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kitchen intelligence

Metos CulinoPro on dlykds ratkaisu helppoon
ja taloudelliseen ruoantuotantoon

metos.fi




Metos CulinoPro -kombipata

Metos CulinoPro
sisdltaa kaiken, mita

tarvitset alykkddseen
ja taloudelliseen
ruoanlaittoon

M1-Stirring with paust
M2—Crumbling
M3—Mashing
P1—Soup stirring
P2—Meat cooking

P3—Mashed potatoes
PA—Naccart

Opastava kosketusnaytto Vakiona lampotila- ja tehoasetukset. Valmiit sekoituskuviot erilaisiin
selkeilla symboleilla sekoitustyyppeihin.
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Metos CulinoPro -kombipata

Vahva, huoltovapaa, kahteen suuntaan
pydrivd monitoimisekoitin kaikkeen
sekoitukseen, myds vispaus. Saatavana myos
Heavy duty -sekoitin vield raskaampaan
kayttéén 150 ja 200-litraisiin patoihin. *300-
400 L padat tulevat vakiona Heavy duty
-sekoittimella.

Korkealle nostettu kdyttdpaneeli on
todella helppokéyttdinen ja nakyva.
YIhaalla se on suojassa kolhuilta ja
vahinkopainalluksilta.

Kaikki koot
sopivat

vapaasti
seisovaan
asennukseen

Vedentayttéhana padan Kallistuskorkeus 600 mm. Pata on Késisuihku on optio, kuvassa
reunalla toimii myds ergonominen ja helppo tyhjentaa, kun vakiomalli S1. Saatavana
kallistettaessa. monitoimivaunu mahtuu nokan alle. myds Heavy duty S2 -malli.
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Lampétilaohjaus ja HACCP

Alykds ldmpdtilaohjaus auttaa sinua valmistamaan kaikkein
hankalimmatkin ruokalajit vaivattomasti.

Voit sadtaa ruoan lampdatilan tarkasti tai asettaa padan kiehumaan.
Naet ruoan ja vaipan todellisen lampdtilan reaaliaikaisesti koko ajan
keittdessasi ja jaahdyttaessasi.

Kaikki lampatilatiedot tallennetaan mahdollista mychempaa kayttoa
varten. Lampatiladata on ladattavissa USB-tikulle omavalvontaa varten.

Jadahdytys CulinoPro:lla

Jaahdytys padassa

Aseta ruoan tavoitelampétila
ja aloita! Ruoan lampétila
ndytetddn jadhdytyksen
aikana.

s metos

Jadhdytys verkostovedelld
Automaattinen jaahdytys verkostovedelld C2 - avoin kierto

Valitse ruoan tavoitelampatila ja kdynnista jaahdytys — siina kaikki.
Automaattinen jaahdytysveden tyhjennys vaipasta jaahdytyksen
jalkeen. Ruoan lampdatila jatkuvasti naytossa. Jaahdytys voidaan
keskeyttaa, pysdyttaa tai tavoitelampdtilaa muuttaa jaahdytyksen
aikana.

Automaattinen pysaytys, kun tuote ei endaa jaahdy. Turvatoiminnot
tahattoman jaahdytyksen valttamiseksi.

Kylmanapitotoiminto pitda tuotteen asetetussa lampotilassa.
Jaahdyttava aine on verkostovesi.
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CulinoPro vapaasti seisova asennus

Ainutlaatuisia ominaisuuksia

— Vapaasti seisovat padat voidaan asentaa tilaa saastaen
pataryhmaan

— Asennuslaipat estavat pataa liikkumasta mutta eivat esta
sen nostamista pois

— CulinoPro, Proveno ja Viking 4G -patoja ja Viking MixPan
-paistinpannu voidaan asentaa samaan ryhmaan

— minka kokoinen tahansa pata voi
olla milla paikalla vaan

Asennuslaipat

— eireikia lattiapintoihin
— padan voi nostaa pois tarvittaessa

Kaikki koot 400-litraan
asti sopivat vapaasti
seisovaan asennukseen

ja pataryhmddn




Vakio-ominaisuuksia

— CulinoPro integroidulla monitoimisekoittimella

—  Sahkolammitteinen

— Portaaton sekoitusnopeus, kaikki koot 15-140 kierr./min
automaattisella suunnanvaihdolla

— Korotettu ohjauspaneeli opastavalla 7" kosketusnaytolla

— Monipuoliset ajastustoiminnot

— Valmiit sekoituskuviot 9 erilaista

— Alykds tehonsaato helldvaraisesta tayteen tehoon

— Automaattinen ruokavedentaytto

— Sahkainen kallistus 40-150 litraiset padat
hydraulinen kallistus 200-400 litraiset padat

— Automaattinen takaisinveto kallistettaessa

— USB-portti ohjelmistopaivityksiin ja HACCP-tietojen
tallennukseen

—  Opetustila harjoitteluun

— Puhelinsovellus harjoitteluun

— Huollon diagnostiikkaohjelma

— Energian- ja vedenkulutusmittaus

— Hoyryvaipan automaattinen vedentaytto

— Yldasennossa pyoritettava kansi

— Mittatikku

Vakiona pata siséltaa valitun asennusvaihtoehdon:
vapaasti seisova, pinta- tai valuasennus.
Yksittdinen pata tai ryhmaasennus.

Kaikki mita tarvitset
dlykkadseen
ruoanlaittoon

Metos CulinoPro 400 L vapaasti seisova

Metos CulinoPro Koodi Mitat mm Sahkoliitanat
Kombipata CulinoPro 40E MG4224500  1047x720x900/1535% 400V 3N~ 12,5 kW 25A
Kombipata CulinoPro 60E MG4224502 1047x720x900/1535* 400V 3N~ 18,0 kW 32A
Kombipata CulinoPro 80E MG4224504  1154x720x900/1535% 400V 3N~ 22,0 kW 40A
Kombipata CulinoPro 1T00E MG4224506  1154x720x900/1535* 400V 3N~ 22,0 kW 40A
Kombipata CulinoPro 150E MG4224508  1360x920x900/1535* 400V 3N~ 27,6 kW 50A
Kombipata CulinoPro 200E MG4224510 1360x920x900/1535* 400V 3N~ 35,6 kW 63A
Kombipata CulinoPro 300E MG4224512  1560x1100x900/1535* 400V 3N~ 47,6 kW 80A
Kombipata CulinoPro 400E MG4224514  1560x1100x1050/1535*% 400V 3N~ 62,0 kW T00A

*toimijalka/ohjauspaneeli
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Mittakuva
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HE Yksittdinen pata
§ Pataryhmd
. Valuasennus
(Kpljetuslava)
CulinoPro L1 H K L M S T u Ovi vaitelee  Paino
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) mukaan (kg)
40 594 1740 900 870 1055 800 400 860 800 (900-1100) 200
60 594 1740 900 955 1180 800 400 860 800 (900-1100) 210
80 704 1745 900 1010 1235 800 500 890 800 (900-1100) 230 Pinta-asennus

100 704 1745 900 1010 1235 800 500 890 800 (900-1100) 265
1560 910 1945 900 1075 1170 800 600 1110 1000 (1100-1300) 305
200 910 1945 900 1165 1285 800 600 1110 1000 (1100-1300) 345
300 1110 2110 900 1280 1320 1000 600 1010 1200 (1300) 415
400 1110 2080 1050 1280 1320 1200 600 1010 1200 (1300) 475 Vapaasti seisova

Padan asennuksessa on noudatettava kansallisia ja paikallisia direktiiveja.

Asennuslaippa
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Metos CulinoPro optiot

Tehtaalla asennettavat optiot Koodi Asennus

Automaattinen jaghdytys verkostovedelld C2 MG4222950 Asennuslaippa

Kaksoisvesiliitanta MG4212292 Pyorat vapaasti seisovalle padalle FS 40-100
Kasisuihku Proveno S1 MG4222966

Koodi
MG4224020
MG4224007

Vakiona pata sisaltda valitun asennusvaihtoehdon, vapaasti

Jarea kasisuihku Proveno S2 MG4222964 . . -

- | .
Tyhjennyshana D1-std 40mm MG4211972 seisova, pinta- tai valuasennus
Pohjatyhjennysputki D2-B/AUS SMS63 TC tulpattuna 80-400L MG4222135
Pistorasia 230V 10A ohjauspaneelin taakse MG4224026
Venttiilit Koodi Soseutusvarustus Koodi
Kaariventtiili CIP D2 SMS63TC/DS51 MG4222747 Soseutusvarustus CulinoPro 40 L MG4222735
3-tieventtiili CIP D2 SMS63TC/DS51 MG4001398 Soseutusvarustus CulinoPro 60 L MG4222736
Lappaventtiili D2 SMS63TC MG4222763 Soseutusvarustus CulinoPro 80 L MG4222737
Liitos letkun venttiilille Metos D2-SMS63TC/DS51, uros paa MG4222764 Soseutusvarustus CulinoPro 100 L MG4222738
Venttiilit edellyttéavat pohjatyhje nnysputkea D2. Sisaltaa erikoiskannen ja -melan ja sauvasekoittimen MF2000 Combi

Kasisuihku

Pohjatyhjennysputki D2-B/AUS
SMS63TC (toimitus tulpattuna)

Kaariventtiili

Liitos letkun venttiilille Pistorasia ohjauspaneelin ~ Soseutusvarustus
Metos D2-SMS63TC/DS51 taakse esim.
sauvasekoittimelle
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Edistyksellista ohjausta Provenolla

Proveno-kombipadassa on suuri digitaalinen kosketusnaytto ja
kaikkikuviteltavissa olevat ominaisuudet ja ohjelmat nestemaisten
ja pataruokien valmistukseen — keitot, kastikkeet, liemet, curryt,
muhennokset, perunamuusit jne.

Provenossa voit lammittdd, sekoittaa ja vatkata ja siind on
mahdollisuus myos jaahdyttaa tehokaasti suoraan padassa.
Pataa voidaan kayttaa kylmien ruokien sekoittamiseen, koska sen
ei tarvitse lammeta toimiakseen. Jaahdytysta voidaan kayttaa
ruoan kylmana pitamiseen. Diagaomix-jarjestelman avulla voidaan
sekoittaa tehokkaasti ja hellavaraisesti kallistetussa asennossa.

Tarkka ohjelmointi on vakio-ominaisuus Proveno-padoissa. Pro-
venossa on valmiina erilaisia vakio-ohjelmia ruoanvalmistukseen.
Niita on helppo muokata ja tallentaa omaan kayttoon yhdessa
tarvittavien ainesosatietojen kanssa.

Proveno Sous Vide -pata

ProvenoSousVide-padanavullavoitvaivattomastivalmistaa
ja jaahdyttaa sous-vide tekniikalla vakuumipusseissa.
Kaytossdsi on siis normaali 400-litrainen Proveno-pata ja
sen lisaksi innovatiivinen varustus, jolla voit valmistaa 100
kiloa sous-vide menetelmalld yoaikaan.

Proveno-padassa on sous-vide korikehikko, jota nostetaan
ja lasketaan pataan integroidun nosturin avulla, ja
vaunu, jonka avulla korikehikkoa liikutetaan. Sous-vide
-kypsennyksen aikana kaytetaan normaalin sekoittimen
sijaan sirkulaattoria, jonka avulla veden lampatila pidetaan
tarkasti hallittuna.

Optimaalisesti toimiakseen Proveno Sous Vide -pata
litetaan jaahdytysvesijarjestelmaan, jonka Metos voi
toimittaa.
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Metos patojen lisdvarusteita

Kattava tarvike-
valikoima ergono-

miseen ja toimivaan

tuotantoon
Lisavarusteet Koodi
Siivildlevy 40-60 MG4222196
Siivildlevy 80-100 MG4222198
Siivilalevy 150-200 MG4222200
Siivilalevy 300-400 XL MG4222203
Kaatonokan kavennin 150-200 MG4222206
Kaatonokan kavennin 300-400 MG4222208
Vispausritila 40-60 MG4211203
Vispausritila 80-100 MG4211193
Vispausritild 150-200 MG4211186
Vispausritila 300 MG4211179 |
Vispausritild 400 MG4215872 lI|||[]|||]|[Il[rllll|I|||I|||I|1HH
N LLLLL111111
Heavy duty -sekoitin jalkiasennus Koodi
Heavy duty -sekoitin 150 L MG4215822 Siivilalevy Vispausritild
Heavy duty -sekoitin 200 L MG4215719
Heavy duty -sekoitin 300 L MG4215721
Heavy duty -sekoitin 400 L MG4215868
300-400-litraisessa padassa Heavy duty -sekoitin vakiona.
5
4
Padan pesu Koodi - @y
Padan pesutyckalu 60 L MG4222728 " o) ‘
Padan pesutyokalu 80 L MG4222729 . @ d
Padan pesutyokalu 100 L MG4222730 o
Padan pesutyokalu 150 L MG4222731 . g\"
Padan pesutyokalu 200 L MG4222732
Padan pesutyokalu 300 L MG4222733 Kaatonokan kavennin Mittatikku
Padan pesutyokalu 400 L MG4222734
Pesuharja MG4222791
Lisavarusteet Koodi = L
Perunatikku Soft 670 MG4000031 G‘-’ 3 .
Kaatotaso MG4000012 r_‘ E
Pussitusteline MG4222727 " = B [ ~
Kaatotaso GN-astioille 40/60 MG4224048 ‘ I I " ; -
Kaatotaso GN-astioille 80/100 MG4224050 ® 1 _‘:
Kaatotaso GN-astioille 150/200 MG4224052 1 | ] x
Kaatotaso GN-astioille 300/400 MG4224054 \ q > /
e i — ‘ .
Sous Vide Kapasiteetti Koodi Heavy duty -sekoitin Sekoittimeen__kiinnitetta'v'ai
Sous-vide -kori ja sekoitin 80 L 35kg MG4222723 padanpesutydkalu
Sous-vide -kori ja sekoitin 100 L 35kg MG4222724
Sous-vide -kori ja sekoitin 150 L 60 kg MG4222725
Sous-vide -kori ja sekoitin 200 L 60 kg MG4222726
Lisavarusteet Koodi Apuvaunut Koodi
Mittatikku 40 MG4222212 Monitoimivaunu MPT-450, GN1/1 MG4554132
Mittatikku 60 MG4222214 Sekoitinpidike MPT-450 -vaunuun MG4215990
Mittatikku 80 MG4222216 Vesiohjain MPT-450 -vaunuun MG4000009
Mittatikku 100 MG4222218 Patatarvikevaunu KTT MG4554564
Mittatikku 150 MG4222220 Patatarvikevaunu AT-77 MG4554586
Mittatikku 200 MG4222222
Mittatikku 300 MG4222224
Mittatikku 400 MG4222226
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Pesuharja Perunatikku

Pussitusteline

Sekoitinpidike MPT-450 -vaunuun

Monitoimivaunu MPT-450 Vesiohjain MPT-450

Apuvaunujen
avulla teet

tyoskentelysta
sujuvampaa

Patatarvikevaunu KTT Q Patatarvikevaunu AT-77
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Metos
Ahjonkaarre, 04220 Kerava
puh. 020 43913
metos.finland@metos.fi
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