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1. Allmant

Lds noggrant anvisningarna i denna manual emedan den innehéller viktig information om apparatens
ratta, effektiva och sakra installation, anvandning och underhall.

Forvara dessa anvisningar val for eventuella andra anvandares bruk.

Installationen av denna apparat skall utforas enligt tillverkarens anvisningar samt foljande lokala direktiv
och bestdmmelser. Apparaten far anslutas till el- och vattennatet endast av behorig yrkespersonal.

Personer som anvander denna apparat skall vara instruerade om ratt och saker anvandning av apparaten.
Stang av apparaten om den far fel eller funktionerar avvikande fran det normala.

Apparaten bér regelbundet funktionstestas enligt bruksanvisningen. Apparatens service skall utféras av
tillverkaren bemyndigad servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

Om ovanstaende anvisningar ej foljes kan apparatens sakerhet dventyras.

1.1. | anvisningarna anvanda symbolers betydelse

@ Denna symbol informerar om en situation dar en fara eventuellt kan uppsta. Givna anvisningar skall foljas
for att undvika att en risk for olycksfall uppstéar.

Denna symbol informerar om ratt forfarande for att undvika mojligheten till daligt slutresultat, apparat-
skada eller risk for fara.

Denna symbol informerar om rekommendationer och tips med vilka man far den basta nyttan av ap-
paraten.

1.2. | apparaten anvanda symbolers betydelse

Denna symbol pa en apparatdel indikerar att spanningsférande komponenter finns bakom delen. Ap-
paratdelen far 10sgoras endast av behdrig yrkespersonal, som har ratt att installera och utféra service pa
elektriska apparater.

1.3. Kontroll av sambandet mellan apparat och anvisningar

P& apparatens typskylt finns dess serienummer, som identifierar apparaten. | det fall att apparatens an-
visningar har forlorats ar det mojligt att bestélla nya av tillverkaren eller hans lokala representant. Darvid
bor ovillkorligen serienumret fran apparatens typskylt uppges.

I'I'IE":DE3
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2. Sakerhetsforeskrifter

2.1. Saker anvandning

Da stekbordet ar en varmeapparat, som hettas upp under anvandningen, bér foljande varningar och an-
visningar foljas for undvikande av brannskador.

e \/id langvarig bruk blir dven panndelens kanter, tdmningspip och lock varma.

e Saker stekning forutsétter alltid anvandning av skyddshandskar och &ndamalsenliga hjélpmedel sdsom
en stekspade.

* Vid 6ppning av stekbordets lock bdr man akta sig for uppstigande anga.
e Lamna inte ett pakopplat stekbord helt utan dvervakning for langre tider.

Det ar strangt forbjudet att anvanda stekbordet som fritos.

2.2. Sakerhetsforeskrifter vid fellagen

Stang av apparaten och bryt stromtillférseln om den far fel eller funktionerar avvikande fran det normala.
Apparatens service skall utforas av tillverkaren bemyndigad servicepersonal med anvandande av origi-
nalreservdelar.

2.3. Nar apparaten tas ur bruk

Nér apparatens ekonomiska livslédngd har uppnatts och den tas ur bruk, skall géllande lokala direktiv och
bestammelser foljas. Amnen, som ovarsamt behandlade belastar miljon, och ateranvandbara material
omhandertages bast genom att anvanda branschens yrkesarbetskraft.

metos
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3. Funktionsbeskrivning

3.1. Apparatens anvandningsomrade

Prince stekborden ar avsedda for uppvarmning, stekning och kokning av mat.
3.1.1. Annan anvandning

Att anvanda apparaten for andra andamal an de som beskrivs i denna manual ar férbjudet.

Apparatens tillverkare &tar sig inte ndgot ansvar for situationer som upstar pa grund av att varningar och
ansvisningar i denna manual inte foljs. Harvid upphor dven garantin att galla

3.2. Funktionsprincip

Stekbordets stekyta upphettas av specialkonstruerade temostatstyrda varmeelement.
Den gula signallampan slocknar da instélld temperatur nas.
Stekbordets stjalpning styrs med hjalp av en tryck-knapp i styrpanelen

¢ De stekbordsmodeller, som har markningen W i typbeteckningen ar forsedda med kallvattenkran for
att fylla pa stekpannan med vatten.

e De stekbordsmodeller, som har markningen S i typbeteckningen ar forsedda med stekyta i rostfritt
stal.

¢ De stekbordsmodeller, som har markningen H i typbeteckningen ar forsedda med mojligheten att
justera arbetshojden.

metos
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4. Bruksanvisning

4.1. Innan anvandning

4.1.1. Forberedelser for ibruktagning

-

Stekbordets stekyta ar under transport och lagring skyddat med fett. Innan stekbordet anvands for forsta

gangen, avlagsnas fettet med hjalp av varmt vatten och vanligt diskmedel.

Efter rengringen brannes stekytan in med saltfritt fett. Varm upp pannan till 200°C med stangt lock.
Brann fettet 5-10 minuter, lat pannan svalna, torka bort Gverskottsfettet. Upprepa behandlingen vid be-
hov. Anvénd inte olja for att brénna in stekytan. Nar oljan varms upp, bildar den en seg, svart rengorbar
hinna.
En vélsmord panna minskar behovet av att anvanda fett under stekning samt reducerar fédodmnenas
tendens att brénna fast.

4.2. Anvandning

4.2.1. Anvandning av stekbordet

metos
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En huvudstrombrytare bor ha installerats i narheten av stekbordet - oftast pa vaggen. Kontrollera, att
brytaren &r i pakopplat lage.

Stekbordets funktioner styrs med hjélp av styrpanelen.

Stekbordet kopplas pa genom att termostatens vred vrids till dnskad temperatur varefter:

Den grona signallampan tands
Den gula signallampan tands.
Stekbordet varms upp.

Den gula signallampan slocknar da installd varme uppnatts.

Styrpanel

1.

O ~N O o1 B

Gron signallampa
(apparaten pakopplad)

. Gul signallampa

(temperatur)

. Termostatvred

(instalining av temperatur)

. Tryck-knapp for stjélpning
. Tryck-knapp for dtergang
. Pafyliningskran (option)

Justering av arbetshdjd, upp (option)

. Justering av arbetshdjd, ner (option)
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Uppvarmning till stektemperatur racker ca 5-6 minuter. Nar den instéllda stektemperaturen uppnatts
slocknar den gula signallampan.

Vid strémavbrott bor stekbordets termostat stéllas i “0"-lage. Detta for att stekbordet inte skall kopplas
pa ovantat nar elavbrottet upphor.

Stekbordets korta uppvarmningstid gor det méjligt att spara energi genom att koppla pa stekbordet férst
nér stekningen skall pabdrjas. Om det blir en langre paus i stekningen kan man koppla av stekbordet eller
stalla in en lagre temperatur. Genom att hélla stekbordets lock stangt alltid nar det &r mojligt sparar man
energi.

4.2.2. Instédllning av stektemperatur

Andring av stektemperatur sker genom att termostatens vred vrids till dnskad temperatur. Vid sénkning
av temperaturen tar det en stund innan stekytan svalnat till instélld temperatur. Nar temperaturen okas,
tands den gula signallampan. Den nya instéllda temperaturen ar uppnadd nar signallampan slocknar.

4.2.3. Stektemperaturer

Temperaturrekommendationer for olika produkter:

Stekta dgg 150°C
Omelett 160°C
Fisk 170°C
Bacon 150°C
Kottarningar 170°C
Kottbullar, beroende av storlek 130°C...170°C
Biff av malet kott, beroende av storlek | 130°C...170°C
Notfilé 170°C
Wienerschnitzel 170°C
Lovbiff 220°C
Broiler, i stora stycken 150°C
Panerade leverskivor 170°C
Kotlettter 170°C
Korvtarningar 130°C...150°C
Frankfurterkorv 150°C
Stekt potatis 150°C...170°C
Svamp 130°C...150°C
Lok 140°C
Smaé plattar 170°C

metos
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4.2.4. Stjalpning

Kontrollera, att inga foremal befinner sig inom stekbordets rérelseomrade eller star lutande mot stekbor-
det innan stekbordet stjélps eller aterfors till arbetslage.

Stekbordets stjalpning sker genom att knappen (4) pa styrpanelen halls tryckt tills stekbordet nar dnskat
lage. Stjélpningen stannar da knappen frigors.
Stekbordet atergar till vagratt lage genom att knappen (5) hélls intryckt tills stekbordets rérelse upphor.

Stjalpningen fungerar endast om locket &r dppet.

Stekbordets uppvarmning avbryts da bordet stjdlps och kopplas pé pa nytt da bordet igen nar horisontalt
lage.

4.2,5. Pafylining av vatten (W)

Pafylining av vatten ar mojlig pa stekbord vars modellbeteckning innehaller bokstaven W. P4 styrpanelen
for dessa modeller finns en tryck-knapp (6) for funktionen, se "styrpanel” Fyll pa vatten genom att hélla
knappen tryckt tills 6nskad vattenmangd uppnatts.

Pafylining av vatten ar mojligt endast da stekbordets lock stér dppet.

4.2.6. Installning av arbetshoéjd (H)

Kontrollera, att inga féremal befinner sig inom stekbordets rérelseomrade eller star lutande mot stekbor
det innan stekbordets hojd stélls in.

Instalning av arbetshojden ar mojlig pa stekbord vars modellbeteckning innehaller bokstaven H. Pa styr
panelen for dessa modeller finns tva extra tryck-knappar (7 och 8) for hoj- och sénkfunktionen, se “Styr
panel”

Instalining av arbetshdden ar inte maéjlig da stekbordet ar i stjalpt position.

4.3. Efter anvandning

4.3.1. Rengoring

metos
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Vidoranda matrester pa stekytan utgor en isolering, som gor stekningen langsammare och férsamrar
stekresultatet. En ren stekyta ar grundforutsattningen for ett gott stekresultat.

180°C ca. 135°C

Vidoranda matresters inverkan pa stekytans varmedverforing: ett 2 mm:s lager av vidbranda matrester
sénker yttemperaturen med ca 24 %. (180°C -> ca 135°C)

Bryt alltid stromtillférseln till apparaten innan rengoringsatgarder utfors.
Bryt vattentillforseln (option).

Rengoringsredskap: skrapa, héard borste, skurplatta, rengéringsduk, hushéllspapper
Rengoringsmedel: svagt alkaliskt tvattmedel (pH 8-10)

Rengoringsmetod: skrapning, torrt, vat, fuktig.
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4.4. Service

I\
&

Forrengoring:
Stekrester skrapas loss varefter fett och l6sa partiklar torkas bort med hushallspapper. Vid behov blétlag-
ges pannan med varmt vatten.

Rengoring:
¢ Pannans inre ytor rengérs med borste och varmt vatten. Sma vidbranda flackar rengdrs med skurplat-
ta. Diskmedel anvéands endast fér rengoring av en mycket vidbrand panna.

o Lockets inre och yttre yta rengors med borste och diskmedel.

e Stekbordets nedre del och yttre ytor rengdrs med borste och diskmedel och skoljs darefter med vatten.
e Stekbordets stekyta skéljs med varmt vatten, torkas genom uppvarming och smérjs med saltfritt fett.
* Locket och dvriga ytor skéljs och torkas torra.

Vid rengdring av styrpanel och elskap far endast fuktig duk anvandas.
Rengor aldrig stekbordet med dusch eller hégtryckstvatt.

Stekytan kraver for att hallas i gott skick vid ibruktagandet och darefter tidvis och speciellt efter en grund-
lig rengdring inbranning med saltfritt fett.

Stang av apparaten och bryt stromtillférseln och eventuell vattentillférsel (option) om den far fel eller
funktionerar avvikande fran det normala. Apparatens service skall utforas av tillverkaren bemyndigad
servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

Apparaten innehaller inga komponenter som anvandaren kan utféra service pa. Service skall utforas av
bemyndigad servicepersonal.

metos
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5. Installation

5.1. Transport til

| installationsplatsen och uppackning

Bast kan stekbordet forflyttas i sin egen transportforpackning samtidigt som det ar skyddat mot yttre
skador. Om stekbordet anda maste tas bort fran forpackningen, sa bor lyft vid transport ske fran stativets
mellanstag genom att anvanda mellanstycken av tra. Fér undvikande av skador far stekbordets lock inte
anvandas som avlastningsyta under byggnads- och installationsskede.

5.2. Stekbordets placering

A\

Installationen paborjas med att fasta installationsramen i golvet med expanderbultar. Beakta eventuell
golvbrunn. Behdvliga avstand framgér av installationsritningen. Lyft stekbordet pa installationsramen.

Efter detta justeras stekbordet i vagratt lage med hjalp av fastskruvarna. Kontroll av laget sker fran stekytan,
inte fran stekbordets kanter.

Nar stekbordet ar pa ratt plats och i vagratt lage bor det ovillkorligen fastas i installationsramen med hjalp
av bultar.

Stekbordet (utan vattenkranen som finns att f som extra tillbehor) kan installeras sa, att det ar i kontakt
med vaggen bakom. Stekbordet kan fastas i vdggen genom halen i ramens bakdel (se installationsrit-
ning).

5.3. Elanslutning

A\
A\

b.4. Vattenanslu

metos
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For att underlatta och oka sakerheten vid eventuella framtida servicesituationer skall apparaten forses
med en huvudstrombrytare, som monteras i apparatens omedelbara narhet. Huvudbrytaren bor bryta
stromtillforseln allpoligt.

Kopplingsplinten finns inne i ststivet. Kabelns genomfdring sker genom stativets botten eller genom ge-
nomforingen i stativets baksida. For att kunna utfora anslutningen maste den nedre frontpldten demon-
teras genom att skruva loss tva skruvar och sedan skjuta platen nerat och sedan dra den utat.

Om stekbordet &r utrustat med hoj- och sankfunktionen (option) sker elkabelns genomforing ENDAST ge-
nom stativets botten. For att kunna utféra anslutningen méste den nedre frontplaten demonteras genom
att skruva loss tva skruvar och sedan skjuta platen nerat och sedan dra den utat. Kopplingsplinten sitter
bakom den inre skyddsplaten. Avldgsna skyddsplaten genom att skruva loss tva skruvar.

tning (W)

Anslutning till kallvattenmatning bor ske med hjalp av tryckbestandig slang (ingér ej i leveransen) som
utrustats med en G % koppling. Vattenanslutningen bér dessutom utrustas med avstangningskran coh
bakslagsventil (ingar €j i leveransen). Skolj slangen innan anslutningen gors.

Tag i beaktande stekbordets rérelse vid berakning av vattenslangens langd for modeller med hoj- och
sankfunktion.
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5.5. Provkorning

A\

> B

| det fall att apparatens provning vid installationen kraver drift med demonterade skydd eller téckplatar,
skall speciell varsamhet iakttagas da apparaten forutom spanningsférande delar &ven kan innehélla rorliga
delar.

Kontrollera att stekytans skyddsfett ar avldgsnat innan stekbordet tas i bruk. Se “Forberedelser for ibruk-
tagning”

Efter anslutningen bor stekbordet provkoras.

Kontrollera
e att bade den grona och den gula signallampan tands dé steckordet kopplas pa genom att termostatens
vrids till 6nskad temperatur.

Stekborden &r utrustade med sakerhetstermostat.

Sakerhetstermostaten forhindrar stekbordet att Gverhettas i det fall att termostaten inte fungerar.
Kontrollera sdkerhetstermostaten vid installation. Om endast den grona signallampan ténds (men inte
den gula) d& termostatens vred vrids till dnskad temperatur bor sékerhetstemostaten aterstallas. Kon-
takta service for att utféra atgarden.

e att den gula signallampan slocknar da stekbordet nar instélld temperatur.

e att stjalpningens och varmens granslagesbrytare funktionerar korrekt: Vid stjalpning bryts varmen och
i andlage upphor stjalpningen varvid stjdlpningsmotorn blir stromlds. Atergangen upphér nar pannde-
len nér stativet, varmen aterkopplas och stjalpningsmotorn blir stromlds. Justera granslagesbrytarna
vid behov.

o forsakra att ingen kabel i stativutrymment &r i vagen for rorliga delar innan frontpanelen skruvas pa
plats.

Montera tillbaka den nedre frontpanelen.

metos
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6. Felsokning

Ifall apparaten inte funktionerar, kontrollera foljande:

* Har apparaten anvants enligt anvisningarna?

o Areventuella I5stagbara delar pa sina platser?

o Ar huvudstrémbrytaren i pakopplat lage?

o Ar apparatens sakringar i elcentralen helaftillslagna? Be en behorig person kontrollera sakringarna.

Om detta inte hjalper, fundera ut en kort beskrivning pa hurudant felet ar och kontakta auktoriserad ser
vicepersonal.

@ Apparaten innehaller inga komponenter som anvandaren kan utféra service pa. Service skall utforas av
auktoriserad servicepersonal.

metos
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7 Tekniska data

Spanningskoder
Produktkéder
Kopplingsscheman
Installationsritningar

Tekniska data
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Spanningskoder
Spanningskoder Spanning
A 3/N/PE~400/230V 50Hz
B ~250V 16A 50Hz
C 3/N/PE~380/220V 50Hz
D 3/PE~200V 50-60Hz
F 2/PE 220-240V 50Hz
G 3IN/PE~415/240V 50Hz
H 3/PE~230V 50Hz
| 3/PE~220V 60Hz
J 3/PE~380 50Hz
K 3/PE~400V 50Hz
L 3/PE~415V 50Hz
M 3/PE~440V 60Hz
N 3/PE~460V 60Hz
0 3/PE~480V 60Hz
P 1/N/PE~220-240V 50Hz
R 2/PE~220-230V 60Hz
Produktkoder
Typkod Namn Beskrivning
60
85
Modellkoder
DC Prince DC Panndelens djup 130 tai 180mm. Stekyta av stal
LC Prince LC Panndelens djup 90mm. Stekyta av stal
Optioner
S Stekyta av rostfritt stal
W Vattenkran
H Hoj- och sankfunktion

metos
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Installation drawing
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10.3.2023 METOS Prince 60, 85

Tekniska data
Benamning Modell | Typ Spanning Specifikation
Dimensioner BxDxH 60 600x818x960 mm*
Dimensioner BxDxH 85 850x818x960 mm*
Forpackningens matt BxDxH 60 720x920x1200 mm
Férpackningens matt BxDxH 85 970x920x1200 mm
Stekzoner 60,85 1 st
Hojden pé& stekytans sidor, L 60 90mm
grund panna
Hojden pa stekytans sidor, djup D 60 130mm
panna
Hojden pé& stekytans sidor, L 85 90mm
grund panna
Hojden pa stekytans sidor, djup D 85 180mm
panna
Stekyta BxD 60 540x530 mm
Stekyta BxD 8b 790x530 mm
Stekbordets volym, grund panna L 60 25L
Stekbordets volym, djup panna D 60 37L
Stekbordets volym, grund panna L 85 37L
Stekbordets volym, djup panna D 85 75L
Temperaturinstalining 50°C...250°C
Vikt utan férpackning 60 111 kg
Vikt utan férpackning 85 134kg
Vikt med forpackning 60 131kg
Vikt med forpackning 85 154kg
Stekytans material Stal eller rostfritt stal (enligt order)
Stekytans sidomaterial Rostfritt stal
Yitre ytor Rostfritt stal
Effekt 60 ClJIM 6,9kW
Effekt 60 AHK 75kW
Effekt 60 GL 8,2kW
Effekt 85 ClJIM 9,6kW
Effekt 85 AHK 10,5kW
Effekt 85 GL 11,4kW
Driftsférhallanden Normala storkdksforhallanden, tempe-

ratur 6ver 0°C

* Galler standard modeller. H och W modellerna, se installationsritningar.
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METOS CY AB EU-VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
LOMAKE LT30024 EU-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
Rev. PED 5.8 31.3.2020 EU DECLARATION OF CONFORMITY
Valmistajan nimi / Tillverkarens namn / Manufacturer's name

METOS OY AB
Osoite / Adress / Address

04220 KERAVA
FINLAND

Vakuuttaa, etté seuraava tuote / Forsakrar att foljande produkt / Declare that the following product

Nimi, tyyppi tai malli / Namn, typ eller modell / Name, type or model
Paistinpannu / Stekbord / Bratt Pann

METOS Futura HD
Mallit / Modeller / Models : 100, 150, 300 With accessories: hose reel spray Unit, remote control

METOS Futura E/M
Mallit / Modeller / Models : 85, 85L, 85D, 110, 110L, 110D With accessories: height adjustment, water

tap, stainless steel bottom, manual tilting, wall installation

METOS Prince
Mallit / Modeller / Models : 60, 80 With accessories: height adjustment, water tap, stainless steel

bottom

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien sdéanndsten mukainen / 6verensstdmmer med tillampliga bestammelser
i foljande direktiv / is in conformity with the relevant provisions of the following directives

MD 2006/42/EC, LVD 2014/35/EU, EMC 2014/30/EU, RoHS 2011/65/EC, WEEE 2012/19/EU

ja lisaksi vakuuttaa, ettd seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och
forsakrar dessutom att foljande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvants / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

EN I1SO 12100:2010, EN ISO 13857:2019, EN 61000-6-1:2019, EN 61000-6-3,
EN 60204-1:2018

ja lisaksi vakuuttaa, ettd seuraavia muita standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och forsékrar dessutom
att foljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvants / and furthermore we declare that the following

other standards (or parts/clauses) have been used
l EN 60335-1:2020, EN 60335-2-39:2012, EN 60335-2-36:2017, EN 60335-2-42 1

Alla mainittu henkild on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan ndmda person &r bemyndigad att
sammanstalla den tekniska dokumentfilen / The person mentioned below is authorized to compile the technical file

| Risto Koskelainen Metos Oy Ab, Ahjonkaarre, 04220 Kerava, Finland |

Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus on annettu valmistajan yksinomaisella vastuulla. Edelld kuvattu vakuutuksen
kohde on unionin asiaankuuluvan yhdenmukaistamislainsdadanndn vaatimusten mukainen.
Denna EU-férs&kran om dverensstammelse utfardas pa tillverkarens eget ansvar. Féremalet for forsdkran ovan
overensstdmmer med den relevanta unionslagstiftningen om harmonisering.
This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer. The object of the
declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation legislation
Antopaikka ja paiva / Utfardad pa ort och datum / Place and date of issue

KERAVA 30.11.2021

v
Vakuutuksen antajan nimi ja asema / Namn och befattm@ av personen som férsékrar / N e and title 4f declaring pefson
el

k;»—aa"/

Hannu Ahola — Director of Business Unit Marko Immonen — R&D Manager

Alkuperédinen/Original
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