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Grunderna for Sous Vide

Observera! Nogrannhet och hdg hygien ar avgdrande
kriterier vid anvandning av Sous Vide -
metoden.

1. Forberedelser Anvand endast farska ravaror. Forbered

ravarorna noggrannt.

2. Vakuum- Forpacka nedkylda samt farska ravaror i

férpackning pasar som anpassar sig for Sous Vide -
anvandning. Vakuumera pasarna med hjalp
av en vakuumeringsmaskin.

3. Tillredning Fyll bassangen med varmt vatten. Varm upp
vattnet till bnskad temperatur med hjalp av
Pearl cirkulatorn. Placera den vakuumerade
pasen med mat i vattenbadet da 6nskad
temperatur natts. Tillred maten lAngsamt i en
lag, skonsam temperatur.

FOlj anvisningarna i Sous Vide -kokboken om
val av ratt tempratur verkar svart.

4. Nedkylning Kyl ned produkterna om de inte serveras
genast efter tillredning.

Nedkylningen sker enligt foljande: Avbryt
tilredningen litet innan tillredningstiden 16pt
ut och kyl hastigt, inom 90 minuter, ner
produkten till +3 C (37 °F). Detta sker lattast |
isvattenbad eller med hjalp av ett
snabbnedkylningsskap.



5. Kallférvaring Forvara den nedkylda forpackningen i
kylskap i en temperatur pa hogst + 3 °C.

6. Uppvarmning FOorvarm den forpackade produkten i
vattenbad ett 6gonblick.

Slutfor tillredningen och servera.

Sakerhet

Ratt anvandning

Cirkulatorn ar planerad for
temperaturreglering av vattnet i ett
vattenbad for tillredning av mat enligt Sous-
Vide metoden (lAngsam tillredning av
vakuumforpackade produkter i lag
temperatur).

Apparaten ar planerad speciellt for storkok.

Observera hygien och bestammelser
angaende hantering av livsmedel vid
tillredning.

/A\ Apparaten ar inte avsedd for direkt tillredning

C— av mat-produkter (sdsom framstallning av
soppor och saser).

Med direkt tillredning avses att oférpackade
produkter kommer i direkt kontakt med det
upphettande vattnet eller apparatens ytor.




Sakerhetsatgarder
Varning!
A Denna symbol informerar om ratt forfarande
) for att undvika mojligheten till daligt

slutresultat, apparatskada eller risk for fara.

Bekanta dig noggrannt med dessa
anvisningar

(? Observera!
Det ar viktigta att alla som anvander
apparaten bekantar sig med
sakerhetsforeskrifterna i denna manual.

Denna apparat bor hallas utom rackhall for
barn.

Apparaten far inte anvandas av personer
som inte blivit instruerade i ratt och saker
anvandning av apparaten.

Varning!
A 0 Apparaten bor alltid anslutas till ett jordat

C— uttag som ar skyddat med en sakring.

O Ett uttag far installeras endast av behorig
yrkespersonal.

O Stickproppen fungerar i ndédsituationer
som nodstopp och bor darfor alltid vara
inom rackhall for anvandaren.
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Varning!

Q Cirkulatorns delar samt vattenbadet och
dess lock blir heta under anvandning.

Risk for brannskadal

O Lat alltid vattnet i bassangen svalna innan
det hanteras!

Q0 Vattnets temperatur kan granskas genom
att apparaten kopplas pa for ett
ogonblick.

0 Det ar mycket viktigt atta alla anvandare
bekanter sig med dessa bruksanvisningar
innan anvandning.

O Placera apparaten pa ett oantandbart
underlag.

0 Apparaten ar endast avsedd for
inomhusbruk, det ar forbjudet att
anvanda den utomhus!

0 Anvand aldrig apparaten utan vatten!
Beroende pa vattnets hardhetsgrad
rekommenderar tillverkaren anvandning av

avkalkat/mjukt vatten. Byt vattnet dagligen.

Anvand endast rent vatten, I6sningar som
innehaller kemikalier kan vara antandliga.




AA\ 0 Tom bassangen innan den flyttas.

Behandla apparaten varsamt och undvik
att skaka den. Apparatens inre delar kan
skadas om den tappas.

Varning!
O Vidror inte stickproppen eller matarkabeln
med vata hander. Fara for elstot!

Q Stang alltid av apparaten och avliagsna
stickproppen fran uttaget
- innan apparaten rengors.
- innan apparaten flyttas.

Q Stang av apparaten och avlagsna
stickproppen fran uttaget om apparaten
far fel eller fungerar avvikande fran det
normala!

O Det ar forbjudet att anvanda apparaten
om matarkabeln skadats. Matarkabeln
far bytas ut endast av behorig
yrkespersonal.

O Service och reparationer pa apparaten
far endast utféras av behorig
yrkespersonal.

Flottor for lAg vattenniva
A i 0 Apparaten ar utrustad med en flottor som
mater vattennivan. Att avliagsna flottéren

eller att hindra dess funktion kan fororsaka
faral




O Granska alltid flottérens funktion innan
anvandning genom att trycka pa den latt
med ett verktyg.




Sakerhetsanvisningar angaende Sous Vide -tillredning

Sakerstall alltid ovillkorlig hygien. For att
garantera att metoden utfors ratt bor Sous
Vide tillredning overlatas at personer som har
fatt Sous Vide skolning.

Givna Sous Vide anvisningar och
begransningar bor alltid foljas.

Det ar av kritisk betydelse att folja procedurer
som minimerar risken att det uppstar
bakteriestammar, s som t ex clostridium
botulinum som orsakar botulims

Det ar viktigt att folja rad givna av en person
som fatt utbildning i Sous Vide metoden eller
att folja anvisningarna i en teknisk kokbok.

Observera!
Kom ihag att observera foljande saker
O Anvand endast hogklassiga ravaror.

O Skilj at omradet dar fardigt tillredd mat
handhas frAn omradet for r&varor.

O Observera den minsta andamalsenliga
temperaturen vid tillrening.

Q Folj anvisningar angaende forvarings-
temperatur och -tid.

O Mark forpackningarna med
tilredningsdatum och bast fore -datum

Q Sorj for att arbetsredskapen ar sterila och
anvand alltid sterila skyddshanskar vid
pafylining av vakuumpasar.




Observera HACCP
bestammelserna

Observering av
vattenkvalitet

Sakerstall
kallkedjan

FOlj produktens
temperatur

O Anvand skilda redksap for vakuumering
av ravaror och fardigt tillredda produkter.

Det ar viktigt att alla steg allt frAn ravarornas
leverans till servering av en fardig produkt
foljs och dokumnetras enligt HACCP (Hazards
Analysis and Critical Control Points) systemet.

Observera vattenbadets vattenkvalitet.
Byt vattnet tillrakligt ofta.

Beroende pa vattnets kvalitet
rekommenderars det, att apparaten
avkalkas med jamna mellanrum. Anvand ett
avkalkningsmedel som ar anpassat for
livsmedelsbruk.

Tag i beaktande mojliga avbrott i kallkedjan
eller onddiga forvaringstider.

FOrsakra att den tillredda produkten kyls ned
inom utsatt tid til och att den darefter
forvaras i kylskap i en temperatur pa hogst 3
°C (37 °F).

Vid pastorisering bor livsmedlets temperatur
stiga till minst 65 °C (149 °F). Vid matning av
produktens innertemperatur bor passande
temperaturgivare eller temperaturmatare
anvandas.

Vid hantering och tillredning av livsmedel bor
man strikt félja av myndigheterna givna
anvisningar och foreskrifter.



PEARL-cirkulatorns konstruktion

Apparatens komponenter

Sedd framifran utan skyddsplat Sedd bakifrAn med skyddsplat
LED display (se beskrivning) Huvudbrytare, belyst
Knappsats (se beskrivning) Sakring 716 A

6
[ 7]
< Flottor Matarkabel med
n stickpropp
9
|10

‘& Pumpens utloppsror Skyddsplat
Doppvarmare (08 Faste

=
H



Display och knappsats

{1 LED displayen visar temperatur och timer

72| Funktionsdisplay:
5 Uppvarmning

A Larm
°F Temperatur Fahrenheit
°C Temperatur Celsius

< Knapp for timer

> Knappsats:

Pilknappar for instalining av temperatur och
timer

OK for att spara installda varden



Tillaggsutrustning

Faste

Faste

Med hjalp av fastet fasts cirkulatorn i
bassangens kant.

Max. tjocklek for Del nr.
bassangens kant
Faste 60 mm 9FX1119

Tillaggsutrustning for bassangen
Indelningsgaller

Med hjalp av gallret kan bassangen indelas i
sektioner for att halla skillt pasar med olika
innehall. Detta ar praktiskt i synnerhet vid
tilredning av olika livsmedel som kraver olika
tillredningstider varvid pasarna avlagsnas
fran bassangen vid olika tidpunkter.

Indelningsgaller finns att fa till bassanger av
olika storlekar.

Del nr.
Indelningsgaller for bassang S 4163624
Indelningsgaller fér bassang M 4163626
Indelningsgaller for bassang L 4163628
Indelningsgaller for bassang XL 4163630



Tyngdgaller

Tyngdgallren placeras i bassangen ovanpa
pasarna med livsmedel for att halla dem un-
der vattenytan under hela tillredningstiden.

Del nr.
2 tyngdgaller f6ér bassang S, M 9FX1125
2 tyngdgaller for bassang L, XL  9FX1126

Bollar for uppsamling av anga

Bollarna fungerar som ett isolerande lock
ovanpa bassangen. Fordela bollarna jamnt
pa vattenytan for att minimera varmespill.

Del nr.
Bollar for uppsamling av anga  9FX1142

Gourmet hallare iSi

Med hallaren fasts isi Gourmet —vispen vid
bassangens kant. Hallaren behovs speciellt
vid framstallning av skum och saser.

Del nr.
Hallare iSi 0.5 | 9FX1130
Hallare iSi 1.0 | OFX1131

Temperaturgivare

Manuell innertemperaturmatare

Noggrann manuell meéatare fér matning av
innertemperatur pa livsmedel.

Del nr.
Givare 4163634



Tillslutningstejp

F&jst tejpen pa vakuumpasen innan
temperaturmataren givare sticks igenom
pasen in i livsmedlet. Tejpen hjalper till att
uppratthalla vakuumet i pasen.

Del nr.
Tejp 4 m 4163644

Ovrig utrustning
Transportvaska

| vaskan rymmes, forutom sjalva cirkulatorn
ocksa all tillaggsutrustning.
Del nr.

Transportvaska 4163638

Fargtejp

Olika fargers tejp gor det lattare att skilja pa
pasar med olika livsmedel enligt
tillredningstid.

Del nr.
Timertejp, r6d 5 m 9FX1145
Timertejp, bla 5 m OFX1146
Timertejp, gul 5 m 9FX1147



Installation och forberedelser

Uppackning och granskning av apparat
Packa upp apparaten och granska att den
ar hel och att alla tillbehor ar med.
Meddela transportdren omgaende om
forpackningen skadats under transporten.
Installation av Cirkulator/bassang -kombination

Placera apparaten pa ett oantandligt,
stadigt underlag.

Installation av bassangens tomningskran

(extra tillbehor)

Installera tomningskranen enligt forljande:
1. Skruva ur avloppsrorets propp.

2. Skruva tomningskranen i avloppsroret
och fixera den med kontramuttern.

Installering av en enskilld cirkulator i en bassang

Fast cirkulatorn korrekt

Varning!
A/ \ Fara for elstot!

Om apparaten inte fasts ordentligt |
bassangens kant foreligger det en fara att
apparaten faller ner i vattnet. FOrfar enligt
follande om detta skulle ske:

O Avlagsna stickproppen frAn vagguttaget.

Q Lyft apparaten ur bassangen da
stromtillférseln brutits.




O Apparaten b6r granskas av behorig
servicepersonal innan den far tas i
anvandning pa nytt.

Var noggrann och fast cirkulatorn ordentligt i
bassangens kant:

O Tjockleken pa bassangens kant kan vara
hogst 60 mm .

Pafyllning av vatten i bassangen

Fyll bassangen med vatten med lag kalkhalt.

Observera maximi- och minimi

pafyliningsmangder:

e Maximi pafyllningsmangd: 20 mm fran
bassangens dvre kant.

e Minimi pafyllningsmangd: 86 mm fran
bassangens Ovre kant.



max.,
26 mm

mm
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Som extra tillbehor finns ett faste for bassang
med 60 mm tjock kant att fa

Del nr. 9FX119. (Extra tillbehor)



FOrberedelser for anvandning

/:\ Varning!

Q Forsakra fore anslutning till elnatet att
elanslutningen pa installationsplatsen
Overensstammer med de varden som
anges pa apparatens typskylt.

O Anslut alltid apparaten till ett jordat uttag!

Q Stickproppen fungerar i nédsituationer
som nodstopp och bor darfor alltid vara
inom rackhall for anvandaren!

O ROr inte vid stickproppen eller vid
elkabeln med vata hander!

0 Anvand aldrig en skadad apparat!

0 Anvand aldrig apparaten om apparatens
elkabel har skadats!

Anslut apparaten till elnatet och koppla pa
den med huvudbrytaren pa apparatens
baksida.

Apparaten utfor en kort automat-check
(apparatens typ visas pa displayen). Efter det
gar apparaten i stand-by lage varvid OFF
visas pa displayen.



Inledande av anvandning

Detta avsnitt ar avsett for personer som har
liten eller ingen erfarenhet av Sous Vide
metoden. Om Sous Vide redan ar bekant
kan du hoppa over detta avsnitt och ga
vidare till sidan 25 och fortsatta fran ,, Pearl
cirkulatorns anvadning®.

Forberedande atgarder

Tillredning kan inledas da apparaten har
installerats och ar i stand by -laget.

| detta avsnitt beskrivs anvandningen steg for
steg for att garantera ett lyckat resultat aven
om Sous Vide inte ar bekant fran forut.

1. Anvand hogklassigt notkott (helst file”™).

2. Skar biffar som ar hogst 4 cm tjocka av
kodttet och vakuumforpacka dem.

?’ TIPS
Om Din charkuterist har en vakuumfor-
packningsapparat kan Du be om att fa
kottet fardigt skivat och vakuumforpackat.

3. Om Du inte tillreder kottet genast bor
vakuumforpackningen forvaras i
kylskdp i en temperatur pa hogst +3
°C (37 °F).



Start av apparaten

Tillredningen kan paborjas da de
forberedande atgarderna har utforts.

1. FOrsakra att bassangen ar fylld med
vatten och att cirkulatorn fasts ordentligt i
bassangens kant.

2. Koppla pa apparaten med hjalp av
huvudbrytaren pa apparatens baksida.
Apparaten gar i Stand-By -lage och OFF
visas pa displayen.

3. Stall in 6nskad tillredningstemperatur med
hjalp av pil-knapparna och tryck efter det
pa OK for att spara den installda

Instalining av temperaturen.
temperatur

Vi rekommenderar en starttemperatur pa
62 °C (143.6 °F).

| nedanstaende tabell finns nagra tips pa
olika tillredningstemperaturer:

Tips pa& temperaturer for notkott

Blodig < 58 °C (<136.4 °F)
Medium 58 - 61 °C(136.4 -141.8 °F)
Valstekt > 61 °C (<141.8 °F)

Start av apparaten 4, Starta apparaten genom att halla OK -
knappen tryckt i ca. 2 sekunder varvid
pumpen boérjar cirkulera vattnet och
doppvarmaren varmer upp det till installd
temperatur.

Displayen visar vattnets aktuella tempera-
tur och kommer saledes att andra medan
vattnet varms upp. Genom att trycka pa
nagondera av pilknapparna visas den




installda temperaturen pa displayen for
ett dgonblick varefter displayen atergar
till att visa aktuell temperatur.

Tillredning

1. Sank ner den vakumforpackade
portionen i vattnet da det natt installd
temperatur.

2. Tillred i minst 60 minuter. Se en Sous Vide
kokbok for optimal tillredningstid.

Anvand timern enligt foljande: Tryck pa
Timer-knappen, stall in énskad tid med
pilknapparna och tryck till sist pa OK for
att starta timern.

3. Enljudsignal hors da den installda
tillredningstiden [6pt ut. Lyft upp
vakuumpasen fran vattenbadet.

4. Oppna forpackningen, torka av kottet
och |at det dra sig i nagra minuter.

5. Bryn kottet latt pa bada sidor for att ge
det en vacker farg innan det serveras.

FOrbattring av resultatet
Flere olika faktorer inverkar pa
tillredningsresultatet:
o Kottets kvalitet
o Kottets tillskarning
e Skivornas individuella tjocklek
e Tillredningstid och —-temperatur samt
e Personlig smak



Ar tillredningen
lyckad?

Hur kan resultatet
forbattras?

Hur paverka
slutresultatet?

Beroende pa det foregaende ar det
sannolikt att resultatet inte vid forsta forsoket
blev det som dnskades.

De basta tipsen far du av de personer som
smakat pa maten. Var kottet for blodigt eller
for genomstekt.

FOr att effektivt utnyttja detta I6nar det sig att
gor anteckningar angaende tillrednings-
temperatur och -tid samt ovriga faktorer som
paverkade slutresultatet och genom att i
framtiden undvika att gora samma fel.

Nar cirkulatorn blivit bekant for dig kan du
borja testa dig fram och varsamt andra pa
de tva viktigaste faktorerna i tillredningen:

O Tillredningstemperatur

Q Tillredningstid

| follande kapitel beskrivs det hur
tillredningstider och —temperaturer stalls in
och hur de 6vervakas och uppratthalls. Sa
lange de egna erfarenheterna inte ar sa
omfattande rekommenderar vi att folja
anvisningar och instruktioner i Sous Vide
kokbocker for att lara sid och forsta
tillredningstidens och —-temperaturens
inverkan pa slutresultatet.



Pearl cirkulatorns anvandning
Uppstart

Varning!
A/ \ 0 Anvand aldrig en skadad apparat!

0 Anvand aldrig apparaten om apparatens
elkabel har skadats!

1. Koppla pa apparaten med hjalp av
huvudbrytaren pa apparatens baksida.
Apparaten utfor en kort automat-check
varefter den gar i Stand-by lage varvid
OFF visas pa displayen.

2. Starta apparaten genom att halla OK -
knappen tryckt i ca. 2 sekunder varvid
doppvarmaren varmer upp vattnet till
installd temperatur.

Apparaten atergar till Stand-by lage om
OK knappen trycks pa nytt.

Anvandning

Funktionerna ar desamma i apparatens alla
grundfunktioner:

0 Med pilknapparna stalls dnskat vard in

O Installt varde sparas genom att man tryker
pa OK knappen

Temperaturinstallning

Den installda temperaturen kan justeras
bade i Stand-by lage och under tillredning.



1. Stallin en ny temperatur med hjalp av pil-
knapparna.

2. Spara den intsallda tmperaturen genom
att trycka pa OK knappen.

Den installda temperaturen géller genast da
OK knappen tryckts och forblir i apparatens
minne avan efter att den stangts av.

Timeranvandning

Pearl cirkulatorn ar utrustad med en
programmerbar timer. Timerns signallampa
blinkar alltid da timern ar aktiv. D& installd tid
|6pt ut ges en ljudsignal och signallampan
blinkar tills larmet nollstallts.

Installning av timern

Stall in timern enligt foljande:
N 1. Tryck pa timerknappen.
Displayen visar den senast installda tiden.

2. Stall in en ny tid med hjalp av
pilknapparna.

Den langsta installbara tiden ar 9001
minuter (150 h, 1 min.).

3. Starta timern genom att trycka pa OK

knappen.
Timerns signallampa blinkar alltid da timern ar
aktiv.
Installning av Timern kan aven stallas in da apparaten ar |
timern i Stad-by Stand-by lage.

1& . : o
age Forfar enligt ovanstaende.

Apparaten startar med den nya
timerinstallningen genast da OK knappen
tryckts.



Dampning av
ljudsignalen

Granskning och andring av timerninstalining

Tryck en gang pa timerknappen for att
granska aterstaende timer-tid under
pagaende tilredning.

Den aterstdende tiden som visas pa
displayen kan &ndras med hjap av
pilknapparna.

Om inga andringar gors atergar apparaten
till den ursprungligt installda tiden och
fortsatter tillredningen enligt den.

Ljudsignal

D& installd tid [opt ut hors en ljudsignal (ett
kraftigt pip) samtidigt som timerns
signallampa blinkar.

Ljudsignalen dampas genom att man trycker
pa OK knappen.

Den nyss anvanda timerinstallningen och
tiden sparas i apparatens minne.

Att stanga av timern

Genom att halla timer knappen tryckt i minst
2 sekunder kan timern stangas av nar som
helst under apparatens funktion.

Avstangning av timer I6ser ut ljudsignalen
som dampas genom att man trycker pa OK.

Obs: Timerinstallningen som var aktivda
timern stangdes av sparas i apparatens
minne tills en ny tid stalls in

Andring av installningarna

Foliande instaliningar kan andras pa Pearl
cirkulatorn



Andring av temperaturenhet

Temperturerna kan stallas in i Celsius eller
Fahrenheit. Andring av enhet sker enligt
foljlande:

1. Stang av apparaten med huvudbrytaren.

2. Hall pil uppat och timer -knapparna
tryckta.

3. Hall de ovannamnda knapparna tryckta
och starta apparaten med
huvudbrytaren. Displayen visar den valda
enheten. Apparaten uppdaterar alla
temperaturer enligt den valda enheten.

Aterstallning av fabriksinstallningarna

Aterstallning av fabriksinstallningarna gors
enligt foljande. Endast temperaturenheten
forblir oférandrad.

1. Stang av apparaten med huvudbrytaren.

2. Hall pil uppat och och pil nerat
knapparna tryckta.

3. Hall de ovannamnda knapparna tryckta
och starta apparaten med
huvudbrytaren.

Apparaten atergar nu till
fabriksinstallningarna. Endast
temperaturenheten forblir oférandrad.



Rengo6ring och underhall

Byte av vatten

| normala driftférhallanden klarar apparaten
bra av fortsatt anvandning. Regelbunden
service ar inte nodvandig om apparaten
rengors dagligen

Vattnet som anvands i bassdngen bor vara
mjuk/kalkfritt.

Vattnet i den rostfria bassangen bor bytas
med jmna mellanrum, tillverkaren
rekommenderar att vattnet byts dagligen

av foljande orsaker:

e Upprepad pafyllning av vatten Okar
koncentrationen av mineraler i vattnet
och fororsakar avsattning pa bassangens
kanter och pa cirkulatorns delar.

e Det kan finnas rester av mat och
orenheter pa& vakuumforpackningarna
som Overfors till vattnet.

Tomning av en kombinationsbassang

Tom med hjalp av tomningskranen da du
tammer en Pearl Edition S, M, L, eller XL
bassang.

1. Stadng av apparaten med hjalp av
huvudbrytaren och avlagnsa
stickproppen frAn vagguttaget.

2. Stall ett karl som rymmer bassangens
vatten bredvid apparaten.

3. Oppna kranen och lat vattnet rinna
frAn bassangen till karlet.



Tomning av bassang med enskilld apparat
Cirkulatorn maste avlagsnas innan
bassangen tomes.

1. Stang av apparaten med hjalp av
huvudbrytaren och avlagnsa
stickproppen frAn vagguttaget.

2. Skruva loss fastet och avlagsna cirkulatorn
fran bassangen.

3. Nu kan bassangen tommas.

Avkalkning
Beroende pa vattnets kvalitet
rekommenderars det, att apparaten
avkalkas med jamna mellanrum. Anvand ett
avkalkningsmedel som ar anpassat for
livsmedelsbruk.

Rengoring

Rengor apparaten dagligen
Varning!

O Bryt alltid stromtillforseln till apparaten
innan rengoringsatgarder utfors.

O Skydda cirkulatorn mot fukt.

0 Anvandning av trycktvatt eller rinnande
vatten ar forbjudet. Sank aldrig ner
apparaten i vatten.
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CE': Observeral

Till och med rostfritt stal kan korrodera.
Genom att ta i beaktande nedanstaende
kan du skydda cirkulatorn mot rost och
korrosion:

0 Rengodrinte apparatens ytor eller
bassangen med stalull.

O Tillsatt inte salt i vattnet

O Kloreti vattenledningsvattnet kan orsaka
korrosion pa stalytorna.

O Jarnhaltigt vatten kan férsnabba
rostbildning.

1. Anvand mild rengodringsmedellGsning
vid reng0ring av de delar av
cirkulatorn som sakns ner i vattnet
(pump, flottor, doppvarmare)

2. Skolj med rent vatten och torka till sist
med en ren duk.

3. RengoOr cirkulatorns ytor med en duk
fuktad i mild rengoringsmedellosning.

Granska flottorens funktion.

Granska flottorens funktion i samband
med rengoring. Hall apparaten uppratt
och forsakra med fingrarna enligt bilden
att flottoren ror sig obehindrat.

Avlagsning och montering av skyddsplaten

FOr att utfora en grundlig rengoring och
for att kontrollera flottdrens funktion bor
skyddsplaten avlagsnas. Avlagsning sker
enligt féljande:



1. Stang av apparaten med hjalp av
huvudbrytaren och avlagnsa
stickproppen frAn vagguttaget.

2. Lyft upp cirkulatorn ur bassangen.
3. Skruva loss skyddsplatens fyra skruvar.

4. Avlagsna skyddsplaten och rengor
apparaten.

5. Montera skyddsplaten tillbaka efter
utford rengoring.

Granskning av temperaturmatningens noggrannhet

Pearl cirkulatorerna kalibreras pa fabriken for
noggrann temperaturmatning. Varje enhet
granskas skillt for sig innan forpackning.
Apparatens temperaturmatning ar planerad
for langvarigt fortsatt bruk. Aven efter flere
ars anvandning mater givarna fortfarande
temperaturen med endast en marginell
forandring. Kalibrering av givarna behovs
saledes normalt inte utforas.

Det ar i alla fall mojligt att kalibrera Pearl
cirkulatorn pa nytt med +5.00 °C (+41.00 °F).

Kalibrering sker enligt foljande:

FOorberedelser for kalibrering

Kalibrering utfors alltid i en temperatur pa
30 °C. | samband med kalibrering bor appa-
ratens temperaturenhet alltid vara Celsius.

1. Placera cirkulatorn i bassangen som ar
fylld med rumstempererat vatten pa ca.
20 °C (68 °F).

2. Placera en kalibrerad temperaturmatare

(noggrannhet 0.01 °C) i centrum av
bassangen.



3. Granska, att cirkulatorns temperaturenhet
ar installd till Celsius.

Kalibrering
Kalibrering av givaren

Kalibreringen utfors enligt féljlande:
1. Starta apparaten.

2. Tryck samtidigt pa timer knappen och OK
knappen och hall knapparna tryckta tills
displayens decimalpunkt borjar blinka.

Apparaten borjar varma upp vattnet till
det pa forhand installda vardet pa 30
°C(86 °F). Vattnets temperatur visas pa
displayen.

3. Lat vattnets temperatur jamna ut sig i 3
minuter annu efter det att den installda
temperaturen natts.

4. Granska temperaturen pa deni
bassangen nersankta
temperaturmataren. Avrunda matarens
utslag (t ex.: 28.87 °C -> 28.9 C) och mata
in detta varde i cirkulatorn enligt foljande:

5. Tryck pa nagandera av pilknapparna
varvid displayen overgar frAn att visa
verkligt temperatur till installd temperatur.
Stall efter detta in den avlasta avrundade
temperaturen fran mataren med hjalp av
pilknapparna.

6. Spara det nya vardet genom att trycka
pa OK varvid displayen visar CAL som
bekraftar att kalibreringen lyckades.
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Observera!l

Kalibrering ar mojlig for avvikelse pa hogst
5 °C.

Radering av senast gjord kalibrering

Om en kalibrering var on6édig eller om den
misslyckades kan den raderas geom
aterstallning av fabriksinstallningarna enligt
instruktionerna.



Felmeddelanden

| tabellen nedan raknas nagra
felmeddelanden upp samt orsakerna till dem
samt mojliga aterstallningsatgarder.

DA ett fel uppstar visias felmeddelandet pa
displayen samtidigt som en ljudsignal hors.
Dampa ljudsignalen genom att trycka pa
OK. Dampning av ljudsignalen paverkar inte
felmeddelandet, det visas fortfarande pa
displayen.

Felmeddelanden

DA ett fel uppstar stoppar apparaten
automatiskt (pumpen och doppvarmaren
upphor att fungera).

Apparaten kan inte startas pa nytt innan felet
har atgardats.

Felmeddelande Orsak och atgard

E 01: FOR LAG Vattennivan i bassangen for |ag:

VATTENNIVA Stang av apparaten med
huvudbrytaren och fyll pa vatten och
starta apparaten pa nytt.

Om vattennivan i bassangen INTE ar
for Iag har flottoren skadats; Kalla pa

service.
E 05: GIVARFEL Kalla pa service.
E 06: GIVARFEL Kalla pa service.
(DIFFERENS)
E 07: APPARATFEL Kalla pa service.



Felmeddelande Orsak och atgard

E 12: TEMPERTUR- Kalla pa service
MATNINGSFEL

E 14: Kalla pa service.
OVERHETTNINGSLARM

E 33: Kalla pa service.
SAKERHETSGIVARLARM



Uppgifter om apparaten

4163600 4163604 4163608
20°C...95°C(68 °F ...203 °F)
0°C...95°C (32 °F ...203 °F)

+/- 0,03 K (+/- 0.05 °F)

Produktnummer
Temperturomrade
Temperaturens installningsomrade

Temperaturstabilitet

Temperaturinstélining digital
Temperaturvisning LED-display
Temperaturvisningens noggrannhet 0.1°C (0.1 °F)
Temperaturinstélining PID
Elanslutning 230 V/ 50-60 Hz
Stromforbrukning 9A
Uppvarmningseffekt 2.0 kW

Pump
Flode vid O bar
Tryck vid O liter
Matt (BxDxH) mm
Matt (BXxDxH) tum
Vikt kg
Pafyllningsvolym

14 1/min (3.7 gal/min)
0.3 bar (4.267 psi)
133x212x330 339(550)x190x330 332x577x374
5.23x8.34x13  13.3(21.6)x7.5x13  133x27x147
4,5 (11 Ibs) 6 (11 Ibs) 14 (30.86 Ibs)
- - 191 (5 gal)

NRTL certified (endast US-version) 115V / 60 Hz
CE motsvarighet
RoHs motsvarighet

Standarder

Sakerhetsanordningar

Overhettningsskydd 105 °C (221 °F)
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Vattennivaskydd Flottor
Temperaturvisning Realtid
Temperaturavvikelse

brukstermostat skillnad > 35C
[sakerhetstermostat

Felmeddelanden Display och ljudsignal

+5°C...+ 40 °C (+41 °F...104 °F)

Omgivningens temperatur

37



De givna vardena baseras sig pa en anvandningstemperatur pa
20°C...70 °C med vatten som vatska.

Rattigheterna for tekniska andringar behalls.

Produktnummer 41636109 4163612 4163614
Temperturomrade 20°C...95°C (68 °F ...203 °F)
Temperaturens installningsomrade 0°C...95°C (32 °F ...203 °F)
Temperaturstabilitet +/- 0,03 K(+/- 0.05 °F)
Temperaturinstallning digital
Temperaturvisning LED-display
Temperaturvisningens noggrannhet 0.1°C (0.1 °F)
Temperaturinstéllning PID
Elanslutning 230 V/ 50-60 Hz
Stromforbrukning 9A
Uppvarmningseffekt 2.0 kW
Pump

Flode vid O bar 14 I/min (3.7 gal/min)

Tryck vid O liter 0.3 bar (4.267 psi)
Matt (BxDxH) mm 332x577x424 537x697x374 537x697x424
Matt (BxDxH) tum 13x22.7x16.7  21.1x27.4x14.7 21.1x27.4x16.7
Vikt kg 15 (33.1 Ibs) 21 (46.3 Ibs) 22 (49.6 Ibs)
Pafyliningsvolym 271 (7.1 gal) 441 (11.6 gal) 581(15.32 gal)

CE motsvarighet

Standarder RoHs motsvarighet

Sakerhetsanordningar

Overhettningsskydd 105 °C (221 °F)

Vattennivaskydd Flottor
Temperaturvisning Realtid
-Lerumkps?(;?:#crggtll;:!a'flferhetstermostat Sl > e

Felmeddelanden Display och ljudsignal
Omgivningens temperatur + 5°C...+ 40°C (+41 °F...104 °F)
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Service

Reparationer pa apparaten far utforas
endast av skolad yrkespersonal.

Observera foljande om Ni vill sanda Er
apparate pa service till en befullmaktigad
servicefrma:

O Kom 6verens om forsandelsen pa
forhand.

O Reng0Os apparaten och packa in den sa
att ytterligare skador inte uppstar under
transporten.

O Bifoga en tillraklig beskrivning av
funktionsstoérningen i leveransen.

C? Observeral
Reparationen kan innebéara tekniska
forandringar pa apparaten.

Apparatens avstallning

Den 6verkorsade soptunnan pa hjul betyder
att inom EU maste produkten vid

slutet av dess livslangd foras till en separat
sopuppsamling.

I Detta géller inte bara denna enhet utan
aven alla tillbehor som ar markta med

denna symbol. Kasta inte dessa produkter
med det vanliga hushallsavfallet.



Garanti

Tillverkaren ansvarar inte for fel som uppstatt
pa grund av fel anvandning allar felaktig
installation av apparaten.

Apparatens garanti galleri 1 ar.

Garantin tacker inte slitage som sker i normalt
bruk








