metos

kitchen intelligencé"

Glassmaskin Metos
Carpigiani 161 T G SP

Kompakt, sjalvpastoriserande mjuk gelatomaskin Metos
Carpigiani 161 T G SP producerar snabbt mjukglass, glass och
frozen yoghurt.

- Hard-O-Tronic® automatisk konsistensjustering
- Digital kontroll, knappar och LED-display

- Avtagbar, kraftfull visp i polyacetal

- Energivanlig direktdriven blandningsaxel

- Tankblandare med justerbar hastighet

- Tankvolym 5 liter, cylindervolym 1,35 liter

- Justerbar doseringshastighet

- Sjalvstdngande automatisk doseringskran

- Justerbar flakthastighet

- Latt att rengdra, garanterad hygien

- Automatisk och programmerbar pastérisering
- Luftkyld

- Felmeddelande pa displayen

Tillbehor:

- doseringsmunstycken, 4 olika
- endosmunstycke

- Carpi Care -kit

- Carpi Clean -rengoringssats
- Teorema -fjarrkontrollsystem



metos

kitchen intelligence

Glassmaskin Metos Carpigiani 161 T G SP

Bredd mm 320

H6jd mm 856

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 38

Hojd pa forpackning 92

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 38x85x92 cm

Nettovikt med ental 95 kg

Vikt inkl. emballage 102 kg

Anslutningseffekt kW 2,3

Spanning V 230

Frekvens Hz 50



