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GB 40/60-Cup (9/14 L) Rice Cooker
Operation Manual - Original (2)

FR Cuiseur pour le riz de 40/60 tasses (9/14 L)
Manuel d’utilisation (6)

ES Arrocera para 40/60 tazas (9/14 L)
Manual de Operacion (10)

PT Panela de Cozer Arroz para 40/60 Copos (9/14 L)
Manual do Utilizador (14)

IT Cuociriso da 40/60 tazze (9/14 L)
Manuale per il funzionamento (18)

DE Reiskocher (40/60 Messbecher bzw. 9/14 |)
Bedienungsanleitung (22)

NL 40/60-kop (9/14 L) Rijstkoker
Gebruiksaanwijzing (26)

DK Riskoger til 9,5/14,2 | ris
Betjeningsveijledning (30)

SE 40/60-koppars (9,5/14,2 liter) riskokare
Bruksanvisning (34)

NO Riskoker for 40/60 kopper (9,5/14,2 liter)
Brukerndndbok (38)
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Eyxepidio xetpiopov (42)
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Rice Cooker Safety

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING - When using electrical appliances, basic safety precautions should be

followed, including the following:

* Read the Operation Manual before using
rice cooker. Keep Operation Manual
handy.

* Before first use, wash cooking pot and
removable lid in hot, soapy water. Do
NOT place in dishwasher.

* Plug into a grounded outlet.

* Do not remove ground.

* Do not use an adapter.

* Do not use an extension cord.

* Disconnect power before cleaning or
servicing.

* This appliance is not intended for use
by persons (including children) with
reduced physical, sensory, or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they are closely
supervised and instructed concerning
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

* Close supervision is necessary when
any appliance is used by or near
children. Children should be supervised
to ensure that they do not play with
the appliance.

* Do not touch hot surfaces. Use handles
or knobs. Use pot holders when
removing hot containers.

* To reduce risk of personal injury, unplug
cord from outlet when not in use, and
before putting on or taking off parts.

* Unplug the rice cooker and inspect
the power cord insulation for cracks
on a weekly basis. Refer to “Technical
Services” for repair or replacement.

* To protect against electrical shock, do
not immerse cord, plug, or base in water
or any other liquid.

* The use of accessory attachments
not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

* Do not use outdoors.

* Do not let cord hang over edge of table
or counter, or touch hot surfaces.

* Do not place on or near a hot gas or
electric burner, or in a heated oven.

* Extreme caution must be used when
moving an appliance containing hot
food, water, or other hot liquids. Do
not use lid handle to carry cooker when
contents are hot.

* To disconnect, make sure the cook
switch is pushed up to the “up”
position; then remove plug from wall
outlet.

* Do not use appliance for other than
intended use.

* Lift and open cover carefully to avoid
scalding, and allow water to drip into
the cooker.

* WARNING! Risk of electric shock. Cook
only in removable container.

* Do not place the unit directly under
cabinets when operating as this product
produces large amounts of steam.
Avoid reaching over the product when
operating.

* Do not operate any appliance with
a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or is dropped or
damaged in any manner. If the supply
cord of this appliance is damaged, it
must be replaced by the manufacturer
or its service agent or a similar qualified
person. Refer to “Technical Services” for
instructions on examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment.

* UK ONLY: If fitted with a non-rewirable
U.K. plug, the 13 amp fuse approved by
ASTA to be B.S. 1362 must be used. If
you need a replacement fuse carrier, it
must be replaced with the same colour
coded carrier with the same markings.
Fuse covers and carriers can be
obtained from approved service agents.

— SAVE THESE INSTRUCTIONS -
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only.

This appliance is intended for professional use and should be used by trained and qualified personnel

Electrical Shock Hazard

Disconnect power before
cleaning base.

Failure to follow these
instructions can result in
death or electrical shock.

—>

@)=

Burn Hazard

Never use lid handle to carry cooker
when contents are hot.

Failure to follow these instructions can
result in burns or serious injury.

=l

2

Electrical Shock Hazard
Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground.

Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can
result in death, fire, or electrical shock.

Electrical Shock Hazard
Cook only in removable cooking pot.

Never place water or food directly into
base.

Failure to follow these instructions can
result in death, fire, or electrical shock.

Sanitizing

The sanitizing solution should consist of 1
Tablespoon (15 ml) of bleach per 1 gallon (3.8
liters) of clean, cool water (60°F/16°C) mixed
according to the instructions on the bleach.

1. Immerse cooking pot, removable lid, rice
paddle, and measuring cup in sanitizing
solution for 2 minutes.

2. Allow to air dry.

3. Wipe down all areas of inner lid with a clean
paper towel and sanitizing solution.

4. Rinse with clean water before using.

Q

The EC declaration of conformity for this appliance is available in the Technical Support section
of our website www.commercial.hamiltonbeach.com.

FOR COMMERCIAL USE ONLY

Technical Services

For assistance or replacement parts, call our
Technical Services number:
866-285-1087 or +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

distributor.

Recycling the Product at the End of Its Service Life

The wheeled bin symbol marked on this appliance signifies that this appliance should be taken over by
a selective collection system conforming to the Guideline 2002/96/EC (WEEE) so that it can be either
recycled or dismantled in order to reduce any impact to the environment. The user is responsible

for returning the product to the appropriate collection facility, as specified by your local code. For
additional information regarding applicable local laws, please contact the municipal facility and/or local

840241300 ENv15.indd 3
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Parts and Features

Removable
Cooking
Pot

Removable
Inner Lid

(see cleaning section for

removal instructions)

Carry Handle

Base

g

37540-CE SERIES 37560R-CE SERIES
40-Cup (9.5 L) Rice Cooker | | 60-Cup (14.2 L) Rice Cooker
Control Panel Control Panel
POWER and WARM COOK and WARM
Indicator Lights Indicator Lights
\ A /) \ /) /)
Power Warm Cook Warm
| J J | J J
Cook WAR; ]
A 4
Cook Switch Cook Switch
4

840241300 ENv15.indd 4

Lid-Release
Button

Outer Lid

Gasket

Collector Cup

Carry Handle

Rice Paddle

Plastic Rice-Measurer
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37540-CE | 37560R-CE STEP 2 VIELp | APPROXIMATE | APPROXIMATE
SERIES | SERIES STEP 1 FILLWATER | o YIELD 1" CoOKTIME | COOK TIME
40-CUP | 60-CUP | UNCOOKED TO LINE ON D Vassor 40-CUP 60-CUP
951 | (420 | WHITERICE | COOKING POT Cup) (9.5 L) (14.2 L)
40-CUP | 60-CUP
95L) | (14.21)
10 Cups .
X D 5 NA (2.4 1) 20-25 Minutes NA
X X o0 10 10 2&(;“83 25-30 Minutes | 25-30 Minutes
X X 000 15 15 3(°7C1“BS 30-35 Minutes | 25-30 Minutes
X X 9900 20 20 4(% %UISS 35-40 Minutes | 30-35 Minutes
X o005 | Na 25 ‘r(’?fgff NA 40-45 Minutes
x 999995 n~a 30 ?‘1) 4C2“‘E;S NA 45-50 Minutes
TIPS:

* Cook times and water levels will vary with other varieties of rice.

* The most important detail when cooking rice is the ratio of rice to water. Please refer to rice package
directions.

* To prevent overflow and/or overheating, do not exceed the Max Fill line when both rice and water are
added to cooking pot.

* When cooking oatmeal, grits, polenta, or macaroni, do not fill more than halfway since contents will
expand and could boil over.
* Brown rice takes more water to cook and cooking time is longer.

Troubleshooting Guide

Problem . .. Solution . . .

Cooker doesn’t | * Cooker is not plugged in. Make sure rice cooker is plugged into a properly operating
turn on. electrical outlet.

Rice is not * Not enough water/cooking liquid. See Rice Cooking Chart for more information.
cooked. « Carefully place cooking pot straight down in base. Make sure cooking pot is securely

seated by rotating the pot left and right. NOTE: If cooking pot is bent or warped, it will
not seat properly in base and, therefore, will not cook rice correctly. To replace cooking
pot, call the toll-free customer assistance number listed on page 3 of this guide.

Rice is mushy. | Too much liquid added to cooking pot. Reduce liquid.

840241300 ENv15.indd 5 8/5/14 1:18 PM



Sécurité du cuiseur pour le riz

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

AVERTISSEMENT - Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de respecter des
consignes de sécurité basiques, et d'appliquer les mesures suivantes :

Veuillez consulter le manuel d'utilisation avant
d'utiliser le cuiseur a riz. Conserver le manuel
d’utilisation a portée de main.

Avant la premiere utilisation, laver la cuve

de cuisson et le couvercle amovible a I'eau
chaude savonneuse. N'UTILISER PAS de lave-
vaisselle.

Brancher I'appareil a une prise avec mise a la
terre.

Ne supprimer pas la mise a la terre.
N'utiliser pas d’adaptateur.
N'utiliser pas de rallonge électrique.

Débrancher I'alimentation électrique avant un
nettoyage ou une réparation.

Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé
par des personnes (y compris les enfants)
avec des capacités mentales, physiques ou
sensitives réduites ou avec une absence
d’expérience et de connaissance, sauf si
elles sont surveillées ou qu'elles ont regu
des instructions relatives a I'utilisation de cet
appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

Une surveillance étroite est requise pour

tout appareil utilisé par ou pres des enfants.
Surveiller que les enfants ne jouent pas avec
I'appareil.

Ne pas toucher aux surfaces chaudes. Utiliser
les poignées ou les boutons. Utiliser des sous-
plats pour déposer les récipients chauds.

Pour réduire les risques de blessures
personnelles, débrancher le cordon
d'alimentation de la prise si I'appareil n'est pas
utilisé, et avant de monter ou de démonter
des pieces.

Chaque semaine, débranchez le cuiseur a riz
et vérifiez I'absence de fissures sur le cordon
d'alimentation. Adressez-vous au

« Services techniques » pour leur réparation
ou leur remplacement.

Pour éviter les risques d’électrocution, ne pas
immerger le cordon, la prise ou la base dans
I'eau ou tout autre liquide.

L'utilisation d’accessoires amovibles non
recommandés par le fabricant d’appareil
pourrait provoquer des blessures.

* N'utiliser pas 'appareil a I'extérieur.
* Ne pas laisser pendre le cordon de la table

ou du comptoir et éviter tout contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas placer sur ou pres de surfaces
chaudes comme un br{ileur électrique ou a
gaz ou un four chaud.

* Exercer une trés grande prudence lors du
déplacement d'un appareil contenant des
aliments, de I'eau ou tout autre liquide chaud.
Ne pas utiliser la poignée du couvercle pour
transporter le cuiseur pour le riz contenant
des aliments chauds.

* Pour débrancher, s'assurer que la commande
de cuisson est relevée puis débrancher de la
prise murale.

 N'utiliser pas I'appareil pour autre chose que
pour son usage prévu.

* Soulever et ouvrir le couvercle avec
précaution pour éviter I'échaudage et
permettre I'égouttement de I'eau dans le
cuiseur.

* AVERTISSEMENT : Risque d’électrocution.
Cuire uniquement dans le pot de cuisson
amovible.

* Ne pas placer I'appareil directement sous
les armoires pendant le fonctionnement,
car cet appareil dégage une grande
quantité de vapeur. Eviter de tendre la
main pour atteindre I'appareil pendant le
fonctionnement.

 N'utiliser pas I'appareil avec une prise ou
un cordon d'alimentation endommagé, ou
apres des dysfonctionnements de I'appareil,
ou s'il est tombé ou endommagé de quelle
gue maniére que ce soit. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de
service ou toute personne qualifiée de fagon
a éviter tout danger. Adressez-vous au
« Services technigues » pour en savoir plus
sur I'examen, les réparations, les réglages
électriques ou mécaniques.

— CONSERVER CES INSTRUCTIONS -
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formées et qualifiées.

Cet appareil est concu pour un usage professionnel et ne doit étre utilisé que par des personnes

Danger d’électrocution
Débranchez I'alimentation

D ) électrique avant de nettoyer la

base.

Tout non-respect de ces
instructions peut entrainer la
mort ou une électrocution.

Risque de brilure

Ne jamais utiliser la poignée pour
transporter le cuiseur contenant des
aliments chauds.

Le non-respect de ces consignes peut
provoquer des bralures ou de blessures
graves.

=l

Danger d’électrocution

Brancher dans une prise mise a la terre.
N’enlever jamais la mise a la terre.
N’utiliser jamais un adaptateur.
N’utiliser jamais une rallonge.

Tout non-respect de ces instructions
peut entrainer la mort, un incendie ou
une électrocution.

Danger d’électrocution

Cuire les aliments uniquement dans
le pot de cuisson amovible.

Ne jamais verser d’eau ou déposer des
aliments directement dans la base.

Tout non-respect de ces instructions
peut entrainer la mort, un incendie ou
une électrocution.

Assainissement

La solution de désinfection consiste a mélanger

1 c. a table (15 ml) de javellisant dans 1 gal

(3,8 litres) d'eau propre et froide (16 °C/60 °F)

meélangée selon les instructions du javellisant.

1. Immerger le pot de cuisson, le couvercle
amovible, la spatule et le mesureur dans une
solution d’assainissement pendant 2 minutes.

2. Laisser sécher a l'air.

3. Essuyer toutes les surfaces du couvercle
intérieur avec une serviette en papier propre et
une solution d'assainissement.

4. Avant I'emploi, rincer a I'eau propre.

Q

L'énoncé de conformité du marquage CE de cet appareil est disponible a la page de soutien technique
(Technical Support) de notre site internet au www.commercial.hamiltonbeach.com.

UNIQUEMENT DESTINE A UN USAGE COMMERCIAL

Services techniques

Pour une assistance ou des pieces détachées, contacter
notre Services techniques au :
866-285-1087 ou +910-693-4277
www.commercial.hamiltonbeach.com

Recycler ce produit a la vie de sa vie utile

Le symbole de la poubelle sur roues barrée d'une croix sur I'appareil signifie que cet appareil en

fin de vie doit étre éliminé par I'intermédiaire d'un systeme de collecte sélectif conformement a la
directive 2002/96/CE (DEEE) de sorte qu'il puisse étre recyclé ou démonté afin de réduire son impact
sur I'environnement. L'utilisateur est responsable de retourner le produit en centre de ramassage approprié,
comme spécifié par la réglementation locale. Pour des renseignements supplémentaires sur les législations
locales applicables, priere de contacter la municipalité ou un distributeur local.

840241300 ENv15.indd 7
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Pieces

et caractéristiques

Pot de
cuisson
amovible

Couvercle
intérieur amovible

(voir section de nettoyage pour

les instructions de retrait)

Poignée de
transport

Base

MODELES 37540-CE

MODELES 37560R-CE

Panneau de controle
de cuiseur pour le riz
de 40 tasses (9,5 L)

Témoins lumineux en
MARCHE et
GARDE AU CHAUD

(\ /\

Power Warm
(i ) ( |

A

/Com( Warm
(E—

Interrupteur de cuisson

Panneau de controle
de cuiseur pour le riz
de 60 tasses (14,2 L)

Témoins lumineux en
CUISSON et
GARDE AU CHAUD

(\ /\

Cook Warm

==
]

Interrupteur de cuisson

840241300 ENv15.indd 8

Bouton
d’ouverture
du couvercle

Couvercle
extérieur

Joint

Dispositif de
recueil de
condensation

Poignée de transport

e

Spatule a riz

Mesureur en plastique
pour le riz
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REMARQUE : Nettoyer le cuiseur pour le riz aprés chaque utilisation pour éviter I'accumulation de saletés et

de résidus. Désinfecter quotidiennement.

] =

MODELES | MODELES ETAPE 2 DUREE DE DUREE DE
37540-CE |37560R-CE ] REMPLIRD'EAU | RENDEMENT | cyisson CUISSON
40 60 ETAPE 1 JUSQUALA | [(Mesureséche | AppPROXIMATIVE | APPROXIMATIVE
TASSES | TASSES | RIZBLANC | LIGNEDUPOT o8 on 40 TASSES 60 TASSES
(9,5L) (14,2 L) CRU DE CUISSON (227 g]) (9,5L) (14,2L)
40 60
TASSES | TASSES
(9,5L) | (14,2L)
10 tasses .
X O 5 NA 24L) 20-25 Minutes NA
X X uhu] 10 10 2((’ ;‘;Sf)es 25-30 Minutes | 25-30 Minutes
X X wiulw) 15 15 3?7“’;3333 30-35 Minutes | 25-30 Minutes
X X oooo 20 20 4((’3355395 35-40 Minutes | 30-35 Minutes
X gouooo | n~a 25 58 ﬁagsss NA 40-45 Minutes
X (00000 Na 30 6(01 Zagsl_e)s NA 45-50 Minutes
CONSEILS :

* Les durées de cuisson et niveaux d’eau varient pour les autres variétés de riz.

* Le plus important pour la cuisson du riz est le rapport entre le riz et I'eau. Veuillez consulter les
instructions sur I'emballage du riz.

* Pour éviter les débordements et les surchauffes, lorsque le riz et I'eau sont ajoutés dans le pot le niveau
de remplissage ne doit pas étre au dessus du trait remplissage maximum.

* Lors de la cuisson de farine d’avoine, gruau de mais ou de macaroni, ne pas remplir plus de la moitié car
le contenu augmente de volume et peut déborder a I'ébullition.

* Le riz brun nécessite une quantité plus grande d’eau pour la cuisson et la durée de cuisson est plus

longue.

Guide de dépannage

Probléeme . ..

Solution . ..

Le cuiseur ne
s’allume pas.

* Le cuiseur n'est pas branché. S’assurer que le cuiseur de riz est branché dans une prise
murale qui fonctionne correctement.

Le riz n'est pas
cuit.

* Trop peu d’eau/de liquide de cuisson. Consulter le tableau de cuisson du riz pour de
plus amples renseignements.

* Déposer délicatement le pot de cuisson dans la base. S'assurer que le pot de cuisson
est solidement ancré en le tournant vers la gauche et vers la droite. REMARQUE : Si le
pot de cuisson est croche ou tordu, il ne reposera pas correctement dans sa base et le
transfert de chaleur ne sera pas uniforme. Pour remplacer le pot de cuisson, appeler le
numéro d’assistance a la clientele gratuit répertorié page 7 de cette brochure.

Le riz est pateux.

* Trop d’eau ajoutée dans le pot de cuisson. Réduire la quantité de liquide.

840241300 ENv15.indd 9
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Seguridad de la Arrocera

[ES]

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

iIATENCION! - Cuando se utilizan aparatos eléctricos se deberan tener unas basicas
precauciones de seguridad, entre las que encuentran las siguientes:

* | ea cuidadosamente el Manual de
Funcionamiento antes de utilizar la
arrocera. Tener siempre a mano el Manual
de Instrucciones.

* Antes de utilizarla por primera vez, lave la
olla de coccion y la tapa desmontable con
agua caliente y jabonosa. NO introducirlo
en el LAVAVAJILLAS.

* Conectarlo a una base de enchufe con
toma de tierra.

* No eliminar la toma de tierra.
* No usar un adaptador.
* No usar un cable prolongador.

* Desconectar de la alimentacién eléctrica
la licuadora antes de cualquier limpieza o
mantenimiento.

* Este aparato no deberia usarse por
personas (incluyendo nifos) con una
capacidad fisica, sensorial o mental,
reducidas, o que no tenga la experiencia
0 conocimiento necesarios, a menos
que sea una persona responsable de
su seguridad les supervise o les facilite
instrucciones sobre el uso del aparato.

* Se requiere una supervision estricta
cuando cualquier artefacto es utilizado por
ninos o en su cercania. Mantenga a los
ninos bajo vigilancia para asegurarse de
que no jueguen con el aparato.

* No toque las superficies calientes. Use las
manijas o perillas. Utilice las manijas de la
olla cuando quite contenedores calientes.

* Para reducir el riesgo de lesiones
corporales, se retirara el cable de la base
de enchufe cuando la licuadora no esté en
uso, y antes de colocar o retirar piezas.

* Desenchufe la arrocera e inspeccione
cuidadosamente el aislamiento del cable
de alimentacion en busca de grietas
una vez por semana. En caso necesario
dirigirse al “Servicios Técnicos” para
reparacién o sustitucion.

* Para protegerse contra descargas
eléctricas, no sumerja el cable, enchufe o
base en agua ni otro liquido.

* El uso de aditamentos de accesorio
no recomendados por el fabricante del
aparato puede causar lesiones.

* No use en exteriores.

* No deje que el cable cuelgue del borde de
una mesa o cubierta o toque superficies
calientes.

* No coloque sobre o cerca de un
quemador caliente de gas o eléctrico, o
sobre un horno calentado.

* Se debe tener precaucién extrema cuando
se mueve un aparato que contiene
comida, agua u otros liquidos calientes.
No utilice la manija de la tapa para
trasladar la arrocera cuando los alimentos
estén calientes.

* Para desconectar, asegurese que el
interruptor de cocimiento esté presionado
hacia la posicién “arriba”, luego
desconecte de la toma de la pared.

* No usar el aparato para otros usos
distintos de aquel al que esta destinado.

* Levante y abra la cubierta cuidadosamente
para evitar escaldaduras, y permita que el
agua escurra a la olla.

* ADVERTENCIA: Riesgo de descarga
eléctrica. Cocine s6lo en el contenedor
removible.

* No coloque la unidad directamente bajo
gabinetes cuando esté funcionando ya que
este producto produce grandes cantidades
de vapor. Evite tratar de alcanzar algo por
arriba cuando esté funcionando.

* No utilizar ninglin electrodoméstico que
tenga el cable o el enchufe deteriorado,
o después de que haya funcionado
deficientemente, o que se haya caido
o que esté de cualquier otro modo
deteriorado. Si el cable de suministro esta
danado, éste debe ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio técnico
o personal técnico cualificado para evitar
cualquier peligro. Dirigirse al “Servicios
Técnicos” para recibir instrucciones
relativas al examen, reparacion o ajuste
eléctrico o mecanico.

- MANTENER A MANO ESTAS INSTRUCCIONES -

10
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calificado.

Este artefacto esta concebido para uso profesional y sélo deberia utilizarlo personal capacitado y

Peligro de Descarga Eléctrica
—>
Desconecte de la toma antes
D de limpiar la base.

No seguir estas instrucciones
puede provocar la muerte o
una descarga eléctrica.

Peligro de Cortaduras
Nunca use la manija de la tapa para llevar

ﬂ la arrocera cuando el contenido esté
g, caliente.
—

No seguir estas instrucciones podria
resultar en cortaduras u otras lesiones.

Peligro de Descarga Eléctrica

Enchufe en un tomacorriente con
conexion a tierra.

No quite la conexion a tierra.
No utilice un adaptador.
No utilice un cable de extension.

No seguir estas instrucciones puede
provocar la muerte, un incendio o una
descarga eléctrica.

Peligro de Descarga Eléctrica
Cocine soélo en la olla de coccion.

Nunca coloque agua o alimento
directamente en la base.

No seguir estas instrucciones puede
provocar la muerte, un incendio o una
descarga eléctrica.

Higienizacion

La solucion desinfectante debe estar compuesta

de 1 cucharada (15 ml) de lejia por 1 galén (3,8

litros) de agua limpia y fria (60°F/16°C), mezclada

de acuerdo con las instrucciones de la lejia.

1. Sumerja la olla de coccion, la tapa
desmontable, la espatula para arroz y la taza
de medicién en solucién de higienizacion
durante 2 minutos.

2. Deje secar.

3. Limpie todas las areas de la tapa interior
con una toalla de papel limpia y soluciéon de
higienizacion.

4. Enjuague con agua limpia antes de utilizar.

La declaracion de conformidad CE para este artefacto se encuentra disponible en la seccion de Soporte Técnico
(Technical Support) de nuestro sitio Web, www.commercial.hamiltonbeach.com.

PARA USO COMERCIAL UNICAMENTE

Servicios Técnicos

Para asistencia o sustitucion de piezas, sirvanse
llamar a nuestro Nimero de Servicios Técnicos
866-285-1087 o +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Coémo Reciclar el Producto al Final de su Vida Util

municipal y/o el distribuidor local.

El simbolo del recogedor de basura presente en este aparato significa que es apto para un sistema
de recogida selectiva en conformidad con la Directriz 2002/96/EC (WEEE) para ser reciclado o
desmontado con el fin de reducir cualquier impacto ambiental. El usuario es responsable de llevar
el producto a la planta de recoleccion correspondiente, segun lo especifica el cdédigo local. Para
informacién adicional sobre las leyes locales vigentes, tenga a bien comunicarse con la planta

840241300 ENv15.indd 11
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Piezas y Caracteristicas

Canastilla
de Vaporera

Tapa Interior
Desmontable
(vea seccion de limpieza
para instrucciones

para remover)

Manija de
Transporte

Base

Boton de
Liberacion de
la Tapa

Tapa Exterior

Junta

SERIE 37540

SERIE 37560R

Panel de Control de
Arrocera para 40 Tazas
(9,5L)

Luces Indicadoras de
POWER (encendido) y
WARM (tibio)

(\ /\

Power Warm
(i ) ( |

Cook Warm
A (

Interruptor de Coccion

Panel de Control de
Arrocera para 60 Tazas
(14,2L)

Luces Indicadoras de

COOK (coccion) y
WARM (tibio)
(\ /\

Cook Warm

Interruptor de Coccion

12

840241300 ENv15.indd 12

Taza Colectora

Manija de Transporte

Spatule a Riz

Medidor Plastico
de Arroz

8/5/14 1:18 PM



NOTA: Lave la arrocera después de cada uso para evitar la acumulacién de suciedad y desechos.
Desinfecte la unidad todos los dias.

n
0 | S & &
SERIE | SERIE )
37540 | 37560R PASO 2 TIEMPO DE TIEMPO DE
PARA | PARA PASO 1 LLENE CONAGUA | oo oo | COCCION COCCION
40 60 ARROZ HASTALALINEA | RENDIMIENTO | appoxiMADO | APROXIMADO
TAZAS | TAZAS | BLANCO SIN DE LA OLLA aza medidora | "nE40TAZAS | DE60TAZAS
95L) | (14.2 L) COCER DE COCCION 8 o2 1227 o)) 95L) (14,2 L)
40 60
TAZAS | TAZAS
(9,5L) | (14,21)
10 Tazas .
X O 5 NA 2.4 L) 20-25 Minutos NA
X X ulu] 10 10 2?4T7aZL"’;S 25-30 Minutos | 25-30 Minutos
X X OO0 15 15 3?7T1aﬁs 30-35 Minutos | 25-30 Minutos
X X 0000 20 20 4?9?7_"’;3 35-40 Minutos | 30-35 Minutos
X 0000 NA 25 52‘1)1”823)3 NA 40-45 Minutos
X |9990900| na 30 6((1’ 4T '52‘23)3 NA 45-50 Minutos
CONSEJOS:

* Los tiempos de coccién y los niveles de agua cambian con otras variedades de arroz.

* El detalle mas importante cuando se cocina arroz es la relacion de arroz respecto del agua. Tenga a bien
consultar las instrucciones del paquete de arroz.

* Para evitar derrames y/o sobrecalentamiento, no supere la linea de llenado maximo cuando se agregan
arroz y agua a la olla de coccién.

* Cuando cocine harina de avena, sémola de maiz o macarrones, no llene la olla a mas de la mitad porque
el contenido se expande y podria hervir y derramarse.

* El arroz integral requiere mas agua para cocerse y un tiempo de coccién mas prolongado.

Guia de Deteccion de Problemas

Problema . ..

Solucion . ..

La arrocera no
se enciende.

* La arrocera no estad conectada. Asegurese que la arrocera esté conectada en una toma
eléctrica operando adecuadamente.

El arroz no esta
cocido.

* No hay suficiente agua/liquido de coccion. Vea la Tabla de Cocimiento de Arroz para
mas informacion.

* Coloque cuidadosamente la olla de coccion derecha sobre la base. Asegurese que la
olla de coccidn esté sentada de manera segura girando la olla de izquierda a derecha.
NOTA: Si la olla de coccidn estd doblada o deformada no sentara bien en la base vy,
por lo tanto, no conducira el calor adecuadamente. Para reemplazar la olla de coccién,
llame al nimero gratuito de atencién al cliente listado en la pagina 11 de esta guia.

El arroz esta
blando.

* Se agregd mucho liquido a la olla de coccién. Reduzca el liquido.

840241300 ENv15.indd 13
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Seguranca da Panela de Cozer Arroz

INDICACOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

AVISO - Ao usar aparelhos eléctricos, devem ter-se em conta algumas precaucoes de

seguranca, incluindo as que se seguem:

Leia o Manual de Utilizacdo antes de
utilizar a panela de cozer arroz. Ter o
Manual de Instrucdes sempre a mao.

Antes da primeira utilizacao, lave a taca
e a tampa amaqvivel em agua quente
com sabao. NAO colocar na maquina de
lavar louca.

Ligar a uma tomada com ligacao terra.
Nao remover o fio terra.

Nao usar adaptadores.

Nao usar extensoes.

Desligar da corrente antes de limpar ou
utilizar.

E contra-indicado o uso deste aparelho
por pessoas (incluindo criancas)

com capacidades fisicas, sensoriais

ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia ou conhecimento, excepto
no caso de terem tido supervisao ou
formacao relativamente ao uso do
aparelho por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

E necessario vigiar atentamente a
utilizacdo de qualquer aparelho quando
esta é efectuada por criangas ou perto
de criangas. As criancas deverao ser
supervisionadas de modo a assegurar
que nao brincam com o aparelho.

Nao tocar em superficies quentes.
Utilizar as pegas ou os botoes. Utilize
as pegas da taca quando retirar os
recipientes quentes.

Para reduzir o risco de acidentes
pessoais, desligar a ficha da corrente
quando nao estiver em utilizacao, e
antes de colocar ou retirar acessorios.

Desligue a panela de cozer arroz da
tomada e verifique semanalmente se o
isolamento do cabo de alimentacao tem
fendas. Recorrerao “Servicos Técnicos”
para reparacao ou substituicao.

Para evitar o choque eléctrico, nao
mergulhe o cabo, a ficha ou a base em
agua ou noutro liquido.

- GUARDE ESTAS INDICACOES -

O uso de acessorios extra nao
recomendados pelo fabricante do
equipamento pode provocar acidentes

Nao usar no exterior.

Nao deixe o cabo pendurado na
extremidade da mesa ou bancada ou
tocar em superficies quentes.

Nao cologue sobre ou préximo de um
bico eléctrico ou de gas quente ou num
forno quente.

Deve ter muito cuidado quando deslocar
um aparelho que contenha alimentos
guentes, agua ou qualquer outro liquido
quente. Nao utilize a pega da tampa
para transportar a panela quando o
conteudo estiver quente.

Para desligar, certifique-se de que o
botao da panela estd na posicao “para
cima”, em seguida, retire a ficha da
tomada.

Nao usar o aparelho para outro
propdsito que nao o especificado.
Levante e abra a tampa com cuidado
para evitar uma queimadura e deixar
gue a agua pingue para a panela.
AVISO! Risco de choque eléctrico.
Cozinhe apenas no recipiente amovivel.

Nao coloque o aparelho directamente
abaixo de armarios durante a respectiva
utilizacdo uma vez que este produto
produz grandes quantidades de vapor.
Evite mexer no produto quando este
estiver em funcionamento.

Nao usar um aparelho com o fio

ou ficha danificado ou ap6s mau
funcionamento do aparelho, ou em
caso de queda ou danificado de alguma
forma. Se o cabo de alimentacao estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente ou por uma
pessoa igualmente qualificada com
objectivo de evitar uma situacao de
perigo. Recorrer ao “Servicos Técnicos”
para instruc¢coes sobre inspeccao,
reparacao, ou ajuste eléctrico ou
mecanico.

14
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Este aparelho destina-se a utilizagao profissional e s6 deve ser utilizado por pessoal qualificado e com

formacao.

Perigo de choque eléctrico
Desligue da corrente eléctrica
antes de limpar a base.

O nao cumprimento destas

indiccoes pode resultar em
morte ou choque eléctrico.

Perigo de Choque Eléctrico

Ligar a uma tomada com ligacao terra.
Nao remover o fio terra.

Nao usar adaptadores.

Nao usar extensoes.

O nao cumprimento destas indicagoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

Perigo de Queimaduras

Nunca utilize a pega da tampa para

transportar a panela quando o conteudo
i, estiver quente.

O nao cumprimento destas instrucoes

pode originar queimaduras ou danos

graves.

Perigo de Choque Eléctrico
Cozinhe apenas na taga amovivel.

Nunca coloque agua ou alimentos
directamente na base.

O nao cumprimento destas indicagoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

Limpeza

Limpar usando 1 colher de sopa (15 ml) de lixivia

de uso doméstico por cada 3,8 litros (1 gallon)

de agua limpa e fria (16°C/60°F), misturado de
acordo com as instrucgdes da lixivia.

1. Mergulhe a taca, a tampa amovivel, a colher
do arroz e o copo medidor numa solugao
desinfectante durante 2 minutos.

2. Deixe secar ao ar.

3. Limpe todas as areas da tampa interior com
um papel de cozinha limpo e uma solugao
desinfectante.

4. Passe por agua limpa antes da utilizagao.

C€ A declaragao de conformidade CE para este aparelho esta disponivel na sec¢ao Technical

Support (Suporte Técnico) do nosso Web site, www.commercial.hamiltonbeach.com.

APENAS PARA UTILIZACAO COMERCIAL

Servicos Técnicos

Para assisténcia ou substituicao de pecas, ligar
para o nosso NUimero de Servigos Técnicos:
866-285-1087 ou +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Reciclagem do Produto no Fim do Periodo de Duragao

O simbolo de caixote do lixo com rodas que aparece neste aparelho significa que este aparelho deve
ser recolhido por um sistema de recolha selectiva em conformidade com a Directiva 2002/96/EC
(WEEE) de modo a que possa ser reciclado ou desmontado para reduzir qualquer impacto ambiental.
O utilizador é responsavel por depositar o produto no recipiente de lixo adequado, conforme
especificado pelo seu codigo local. Para obter informacgodes adicionais relativamente a legislagdo local
aplicavel, contacte o servigco municipal e/ou distribuidor local.

840241300 ENv15.indd 15
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Pecas e Funcionalidades

Taca Amovivel

Tampa
Interior Amovivel
(consulte a seccao de
limpeza para obter as
instrucdes de remocao)

Pega de Transporte

Base

Botao para
Libertar a Tampa

Tampa Exterior

Vedante

2

i
@w

Recipiente
Colector

Pega de Transporte

L
\/ f

Colher do Arroz

37540-CE SERIES

37560R-CE SERIES

Painel de Controlo da
Panela de Cozer Arroz
para 40 Copos (9,5 L)

Luzes Indicadoras de
POWER (Energia) e WARM
(Quente)

(\ /\

Power Warm

Botao da Panela

Painel de Controlo da
Panela de Cozer Arroz
para 60 Copos (14,2 L)
Luzes Indicadoras de
COOK (Cozinhar) e WARM
(Quente)
\

\
/ { Copo Medidor de Arroz de Plastico

Cook Warm

-

Botao da Panela

16
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NOTA: Limpe a panela de cozer arroz apds cada utilizacao para evitar a acumulacédo de sujidade e
restos. Desinfecte diariamente.

0| = 5 | &
37540-CE | 37560R-CE PASSO 2 TEMPO TEMPO
SERIES | SERIES ENCHA COM | QUANTIDADE | APROXIMADO | APROXIMADO
PARA 40 | PARA 60 PASSO 1 AGUA ATE A Stg‘r’"gg;g'a ' | DE COZEDURA | DE COZEDURA
COPOS | COPOS ARROZ LINHA INDICA- | Spayanas 40 COPOS 60 COPOS
(95L) | (142L) | BRANCO CRU | DORA DA TACA Sovns) (9,51L) (14,2 L)
40 60
copos | copos
(9.5L) | (14,2L)
X ] 5 NA 132(::?;’3 20 a 25 Minutos NA
X X ulu] 10 10 2‘24(:;’?;’3 25 a 30 Minutos | 25 a 30 Minutos
X X wiwiw} 15 15 3?7C1°E;’S 30 a 35 Minutos | 25 a 30 Minutos
X X 0000 20 20 4(29(:;?;’3 35 a 40 Minutos | 30 a 35 Minutos
X 5959595 | Na 25 5?1 f%pL‘;S NA 40 a 45 Minutos
X 999000 ~a 30 6(01 23"83 NA 45 a 50 Minutos
SUGESTOES:

* Os tempos de cozedura e os niveis da dgua variam com outros tipos de arroz.
* O detalhe mais importante quando cozinhar o arroz é a medida de 4gua para a quantidade de arroz.
Consulte as instrucdes do pacote de arroz.

* Para impedir o excesso e/ou sobreaquecimento, ndo exceda a linha de Enchimento Maximo quando
colocar o arroz e a 4gua na taga.

* Quando cozinhar papa de aveia, graos de aveia, polenta ou macarrao, ndo encha mais de metade uma
vez que o conteldo ird aumentar e podera transbordar.
* O arroz integral necessita de mais d4gua e mais tempo para cozinhar.

Guia de Resolucao de Problemas

Problema . ..

Solucéo . ..

A panela nao

liga.

* A panela nao esta ligada a tomada. Certifique-se de que a panela de cozer arroz esta
ligada a uma tomada eléctrica que funcione correctamente.

O arroz nao
esta cozinhado.

* Ndo tem 4gua/liquido de cozedura suficiente. Consulte o Gréafico de Cozedura do Arroz
para obter mais informacoes.

* Coloque cuidadosamente a taca para baixo na base. Certifique-se de que a taca esté
correctamente colocada ao roda-la para a esquerda e para a direita. NOTA: Se a taca
estiver inclinada ou torta nao fica colocada na base de forma adequada e, deste modo,
néo ird cozinhar correctamente o arroz. Para substituir a taca, ligue gratuitamente para
o numero de assisténcia ao cliente na pagina 15 deste manual.

O arroz esta

mole.

* A taga tem demasiado liquido. Reduza o liquido.

840241300 ENv15.indd 17
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Awvvisi di sicurezza per il cuociriso

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

AVVERTENZA - quando si usano apparecchiature elettriche, € necessario seguire delle
precauzioni di sicurezza fondamentali, incluse quelle riportate di seguito:

Leggere attentamente il libretto delle
istruzioni prima di utilizzare il cuociriso.
Tenere il Manuale per il funzionamento a
portata di mano.

Al primo utilizzo, lavare prima il
contenitore per la cottura e il coperchio
in acqua calda e sapone. NON lavare in
lavastoviglie.

Collegare a una presa dotata di messa
a terra.

Non rimuovere la terra.

Non usare adattatori.

Non usare prolunghe.

Scollegare dall’alimentazione, prima

di provvedere alla pulizia o alla
manutenzione dell’apparecchiatura.

Questo apparecchio non e inteso per
essere utilizzato da persone (bambini
compresi) con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte, senza I'esperienza e le
conoscenze adeguate, in mancanza della
supervisione o delle dovute istruzioni
relative all’utilizzo del dispositivo da parte
di una persona responsabile della loro
sicurezza.

Adottare una supervisione maggiore per
ogni elettromestico utilizzato da o vicino
ai bambini. Bisogna controllare i bambini
affinché non giochino con il dispositivo.

Non toccare superfici calde. Utilizzare
manici o manopole. Usare delle presine
quando si spostano contenitori caldi.

Per ridurre il rischio di danni alla persona,
scollegare il cavo dalla presa quando

il frullatore non viene usato e prima di
aggiungere o rimuovere gli accessori.

A scadenza settimanale, staccare la
spina e ispezionare il cavo isolante per
assicurarsi che non ci siano lesioni.
Rivolgersi al “Servizio di assistenza
tecnica” per eventuali riparazioni o
sostituzioni.

Per proteggersi da scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o la base
dell’elettrodomestico in acqua o in altri
liquidi.

e | 'utilizzo di accessori non raccomandati
del produttore dell’apparecchio potrebbe
provocare lesioni.

* Non usare all’aperto.

* Non far pendere il cavo dal tavolo o da
qualsiasi altro supporto e non metterlo a
contatto con superfici calde.

* Non posizionarlo su o vicino a fornelli
elettrici o a gas o in un forno acceso.

* Bisogna sempre utilizzare la massima
precauzione quando si spostano
apparecchi che contengono cibo, acqua
o liquidi caldi. Non utilizzare il coperchio
per trasportare il cuociriso quando il
contenuto € ancora caldo.

* Per spegnere, assicurarsi che il pulsante
di accensione sia spostato in “su”; poi
procedere a rimuovere la spina dalla
presa.

* Non utilizzare |'apparecchio per altri scopi
se non quelli previsti dal fabbricante.

* Alzare e aprire con attenzione per
evitare ustioni e permettere all’acqua di
gocciolare nel cuociriso.

* ATTENZIONE! Rischi di scosse elettriche.
Cucinare solo in contenitori rimovibili.

* Non rimettere |'elettrodomestico
direttamente nel ripostiglio dopo I'utilizzo
perché questo prodotto produce grandi
quantita di vapore. Evitare di avvicinarsi
troppo all’elettrodomestico quando in
funzione.

* Non usare |'apparecchio se presenta
danni al cavo o alla spina, in caso di
malfunzionamento, né se I'apparecchio
e caduto o presenta danni di qualsiasi
tipo. Per evitare pericoli, se il cavo di
alimentazione e danneggiato, deve
essere sostituito dal fabbricante o dal
servizio di assistenza, oppure da un
tecnico qualificato. Rivolgersi al “Servizio
di assistenza tecnica” per istruzioni sulla
verifica delle condizioni dell’apparecchio
o relativamente alla riparazione o alla
regolazione elettrica o meccanica dello
stesso.

— CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI -

18
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qualificato e istruito.

L'apparecchio & progettato per un uso professionale e dovrebbe essere utilizzato solo da personale

Rischio di shock elettrico

Staccare la spina prima di
pulire la base.

La mancata osservanza
di queste istruzioni puo
provocare la morte o
shock elettrici.

oD,

Rischio di bruciature

Non utilizzare mai la maniglia del
coperchio per trasportare il cuociriso
quando il contenuto é ancora caldo.

Il mancato di rispetto di tali avvertenze
potrebbe provocare ustioni o danni piu
seri.

Rischio di shock elettrico

Collegare a una presa dotata di messa
a terra.

Non rimuovere la terra.
Non usare adattatori.
Non usare prolunghe.

La mancata osservanza di queste
istruzioni puo provocare la morte
o shock elettrici.

Rischio di shock elettrico
Cucinare solo in contenitori rimovibili.

Non mettere mai acqua o cibo sulla
base.

La mancata osservanza di queste
istruzioni puo provocare la morte
o shock elettrici.

Pulizia

Pulire con un cucchiaio (15 ml) di candeggina
per uso domestico diluito in 3,8 litri di acqua
pulita e fredda (16°C), miscelati secondo le
istruzioni riportate sulla candeggina.

1. Immergere il contenitore per la cottura, il
coperchio removibile, il mestolo per il riso e il
misurino in una soluzione disinfettante per due
minuti.

2. Far asciugare con l'aria.

3. Pulire tutte le superfici interne del coperchio
con un tovagliolo e una soluzione disinfettante.

4. Risciacquare con acqua pulita prima dell’'uso.

Q

La dichiarazione di conformita CE per questo apparecchio é disponibile nella sezione dedicata all'Assistenza
Tecnica (Technical Support) del nostro sito www.commercial.hamiltonbeach.com.

SOLO PER USO COMMERCIALE

Servizio di assistenza tecnica

Per assistenza o ricambi, chiamare il Servizio di
assistenza tecnica al numero:
866-285-1087 o +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Riciclare il Prodotto alla fine del suo ciclo di vita

La x sul simbolo del contenitore dei rifiuti sta ad indicare che questo apparecchio dovrebbe essere
affidato a un servizio di raccolta specializzato nel rispetto delle Linee Guida 2002/96/EC (RAEE) in
modo tale che possa essere riciclato o smaltito producendo il minor impatto ambientale possibile.
L'utilizzatore & responsabile della consegna del prodotto a una struttura di raccolta adeguata, in base
alle specifiche norme locali. Per ulteriori informazioni riguardo alle leggi locali applicabili, contattare la
struttura municipale e/o il distributore locale.

840241300 ENv15.indd 19
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Parti e funzionamenti

Pulsante apertura
coperchio

Coperchio
esterno

Contenitore
per la cottura
rimovibile

Guarnizione

Coperchio interno
rimovibile (vedere il
paragrafo sulla pulizia per
istruzioni sulla rimozione)

Tazza per la
raccolta
Maniglia
Maniglia
Base
v
[ 7
Mestolo per il riso
37540-SERIE CE 37560R-SERIE CE
Cuociriso da 40 tazze Cuociriso da 60 tazze
(9,5L) (14,2 L)
Pannello di controllo Pannello di controllo
Spie di ACCENSIONE e Spie di COTTURA e
RISCALDAMENTO RISCALDAMENTO
\ /) \ / /) Misurino di plastica per riso
Power Warm Cook Warm
| J J | J J
Cook Wagm;
A 4
Pulsante cottura Pulsante cottura

20
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NOTA: Pulire il cuociriso dopo ogni utilizzo per evitare I'acculumo di residui di cibo. Disinfettare

giornalmente.

m
m @ => =
FASE 2 ) )

37540- | 37560R- VERSARE ACQUA | (0,0 TEMPO TEMPO
SERIE CE | SERIE CE FASE 1 NEL CONTENI- | CAPACITA 1 rpprossiMATIVO | APPROSSIMATIVO
40-TAZZE | 60-TAZZE | RISO BIANCO | TOREFINO ALLA | imisurine | ™ b COTTURA DI COTTURA

950 | (4210 CRUDO LINEA INDICATA | 227 grammi) | 40-TAZZE(9,5L) | 60-TAZZE (14,2L)

40-TAZZE | 60-TAZZE
050 | (14,20
10 tazzes L

X W] 5 NA (2.4L) 20-25 Minuti NA
X X o0 10 10 2(()4t‘;zi‘)*s 25-30 Minuti | 25-30 Minuti
X X wiulu] 15 15 3‘()7tﬂzf‘)as 30-35 Minuti | 25-30 Minuti
X X oooo 20 20 4‘();""52333 35-40 Minuti | 30-35 Minuti

X uivivivie B LY 25 58 }agzljs NA 40-45 Minuti

x 9909000 nNa 30 68 f‘aszljs NA 45-50 Minuti

SUGGERIMENTI:

* | tempi di cottura e i livelli di acqua cambieranno a seconda della varieta di riso.
* La cosa piu importante quando si cuoce il riso & la giusta proporzione tra riso e acqua. Far riferimento alle
istruzioni sul pacchetto di riso.
* Per evitare fuoriuscite di acqua e/o surriscaldamenti, non superare la linea indicata quando l'acqua e il
riso sono insieme nel contenitore.
* Quando si cucinano farina d’avena, porridge, polenta o maccheroni, non riempire oltre la meta visto che il
contenuto crescera e potrebbe assorbire I'acqua.
* Per il riso nero ci vuole una maggior quantita d’acqua e un tempo di cottura piu lungo.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema . .. Soluzione . ..

Il cuociriso non | ¢ La spina del cuociriso non & inserita. Assicurarsi che la spina sia inserita in una presa

si accende. adeguata.

Il riso non & * L'acqua o il liquido di cottura non sono sufficienti. Consultare la scheda del cuciriso per
cotto. maggiori informazioni.

* Posizionare il contenitore per la cottura sulla base. Assicurarsi che il contenitore sia

perfettamente posizionato ruotandolo a destra e a sinistra. NOTA: Se il contenitore

€ piegato o incurvato, non combacera con la base e quindi il riso non verra cotto
propriamente. Per sostituire il contenitore, chiamare il numero verde dell’assistenza al
cliente presente a pagina 19 di questo manuale.

Il riso € molle.

* Troppo liquido messo nel contenitore. Ridurre il liquido.

840241300 ENv15.indd 21
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Sicherheitshinweise zum Reiskocher

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG - Bei der Benutzung elektrischer Gerate muissen grundsatzlich einfache
Sicherheitsmal3en befolgt werden - dazu gehéren:

* Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der
Inbetriebnahme des Reiskochers genau durch.
Die Bedienungsanleitung immer in Reichweite
aufbewahren.

* Waschen Sie den Kochtopf und den
abnehmbaren Deckel vor der ersten
Inbetriebnahme mit heillem Wasser
sowie Spulmittel aus. NICHT in der
Geschirrsptilmaschine waschen.

» Das Gerat nur an eine geerdete Steckdose
anschliel3en.

Nicht den Erdungsanschlul3 entfernen.
Keinen Zwischenstecker verwenden.
Kein Verlangerungskabel verwenden.

Vor der Reinigung oder Wartung des Gerates
den Netzstecker herausziehen.

* Dieses Gerat darf nicht von Personen
(einschlief3lich Kindern) mit verminderten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sowie bei Fehlen von Erfahrung
oder Unkenntnis benutzt werden, es sei
denn, dass ein fir die Sicherheit dieser
Personen Verantwortlicher entsprechend der
Geratebedienung Anweisung erteilt hat und
Aufsicht halt.

* Bei jedem Gerét das von oder in der Nahe von
Kindern verwendet wird ist sorgfaltige Aufsicht
erforderlich. Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

* Beriihren Sie keine heiRen Oberflachen.
Benutzen Sie Griffe oder Schalter. Verwenden Sie
Topflappen beim Entfernen des heil3en Behélters.

* Um die personliche Verletzungsgefahr zu
mindern, bitte den Netzstecker bei langerer
Abwesenheit, beim Zusammensetzen oder
Abnehmen von Teilen herausziehen.

* Bitte ziehen Sie den Netzstecker mindestens
einmal wochentlich heraus, um das
Netzsteckerkabel auf Risse zu tberprifen.
Sollte eine Reparatur oder Ersatzteillieferung
erforderlich sein, bitte mit dem , Technischen
Kundendienst” Kontakt aufnehmen.

* Zum Schutz vor elektrischem Schlag weder
Netzstecker, Kabel noch Sockel in Wasser oder
andere Flissigkeiten tauchen.

* Die Benutzung von nicht vom Hersteller
empfohlenen Zubehdrteilen kann zu
Verletzungen flhren.

* Nicht im Freien benutzen.

* Das Kabel darf nicht Giber der Tischkante oder
Arbeitsplatte hangen, oder heilde Oberflachen
berlhren.

¢ Stellen Sie das Gerét nicht neben einen heiflden
Gas- oder Elektroherd oder in einen heiRen Ofen.

* Lassen Sie aul3erste Vorsicht beim Bewegen
des Gerates walten, wenn das Fiillgut aus
heilRen Speisen, Wasser oder anderen heil3en
Fllssigkeiten bestehen sollte. Benutzen Sie
den Deckelgriff nicht, um den gefiillten, heien
Reiskocher herumzutragen.

* Um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen, stellen Sie bitte sicher, dass der
Schalter des Reiskochers auf ,Up” (oben)
steht, um dann den Stecker aus der Steckdose
zu ziehen.

* Das Gerat nicht zweckentfremdet verwenden.

* Heben Sie den Deckel beim Offnen vorsichtig an,
um Verbrihungen zu vermeiden, und daf(r zu
sorgen, dass kein Wasser in den Kocher tropft.

* ACHTUNG! Stromschlaggefahr. Benutzen Sie
nur den abnehmbaren Behalter zum Kochen.

* Stellen Sie das Gerat beim Betrieb nicht direkt
unter Schréanke, da es sehr viel Wasserdampf
produziert. Vermeiden Sie beim Betrieb Gber
das Gerat zu fassen.

* Niemals ein Gerat in Betrieb nehmen, wenn
das Kabel oder der Stecker beschadigt ist, das
Gerat nicht ordnungsgemal? funktioniert, es
hingefallen oder auf irgendeine Weise ladiert
worden ist. Sollte das Stromversorgungskabel
des Geréates beschadigt sein, mussen Sie es
vom Hersteller, einem Garantiedienstleister
oder ahnlicher Person ausgetauscht lassen,
um eine Gefahrdung zu vermeiden. Sollte eine
Wartung, Reparatur oder eine elektrische bzw.
mechanische Justierung erforderlich sein, bitte
mit dem ,Technischen Kundendienst” Kontakt
aufnehmen, um Fragen zu klaren.

— DIESE SICHERHEITSHINWEISE GUT AUFBEWAHREN -
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qualifiziertem Personal bedient werden.

Dieses Gerat ist fiir den Einsatz im professionellen Bereich bestimmt und muss von geschult

Elektroschockgefahr
—> N
@ D iehen Sie vor der Reinigung
Netzstecker heraus.

Eine Nichtbeachtung kann
zum Tod oder zu einem
Elektroschock fiihren.

oder Wartung des Sockels den

Verbrennungsgefahr

Benutzen Sie den Deckelgriff nicht,
um den gefiillten, heiBen Reiskocher
herumzutragen.

Eine Nichtbeachtung kann zu
Verbrennungen fiihren.

2
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Elektroschockgefahr

Das Gerat nur an eine geerdete
Steckdose anschlielRen.

Den Erdungsanschluss nicht entfernen.
Keinen Zwischenstecker verwenden.

Eine Nichtbeachtung kann zum Tod,
Elektroschock oder Feuer fiihren.

Keine Verlangerungsschnur verwenden.

Elektroschockgefahr

Benutzen Sie nur den abnehmbaren
Kochtopf zum Kochen.

GielRen bzw. legen Sie niemals Wasser
oder Lebensmittel in den Geraterumpf.

Eine Nichtbeachtung kann zum Tod,
Elektroschock oder Feuer fiihren.

Desinfektion

Zur Desinfektion bitte einen Teeloffel (15 ml)

eines Haushaltsbleichmittels mit 3,8 Litern

sauberen, kalten Wassers (16°C) den Angaben

der Gebrauchsanweisung des Bleichmittels

entsprechend mischen.

1. Tauchen Sie Kochtopf, abnehmbaren Deckel,
Reisschopfkelle und Messbecher fiir 2 Minuten
in die Desinfektionslésung.

2. Lassen Sie alle Teile an der Luft trocknen.

3. Wischen Sie alle Bereiche des Innendeckels
mit einem sauberen Kiichenpapiertuch und
Desinfektionslésung ab.

4. Vor der Benutzung splilen Sie die Teile bitte
mit klarem Wasser ab.

Q

Die CE-Konformitatserklarung fiir dieses Gerat steht lhnen im technischen Support-Bereich (Technical Support)
unserer Website unter folgendem Link zur Verfiigung: www.commercial.hamiltonbeach.com.

NUR FUR DEN GEWERBLICHEN GEBRAUCH

Technischer Kundendienst

Zur Beantwortung von Fragen oder fiir Ersatzteile, rufen Sie
bitte unseren Technischen Kundendienst unter folgender
Nummer an:

866 285 1087 oder +910 693 4277
www.commercial.hamiltonbeach.com

Entsorgen Sie das Gerat bitte am Ende der Produktlebensdauer

Das auf diesem Gerét abgebildete Symbol der Abfalltonne auf Radern verweist auf die
Ubereinstimmung mit der EU-Richtlinie 2002/96/EG (WEEE), sodass es entweder recycelt oder zerlegt
werden kann, um maogliche Auswirkungen auf die Umwelt zu reduzieren. Der Besitzer ist verantwortlich
fir die Entsorgung des Produktes in einer entsprechenden Sammelstelle (der ortlichen Gesetzgebung
gemal). Fir weitere Informationen (ber die geltenden gesetzlichen Vorschriften wenden Sie sich bitte
an die entsprechenden stédtischen Einrichtungen und/oder den Handler vor Ort.

840241300 ENv15.indd 23
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Komponenten und Funktionen

Deckelverriegelungs-
Taste

AuBendeckel

Abnehmbarer
Kochtopf

Abnehmbarer N 7

Innendeckel 7 S

(siehe Abschnitt it

»~Reinigung” zur - .

Entnahme der Zubehorteile) @\\/ Auffangbehalter

Tragegriff

Tragegriff

Sockelrumpf

g

[ 7
Reisschopfkelle
37540-CE-SERIE 37560R-CE-SERIE
Reiskocher Reiskocher
(40 Messbecher bzw. 9 1) | | (60 Messbecher bzw. 14 1)
Bedienfeld Bedienfeld
Leuchtanzeigen Leuchtanzeigen
+~POWER" (An) und ~COOK"” (Kochen) und
+~WARM"” (Warmhalten) +~WARM"” (Warmhalten)
\ /) [\ /- /) Reismessbecher aus Kunststoff
Power Warm Cook Warm
| J J | J J
Cook Wagm;
A 4
Schalter ,Cook” (Kochen) Schalter ,Cook” (Kochen)

24
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BITTE BEACHTEN: Reinigen Sie den Reiskocher nach jedem Gebrauch, um eine Verschmutzung und
Ansammlung von Fremdkérpern zu verhindern. Desinfizieren Sie das Gerat taglich.

i
W] = = | 5
2. SCHRITT ERTRAG o o
I540-CE- | 3760RCE- | 1.SCHRITT | FULLENSIEDEN | oncmnchosher | UNGEFAHRE | UNGEFAHRE
SERIE SERE | UNGEKOCHTER | KOCHTOPFBIS | fir227g/-08 | KOCHZEIT | KOCHZEIT
40 60 WEISSER REIS |  ZUR LINE MIT 40 60
MESSBECHER | MESSBECHER WASSER MESSBECHER | MESSBECHER
oL (141) oL) (14L)
0 60
MESSBECHER | MESSBECHER
o) (L)
X o 5 na |10 Me(‘;sBeCher 20-25 Minuten NA
X X uhu] 10 10 |% Me(gst’)e"her 25-30 Minuten | 25-30 Minuten
30 Messbecher . .
X X ogoog 15 15 7L 30-35 Minuten | 25-30 Minuten
X X 9990 20 20 |4 MG(SSBeCher 35-40 Minuten |30-35 Minuten
X 900 | Na 25 |0 Maszsf)ec“er NA 40-45 Minuten
X |O0909990! ~Na 30 |90 Masjti;”her NA 45-50 Minuten
TIPPS:

* Die Kochzeiten und Wassermenge variieren bei anderen Reissorten.
* Das wichtigste Detail bei der Zubereitung von Reis ist das Verhaltnis von Reis zu Wasser. Bitte entnehmen
Sie der Reispackung weitere Hinweise.
» Um ein Uberkochen und/oder eine Uberhitzung zu vermeiden, achten Sie bitte darauf, dass die Zutaten
(Reis und Wasser) nicht Uber die Maximalmarkierung des Gargefal3es hinausgehen.
* Bei der Zubereitung von Haferflocken, Gries, Polenta oder Makkaroni, befiillen Sie das Gargefal3 bitte nur
bis zur Halfte, da sich die Speisen ausdehnen und so Uiberkochen kénnen.
* Vollkornreis verbraucht beim Kochen mehr Wasser und die Kochzeit ist langer.

Informationen zur Fehlerbehebung

Problem . .. Losung . . .

Der Kocher * Der Kocher ist nicht an das Stromnetz angeschlossen. Stellen Sie sicher, dass der
schaltet sich Reiskocher an eine ordnungsgemal funktionierende Steckdose angeschlossen ist.
nicht ein.

Der Reis wurde
nicht gekocht.

* Nicht genug Wasser/Kochflissigkeit vorhanden. Siehe Reiskochtabelle flir weitere
Informationen.

» Setzen Sie den Kochtopf gerade nach unten in den Rumpfsockel des Gerates. Stellen
Sie sicher, dass der Kochtopf sicher eingesetzt ist, indem Sie ihn leicht nach links
und rechts drehen. BITTE BEACHTEN: Wenn der Kochtopf verbogen oder verzogen
ist, kann er nicht mehr richtig im Rumpfsockel sitzen. In diesem Fall wird auch der
Reis nicht mehr richtig zubereitet. Um den Kochtopf zu ersetzen, rufen Sie bitte die
geblhrenfreie Kundendienstnummer auf der 23. Seite dieser Betriebsanleitung an.

* Es wurde zu viel Flussigkeit in den Kochtopf gefiillt. Nehmen Sie weniger Fllssigkeit.

Der Reis ist
breiig.

25
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Rijstkoker Veiligheid

WICHTIGE BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

WAARSCHUWING - Wanneer u elektrische apparaten gebruikt moeten een aantal
basismaatregelen in acht genomen worden, inclusief de volgende:

Lees de gebruiksaanwijzing voordat

u rijstkoker gebruikt. Houd de
gebruiksaanwijzing bij de hand.

Voor het eerste gebruik was de kookpot
en het afneembaar deksel met heet water
en zeep. Plaats de onderdelen NIET in een
vaatwasser.

Sluit het apparaat aan op een geaard
stopcontact.

Aarde niet verwijderen.

Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker

uit het stopcontact voor het reinigen of het
plegen van onderhoud.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, zintuiglijk en mentaal
vermogen of met gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij zij onder supervisie staan van
of instructie met betrekking tot gebruik

van het apparaat hebben gehad van een
persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Zorgvuldige supervisie is vereist wanneer
elk willekeurig apparaat gebruikt wordt in
het nabijzijn van kinderen. Kinderen moeten
onder toezicht blijven om te verzekeren dat
zij niet met het apparaat spelen.

Raak geen hete oppervlakken aan.

Gebruik handvaten en knoppen. Gebruik
pannenlappen bij het verwijderen van de
hete containers.

Om het risico van persoonlijk letsel te
verminderen, haal bij de stekker uit het
stopcontact bij geen gebruik of bij het
verwijderen van onderdelen.

Haal de stekker van de rijstkoker uit het
stopcontact en inspecteer wekelijks de
isolatie van het netsnoer op scheuren.
Raadpleeg de “Technische Service” in
geval van reparatie of vervanging.

Ter bescherming tegen elektrische
schokken, dompel het snoer, de stekker
of basis niet onder in water of een andere
vloeistof.

* Het gebruik van additionele accessoires die
niet aanbevolen is door de fabrikant van het
apparaat, kan ongelukken veroorzaken.

* Gebruik het apparaat niet buiten.

* Laat het snoer niet hangen over de rand
van een tafel of aanrecht, en raak de hete
oppervilakken niet aan.

* Plaats het apparaat niet op of in de buurt
van een hete gas- of elektrische brander, of
in een verwarmde oven.

* Wees uiterst voorzichtig wanneer u een
apparaat verplaatst dat heet voedsel,
water of andere vloeistof bevat. Gebruik
het handvat van het deksel niet om de
rijstkoker te dragen wanneer de inhoud
heet is.

* Om de rijstkoker uit te schakelen, zet de
schakelaar in de stand omhoog, verwijder
vervolgens de stekker uit het stopcontact.

* Gebruik het apparaat uitsluitend voor
huishoudelijke doeleinden.

* Open het deksel voorzichtig om
brandwonden en water in de rijstkoker te
voorkomen.

* WAARSCHUWING! Risico op elektrische
schokken! Kook alleen in de verwijderbare
container.

* Plaats de rijstkoker niet onder kasten
wanneer deze in werking is, aangezien
dit product grote hoeveelheden stoom
produceert.

* Gebruik het apparaat niet met een
beschadigd snoer of stekker of na
storing, of als het apparaat is gevallen
of op enigerlei is beschadigd. Als de
voedingskabel beschadigd is, moet deze
vervangen worden door de fabrikant, een
onderhoudsmedewerker of vergelijkbare
technici om gevaar te vermijden.
Raadpleeg de “Technische Service” voor
instructies voor onderzoek, reparatie of
voor het oplossen van elektrische en
mechanische problemen.

- BEWAAR DEZE INSTRUCTIES -
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Dit apparaat is bedoeld voor professioneel gebruik en mag alleen door opgeleid en gekwalificeerd

personeel worden gebruikt.

Waarschuwing:
> Schokgevaar
@ D Ontkoppel de voeding voordat
u de basis schoonmaakt.
Het niet opvolgen van deze
instructies kan een elektrische

schok of de dood tot gevolg
hebben.

Verbrandingsgevaar

Gebruik nooit het handvat van het
deksel om de rijstkoker te dragen
wanneer de inhoud heet is.

Het niet volgen van de instructies kan
brandwonden of persoonlijk letsel
veroorzaken.

2
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Waarschuwing: Schokgevaar

Sluit het apparaat aan op een geaard
stopcontact.

Aarde niet verwijderen.
Gebruik geen adapter.
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan een elektrische schok, brand of de
dood tot gevolg hebben.

Waarschuwing: Schokgevaar
Kook alleen in de verwijderbare kookpot.

Plaats nooit water of voedsel direct op
de basis.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan een elektrische schok, brand of de
dood tot gevolg hebben.

REINIGING

Gebruik 1 eetlepel (15 ml) bleekmiddel op 3,8
liter (1 gallon) schoon en koud water (16°C/60°F),
en meng dit volgens de instructies op de fles.

1. Dompel de kookpot, het afneembaar deksel,
de rijstpeddel en maatbeker gedurende 2
minuten in een desinfecterende oplossing.

2. Laat aan de lucht drogen.

3. Veeg het oppervlakte van het binnendeksel
met een schone papieren handdoek en
ontsmettingsoplossing droog.

4. Spoelen met zuiver water voor gebruik.

Q

De CE-verklaring van conformiteit voor dit apparaat is beschikbaar in het gedeelte Technische
Ondersteuning (Technical Support) van onze website, www.commercial.hamiltonbeach.com.

ALLEEN VOOR COMMERCIEEL GEBRUIK

Technische Service

Voor hulp- of vervangingsonderdelen, bel onze
Technische Service nummer:
866-285-1087 of +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Product recyclen aan het einde van de levensduur

De afvalbak op dit apparaat geeft aan dat dit apparaat naar een selectief inzamelsysteem moet worden
gebracht, volgens de Richtlijn 2002/96/EC (WEEE) zodat het kan worden gerecycled of gedemonteerd
om de eventuele impact op het milieu te verminderen. De gebruiker is verantwoordelijk voor het
brengen van het product naar de juiste inzamelplek, zoals gespecificeerd door uw gemeentelijke code.

Voor aanvullende informatie over de van toepassing zijnde lokale wetgeving kunt u contact opnemen

met uw gemeente en/of de plaatselijke distributeur.

27
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Onderdelen en functies

Verwijderbare
kookpot

Verwijderbaar
Binnendeksel

(Raadpleeg het hoofdstuk
Reiniging voor instructies
om het te verwijderen)

Draaggreep

Basis

37540-CE SERIES

37560R-CE SERIES

40-kop (9,5 L) Rijstkoker
Bedieningspaneel

Indicatielampjes POWER
en WARM

(\ /\

Power Warm

Kookschakelaar

60-kop (14,2 L) Rijstkoker
Bedieningspaneel
Indicatielampjes COOK
en WARM

\ / /)

Cook Warm

-

Kookschakelaar

28
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OPMERKING: Reinig de rijstkoker na gebruik om de ophoping van vuil te voorkomen. Dagelijks

ontsmetten.
m
0 | =
37540-CE | 37560R-CE STAP 2 OPBRENGST )
SERIES | SERIES STAP 1 MET WATER VUL- | OPBRENGST | gegeiningsTiuD | BEREIDINGSTIUD
40-KOP | 60-KOP | ONGEKOOKTE | LENTOTDELIN | 5ondeae | BIJBENADERING | BIJ BENADERING
@5L) | (142L) | WITTERIUST | OPKOOKPOT | mantbeker) | 40-KOP(9,5L) | 60-KOP (14,2L)
40-KOP | 60-KOP
(9,5L) | (14,2L)
X ] 5 NA 10(2K2p|_1)es 20-25 Minuten NA
X X 00 10 10 20( 4'(3'?_’)65 25-30 Minuten | 25-30 Minuten
X X 000 15 15 3()(7K‘1’"LJ)‘33 30-35 Minuten | 25-30 Minuten
X X wiviuwle) 20 20 4(’(9'(2"’_‘)63 35-40 Minuten | 30-35 Minuten
X g9 | Na 25 5?1 f%pﬁs NA 40-45 Minuten
x (00000 nNa 30 6?1 Eozpljjs NA 45-50 Minuten
TIPS:

* De bereidingstijden en hoeveelheid water is afhankelijk van de rijstsoort.

* De belangrijkste detail bij het bereiden van rijst is de verhouding van rijst en water. Raadpleeg de
aanwijzingen op de verpakking.
* Om overloop en/of oververhitting te voorkomen, mag de maximale vullijn niet worden overschreden
wanneer zowel rijst als water aan kookpot worden toegevoegd.

* Bij het bereiden van havermout, grutten, polenta of macaroni, niet meer dan de helft vullen, omdat de
inhoud zal uitzetten en kan overkoken.

* Bruine rijst vereist meer water en de bereidingstijd is langer.

Probleemoplossing

Probleem . .. Oplossing . . .

Rijstkoker kan * De rijskoker is niet aangesloten. Zorg dat de stekker van de rijstkoker is aangesloten op

niet worden een goed werkende stopcontact.

ingeschakeld.

Rijst is niet * Onvoldoende water/kookvocht. Raadpleeg de tabel Rijst koken voor meer informatie.

klaar. * Plaats de kookpot recht naar beneden op de basis. Zorg dat de kookpot correct is
geplaatst door de pot links en rechts te draaien. OPMERKING: Als de kookpot gebogen
of kromgetrokken is, zal deze niet goed in de basis passen en zal daarom niet goed rijst
koken. Om de kookpot te vervangen, bel het gratis nummer van de klantensupport,
vermeld op pagina 27 van deze handleiding.

Rijst is * Te veel vloeistof aan de kookpot toegevoegd. Verminder de hoeveelheid vloeistof.

papperig.
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Sikkerhed i forbindelse med riskogeren

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

ADVARSEL - Ved betjening af elektriske apparater skal der altid treeffes grundleeggende
sikkerhedsforanstaltninger for at mindske risikoen for personskade. Disse omfatter:

Laes betjeningsvejledningen,

inden du bruger riskogeren. Gem
betjeningsvejledningen pa et sikkert
sted.

Vask gryden og det udtagelige lag i
varmt saebevand fgr fgrste brug. Ma
IKKE vaskes i opvaskemaskine.

Tilslut til en jordet stikkontakt.
Fjern aldrig jorden.

Brug aldrig en adapter.

Brug aldrig en forleengerledning.

Treek stikket ud, inden apparatet
renggres eller serviceres.

Dette apparat er ikke beregnet til brug
af personer (inkl. bgrn) med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller med manglende erfaring og
viden, medmindre de har modtaget
instrukser om apparatets brug fra, eller
er overvaget af, en person ansvarlig for
deres sikkerhed.

Noggrann 6vervakning ar nédvandig
nar apparaten anvands av eller i
narheten av barn. Bgrn bgr veere under
opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Rgr ikke ved varme overflader.

Brug handtag eller knopper. Brug
grydeholderne ved fjernelse af varme
beholdere.

For at reducere chancen for
personskade, treek stikket ud fra veeggen
nar apparatet ikke anvendes, eller nar
dele skal tilfgjes eller fjernes.

Tag riskogerens stik ud af stikkontakten,
og efterse streamkablets isolering for
revner hver uge. Se “Teknisk service”
angaende reparationer og udskiftning.
Med henblik pa at beskytte mod elektrisk

stgd ma kablet, stikket eller bunden ikke
nedsaenkes i vand eller anden veeske.

* Brug af andet tilbehgr end det, som
anbefales af produsenten, kan medfgre
personskader.

* lkke til udendgrs brug.

* Kablet ma ikke heenge ud over
bordkanten eller skanken eller rgre ved
varme overflader.

* Det ma ikke anbringes pa eller taet pa en
varm gas- eller elektrisk kogeplade eller i
en varm ovn.

* Veer yderst forsigtig ved flytning
af et apparat, der er fyldt med
varm mad, vand eller andre varme
vaesker. Riskogeren ma ikke beeres i
laghandtaget, nar indholdet er varmt.

* Riskogeren kobles fra lysnettet ved fgrst
at sikre, at funktionsknappen er skubbet
op til positionen “up”, hvorefter stikket
kan tages ud af stikkontakten.

* Brug ikke apparatet til andet end den
tilsigtede brug.

* Lgft og abn forsigtigt laget for at undga
at blive skoldet, og lad vandet dryppe
ned i riskogeren.

 ADVARSEL! Risiko for elektrisk stgd.
Tilbered kun i den udtagelige beholder.

* Anbring ikke enheden direkte under
skaber, nar den er i drift, da produktet
afgiver store maengder damp. Lad
veere med at reekke ud efter noget over
produktet, nar det er i drift.

* Betjen aldrig apparater, hvor ledning
eller stik er beskadiget, eller apparater,
der er defekte, er blevet tabt pa gulvet
eller beskadiget pa anden vis. Hvis
strgmkablet er beskadiget, skal det
udskiftes af producenten, dennes
servicetekniker eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga
fare. Se “Teknisk service” for at fa
anvisninger i eftersyn, reparation eller
elektriske eller mekaniske justeringer.

— GEM DISSE INSTRUKTIONER -
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personale.

Dette apparat er beregnet til professionelt brug og ber kun benyttes af rutineret og kvalificeret

Risiko for elektrisk sted

renger bunden.

Manglende overholdelse
af disse instruktioner kan
medfere dgdsfald eller
elektrisk stod.

/NG

Afbryd streammen, inden du

Skoldningsfare

Riskogeren ma aldrig baeres i
ﬂ laghéndtaget, nar indholdet er varmt.
e,

Hvis disse instruktioner ikke folges,
kan det resultere i forbreendinger eller
alvorlig personskade.

Risiko for elektrisk stod

Skal tilsluttes en jordet stikkontakt.
Fjern aldrig jorden.

Brug aldrig en adapter.

Brug aldrig en forleengerledning.

Manglende overholdelse af disse
instruktioner kan medfere dodsfald,
brand eller elektrisk stod.

Risiko for elektrisk sted

Tilbered kun i den udtagelige gryde.
Hzeld aldrig vand eller mad direkte i
bunden.

Manglende overholdelse af disse
instruktioner kan medfere dodsfald,
brand eller elektrisk stod.

Desinfektion

Desinficeres med 1 spiseske (15 ml) klorin
til husholdningsbrug per (3,8 liter) rent,
koldt vand (60°F/16°C), der blandes efter
produktanvisningen.

1. Nedsaenk gryden, det aftagelige lag,
serveringsskeen og malebaegeret i
desinficeringsoplgsning i 2 minutter.

2. Lad dem lufttgrre.

3. Togr alt i inderlaget af med en ren papirserviet
og desinficeringsoplgsning.

4. Skyl med rent vand fgr brug.

CE CE-overensstemmelseserklzringen til dette apparat findes pa omradet for Teknisk Support

(Technical Support) pa vores internetside, www.commercial.hamiltonbeach.com.

KUN TIL KOMMERCIEL BRUG

Teknisk service

Zur Ring pa vores teknisk service-nummer for at
modtage hjeelp eller skaffe udskiftningsdele:
866-285-1087 eller +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Aflevér produktet til genbrug ved endt levetid

Symbolet med en affaldsspand pa apparatet betyder, at apparatet skal afleveres til et seerskilt system
til indsamling af affald i overensstemmelse med retningslinjen 2002/96/EF (WEEE), s& det enten kan

genbruges eller skilles ad og derved reducere miljgpavirkningen. Brugeren er ansvarlig for at returnere
produktet til det relevante indsamlingssted, som angivet af de lokale regler. For yderligere oplysninger
om geeldende lokale love, bedes du kontakte det kommunale anleeg og/eller den lokale forhandler.
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Dele og funktioner

Knappen
Frigorelse af lag

Yderlag

Udtagelig
gryde

Udtageligt
inderlag
(se afsnittet om renggring

angdende instruktioner Samlekop
for fjernelse)
Barehandtag
Barehandtag
Bund
Serveringsske
37540-CE-SERIEN 37560R-CE-SERIEN
Riskoger til 9,6 | ris Riskoger til 14,4 | ris
Betjeningspanel Betjeningspanel
Indikatorlamper for STRGM Indikatorlamper for
(POWER) og HOLD TILBERED (COOK) og HOLD
VARM (WARM) VARM (WARM)
\ — /) \ /- /) Rismaler i plast
Power Warm Cook Wagrm
| J L J (. J L _J
Cook Warm
A (
Knappen tilbered Knappen tilbered
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BEMZARK: Renggr riskogeren efter hver brug for at undga ansamling af snavs og andet affald.
Desinficer dagligt.

W = )
TRIN 2 )
37540-CE- | 37560R-CE- TRIN 1 FYLD MED VAND F"ERQ'(%?,GT OMTRENTLIG OMTRENTLIG
SERIEN | SERIEN IKKE OP TIL LINJEN I almindelig | TILBEREDNINGSTID | TILBEREDNINGSTID
95LRIS | 42LRIS | TILBEREDT GRYDEN 227 g kop til 9,5 L RIS 14,2 L RIS
t
HVID RIS 95L | 14.2L ormal)
RIS RIS
X O 5 NA 2,4 LRis | 20-25 Minutter NA
X X oo 10 10 4,7 LRis | 25-30 Minutter | 25-30 Minutter
X X oou 15 15 7,1 LRis | 30-35 Minutter | 25-30 Minutter
X X wiviwie| 20 20 9,5LRis | 35-40 Minutter | 30-35 Minutter
X goououg NA 25 11,8 L Ris NA 40-45 Minutter
X ooooogg| nNa 30 14,2 L Ris NA 45-50 Minutter
RAD:

* Tilberedningstider og vandniveauer varierer med andre risvarianter.

* Det allervigtigste ved tilberedning af ris er forholdet mellem ris og vand. Lees instruktionerne pa
emballagen.

* Med henblik pa at forhindre oversvgmmelse og/eller overopvarmning ma man ikke overskride linjen for
maksimal pafyldning (Max Fill), nér gryden tilseettes bade ris og vand.

* Ved tilberedning af havregryn, semulje, majsgrgd eller makaroni ma man ikke fylde mere end halvvejs op,
da indholdet udvider sig og kan koge over.

* Tilberedning af brun ris kreever mere vand, og tilberedningstiden er leengere.

Fejlfindingsoversigt

Problem . .. Lgsning . . .

Riskogeren * Riskogeren er ikke tilsluttet. Sgrg for, at riskogeren er sluttet til en fungerende
teender ikke. stikkontakt.

Risen er ikke * Der er ikke nok vand/kogevaeske. Der er flere oplysninger i diagrammet over
tilberedt. tilberedning af ris.

* Anbring forsigtigt gryden lige ned i bunden. Sgrg for, at gryden sidder godt fast ved at
dreje den til venstre og hgjre. BEMZRK: Hvis gryden er bgjet eller deformeret, vil den
ikke sidde korrekt i bunden, og derfor vil den ikke tilberede ris korrekt. Gryden udskiftes
ved at ringe til det gratis nummer for kundeassistance, der star pa side 31 i denne
vejledning.

Risen er for * Gryden blev tilsat for meget veeske. Reducer maengden af vaeske.
blgd.
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Sakerhetsregler for riskokare

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

VARNING - Nar man anvander elektriska apparater bér man folja de elementéra

sakerhetsanvisningarna, inklusive foljande:

Las bruksanvisningen innan du anvander
riskokaren. Ha bruksanvisningen nara till
hands.

Fore forsta anvandningen, rengor
kokkérlet och det avtagbara locket i
varmt vatten och diskmedel. Placera
INTE i diskmaskin.

Anslut den till jordat uttag.

Ta inte bort jordningsskyddet.
Anvand inte en adapter.

Anvand inte en férlangningssladd.

Stang av strommen fore rengodring eller
underhall.

Den har apparaten ska inte anvandas av
personer (inklusive barn) med reducerad
fysik, kdnsel eller mentalkapacitet

eller brist pa erfarenhet och kunskap,
savida de inte har fatt 6vervakning eller
instruktioner vad galler anvandadet av
apparaten fran en person som ansvarar
for deras sakerhet.

Det ar viktigt med noggrann 6vervakning
om nagon apparat anvands av eller

i narheten av barn. Barn ska hallas
under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

Vidror inte heta ytor. Anvand handtag
eller vred. Anvand grytlappar nar du tar
bort varma karl.

For att minska risken for personskador
drar man ur kontakten fran uttaget nar
den inte anvands, och innan man satter
pa eller tar av delar.

Koppla ur riskokaren och inspektera
natsladdens isolering for sprickor

varje vecka. Las “Teknisk service” for
reparation eller utbyte.

For att skydda mot elektriska stotar,

doppa inte sladd, kontakt eller bas i
vatten eller annan vatska.

* Anvandning av tillbehér rekommenderas
inte av tillverkaren for produkten kan
orsaka skador.

* Anvand inte utomhus.

* Lat inte sladden hanga over bords- eller
bankkant eller komma i kontakt med
varma vytor.

* Placera inte pa eller nara varm gas- eller
elplatta eller i varm ugn.

* Extrem forsiktighet maste iakttas nar
man flyttar en apparat som innehaller
varm mat, vatten eller andra varma
vatskor. Anvand inte lockets handtag for
att bara karlet nar innehallet ar varmt.

* For att koppla ur, se till att
kokstrombrytaren ar i position “upp”;
dra sedan ut kontakten ur vagguttaget.

* Anvand inte apparaten for annat an det
den avses for.

* Lyft och 6ppna locket forsiktigt for att
undvika brannskador och lata vatten
droppa ner i kokaren.

* VARNING! Risk for elektriska stotar.
Koka endast i I6stagbar behallare.

* Placera inte enheten direkt under
skap vid drift, eftersom denna produkt
producerar stora mangder anga. Undvik
att stracka dig 6ver produkten under
drift.

* Anvand inte ndgon apparat med en
skadad sladd eller kontakt eller efter
att apparaten kranglar eller tappas eller
skadas pa nagot satt. Om néatsladden ar
trasig maste den ersattas av tillverkaren,
aterforsaljaren eller likvardig kvalificerad
person for att undvika onddig risk. Las
“Teknisk service” fér anvisningar om
undersokning, reparation eller elektrisk
eller mekanisk justering.

— SPARA DESSA INSTRUKTIONER -
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personal.

Apparaten ar avsedd fér yrkesméassig anvandning och far enbart anvandas av utbildad och behérig

Risk for elektriska stotar

Koppla bort strommen fore
rengoring av basen.

Foljer man inte dessa
instruktioner kan det
resultera i dodsfall eller
elektriska stotar.

—>

@D

Risk for brannskador
Anvand aldrig lockets handtag for att
béara kokaren nar innehallet &r varmt.

Underlatenhet att félja dessa
instruktioner kan leda till brannskador
eller allvarliga skador.

zf

Risk for elektriska stotar
Anslut till ett jordat uttag.

Ta inte bort jordningsskyddet.
Anvand inte en adapter.

Anvéand inte en forlangningssladd.

Foljer man inte dessa instruktioner
kan det resultera i dodsfall, brand eller
elektriska stotar.

Risk for elektriska stotar
Koka endast i I6stagbart karl.

Placera aldrig vatten eller mat direkt i
basen.

Foljer man inte dessa instruktioner

kan det resultera i dodsfall, brand eller
elektriska stotar.

Sanitering

Sanitera med 1 matsked (15 ml)
hushallsblekmedel per 3,8 liter rent, kallt vatten
(60°F/16°C), blandat enligt anvisningar pa
blekmedelsférpackningen.
1. Doppa kokkarl, avtagbart lock, rispaddel och
matglas i desinficeringslésning under
2 minuter.
2. Lat lufttorka.
3. Torka av alla delar av innerlocket med en ren
pappershandduk och desinficerande l6sning.
4. Skolj med rent vatten fére anvandning.

Q

CE-deklarationen om dverensstammelse for apparaten finns i avsnittet med teknisk support
(Technical Support) pa var webbplats, www.commercial.hamiltonbeach.com.

ENDAST FOR KOMMERSIELLT BRUK

Teknisk service

Fér hjalp eller reservdelar, ring numret till var
tekniska service:
866-285-1087 eller +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Atervinn produkten i slutet av dess livslangd

Soptunnesymbolen pa denna apparat innebér att apparaten skall tas om hand for kallsortering

i enlighet med riktlinje 2002/96/EC (WEEE) sa att den antingen kan atervinnas eller demonteras
for att minska padverkan pa miljon. Anvandaren ansvarar for att produkten aterlamnas till I1amplig
inlamningsstation i enlighet med lokala férordningar. For ytterligare information géllande lokala
forordningar, kontakta ditt gatukontor eller din aterforséljare.
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Delar och funktioner

Lostagbart
kokkarl

Lostagbart

inre lock

(se rengoringsavsnittet
for instruktioner om
borttagning)

Barhandtag

Bas

g

37540-CE SERIE

37560R-CE SERIE

40-koppars (9,5 liter)
riskokare
Kontrollpanel
STROM- och VARME-
indikatorlampor

(\ [\ /\
Power Warm
L J L J
Cook Wagm;
V

Strombrytare for kokaren

60-koppars (14,2 liter)
riskokare
Kontrollpanel

KOK- och VARME-
indikatorlampor

\ / /)

Cook Warm

-

Strombrytare for kokaren

36
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OBS: Rengor riskokaren efter varje anvandning for att forhindra ansamling av smuts och skréap.
Hygienbehandla dagligen.

™
J

S~ =

37540-CE | 37560R-CE STEG 2 FARDIG UNGEFARLIG | UNGEFARLIG
SERE |  SERIE STEG 1 FYLLPAVATTEN | paopUKT | TILLAGNINGSTID | TILLAGNINGSTID
40-KOPPAR | 60-KOPPAR | OKOKT VITT | TILLLINJEPA | fsricimzmy |  40-KOPPAR 60-KOPPAR
(9,5 LITER] | (14,2 LITER) RIS KOKKARLET | tormétningskopp) | (9,5 LITER) (14,2 LITER)
40-KOPPAR | 60-KOPPAR
(9,5 LITER) | (14,2 LITER)
X ] 5 NA 10(53'03“ 20-25 Minuter NA
X X o0 10 10 Zo(f‘;pl_‘;ar 25-30 Minuter | 25-30 Minuter
X X wiulu] 15 15 30(5‘1"“’8” 30-35 Minuter | 25-30 Minuter
X X Oo00 20 20 40(52"8” 35-40 Minuter | 30-35 Minuter
X g9 | Na 25 5?1'§°8pf)‘"r NA 40-45 Minuter
x 9909000 nNa 30 6(()1'202'05‘” NA 45-50 Minuter
TIPS:

» Koktider och vattennivéer varierar med olika rissorter.

 Den viktigaste detaljen nar man kokar ris ar forhallandet mellan ris och vatten. Vanligen se anvisningar pa
rispaketet.

* For att forhindra spill och/eller 6verhettning, 6verskrid inte Max-linjen nar bade ris och vatten tillsatts i
kokkarlet.

« Vid tillagningav havregryn, gryn, polenta eller makaroner, fyll inte mer an halvvags eftersom innehallet
expanderar och kan koka over.

* Brunt ris kraver mer vatten for att koka och tillagningstiden ar langre.

Felsbkningsguide

Problem . .. Lésning . ..

Kokaren slas » Kokaren &r inte ansluten. Se till att riskokaren &r ansluten till ett korrekt fungerande

inte pa. eluttag.

Riset ar inte * Inte tillrackligt med vatten/tillagningsvéatska. Se riskokningsdiagram fér mer information.
kokt.

* Placera forsiktigt kokkarlet rakt ner i basen. Se till att kokkarlet sitter sékert pa plats
genom att vrida kéarlet at vanster och hoger. OBS: Om kokkarlet ar deformerat sitter
det inte pé plats i basen och darfér kokas inte riset péa ratt satt. For att byta ut kokkarlet,
ring det avgiftsfria kundservicenumret som finns pa sidan 35 i denna handbok.

Riset ar mosigt. | * For mycket vatska i kokkéarlet. Minska vatskan.
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Sikkerhetsregler for riskokeren

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

ADVARSEL - Nar elektriske apparater brukes, ma en alltid fglge de grunnleggende

sikkerhetsreglene, inkludert fglgende:

Les hele bruksanvisningen fgr du bruker
riskokeren. Ha brukerhandboken innen
rekkevidde.

For farstegangs bruk ma du vaske
kokekjelen og det avtakbare lokket
i varmt sapevann. IKKE sett den i
oppvaskmaskinen.

Plugg i et jordet uttak.

Ta ikke vekk jordingen.
Ikke bruk en adapter.

Ikke bruk en skjgteledning.

Stremmen frakoples fgr vasking eller
vedlikehold.

Dette apparatet er ikke ment for bruk av
personer (inkludert barn) med redusert
fysisk, sensorisk eller mental kapasitet,
eller manglende erfaring og kunnskap,
uten at de er under oppmerksomt tilsyn
og veiledes i bruken av apparatet av

en person som har ansvar for deres
sikkerhet.

Ngye overvaking kreves for ethvert
apparatet som brukes av eller i
naerheten av barn. Barn bgr overvakes
for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

Ikke bergr varme overflater. Bruk
handtak eller brytere. Bruk grytekluter
nar du tar ut varme beholdere.

For & minske risikoen for personskader,
ta stikkontakten ut nar den ikke er i bruk,
og f@r en tar pa eller av deler.

Trekk ut stgpselet fra riskokeren og se
etter sprekker pa strgmledningen hver
uke. Las “Teknisk service” for reparation
eller utbyte.

Sgrg for a beskytte deg mot elektrisk
stpt ved & unnga at ledningen, stgpselet
eller basen senkes ned i vann eller
annen veaeske.

* Bruk av tilleggsutstyr som ikke er

anbefalt av produsenten, kan fgre til
skader.

* lkke bruk utendgrs.
* lkke la ledningen henge over kanten

pa bordet/kjgkkenplaten eller komme i
kontakt med varme flater.

* |kke plasser riskokeren i neerheten av en

gassbasert eller elektrisk stekeplate eller
en oppvarmet ovn.

Veer ekstremt forsiktig hvis du ma flytte
apparater som inneholder varm mat,
vann eller andre varme veesker. lkke
bruk handtaket pa lokket til & baere en
koker med varmt innhold.

Pass pa at kokebryteren er satt i “opp”-
posisjonen fgr du drar ut stgpselet fra
stikkontakten.

Ikke bruk apparatet til annen bruk enn
hva som er tilsiktet.

Laft opp og apne lokket forsiktig sa du
unnga skalding, og la vann dryppe inn i
kokeren.

ADVARSEL! Fare for elektrisk stgt. Ma
kun kokes i den fjernbare beholderen.

Ikke plasser dette apparatet rett

under kjgkkenskapene under bruk, da
produktet produserer store mengder
damp. Ikke len deg over produktet mens
det er i bruk.

Ikke bruk apparater med en skadet
ledning eller plugg eller etter at
apparatet har vist funksjonsfeil, eller har
falt eller blitt gdelagt pa en hvilket som
helst annen mate. Hvis strgmledningen
er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, deres serviceleverandgr
eller lignende kvalifiserte personer for a
unnga farlige situasjoner. Henvend deg
til “Teknisk tjeneste” for instruksjoner
om inspeksjon, reparasjon eller
elektriske eller mekaniske justeringer.

— BEVAR DISSE INSTRUKSJONENE -
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Dette apparatet er tiltenkt for profesjonell bruk og ma kun brukes av kvalifisert personell som har fatt
opplering.

Fare for elektrisk sjokk Fare for brannskade

Koble apparatet fra Bruk aldri hdndtaket pa lokket til & bzere
m ) stramforsyningen for du ﬁ en koker med varmt innhold.

rengjor basen. i, Hvis du ikke falger disse instruksjonene,

Hvis man ikke fglger disse kan det fore til forbrenning eller

instruksjonene, kan det alvorlige skader.

resultere i dad eller elektrisk

sjokk.

Vasking
Fare for elektrisk sjokk

Plugg i et jordet uttak. Vask ved a bruke 1 spiseskei (15 ml) blekemiddel
Ikke ta vekk jordingen. for hver gallon (3.8 liter) med rent, kaldt vann
Ikke bruk adapter (60°F/16°C), blandet ifglge instruksjonene pa

. . blekemiddelet.
like bruk skjsteledning. 1. Legg kokekjelen, det fjernbare lokket, risskjeen

Hvis man ikke folger disse ) og malekoppen i en desinfiserende lgsning i
instruksjonene, kan det resultere i dad, 2 minutter.

brann eller elektrisk sjokk. 2. La delene torke.

3. Tork av alle flater pa det indre lokket med et
Fare for elektrisk sjokk rent papirhandkle og desinfiserende Igsning.
Ma kun kokes i den fjernbare kokekjelen. 4. Rens med vann fgr bruk.

Hell aldri vann eller legg mat rett i basen
til apparatet.

Hvis man ikke folger disse
instruksjonene, kan det resultere i dod
eller elektrisk sjokk.

CE-samsvarserklaringen for dette apparatet kan finnes i Teknisk stotte-delen (Technical
Support) pa vart nettsted, www.commercial.hamiltonbeach.com.

KUN FOR KOMMERSIELT BRUK

Teknisk tjeneste

For hjelp eller reservedeler, ring vart
Tekniske tjenestenummer:
866-285-1087 eller +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Resirkulering av produktet ved slutten av levetiden

Symbolet av en sgppelkasse med hjul pa dette apparatet betyr at apparatet ma overleveres pa en
dedikert miljgstasjon, i samsvar med retningslinjene i 2002/96/EF (WEEE), slik at det kan resirkuleres
eller tas fra hverandre for & unngd ungdig miljgpavirkning. Brukeren er ansvarlig for & returnere
produktet til egnet innsamlingsanlegg, slik det spesifiseres av lokale reguleringer. Hvis du vil ha mer
informasjon om gjeldende lokale lover, kan du ta kontakt med kommunale anlegg og/eller den lokale
distributgren.
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Deler og funksjoner

Fjernbar
kokekjele

Fjernbart
innerlokk

(se delen om rengjgring

for informasjon om
demontering)

Baerehandtak

Base

g

37540-CE-SERIEN

37560R-CE-SERIEN

Riskoker for 40 kopper
(9,5 liter)
Kontrollpanel
Indikatorlys for STROM
og VARME

(\ /\

Power Warm

Bryter for koking

Riskoker for 60 kopper
(14,2 liter)
Kontrollpanel
Indikatorlys for KOKER
og VARME

\ / /)

Bryter for koking

40
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MERK: Rengjgr riskokeren etter hvert bruk for & hindre at det samles opp smuss og rester. Rengjgr

apparatet daglig.

m @ = o=
37540-CE- | 37560R-CE- TRINN 2 OMTRENTLIG | OMTRENTLIG
SERIEN | SERIEN TRINN 1 FYLLOPPVANN | kapasiTeT | KOKETID KOKETID
40 KOPPER | 60 KOPPER | UKOKT HVIT | TIL LINJEN PA (Standard | 40 KOPPER | 60 KOPPER
(9,5 LITER) | (14,2 LITER) RIS KOKEKJELEN 219 (9,5 LITER) | (14,2 LITER)
40KOPPER | 6OKOPPER | 7P
(9,5 LITER) | (14,2 LITER)
10 Kopper .
X D 5 NA (2,4 liter) 20-25 Minutter NA
20 Kopper . .
X X 0o 10 10 (4.7 liten) | 25730 Minutter | 25-30 Minutter
X X 000 15 15 38 f‘}ﬁgre)r 30-35 Minutter | 25-30 Minutter
X X 99090 20 20 4(% ';‘ift’sre)r 35-40 Minutter | 30-35 Minutter
X Ooo00 | Na 25 ??fé’ﬁt%f; NA 40-45 Minutter
x 999990 n~a 30 ?&g"ﬁf;; NA 45-50 Minutter
TIPS:

* Koketider og vannivaer vil variere fra en type ris til en annen.

* Forholdet mellom ris og vann er det aller viktigste nar du koker ris. Se instruksjonene pa rispakken.
* Unnga at apparatet oversvgmmes eller overopphetes ved & unnga at nivaet er over “Max fill”-linjen nar

bade ris og vann legges til i kokekjelen.

* Nar du koker havremel, korn, maisgrgt eller makaroni, ma du ikke fylle opp mer enn halvveis, da innholdet

vil utvide seg og koke over.
 Brun ris trenger mer vann for a8 koke, og trenger lengre koketid.

Feilsgkingsveiledning

Problem . .. Lgsning . ..

Kokeren slar

seg ikke pa. som fungerer.

* Kokeren er ikke koblet til. Pass pa at riskokeren er ordentlig koblet til i et strgmuttak

Risen er ikke ¢ [kke nok vann/kokeveeske. Se riskokingstabellen for mer informasjon.

kokt. * Pass pé& at kokekjelen er plassert rett ned i basen. Pass pa at kokekjelen sitter godt pa
plass ved a dreie den mot venstre og hgyre. MERK: Hvis kokekjelen er bgyd eller vridd,
vil den ikke sitte ordentlig pa plass i basen. Risen vil da ikke bli riktig kokt. Hvis du ma
bytte ut kokekjelen, kan du ringe hjelpenummeret gratis. Nummeret finner du pa side
39 i denne veiledningen.

Risen er * Det ble lagt til for mye veeske i kokekjelen. Reduser mengden vaeske.

grgtaktig.
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Aopadewa yi tov Poactrioa guliov

LYHMANTIKEX OAHITEX AXDAAEAX

ITPOXOXH - Otav xonolomnoteite NAEKTOIKEG CLUOKEVES, TTOETIEL TTAVTA Vot AKOAOLOe(Te
TS Paokés TEOPLAGEEISC AOPAAELAS, CUUTIEQNABAVOUEVWV TWV TTAQOKATW:

AwPaore To eyyelidio xramg moLy Xonatuomom|oeTe
10 Poaotrioa puCov. ‘Eyete to Eyyeoidio Aettovgyiag
KATIOL TIQOXELQA.

ITowv a6 v mowm Xorjom), TAVVTE TV KAToaQoAx
KOUL TO XTOOTIWUEVO KATIAKL e (E0TO VEQO KAl GATOUVL
MHN romoBeteite om0 MALVTIOLO TUATWY.

Luvdéore pe yewwpévn moiCa.

Mnv adaugeite ) yeiwon.

Mn yonoomoteite ToooaQUOYEa.

Mn xonowonoteite kaAwdlo emékTaonc.

Anoouvdéote and o gevpa oL Tov KaBaQLopo 1) )
ouvnenar).

Avmn ovokeur) dev mooopiLeta yix xorjon

o TMEOCWTAL (CUUTEQAAUPAVOUEVWVWV

TUOLWV) e LELWUEVES PUOTES, auaBnTroLeg
dxvonticégueavotneg,n pe eANenn epmelolog Ko
YVWOT)G, EKTOC AV TOUG €xeL mapaoyeOetemiBAe

1) 00nyleg OXeTw e T XOr)om) TG CLOKETS A0
TEOCWTIO AQUODIO YL TNV ATOAAELXTOUG.

LTev) TITrQnoT) amauTeiTat Yo T Xorjom omolxodnmote
ovokeurs ano 1) kovtd oe moudidk. [loemet va emuPAémere
o moudua yiox vt Pefaucobeire ot dev maiCouv e
ovoKeur).

Mnv axovumare Oeoués empavetes. Xonowomnoteite
xewoAapes 1) domec. Na xonouomotelte maoToeg
otav petakiveite Ceotd doxela.

[0t va pewwoete Tov Kvduvo KTopKoU TOOHATIOUOU,
PyaCete 10 kaAwdlo amo v moila oty Oe
Xonotpomotelte ) ovokeur) kot mow Padete 1) fyadete
KATIOLO EAQTNHA.

Le efdopaduaion pam va Byalete to Poaorrjon Quliov
amo Ty moila Kot vax eEAEYXETE T HOVWOT) Tov KaAwdiov
700(0d00IOG Vi TUXOV QwYHES. AvadepDeite oty
<Texvuea) Zuvtrionon>> yi emokevt) 1] aVIkataotaon).
T'at moooaoia amd tov kivduvo nAektpomAnLiag,

Hnv pudiCete 10 kaAwdIO, T0 PIg 1) T Batam) o veQO 1)
omoLodNmote &AAO LYQO.

* H xonon twv eagmpatwv meooagtong mov dev
OLVIOTWVTAL ATEO TOV KAXTATKEVAOTY) CUOKEVWY UTIOQEL
Vot TIQOKAAETOLV TQAUUATITHOUG.

¢ Mnv 10 xonoomoLeite oe eEwTeQuko Xweo.

¢ Mnv adnvete 10 kaAwdLo Vo KQEUETaL amo TV dion
oL ToameCIon 1) Tov TAykov, 1) va ayyiCet Oeouég
ETUPAVELES,

* Mnv 10 tonoDeteite mdvw 1) kovta oe Oeguo nAextouco
HATL) Pt vyoaepiov, 1) e Leato ovgvo.

o Tlpémet va yonopomotetta iaiTegn meoooxT KATta )

HeTAPOQA LG CUOKEVTG TIOL TTEQLENEL KAVTO ParymTo
vego, Garyno, 1) aAa Ceotd vyod. Mn xonowornoteite to
X€00UAL TOV KATAKI00 Y1 ) Hetadogd Tov Peaathoa;
0TaV TO TEQLEXOUEVO Etvart CEOTO.

* T vato BydAete amo v molla, PePoucwOette Ot éyete
OTIOWEEL TO OLKOMT) TOL OATTTIO0 TIQOG TAX «ETAVEW.
L ouvéyew, adaugéate To Gig amo v moila.

¢ Mn xonowonotelte ) ovokeur) yia XonoelS ekTog amo

QWUTEC TTOV TEOOQILETAL

¢ AvaonkwoTe Ko avolETe To KAAVHUO TOTEKTIKA VIO

VoL ATOPUYETE EYKAVUOTA, KAt QLETE TOEXOVHLEVO VeQO
oLya-otya péoa oo Peaatroa.

¢ TTPOLOXH! Kivduvog nAextoomAnéioc. Maryewpéyre
HOVO 00 ahaxtgovpevo 00X elo.

¢ Mnv tontobereite ) povada kATw amo VIovAaTa

0TV AeLTovQYel, Y1t To Tolov avTo MAQAYeL PeyYaAeg
MOOOTTEG ATUOV. ATOPUYETE VO TIEQATETE TO XEQL 0O
TAVW A0 TO TEOIOV KATA T) AetTovgyia Tov.

* Mn Aertovgyeite ovoKevég pe kateoToapUEVO KAAWdIO

1) OIC 1) peTd Ao dUOAELTOVQYLeS TG TLTKeLNG 1)

adov autr) £xet TETELT KATAOTQAPEL e OTOLOVONTIOTE
o0mo. Edtv 1o kaAwdio tpododoaiag éxet pblogéc,
moémeL var avtikaraotadel and Tov kataokevao) 1)

0 KEVTO0 0EQPIS 1) ATTO ATOHA TTOV ElvaiL E1dUKEVUEVOL
TEXVIKOL WoTe va amodevy el 1) mokAnam Kvduvou.
AvadegDeite oty «Teyvuc) Zuvrrjonon» yi odnyleg
eAéyxou, emiotceunc 1) QUBLLOT TAEKTOLKWY 1) P XaVIKWY
eEXQTNHAT@WY.

— KPATHXTE AYTEX TIX OAHI'TEX -
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EKTIALOEVEVO Kol €EELDIKEVLEVO TTQOOWTILKO.

AvTr) 1] OVOKEVT TEOOQICETAL YL EMAYYEAPUATIKN XOT)OT], KL TIQETEL VA XOT)OLUOTIOLELTAL HOVO Ao

B Kivdvvog nAektoonAnéiag
AmocouvvdéaTe To gevUA TOLY
kabagioete tn Baon.

D Bagi n paon
Amortuxia va tnenOovv ot
MAEOVCEG 001 Yieg UmoQel
va 0dnynoeL oe Oavato 1) oe
nNAextgomAnéia.

Kivdvvog Eykavpatwv

IToti va pun xQMNO1UOToLLITL TO XLQOVAL
ﬂ Yix va petadégete To foaotnon, otav
s TO meQLEXOUEVO erval (eaTo.
Eav dv atc.0Aovfrjortt avtég Tig
odnyitg, pmoger va mootc. AnOo(Jv
gykavpata | 6opagos TEAVUATIOUOG.

Kivdvvog nAektoonAnéiag
Eppuopatwote oe pua yewwpévr é£odo.
Mn adaigeite tn yeiwon.

Mn xomnoipomnoLeite évav mMQOCAQUOYEA.

Mn xonoipomnoleite éva oUQUA
EMEKTAONG.
Anotuyxia va tnenbovv oL magovoeg

0dnyieg umogei va 0dnynoet oe Oavato,
nuekayld, N nAektgonAnéia.

Kivdvvog nAektoonAnéiag
Mayugttt pévo otnv adargobuvn
KATOAQOAQ.

IToté va pnv tomoOeterte veo 1
daynTé amwPiiag mavw ot Baor).
Anotvxia va trjenOovv ot magovoeg
0dnyieg pmogel va 0dnyraoet oe Odvato,
nuEKAYLd, N NAekTQonAnéia.

AmoAvpavon

AmoAvpdvete XeNoLHomotwvtag 1 kovtdAt
ooVmag (15ml) ouctakn|g xAwplvng ava 1 yaAovt
(3.8 Altoar) kaxBaxgov, dpooepov vepoL (60°F/16°C),
avapeurypéva oOpPva e TG 0dnyieg ot
XAwolvn).

1. BuOiote ™V kKatoapoAx, To aPpatQovpEVO
KATIAKL, TNV KOUTAAQ avakatéatog guliov,
kat T peCovpa o amoAVHAVTIKO dOALUA Yio
2 Aemtd.

2. AQNoTe T Vo OTEYVW@OOULV.

3. Me kaOar) XaQTOTETTETA KAl aTOAVHUAVTIKO
dlAAVHA OKOVTIIOTE OAEG TIG TTEQLOXEG TOV
£0WTEQLKOV KATIOKLOV.

4. EemAvvete pe kabapd vepd oy amnd to
XOTOLUOTIOOETE.

Mmnogeite va oeite T ONAwon ovppdedwongs EC yia avtr) n ovokevr| atnv evotnrta «Texvikr vmoatotén»
(Technical Support) Tng 10T00eAdAG pag www.commercialhamiltonbeach.com.

I'a epmogikr) xonorn pHovo

/ 4
Texvikég vmnpeoieg
I'a ponBeia 1] avtaAdakTikd, kKadéote oTOV
apOuo Texvikwv Yneeowwv pHag:
866-285-1087 1] +910-693-4277
www.commercial.hamiltonbeach.com

AvakvkAwoTe T0o MEOIOV 070 TéA0G TG (wr)g AerTovEYiag Tou.

To ovuPBoAo Tov TEOXOPAYOL KADOL TTOL ETUCTUAVETAL 0TI CLOKELY AVTH TNUALVEL OTL T CLOKELT
oavtr) Oa meémet va v mapaA&Bet ovvepyelo emtidektikic cuAAoyrc oOuPwVA e TNV katevOuvTHOK
yoapur) 2002/96/ EC (AmoBAnTa nAeitomot kat NAeKTEOVIKOU ePTALOUOD), £TOL WOTE Vo UTOQEL v Yivel
AVAKUKA@OT 1) ATOOVVAQUOAOYNOT) Yl HelwoT) TwV eTimaoewV oTo teptpaAAov. O xorjotng etvat
LTTELOLVOG YA TNV ETUOTOOPT] TOL TEOIOVTOS O KATAAATIAO XWQEO TTEQLOVAAOYTG ATTOQOIUHATWY, OTIWG
kaBopllet ) ToTtkt) vopoOeoia. I'ia teploodtepes MANQODOELES OXETIKA LLe LOXVOVTEG TOTUKOVS VOLLOUG,
ETUKOWVWVTOTE HE TN ONUOTIKT) Q1] KO/1) TOV TOTIKO OLotVOUEQL.
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Mepn kat AertovQyieg

Kovpumi
amneAdevOéQwong
TOV KATAKLOV

EfwteQikod
KAamakt

Adargovpevn
KATOAQOANX

Adargovpuevo
E0WTEQLKO KATIAKL
(BA. evomTa KatBaxpLopov

Yo odnylec adaigeong) KvmeAAo
ovAAoyng
XepoVAL petadopag X
€Q0VAL petadogds
Baon

L

Kovtala avakatépuatog guiiov

37540-CE SERIES

37560R-CE SERIES

peoldeg (9 Aiton)

IMwvaxkag eAéxov
Evdeiktikég Avxvieg
POWER (IZXYX) kat

WARM (6EPMO)

(\ /\
Power Warm
L J L J
Cook Wagm;
V

AwaxomTng Tou foactTnoa

Boaotroag guliov yia 40

Boaotroag guliov yia 60
peeldeg (14 Aitoa)
IMwvaxkag eAéxov
Evdewktikég Avxvieg
COOK (BPAXIMO) kat

WARM (®EPMO).
(\ / /)

Cook Warm

-

AtaxomTng Tou foactTnoa

MAaotikn peCovea guiLov

44
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LHMEIQXH: Na kaBapilete t0 poaoctrioa oullov petd and kabe xorjon yax va amodevxOel n

oVooEELOT Poptds kat akabapowdv. Na tov amoAvpaivetes kaOnpeova.

===
U = :
BHMA2
37540-CE | 37560R-CE LYMIIAHPQEH XPONOZL XPONOL
SERIES | SERIES NEPOY AINEI | BPAZIMATOZ | BPAZIMATOL
TIA40 | TIA 60 BHMA1 MEXPI TH (Kavoviery | TTEPITIOY TIA | ITEPITIOY TIA
MEPIAEE | MEPIAEL | ABPALTO TPAMMH THE | peovea227 | 40 MEPIAEZ | 60 MEPIAEL
(O AITPA) | (14 ATTPA) | AEYKO PYZI | KATEAPOAAY yoay) (9 AITPA) (14 AITPA)
TIA 60
TTA 40
MEPIAEE ME&AEZ
OAITPA) | o)
10 peotdeg .
X W] 5 NA (2 AITPA) 20-25 Aemtd NA
X X i) 10 10 %g Kf%f’[i’; 25-30 Aemth | 25-30 Aemrd
X X wiwlu] 15 15 %9 Kf%f’s 30-35 etk | 25-30 Aemrd
X X wiwluhw 20 20 %8 %%?S 35-40 Aertk | 30-35 Aemrd
X gooog | ~a 25 (5102 F/‘G%‘l?f) NA 40-45 Aerrtd
X |O90900| ~Na 30 (61%: ij%gf) NA 45-50 Aerrtd
EYMBOYAEZ:

® OL X0OVOL paYEREHATOG KAL 1] OTAOUN TOL VeQoL TtotkiAovy yix dAAeg motkiAieg puliov.
* H mio onpavtiky AemtopéQelax katd to payeipepa tov gullov eltvat  avadoyia Qullov pe veQo.
Avartpéfte ot 0dnyieg Tov makétov QuLLOV.
* Tl va amopevxOel 1 vepxeidion 1) / kat veEBéQUavoT), va unv LTTEQRALVETAL 1) YOAUUT] HEYLOTNG
MAN)EwoNG dtav éxet mpooteel kat QUCL KoL VEQD 0TIV KATOXQOAA.
* Otav payelpevete Bowun, KAAAUTOKAAEVQO, TOAEVTA 1] LAKAQOVLY, NV YEUILETE TNV KATOAQOAX TTAV®

amd TO ULOO YTl TO TTEQLEXOEVO POVOKWVEL KAl UTtoQel var EexelhloeL.

* To kaotavéd oUCL BéAeL TEQLOTOTEQO VEQOD Y VA HAXYELQEVTEL KAL O XQOVOC HAYEQEUATOG elvart
HeyaAvTeQog.

O0d1N YOS AVTIUETWTILONG TTEOPATUATWV

IToopAnua . . . Avon ...
O Boaotioag dev | ® O Boaotoas dev éxet ouvdebel oty moila. Poovtiote va oLvdEDel owoTa 0
evegyomoLeltat. Boaotoag ouliov pe mEila ov Aettovyel.

To QUL dev éxel
Poaoel

* Aev vTTAQXEL QKETO VEQD [ Covpl Y poryeigepa. Aelte TO «ALXYQOHO HAYEQEUATOG
QLLLOV» Y TEQLOTOTEQES TATIQOPOQLES.
* ToroOetoTe MEOCEKTIKA TNV KATOXQOAQ amtevOeiag mavw otn Baor). Poovtiote

N KatoaoAa va éxeL tortofetn0el kaAd, meQLOTEEPOVTAS TNV AQLOTEQA-OEELA.
LHMEIQXH: Eav 1 katoadAa éxel toaxioet 1] aAdowOel to oxrjpa g, dev Oa
KkaOetal cwota ot Ao kal ws ek TovTov, To QUCL dev B paryelgevtel owotd. I'ia
VA AVTIKATAOTI|OETE TNV KATOAQOAR, KaAéote Tov aglOud mapoxnc PorjOeiag yia
meAdTES, XWOIC X0éwam, oL avadégetal otn oeAida 43 Tov TaEOVTOS 0d1YoL.

To oVlL xVAwoe.

* BaAate maoa moAV vepd otnv kKatoadAa. Mewwote to veQo.
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be3onacHag akcnnyaTaumus pucaBapkm

BAXHbIE YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTH

BHMMAHMUE! - Mpu skcnnyataumm anekTpuyeckmx GbIToBbiX NpM6OpoB HeobXxoanmMo cobnoaath
OCHOBHbIE NpaBWIa TEXHWMKM HE30MacHOCTH, BK/IHOYAs CeayoLme:

[Nepepn UCNoONb30BaHWEM pUCABaPKM NPOYUTaNTE
PykoBOACTBO NO 3KCNAyaTaumu. XpaHure
“PykoBOACTBO MO 3KCnyaTaumu” B AOCTYMHOM
MecTe.

lNepen nepBbIM UCMOb30BAHNEM BbIMOMTE
KaCTPHO/IO M CbEMHYHO KPbILLKY B ropsiyen
MblnbHOM Boge. SATMNPELLAETCA nomewwats
Npubop B MOCYAOMOEYHYH MaLLMHY.
MNoakntounTe NpMbop K 3a3eMIEHHOM pO3eTKe.
333BM/IEHMB CHMMATb 3aMnpeLlaeTcs.
3anpeLLaeTcs UCrnonb30BaTh NEPEXOAHUKM.
3anpeLLaeTcs UCnonb30BaTb YAMHUTENbHbIN
LUHYP.

[Mepen 04YMCTKOM Unmn 0b6CyKMBaHUEM
OTKJTKOUMTE NOAAYY MUTAHMS.

McnonbaosaHwe npubopa noabmu (BKIKYas
[ieTen) C OrpaHUYEHHbIMU HU3UYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM
LONYCKAETCS TOMbKO Nog, HabntoaeHem
NMUQ, OTBETCTBEHHOIO 3a ero 6e30nacHoCTb

1 nocne NpoBeAeHUs UM NpeaBapUTENbHOTO
MHCTPYKTaXa Mo ero MCnosib30BaHMI0.

He no3gonsiTte feTam nonb30BaTbCcs Nprbopom
6e3 npucmMoTpa unmn HaxoauTtcs Bbamsm Hero. He
NO3BONISINTE AETSM UrpaTh C INEKTPONpubopom.

He npukacantech K ropsynm noBepXHOCTSM.
Mcnonb3yiTe pyyku 1 KHOMKK YNpaBieHus.
BblHMMaKTe ropsume KacTpronn 13 pucaBapku ¢
MOMOLLBIO MPUXBAT OK.

YT06bl CHM3WUTL ONACHOCTb NMONYYEHMS TPABMbl,
HeobX0aMMO BbIHMMATb LUTENCENb U3 PO3aTKK,
ecm Npubop He MCMOoNb3YBTCS, UM eC/IU Ha
HEero yCTaHaB/IMBAKOTCS OTAB/bHbIE AETBAN (MK
€CMY OHM CHUMAKOTCS C HEro).

ExxeHefienlbHO OTK/KOYaMTe pUCcaBapky OT
PO3€eTKM M NPOBeEpAKTE CMIOBOM Kabesb

Ha npegMeT pacTpecknBaHui. [Ing 3ameHbl
WM PEMOHTA CM. pasgen “TexHudeckoe
obcnyxnBaHue”.

[lns 3aWwmThbl OT yaapa 3NeKTPOTOKOM He
norpy>aviTe NpoBof, BUIKY UM OCHOBAHMWE B
BOAY M ApYrue XuaKoCTu.

Mcnonb3oBaHWe AONOMHUTENbHbIX HACAOOK,
KOTOpble He 6bln peKOMeHA0BaHbI
NPOU3BOAMTENEM YCTPOMCTBA, MOXET NPUBECTU K
TpaBMaM.

3anpeLaeTcs MCnonb3oBaTb NOA, OTKPbITbIM
HeboM.

He nossonsiite npoBoay CBELLMBATLCA C Kpas
CTO/MA UM CTONELLHMLLbI, @ TAKXKE KacaTbCa
ropsiuMx NOBEPXHOCTEMN.

He pasMeLLaiTe Ha ropsiyein rasoBom unm
31eKTPUYECKON KOHPOPKE MK B HArpeTon
LlyXOBKE UM PSAOM C HAMM.
MNpeanpuHumMaiiTe ocobble Mepbl
NpefoCTOPOXXHOCTU NMPU NepBMeLLEHUM
npmbopa, eCnn y Hero BHYTPU HAX0AMTCA
ropsyas efia, Bo4a UM apyrue ropsuve
XMOKOCTU. He 6eputech 3a pyuKy KpbILWKK A1S
nepeHoca Npubopa, ecim ero coaepXxmmoe
ropsiyee.

[lns oTkNtoueHns ybeantech, YTo KHOMKa
MPUrOTOBNEHMS HAXaTa B KBEPXHEE»
NONIOXKEHME, 3aTEM OTCOEAMHUTE BUKY OT
pO3ETKM.

3anpeLaeTcs UCnonbaoBaTb NpMbop He no
Ha3HAYEHMIO0.

AKKYpaTHO NOAHUMUTE U OTKPOMTE KPBbILLKY,
4TOObI M36EXKaTb OXKOra U He BbINIECHYTb BOAY
13 pUCOBAPKM.

BHuMaHue! Puck yoapa anekTpuyeckum TOKOM.
[OTOBbTE UCK/UUTENBHO B CbEMHOM KacTpronie.
He pa3meLarite paboTatowmii npnbop
HeNoCcpeACTBEHHO MOA, KYXOHHbIMU
wKadumkamm, TaK Kak OH BblpabaTbiBaeT
60nbLIOe KONMYeCTBO Napa. He HaKNoHsaMTECh
HaZ paboTaoLWMM U3aenneM.

¢ JTrobble npnbopbI 3KCNIYaTMPOBaTh

3anpeLLaeTcs, eI B HUX MOSIBUIOCh
MOBpeXAEeHME LHYPa UK LUTENCens, Uu
MpOM30LLIa NOIOMKa Np1bopa, unm ecm
npmbop ynan Ha non unm Bbln NOBpeXaeH
KaKUM-MB0 MHbIM cnocobom. Ecm wHyp
NUTaHUS NpMBOPa NOBPEXEH, OH [O/KEH

ObrTb 3aMEHEeH NPOU3BOAUTENEM, CEPBUCHBIM
areHToM NMPOW3BOAMTENS U OPYroM
COOTBETCTBYIOLLEN OpraHM3aumen Bo nabexaHue
PUCKA BOSHUKHOBEHMS ONACHbIX CUTYaUMWiA. [1ns
U3y4eHMs MHCTPYKLMI MO NPOBEAEHUIO OCMOTPA,
PEMOHTA WM HACTPOMKM MEXAHUYECKMUX U
3NEKTPUYECKMX KOMIMOHEHTOB Npubopa cM.
pazaen “TexHuyeckoe 06CTyXMBaHME”.

-COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLHIO-
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Mpu6op npesHasHauyeH AN NpodheCcCMoHAIbHOIO UCMOIb30BaHMUS, U MOXKET SKCMTyaTUPOBATLCA UCKITIOUUTENIbHO

06Y4YEeHHbIM M KBaIM(ULUPOBAHHBIM NEPCOHANIOM.

OnacHOCTb NopaXeHus
3NEeKTPUYECKUM TOKOM

OTKniouaiiTe OT ceTu nepep,
OUYUCTKOI OCHOBaHUSA.

Heco6nioaeHune yKasaHHbIX
MHCTPYKLMIA MOXKET NPUBECTHU K
NOPaXeHUI0 3NEKTPUUECKUM
TOKOM MU CMEPTU.

OnacHoCTb OXora
Hukorpa He nepeHocuTe NpUGOP 3a pyuKy
KPbILWKMU, €CNIN ero coaepXxuMoe ropsuee.

HeBbinosiHeHNE 3TUX MHCTPYKLUI MOXKET
NPUBECTU K 0XKOFaM UJIU CEPbOHbIM
TpaBMam.

OnacHOCTb NOpaXKeHUsl NEKTPUUECKUM TOKOM
LLIHyp 3neKTponNUTaHUS YCTPOICTBA AOMKEH
6bITb NOAK/IIOUYEH K PO3ETKE C 3a3€MJIEHUEM.

3anpelnaeTcs AEMOHTaX 3a3eMNEHUSA
npu6opa.

3anpeu1,ae1'cs| Ucnosib3oBaHue nepexoaHUKOB.

3anpeu1,ae1'c;| ucnonb3oBaHue
YANUHUTENbHbIX LWWHYPOB.

Heco6ntoaeHne yKasaHHbIX NPaBU MOXET
NpUBECTU K CMEPTH, NOXKAPY MU MOPAKEHUIO
3/1IEKTPUUYECKUM TOKOM.

OnacHOCTb NOpaXeHUs 3NEKTPUYECKUM TOKOM
l0TOBbTE UCKNOUUTENILHO B CbEMHOM
KacTpione.

Hukorpa He HanuBaiTe BOAY M He KNaauTe
NpoAyKTbl HENOCPEACTBEHHO B NpU6GOp.

Hecob6ntopeHue ykasaHHbIX NpaBun MoXeT
NpUBECTU K CMEPTH, NOXKapy UM NOPAXKEHUIO
3IEKTPUYECKUM TOKOM.

Le3nHpekums

Ins pne3nHdekummn ycTpoiicTea ncnonbsyite 1
cTonoByto NoxKy (15 mn) otbenusarowero cpencrea
NS OMaLLHero npumeHeHns Ha 1 rannoH (3,8
NIUTPa) oumLLeHHoM npoxnagHon Boapl (60°F/16°C);
CMelnBaHMe Heobxo4MMO NPOM3BOAUTD B
COOTBETCTBMM C UHCTPYKLMEN, YKa3aHHOW Ha eMKOCTH
c otbenuBarenem.

1. [MorpyanTte KacTproNo, CbEMHYIO KPbILKY, 1ONATKY
M MEpHYI0 YalKy B Ae3MHOULMPYIOLWKIA pacTBOp
Ha 2 MUHYTBI.

2. OcTaBbTe NPOCOXHYTb Ha OTKPbITOM BO34YyXe.

3. [IpOMOKHWTE BHYTPEHHIOK HaCTb KPbILUKK YUCTbIM
H6yMaxkHbIM MONOTEHLEM C UCMONIb30BAHUEM
[e3nHpuumMpyoLero pacteopa.

4. Tlepef MCNONb30BaHWEM OMOIOCHUTE YUCTOM
BOJOW.

3asBneHue o cooTsetcTeuu CE Ha aToT npubop npepcrasneHo B pasgene Technical Support («TexHuueckas
noaAepKKa») Ha HaweMm Beb-caitte: www.commercial.hamiltonbeach.com.

Ona ncnonb3oBaHUS TONbKO B KOMMepYeCKUX uenax

TexHuyeckoe ob6cnyxmBaHue

[na nonyueHus uHpopmauumu u npu Heo6xXoaUMOCTH
3aMeHbl AeTanen ycTpoiicrea obpaturecb B Cnyx6y
TEXHUYECKON noanepXXKM KOMNaHUU No TenedoHy:

866-285-1087 unu +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Y1unusauua uspenus B KoHue CPpOKa ero 3kcnnyatauuu:

MepeuépkHyTOE M306paXKkeHne MyCOPHOro KOHTEMHEPA, MMeloLLeeCs Ha 3TOM Npubope, 03HavaeT, 4To
HaCTOALWMIA NPUBOP AOMKEH YTUIN3UPOBATHLCS B CUCreMe pa3aesibHoro c6opa 0TX0L0B B COOTBETCTBUMU C
PykoeoactBom 2002/96/EC (WEEE), c TeM, 4yToObl OH NepepabaTbiBancs Uan yHUUTOXANCS C OKa3aHUEM
MWUHMUMaNbHOro BO3AENCTBUS Ha OKpYXatoLlyto cpeny. Monb3oBaTeNb HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 33 [OCTaBKY

0Tpa60TaHHOFO nspenua B COOTBETCTBy}OLIJ,Mﬁ NYHKT c60pa, B COOTBETCTBUU C MECTHbIM 3aKOHOAATE/IbCTBOM.
Ona nony4yeHuma [LOMONHUTENBHON VIH(DODMaLLVIVI 0 NpUMEHMMOM MEeCTHOM 3aKoHO4aTeNbCTBE CBAXUTECH C

MYHULMMANbHOM CNYK60M U/MAn perMoHanbHbIM AUCTPUOBIOTOPOM.
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KOMMNOHEHTbI M XapaKTePUCTUKM

KHonka
pa36noknMpoBKM
KPbILKU
BHewHasa
KpbILLKA
CbeMHasg:
KacTptons
YnnotHuTteno
CvemMHag

BHYTPEHHASA KpbILIKa
(cM. pasgen 04YMCTKM Ha
npeaMeT UHCTPYKLUUIA Mo

Yawka
CbEMHbIM KOMMOHEHTaM)

HakonuTens
PykosTxa
ANS nepeHoca PykosaTka ana nepeHoca

OcHoBaHue
Jlonatka png puca
CEPU4 37540-CE CEPUA 37560R-CE
PucoBapka Ha 40 vawek (9 n) PucoBapka Ha 60 yawek (14 n)
MaHenb ynpasneHus: MNMaHenb ynpaBneHus:
UnpukaTopHblie JlTaMnouku UnpukaTopHblie JlTaMnouku
BKJIOYEHO v NOOIPEB rOTOBUTb u MOOOIPEB
\ /) [\ /. /) MnacTMKoBbIM MEPHbINA CrakaHYMK
Power Warm Cook Warm
| J J | J J
Cook Wagm;
A 4
KHoMKa «roToBUTb» KHonmnkKa «roToBUTb»
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MPUMEYAHUE: OuumwaiiTe pcoBapKy Noc/e KaxAoro MCnosib30BaHuUs, YTo6bl n3bexaTb HaKoMAeHUs rpsa3u
n oTnoxeHun. [lesnHduumpyinte exxeaHEBHO.

o | = '
37540-CE | 37560R-CE BbIXOA B B
CEPUA CEPUA 3TAN 2 MPOAYKLIMU
PUCOBAPKA | PUCOBAPKA 3TAN 1 3AMNOJTHUTE (cranaaprueii | [IPUBIMSUTENHOE | TIPMBIMUTELHOE
HA40YALEK | 60YALEK | CbIPOM BE/IbIA | BOAOW IO IMHUM | aov™ | [pUrOTOBNEHMS | MPUFOTOBMEHMS
9n) (141) PUC HA KACTPIOJIE 2271p) 40YALEK (9n) | 60 YALIEK (14 1)
40YALLEK | 60 YALLEK
91) (141)
X 0 5 NA 10(5'311”;“ 20-25 MUHYT NA
X X G tl 10 10 20(;3;';8'( 25-30 MUHYT 25-30 MUHYT
X X G \j D 15 15 30(;311"38'( 30-35 MUHYT 25-30 MUHYT
X X ggouoo 20 20 40(3311"_';6'( 35-40 MUHYT 30-35 MUHYT
X gououou NA 25 5?1‘?:{)8'( NA 40-45 MUHYT
X (WAWAWAUAUAE] NA 30 6(%1?}"1”.)“ NA 45-50 MUHYT
COBETbI:

» Bpems npurotoBneHus U ypoBeHb BOAblI 3aBUCAT OT PAa3HOBUAHOCTU COpTa puca.

» [NaBHOe Npu NPUrOTOBIEHWM pUCa - COBNOAATL COOTHOLEHME puca K Boae. CM. MHCTPYKLMM Ha yNakoBKe C
pucoM.

 [119 npenoTBpalleHus NepBaMBaHUS Yepes Kpai U/vuav neperpesa He NpeBbIWaTh IMHUM MAKCUMAbHOMO
3arnosiHeHus npu fo6aBNEHUM PUCA U BOLbI B KACTPHOIHO.

e [1py NPUroTOBNEHNN OBCAHbIX XJ10MbEB, OBCSAHOM KPYMbl, KYKYPY3HOM KallM UAM MAaKAPOHHbIX U3OeNni He
3anoNHaNTe KacTptonto H6onblue YeM Ha NOJMIOBUHY, MOCKONbKY 3T NPOAYKTbl YBEMUYMBAOTCSA B pa3Mepe U MoryT
BbIKMMETb.

e KopuyHeBOoMy pucy Tpebyetcs 6onblue BOAbl U HONblue BpEMEHW AN NPUTOTOBNIEHUS.

PykoBoACTBO MO NOMCKY HEMCNPABHOCTEMN

MpobnemMa ...

CpeacTBO YCTPAHEHHUS ...

Pucosapka He
BKJIOUaETCS.

e PucoBapka He Noakato4veHa K poseTtke. Ybeamtech, YTO pUCOBapKa NOAKJ/YEHA K
paboTatowen poseTke.

Puc octancs
CbIpbIM.

» HepocTaToOYHOE KOMIMYECTBO BOLbI/ XKMAKOCTM Ans npurotoBaeHus. Cm. Tabnauuy ans
nonyyeHus 6onee noapobHoit MHdopMaLUM.

e OCTOPOXHO MOCTaBbTE KACTPHJ/IO HAa OCHOBAHMe. Y6eamncb, YTo KacTpons CTouT
cTabunbHo, NnoBepHyB ee Bnpaso uan sneso. MIPUMEYAHUE: ecnun kacTprong norHyTa
unu nedopMmnpoBaHa, OHa He ByAeT yCTaHABNMBATLCA B OCHOBAHME A0/XKHbIM 06pa3om
W, cnefoBaTeNbHO, NMPUroTOBAEHME ByaeT OCYLeCTBAATLCS HENPaBUAbHO. NS 3aMeHbl
KacTproiv No3BOHUTE No BecnnatHoMy HoMepy LleHTpa 06cnyXunBaHMS KIMEHTOB,
YyKa3aHHOMY Ha CTp. 47 HaCcTOALWEro pyKoBoACTBa.

Puc nepesapeH. | bbino o6aBneHO CAMWKOM MHOTO XMAKOCTU. YMEHbBLIUTE KOMMYECTBO XKMUIAKOCTH.
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Pilav Makinesinin GuUvenli Kullanimi

ONEMLiIi GUVENLIiIK TALIMATLARI

UYARI - Elektrikli aletler killanildiginda asagidakileri iceren temel glvenlik

onlemleri alinmahdir.:

Pilav makinesini kullanmaya
baslamadan 6nce Kullanim Kilavuzunu
okuyun. Kullanim Kilavuzunu el allinda
bulundurun.

Iik kullanimdan once, pisirme kabini
ve cikartilabilir kapagi sicak sabunlu
suyla yikayin. Bulasik makinesine
SOKMAYIN.

Fisi toprak hatta sokun.

Zemini cikarmayin.

Adaptor kullanmayin.

Uzatma kablosu kullanmayin.

Temizlemeden ya da bakima almadan
once fisten cikarin.

Bu cihaz deneyim ve bilgi eksikligi
bulunan ya da fiziksel, algisal veya
zihinsel kapasiteleri azalmis kisilerin
(cocuklar da dahil olmak Uzere)
kullanimina, guvenliklerinden sorumlu
bir kisi tarafindan cihazin kullanimina
iliskin talimat verilmedigi veya
gozetim uygulanmadigi slirece, uygun
degildir.

Cocuklar tarafindan veya cocuklarin
yaninda kullanilan cihazlar yakin
gbzetim gerektirmektedir. Cocuklar,
bu cihaz ile oynamalarini énlemek igin
gbzetim altinda tutulmalidir.

Sicak ylzeylere dokunmayin. Kulp

ve dugmeleri kullanin. Sicak kaplari
cikartirken kap tutacaklarini kullanin.

Yaralanma riskini azaltmak igin,
kullanmadiginiz zamanlar veya parca
takarken ya da parca degistirirken
flsten gekili tutun.

Duzenli olarak her hafta pilav
makinesini prizden gekin ve elektrik
kablosu kaplamasinda gatlak olup
olmadigini kontrol edin. Onarim ya
da pargalar icin “Teknik Servis"e
basvurun.

Elektrik carpmasina karsi korunmak
icin, elektrik kablosunu, fisi veya
hazneyi suya veya baska bir siviya
sokmayin.

¢ Aletin Ureticisi firma tarafindan

tavsiye edilmeyen yardimci parcalarin
kullanimi yeralanmalara yol acabilir.

e Disanida kullanmayin.
¢ Elektrik kablosunun bir masanin veya

tezgahin kanarindan sarkmasina veya
sicak ylizeylere temas etmesine izin
vermeyin.

Sicak bir gazli veya elektrikli brilore
veya sicak bir firlna temas etmesine
veya yaklagmasina izin vermeyin.
Icerisinde sicak yemek, su vb. varken
makineyi tasirken cok dikkatli olun.
Igerisindekiler sicakken makineyi
tasimak icin kapak tutacagini
kullanmayin.

Makinenin baglantisini kesrnek igin,
pisirme digmesinin “yukar1” konuma
getirildiginden emin olun ve ardindan
fisi prizden gekin.

o Aleti, kullanim amacinin haricinde

kullanmayin.

* Yanmamak icin kapag dikkatlice

kaldirarak acin ve tzerindeki suyun
makine icerisine damlamasini
saglayin.

UYARI! Elektrik garpmasi riski
mevcuttur. Yalnizca gikartilabilir kap
icerisinde pisirin.

Bu Uriun yuksek miktarda buhar
urettiginden galigir durumdayken
kesinlikle dogrudan dalapiarin altinda
birakmayin. Calisirken trtntn Uzerine
uzanmaktan kacinin.

Aleti zarar gérmus kablo veya fis

ile, alet calisamaz durumda iken,

ya da alet herhangi bir sekilde
dusurtlmuis veya zarar gérmusse
calistirmayin. Elektrik kablosu hasar
gbrmusse, bunun, herhangi bir
tehlikenin 6nlenebilmesi icin Uretici,
yetkili servisi veya benzer niteliklere
sahip kisiler tarafindan onarilmasi
gerekmektedir. G6zden gecgirme, tamir
etme, ya da mekanik ayar talimatlari
icin “Teknik Servis”e basvurun.

- BU TALIMATLARI SAKLAYIN -
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tarafindan kullaniilmahdir.

Bu cihaz, profesyonel kullanim igin tasarlanmistir ve yalnizca egitimli ve yetkili personel

S Elektrik Carpmasi Tehlikesi
m ) Hazneyi temizlemeden

once elektrik baglantisini
kesin.

Bu talimatlara amasi
oliim veya elektrik
carpmasina sebep olabilir.

Yanma Tehlikesi

icerisindekiler sicakken makineyi
ﬂ tasimak icin kesinlikle kapak
st tutacagini kullanmayin.
Bu talimatlarin dikkate
alinmamasi, yanikiara ve ciddi
yaralanmalara neden olabilir.

2

Elektrik Carpmasi Tehlikesi
Toprakh bir prize takiniz.
Toprakllamayi kaldirmayiniz.
Adaptor kullanmayiniz.
Uzatma kablosu kullanmayiniz.

Bu talimatlara uyulmamasi 6liim,
yangin veya elektrik carpmasina
sebep olabilir.

Elektrik Carpmasi Tehlikesi
Yalnizca cgikartilabilir kap
icerisinde pisirin.

Suyu veya yiyecekleri dogrudan
hazne icerisine koymayin.

Bu talimatlara uyulmamasi 6liim,
yangin veya elektrik carpmasina
sebep olabilir.

Sterilizasyon

Camasir suyunun Uzerindeki talimatlar

dogrultusunda 1 corba kasigi (15 ml) ev tipi

gamasir suyu kanstirilmis 1 galon (3,8 litre)
temiz, soguk su (60°F/16°C) kullanarak
sterilize ediniz.

1. Pisirme kabini, gikartilabilir kapadi, pilav
kasigini ve dlgme kabini 2 dakika boyunca
sterilizasyon ¢ozeltisinde bekletin.

2. Dogal havayla kurumasini bekleyin.

3.1c kapagin her tarafini temiz bir havlu
kagit ve sterilizasyon cozeltisiyle silin.

4. Kullanmadan 6nce temiz suyla durulayin.

boliimiinde bulabilirsiniz; www.commercial.hamiltonbeach.com.

C€ Bu cihaz icin CE uygunluk beyanini web sitemizin Teknik Destek (Technical Support)

Yalnizca Ticari Kullanim Icindir

Teknik Servis

Yardim veya yedek parga igin Teknik
Servisimizi su numaradan arayiniz:
866-285-1087 veya +910-693-4277

www.commercial.hamiltonbeach.com

Kullanim Omriinii Tamamlamis Uriinlerin Geri Doniistiiriilmesi

Makine Uzerindeki carpi isareti konulmus tekerlekli ¢ép kutusu simgesi, bu makinenin gevre
Uzerindeki olumsuz etkilerinin azaltilmasi igin geri donuUsturilmek veya parcgalarina ayrilmak
lzere 2002/96/EC Kilavuzu (WEEE) uyarinca 6zel bir toplama merkezine gonderilmesi
gerektigini belirtir. Kullanicilar, bolgesel yasalara gore, cihazi uygun bir geri donl.stlirme
tesisine goétirmekle sorumludur. Yerel mevzuatla ilgili daha ayrintili bilgileri belediyenizden
ve/veya yerel distribitérden 6grenebilirsiniz.
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Parcalar ve Ozellikleri

Kapak Agma
Diigmesi

Dis Kapak

Cikartilabilir
Pisirme Kabi

Cikartilabilir

I¢ Kapak
(cikartilmasiyla ilgili
talimatlar igin temizleme

bolimiine bakin) Toplama Kabs

Tasima Tutacagi
Tasima Tutacagi

Hazne =
v
[ 7
Pilav Kasig:
37540-CE SERiSI 37560R-CE SERISI
9 Litre Pilav Makinesi 14 Litre Pilav Makinesi
Kontrol Paneli Kontrol Paneli
POWER (Giig) ve WARM COOK (Pisirme) ve WARM
(Sicak) Gosterge Isiklari (Sicak) Gosterge Isiklari
r A A A A .
) a [ ) / { Plastik Piring Olcegi
Power Wagrm Cook Wagm
(. J J (. J J

E=llEe=

Pisirme Diigmesi Pisirme Diigmesi
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NOT: Kir ve yabanci maddelerin birikmesini 6nlemek igin, pilav makinesini her kullanimdan
sonra temizleyin. Her gin sterilize edin.

O =
2.ADIM .
PISIRME PiLAV
KABINDAKI MIKTARI | YAKLASIK YAKLASIK
37540-CE [ 37560R- 1.ADIM CizGiYE (Standart 8 PiSiRME PISiRME
SERISI | CESERiSi| GIC BEYAZ KADAR SU Onsluk Kuru SURESi SURESI
9 LITRE | 14 LITRE PRINC DOLDURUN Olgiim Kabi) 9 LITRE 14 LITRE
9 LITRE |14 LITRE
X O 5 NA 2.4 Litre | 20-25 Dakika NA
X X oo 10 10 4.7 Litre | 25-30 Dakika | 25-30 Dakika
X X ooy 15 15 7.1 Litre | 30-35 Dakika | 25-30 Dakika
X X (WAWAUAS] 20 20 9.5 Litre | 35-40 Dakika | 30-35 Dakika
X ooogu NA 25 11.8 Litre NA 40-45 Dakika
X lwiviviviuiul B 30 14.2 Litre NA 45-50 Dakika
IPUGLARI:

* Pisirme slreleri ve su seviyeleri pirincin cinsine gore dedisir.
¢ Pilav pisirilirken en dnemli kriter, piring / su oranidir. Litfen, piring paketi Gzerindeki talimatlara

bakin.

¢ Tasmamasl ve/veya asirl Isinmamasi igin, pisirme kabina piring ve su eklendikten sonra Maks.
Doldurma cizgisini gegmediginden emin olun.
¢ Yulaf ezmesi, iri taneli tahillar, misir lapasi veya makarna pisirirken, sisecedi ve kdpurecedi igin
kabin yarisindan fazlasini gegmeyin.
¢ Kahverengi pirincin pismesi icin gerekli su miktari daha fazla ve pisirme sliresi daha uzundur.

Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun. .. Gozima . ..

Makine * Makine prize takili degildir. Pilav makinesi fisinin galisir durumda olan bir

aclimiyor. elektrik prizine dogru sekilde takildigindan emin olun.

Pilav ¢ Yeterli su/pisirme suyu konulmamistir. Daha fazla bilgi igin, Pilav Pigsirme

pismiyor. Cizelgesine bakin.

¢ Pisirme kabini dikkatlice hazneye dliz sekilde yerlestirin. Pisirme kabini sola ve

saga gevirerek hazne igerisine saglam sekilde oturdugundan emin olun.
NOT: Pisirme kabi edilmis veya hasar gérmisse, hazneye tam olarak
oturmayacaktir ve bu nedenle pilavi dogru sekilde pisirmeyecektir. Pisirme
kabini dedistirmek icin, bu kilavuzun 51. sayfasinda verilen lcretsiz musteri
hizmetleri numarasini arayin.

Pilav lapa ¢ Pisirme kabina ¢ok fazla su konulmustur. Su miktarini azaltin.

oluyor.
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