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Metos Futura HD stekbord



Futura HD 200L

Metos Futura HD stekbord

Futura HD stekbord

	– Kapacitet 100/150/200 liter
	– Djup på pannan 273 mm
	– Snabba värmeelement med aluminiumblock
	– Temperatur upp till 250°C
	– Vattenkran, tillval
	– Förhöjd kontrollpanel
	– Tömningspip
	– Dimensionerad för GN-behållare
	– Isolerat lock och panna
	– Tippningshöjd: avstånd till golv minst 550 mm
	– Handdusch, tillval

Metos Futura HD stekbord är lämpliga för matlagning och 
stekning i storkök. Volymerna för dessa gigantiska stekbord 
är 100, 150 och 200 liter. Stekborden har elektrisk tippning. 
Värmeelementen som omges av aluminiumblock värmer 
snabbt upp stekbordet. Temperaturen kan ställas in mellan 
50°C ... 250°C.

Den upphöjda styrpanelen är skyddad mot stötar 
och vattenstänk. På styrpanelen finns allt väsentligt; 
temperaturkontroll, tippning och vattenpåfyllning. Den 
gröna lampan lyser då spänningen är kopplad, den gula 
lampan slocknar då inställd temperatur har nåtts och 
stekbordet är klart för användning.

Metos Futura HD 100 är utrustad med en stekzon och HD 
150 och HD 200 är utrustade med två stekzoner. Två olika 
stekzoner gör det möjligt att samtidigt steka två produkter 
som kräver olika stektemperaturer.

Rostfritt stål, enhetliga ytor och panndelens rundade hörn 
gör rengöringen enkel. Metos Futura HD kan utrustas med  
vattenkran och handdusch som tillval. Futura HD 100 är 
dimensionerad för två GN1/1 kärl, HD 150 för tre GN1/1 kärl 
och HD 200 för fyra GN1/1 kärl. Panndelens djup är 273 mm.

För stora kök och hård 
användning



Vattenkran HandduschSilplåt  

Futura HD stekbord och tillval

Art. nr Mått Stekzon Volym Elanslutning

Futura HD 100L 3756394 1208x955x1559 mm 2 GN1/1 100L 400V 3N~PE 20.7kW 32A

Futura HD 150L 3756283 1533x955x1559 mm 3 GN1/1 150L 400V 3N~PE 27.6kW 50A

Futura HD 200L 3756248 1858x955x1559 mm 4 GN1/1 200L 400V 3N~PE 41.4kW 63A

Tillval:

Handdusch 3756395

Vattenkran 3757409

Silplåt

Fjärrkontroll med kabel
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