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1. Yleinen kuvaus

KT-PK pihvikone on suunniteltu erityisesti myymala- ja teollisuuskayttoon. Se on tarkoitettu
luuttoman lihan, kanan, nahattoman kalan (esim. pyrstjen) mureuttamiseen. Pakastelihan kaytto
on kielletty. Sahkémoottori pyorittad terdpakkoja, joiden valiin kasiteltdva tuote pudotetaan.
Pyorivat terdt mureuttavat lihan. Kone on varustettu turvarajakytkimelld, joka estdd koneen
kayton suojuksen ollessa irti. Koneen tyylikds runko on valmistettu kestavéstd ja helposti
puhdistettavasta ruostumattomasta teraksesta.

Koneeseen on saatavilla lisdvarusteena suikaleterdpakka, jonka avulla lihaa ja kalaa voi
suikaloida.

Lue ndma ohjeet ennen koneen kayttdmisté ja varmista, ettd kaikki kéyttdjat, huoltohenkil6t ja
siistijat ovat myos lukeneet ndma ohjeet. Erityisesti tulee kiinnittdd huomiota kayttoturvallisuutta
kasittelevaan kappaleeseen 3.1.

Sailyta nama kayttoohjeet vastaisuuden varalle, sek& varaosien tilaamista varten.

1.1 Tekniset tiedot

Teré&n pyorimisnopeus: 90 r/min
Sahkdmoottorin teho: 0,37 kW
Sahkdmoottorin

e ) 2800 r/min
py6rimisnopeus:
Kokonaispaino: 32 kg
Terdpakan paino: 3,4 kg
Suikalepakan paino: 3,6 kg
Ulkomitat
Leveys: 460 mm
Syvyys: 435 mm
Korkeus: 395 mm
2. Asennus

2.1 Pakkauksen purkaminen

Nosta pihvikone pois pakkauksesta. Mikéli pihvikone tai pakkaus on vaurioitunut kuljetuksessa,
ota yhteytta jalleenmyyjé&én tai valmistajaan.

2.2 Sijoituspaikka

Pihvikone on asennettava sellaiselle paikalle, ettd ymparilla on tarpeeksi tyoskentelytilaa ja etta
paikka on riittdvan hyvin valaistu turvallista tyoskentelyd varten. Kone voidaan asentaa
tukevalle, vaakatasossa olevalle poydalle. Kayttajan turvallisuuden takaamiseksi koneen
sijoittaminen vinolle alustalle on Kkiellettyd. Ennen uuden koneen ké&yttoonottoa on se
puhdistettava huolellisesti (kts. puhdistusohjeet, kappale 4).



2.3 Sahkokytkentd

2.3.1 Huomautukset

=

Varmista, ettd arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa k&ytossa olevaa jannitetta.

Koneen tulee OLLA OIKEIN MAADOITETTU.

3. Ainoastaan valtuutettu sahkourakoitsija saa liittdd virransyoton koneeseen tai huolehtia
séhkohuollosta.

4. Varmista, ettd virransy6ttd on tdysin katkaistu (pistoke irti seindstd) ennen minkaan

séhkoliitannén tekemisté tai huolto-, sato- tai puhdistustoimenpiteeseen ryhtymista.

o

2.3.2 PyOdrimissuunta

Ennen pihvikoneen kéyttéonottoa on tarkistettava terdn pyérimissuunta. Oikea pydrimissuunta
selvidd kuvasta 1. Mikali pyoOrimissuunta on vaard, kutsu valtuutettu sahkourakoitsija
muuttamaan laitteen pyodrimissuunta. Pihvikoneen kytkentdkaavio I6ytyy liitteesta 3.

Kuva 1. Oikea py6rimissuunta.



3. Kaytto

3.1 Turvallisuus

Pihvikonetta kaytettdesséd on huomioitava seuraavat turvallisuusasiat:

1.
2.

10.
11.
12.

Ala tyonna katta tai sormia sy6ttosuppiloon tai ulostuloaukkoon.

Pihvikonetta ei saa kayttad, mikali pihvikoneen turvallisuuteen liittyvat osat eivat
ole paikoillaan tai toimi.

Pihvikoneen kantta ei saa aukaista, ennen kuin terd on pysahtynyt.

Pihvikone ei saa kdyda kannen ollessa auki. Mikéli ndin tapahtuu, on koneen kayttd
lopetettava heti, ja otettava yhteys huoltohenkil6on, jalleenmyyjédan tai valmistajaan.

Al laita vieraita esineita syottosuppiloon.

Konetta kaytettdessa keskity tyoprosessiin. Ala keskustele muiden kanssa, tai kiinnita
huomiota mihinkd4n muuhun kuin pihvikoneen kéyttoon.

Mikali jokin vieras esine putoaa terien véliin, on kone pysdytettdvd valittomasti
painamalla hatakatkaisijaa. Koneen kayttod ei saa jatkaa, ennen kuin vieras esine on
poistettu ja varmistettu, ettei kone ole vaurioitunut. Ennen esineen poistamista on koneen
virtajohto irrotettava pistokkeesta.

Mikali kone rikkoutuu, on otettava yhteys huoltohenkil6on, jalleenmyyjaan tai
valmistajaan.

Ké&ynnistin- ja pysaytyspainikkeiden on oltava ehjat.

Pihvikoneen k&ytto, puhdistus ja huolto kuuluvat vain ammattitaitoiselle henkildlle.
Konetta ei saa koskaan jattdd kdymaan ilman valvontaa.

Ala kayta tyoskennellessasi 10ysaa vaatetusta tai koruja, silld ne saattavat tarttua koneen
litkkuviin osiin.

3.2 Koneen kayttaminen

O N o g &

Ennen koneen kaynnistdmisté varmista, ettd kansi on kunnolla paikallaan.

Taman jalkeen koneen voi kéynnistdd painamalla koneen oikealla sivulla olevaa
kaynnistyspainiketta.

Anna koneen kiihtya tayteen nopeuteen, ennen kuin siihen syotetddn lihaa. Késiteltdvan
lihan tulee olla puhdas luusiruista.

Syota kasiteltava liha syottosuppilosta.

Ala tydnna sormia syottosuppiloon!!!

Terat imevat lihan siséan, ja valmis tuote tulee ulos terapakan alapuolelta.

Anna tuotteen pudota vapaasti sopivalle alustalle. Ala tydnna sormia ulostuloaukkoon!
Kone pysaytetddn painamalla koneen oikealla sivulla olevaa pysaytyspainiketta.
Hétéatilanteessa kone voidaan pysayttaa painamalla hétékatkaisijaa.

Puhdista kone jokaisen kayttokerran jalkeen (kts. kappale 4).



4. Puhdistus

4.1 Terdpakan irrotus

Irrota pistoke seinasté!

Poista kansi vetamalla.

Tartu terdpakan nostokahvasta.

Irrota koneen oikealla puolella olevat laakeriholkit painamalla ja pyorayttamalla niita.
Nosta terdpakka pois.

Aukaise terdpakka irrottamalla nostokahva / sidetanko.

Poista kammat.

Aseta terdpakka pesutelineeseen.

N GOMWDNE

Kuva 2. Terapakan irrotus.



4.2 Pesu

Irtoavat osat voidaan pestd esim. pesukoneessa tai kasin. Kone pestaan tarkoitukseen sopivalla
pesuaineella harjaa apuna kayttden. Huuhtele huolellisesti. Ald pese konetta vesisuihkulla. Ala
kastele pihvikoneen kayttopainikkeita. Kuivaa kone huolellisesti huuhtelun jélkeen.

4.2.1 Suositeltavat pesuaineet

Lis&é kasilampimaén veteen (noin 20 °C) esimerkiksi seuraavaa pesuainetta:

Kéarcher RM 81

4.3 Terapakan asennus

Aseta kammat paikoilleen.

agrwpnE

pyorayttamalla.

1S

5. Huolto

Kiinnita nostokahva / sidetanko.

Nosta terapakka paikoilleen nostokahvasta.

Aseta terdpakan akseleiden vasen péaty vetoakseleihin.

Tyonné koneen oikealla puolella olevat laakeriholkit terdpakan akseleihin ja lukitse ne

Tyonna kansi paikalleen. Varo, ettei turvarajakytkimen Kieli vdanny kantta asetettaessa.

Pihvikoneessa ei ole osia, jotka tarvitsevat sd&annollista huoltoa. Tarkkaile kuitenkin osien kuntoa
ja kulumista. Kuluneet osat on vaihdettava uusiin.

5.1 Mahdolliset viat

Vika

Syy / korjaus

Tuote takertuu teriin.

Kammat puuttuva terdpakasta. Asenna kammat.

Tuote ei mene l&pi tai takertuu teriin.

Tuote on liian paksu.

Moottori kdy, mutta terat eivat pyori.

Kiilahihna vaihdettava.

Laakeriholkit (osa 370011) eivat
Kirista terdpakkaa.

Laakeriholkin sisalla oleva jousi jumittunut.
Vapauta jousi, tai vaihda laakeriholkit uusiin.

Terdpakan kammat eivat asetu
paikoilleen.

Kampa on vioittunut tai terat vaurioituneet.
Vaihda vioittuneet osat.

6. Melunmittaustulokset

Koneen A-painotettu paastdadnenpainetaso tyoskentelypaikalla ei ylita 70 dB(A).



LIITE 1. Mittapiirustus
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KONETEOLLISUUS OY

EY-VAATIMUKSENMUKAISUUSVAKUUTUS

Vakuutamme téten, ettd alla mainitut laitteet tiyttavit konedirektiivin 2006/42/EY (VNp 2008/400) terveys- ja
turvamiirdykset.

Valmistaja: KONETEOLLISUUS OY Tekninen aineisto: KONETEOLLISUUS
Osoite: alla Osoite: alla
Laitekuvaus ja tyyppi: Sarjanumero: 139000-150000

Lihamyllyt: LM-5/P, LM-10/P, LM-22/P, LM-82/P, LM-32/P, LM-98/P, LM-42, LM-130
Automaattimyllyt: LM-22A, LM-82A, LM-32A, LM-98A, LM-42A, LM-130A, LM-130/280A
KT-MS1, KT-MS2, KT-MS3 Makkaransulkija

KT-PK Pihvikone

KT-S Kalansuomustuskone

KT-ALP Lihaprissi

F-19S Suikalekone

HB-4, HB-3 Rasiansulkija

HB-10 Pussinsulkija

KT-HB420 Vakuumikone

KT-KB2, KT-KB3 Kebab-grilli

Laitteet on suunniteltu ja valmistettu seuraavien yhdenmukaistettujen standardien mukaisesti:

EN 12100-1:2003+A41:2009, EN 12100-1:2003+A1:2009 Koneturvallisuus — Perusteet ja yleiset
suunnitteluperiaatteet

EN 60204-1:2006+A1:2009 Koneturvallisuus - Koneiden sdhkolaitteet — Yleiset vaatimukset

EN 1088:1995+A2:2008 Koneturvallisuus - Suojusten kytkentd koneen toimintaan. Suunnittelu ja valinta

EN ISO 13857:2008 Koneturvallisuus - Turvaetdisyydet yliraajojen ja alaraajojen ulottumisen estdmiseksi
vaaravyohykkeille

EN 953:1997+A41:2009 Koneturvallisuus — Suojukset. Kiinteiden ja avattavien suojusten suunnittelu ja rakenteen
yleiset periaatteet.

EN ISO 14121-1:2007 Koneturvallisuus - Riskin arviointi.

Liséksi ndma laitteet on suunniteltu ja valmistettu noudattaen seuraavien standardien ja direktiivien vaatimuksia:
SFS 5107, Teurastamo ja liha-alan koneet, Leikkaamon koneet, tyoturvallisuus
EM.C Sahkémagneettista vastaavuutta koskeva direktiivi 2004/108/EY

Lisdksi lihamyllyt ja automaattimyllyt on suunniteltu ja valmistettu seuraavan yhdenmukaistetun standardin
mukaisesti:
EN 12331:2003+A2:2010 Food processing machinery. Mincing machines. Safety and hygiene requirements.

Piiviys 1.1.2011

- M
Nimi: P;LMMS Asema: Johtaja

(painokirjaimin)

Jdrvihaantie 5, 01800 Klaukkala Tel. +358 (0) 9 878 9220 Y-Tunnus 0110175-1
P.O.Box 49, FIN-01801 Klaukkala Fax. +358 (0) 9 878 92233 V.AT.FI10110175-1
FINLAND www.koneteollisuus.fi



Jateastia, jonka paalle on merkitty rasti, tarkoittaa, ettd Euroopan unionin alueel-
la tuote on toimitettava erilliseen kerayspisteeseen, kun tuote on kaytetty lop-
puun.

Tama koskee seka laitetta etta talla symbolilla merkittyja lisalaitteita. Naita tuot-
teita ei saa heittaa lajittelemattoman yhdyskuntajatteen joukkoon.
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