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1. Allmant

Lds noggrant anvisningarna i denna manual emedan den innehéller viktig information om apparatens
ratta, effektiva och sakra installation, anvandning och underhall.

Forvara dessa anvisningar val for eventuella andra anvandares bruk.

Installationen av denna apparat skall utforas enligt tillverkarens anvisningar samt foljande lokala direktiv
och bestammelser. Apparaten far anslutas till el- och vattennatet endast av behorig yrkespersonal.

Personer som anvander denna apparat skall vara instruerade om ratt och saker anvandning av apparaten.
Stang av apparaten om den fér fel eller funktionerar avvikande fran det normala. Apparaten bér regelbun-
det funktionstestas enligt bruksanvisningen. Apparatens service skall utforas av tillverkaren bemyndigad

servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

Om ovanstaende anvisningar ej foljes kan apparatens sakerhet dventyras.

1.1. | anvisningarna anvanda symbolers betydelse
Denna symbol informerar om en situation dar en fara eventuellt kan uppsta. Givna anvisningar skall foljas
for att undvika att en risk for olycksfall uppstéar.

fﬁ Denna symbol informerar om rétt forfarande for att undvika majligheten till daligt slutresultat, apparat-
skada eller risk for fara.

i Denna symbol informerar om rekomm endationer och tips med vilka man far den basta nyttan av
apparaten.

1.2. | apparaten anvanda symbolers betydelse

Apparatdelen far 16sgdras endast av behorig yrkespersonal, som har ratt att installera och utféra service
pa elektriska apparater.

é Denna symbol pa en apparatdel indikerar att spanningsforande komponenter finns bakom delen.

1.3. Kontroll av sambandet mellan apparat och anvisningar

P& apparatens typskylt finns dess serienummer, som identifierar apparaten. | det fall attapparatens
anvisningar har forlorats ar det mojligt att bestalla nya av tillverkaren eller hans lokala representant.
Darvid bor ovillkorligen serienumret fran apparatens typskylt uppges.
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2. Sakerhetsforeskrifter

2.1. Saker anvandning

Emedan ugnen ar en varmeapparat som upphettas under anvandningen bér féljande var-ingar och anvis-
ningar beaktas for undvikande av brannskador:

Vid langvarig anvandning upphettas aven ugnluckans glas och kanter.

Saker graddning forutsatter alltid skyddshandskar vid hanteringen av heta kantiner och platar.
Nar man Oppnar ugnarluckan bér man se upp for utstrommande het vattenanga.

Ugnen bér ej for langre tid 1dmnas pakopplad helt utan tillsyn.

A Luftfordelarplaten i ugnarkammaren, framfor flakthjulet, bor alltid vara pa sin plats nar ugnen anvands.

2.2. Ur bruktagning

Nar apparatens brukstid ar slut maste den demonteras enligt gallande bestammelser och foreskrifter.
Apparaten kan innehélla miljéskadliga &mnen/material samt atervinnmaterial. Destruktion av skadliga
amnen och tillvaratagande av atervinningsmaterial sker bast med hjalp av inom omradet kunnig personal.
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3. Funktionsbeskrivning

3.1. Apparatens anvandningsomrade

Metos Chef 40, 40T &r avsedda for graddning av bullar, brod, sméfranska och motsvarande produkter.
Chef 40 och 40T l&mpar sig dven for matlagning.

Metos Chef 50, 50T &r avsedda for graddning av bullar, brod, sméfranska och motsvarande produkter.
Chef 50 och 50T ldmpar sig dven fér matlagning.

Metos Chef 240 ar avsedd for stekning och bryning av mat, bakning samt uppvarmning och varmeférva-
ring av fardig mat.

3.1.1. Annan anvandning

Det ar forbjudet att anvanda apparaten for andra andamal an de ovanndmnda.

Tillverkaren ansvarar ej for situationer som kan uppsta till f6ljd av att varningar och instruktioner i dessa
anvisningar icke beaktas.

3.2. Konstruktion

Férutom en enskild ugn finns det stektorn som bestar av tva eller tre konvektionsugnar eller vanliga
ugnar. Nederst kan ett jasskdp vara monterat. Denna bruksanvisning galler Chef 40, 40T Chef 50, 50T
och Chef 240 -konvektionsugnarna, for Chef 220 -ugn och Chef 200 -jasskap finns det en egen bruksan-
visning.

3.3. Funktionsprincip

Stekning i konvektionsugn sker genom cirkulation av het luft. Luften cirkulerar med hdghastighet och
omger maten pa alla sidor varigenom stekningen sker effektivt och jamnt.

Tillredningen av vissa produkter kan ytterligare effektiviseras med hjalp av befuktning,vilket hojer matens
kvalitet och minskar viktsvinnet. Se tabell “Stekningstips” Ugnen ar dven forsedd med ett angspjall for
att leda ut 6verflodig anga.
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3.3.1. Funktionsvred
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Mandéverpanelens funktionsvred Chef 40, 40T och 50, 50T
Angventil. Med hjélp av ventilen kan éverflédig anga och fukt avidgsnas ur ugnen.

. Termostatens signallampa. Den gula signallampan lyser alltid nar varmeelementen ar pa.

. Termostatvred. Instalining av temperaturen +50°C... +300°C.

. Signallampa “ugnen pa" Den gréna signallampan lyser nér ugnen ar pakopplad.

. Timer. Steglos installning 0-60 min eller kontinuerligt |. Timerns ljudsignal anger nar uret &r i lage 0.
. Befuktningsanordning. Fukttillférseln ar pakopplad nar omkopplarvredet halls vridet.

D o1 BB w0 N~
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CHEF 240

Mandéverpanelens funktionsvred Chef 240
. Angventil. Med hjalp av ventilen kan 6verflodig anga och fukt avidgsnas ur ugnen.

. Termostatens signallampa. Den gula signallampan lyser alltid nar varmeelementen ar pa.

. Termostatvred. Instalining av temperaturen +50°C... +300°C.

. Timer. Steglés instalining 0-60 min eller kontinuerligt . Timerns ljudsignal anger nar uret &r i lage 0.

. Befuktningsanordning. Fukttillférseln &r kontinuerligt pakopplad nar omkopplarvredet ar vridet medurs
och signallampan &r tand.

1
2
3
4. Signallampa “ugnen pa" Den grona signallampan lyser nar ugnen &r pakopplad.
5
6
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4. Bruksanvisning

4.1. Innan ibruktagning

. Vid féruppvarming av en ny ugn uppstar en svag lukt av metall och isolermaterial. Detta &r helt normalt
1 och lukten forsvinner nar ugnen varms upp. Varm fore anvandningen upp den nya ugnen till +250°C tills
den typiska lukten av metall och material ej lange kanns.

4.1.1. Val av platar, Chef 40, 40T
Det kan samtidigt vara 5 st GN1/1 graddningsplatar i ugnen.
4.1.2. Val av platar, Chef 50, 50T

Det kan samtidigt vara 4 st 600 x 450 mm graddningsplatar i ugnen.

4.1.3. Val av kantiner och platar, Chef 240

Valj kantiner eller platar efter matvarorna pé foljande satt:
Ladratter: GN1/1-65 mm. 100 mm djupa kantiner bor undvikas eftersom graddningen kan bli ojdgmn om

sddana anvands. Pannkaka: GN1/1-40 mm. Piroger, smébullar, langder, sméfranska: GN2/1-bakplat, alumi-
nium. Fardigmatférpackningar: GN2/1-galler.

4.1.4. Pafylling av ugnen, Chef 40, 40T och 50, 50T

Fyll gejdersystemet sa att det mellan 6vre och undre plat blir ett luftutrymme av minst 20mm, sé att pro-
dukterna steks jamnt. Du bor ldmna rejélt med utrymme mellan matvarornanar du fyller platarna.
Att dessa tva anvisningar foljs &r en grundfdrutsattning for ett bra graddningsresultat.

i

4.1.5. Pafylining av ugnen, Chef 240

Nar ugnen pafylls ratt samt med kantiner och platar av ratt slag, nas basta méjliga graddnings- eller
stekresultat.

Fyll gejdersystemet sa att det i mellanrummet mellan dvre och undre plét eller kantin blir ett tillrackligt
luftutrymme, sé att produkterna steks jamnt. Om du anvander galler eller plat, bér du ldmna rejalt med
utrymme mellan matvarorna. Att dessa tva anvisningar féljs ar en grundférutsattning for ett bra resultat
av stekningen eller graddningen.

-
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4.2. Anvandning

4.2.1. Fore stekningen, Chef 40, 40T och 50, 50T

Ugnen bor alltid foruppvarmas till lamplig temperatur fore den egentliga graddningen.
Syftet med foruppvarmningen &r att ugnen skall na ratt och jamn temperatur. Da far de fardiga bakverken
basta mojliga kvalitet.

o Sitt gejderna pa plats.
o Stéll timern (se bild “Mandverpanelens funktionsvred”) i lage 20 min. Vid instalning av tiden vrid uret
forst dver det dnskade installningsvardet och sedan tillbakapa ratt vérde.

e Stdll termostaten pa 250°C om ugnen kommer att fyllas till max. kapacitet med kalla produkter. (Efter
det att ugnen fyllts, stalls dnskad stektemperatur in.) Om mindre produktmangder stekes kan forupp-
varmningen goras med lagre temperaturskillnad.

¢ Ugnen ér klar for anvandning da ljudsignalen anger att den pé timern installda tiden gatt ut.
*  Om luckan ar stangd forblir ugnen varm lange dven om den inte ar i funktion.

4.2.2. Fore stekningen, Chef 240

Ugnen bor alltid foruppvarmas till lamplig temperatur fore den egentliga graddningen eller stekningen.
Syftet med féruppvarmningen ar att ugnen skall nd ratt och jamn temperatur. Da far de fardiga ratterna
eller bakverken basta mojliga kvalitet.

e Valj gejder enligt matratt. 2 gejderpar: bakning, matlagning 3 gejderpar: bakning av smé och ltta
produkter

o Stéll timern (se bild “Mandverpanelens funktionsvred”) i ldge 20 min. Vid instélining av tiden vrid uret
forst dver det dnskade installnings véardet och sedan tillbakapa ratt varde.

e Stdll termostaten pa 250°C om ugnen kommer att fyllas till max. kapacitet med kalla produkter. (Efter
det att ugnen fyllts, stalls dnskad stektemperatur in.) Om mindre produktmangder stekes kan forupp-
varmningen goras med stektemperatur.

e Ugnen ar klar for anvandning da ljudsignalen anger att den pa timern installda tiden gatt ut.
e Om luckan &r stangd forblir ugnen varm lange dven om den inte ar i funktion.

4.2.3. Val av ugnartemperatur, Chef 240, 40, 40T och 50, 50T

Till foljd av konvektionsugnens stérre effektivitet bor man vélja ca 20°C lagre temperatur an i vanliga
ugnar.

Tillredningstiden beror pa bakverkens art, vikt och skikttjocklek. Ju lagre bakverken é&r, desto kortare
stektid behdver de.

metos |9
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4.2.4. Anvandning av ugnen

Om ugnen anvands ombord pa fartyg bor ugnens gejder ovillkorligen ha sadant lage i ugnen att den klo,
som forhindrar att en plat eller kantin glider fran gejden, befinner sig pad samma sida som ugnarluckan.
Om klon &r vid ugnens bakre vagg bor du ta loss gejderna och lata dem byta plats.

Vid installationen har eventuellt nara ugnen (ofta pa vaggen) placerats en franskiljare forelmatningen.
Kontrollera att franskiljaren ar i palage.

Ugnens funktioner styrs franstyrpanelen (se bild”Mandverpanelensfunktionsvred”vid" Funktionsbeskri
vning”).

4.2,5. Stekning, Chef 240, 40, 40T och 50, 50T

10| metos

e Foruppvarm ugnen omsorgsfullt enligt anvisningarna. Se “Fore stekningen'’!

e Dorren Gppnas nar man vrider pa handtaget. Den stangs nar man skjuter pa handtaget tills en tydlig
kndppning hors.

e Lagg in bakverket i ugnen.

e Stall med timern in erforderlig stektid och med termostatvredet énskad stektemperatur (se bild “Ma-
noverpenelens funktionsvred”).

o Nar den instéllda stektiden gatt ut avstangs uppvarmningen och flakten automatiskt och ljudsignalen
anger att maten kan tas ut ur ugnen.

e Stang av ugnen med termostaten varvid ocksa ljudsignalen upphdr.
o Oppna dérren. Se upp for utstrémmande anga.

Om ugnen graddar ojamnt bdr du kontrollera att

* konvektionsugnen &r vagratt installerad

e foruppvarmningen skett enligt anvisningarna
* ugnartemperaturen ar den ratta

e pafyliningsgraden ar den ratta.

Om det under anvandningen uppstar langre avbrott i elférsérjningen bor samtliga brytarei ugnen stallas i
0-lage, s att ugnen inte ovantat kopplas pa nar stromavbrottet upphor.
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Befuktningen sker genom att vatten leds genom ett munstycke till flakthjulets heta luft varvid det foran-
gas. Med luftstrémmen férdelas vattendngan jamnt éver hela ugnen.

Befuktningsméangden varierar nagot beroende pa nattrycket. | nedanstdende tabell meddelas tryckets
inverkan pa befuktningens vattenmangder.

Befuktning /tryck

Chef 40, 40T, 50, 50T

Chef 240

Justeringsomrade

Fabriksinstallning

<_3bar 500 ml/min 10-220 ml/min 45 ml/min
2 bar 455 ml/min 8-180 ml/min 35 ml/min
1 bar 230 ml/min 5-80 ml/min 20 ml/min

Ugnens befuktningsfunktion far inte anvandas i temperaturer under 150°C, da en del av vattnet inte
férdngas.

Vatten, som inte har forangats stanker som droppar pa ugnarkammarens vaggar och gor dem fuktiga och
samlas till sist som polar pa ugnens botten. Om vattnet ar mycket kalkhaltigt (hart) bildas av stankt vatten
fula kalkflackar pa ugnens ytor.

Av bestandsdelarna i vattnet ar de skadligaste i frdga om korrosion klorid-ioner. Nar det vatten som inte
har férdngats s& smaningom avdunstar okar vattnets klorhalt varvid korrosionens effekt forstérks ytter
ligare. Korrosion orsakad av klorider ar en kemisk process,som sker endast i fuktiga omstandigheter. Ju
langre tid ytorna ar fuktiga, desto storre korrosionseffekt.

For att undvika korrosion anvand inte befuktning i l1dga temperaturer (under 150°C) ochkontrollera, att
befuktningsvattnet hinner fordngas genast i sprutskedet sa att ugnens inreytor halls sa torra som méjligt.

4.2.7. Use of the moistening function, Chef 40, 40T and 50, 50T

A\

Befuktningen &r kopplad s& lange du haller omkopplarvredet vridet medurs (se bild “ManGverpanelens
funktionsvred”).

En langre tids befuktning I6nar sig att dela in i korta befuktnings- och paustider sa att det inte samlas
vatten pa ugnens botten under befuktningen. Genom att anvanda befuktning vid borjan av graddningen
forhindrar man att maten torkar, och produkterna far en frasig yta.

Om du 6ppnar luckan genast efter befuktningen, bér du se upp for den heta dngan. Genom sin synner
ligen goda varmeledningsférmaga vallar den namligen latt brannskador.
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4.2.8. Anvandning av befuktning, Chef 240

A\

4.2.9. Angventil

4.2.10. Stekningstips

Befuktningen kopplas pa genom vridning av omkopplarvredet medurs (bild “Mandverpa-nelens funk-
tionsvred”

Fuktregulatorns fabriksinstélining kan vid behov &ndras av bemyndigad servicepersonal.

Om det under befuktningen samlas vatten pa ugnens botten, Iénar det sig att minska fabriksinstaliningen
sd att hela vattenmangden genast hinner forangas.

Genom att anvanda befuktning férhindrar man att mater torkar, och produkterna fé&r enfrasig yta.
Befuktning rekommenderas:

e Vid uppvarmning av mat under uppvarmningstiden. Ta av locken fran Iadratter och styckegods som
t.ex. kottbullar. Uppvarmningstiderna blir 1/3-1/2 kortare ande angivna.

¢ Vid stekning av kottstekar och kottfarslimpor, men ej vid bryning.

¢ Vid anrattning av fisk (ej panerad).

* \/id anrattning av ladratter (Angplaten sluten).

¢ V/id bakning framjar befuktningen ytterligare jasning, anvand vid borjan av graddningen.

Om du Oppnar luckan genast efter befuktningen bér du se upp for den heta dngan; genom sin synner
ligen goda varmeledningsformaga vallar den namligen latt brannskador.

| princip bér angventilen (bild “Mandverpanelens funktionsvred”) hallas sluten s att fukt inte avgar fran
ugnen.

Om det uppstar for mycket fukt i ugnen (droppar pa bottnen av kantinerna) bor du dppna dngventilen for
att minska fukten.

Vid rostning och gratinering bér dngventilen 6ppnas helt.

Produkt Plat For Ugnar | Stek/ Tips
m.m. upp- tempe- | gradd-
varmn- | ratur ningstid
ing
Stek, filé GN 2/1 [125°C |125°C Beror pa Lagg kottet pa gallret, gallret pa
RST storleken | gejden och pd den nedre gejden
grid en sluten kantin for uppsamling av
stekskyn
Rostbiff 125°C ] 125°C Beror pa 125°C fran boérjan hela tiden
storleken
->tills
innertem-
peraturen
ar +60°C
Schnitzel, biff, kotlett GN 2/1 [300°C |300°C ca. 10 min | Stek kottet snabbt och 14t det
RST gal- déarefter vid behov sméakoka i en
ler eller sluten kantin pa lagre temperatur
alum.
plat

12| metos
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Produkt Plat For- Ugnar- | Stek/ Tips
m.m. upp- tempe- | gradd-
varmn- | ratur ningstid
ing
Kott i bitar (bryning) GN 1/1- [ 225°C |200°C 10 min Max. 1,5 kg kott per kantin
40
mm. al.
Kottfars (bryning) GN 1/1- [225°C |200°C 10 min Max. 1,5 kg kott per kantin
40
mm. al.
Pannbiff (rafryst) GN 1/1- [250°C |220°C |8 min Befuktningen pa helan tiden
40
mm. al.
Regnbéagsforell, filé GN40 250°C |250°C 15...20
(hel) min
Regnbégsforell, filé GN40 250°C | 250°C 10...15
(100 g portion) min
Ladratter GN1/1- [175°C | 150- ca.1,5h Till aggbaserade lador valjer man
65 175°C garna lagre tillredningstemperatur
mm an till andra ladratter.
Mangd ca 5 kg/kantin
Befuktningen pa helan tiden
Kott-makaronildda GN1/1- [175°C | 150°C 1 h (p& un- | Angventilen 6ppen 10 min i bérjan
65 dre gejder
mm + 10 min)
Fardigmatforpack- GN 2/1 Beror Folj Stéll férpackningarna med fardig-
ningar RST péa varan | anvisning- | mat direkt pa gallret, sa att varan
galler arna uppvarms sa effektivt som majlig.
Befuktningen pa hela tiden
Gronsaksbiff (rafryst) 250°C ]225°C |20 min Befuktningen pa hela tiden
Feta-gronsakspirog 250°C ]200°C |40 min
(fardig botten, fryst)
GN pannpizza 250°C | 225°C 12 min el-
200°C ler 15 min
Pannkaka 220°C | 190°C n. 30 min | Méangd ca 1,5 I/kantinAngventilen
Oppen i bdrjan ca 10 min
Kottpastej (rafryst) 225°C 1200°C |20 min
Karelska piroger (ra- 300°C |240°C |20 min. Max. 12 st / GN1/1-plat, graddning
frysta) pa varannan gejd
Sméfranska GN 2/1 [ 225°C |200°C 17 min Befuktning i borjan 2 min i impuls-
alum. er. Max. 12 st/ GN1/1-plat, graddn-
ing pa varannan gejd.
Ostbage 200°C | 175°C 20 min Befuktning i borjan 2 min i impulser
Bullar GN 2/1 [200°C |175°C 15 min Max. 12-15 st/ GN1/1-plat
alum. Angventilen sluten, ingen befukt-
ning
Kanelbulle (rafryst) 190°C | 165°C 16 min Max. 12 st / GN1/1-plat pa varannan

gejd
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Produkt Plat For Ugnar | Stek/ Tips
m.m. upp- tempe- | gradd-
varmn- | ratur ningstid
ing
Wienerbrod (rafryst) GN 2/1 [190°C |165°C 18 min
alum.
plat
Kvarktarta med bar GN 1/1- [200°C |175°C 45 min Moérdeg: 300 g smor, 225 g socker,
40 mm 4 agg, 300 g vetem|dl, bakpulver
alum. Fyllning: 1000 g kvark, 11 agg 200
plat g socker, 3 dl gradde, 600 g frysbar,
vaniljsocker
Graddning pa undre gejd i mitten
Sockerkaka 175°C | 150°C 40 min 4 agg/kantin, 4 kantiner pa undre
gejd

14| metos

Om ugnen steker/graddar ojgmnt bér du kontrollera att

* konvektionsugnen ar vagratt installerad

e foruppvarmningen skett enligt anvisningarna
* ugnartemperaturen ar den ratta
* platen/kantinen ar den rétta

* pafyliningsgraden ar den rétta.
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4.3. Efter anvandning

4.3.1. Rengoring

Slangtvatt eller anvandning av trycktvatt vid rengdringen ar helt forbjudet.

i Kom ihdg vid rengdring att ugnen ar het lange dnnu efter anvandningen.

Ugnen &r en elektrisk apparat och detta stéller granser for anvandningen av vatten. Inne iugnen kan man
anvanda rikligt med vatten, men pa ugnens yttre ytor ar endast avtorkning tilldten pa grund av luftintags-
dppningarna. Som rengoringsmedel valjs ett alkaliskt medel som har god fettldsningsférmaga och kan
spadas i en sprayflaska enligt smutsighetsgraden i ugnen.

Ugnarnas inre ytors rengdring ar en viktig skotselfunktion. En tunn passiv yta, som bildas pa ytan av
rostfritt stal ger stalet en yta som skyddar fran korrosion. En smutsig ugn med kloriter, som bildas pa
ytan tillsammans med en fuktig och varm omgivning skadar den passiva ytan, som skyddar stalet och det
forhindrar att ytan férnyas och gor de inre ytorna mottagliga for korrosion. Med regelbunden rengéring
kan man minska bildningen av klorid-ioner pa ugnens inre ytor. Ju mera befuktning som anvéands i mat-
tillredningen desto viktigare ar en daglig och regelbunden rengdring for undvikande av korrosion.

Daglig rengoring

Spraya utspadd tvattmedelsldsning i den kalla (under +50°C) ugnen och pa ugnluckans insida. Varm upp
ugnen till ca +50°C (e nodvandigt), bryt strémmen och 18t medlet verkaca 15 minuter. Gnid stéllen med
brand mar med borste eller rengéringsfilt. Undvik att anvanda stalull och foredra kemisk rengéring fram-
for mekanisk. Pa en repad yta fastnars mutsen lattare.

Torka lossnad smuts och tvattmedel noggrant med en vat duk. Efter tvatt torka forst ugnen med en duk
och varm den sedan till +150°C / 5 min. Kontrollera, att angutslappet ar i Oppet lage.Nar du rengjort ug-
narkammaren torkar du av de yttre ytorna, knapparna och handtaget.

Rengoring av gejderna och luftfordelarplaten

Vid grundtvatt 16sgors, blGtlaggs och tvattas gejderna och luftfordelarplaten. Gejderna och luftférdelarpla-
ten ar latta att ta loss och tvattas i diskmaskin.

Lossning av luftfordelarplat:

o Lyft gejderna uppat.
¢ Dra gejderna mot ugnens mitt.
* Lyft gejderna ut ur ugnen.

To remove the suction plate:

¢ Lossa med fingrarna de tva skruvarna som faster luftdelarplaten i ugnkammarensbotten.
* Lossa med fingrarna de tva skruvarna som faster luftdelarplaten i ugnkammarenstak.
e Dra luftdelarplaten ut ur ugnen.

Efter rengdring aterinsatt delarna i motsatt ordning.
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Rengoring av luckans yttre ytor

Luckans ytterglas kan 6ppnas for rengéring. Losgor de tva skruvarna som syns pa bilden och luta ytter
glaset forsiktigt nedat tills det &r helt 6ppet. Spraya utspadd tvattmedelsldsning bade péa glasytorna och
pa metallytorna mellan glasen. Lat medlet verka ca 15 minuter. Torka noga av smutsen och tvattmedlet
med en fuktig duk. Efter rengéring vand ytterglaset tillbaka pa plats. Satt tillbaka skruvarna och dra &t
ordentligt.

4.3.2. Byte av ugnens lampa, Chef 240 och 50, 50T

To change the burnt lamp, do the following:

L&t ugnen svalna sa mycket att man kan vidréra ugnens inre delar utan handskar.
Kontrollera att ugnen &r franslagen. Alla vred bor var i 0-lage.

Skruva forsiktigt loss lampans lins.

L6sgor lampan fran sin hallare.

Satt den nya lampan i héllaren. Lamptyp: OSRAM halogenlampa 300°C G9 230V25W.
Satt linsen pa plats och dra at latt.

Det ar absolut forbjudet att anvanda ugnen om ugnarbelysningens skyddsglas inte ar paplats.

Dra inte &t lampans lins for hart.

4.3.3. Byte av ugnens lampa, Chef 40, 40T

16| MmMetos

Lampan kan bytas ut pa foljande satt:

L&t ugnen svalna sa mycket att man kan vidréra ugnens inre delar utan handskar.
Kontrollera att ugnen ar franslagen. Alla vred bor var i 0-lage.

Lampans skyddsglas demonteras genom att 16sgéra de fyra skruvarna. Skada inte tatningen. Om
tatningen har hardnat eller r annorlunda skadad, byt dven tatningen.

Skruva forsiktigt loss glodlampan.
Skruva den nya lampan pé plats. Lamptyp: 15 W, 220-230V, 300°C, E14. Reservdelskod: 3339313.
Tryck belysningens skyddsglas pa plats mot ugnarvaggen. Fastsatt de fyra skruvarna.

Det ar absolut forbjudet att anvanda ugnen om ugnarbelysningens skyddsglas inte ar paplats.
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4.3.4. Annan service

Apparaten innehéller ej delar som anvéndaren kan reparera. Servicen bér anfértros at en auktoriserad
firma.

Stang av apparaten om den far nagot fel eller fungerar avvikande fran det normala. Anlita en av tillverka-
ren auktoriserad servicefirma och anvénd originalreservdelar.
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5. Installation

5.1. Allmant

L&s noggrant dessa anvisningar emedan de innehaller viktig information om apparatens installation.

Denna apparat skall installeras enligt anvisningar fran tillverkaren med beaktande av lokala direktiv och
foreskrifter. Dessa anvisningar skall anvandas tillsammans med installationsritningen.

Anslutning av apparaten till el- och vattennatet far utforas endast av auktoriserad fackman.

5.2. Transport till installationsplatsen och uppackning

Apparaten transporteras bast i sin egen transportforpackning. Samtidigt skyddas den mot yttre skador.
Om det anda blir nodvandigt att avidgsna apparaten ur forpackningen bor apparaten av stativmodell lyftas
upp frén stativets mellanbalkar. Fér undvikande av skador bor apparatens dversida aldrig anvandas som
arbetsunderlag da byggnad och installation pagar.

5.2.1. Apparatens fastning i stativet

18] Metos

De separat levererade standardugnarna/jasskap och stativen fasts vid varandra med hjalp av fastsatsen
som levereras med apparaten. |

nnan stativet fasts bor fotskruvarna (4 st) i bottnet l6sgdras. Skruvarna kan skruvas 10s for hand. Stativet
fasts enligt bilden med hjélp av delarna 1, 2 och 3.

1. Fastskruy, 4 st
ST / 2. Bricka, 4 st
r_/ 3. Sexkantsskruy, 4 st
4. Chef-ugn/jasskap

AN | 5. Stativ
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5.2.2. Hopsattning av en Chef-grupp

Apparaterna kan dven séttas ihop till en tornsammanséttning bestaende av 2 eller 3 enheter genom att
stapla dem pa varandra. Stativets hojd for tva enheter ar 660 mm och for tre 200 mm. Fér hopsattning
av ugnargruppen behdvs en reservdelssats som kan bestéllas separat med kod 3752352. Yiterligare
information fran ugnens leverantér.

Hopséttning av ugnargruppen bor utféras av en auktoriserad servicefirma.

5.3. Placering av apparat

Nar apparaten installeras maste man se till att kylluften har fri passage och att inga andra varmekallor
finns néra kyléppningarna.

Med tanke pé ang- och varmeutvecklingen vid stekning och graddning bor ugnen placeras under en
avlufthuv.

Det &r viktigt for ugnens funktion att den installeras vagratt. Lutningar och ojgmnheter medfor samre
stek/graddningsresultat.

-

Ugnen av bankmodell placeras direkt pa underlaget och stalls in i vagratt lage med hjélpav vattenpass och
ugnens fotskruvar. Basta resultatet uppnds om man kontrollerar vaglaget enligt ugnens gejder.

Stativforsedda ugnar injusteras med hjalp av stativets fotskruvar.

Nar apparaten star pa ratt plats och ar vagrat bor den ovillkorligen fastas vid golvet, landmodellerna med
bakre benens flansar och fartygsmodellerna med alla benens flansar.

5.4. Elanslutning

Om man vid installationen maste provkora ugnen utan att alla skydd finns pa plats, bor man vid sidan av
de spanningsforande delarna sarskilt se upp for rorliga delar inuti stommen.

For att underlatta eventuell kommande service och 6ka sakerheten bor man placera en anlaggninsspe-
A cifik franskiljare i ugnens omedelbara narhet. Franskiljaren bor omnipolart avskdrma anlaggningen fran

elmatningasnatet.

Inmatningskabelns ingang ar i ugnens hogra bakre hérn och anslutninspunkten inne i ugnen. Nér an-

slutningen sker bér sidofodringen vara losstagen. Erforderlig anslutningsinformation finns pa ugnens

typskylt, i kopplingsschemana samt pa installationsritningen. .

5.5. Vattenanslutning

. Connection to the cold water supply must be made by a 12 mm thick pressure resistant hose fitted with
1 an R3/4" connector. The water connection must be fitted with a shut-offvalve and a non-return valve.

Rinse the water hose before making the water connection.
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5.5.1. Vattnets kvalitetskrav

Ofta antar man att det &r fel pa apparatens ra-amnen, nar det bildas avlagring eller korrosion, som &r svara
att 16sgora. | allmanhet ar det dock frdgan om vattnets aggressivitet och dess skadliga bestandsdelar
samt forsummelse av rengdringen av apparaten.

For dricks- och hushéllsvatten finns bade nationella kvalitetskriterier och kvalitetskriterier enligt EU-direk-
tiv. Bland annat vattnets kalcium och magnesium som gér vattnet hart ar nyttiga amnen ur halsosynpunkt,
men i apparater bildar de kalksten. Klorider i sm& méngder i férening med en fuktig och varm omgivning
bildar en miljé dér det latt bildas korrosion. Ju mindre kloridhalt, desto béttre. For att garantera en langva-
rig anvandning avapparaterna, rekommenderar vi foljande gransvarden for vattnets kvalitet.

Kloridhalt (CI") < 25 mg/l

Ledningsférméga < 40mS/m

pH 78,8

Hardhet 2-5°dH = 0,4-0,7-0,9 mmol/|

| fall du anvander vattenavhéardare, kom ihdg att ta hand om erforderlig underhall och sr-vice av vattenav-
hardaren samt sjalva apparaten.

5.6. Avloppsanslutning

Tomning av vatten sker via avloppsror som ansluts till ugnens avloppsanslutning med R3/8 koppling.

Avloppsroret skall inte anslutas direkt till golvbrunn. Avioppet dras fram till golvbrunndéar det skall mynna
ut minst 25 mm Gver golvbrunnen.

A Golvbrunnen bor inte befinna sig under ugnen.

5.7. Kontroll efter installation

5.8. Provkorning

20| mMetos

A Efter installation bor kontrolleras att alla anslutningar ar riktigt utforda

Studera bruksanvisningen for ugnen fére provkdringen. Betréffande eventuellt jdsskap i graddningspela-
ren eller graddningsugnen, se separat bruksanvisning.

Provkor ugnen nar inmatningskabeln anslutits.
Kontrollera att

* den grona signallampan “ugnen pa” tands nar ugnen kopplas pa
* termostatens gula signallampa tands nar termostaten vrids medursn
* ugnen uppvarms och termostatens gula signallampa slocknar nar installd temperatur natts

* befuktningsanordningens gula signallampa tands nar kopplingen vrids medurs och fukt tranger in i
ugnen (200°C). Om allt vatten inte har férangats och stanker som droppar pd ugnkammarens véggar
och samlas pa ugnens botten, kraver befuktningen justering.

o flakthjulet roterar och andrar rotationsriktning med ca en minuts mellanrum
e dorrkopplingen bryter flakten och uppvarmningen nar ugnarluckan 6ppnas
¢ gejderna och luftfordelarplaten &r pa sina platser i ugnen

* droppvattentraget ar pa sin plats under ugnarluckan..

Fast ater sidofodringen.
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6. Felsokning

Om anldggningen ej fungerar kontrollera

e om den anvants enligt anvisningarna
e om eventuella Iostagbara delar ar pa sina platser
e om franskiljaren i eller néra anlaggningen (ofta pa vaggen) ar i pa-lage

e om anlaggningens Overstromsskydd (sakringar) i elhuvudcentralen ar hela. Be enbehorig fackman
kontrollera dverstromsskydden..

Om detta ej hjélper, bor du vénda dig till en auktoriserad firma. Kontrollera anlaggningenstyp och serie-
nummer pa typskylten pa vanstra sidan innan du ringer upp affaren.

Anlaggningen innehéaller ej delar som anvandaren kan reparera.
Servicen bor anfortros at en auktoriserad affar.
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Tekniska specifikationer

Huvudkrets, mandverkrets S00113 D3
Huvudkrets, manoverkrets S00114 D3
Huvudkrets, mandverkrets S00115 D3

KopplingsschemaT01916 A3
KopplingsschemaT01702 A3

KopplingsschemaT01703 A3

Kopplingsschema T03489B3

Kopplingsschema T03678A3

Kopplingsschema T03679A3

Kopplingsschema T03492A3
Installationsritning T01579C3
InstallationsritningT03683B3

InstallationsritningT01581D3
Installationsritning T01582D3
InstallationsritningT01876D3
Installationsritning T01577D3
Installationsritning T03682B3
Installationsritning T01583D3
InstallationsritningTO1877E3

Installationsritning TO1878E3
Installationsritning T01570C3
Installationsritning T01587C3
Installationsritning T01590D3
InstallationsritningT01874D3
Installationsritning T01591D3
Installationsritning T01592D3
InstallationsritningT01879D3

metos |23



METOS KONVEKTIONS UGN

2.4.2013

CHEF, CHEFT

Bendmmning Modell Specifikation

Yttre matt BxDxH, ugn, bordsmodell 24 800x900x460(+20) mm

Yttre matt BxDxH, ugn, bordsmodell 4 800x700x520(+20) mm

Yttre matt BxDxH, ugn, bordsmodell 5 800x900x520(+20) mm

Yttre matt BxDxH, ugn med stativ 24 800x900x1360 mm

Yttre matt BxDxH, ugn med stativ 4 800x700x1520 mm

Yttre matt BxDxH, ugn med stativ 5 800x900x1520 mm

Yttre matt BxDxH, tva ugnar med stativ 24 800x900x1600 mm

Yttre matt BxDxH, tva ugnar med stativ 4 800x700x1720 mm

Yttre matt BxDxH, tva ugnar med stativ 5 800x900x1720 mm

Yttre matt BxDxH, tre ugnar med stativ 24 800x900x1630 mm

Yttre matt BxDxH, tre ugnar med stativ 4 800x700x1810 mm

Yttre matt BxDxH, tre ugnar med stativ 5 800x900x1810 mm

Ugnens inre matt BxDxH, 24 636x686x380 mm

Ugnens inre matt BxDxH, 4 583x435x441 mm

Ugnens inre matt BxDxH, 5 583x675x441 mm

Kapacitet, 2 gejdepar 24 Kantiner: 2 st. GN2/1 h=
20,40,65. 4 st. GN1/1
h=20,40,65 Bakplat: 2 st. GN2/1
short side folded

Kapacitet, 3 gejdepar 4 Kantiner: 3 st. GN1/1 h=
20,40,65

Kapacitet, 5 gejdepar 4 Bakplat: 5 st. GN1/1 long side
folded

Kapacitet, 4 gejdepar 5 Bakplat: 4 st. 400x600 or 5 st.
450x600

Kapacitet, 5 gejdepar 5 Bakplat: 5 st. 400x600 or 5 st.
450x600

Termostatens skala 24,4,5 +50°C...+300°C

Material 24,45 Ugnen invandigt, luckan och yt-
terfodringarna ar av rost-fritt stéal.
Dorr med dubbelglas.

Timer 24 0...120 min eller kontinuerligt

Timer 4.5 0...60 min eller kontinuerligt

Foruppvarmning (200°C) 24,45 20 min

Befuktningsanordning 24 Fabriksinstallning: 45 ml/min (vid
hehov kan justeras av auktoris-
erad service)

Moistening device 4.5 Befuktningen ar i funktion néar
brytaren ar vridet medurs

Vikt, ugn 24 Ca. 60kg

Vikt, ugn 4 Ca. b3kg

Vikt, ugn 5 Ca. 65 kg

Vikt, ugn med stativ 24 Ca. 74 kg

Vikt, ugn med stativ 4 Ca. 71 kg

Vikt, ugn med stativ 5 Ca. 79 kg

Vikt, tvé ugnar med stativ 24 ca. 127 kg

Vikt, tvd ugnar med stativ 4 ca. 115 kg
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Bendmmning Modell Specifikation

Vikt, tvd ugnar med stativ 5 ca. 137 kg

Vikt, tre ugnar med stativ 24 ca. 185 kg

Vikt, tre ugnar med stativ 4 ca. 165 kg

Vikt, tre ugnar med stativ 5 ca. 200 kg

Vikt, ugn med foérpackning 24 ca. 77kg

Vikt, ugn med forpackning 4 ca. 68kg

Vikt, ugn med foérpackning 5 ca. 83kg

Vikt med férpackning, ugn med stativ 24 ca. 96kg

Vikt med férpackning, ugn med stativ 4 ca. 91kg

Vikt med férpackning, ugn med stativ 24,4,5 ca. 102kg

Vikt med férpackning, tva ugnar med stativ 24 ca. 1567kg

Vikt med férpackning, tvad ugnar med stativ 4 ca. 145kg

Vikt med férpackning, tva ugnar med stativ 5 ca. 169kg

Vikt med férpackning tre ugnar med stativ 24 ca. 214kg

Vikt med férpackning tre ugnar med stativ 4 ca. 204kg

Vikt med férpackning tre ugnar med stativ 5 ca. 240kg

Forpackningens matt BxDxH tva ugnar med stativ 24 883x976x1767 mm

Forpackningens matt BxDxH tva ugnar med stativ 4 883x776x1890 mm

Forpackningens matt BxDxH tva ugnar med stativ 5 883x976x1787 mm

Forpackningens matt BxDxH tre ugnar med stativ 24 883x976x1787 mm

Forpackningens matt BxDxH tre ugnar med stativ 4 883x776x1970 mm

Forpackningens matt BxDxH tre ugnar med stativ 5 883x776x1970 mm

Elanslutning 24,45 Se installationsritning

Vattenanslutning 24,4,5 Se installationsritning

Anvandningsmijo 24,45 Normal kdksmiljd, temperatur
over 0°C

4=CHEF 40, 40T 5=CHEF 50, 50T 24=CHEF 240

A=3/N/PE~400/230V 50Hz, C=3/N/PE~380/220V 50Hz, G=3/N/PE~415/240V 50Hz, H=3/PE~230V 50Hz,
|=3/PE~220V 60Hz, J=3/PE~380 50Hz, K=3/PE~400V 50Hz, L=3/PE~415V 50Hz, M=3/PE~440V 60Hz
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_ _ 24 W op CONTROL CIRCUIT
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T u_ EF o ee | [uml |
x_w.axmm¢a_a~|.@_ %« |
1 T |
_ 230V |60VA _
| b _
1 (3|5 _GTS _ _
B E-=£-Y f _r _ _
02 1 [V ] )% [* = _ " 25 _
L1 | 95
F5 VAHTOEHTOINEN KYTKENTAMAHDOLLISUUS
- | 1 _
R L ALTERNATIVE CONNECTION POSSIBILITY
| * _ _
| [ Kelogtkn ] _ | _ _
| ] et ft TG |
_ _ s F @um _,| _ | HUMIDIFICATION | HUMDIFICATION _ |
| _ | i !
| L — _ —u | _u _ ] |_
| CHEF 40,50 §1-1h | s3 F\ _ 3 [<\ &/——
| CHEF 200,240 $1-20 _ 4 _ + | 2
—_— lﬁ
_ N L | kostuTUS- _ _
M _ | PULSS | |
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3~ | CLOCKWSE | COUNTER- | Puse _ _
M El _ _ CLOCKMSE ﬁo_.wzwmm _ _
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D | Change of model lamp element H(S3) 15.01.2007 |[A.0
C | Change of model Timer S1 17.01.2007 [AO
B | LSATTY UUDEN AJASTIMEN KYTKENTA /A NEW TIMER CONNECTION ADDED 13122002 |PAAK
Rev. | Muutos Pvm. Suunn.
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- CHEF 40,50, 240 Main— and control circuit diagram T 0115E3 _".:.w._q "
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Supply current— and power for oven groups
0+ 0FH0HD
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Comn y— (o ) 3/PE_AC220V 50-60Hz 230/400 |14, 38 21,0 57
EI El 3/PE_ACZ30V 50Hz 230/400 15,2 38 228 57
OHIAUSPIR OHIAUSPIR OHJAUSPIR
_|r4||_ 3/PE AC220-230V 50-60Hz CONTROL CIRCUT _|F4| 3/PE AC220-230V 50-60Hz CONTROL CIROUIT _|F4I|_ 3/PE AC220-230V 50-60Hz CONTROL CIROUIT (G e
L2 L2 L2
R : — — : : — Peoed : — (s —
_ [ _ _ allul _ 13 _ §_§H‘_ _ [ _ _ ~>_§H‘_ E
= 143 ds 143 d5 1,43 45 = 1.d3 d5 143 d5 143 d5 = 1.d3 d5 143 d5 1,43 d5
LX = o K2 \ - K3 \- [ - LX = o K2 |- K3 \ - [ A . LX =] (o K2 |- K3 \- _>_b...|.|NI_
2 |4 |6 2 |4 |6 2 |4 |6 _ . H _ 2 |4 |6 2 |4 |6 2 |4 |6 _ ‘ H _ 2 |4 |6 2 |4 |6 2 |4 |6 _ ‘ H _
L | N Y N J
WIRING DIAGRAM S00114D3 WIRING DIAGRAM S00114D3 WIRING DIAGRAM S00114D3 Virta- Jo tehotiedot uunile ja ryhmille
KAAVIO S00114D3 KAAVIO $00114D3 KAAVID 50011403 Supply current— and power for oven groups
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e F e F [ f
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o CHEF50+50/50+50+50 owwsw%o: diagram «wﬂ ovens grups m 10170243 [
o CHEF 240+240/2404+240+240 rew T01702A3 =

30| mMetos



2.4.2013

METOS KONVEKTIONS UGN

CHEF, CHEFT

EVEOLIOL o

Hddv
“MH
sdnib susno Joj wpibolp UOROBULOY
" ﬂ_ EVEOLIOL FC 0492+042+002/042+00Z 43H) -
o a|liwyfaunn: oinDDYDIUBAY v =
w
IA vH)  cH[ | O w
[73 V9L Tl 1] OFh/¥52 ZH09 AOVYOV 3d/§ P [
9 a1 | ‘6 0¥/ 052 ZHOS ASIFV uﬂm
¥i ‘9L 1 ¥ 007/052 ZHOG ADOYOY 3d/% " s ;
¥ X0 | 7 00¥/05¢ ZHOS ADBEOV 3d/% | \3 z sy 6w
/1 Wd VA Wd A/ 13| K1ddnS ORLOTT / OMRIZA € v
0¥2+0¥2+002 0¥2+002
sdnosb uano Joj omod pup —juaund Ajddng ol ol ) s‘ . L
ajpwyks of ajuunn Jopanoysy of —oyIA £0SH000S DIAVYY 0%Z43HD £0SH000S OIAVYY 0%Z43HD A e B bt ﬁnss HER
£0S1L000S WYHOVIO ONIMIM 04Z43HD €0S11000S WYHDVIO ONIMIM 04243HD
AL A g moa Mo 13
4 | N\ 4 | A\ - T T
——
Loy ] g el el Loy | el el bl =
| L] Spept Spep | Spep | 84| £l Spep | SpeEp Spep || ASlY ¥ | 14 £
whve | = 1x wive | = Ix o I = Ix
1en% i Ty D%y T 1%l e T
[ER 4]
€ [4] 1]
[1] 21 21
LI TDUINGD H09-0S AOYP-08€0Y 3d/¢ n 1IN0 TOUINGD 2H09-05 AOYP-08€IY 3d/¢ n 2H09-05 AOYF—-08EQV 3d/Z n
RIISONPHO RAKSOVHO .
[ 'L} ' 00+/0F: ZHOS ASIHOV 3d/N w
X 9l 8 D07 /0E: ZH0S AQOFOV 3d/N/E | ol
14 1 ¥ 07 /0E: ZHOS AGBEOV 3d/N/E |
v/1 w/d v/l W/d VAT AlddnS JMLOTTI m ORI N
OV HOVZHO0L 0¥2+007
€QEIL000S OIAVYY 07243H) £0EL000S OIAVYY 0%243HD L
sdnoib u2n0 Joj Jamod pup —juauno Kyddng €0€LL000S WYHDVI DNIMIM 04Z43HD €0€11000S WYHDYIO ONIMIM 04243HD
ajiwyfs of apunn jopaioya) of —DIA w
> > 2]
4 | A\ 4 | A\
9| €
R L PR L Lt Ldaly oy bl e, .
4 o _na. spep ) spep ) x_”r: _nn. spep spep | ¥ I
= IX = IX = IX
% [ T % [ Ty Ty
N N N
€ [4] 4]
4 4l al
LINOH0 NG ZH0G AGH-08£0Y 3d/N/¢ n LNOHD T0MLNGD ZHG AGH-08£0Y 3d/N/¢ n 2HG A0YZ-0220Y 3d/N/1 n
RIISINPHO RAISINPHO
12 191 £T ] 00v/052 .
12 %L X4 8L 00v/052 -
v/i w/d /I w/d A/ 13 | ATddnS LT / 0XREA
OVZH0VZHO0L 0vZ+002 R
o p » ETIL000S OIAVYY 0%243H) €0714000S OIAVYN 01243HD H W
Sdno.d uaAo Joj Jamod pub —jueLInd Ajddng £0%71L000S WYHDVIQ ONIIM 04Z43H) £0411000S WYHDYIQ DNIYIM 0%Z43H)
3wy of ajuunn Joparjoyay of —DuIA A PN -
4 | N\ 4 | N\ “
L4 -“r.H W er..fr o .r...rmr o .F..fr " _llwpquu.f W .Eﬁ«r o .Fq..fr o .r...fr " H
L] L] _ SpeEpy SpEp || Spep i jllJ 5 " _ Spepy Spep Spep ||
g | = X v | .ﬂpx L .ﬂvx
all 2 ' 0l ] M e B u
i 1] [ 4]
fal 4l 4l
— i - - ] il
EQ_M _Mﬁz_.zxzw ZHD9-0G AOEZ-0220V 3d/S L_ 48] h__.axw_pwﬁz.z% ZH09-0G A0£Z-0220V 3d/§ 2H09-08 NOSZ-0ZZOV 3d/2
ozt | el | s [ oo | oow [ s | oo | oew [ oz | ow [ ou | eor [ sor | co | 9or | sov | wou [ eor | zov | 1ol

metos |31



2.4.2013

METOS KONVEKTIONS UGN

CHEF, CHEFT

101 _ 102 _ 103 _ 104 105 106 107 108 109 10 m 12 13 Mk 15 116 17 118 19 120
_I_._||J 3/N/PE AC380-415V 50Hz
| 2
| 15—
L “ OHJAUSPIRI
PE Al
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) _ |
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| |
5|9
N _ F4 H—_
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| N £ ALTERNATIVE CONNECTION POSSIBILITY
_ [ Heloytin ] _ _ _
Timer | _ _
_ | . | CHEF 240 CHEF 40/ 50
KOSTUTUS KOSTUTUS
_ “ s F @.m _m| _ | HUMIDIFICATION | HUMIDIFICATION _ _
| | | ,
| L___ | = 3 L 5 L
3 _ 3 _ i
| CHEF 4050 §1-h | s3 FA\ _ S3 [\ 6-/——
_ CHEF 200,240 5120 _ 4 4 _ 2
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| | PULSSI | _
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3 ~) _ _ CLOCKWISE ON 0.3.3s _ _
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2 2
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. " 2 130V 130v | 2
mw o_o .JN _H_u_ > > _
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B_| Change of model Contactor K1,K2 [18.01.2013 TAO | 3/N/PE_AC400V 50Hz 230/400 10,5 15,2
Rev.| Muutos [ vm. [ Svumn. ] 3/N/PE AC415V 50Hz 230,/400 11,4 15,9
 rd R AN A |E RO CHEF40T,50T kytkentdkaavio e
P ——— o CHEF 407,507 Main— and control circuit diagram e 10348983 e
e 3/N/PE AC 380-415V,50Hz e 70348983 [™
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T | 52 -
| 5 || VAHTOEHTOINEN KYTKENTAMAHDOLLISUUS _
5 | ALTERNATIVE CONNECTION POSSIBILITY _
_ % _ |
T
| o ot | g fmes |
| | sF @um _,| _ | HUMDIFICATION | HUMDIFCATION _ |
_ | | | !
_ Tt —
_ 3 _ 3 _ 1
CHEF 40,50 S1-1h | s3 F\ _ $3 J<\ 6-/——
_ CHEF 200,260 51-20 4 4 | 2
_ ||$I|||||_||||m _ _
_ N L | kosTuTUS- _
M | PULSSI | _ _
\f 3.5 N _zaﬂm_cz; VASTASUUNTA _ u%m__m_ﬂ_o;oz _ |
o | e (18R Ly |
0,1kW 230/400V 10,5kW 230/400V _ “ _ A2 | ) _ _ |
do.$s~u+\§<_ LAz W |||m|_|||“mcl_ _ _
22 7| |
K2 K1
VERKKO / ELECTRIC SUPPLY | E1 /V | P/kW /A 3 w_ | _
3/PE_AC380V 50Hz 230/400 96 146 _ ) | 1 _
3 /PE_AC400V 50Hz 230/400 | 105 15,2 . 0 " 130V 1307 | m
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3 /PE_AC440V 60Hz 254/440 | 10,5 138 W e H3 RC1 MK RC2 Mk2 vi H(s3) " H(S3) RC3Mk3 H2
- Pda— jo ohjausvirtapiirin kytkentdkaavio PR
_ . DESNG  26.02.2013/A.0 - NN KT
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1 7 3 7 L 5 6 Ji 8
200 00 B [0912.201% [Power cable datz added VABO
, 31x50
i # |Date Revision Name
/ %
Ik
~ @ j
LN
G i
\\ 6 D
N £
I —H : :
T 1077 360 T
- 19 702 | - |
o~ T T
(%)
=
=
% Width Depth Height Weight Number of runners Size of runners | Runner spacing | Capacity
=
.
169 W 800mm 600mm | 520mm 60kg 5 ON ;\g B0 5 pes. Q/:}
172
123 TECHNICAL DATA
48
— Power cable Cable
Power | Current| Fuse |(number of cores glands Blowing Heating
Voltage (kW) | 1(A) | 1 (A) |x mm2 per conductor) size motor element | Lamp Thermostat | Timer
D
o ~ o 3/PE AC220V 50-60Hz | 9,6 252 | 332 404 PG 21 0,17kW | 10500W/230Y 3000 25W | 0-300TC
3/PE AC230V 50Hz 10,5 26,4 3x32 464 PG 21 halogen G9
M\Mzw\wm AC380V 50Hz | 9.6 146 | 3x16 561,5 PG 16 )
3/(N)/PE AC400V 50Hz | 10,5 152 | 3x16 561,5 PG 16 60min or
= 3/(N)/PE AC415V 50Hz | 11,4 159 | 3x20 561,5 PG 16 continuous
3 3/PE AC3B0V 50Hz 9,6 146 | 3x16 4615 PG 16 operation
150 3/PE AC400V 50Hz 10,5 152 | 3x16 461,5 PG 16
3/PE ACA15Y 50Hz 11,4 159 | 3x20 461,5 PG 16
5 5 3/PE AC440V B0Hz 10,5 138 | 3x16 4615 PG 16 10500W,/254
Water connection G 3/4 The water connection must be fitted with a cut off valve
o : =1 Water consuption during moistening 1,5d! /min
o E o
N .
™ Drain 63/8
Steam exhaust Duct 30x50mm
Surface Scal 110 ?S}S - Quantity -
Date Name
Brawn |09.12.2014[ VABO Chef LOT
Checked
The requirements in the installation instructions Standard Convection oven
must also be followed. Fae
9
= 10368383 ~
9
State| Changes Date |Name| Filename  fiislegliMlthiplhneiidhelnsiy
] 7 7 3 L 5 6 ] 7 8
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n |0 Mg
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o = 2 1 Electric
-] iy = 2. Cold water, G 3/4, must be fitted with a cut-off valve
1 et = 3. DBrain, fube G3/8. Hygienic requiments must be fulfilled
L. Steam exhaust, duct 30mmx50mm
] 5. THE BACK FEET SHOULD BE FIXED
MARINE ALL FEET
— ®10.5
) N & The requirements in the installafion instructions
H must also be followed.
| 750 | 35 o35
172
L 1237
, L8 2% Chef 40 7x Chef LOT
7 Power cable Power cable Cable
! Power | Current| Fuse |(number of cores Power | Current| Fuse |(number of cores glands
ELECTRICAL SYPPLY (kw) [(A) | I(A) |x mm2 per conductor) | (kW) I(A) | I(A) [x mm2 per conductor) size
& 3/PE AC220V 50-60Hz | 140 8 3x40 4G6 19,2 50,4 Ix63 4G10 PG 36
3/PE AC230V 50Hz 15,2 38 3x40 466 21,0 32,7 3x63 4610 PG 36
L70 u\Mzw\mm AC380V 50Hz | 14,0 22 3x25 562,5 19,2 29,2 3x32 5G4 PG 29
3/(N)/PE AC400V 50Hz | 15,2 22 3x25 362,5 21,0 22 3x25 962,5 PG 29
= 3/(N)/PE AC4I5V 50Hz | 166 | 24 | 3x25 562,5 230 | 38| 3x40 564 PG 29
< NG 3/PE AC380V 50Hz 14,0 22 3x25 4G2,5 19,2 29,2 3x32 4G4 PG 29
e 3/PE AC400V 50Hz 15,2 22 3x25 4G2,5 21,0 30,4 3x32 4G4 PG 29
3/PE AC415V 50Hz 16,6 24 5x25 462,5 23,0 31,8 5x40 4G4 PG 29
3/PE AC440V 60Hz 15,2 20 5x25 4G2,5 21,0 27,6 3x32 4G4 PG 29
te SCALE
%W mImwt?mimwrO\mimwboﬁﬂmimwbu%mgm,moﬁ 110
E = E: ~ Convection ovens group Dwe No
BRAWN vabo Installation drawing %OQW@MUW
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1 7 3 7 L 5 7 6 7 Ji 7 8
900 D [06.12.2014 [Power cable data added bogosva
800
ﬁ 31x50 : :
C 14.03.2013 |[Numbers of runners, runner spacing, capacify has been changed bogosva
) | o
mnmvﬂ 7 E B 115032012 [NEW DIMENSIGNS 150, 953, 98° ADDED VABO
or 7‘ # Date Revision Name
5 Aor
LN
G D
\\ 6 D
\ =
j — | |
- 19 702 | 107 | 560 |
& , , : ,
169 =
172 % Width Depth Height Weight Number of runners Size of runners | Runner spacing | Capacity
=
M 500x450 or 4 pes, 600x450 or
123 = 800mm BOOMM | 520mm | 65g 4 600400 90 4 pes. 600x400
48 <
“ TECHNICAL DATA
o~
© © Power cable Cable
Power | Current| Fuse |(number of cores glands Blowing Heating
Voltage (kW) | 1(A) | 1 (A) |x mm2 per conductor) size motor element | Lamp Thermostat | Timer
3/PE AC220V 50-60Hz | 7,0 19 3x20 4625 PG 16 0,17kW | 7500W/230v| 3007 25W | 0-300TC
3/PE AC230V 50Hz 7,6 19 3x20 462,5 PG 16 halogen G9
o gen
= M\Mzw\wm AC380V 50Hz | 7.0 11 I3 561,5 PG 16 )
oo 3/(N)/PE AC400V 50Hz | 7,6 1 I3 561,5 PG 16 60min or
3/(N)/PE AC415V 50Hz | 8,3 12 I3 561,5 PG 16 continuous
3/PE AC3B0V 50Hz 7,0 N 313 4615 PG 16 operation
150 3/PE AC400V 50Hz 7,6 11 I3 461,5 PG 16
3/PE ACA15Y 50Hz 8,3 12 33 461,5 PG 16
5 5 3/PE AC440V B0Hz 7,6 10 NI 4615 PG 16 7500W/254V
M Water connection G 3/4 The water connection must be fitted with a cut off valve
— : — I Water consuption during moistening 1,5d! /min
E o
Drain 63/8
Steam exhaust Duct 30x50mm
Surface Scale 1110 ?S}S - Quanfity
Date Name
Brawn |06,12.2014] VABO (hef 50
Checked
The requirements in the installation instructions Standzrd Canvection oven
must also be followed.
= TO577D3
Pg
State| Changes Date |Name| Filename  fiislegliMlthiplhneiidhelnsiy
] 7 7 3 L 5 6 ] 7 8
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1 7 7 7 3 7 A 5 6 i 7 8
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— — 1 Elecfric
2 Cold water, G 3/4, must be fitted with a cut-off valve
105 3. Drain, tube G3/8. Hygienic requiments must be fulfilled.
L. Steam exhaust, duct 30mmx50mm.
piy i i 5. THE BACK FEET SHOULD BE FIXED

165 MARINE ALL FEET
, , 7 35 The requirements in the installation insftructions
G3/8 123 ,
L8 655 must alse be fallowed

[SAY)

d Tmﬁz A
Chef50 Chef50T
o 0 o

~ o~ \ Power cable Power cable Cable
Power | Current| Fuse |(number of cores Power | Current| Fuse |(number of cores glands
172 ELECTRICAL SYPPLY (kW) [ (A) | 1(A) |x mm2 per conductor) | (kW) [ (A) | I(A) |x mm2 per conductor) size
469 3/PE AC220V 50-60Hz | 7,0 19 3x20 462,5 9,6 25,2 32 462,5 PG 16
3/PE AC230V 50Hz 7,6 19 3x20 462,5 10,5 264 | 332 462,5 PG 16
3/(N)/PE AC380V 50Hz | 7.0 11 313 561,5 9,6 14,6 3x16 561,5 PG 16
3/(N)/PE AC400V 50Hz | 7.6 1 313 561,5 10,5 15,2 3x16 561,5 PG 16
3/(N)/PE AC415V 50Hz | 8,3 12 313 561,5 1,4 15,9 3x20 5G1,5 PG 16
3/PE AC380V 50Hz 7,0 1 313 4G1,5 9,6 146 3x16 4G1,5 PG 16
3/PE AC400V 50Hz 7,6 1 313 4G1,5 10,5 15,2 3x16 4G1,5 PG 16
3/PE AC415V 50Hz 8,3 12 3x13 4G1,5 11,4 15,9 3x20 4G1,5 PG 16
3/PE ACA40V 60Hz 7,6 10 s 4615 10,5 138 | 3x20 461,5 PG 16

~ - date SCALE

CHEF 50, CHEF 50T 06.12.201L 1:10

BWG NG

E 3 | Convection oven
E DRAWN  VABG Installation drawing %OQW@WUW
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e Grﬁ 1. Electric
()3 o D 2. Cold water, G 3/4, must be fitted with 3 cut-off valve
c 7 3. Drain, tube G3/8. Hygienic requiments must be fulfilled
x @ D L. Steam exhaust, duct 30mmx50mm
—J | 5 THE BACK FEET SHOULD BE FIXED
W oo i , MARINE ALL FEET
, A a0 P14 ,
S 3 The requirements in the installaftion insfructions
© } N o © must also be followed.
- : Il
, L7
\1} i RESIE 30
A 670
3x Chef 50 3x Chef 50T
Power cable Power cable Cable
95 Power | Current| Fuse |(number of cores Power | Current| Fuse |(number of cares glands
ELECTRICAL SYPPLY (kW) | 1(A) | 1(A) |x mm2 per conductor) | (kW) | I (A) | I (A) |x mm2 per conductor) size
o 3/PE AC220V 50-60Hz | 21,0 | 57 3463 4616 88 | 756 | 80 4616 PG 36
= 123 3/PE AC230V 50Hz 28 | 57 | 363 4616 35 | 791 & 4616 PG 36
= m\MzW\Um AC380V 50Hz | 210 | 33 | 3x40 5G4 288 | 437 | 50 566 PG 29
3/(N)/PE AC400V 50Hz | 225 | 33 | 3x40 564 35 | 456 | 50 5610 PG 36
1772 3/(N)/PE ACA15V 50Hz | 249 | 36 | 3xd0 566 33 | 477 | 50 5610 PG 36
169 3/PE AC3BOV 50Hz 20 | 33| 340 564 88 | 437 | 90 466 PG 29
3/PE ACAOOV 50Hz 228 | 33 | 3x40 5G4 315 | 458 | 50 4610 PG 36
3/PE ACAI5V 50Hz 249 | 36 | 3x40 466 343 | 477 90 4610 PG 36
3/PE AC440V 60Hz 28 | 0 | 340 564 35 | 474 50 466 PG 29
date SCALE
3 x CHEF50/ 3 x CHEF 50T 08.12.2014 1:10
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# | | Ovens group
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min 150 , min 100
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2 1. Electric
Al 2. Cold water, G 3/4, must be fitted with a cut-off valve
3. Drain, fube G3/8. Hygienic requiments must be fulfilled
- 2 L. Steam exhaust, duct 30mmx50mm
M S 5. THE BACK FEET SHOULD BE FIXED
=) = MARINE ALL FEET
[®a}
The requirements in the installaftion insftructions
must also be followed
D14
} } 1 il
| 750 | |
, | L2
— 1 X
Tpm 3 670
g1
O
N
Power cable Cable
Power | Current| Fuse |(number of cores glands
3 ELECTRICAL SYPPLY (kW) [(A) | I (A) |x mm2 per conductor) size
3/PE AC220V 50-60Hz | 7,0 19 20 462,5 PG 16
172 3/PE AC230V 50Hz 7,6 19 3x20 462,5 PG 16
3/(N)/PE AC380V 50Hz | 7,0 1 313 561,5 PG 16
3 470 3/(N)/PE ACADOV 50Hz | 7.6 M Ix13 561,5 PG 16
«© C Power cable dafa added 06.12.2014 [VABQ | 3/N)/PE AC415V S0Hz | 83 12 I 561,5 PG 16
3/PE AC3B0V 50Hz 7,0 0 33 461,5 PG 16
B Dinensionsin 50" inctead of dimension ‘mn S0 [15.03.2012 |VABQ | 3/PE ACA0OV 50z 76 I 13 4615 PG 16
3/PE AC415V 50Hz 8,3 12 313 461,5 PG 16
Stafte| Changes Dafe Name | 3/PE AC440V 60Hz 7,6 10 a3 461,5 PG 16
dafe SCALE
ﬁ CHEF2L40 06122014 1:10
= | | — Convection oven DwGNo
E ORAWN  VABG Installation drawing %Oéwmﬂﬁw
7 3 L 5 6 ] 8
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D1k
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| 750 | 1)
G3/8 %
— .
T | 670
SE Sl 1. Electric
- 2 7. Cold water, G 3/4, must be fitfed with a cut-off valve
o~ - 3. Drain, tube G3/8. Hygienic requiments must be fulfilled
L. Steam exhaust, duct 30mmx50mm . curent| Woiw Sgw o,QzM
5 THE BACK FEET SHOULD BE FIXED ower | Current| Fuse |(number of cores glands
123 MARINE ALL FEET ELECTRICAL SYPPLY (kW) I(A) | 1 (A) |x mm2 per conductor) size
The requirements in the installafion insftructions 3 /PE AC220V 50-60Hz | 7.8 23 3x25 4625 PG 21
172 must also be followed 3/PE AC230V 50Hz 85 | 23 | 325 4625 PG 21
o 2 M\MZW\E AC380V 50Hz | 7.8 15 | 36 561,5 PG 16
) o L70 D |06.12.2014 |Power cable data added VABG 3/(N)/PE AC400V 50Hz | 85 15 3x16 561,5 PG 16
* 3/(N)/PE AC415V 50H 9,3 16 3x20 561,5 PG 16
C 15.03.2012 | BIMENSIGN "min 150" INSTEAD GF DIMENSION “min 50" VABG M“va\\y0umo< 50Hz ! 78 13 %16 461,5 PG 16
3/PE AC400V 50Hz 8,5 13 3x16 461,5 PG 16
B |04.052009 POSITION OF ELECTRIC ENTRY HAS BEEN CHANGED VABG u\mm AC415V 50Hz 9,1 14 16 4615 PG 16
10ee oo ome 3/PE AC440V 60Hz 8,5 12 s 4615 PG 16
dafe SCALE
ﬁ (HEF240+ CHEF200 06.121.2014 1:10
LE = I Ovens grou GG NG
T— — group
E ORAWN  VABG Installation drawing %OQWGAQW
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1 7 3 L 5 7 i 8
o : T RN
4 & o min 100 7
800 | il
o, // \ 1 A
@ , ﬂ N
# 0 |
2 = L
\ D
bt N | U
L L1 T |
T , ,
, Y } min.500 , 560
min150 ﬂ@vn_ . B
o ik
\.@. [
i N —
=) q@ E
© =
\ /m N
//1 | |
N 7 @/N T T C
cHer o LN
/ ® . i i
or F
-(@- |
4 A
\ 0 = I
\ o @% D1 Electric
L | | LJ 2. Cold wafer, G 3/k, must be fiffed with a cuf-off valve D
- oo i h 3. Brain, fube G3/8. Hygienic requimenfs must be fulfilled.
M dﬂH ®»10.5 L. Steam exhaust, duct 30mmx50mm
= Ay 5. THE BACK FEET SHOULD BE FIXED
o 1 4 MARINE ALL FEET ||
35 The requirements in fhe installafion insfructions
L 535 must also be followed.
L8
3x Chef L0 3x Chef 40T E
Power cable Power cable Cable
Power | Current| Fuse |(number of cores Power | Current| Fuse |(number of cores glands
% ELECTRICAL SYPPLY (kW) | T(A) | T(A) |x mm2 per conductor) | (kW) | I (A) | I (A) |x mm2 per conductor) size
3/PE AC220V 50-60Hz | 210 | 57 | 3x63 4610 288 | 756 | 80 4616 PG 36
u“mm AV sz | 28 | 57| 363 4610 35 | 791 80 4616 PG 36 |
L70 3/(N)/PE AC3BOV 50Hz | 21,0 | 22 | 325 562,5 28 | 437 50 506 PG 29
| u\mzw\@m AC400V 5OHz | 225 | 22 | 3x25 562,5 35 | 456 | 50 5610 PG 29
2 3/(N)/PE ACHIBY 50Hz | 249 | 24 | 3x25 562,5 343 | 477 ] 50 5610 PG 29
NG 3/PE AC3BOV 50Hz mw WW WXWM 462,5 wwm mw mw 406 PG 29
E 3/PE ACA0OV 50H ) X 462,5 : , 4610 PG 29
D Power cable data added 0812 2014 |bogosvd M“@m ACuIOY SOtz % | 3 i i3 | ) % s i
3/PE AC440V 60H 28 X 462,5 315 . 406 PG 29
C  DATA FOR CHEF 40T ADDED|08.03.2013 [pagosvd | ¥ i - _— F
are
| B Dinenson”min 50 nsteadof imenson mn 516,03 2012 |V ABQ Ix LHEF L0/ 3x CHEF 40T 108122014 i
B = I Convection ovens group
,HH T | State mjmj@mm Date Name DRAWN vabo Installation drawing %Oémﬁ@gw
1 [ 3 7 A 5 7 7 7 7 8




METOS KONVEKTIONS UGN 2.4.2013
CHEF, CHEFT

METOS AS VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
DECLARATION OF CONFORMITY

Valmistajan nimi / Tilverkarens namn / Manufacturer's name
METOS AS
Osoite [ Adress [ Adress
SAHA TEE 18, LOO
74201 HARJU MAAKOND
ESTONIA

Vakuuttaa, ettd seuraava tuote / Férsakrar att foljande produkt / Declare that the following product

Mimi, tyyppi tai malli / Mamn, typ eller modail / Mame, type or model
Chef 240, Chef 40, Chef 40T,Chef 50, Chef 50T kiertoilmauuni, myds paistotornien seka liesien osana.
Chef 240, Chef 40, Chef 40T,Chef 50, Chef 50T konvektionsugn, &ven som enhet i stektorn och spisarna.
Chef 240, Chef 40, Chef 40T,Chef 50, Chef 50T convection oven, also in stacked units as well as in
ranges.

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien saanntsten mukainen / dverensstammer med tillampliga bestammelser
i foljande direktiv / is in conformity with the relevant provisions of the following directives

MD 2006/42/EC, LVD 2006/95/EC, EMC 2004/108/EC, RoHS 2002/96/EC, WEEE2002/96/EC

ja lisaksi vakuuttaa, etts seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia.?kohtia;l on sovellettu / och
forsakrar dessutom att féljande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvants / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

EN 1S0 12100-1, EN 150 12100-2

ja lisaksi vakuuttaa, etta seuraavia muita standardeja (tal niiden osia/kohtia) on sovellettu / och farsakrar dessutom
alt faljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvants / and furthermore we declare that the following
other standards (or paris/clauses) have been used

EN 60204-1, EN 60335-1, EN 60335-2-42

Alla mainittu henkils on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan namda person &r bemyndigad att
sammanstélla den tekniska dokumentfilen / The persan mentioned below is authorized to compile the technical file

Valeri Bogoslovisev Metos AS, Saha Tee 18, Loo 74201 Harju Maakond, Estonia _|

Antopaikka ja paiva / Utfardad pa ort och datum / Place and date of issue

Loo 19.32013

Waltuutetun henkilén nimi ja a?é'm myndigad persons namn ech befatining [ Name and title of Bquersnn
G 4 ”

— ~

anaging Director Jagﬂ'hlluru - Production Manager

%

metos |53
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