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1. Yleista

Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltdon, koska siina on tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta
ja turvallisesta asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

Sailyta tdma ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kayttéjia varten.

Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja
méaarayksia noudattaen. Laitteen saa liittdd sahkdverkkoon ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden
omaava henkild.

Taman laitteen kayttajat tulee perehdyttaa laitteen oikeaan ja turvalliseen kayttoon.

Kytke laite pois paalta, mikali se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Kayta laitteen huoltamiseen
valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketta sekd alkuperaisié varaosia.

Mikali ylla olevia ohjeita ei noudateta, saattaa laitteen turvallisuus vaarantua.

1.1. Kasikirjassa kaytetyt merkinnat
Tama kuvio kertoo tilanteesta, jossa saattaa esiintya vaaratekija. Annettuja ohjeita on noudatettava, jotta
tapaturman vaaraa ei syntyisi.

A Tama kuvio kertoo oikeasta suoritustavasta, jolla huonon lopputuloksen, laitevaurion tai vaaran mahdol-
lisuus valtetaan.

1 | Tama kuvio kertoo kayttosuosituksista ja vihjeista, joilla laitteesta saadaan paras mahdollinen hyoty.

1.2. Laitteessa kaytetyt merkinnat

Téama kuvio laitteen osassa kertoo, ettd osan takana on jannitteellisid komponentteja. Jannitteelliseen
tilaan saa koskea ainoastaan henkild, jolla on sahkélaitteiden asentamiseen ja huoltamiseen tarvittava
ammattipatevyys.

1.3. Laitteen ja kasikirjan yhteenkuuluvuuden tarkistus

Laitteen arvokilvessa on laitteen sarjanumero. Mikali laitteen ohjeet ovat kadonneet, valmistajalta tai
hanen paikalliselta edustajaltaan voi tilata uudet ohjeet. Talldin tulee ehdottomasti iimoittaa laitteen ar-
vokilvessa oleva sarjanumero.
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2. Turvaohjeet

2.1. Turvallinen kaytto

Koska uuni on lampdlaite, joka kuumenee kaytén aikana, on seuraavia varoituksia ja ohjeita noudatetta-
va palovammojen ehkaisemiseksi:

Pitkaaikaisessa kaytossa myods uunin luukun lasi ja reunat kuumenevat.

Turvallinen paistaminen edellyttad aina suojakasineiden kayttda kasiteltdessa kuumia vuokia ja pelteja.
Uunin luukkua avattaessa on varottava purkautuvaa kuumaa vesihdyrya.

Astiat, jotka on taytetty nesteelld tai aineilla, jotka muuttuvat nestemaisiksi keitettdessé, tulee sijoittaa
sellaiselle korkeudelle, etté kayttaja nakee uunissa olevaan astiaan (DIN: IEC 60335-2-42).

Uunia ei tule jattda pidemmaksi aikaa paélle kytkettyna taysin ilman valvontaa.

>O>>EP

2.1.1. Laitteen poistaminen kaytosta

Laitteen palveltua taloudellisen elinikdnsa loppuun on sen havittdmisessé noudatettava voimassa olevia
paikallisia m&arayksia ja ohjeita. Laite saattaa sisaltdd ymparistolle haitallisia aineita/materiaaleja seka
kierratettavia materiaaleja. Haitallisten aineiden oikea havittdminen ja kierratettdvien materiaalien hyo-
dyntéminen tapahtuu parhaiten kéyttamalla alan ammattityévoimaa apuna.

3. Toiminnallinen kuvaus

3.1. Laitteen kayttotarkoitus

Chef 220 -paistinuuni on tarkoitettu ruuan kypsentdmiseen ja ruskistamiseen, leivontaan seké valmisruo-
kien kuumentamiseen ja I&mpdsailytykseen.

3.1.1. Muu kuin ohjeessa kerrottu kadytto

Laitteen kéyttd muuhun kuin edelld mainittuun tarkoitukseen on kielletty.

Laitteen valmistaja ei ota vastuuta tilanteista, jotka saattavat syntya mikali tdssé ohjeessa olevia varoi-
A tuksia ei noudateta.

3.2. Rakenne

Yksittaisen uunin liséksi voidaan muodostaa paistotorni, jossa voi olla paistinuunin lisaksi kiertoilmauuni
jaltai nostatuskaappi. Tama kayttoohije kattaa Chef 220 -paistinuunin. Chef 240 -kiertoilmauunilla ja Chef
200 -nostatuskaapilla on oma kayttéohjeensa.

3.3. Toimintaperiaate

Uunin lampdvastukset ovat uunikammion katossa ja pohjassa. Alavastuksen peitelevy on kaukalomainen
ja irrotettavissa puhdistuksen yhteydessa.

Sahkdvirta kuumentaa vastukset, jotka Iammittdvat kammion ilman. Tuotteet kypsyvét osittain lampdsa-
teilyn ja osittain ilman kuljettaman [@mmén avulla. Y1- ja alavastuksella on kummallakin oma termos-
taattinsa, mikd mahdollistaa portaattoman lampétilasaédon erikseen ylé- ja alaldmmoélle. Uuni on myds
varustettu hdyrynpoistopellilla liiallisen kosteuden poistamiseksi uunikammiosta.
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3.3.1. Kayttokytkimet

Ohjauspaneelin kayttokytkimet Chef 220

oo o AW DN -

. Hoyrynpoistoventtiili. Venttiilin avulla voidaan ylimaarainen hdyry ja kosteus poistaa uunikammiosta.
. Ylalammadn merkkivalo. Oranssi merkkivalo palaa, kun I&mmitysvastukset ovat paélla.

. Ylalamman termostaatti. Lampétilan asetus +50 °C - +300 °C.

. Alalammén merkkivalo. Oranssi merkkivalo palaa, kun lammitysvastukset ovat paalla.

. Alaldamman termostaatti. Lampdtilan asetus +50 °C - +300 °C.

. Uunin paakytkin. Vihrea valo palaa, kun uuni on kytkettyna paalle.

metoss |5



METOS CHEF 220 -PAISTINUUNI 13.12.2022  Rev. 3.2

4. Kayttoohjeet

4.1. Ennen kayttoa

A\

jud @

4.1.1. Astiavalinta

4.1.2. Uunin taytto

6| Metos
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Kun kéytat laitetta ensimmaista kertaa tai kun lammityselementit tai keittolevyt on vaihdettu, kéyn-
nisté keittolevyt ja uunit MINIMILAMPOTILALLA USEAN tunnin ajaksi tai kunnes eristysvastus on OK.
Tama mahdollistaa l@ammityselementeissé ja keittolevyissa jaljelld olevan kosteuden kuivumisen. ltse
asiassa ensimmaisella kytkennalld maadoituseristys voi olla suhteellisen riittdméaton, mutta edella mai-
nitun alustusajon jalkeen eristystaso palautetaan normaalisti CEl 18-6 osa 307 maaraysten mukaisesti.

Tehon tai lampdtilan asettaminen maksimiin heti ensimmaisella kayttdkerralla voi vahingoittaa lammitys-
elementteja tai keittolevyja.

Epéselvissa tapauksissa ota yhteytta tekniseen tukeemme: technical.support@metos.com

Uuden uunin esildmmityksessa syntyy lieva metallin ja lampéeristyksen haju. Tama on taysin normaalia
ja haviaa lammittdmalld uunia. La&mmita uutta uunia ennen ensimmaista kayttdéa +250 °C:n [ampétilassa
niin kauan kunnes tyypillinen metallin ja [dmpderistyksen haju ei enda tunnu.

Valitse astiat ruokalajin mukaan seuraavasti:

¢ Laatikkoruuat: GN1/1-65 cm, RST 18/8. 100 mm syvia vuokia tulisi valttda, koska niiden kayttd saatta
aiheuttaa epatasaisuutta paistotuloksessa.

+ Pannukakku: GN1/1-40 mm, alumiini.
+ Piirakat, pikkupullat, pitkot, sampylat: GN2/1-leivinpelti, alumiini.
+  Valmisruokapakkaukset: GN2/1-ritila, RST 18/8.

Uunin oikea tayttd yhdessé oikean astiavalinnan kanssa takaa parhaimman mahdollisen kypsennystu-
loksen.

Aseta paistettavat tuotteet alemmalle johdeparille. Ylempaa johdeparia voidaan kayttaa kuorruttamiseen
asetamalla ylaldmmon termostaatti suurimpaan arvoonsa.

Uunin kertataytds on 1 kpl GN2/1- tai 2 kpl GN1/1-vuokaa tai -peltia. Erityisesti leivonnassa on huoleh-
dittava sopivasta taytdsta hyvan paistotuloksen aikaansaamiseksi. Sopiva maara esimerkiksi pikkupullia
GN2/1-pellille on enintaan 24 kpl.

Mikali kaytat ritilaa tai peltia, niin jata riittdvasti tilaa tuotteiden valiin
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4.2. Kayttd

4.2.1. Ennen paistoa

Uuni on aina esildmmitettdvé paistoldmpétilaan ennen varsinaista paistoa. Esil@mmityksen tarkoitus on
lammittad uuni kauttaaltaan oikeaan ldmpdtilaan. Nain taataan paistettavien
tuotteiden paras mahdollinen laatu.

+ Aseta johteikot paikoilleen.
+ Kytke uuni paalle padkytkimesta. Vihred merkkivalo syttyy.

+ S&ada molemmista termostaateista 250°C, kun kyseessa on taysi taytds kylmaa massaa. (Tayton
jalkeen lampotila saadetaan halutulle tasolle.) Pienemmalla massamaaralla esilammitykseen riittaa
paistolampdtila.

+ Luukun ollessa suljettuna uuni pysyy kauan lampiména, vaikka se ei olisikaan toiminnassa.

4.2.2. Paistolampétilan valinta

Kypsennysaika maaraytyy ruuan laadun, painon ja kerrospaksuuden mukaan. Mitd matalampia paistet-
tavat tuotteet ovat, sita lyhyempi on kypsennysaika.

4.2.3. Uunin kaytto

. Mikéli uuni on kaytossa laivalla, on uunin johteiden ehdottomasti oltava uunikammiossa siten, etta kynsi,
1 joka estaa astioiden liukumisen pois johteelta, on uuniluukun puolella. Mikali kynsi on kammion takasei-
nan puolella, irrota johteet ja vaihda ne keskenaan.

Asennuksen yhteydessé uunin laheisyyteen (usein seindlle) on asennettu sahkonsydton erotuskytkin.
Tarkista, etté kytkin on paalld-asennossa.

Uunin toimintoja ohjataan ohjauspaneelista (kts. kuva “Ohjauspaneelin kayttokytkimet” kohdassa “Toi-
minnallinen kuvaus”).

4.2.4. Paistaminen

+ Esildmmitd uuni huolellisesti ohjeen mukaisesti. Kts. kohta “Ennen paistoa”.

¢ Ovi avautuu kaantamalla kahvasta. Sulkeminen tapahtuu tyontdmalla kahvasta kunnes kuuluu selvé
napsahdus.

+ Laita tuotteet uuniin.

+ Saada termostaattikytkimista (kts. kuva “Ohjauspaneelin kayttokytkimet”) haluttu paistolampatila.
+ Kun tuotteet ovat valmiit, ota ne pois uunista.

+ Kytke uuni pois paalta paakytkimesta (kts. kuva “Ohjauspaneelin kéyttdkytkimet”)

+ Avaa ovi.

Mikéli kayton aikana esiintyy katkoksia sahkonjakeluverkossa, tulee uunin kaikki kytkimet kaantaa
0-asentoon, jotta uuni ei kytkeytyisi odottamattomasti paélle séhkdnjakelukatkoksen paattyessa.

Mikali paistotulos on epéatasainen tarkista, etta
+ paistinuuni on asennettu vaakasuoraan

+ esilammitys on tehty ohjeen mukaisesti
+ paistolampdtila on oikea

* kypsennysastia on oikea

+ tayttdaste on oikea.

i @
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4.2.5. Hoyrynpoisto

P&asaantoisesti hdyrynpoistoventtiili (kts. kuva “Ohjauspaneelin kayttokytkimet”) on kiinni, niin ettd kos-
teus ei havid uunikammiosta.

Jos kosteutta kertyy uuniin liikaa (pisaroita vuokien pohjissa), avaa héyrynpoistoventtiili kosteuden pois-
tamiseksi.

Paahtamisen ja kuorruttamisen yhteydessa hdyrynpoistoventtiili tulisi avata taysin.

8| metos
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4.3. Kayton jalkeen

4.3.1. Puhdistus

Letkupesu tai painepesurin kéyttd puhdistuksessa on kokonaan kielletty.

i Uunia puhdistettaessa on huomioitava, etta se on kayton jalkeen viela pitkdan kuuma.

Uunit ovat sahkolaitteita, miké asettaa rajoituksia veden kéytélle. Uunikammion pesussa on valjan veden
kéytto sallittua, mutta uunin ulkopinnoissa ainoastaan pyyhkiminen, johtuen iimanottoaukoista, joista vesi
saattaa paasta sahkolaitteisiin. Puhdistusaineeksi valitaan emaksinen, hyvin rasvaa irrottava aine, jonka
voi laimentaa suihkupulloon uunin likaisuusasteen mukaan.

Paivittainen puhdistus

Suihkuta kylmaan (alle +50°C) uunikammioon ja luukun sisapintaan laimennettua pesuaineliuosta. L&m-
mitd uuni noin +50°C:seen (ei valttamatonta), katkaise virta ja anna aineen vaikuttaa n. 15 minuuttia.
Hankaa palaneita kohtia harjalla tai kuitukankaalla. Valté terasvillan kayttoa ja suosi kemiallista puhdis-
tusta mekaanisen sijasta. Naarmutettuun pintaan lika tarttuu entista helpommin.

Pyyhi irronnut lika ja pesuaine huolellisesti marélla siivousliinalla. Pesun jalkeen kuivaa uuni lammitta-
malla. Tarkista, ettd hdyrynpoisto on aukiasennossa.

Uunikammion puhdistuksen jalkeen pyyhi ulkopinnat, nupit ja kadensija.

Johteiden puhdistus

Peruspuhdistuksen yhteydessa irrota, liota ja pese johteet. Johteet ovat helposti irrotettavissa ja katevim-
mét pesta astianpesukoneessa.

Johteiden irrotus:

+ Nosta johteita yléspain.

+ Veda johteita uunikammion keskikohtaan péin.

+ Nosta johteet ulos uunikammiosta.

Johteiden puhdistuksen jalkeen laita johteet takaisin paikoilleen.

metos |9
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Luukun ulkopintojen puhdistus

o

Luukun ulkolasi voidaan avata puhdistusta varten. Irrota kuvassa nakyvat kaksi ruuvia ja kallista ulkolasia
varovasti alaspain kunnes se on taysin auki. Suihkuta laimennettua pesuaineliuosta seka lasipinnoille
ettd metallipinnoille lasien valiin. Anna pesuaineen vaikuttaa noin 15 minuuttia. Pyyhi irronnut lika ja
pesuaine huolellisesti kostealla liinalla. Puhdistuksen jalkeen kaanna ulkolasi takaisin paikalleen. Aseta
ruuvit paikalleen ja kirista kunnolla.

4.3.2. Uunin lampun vaihto

10| metos

Voit vaihtaa lampun seuraavasti:

Anna uunin jaahtya niin, ettd uunikammion sisdosat eivat enaa polta paljasta katta.

Varmista, ettd uuni on kytketty pois paalta. Kaikkien séatimien tulee olla 0 -asennossa.

Kierra lampun suojalasi varovasti irti.

Irrota lamppu pitimestaan.

Aseta uusi lamppu pitimeen. Lampun tyyppi: OSRAM halogeenilamppu 300°C G9 230V 25W.
Aseta suojalasi paikalleen ja kirista kevyesti.

. Uunin kayttd ilman, etté uunivalokalusteen suojalasi on paikallaan, on ehdottomasti kielletty.

A Al kirista lampun suojalasia liian tiukkaan.
4.3.3. Muut huoltotoimet

Laite ei sisalla kayttdjan huollettavissa olevia osia. Huolto on jatettdva valtuutetun huoltolikkeen hoidet-
tavaksi.

Kytke laite pois paalta, mikali se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Kayta laitteen huoltamiseen
valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketta sekd alkuperaisié varaosia.
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5. Asennus

5.1. Yleista

Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja
maarayksia noudattaen. Tata ohjetta on kaytettdva yhdessa laitteen asennuskuvan kanssa.

Laitteen saa liittdd sédhkdverkkoon ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava henkil.

5.2. Laitteen siirto asennuspaikalle ja pakkauksen purku

Parhaiten laite on siirrettdvissa omassa kuljetuspakkauksessaan. Samalla se on suojattuna ulkoisilta
vaurioilta. Mikali laite kuitenkin joudutaan poistamaan pakkauksestaan, on jalustalla oleva laite siirrettava
nostamalla jalustan vélipalkeista. Vaurioiden véalttamiseksi laitteen paallista ei saa kayttaa rakennustyo-
maa- ja asennusaikaisena tyotasona.

5.2.1. Laitteen kiinnitys jalustaan

Erilldan toimitettavat vakiouunit/nostatuskaapit ja jalustat kiinnitetdn toisiinsa laitteen mukana tulevan
kiinnityssarjan avulla.

Ennen jalustan kiinnityst& laitteen pohjassa olevat jalkaruuvit (4 kpl) on irrotettava. Ruuvit lahtevat irti
késin kiertamalla. Jalustan kiinnitys tapahtuu kuvan mukaisesti osien 1, 4 ja 5 avulla.

-

1. Mutteri, 4 kpl

2. Chef-uuni/nostatuskaappi

3. Jalusta

4. Aluslevy, 4 kpl

5. Kuusioruuvi, 4 kpl

6. Laitteen pohjassa oleva saadettavé jalka, 4 kpl
7. Jalustan sdédettava jalka, 4 kpl

5.2.2. Chef-ryhméan kokoaminen

Laitteet voidaan koota myés 2 tai 3 yksikdn torniyhdistelmiksi pinoamalla niité paéallekkain. Jalustan kor-
keus kahdelle yksikdlle on 660 mm ja kolmelle 200 mm. Uuniryhm&n asentamiseen tarvitaan varaosa-
sarja, joka on erikseen tilattavissa koodilla 3752352. Lisatietoja saat uunin toimittajalta.K&yt& uuniryhman
kokoamiseen valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketta.

metos |1



METOS CHEF 220 -PAISTINUUNI 13.12.2022  Rev. 3.2

5.3. Laitteen sijoitus

i @

A\

Laitetta asennettaessa on huolehdittava siité, etta jaahdytysilma paasee kulkemaan vapaasti eika muita
lamménlahteita ole jadhdytysaukkojen laheisyydessa.

Paistamisen yhteydessa syntyvan hoyryn ja lamman takia uuni on syyta sijoittaa iimastointikuvun alle.

Uunin toiminnalle on tarkeaa, ettd se on asennettu vaakasuoraan asentoon. Kaltevuudet ja epatasaisuu-
det vaikuttavat haitallisesti paistotulokseen.

Poytamallinen uuni sijoitetaan suoralle alustalle ja saadetaan vesivaakaa kéyttaen vaakasuoraan asentoon
jalkaruuveista sdatamalla. Paras tulos saavutetaan, kun vaakasuoruus tarkistetaan uunikammion johteista.

Jalustalla varustetuissa laitteissa saatd tapahtuu jalustan jalkaruuveja saatamalla.

Kun laite on oikeassa kohdassa ja vaakasuorassa asennossa, se on ehdottomasti kiinnitettava lattiaan,
maamallit takajalkojen laipoista ja laivakayttodn tarkoitetut mallit jokaisen jalan laipoista.

5.4. Sahkoliitanta

> >

5.5. Koekaytto

12| metos

A\

Mikéali asennuksen yhteydessé joudutaan suorittamaan laitteen koekayttd ilman, ettd kaikki suojukset
ovat paikoillaan, on jannitteellisten osien lisaksi erityisesti varottava liikkuvia osia laitteen rungon sisalla.

Mahdollisten tulevien huoltotilanteiden helpottamiseksi ja turvallisuuden lisaamiseksi laitekohtainen ero-
tuskytkin on asennettava laitteen valittomaan laheisyyteen. Erotuskytkimen tulee erottaa laite kaikkina-
paisesti sahkon syottoverkosta.

Syéttékaapelin sisdantulo on uunin oikeanpuoleisessa takanurkassa ja liitdntapiste uunin sisalla. Kyt-
kennan suorittamiseksi on sivuvuoraus irrotettava. Tarvittavat litantatiedot 16ytyvat uunin arvokilvesta,
kytkentakaavioista seké asennuskuvasta.

Tutustu uunin kayttdohjeeseen ennen koekayttéd. Paistotornissa mahdollisesti olevan muun laitteen
osalta tutustu sité kasittelevaan omaan kéyttdohjeeseen.

Sahkdverkkoon liittdmisen jalkeen koekéyta laite.

Tarkista, etta
+ vihrea uuni paalla -merkkivalo syttyy kun uuni kytketaan paalle

+ termostaattien oranssit merkkivalot syttyvat kun termostaatteja kdannetaan myétapaivaan

* uuni ldmpenee ja sen saavutettua asetetun Iampétilan termostaatin oranssi merkkivalo sammuu
+ johteet ovat paikoillaan uunissa

+ tippuvesiallas on paikoillaan uunin luukun alla.

Kiinnita sivupaneeli.
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6. Vianetsinta

Mikéli laite ei toimi, tarkista
+ varmista, etta pistotulppa on kytketty pistorasiaan

+ onko laitetta kaytetty ohjeiden mukaisesti
+ onko mahdolliset irrotettavat osat paikoillaan
+ onko laitteen valittdmassa laheisyydessa - usein seinalla - oleva erotuskytkin paalla -asennossa

+ onko sahkdpaakeskuksessa olevat laitteen ylivirtasuojat (sulakkeet) ehjat. Pyyda tehtavaan opastettu
henkil tarkistamaan ylivirtasuojat.

Mikéali tama ei auta, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Ennen soittoa varmista laitteen tyyppi ja
sarjanumero laitteen vasemmassa kyljessa olevasta arvokilvesta.

Laite ei sisalla kayttajan huollettavissa olevia osia. Huolto on jatettava valtuutetun huoltoliikkeen suori-

tettavaksi.

7. Tekniset tiedot

Paa- ja ohjausvirtapiirikaavio 83689F3

Kytkentadkaavio S01311 A1, Chef 200 + Chef 220 + (Chef 220)
Kytkentakaavio S01311 A2, Chef 200 + Chef 220 + (Chef 220)
Kytkentakaavio T01916F, Chef 200 + Chef 220 + Chef 240
Kytkentakaavio T01701B3, Chef 220 + Chef 220 + Chef 220
Asennuskuva T01578 C3, Chef 220

Asennuskuva T01593 C3, Chef 220

Asennuskuva T01594 D3 , Chef 220 + Chef 220
Asennuskuva T01595 D3 , Chef 220 + Chef 220 + Chef 220
Asennuskuva T01597 D3, Chef 220 + Chef 200
Asennuskuva T01596 D3 , Chef 220 + Chef 220 + Chef 200

metos |3
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Maére Malli | Arvo

Ulkomitat LxSxK, uuni 220 800x900x460 mm

Ulkomitat LxSxK, uunitjalusta 220 800x900x1360 mm

Ulkomitat LxSxK, kaksi uunia+jalusta 220 800x900x1600 mm

Ulkomitat LxSxK, kolme uuniatjalusta 220 800x900x1630 mm

Uunin sisamitat LxSxK 220 580x670x380mm

Kapasiteetti, 2-johteinen 220 1xGN2/1 tai 2xGN1/1

Termostaatin s&atdalue 220 50°C...300°C

Materiaali 220 Uunikammio, -luukku ja ulkovuoraukset ruostumatonta terasta.
Luukussa kaksoislasi.

Suositeltu esilammitysaika (200°C) 220 20 min

Paino pakkauksineen, uuni 220 n. 70kg

Paino pakkauksineen, uunitjalusta 220 n. 89kg

Paino pakkauksineen, 2 uunia+jalusta 220 n. 150kg

Paino pakkauksineen, 3 uunia+jalusta 220 n. 197kg

Paino ilman pakkausta, uuni 220 n. 55kg

Paino ilman pakkausta, uuni+jalusta 220 n. 67kg

Paino ilman pakkausta, 2 uunia+jalusta 220 n. 120kg

Paino iiman pakkausta, 3 uunia+jalusta 220 n. 167kg

Pakkauksen mitat LxSxK, uuni 220 883x976x627 mm

Pakkauksen mitat LxSxK, uuni+jalusta 220 883x976x1690 mm

Pakkauksen mitat LxSxK, 2 uunia+jalusta 220 883x976x1767 mm

Pakkauksen mitat LxSxK, 3 uuniatjalusta 220 883x976x1787 mm

Sahkoliiténta 220 Kts. asennuskuva

Kayttoolosuhteet 220 Normaalit keittibolosuhteet, [ampétila yli 0°C

Lisavarusteet 220 Jalusta Metos 2948 (korkeus 900mm)

Lisévarusteet 220 Jalusta Metos 2948 Marine (korkeus 900mm)

Lisavarusteet 220 Jalusta Metos 2928 (korkeus 660mm)

Lisavarusteet 220 Jalusta Metos 2928 Marine (korkeus 660mm)

Lisévarusteet 220 Jalusta Metos 2928 + 10 kpl GN1/1 johteita

Lisévarusteet 220 Jalusta Metos 2928 pydrilla

Lisavarusteet 220 Jalusta Metos 2928 pydrilla + 10 kpl johteita

Lisévarusteet 220 Jalusta Metos 2908 (korkeus 200mm)

Lisévarusteet 220 Jalusta Metos 2908 Marine (korkeus 200mm)

220=CHEF 220

A=3/N/PE~400/230V 50Hz, C=3/N/PE~380/220V 50Hz, G=3/N/PE~415/240V 50Hz, H=3/PE~230V
50Hz, I=3/PE~220V 60Hz, J=3/PE~380 50Hz, K=3/PE~400V 50Hz, L=3/PE~415V 50Hz, M=3/PE~440V

60Hz, P=1/N/PE~220-240V 50Hz

puun.
Tama koskee seka laitetta etta talla symbolilla merkittyja lisalaitteita. Naita tuot-
I tecita ei saa heittaa lajittelemattoman yhdyskuntajatteen joukkoon.

Jateastia, jonka paalle on merkitty rasti, tarkoittaa, ettd Euroopan unionin alueel-
la tuote on toimitettava erilliseen kerdyspisteeseen, kun tuote on kaytetty lop-
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METOS OY AB EU-VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
LOMAKE LT30024 EU-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
Rev. PED 5.8 31.3.2020 EU DECLARATION OF CONFORMITY
Valmistajan nimi / Tillverkarens namn / Manufacturer's name

METOS OY AB
Osoite / Adress / Address

04220 KERAVA

FINLAND

Vakuuttaa, ettéd seuraava tuote / Forsakrar att féljande produkt / Declare that the following product

Nimi, tyyppi tai malli/ Namn, typ eller modell / Name, type or model
Uuni / Ugn / Oven series METOS Chef
Mallit / Modeller / Models : 200, 220, 240, 40T, 50T

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien sdanndsten mukainen / dverensstammer med tilldmpliga bestammelser
i foljande direktiv / is in conformity with the relevant provisions of the following directives

MD 2006/42/EC, LVD 2014/35/EU, EMC 2014/30/EU, RoHS 2011/65/EC, WEEE 2012/19/EU

ja lisaksi vakuuttaa, etté seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och
forsakrar dessutom att féljande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

EN ISO 12100:2010, EN ISO 13857:2019, EN 61000-6-1:2019, EN 61000-6-3,
EN 60204-1:2018

ja lisaksi vakuuttaa, ettd seuraavia muita standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och forsakrar dessutom
att foljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore we declare that the following

other standards (or parts/clauses) have been used
| EN 60335-1:2020, EN 60335-2-36:2017, EN 60335-2-42 |

Alla mainittu henkilé on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan namda person ar bemyndigad att
sammanstalla den tekniska dokumentfilen / The person mentioned below is authorized to compile the technical file

L Risto Koskelainen Metos Oy Ab, Ahjonkaarre, 04220 Kerava, Finland |
Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus on annettu valmistajan yksinomaisella vastuulla. Edelld kuvattu vakuutuksen
kohde on unionin asiaankuuluvan yhdenmukaistamislainsdadannén vaatimusten mukainen.
Denna EU-férsdkran om 6verensstdmmelse utfardas pa tillverkarens eget ansvar. Foremalet for forsakran ovan
Gverensstdmmer med den relevanta unionslagstiftningen om harmonisering.
This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer. The object of the
declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation legislation
Antopaikka ja paiva / Utfardad pa ort och datum / Place and date of issue

KERAVA 30.11.2021 )
Vakuutuksen antajan nimi ja asema / Namn och befattning av _personen som forsakrar / N and title of %aringpg

2 .':—, o = / . -
G Lt —

“Hannu Ahola — Director of Business Unit /' Marko Immonen — R&D Manager

Alkuperédinen/Original
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1. Yleista

Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltdon, koska siina on tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta
ja turvallisesta asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

Sailyta tdma ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kayttéjia varten.

Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja
méaarayksia noudattaen. Laitteen saa liittda sahko- ja vesiverkkoon ainoastaan tarvittavan ammattipate-
vyyden omaava henkil.

Taman laitteen kayttajat tulee perehdyttaa laitteen oikeaan ja turvalliseen kayttoon.

Kytke laite pois paalta, mikali se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Kayta laitteen huoltamiseen
valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketta sekd alkuperaisié varaosia.

Mikali ylla olevia ohjeita ei noudateta, saattaa laitteen turvallisuus vaarantua.

1.1. Kasikirjassa kaytetyt merkinnat
Tama kuvio kertoo tilanteesta, jossa saattaa esiintya vaaratekija. Annettuja ohjeita on noudatettava, jotta
tapaturman vaaraa ei syntyisi.

A Tama kuvio kertoo oikeasta suoritustavasta, jolla huonon lopputuloksen, laitevaurion tai vaaran mahdol-
lisuus valtetaan.

1 | Tama kuvio kertoo kayttosuosituksista ja vihjeista, joilla laitteesta saadaan paras mahdollinen hyoty.

1.2. Laitteessa kaytetyt merkinnat

Téama kuvio laitteen osassa kertoo, ettd osan takana on jannitteellisid komponentteja. Jannitteelliseen
tilaan saa koskea ainoastaan henkild, jolla on sahkélaitteiden asentamiseen ja huoltamiseen tarvittava
ammattipatevyys.

1.3. Laitteen ja kasikirjan yhteenkuuluvuuden tarkistus

Laitteen arvokilvessa on laitteen sarjanumero. Mikali laitteen ohjeet ovat kadonneet, valmistajalta tai
hanen paikalliselta edustajaltaan voi tilata uudet ohjeet. Talldin tulee ehdottomasti iimoittaa laitteen ar-
vokilvessa oleva sarjanumero.

metos |3
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2. Turvaohjeet

2.1. Turvallinen kaytto
A Nostatuskaappia ei tule jattaa pidemmaksi aikaa paalle kytkettyna taysin ilman valvontaa.
Kammiossa, puhallinpydrén edessa olevan kostutusaltaan on aina oltava paikallaan kun nostatuskaap-
pia kaytetaan.
2.1.1. Laitteen poistaminen kaytosta

Laitteen palveltua taloudellisen elinikdnsa loppuun on sen havittdmisessé noudatettava voimassa olevia
paikallisia m&arayksia ja ohjeita. Laite saattaa sisaltdd ymparistdlle haitallisia aineita/materiaaleja seka
kierratettavia materiaaleja. Haitallisten aineiden oikea havittdminen ja kierratettdvien materiaalien hyo-
dyntaminen tapahtuu parhaiten kayttamalla alan ammattitydvoimaa apuna.

3. Toiminnallinen kuvaus

3.1. Laitteen kayttotarkoitus

Chef 200 -nostatuskaappi on tarkoitettu leivontatuotteiden nostattamiseen.

3.1.1. Muu kuin ohjeessa kerrottu kaytto

Laitteen kéyttd muuhun kuin edelld mainittuun tarkoitukseen on kielletty.

Laitteen valmistaja ei ota vastuuta tilanteista, jotka saattavat syntyd mikali tdssa ohjeessa olevia varoi-
tuksia ei noudateta.

3.2. Rakenne

Yksittaisen nostatuskaapin liséksi voidaan muodostaa paistotorni, jossa voi olla nostatuskaapin liséksi
kiertoilmauuni ja/tai paistinuuni. Tama kayttdohje kattaa Chef 200 -nostatuskaapin. Chef 220 -paistinuu-
nilla ja Chef 240 -kiertoilmauuneilla on omat kayttdohjeensa.

3.3. Toimintaperiaate

Nostatuskaapissa nostatus tapahtuu kiertavan lampiman ja kostean ilman avulla. Kiertava ilma ympéardi
tuotteen kaikkialta ja saa aikaan tehokkaan ja tasaisen nostatuksen. Nostatusta voi edelleen tehostaa
kéyttamalla kostutusta.

4| metos
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3.3.1. Kayttokytkimet

Chef200

Ohjauspaneelin kayttkytkimet Chef 200

1. Kostutuksen merkkivalo. Oranssi merkkivalo palaa aina kun kostutusaltaan vastus on paalla ja sam-
muu kun kosteus-%:n vaatima l&mpétila on saavutettu.

2. Kostutuksen kytkin. Kostutus on jatkuvasti toiminnassa kun kytkimesta on myétapaivaan kaantaen
valittu haluttu kosteus-%.

. Termostaatin merkkivalo. Oranssi merkkivalo palaa aina kun I&mmitysvastus on paalla.

. Termostaattikytkin. L&mpdtilan asetus +20 °C - +60 °C.

. Nostatuskaappi paalla -merkkivalo. Vihrea merkkivalo palaa, kun nostatuskaappi on kytkettyna paalle.
. Ajastin. Saadettavissa portaattomasti 10 - 120 min. tai jatkuva kaytto |.

. Kostutusaltaan tayttokytkin. Niin kauan kuin kytkinté pidetdan myétapaivaan kaannettyna valuu vetta
kostutusaltaaseen. Altaan tilavuus on n. 1,2 1.

~N O O B W
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4. Kayttoohjeet

4.1. Ennen kayttoa

A\

jud @

4.2. Kayttd

Kun kéytat laitetta ensimmaista kertaa tai kun lammityselementit tai keittolevyt on vaihdettu, kéyn-
nisté keittolevyt ja uunit MINIMILAMPOTILALLA USEAN tunnin ajaksi tai kunnes eristysvastus on OK.
Tama mahdollistaa l@ammityselementeissé ja keittolevyissa jaljelld olevan kosteuden kuivumisen. ltse
asiassa ensimmaisella kytkennalld maadoituseristys voi olla suhteellisen riittdméaton, mutta edella mai-
nitun alustusajon jalkeen eristystaso palautetaan normaalisti CEl 18-6 osa 307 maaraysten mukaisesti.

Tehon tai lampdtilan asettaminen maksimiin heti ensimmaisella kayttdkerralla voi vahingoittaa lammitys-
elementteja tai keittolevyja.

Epéselvissa tapauksissa ota yhteytta tekniseen tukeemme: technical.support@metos.com

Uuden nostatuskaapin esilammityksessé syntyy lievé metallin ja Idmpderistyksen haju. Tdmé on taysin
normaalia ja haviaa lammittdmalla nostatuskaappia. Lammita uutta nostatuskaappia ennen ensimmaista
kayttoa +60 °C:n lampdtilassa niin kauan kunnes tyypillinen metallin ja Id&mpderistyksen haju ei enaa
tunnu.

4.2.1. Ennen nostatusta

Nostatuskaappi on aina esilammitettava haluttuun lampétilaan ennen nostatusta. Esilammityksen tarkoi-

tus on lammittaa kammio kauttaaltaan oikeaan l&mpétilaan. Nain taataan nostatuksen paras mahdollinen

laatu.

+ Laita johteikot paikalleen.

«  S&4da ajastin (kts. kuva “Ohjauspaneelin kéyttokytkimet”) asentoon 20 min. Aikaa asetettaessa ajas-
tin on aina ensin kaannettava halutun asetusarvon yli ja sitten takaisin haluttuun arvoon.

+ S&ada termostaatista haluttu Idmpdtila (yleensé 40°C) ja kostutuksen kytkimesté haluttu kosteus-%
(yleensa 60-90 %).

+ Nostatuskaappi on kayttdvalmis, kun ajastimeen saadetty aika on kulunut loppuun.

+ Luukun ollessa suljettuna nostatuskaappi pysyy kauan lampimana, vaikka se ei olisikaan toiminnassa.

4.2.2. Nostatuslampdétilan valinta

6| Metos

Nostatusaika ja -lampétila maaraytyy tuotteen laadun ja painon mukaan.
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4.2.3. Nostatuskaapin kaytto

Mikéli nostatuskaappi on kaytossa laivalla, on johteiden ehdottomasti oltava kammiossa siten, etta kynsi,
A joka estaa peltien liukumisen pois johteelta, on luukun puolella. Mikali kynsi on kammion takaseinén
puolella, irrota johteet ja vaihda ne keskenaan.

Nostatuskaapin toimintoja ohjataan ohjauspaneelista (kts. kuva “Ohjauspaneelin kayttdkytkimet” kohdas-
sa “Toiminnallinen kuvaus”).

4.2.4. Nostatus

+ Esilammité nostatuskaappi huolellisesti ohjeen mukaisesti. Kts. kohta “Ennen nostatusta”.

¢ Luukku avautuu kaantdmalla kahvasta. Sulkeminen tapahtuu tyontamalla kahvasta kunnes kuuluu
selva napsahdus.

+ Laita tuotteet nostatuskaappiin.

+ S&ada ajastimesta tarvittava aika, termostaattikytkimesta haluttu Iampétila ja kostutuksen kytkimestéa
haluttu kosteus-% (kts. kuva “Ohjauspaneelin kayttokytkimet”).

+ Kun saadetty aika on kulunut, ldmmitys, puhallus ja kostutus kytkeytyvat automaattisesti pois paalta.
+  Kytke nostatuskaappi pois paalté termostaatista.
+ Avaa ovi.

Mikali kayton aikana esiintyy katkoksia sahkonjakeluverkossa, tulee nostatuskaapin kaikki kytkimet
kaantaa 0 -asentoon, jotta nostatuskaappi ei kytkeytyisi odottamattomasti paalle séhkonjakelukatkoksen
paattyessa.

4.2.5. Kostutuksen kayttd

Kostutusvesi johdetaan suuttimen kautta kostutusaltaaseen, josta vesi hdyrystetaan lampdvastuksen
avulla. llmavirran mukana vesihdyry leviaa tasaisesti kammioon.

Varmista ennen kayttoa, etta altaassa on riittavasti vetta. Altaan tilavuus on n. 1,2 |, joten taytto kestaa n.
1 minuutin. Valta ylitayttoa. Vapauta kytkin heti, jos vetta alkaa valua nostatuskaapin kammion pohjalle.

Kostutus saadaan paalle kaantamalla kytkinta myotapaivaan (kuva “Ohjauspaneelin kayttokytkimet”) ha-
lutun kostutus -%:n kohdalle, normaalisti 60-90 %.

Parhaat nostatusolosuhteet saadaan kayttamalla kostutusta.

metos |7
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4.3. Kayton jalkeen

4.3.1. Puhdistus

Letkupesu tai painepesurin kéyttd puhdistuksessa on kokonaan kielletty.

s | metos

Nostatuskaapit ovat sahkolaiteitta, mika asettaa rajoituksia veden kéytdlle. Kammion pesussa on valjan
veden kéyttd sallittua, mutta nostatuskaapin ulkopinnoissa ainoastaan pyyhkiminen, johtuen ilmanotto-
aukoista, joista vesi saattaa padsta sahkolaitteisiin. Puhdistusaineeksi valitaan emaksinen, hyvin rasvaa
irrottava aine, jonka voi laimentaa suihkupulloon nostatuskaapin likaisuusasteen mukaan.

Paivittainen puhdistus
Kostutusallas on hyva puhdistaa paivittdin tai mahdollisimman usein. Allas on helposti irrotettavissa ja
kétevinta pesta astianpesukoneessa.

Viikoittainen puhdistus

Suihkuta kammioon ja oven sisdpintaan laimennettua pesuaineliuosta. Lammitd nostatuskaappi
+50°C:seen (ei valttdméatonta), katkaise virta ja anna aineen vaikuttaa n. 15 minuuttia. Hankaa palaneita
kohtia harjalla tai kuitukankaalla. Valta terasvillan kéyttoa ja suosi kemiallista puhdistusta mekaanisen
sijasta. Naarmutettuun pintaan lika tarttuu entista helpommin.

Pyyhi irronnut lika ja pesuaine huolellisesti mérall siivousliinalla. Pesun jélkeen kuivaa nostatuskaappi
[ammittdmalla.

Kammion puhdistuksen jalkeen pyyhi ulkopinnat, nupit ja kadensija.

Johteiden puhdistus
Peruspuhdistuksen yhteydessa irrota, liota ja pese johteet. Johteet ovat helposti irrotettavissa ja katevim-
mat pesté astianpesukoneessa.

Johteiden irrotus:

+ Nosta johteita yléspain.

+ Veda johteita kammion keskikohtaan pain.
+ Nosta johteet ulos kammiosta.

Johteiden puhdistuksen jalkeen laita johteet takaisin paikoilleen.
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Luukun ulkopintojen puhdistus

Luukun ulkolasi voidaan avata puhdistusta varten. Irrota kuvassa nakyvat kaksi ruuvia ja kallista ulkolasia
varovasti alaspain kunnes se on taysin auki. Suihkuta laimennettua pesuaineliuosta seka lasipinnoille
ettd metallipinnoille lasien valiin. Anna pesuaineen vaikuttaa noin 15 minuuttia. Pyyhi irronnut lika ja
pesuaine huolellisesti kostealla liinalla. Puhdistuksen jalkeen kaanna ulkolasi takaisin paikalleen. Aseta
ruuvit paikalleen ja kirista kunnolla.

4.3.2. Uunin lampun vaihto

Voit vaihtaa lampun seuraavasti:
+Anna uunin jadhtya niin, ettd uunikammion sis@osat eivat enaa polta paljasta katta.

+ Varmista, ettd uuni on kytketty pois paalta. Kaikkien séatimien tulee olla 0 -asennossa.

+ Kierr& lampun suojalasi varovasti irti.

* Irrota lamppu pitimestaan.

+ Aseta uusi lamppu pitimeen. Lampun tyyppi: OSRAM halogeenilamppu 300°C G9 230V 25W.
+ Aseta suojalasi paikalleen ja kirista kevyesti.

Uunin kayttd ilman, etté uunivalokalusteen suojalasi on paikallaan, on ehdottomasti kielletty.

Al kirista lampun suojalasia liian tiukkaan.

>©

4.3.3. Muut huoltotoimet

Laite ei sisalla kayttdjan huollettavissa olevia osia. Huolto on jatettdva valtuutetun huoltolikkeen hoidet-
tavaksi.

Kytke laite pois paalta, mikali se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Kayta laitteen huoltamiseen
valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketta sekd alkuperaisié varaosia.

> @
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5. Asennus

5.1. Yleista

Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja
maarayksia noudattaen. Tata ohjetta on kaytettdva yhdessa laitteen asennuskuvan kanssa.

Laitteen saa liittdd s&hko- ja vesiverkkoon ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava henkild.

5.2. Laitteen siirto asennuspaikalle ja pakkauksen purku

Parhaiten laite on siirrettdvissa omassa kuljetuspakkauksessaan. Samalla se on suojattuna ulkoisilta
vaurioilta. Mikali laite kuitenkin joudutaan poistamaan pakkauksestaan, on jalustalla oleva laite siirrettava
nostamalla jalustan vélipalkeista. Vaurioiden véalttamiseksi laitteen paallista ei saa kayttaa rakennustyo-
maa- ja asennusaikaisena tyotasona.

5.2.1. Laitteen kiinnitys jalustaan

Erilldan toimitettavat vakiouunit/nostatuskaapit ja jalustat kiinnitetdn toisiinsa laitteen mukana tulevan
kiinnityssarjan avulla.

Ennen jalustan kiinnitysta laitteen pohjassa saadettavat jalat (4 kpl) on irrotettava. Jalat [ahtevat irti kasin
kiertdmalla. Jalustan kiinnitys tapahtuu kuvan mukaisesti osien 1, 4 ja 5 avulla.

[$2 -

S

. Mutteri, 4 kpl

. Chef-uuni/nostatuskaappi

. Jalusta

. Aluslevy, 4 kpl

. Kuusioruuvi, 4 kpl

. Laitteen pohjassa oleva saadettava jalka, 4 kpl
. Jalustan s&édettava jalka, 4 kpl

~N O OB~ W0 DN -

5.2.2. Chef-ryhméan kokoaminen

Laitteet voidaan koota myds 2 tai 3 yksikdn torniyhdistelmiksi pinoamalla niita paallekkain. Jalustan kor-
keus kahdelle yksikélle on 660 mm ja kolmelle 200 mm. Uuniryhman asentamiseen tarvitaan varaosa-
sarja, joka on erikseen tilattavissa koodilla 3752352. Lisatietoja saat uunin toimittajalta.Kayta uuniryhman
kokoamiseen valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketta.

10| metos
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5.3. Laitteen sijoitus

Laitetta asennettaessa on huolehdittava siité, etta jaahdytysilma paasee kulkemaan vapaasti eika muita
lamménlahteita ole jadhdytysaukkojen laheisyydessa.

Nostatuskaapin toiminnalle on tarkeaa, etta se on asennettu vaakasuoraan asentoon. Kaltevuudet ja
epatasaisuudet vaikuttavat haitallisesti nostatustulokseen.

jund o

Poytamallinen nostatuskaappi sijoitetaan suoralle alustalle ja saadetdan vesivaakaa kayttaen vaaka-
suoraan asentoon jalkaruuveista saatamalla. Paras tulos saavutetaan kun vaakasuoruus tarkistetaan
uunikammion johteista.

Jalustalla varustetuissa laitteissa saatd tapahtuu jalustan jalkaruuveja saatamalla.

é Kun laite on oikeassa kohdassa ja vaakasuorassa asennossa, se on ehdottomasti kiinnitettava lattiaan,
maamallit takajalkojen laipoista ja laivakayttoon tarkoitetut mallit jokaisen jalan laipoista.

5.4. Sahkoliitanta

Mikali asennuksen yhteydessa joudutaan suorittamaan laitteen koekayttd iiman, ettd kaikki suojukset
ovat paikoillaan, on jannitteellisten osien liséksi erityisesti varottava likkuvia osia laitteen rungon sisalla.

Laitteessa on pistotulppaliitanta. Pistorasian tulee olla maadoitettu. Tarvittavat liitantatiedot [dytyvat nos-
tatuskaapin arvokilvesta, kytkentékaavioista seké asennuskuvasta

5.5. Vesiliitanta

Kylmavesiliitanta on tehtdva 12 mm paksun paineenkestavan letkun avulla, joka on varustettu R3/4”
naarasliittimella. Vesiliitanta on varustettava sulkuventtiilill ja takaisinimusuojalla.

i

Huuhtele laitteelle tuleva vesijohto ennen vesiliitdnnan tekemista.
5.5.1. Veden laatuvaatimukset

Usein oletetaan, etta laitteen raaka-aineissa on vikaa, kun siihen ilmestyy vaikeasti irrotettavia kerros-
tumia tai korroosiota. Kyse on kuitenkin yleensa veden aggressiivisesta luonteesta ja sen sisaltamista
haitallisista aineosasista seka laitteen puhdistuksen laiminlyonnista.

Juoma- ja talousvedelle on olemassa seka kansallisia etta EU-direktiivin mukaisia laatukriteereja. Muun
muassa veteen kovuutta aiheuttavat kalsium ja magnesium ovat terveyden kannalta hyddyllisia aineita,
mutta laitteissa ne aiheuttavat haitallista kattilakivea. Kloridit puolestaan jo pienina pitoisuuksina yhdes-
sa kostean ja lampiman ympariston kanssa aiheuttavat otollisen maaperan korroosiolle. Mita pienempi
kloridipitoisuus, sita parempi. Taataksemme laitteiden pitkdikdisen kayton suosittelemme veden laadulle
seuraavia raja-arvoja.

Kloridipitoisuus (CI ) <25mgll

Johtokyky <40mS/m

pH 7-8,8

Kovuus 2-5°dH=0,4-0,7 - 0,9 mmol/l

Poikkeavan vedenlaadun yhteydesséa voidaan kéyttaa erilaisia suodattimia ja vedenpehmentimia.

metos |1
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5.6. Koekaytto

6. Vianetsinta

A\

Tutustu nostatuskaapin kayttdohjeeseen ennen koekayttda. Paistotornissa mahdollisesti olevan muun
laitteen osalta tutustu sité kasittelevaan omaan kayttdohjeeseen.

Sahkdverkkoon liitdnnan jalkeen koekéayta laite.

Tarkista, etta

.

johteet ja vesiallas ovat paikoillaan nostatuskaapissa
vihred nostatuskaappi paéalla -merkkivalo syttyy kun laite kytketaan paalle
termostaatin oranssi merkkivalo syttyy kun termostaattia kd&nnetédan myotapéivaan

nostatuskaappi lampenee ja sen saavutettua asetetun ldmpétilan termostaatin oranssi merkkivalo
sammuu

kaannettaessa kostutusaltaan tayttokytkinta myo6tapaivaan kammiossa olevaan altaaseen tulee vetta
kostutuslaitteen oranssi merkkivalo syttyy kun kostutuskytkinta kaénnetdan myétapaivaan
puhallinpydra pydrii vastapaivaan

tippuvesiallas on paikoillaan.

Kiinnita sivupaneeli.

Mikali laite ei toimi, tarkista

.

.

varmista, etta pistotulppa on kytketty pistorasiaan
onko laitetta kaytetty ohjeiden mukaisesti
onko mahdolliset irrotettavat osat paikoillaan

onko laitteessa tai sen vélittdmassa l&heisyydessa - usein seindllé - oleva erotuskytkin paalla -asen-
nossa

onko sahkopaakeskuksessa olevat laitteen ylivirtasuojat (sulakkeet) ehjat. Pyyda tehtavaan opastettu
henkild tarkistamaan ylivirtasuojat.

Mikali tama ei auta, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Ennen soittoa varmista laitteen tyyppi ja
sarjanumero laitteen vasemmassa kyljessa olevasta arvokilvesta.

Laite ei sisalla kayttajan huollettavissa olevia osia. Huolto on jatettava valtuutetun huoltoliikkeen suori-
tettavaksi.

7. Tekniset tiedot
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Paa- ja ohjausvirtakaavio 83690 F
Kytkentakaavio S01310 A1
Asennuskuva T01580 C3
Asennuskuva T01707 C3
Asennuskuva T01879 D3
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Maare Malli | Arvo
Ulkomitat LxSxK, nostatuskaappi 200 800x900x460 mm
Ulkomitat LxSxK, nostautskaappitjalusta 200 800x900x1360 mm
Kammion sisamitat LxSxK 200 580x670x380 mm
Kapasiteetti, 4-johteinen 200 4xGN2/1 tai 8xGN1/1
Kapasiteetti, 5-johteinen 200 5 pcs. 450x600 leivinpelti
Termostaatin séatdalue 200 20°C...60°C
Materiaali 200 Uunikammio, -luukku ja ulkovuoraukset ruostumatonta terasta.
Luukussa kaksoislasi.
Ajastin 200 0...120 min tai jatkuva
Esilammitysaika (35°C) 200 20 min
Kostutuslaite 200 Allas taytetaan vedelld ja valitaan kytkimesté haluttu kostutus-%.
Paino pakkauksineen, nostatuskaappi 200 n. 64kg
Paino pakkauksineen, nostatuskaappi jalustalla 200 n. 83kg
Paino iiman pakkausta, nostatuskaappi 200 n. 47kg
Paino iiman pakkausta, nostatuskaappi jalustalla 200 n. 61kg
Pakkauksen mitat LxSxK, nostatuskaappi 200 883x976x627 mm
Pakkauksen mitat LxSxK, nostatuskaappi jalustalla | 200 883x976x1690 mm
Sahkoliitanta 200 Kts. asennuskuva
Kayttoolosuhteet 200 Normaalit keittidolosuhteet, lampétila yli 0°C
Lisévarusteet 200 Jalusta Metos 2948 (korkeus 900 mm)
200 Jalusta Metos 2948 Marine (korkeus 900 mm)

200=CHEF 200

A=3/N/PE~400/230V 50Hz, C=3/N/PE~380/220V 50Hz, G=3/N/PE~415/240V 50Hz, H=3/PE~230V
50Hz, 1=3/PE~220V 60Hz, J=3/PE~380 50Hz, K=3/PE~400V 50Hz, L=3/PE~415V 50Hz, M=3/PE~440V
60Hz, P=1/N/PE~220-240V 50Hz

Jateastia, jonka paalle on merkitty rasti, tarkoittaa, ettd Euroopan unionin alueel-
la tuote on toimitettava erilliseen kerayspisteeseen, kun tuote on kaytetty lop-
puun.

Tama koskee seka laitetta etta talla symbolilla merkittyja lisalaitteita. Naita tuot-
teita ei saa heittaa lajittelemattoman yhdyskuntajatteen joukkoon.
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METOS OY AB EU-VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
LOMAKE LT30024 EU-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
Rev. PED 5.8 31.3.2020 EU DECLARATION OF CONFORMITY
Valmistajan nimi / Tillverkarens namn / Manufacturer's name

METOS OY AB
Osoite / Adress / Address

04220 KERAVA

FINLAND

Vakuuttaa, ettéd seuraava tuote / Forsakrar att féljande produkt / Declare that the following product

Nimi, tyyppi tai malli / Namn, typ eller modell / Name, type or model
Uuni / Ugn / Oven series METOS Chef
Mallit / Modeller / Models : 200, 220, 240, 40T, 50T

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien sdanndsten mukainen / dverensstammer med tilldmpliga bestammelser
i foljande direktiv / is in conformity with the relevant provisions of the following directives

MD 2006/42/EC, LVD 2014/35/EU, EMC 2014/30/EU, RoHS 2011/65/EC, WEEE 2012/19/EU

ja lisaksi vakuuttaa, etté seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och
forsakrar dessutom att féljande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

EN ISO 12100:2010, EN ISO 13857:2019, EN 61000-6-1:2019, EN 61000-6-3,
EN 60204-1:2018

ja lisaksi vakuuttaa, ettd seuraavia muita standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och forsakrar dessutom
att foljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore we declare that the following

other standards (or parts/clauses) have been used
| EN 60335-1:2020, EN 60335-2-36:2017, EN 60335-2-42 |

Alla mainittu henkilé on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan namda person &r bemyndigad att
sammanstalla den tekniska dokumentfilen / The person mentioned below is authorized to compile the technical file

L Risto Koskelainen Metos Oy Ab, Ahjonkaarre, 04220 Kerava, Finland |
Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus on annettu valmistajan yksinomaisella vastuulla. Edelld kuvattu vakuutuksen
kohde on unionin asiaankuuluvan yhdenmukaistamislainsdadannén vaatimusten mukainen.
Denna EU-férsdkran om 6verensstdmmelse utfardas pa tillverkarens eget ansvar. Foremalet for forsakran ovan
Gverensstdmmer med den relevanta unionslagstiftningen om harmonisering.
This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer. The object of the
declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation legislation
Antopaikka ja paiva / Utfardad pa ort och datum / Place and date of issue

KERAVA 30.11.2021 )
Vakuutuksen antajan nimi ja asema / Namn och befattning av _personen som forsakrar / N and title of %aringpg

2 .':—, o = / . -
G < Lt —

“Hannu Ahola — Director of Business Unit / Marko Immonen — R&D Manager

Alkuperédinen/Original
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