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1. Allmant

L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan den innehéller viktig information om apparatens
ratta, effektiva och sékra installation, anvandning och underhall.

Forvara dessa anvisningar vél for eventuella andra anvéandares bruk.

Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens anvisningar samt foljande lokala direktiv och
bestdmmelser. Apparaten far anslutas till el- och vattennatet endast av behdrig yrkespersonal.

Personer som anvander denna apparat skall vara instruerade om ratt och saker anvandning av apparaten.
Stang av apparaten om den far fel eller funktionerar avvikande fran det normala. De periodiska kontroller
som anges | denna manual ska utforas i enlighet med anvisningarna. Apparatens service skall utféras av

Metos-service med anvandande av originalreservdelar.

Om ovanstaende anvisningar ej foljes kan apparatens sakerhet dventyras.

1.1. Symboler som anvands i dessa anvisningar
Denna symbol informerar om en situation dér en fara eventuellt kan uppsta. Givna anvisningar skall f6ljas
for att undvika att en risk for olycksfall uppstar.

A Denna symbol informerar om ratt forfarande for att undvika majligheten till daligt slutresultat, apparats-
kada eller risk for fara.

Denna symbol informerar om rekommendationer och tips med vilka man far den béasta nyttan av appa-

1 raten.

1.2. Symboler pa apparaten

Denna symbol pé en apparatdel indikerar att spanningférande komponenter finns bakom delen. Appa-
ratdelen far 16sgoras endast av behorig yrkespersonal som har rétt att installera och utféra service pa
elektriska apparater.

1.3. Kontroll av sambandet mellan apparat och anvisningar

Pa apparatens typskylt finns dess serienummer, som identifierar apparaten. | det fall att apparatens an-
visningar har férlorats ar det mojligt att bestélla nya av tillverkaren eller hans lokala representant. Darvid
bor ovillkorligen serienumret fran apparatens typskylt uppges.

| det eventuella fall att dversattningarna har motstridig information sa &r materialets originalsprak engels-
ka i forsta hand bestdmmande géllande sakinnehallet.
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2. Sakerhetsforeskrifter

2.1. Allmant

6| Metos

o >>
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Maskinen &r CE-markt, vilket innebar att den uppfyller kraven i EU:s maskindirektiv betréffande produkt-
sakerhet.

Med produktsakerhet menas, att maskinen har en konstruktion som skall férhindra person- eller sakskador.

Vid planering och tillverkning av Proveno-kombigrytan har man foljt gallande maskinsakerhets-, elsaker
hets-, EMC- och tryckkarlsbestdmmelser och -standard.

Proveno-kombigrytan &r ett tryckkarl vars maximala anvandningstryck &r 1 bar (eller 0,5 bar for vissa mark-
nader). Overtryck forhindras bade med mekanisk (sakerhetsventil, pressostat) och elektronisk dvervakning.

Grytans anggenerator ar utrustad med ett torrkokningsskydd, som bryter uppvarmningsfunktionen om
det inte finns tillrdckligt med vatten i danggeneratorn.

Modifieringar gjorda pa utrustningen utan tillverkarens godkdnnande upphaver tillverkarens produktansvar.

For att ytterligare Oka sdkerheten vid installation, drift och service skall sakerhetsanvisningarna lésas
igenom noga av operatéren samt av den personal som ansvarar for installation och service av maskinen.

Stang av apparaten om fel eller funktionsstérningar uppstar. Apparaten far endast underhallas och re-
pareras av underhallspersonal med lamplig utbildning. De regelbundna kontroller som beskrivs i denna
anvisning ska utféras i enlighet med anvisningarna. Den som utfor service pa apparaten ska vara aukto-
riserad av tillverkaren. Anvand bara originalreservdelar. Underlatenhet att folja anvisningarna kan leda till
en farlig situation.

Innan maskinen tas i bruk, se till att personalen far erforderlig utbildning i handhavande och skotsel.
Forvara dessa anvisningar vél i narheten av apparaten for eventuella andra anvandares bruk.

Denna handbok hjdlper anvandaren att anvanda enheten pa ett sakert satt.

L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan den innehéller viktig information om apparatens
ratta, effektiva och sakra installation, anvandning och underhall.

Apparaten bér inte anvandas av personer som lider av fysisk eller psykisk ohalsa eller av personer vars
erfarenhet inte ar tillracklig (inkl. barn).

Barn bor Gvervakas sa de inte kommer at att leka med apparaten.

Tillverkaren ansvarar inte for foljder som uppstar pa grund av att apparaten anvands pa fel satt eller att
bruksanvisningen inte féljs.

Barkraften for Sous Vide-grytans lyftarm &r 200 kg. Hégst 100 kg livsmedel forpackade i vakuumpasar far
placeras i korgramen.

Hall apparatens pekskarm ren.

Oppna inte avtappningsventilen pa angmanteln forran trycket har reducerats till ungefar atmosfarstryck.
Oppnande av avtappningsventilen pa dngmanteln kommer att leda till att det heta innehallet strémmar ut.
Dessa apparater ar avsedda att anvandas for kommersiella applikationer, till exempel i kok i restauranger,

matsalar, sjukhus och i kommersiella foretag som bagerier, slakterier, produktionskok etc., men inte for
kontinuerlig massproduktion av livsmedel.



Sakerhetsforeskrifter PROVENO 400/100E SOUS VIDE Rev. 1.1 (14.3.2025)

2.2. Kombigrytans delar

Proveno-kombigrytans huvudsakliga delar presenteras pa foljande bilder:

Funktionspelare
. Stddpelare
. Sékerhetsanordning
. Omrdrare och omrorarverktyg
. Témningsventil for anggenerator / angmantel
. Skyddslock
Pafyliningsoppningens sakerhetsgaller
. Engreppskran for handdusch
. Styrpanel
10.Nod/stopp-knapp
11. Handdusch
12.Grytans vattenpafylining
13.Fristdende ram (option)

O 00 N O O & W N —
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Lock
Skyddslock

. Lyfthandtag

. Lockets laskolv

. PafyliningsGppningens sakerhetsgaller

. Sakerhetsbrytare

. Pafylinings6ppningens lock (visas inte pa bilden)

D o1 BB W N~

Elmatningens huvudbrytare
1. Elmatningens huvudbrytare

o
- u

Sous Vide-gryta
1. Lyftarm

2. Korgram och korgar fér Sous Vide-grytan
3. Korgvagn for Sous Vide-grytan
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2.3.

24.

2.5.

2.6.

Tillbehor till en Sous Vide-vagn
1. Sous Vide-cirkulator

2. Sous Vide-sensorer (sensorer for matkarntempera-
tur, vattentemperatur och vattenniva)

Andringar pa installningar och justeringar

Apparatens tekniska justeringar far endast utforas av behdrig personal med tillrécklig apparatkdnnedom.

Sakerhetsforeskrifter vid felsituationer

Vid akuta, allvarliga och farliga situationer bér alla apparatens funktioner stoppas genom att man trycker
pa nod/stopp-knappen eller stéller huvudbrytaren i 0-ldge. Om orsaken till att man maste anvanda sig
av nod/stopp-knappen var ett funktionsfel i apparaten som allvarligt hotar arbetssakerheten, tag genast
kontakt med Metos-service.

Avstallning och demontering (miljoskydd)

A Nar apparaten har natt slutet av sin livslangd ska den kasseras i enlighet med lokala bestdmmelser och
foreskrifter. Apparaten kan innehélla @mnen och material som kan ha skadliga miljoeffekter samt atervin-
ningsbart material. Det basta séttet att hantera sadant material ar att leverera det till ett avfallshanterings-

bolag for korrekt bortskaffande.

Ovriga forbud (farliga metoder och handlingssitt)
Att avsiktligt forbikoppla sakerhetsanordningarna ar férbjudet och riskerar kdkets arbetssakerhet. Metos
ansvarar inte for faror och skador som uppstéatt pa grund av :
¢ Avsiktlig anvandning av en defekt apparat
e Forbikoppling av apparatens sakerhetsfunktioner genom andring av apparatens avsedda funktion eller
e Férsummande av underhall och service samt uppréatthalining av apparatens tekniska skick.

metoss |9
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3. Funktionsbeskrivning

3.1. Apparatens anvandningsomrade

Proveno-kombigrytan ar avsedd for professionell produktion och tillredning av mat. Det ar forbjudet att
anvanda grytan for andra andamal. Det ar dven forbjudet att fylla grytan med fratande dmnen eller amnen
som reagerar sinsemellan. Observera att langavig paverkan av vissa ravaror som anvands vid tillredning
kan vara fratande. Dylika ravaror ar t ex. attiks-, citron- och mjélksyra.

Korrosionshestandigheten i rostfritt stal beror pa ett sa kallat passivt skikt, som ar en mycket tunn kro-
moxidfilm. Denna film formas naturligt och ganska snabbt pé ytan av rostfritt stal nar ytan &r i kontakt
med syre (luft). Kromoxidfilmen ar hard, men i vissa situationer kan den skadas av harda material. Vid
anvandning av stalverktyg finns det en potentiell risk att skrapa grytans innermantel och darigenom oka
risken for korrosion. Darfor rekommenderar vi att tra- eller plastverktyg anvands i grytan, sarskilt i sam-
band med blandning och skrapning.

3.1.1. Ovrig anviandning

Metos ansvarar inte for storningar och skador som uppstatt pa grund av att apparaten inte anvénts i en-
lighet med géllande foreskrifter eller att den anvants pa ett felaktigt satt.

3.2. Konstruktion
Grytans konstruktion ar helt och hallet i rostfritt stal. Grytdelens invandiga botten och mantel &r av syr
abestandigt stél. Grytdelen har tredubbel mantel och &r helt och hallet varmeisolerad.

3.3. Funktionsprincip
Proveno-grytans uppvarmning sker med hjélp av vattenanga som bildas med hjélp av vérme-element.

Anggeneratorn och elementen fi nns i nedre delen av grytan.

Proveno Sous Vide-grytan har hydraulisk stjdlpningsmekanism. Grytans omrérningsfunktioner sker med
hjélp av en véaxelmotor som &r placerad i nedre delen av grytan. Nedkylningen baserar sig pa kallt vat-
ten som cirkulerar i angmanteln. Apparatens upphojda styrpanel ar placerad pa den hogra stodpelaren
(funktionspelaren).

10| Metos
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3.4. Display

3.4.1. Displayen da grytan ar i stand-by lage

mMetos

Proveno

00:00

”

®

Displayens Start Instruktioner
lasning (hjalp)

Skarmslackare. Skarmslackaren aktiveras da displayen inte rorts pa en viss installd tid. Displayen blir da
mork eller Gvergdr att visa tid eller méjliga funktioner som &r aktiva. Displayen atergar till normal funktion
da man ror vid den.

metos | 1
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3.4.2. Displayens element (grundfunktioner)
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Funktionsbeskrivning PROVENO 400/100E SOUS VIDE Rev. 1.1 (14.3.2025)

1. Flikar

© % ® B O 6

Startsida  Favoriter Program  SousVide Instalningar Kalkylator

2. Info

3. Temperaturfunktioner

Instélld temperatur ~ Vald effekt Matens temperatur

STOP. Avbryter uppvarmningen

Installd tid
Temperaturinstalining

Grytans manteltemperatur

4. Omrérningsfunktioner
Installd omrérningshastighet

STOP Avbryter blandningsfunktionen

Omrérnings- Installd tid PAUSE. Stannar omroraren, (startas pa nytt

installnin
g genom att trycka pa G )

5. Timerfunktioner (“aggklocka”)

Timerinstallning Aterstaende tid

metoss | 13
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6. Vattenpafyllningsfunktionen

Installd mangd (liter)* Mangd vatten som tappats (liter)*
Uppnadd mangd (liter)*
P 30

2:

Automatisk vattenpafylining. Manuell vattenpéfylining.

@ Avbrytning av automatisk vattenpafylining* 6 Avbrytning av manuell vattenpafylining*

*Visas endast under pdgaende vattenpafylining

7. Grytans stjalpningsfunktioner

Grytans tillbakadragning (‘ = grytan i koklage)

Omrorning i samband med stjalpning.

Grytans stjalpning (‘ = grytan stjalpt till andlaget)

ﬁ Efter att uppvarmningen stangts av, bér du vanta ca 5 sekunder innan du stjalper grytan. Omedelbar
stjdlpning forkortar varmeelementens livslangd.

8. Navigering

PA/AV Stop Hiélp Info

Kort tryck av hjalpknappen visar hjalp for denna sida. Langt tryck av hjalpknappen laser displayen. Da
displayen &r last byts hjalpknappen till en lasknapp. Langt tryck av lasknappen laser upp displayen.

Andra symboler som visas pa displayen:

@ For till féljande programfas (da ett sparat program kérs)

@ Backa till féregaende sida

Hem. For tillbaka till huvudsidan genom att trycka pa knappen pa vilken som helst sida

ﬂ Manteln toms
HOLD
;EEE Nedkylningens Hold -funktion aktiv

@ Ett program kérs

14| metos
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3.4.3. Displayens element (sous vide-grundfunktioner)

metoss | 5
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1. Flikar

© % ® B O 6

Startsida  Favoriter Program  SousVide Instélningar Kalkylator
2. Programnamn

Program Name

3.Temperatur- och timerfunktioner
Vattentemperaturen

Installd temperatur styr processen

Helfylning
Halvfylining

S Temperaturen inuti livsmed|et
Temperaturinstalining som tillagas styr processen

Installd tid

Start
Tidsinstallning
4. Lagg till fas
5. Anvandning av menyer
Spara som Program Integrerad lyftarm

PA/AV Stop Hiélp HACCP-kurvan

6. Funktioner for integrerad lyftarm

Upp

Ned
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Andra symboler som visas pa displayen:

@ For till féljande programfas (da ett sparat program kors)

@ Backa till foregaende sida

Upprepa (om du trycker pa knappen upprepa i den sista programfasen startas programmet pa nytt
fran den forsta programfasen.)

@ Sous vide tillagning pagér
Sous vide vattenpafylining

m Fylining eller tdmning av vatten i manteln

o Info

3.4.4. Knappsatsens funktioner

| samband med olika installningar visas en knappsats pa displayen:

o Vlj sma bokstaver n stor bokstav E eller fortsatta stora bokstéver E (capslock) genom

att trycka pa upprepade ganger tills dnskat alternativ visas.

* Backa /radera tecken med hjélp av .

eVl siffror / specialtecken genom att trycka pa .
. 0
qgwertyuilopa

asdfghijkIl 63a

mzxcvbnm
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Bruksanvisning PROVENO 400/100E SOUS VIDE Rev. 1.1 (14.3.2025)

4. Bruksanvisning

All personal som anvander apparaten maste ges utbildning i hur apparaten fungerar av den
person som ar ansvarig for personalens sakerhet.

4.1. Innan anvandning

Innan grytan anvands for forsta gangen eller om den varit oanvand for en langre tid
Rengdr hela grytan med varm diskmedelslésning. Skélj och torka darefter ytorna.

Dagliga kontroller innan anvandning
e \attenmatningen (varm/kall) & 6ppen

¢ Inga dverlopps foremal i grytan

e Skrapvingarna &r pa ratt plats pa omrorarverktyget. Se punkt "Omrorarverktygets och skrapvingarnas
fastsattning”

o Omrorarverktyget ar last och pa plats: lasningsdelen (handtagets ena ande) &r fast pa mittaxeln och hand-
taget har vridits nerdt i vagratt ldge. Kontrollera lasningen genom att forsoka lyfta upp verktyget ur grytan.

* Displayen ar ren.

4.1.1. Omrorarverktygets och skrapvingarnas fastsattning

Skrapvingarna fasts genom att man trar dem pa omrorarverktygets tappar. Dérefter vrids skrapvinen
uppat enligt bild och till slut dras skrapvinen framéat. Pa bottenskrapvinen (B2, C2) bor fasen (1) komma
uppat och pa sidoskrapvinen (A2) i riktning bort fran mittaxeln.

M

Skrapvingarnas antal ar 1 - 5 st beroende pa grytans storlek.

Skrapvingar 40 60 80 100 | 150 | 200 | 300 400
Sidoskrapvinge A2 - 1 1 2 1 2 1 2
Bottenskrapvinge B2 - - 1 1 1 1 1 1
Bottenskrapvinge C2 1 1 - - 1 1 2 2

Det ar 6nskvart att man alltid anvander skrapvingarna for att effektivera av varmeéverféring och nedkyln-
ing samt for att underlatta grytans rengoring.

18 | metos
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Omrérarverktyget ar enklast att placera pa plats pa grytans
omroraraxel da grytan ar framéattippad. Skjut ringen pa verk-
tygets nedre del pd omroraraxeln och placera omrérarverk-
tyget pa plats med lyfthandtaget rakt sé att lyfthandtagets
lasningsdel &r fast uppe pé mittaxeln.

Fall darefter handtaget 4t sidan.

7 Kontrollera att omrorarverktyget ar last genom
att forsoka lyfta/dra bort omrorarverktyget ur
grytan t.ex genom att dra i verktyget.
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4.1.2. Fastséattning av cirkulatorn for Sous Vide-grytan
Placera Sous Vide-cirkulatorn i grytan for att installera den.

Tabort Sous Vide-cirkulatorn genom att lyfta upp den ur grytan.

4.1.3. Fastsattning av vattensensoren for Sous Vide-grytan

Placera Sous Vide-vattensensoren i grytan sa att de ligger
precis bakom sakerhetsgallrets upphangningsanordning.

1. Kopplingsanordning for matkarntemperatursensor for Sous Vide-grytan
2. Kopplingsanordning for sensorer for vattentemperatur och vattenniva for Sous Vide-grytan

20 | mMetos
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4.1.4. Matkarntemperatursensor for Sous Vide-grytan

Koppling:

Avlagsna kopplingsanordningens skyddskork.

Koppla kopplingsanordningen genom att fora in den i uttaget.

Avlagsnande:

Tryck pa kopplingsanordningen med tummen och dra ut den
ur uttaget.

Satt pa kopplingsanordningens skyddskork.

4.1.5. Sensorer for vattentemperatur och vattenniva for Sous Vide-grytan

Koppling:

Avlagsna kopplingsanordningens skyddskork.

Koppla kopplingsanordningen genom att féra in den i uttaget
anda till botten och fast den genom att vrida kopplingsanord-
ningen medurs till slutet av gangan.

Avlagsnande:
Avlagsna kopplingsanordningen genom att vrida den moturs
till slutet av gangan och dra ut den ur uttaget.

Satt pa kopplingsanordningens skyddskork.
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4.2. Grytans anvandning

4.2.1. Uppvarming

|82 D]

22 | metos

Start
e Vidrér displayen varvid den aktiveras.

- Granska elmatningen om displayen inte aktiveras. Forsakra att huvudbrytaren pa grytans baksida
ar stalld i laget"1"

e Starta grytan genom att trycka pa @ Grundfunktionerna visas pa displayen.
Avstingning

o Forsatt grytan i stand-by lige genom att halla @ tryckt.

A OBS: Forsatt grytan ALLTID i stand-by -lage innan stromtillférseln till grytan bryts!

Uppvéarmningen kan slas pé endast da grytan ar i uppratt lage (koklage). Om man forsoker vélja
funktionen da grytan inte &r i uppratt ldge visas meddelandet “Grytan inte i kokldge” pa
displayen. Om grytan stjalps medan varmen &r pa kommer uppvarmningen att avbrytas. Varmen
slas pa igen nar grytan atergar till koklage.

i @

Efter att uppvarmningen stangts av, bor du vanta ca 5 sekunder innan du stjalper grytan.
Omedelbar stjalpning forkortar varmeelementens livslangd.

* Tryck pa temperaturknappen.

e Stall in temperaturen med hjalp av knappsatsen ( 1 ... 9 ) och starta uppvarmningen genom att

trycka pa .

|
! Med hjélp av effektregulatorn kan uppvarmningseffekten stéllas in
| |
£ Lag effekt: Skillnaden mellan angmantelns och matens temperaturer ar mindre varvid
“&"3'« tillagningen ar skonsammare. Passar t ex for att varma upp mjolk.
@ ) _ o .
»)  Hog effekt: Snabbaste méjliga uppvarmning

Uppvarmningen startar, displayen visar installd temperatur , vald effektniva m matens temper
atur [ i och angmantelns temperatur

Da installd temperatur natts visas ett meddelande pa displayen, "Instélld temperatur nadd”

e Dampa mdjlig ljudsignal genom att trycka pa @ eller kvittera genom att trycka pa @ Medde-
landet forsvinner om en tid om displayen inte rors.

Genom att trycka pa "Boil” -knappen @ startas kokfunktionen (100°C) oberoende av installd
temperatur.

i @

.
EE

@ Kokningens intensitet kan stallas in med effektkontrollen genom att trycka pa 6nskat falt .

aadl

Uppvéarmningen / kokningen avslutas genom att trycka pa 0

i OBS! Genom att trycka pa . avbryts grytans ALLA funktioner.
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ADV -funktionerna:

Delta-T

Delta-T funktionen haller angmantelns temperatur konstant (enligt instéllt Delta-T varde) hogre &n mat-
ens temperatur.

Stéll in Delta-T temperaturerna enligt foljande:

J Tryck pa temperaturknappen.

. mTryck pa ADV -knappen.

o Aktivera Delta-T funktionen genom att trycka pa | ) ar1Q  Temperaturskilinad

80 Matens temperatur

* Tryck pa matens temperaturvarde varvid en knappsats visas pa displayen, stall in 6nskad temperatur.

e Tryck pd temperaturvardet for Delta-T varvid en knappsats visas pa displayen, stéll in 6nskad temper
aturskillnad.

e Starta genom att trycka pa .

*"'3" Delta-T-funktionen passar for matratter som kraver lang brasering, t ex pulled pork.
A

Avbryt funktionen genom att trycka pa G

i OBS! Genom att trycka pa . avbryts grytans ALLA funktioner.

Angmantelns temperatur

Stall in angmantelns temperatur enligt foljande:
. Tryck pa temperaturknappen.

. mTryck pa ADV -knappen.

80 Angmantelns temperatur

o Tryck pa |5 st

o Tryck pa temperaturvérdet for "Angmantelns temperatur” varvid en knappsats visas pa displayen, stll
in in dnskad temperatur fér angmanteln.

e Starta uppvarmningen genom att trycka pa @

7 7N Denna funktion passar t ex for jasning av jastdeg eller for att smalta choklad.

Stoppa funktionen genom att trycka pa G

i OBS! Genom att trycka pa . avbryts grytans ALLA funktioner.
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Matens/angmantelns temperatur

Stéll in dngmantelns temperatur enligt foljande:

. @Tryck pa temperaturknappen.

mTrka pa ADV -knappen.
80 Matens temperatur
e Tryck pa 90 Angmantelns temperatur _

o Tryck p& temperaturvardet for “Matens temperatur” varvid en knappsats visas pa displayen, stall in
in dnskad mattemperatur.

e Tryck pa temperaturvardet for ”Angmantelns temperatur” varvid en knappsats visas pa displayen, stall
in in donskad temperatur for angmanteln.

e Starta uppvarmningen genom att trycka pa @

Denna funktion kan anvéandas t ex for Sous Vide eller for att brasera grot.

Avbryt funktionen genom att trycka pa @

i OBS! Genom att trycka pa . avbryts grytans ALLA funktioner.
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4.2.2. Nedkylning

Nedkylningen kan slas pa endast da grytan &r i uppratt lage (koklage). Om man forsdker valja
funktionen da grytan inte &r i uppratt lage visas meddelandet "Grytan inte i koklage" pa

i 0

% ¥ E O 8]

displayen. Stall grytan i koklage med hjalp av @

Cooking

40 o I J Tryck pé& temperaturknappen.
®wn
U g | e vl funktion, “Hold" i efler *Finish

®® 9 T Hold -funktionen

"Hold" -funktionen héller maten vid installd nedkylningstemperatur efter utférd nedkylning tills anvandaren
avbryter funktionen.

e Tryck pa @

e Stdll in nedkylningstemperatur med hjalp av knappsatsen som visas pa displayen.

o Tryck pa

e Starta nedkylningen genom att trycka pa @

* Bekrafta annu nedkylningen genom att trycka pa @

e Omroring effektiverar nedkylningen. Starta omrorningen genom att trycka pa G Stall vid behov
in omrérarens hastighet.

* Backa fran omrorarsidan genom att trycka pa @

Da installd temperatur natts visas ett meddelande pa displayen, "Instélld temperatur nadd”

e Diampa mdjlig ljudsignal genom att trycka pa @ eller kvittera genom att trycka pa . Medde-
landet forsvinner om en tid om displayen inte rors.

Efter detta fortsatter Hold funktionen tills anvandaren avbryter den.
o Avbryt funktionen genom att trycka pa @

Grytans mantel tdms

Stall inte in for lag nedkylningstemperatur! Ta i beaktande nedkylningsmediet, t ex kran-
vattnets temperatur.

Det Ionar sig att stalla in nedkylningstemperaturen 2 grader varmare én kranvattnets
tem peratur. Att na en lagre temperatur an detta ar i praktiken mycket svart och
dessutom okar det avsevart pa onodig vattenforbrukning.

i 0

Efter utford nedkylning téms grytans mantel varvid témningstid och ﬂ visas pa displayen.
Grytan maste vara i koklage for att vattnet i manteln ska rinna ut.

Det ar darfor nodvandigt att stalla tillbaka grytan i uppratt lage efter eventuell tippning.
Tomningstiden ar beroende av grytans storlek.

i

i @

Funktionen kan avbrytas genom att trycka pa @

el @

OBS! Genom att trycka pa . avbryts grytans ALLA funktioner.

metoss | 25



Bruksanvisning

PROVENO 400/100E SOUS VIDE Rev. 1.1 (14.3.2025)

26 | mMetos

Finish -funktionen

“Finish” -funktionen avbryter nedkylningen da installd nedkylningstemperatur nétts.

e Tryck pa
Stall in nedkylningstemperatur med hjélp av knappsatsen som visas pa displayen.

e Starta nedkylningen genom att trycka pa

o Bekrafta dnnu nedkylningen genom att trycka pa @

e Omrorming effektiverar nedkylningen. Starta omrorningen genom att trycka pa . Stall vid behov
in omrorarens hastighet.

e Backa frdn omrorarsidan genom att trycka pa e

Da installd temperatur natts visas ett meddelande pa displayen, "Instélld temperatur nadd”.

e Dampa mdjlig ljudsignal genom att trycka pa eller kvittera genom att trycka pa @ Medde-
landet forsvinner om en tid om displayen inte rors.

i

i @

i 0

i o

Stall inte in for lag nedkylningstemperatur! Ta i beaktande nedkylningsmediet, t ex kran-
vattnets temperatur.

Det lonar sig att stélla in nedkylningstemperaturen 2 grader varmare an kranvattnets
tem peratur. Att na en lagre temperatur an detta ar i praktiken mycket svart och dessutom
okar det avsevart pa onddig vattenforbrukning.

Efter utférd nedkylning tdms grytans mantel varvid témningstid och ﬂ visas pa displayen.
Grytan maste vara i koklage for att vattnet i manteln ska rinna ut.

Det ar darfor nodvandigt att stalla tillbaka grytan i upprétt lage efter eventuell tippning.
Tomningstiden ar beroende av grytans storlek.

Funktionen kan avbrytas genom att trycka pa @

OBS! Genom att trycka pa . avbryts grytans ALLA funktioner.
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4.2.3. Omrorningsfunktionerna

|&w @b |

M1-Stirring with paus:
M2-Crumbling
M3-Mashing
M4—Whipping
P1-Soup stirring
P2—Meat cooking
P3—Mashed potatoes
P4—Dessert
P5—Porridge

Start av omroraren (manuell anvandning)

Omrérning kan slas pa endast da grytan &r i uppratt lage (koklage). Om man férsoker valja

1 funktionen da grytan inte &r i uppratt lage visas meddelandet "Grytan inte i kokldge" pa

displayen. Stall grytan i koklage med hjalp av @

J Tryck pa omrorningsknappen.

e Starta omréraren genom att trycka pa @ eller genom att trycka effektbalken.

Instéllning av hastigheten

"o "o

e Justera hastigheten med hjalp av “+" eller "-" knapparna eller genom att fora fingret langs med effekt-
balken. Hastighetsregleringen &r utrustad med med en fordrojd sakerhetsfunktion. (hastigheten okar
langsamt, fingret maste héllas pa plats tills hastigheten nas).

Automatisk andring av rotationsriktning

e Tryck pa da omroraren ar igang varvid knappen blir bla B och omroraren borjar rotera fram
och tillbaka tills knappen trycks pa nytt.

Mixerfunktion under omrérning
o Tryck pa da omroraren ar igang.

Mixerfunktionen ar en kraftig omrérning fram och tillbaka (70 rpm), som fortsatter sa lange som knap-
pen halls tryckt. Mixerfunktionen kan anvandas nar som helst da omroraren roterar, daven under fardigt
installd omrorningscykel.

OBS! Kontrollera innan du anvander mixerfunktionen att eventuella stank fran produkterna inte
riskerar arbetssakerheten.

Fardiga omromingscykler

e Vilj en av de omrorningscykler som visas.

e Starta blandaren genom att trycka pa @

* Stoppa omréraren (paus) genom att trycka pa

STOP
e Avbryt omrérningen genom att trycka pa )

£
&

Information om cyklernas hastigheter och rotationsriktningar fas genom att trycka pa @

i OBS! Genom att trycka pa . avbryts grytans ALLA funktioner.

A
Se aven avsnitt “4.3.2. Omrorningscykler” pa sidan 38.
A
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4.2.4. Grytans stjalpning

Cooking

Q;WO (@ @

® o000

®® 9 €

Efter att uppvarmningen stangts av, bér du bor vanta ca 5 sekunder innan du stjdlper grytan.
Omedelbar stjalpning forkortar varmeelementens livslangd.

Stjalpning av grytan ar inte méjlig om grytans lock ar stangt. Om fall att man man forsoker stjdlpa grytan
med locket stangt visas ett meddelande att funktionen inte kunde utforas.

@ Stjalp grytan genom att trycka pa stjalpningsknappen.

Grytan stjdlps sa lange knappen halls tryckt. Om tillbakadragningsfunktionen ar aktiverad (se avsnitt
"5.2.3. Parametrar” pa sidan 57) sker det en liten returrérelse nar knappen frigérs for att minska drop-
pandet av mat dver hallpipen.

Om grytan stjdlps anda till sitt yttersta lage sker ingen returrorelse for att grytan skall kunna tdmmas helt.

@ Retur av grytan till koklage sker med hjalp av returknappen.

Av sékerhetsskal (sakerhetsbestammelser) sker dven returen endast sa lange som knappen hélls tryckt.
Returknappen maste hallas tryckt sa lange att rorelsen upphor varvid grytan ar i koklage. Om grytan inte
aterfors till koklage visas "Grytan inte i koklage" pa displayen da man forsdker sl p& uppvarmning eller
omrorare.

4.2.5. Omrorning vid stjalpning

Cooking

B0 =@

& 000 u@
® o000
Lo 0‘ o

*®2®
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Denna option mojliggor tvangsstyrd omrérning med lagsta hastighet vid stjalpning av grytan. Med hjalp
av denna funktion &r det mgjligt att portionera matprodukter i mindre karl med jamnare kvalité.

i Funktionen aktiveras endast om grytan stjalpts en aning.

e Stjalp grytan genom att trycka pa @

* Tryck pa knappen mellan stjélpningsknapparna

e\

Displayen visar “Starta blandaren under tippning?”

* Tryck pa @ och darefter pa knappen mellan stjdlpningsknapparna - och hall den tryckt,
blandaren roterar sa lange knappen hélls tryckt. Om grytans lutning behovs andras, for fingret till

@ eller @ knappen utan att lyfta fingret fran skarmen.

Fotpedal (option)
Folj instruktionerna ovan till den punkt dar det uppmanas att att halla knappen mellan stjélpningsknap-
parna tryckt.

e Genom att trycka fotpedalen och hélla den tryckt kan fingret lyftas fran displayen utan att omroraren
stannar. Fotpedalen bor hallas i mittlaget, om den trycks for djupt avbryts funktionen.

e Grytans stjalpning kan andras under pagaende omrorning genom att trycka pa @ eller @
(utan att lyfta foten fran pedalen). Om fingret placeras tillbaka pa knappen mellan stjalpningsknappar

na kan fotpedalen frigéras utan att funktionen avbryts.
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4.2.6. Vattenpafyllning

Automatisk vattenpafyllning

Cooking

Om grytan har optionen for varmt matvatten, valj kallt a eller varmt \.*_/ vatten. Kallt vatten &r
standard.

o Tryck pa .

e Stall in 6nskad vattenméangd med hjalp av knappsatsen.

e Starta vattenpafyliningen genom att trycka pa @ .

e Displayen visar installd vattenméangd (liter M samt uppnadd vattenmangd (liter) m
" | 1

Dé instélld vattenmangd nas upphér pafyliningen automatiskt.

* P& vattenpafyliningssidan visas senast doserade vattenmangd 20 samt total vattenmangd -

(kan nollstallas).

Att avbryta automatisk vattenpafyllning.

o Avbryt den automatiska vattenpafyllningen genom att trycka pa @ STOP-knappen visas endast
under pagaende vattenpéfylining.

Péfyliningen kan fortsatta sa lange installd och uppnadd vattenmangd visas pa displayen. { 00‘ 00 ).
Efter detta nollstalls vardena och vattenmangden maste stallas in pa nytt. =

Manuell vattenpafylining

o Starta vattenpéfyliningen genom att trycka pa 6 Displayen visar uppnadd vattenmangd (liter) m

o Avbryt vattenpafyliningen genom att trycka pa da 6nskad vattenmangd uppnéatts. Knappen
visas endast under pagaende vattenpafylining.

i o

Vattenpafyliningens noggrannhet dr som standard i fulla liter. Med hjalp av parametrarna kan noggrann-
heten stallas in s4, att den fér mangder under 10 liter &r i dI. Instéllningen gors av bemyndigad service-
personal.
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4.2.7. Timer ("aggklocka”)

Cooking

a0 o
& 000 @@

@ 00:00
S E

*® 2 E
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e Tryck pa @

e [ &gg till en timer genom att trycka pa @

e Stéllin tid med hjalp av knappsatsen.

e Starta timern genom att trycka pa @

D4 den installda tiden har 16pt ut visas ett meddelande pa displayen, "Installd tid har 16pt ut”

Dampa ljudsignalen genom att trycka pa @ eller kvittera genom att trycka pa @ Meddelandet
forsvinner om en stund av sig sjalv om displayen inte rérs.

Aktiv funktion, t ex uppvarmning, visas pa timerdisplayen.

o Exempel: lgdng
P )

Funktionen kan timerstyras genom att halla funktionens symbol tryckt tills den blir stérre och far bla bak-
grund varvid den kan dras in i timerfaltet. P& detta sétt avbryts funktionen da den installda tiden Iopt ut.

00:10:45

h:min:sec

e Exempel:

G Det ar dven mojligt att starta flere an en timer samtidigt. Lagg till en timer enligt ovanstaende.
Olika funktioner kan timerstyras enligt ovan genom att hélla funktionens symbol tryckt tills den blir storre
varvid den kan dras till 6nskad timer.

Exempel:

00:10:45

h:min:sec

00:80:10

h:min:sec

y? Flere funktioner kan placeras i samma timer varvid alla dessa funktioner avbryts da den
AP instillda tiden |6pt ut

Exempel:

00:10:45

h:min:sec

En timer kan avbrytas genom att trycka till vanster om timertiden och halla tryckt tills timerbalken blir

gra och mindre varvid den kan kan foras till soptunnan Som nu vises nere pa skarmen. For timern
ovanpa soptunnen varvid funktionen upphavs. P4 samma sétt kan t ex en varmefunktion avlagsnas fran
timern. Hall funktionens symbol tryckt tills den blir mindre varvid den kan dras till soptunnan.

1 Grytan ar dven utrustad med en timer med vilken man kan programmera ett program att starta vid
en viss tid. Se avsnitt “4.2.9. Sparade program” / “Timerstyrd (fordr6jd) start av program’.
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4.2.8. Grafisk HACCP

Tryck pa grafisk HACCP @ knappen for att dppna grafisk HACCP HACCP informationen visas pa ett
grafiskt satt for den aktuella dagen.

o Mattemperatur i rott
e Uppvarmning pa i rosa
e Nedkylning pa i blatt
e Omrérning pa i gront

Information samlas in och visas for den tid som grytan har varit pa (inte avstangd eller standby).

Ovanfor grafomradet finns knappar for att zooma ut E zooma in och aterstélla streck m

Zooma ut-knappen zoomar ut tidsskalan for grafen och zooma in-knappen zoomar in tidsskalan fér grafen.
Knappen for aterstalining av streck flyttar strecken till sina ursprungliga platser och rullar grafen till aktuell
tid. Har visas dven datumet for HACCP-grafen och den aktuella tidsskalan (15 min ... 16 h).

Grafomradet har tva streck a) (1 och 2). Strecken kan flyttas at vanster och hoger. Aktivera strecket
genom att halla cirkeln langst ner pa strecket intryckt. Strecket som trycks in blir ljusblatt nar det aktiveras

. Nu kan strecket flyttas genom att dra med fingret.

Grafen kan rullas at vanster och hdger genom att dra med fingret pa grafomradet.

Under grafomradet finns ett omrade som visar tid, mattemperatur, vattenférbrukning och elférbrukning
for streckens positioner (1 och 2). Skillnaden (1-2) visar vardena mellan strecken.

Tryck pa infoknappen for att ga till infosidan eller returknappen for att backa.

Grafisk HACCP for tidigare dagar finns pa fliken Installningar .Vélj HACCP-historik och sedan
den dag du vill se. HACCP-historik lagras i 30 dagar.
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4.2.9. Sparade program

C’rogram e

Favoritsidor

& *® E O 6

Rengdring med rendringsverktyg
Fisksoppa 33kg
(6 X©]

Havregrynsgrét 13kg
Jastbrod 12kg
Kdttgryta 35kg
Kéttsoppa 35kg

€ ?2 ®
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Anvandning av sparat program
o Tryck pa h

e Valj "Program” och tryck pa e

Valj program genom att skrolla med fingret.

e Starta valt program genom att trycka pa @

- Pa displayen visas @ och t ex 1/2 som betyder att forsta fasen av ett program med tva faser
ar igang.

- Dé programmet ar klart visar displayen "Program klart” och "Vantetid: (tid) som berattar hur ldng tid
det gétt sedan programmet blev klart.

 Kvittera genom att tycka pa @

i Programmet visar information om den aktuella fasen pa skarmen.

i Da programmet Gvergar fran en fas till foljande kan grytan, beroende pa programmering, be
anvandaren utfora atgarder innan foljande programfas startar

1 | Genom att trycka pa grytan gar vidare till ndsta programfas.

| “’ o . L g
a" ;, En pagaende programfas kan vid behov férlangas enligt foljande:
A

o Tryck pa @

e Tryck och hall tryckt som visas pa programfasens tidsbalk tills den blir storre.

o Oka eller minska fasens langd (tid) genom att fora uppét eller neréat.

00:

Ovriga andringar i programmet, se avsnitt “4.3. Programmering”

S
Forlangning av slutford programfas:
A

Om kontrollpunkten mellan tva faser kraver atgard av anvandaren innan évergang till foljande fas kan
foregaende fas vid behov fortséttas:

Da programfasen har slutférts visas en ruta pa displayen som visar kontrollpunktens majliga infotext, den

tid (vantetid) som gatt sedan fasen slutférdes, tva @ -knappar ("+1:00" och "+5:00") samt @

e (enom att trycka pa @ ("+1:00" eller "+5:00") forlangs féregaende fas med en eller fem minuter.

e (enom att trycka pa @ gar grytan till féljande programfas.
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Timerstyrd (fordrojd) start av program

Ett program kan programmeras att starta vid en senare tidpunkt:
o Tryck pa Ij

e Valj "Program”

e Valj 6nskat program och tryck pa @

e Stall in 6nskad datum och tid for programstart med hjélp av knappsatsen som visas pa displayen.

¢ (Godkédnn instéllningen genom att trycka pa @

Displayen visar om hur lang tid programmet startar samt valt program.

e Genom att trycka pa @ kan den instéllda starttiden &ndras.

e (Genom att trycka pa @ visas en dverblick av programmet pa skarmen.

e Genom att trycka pa @ inhiberas den timerstyrda starten

1 | Programmering av fordréjd starttid kan stallas in under pagaende nedkylning.

1. Starta nedkylningens HOLD funktion (se avsnitt “4.2.2. Nedkylning"” pa sidan 25.)
2. Programmera en fordrojd start enligt ovanstaende da nedkylningen startat.
Produkterna i grytan halls nu nedkylda tills programmet startar enligt installd tid.

4.2.10. Favoritsidor

Favoritsidornas anvandning:

Cooking

"ﬂg L o Tryck pa n den forsta favoritsidan med program visas pa displayen. Pa sidan visas de pro-

gram som sparats dar samt féljande funktioner:

@ @@
- @ visar en dverblick av programmet.

® 00:00

w ,"0 % - @ Oppnar en timer med vilken en fordrojd start for programmet kan stéllas in, se " Timerstyrd

® @ 9 ez (fordrojd) start av program” Om symbolen &r gra , ar ett program redan aktivt.

- e Startar programmet i dialogrutan. Om symbolen &r gra @ ar ett program redan aktivt.

Om det finns flere &n en favoritsida sker vergang till fljande / f6regaende sida med hjélp av pilarna uppe pa dsiplayen.

4.2.11. LED-ljus (option)

LED-lampan monteras bredvid grytans vattenpafyliningsrér
(se del 12 pa sidan 7). LED-lampan &r ett fabriksalternativ
som inte kan installeras i efterhand. Lampan tands alltid nar
huvudstrémbrytaren &r i lage 1 och nddstoppsbrytaren inte &r
nedtryckt.
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4.3. Programmering

Kraver inloggning (Fabriksinstalining for “master chef” inloggningskoden &r 1234 men kan
andras, se avsnitt "5.2.3. Parametrar” pa sidan 57).

i @

Cooking

B v G
. . Tryokpén.
® 0 My

ﬁ e Valj "Program” och tryck pa @

En sida med programmen visas pa displayen.

Foljande funktioner visas pa sidan (i inloggat lage):

- @ Visar information for programmet i dialogrutan.

- @ Oppnar en timer med vilken en fordréjd start for programmet kan stéllas in.

() Cleaning with clea
(6 XO) @ - @ Startar programmet i dialogrutan.

Bolognese sauce 16kg

() Bread dough 12kg
() Fish soup 33kg - Raderar programmet i dialogrutan.
(©) Mashed potatoes 20-30kg

® 00

% ? ® - ) Bifogar programmet i dialogrutan till favoritsida, se avsnitt “4.2.10. Favoritsidor” pa sidan 33.

- @ Gor en kopia av programmet i dialogrutan.

- @ Oppnarprogrammetidialogrutan for editering.

- @ Skapar ett nytt program.
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4.3.1. Program

Att skapa nytt program:

e Tryck pa .

e VAl "Program” och tryck pa @
e Tryck pa @

e Namnge programmet med hjélp av knappsatsen som visas pa displayen.

* Spara namnet genom att trycka pa @

Programfasens temperatur och tid:

e Tryck pa + .

. o ¢ Viljen av foljande:
| ' - uppvarmning Q
- neutral (ingen uppvarmning) @ (om enbart omrérning behovs i programfasen).
- nedkylning @
<« ? ®

Om uppvarmning valjs 6ppnas ett fonster dar programfasens temperatur kan stallas in.

e Stall in 6nskad temperatur med hjalp av nummerknappsatsen.

o Bekréfta genom att trycka pa @

Efter detta Oppnas ett fonster dar programfasens tid (langd) kan stallas in.
& % ® EH O B

e e Stéllin 6nskad tid h, min och s med hjalp av nummerknappsatsen.
’ - o e \/alj om du vill att timern skall starta
we - genast (Start timer immediately), fabriksinstalining for temperaturer éver 100°C (@ i exemplet)
I %p - forst da grytan narinstalld temperatur (Start timer after reaching cooking temperature), fabriksin-
& s stéllning fér temperaturer under 100°C (@ i exemplet)
[ v,
ip * Bekrafta genom att trycka pa @
s

Om neutral valjs 6ppnas ett fonster dar programfasens tid (ldngd) kan stéllas in.

e Stéllin 6nskad tid h, min och s med hjalp av nummerknappsatsen.
* Bekrafta genom att trycka pa @

Om nedkylning, valjs dppnas ett fonster dar 6nskad sluttemperatur kan stéllas in.

e Stall in 6nskad sluttemperatur fér maten med hjalp av nummerknappsatsen.

o Bekrafta genom att trycka pa @
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& % ® H O B

Edit- Now =
Add meat @
°

Five Stars ®

Before kettle runs next job:

" Hold conditions and wait until

90 " er clicks OK

: Y

a g

© B 4
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Programfasens omrérningsfunktion:

o Tryck pa +

e Efter detta dppnas ett fonster dar omroringsfunktionen kan stéllas in, antingen genom att vélja en
fardig omrérningscykel eller genom att stélla on omrérarens hastighet med hjalp av effektbalken till
hoger pa displayen.

* Rotationsriktning, se avsnitt “4.3.2. Omroérningscykler” pa sidan 38.

o Bekréfta genom att trycka pa @

Programfasens vattenpafylining:

Om grytan har optionen for varmt matvatten, valj kallt a eller varmt \.*/ vatten. Kallt vatten 4r

standard. Kallvattenfylining visas med bla ram och varmvattenfylining med rod ram .
e Tryck pa '+ :

¢ Efter detta 6ppnas ett fonster dér onskad vattenmangd (liter) kan stéllas in med hjalp av knappsatsen.

* Bekréfta genom att trycka pa @

Programfasens dvriga installningar:
Férutom det ovanndmnda kan info mm. for programfasen laggas till:

o Tryck pa
Textfalt:

e Tryck pa @ varvid en knappsats visas pa displayen. Skriv en fritt formulerad forklaring / anvisning
for programfasen.

Ljudsignal:
e Om du vill kan du vélja en ljudsignal som hors nar programfasen avslutas. Valj ljudsignalen genom

att trycka pa @ Valj ljudet du vill ha fran listan. Du kan lyssna pa ljuden genom att trycka pa .
Valj dnskat ljud genom att trycka pa @ Radera det valda ljudet med "Ingen ljudsignal”

Innan programmet gar vidare

e Vilj "Hall laget och vénta pa anvandarens bekraftelse” om dvergang till foljande programskede kréaver
atgarder eller bekraftelse.

e Genom att vélja "Grytan gér automatiskt 6ver till foljande skede utan att vanta" gar grytan automatiskt
over till foljande programskede utan bekraftelse.

o Bekréfta genom att trycka pa @
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Lagga till en programfas:

& %P E O G ) , . .
Edit: New @ o Tryck pa [ == och f6lj instruktionerna fran avsnitt “4.3.1. Program” / "Programfasens tem-
peratur och tid" och framat.

° -
b
jn -
z00 1:00
200
2

Andring av programfasernas ordningsféljd och radering av programfas

e De olika programfasernas ordningsfoljd kan dndras genom att trycka och hélla en programfas tryckt
Gy - tills fasen blir "flytande” varvid den kan dras uppat eller nerdt. Fasen kan i detta skede dven raderas

genom att dra den till soptunnan @ som visas pa displayens Gvre del.

it:

o (-

2?2 ® Spara programmet:
e Kom ihdg att till sist spara programmet / dndringarna genom att trycka pa @

7

T Kocken rekommenderar att spara dven under pagaende programmering.
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4.3.2. Omrorningscykler

Cooking

ME-D

& % ® E O &
Edit: Mixing cycle

D 30 0:05:00
om imin:s

Pause 0: 0_1 00
15 03

= 15 zrp-? 0'0;3.'.;90
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Skapa ny omrérningscykel

e Tryck pa
e Valj "Omrorningscykler och tryck pa e

e Skapa ny omrérningscykel genom att trycka pa @
e Rorvid faltet "Editering: Ny “"omrérningscykel” i displayens Gvre del.

e Namnge omrorningscykeln med hjalp av knappsatsen som visas pa displayen.

* Spara namnet genom att trycka pa @

Rotationsriktning

eVl rotationsriktning genom att trycka pa
foljande:

varvid rotationsriktningen andrar vid varje tryck enligt

- Medsols —

= MotSOlS quuyr
- Automatisk &ndring av rotationsrikining eumspr

Rotationshastighet

o Stall in rotationshastigheten genom att trycka pa faltet "rpm” (1?). Stall in hastigheten med hjalp av
knappsatsen som visas pa displayen.

e
o OBS. Om du véljer “ss® kan ocksa tiderna for for rotationsriktningarna stéllas in.

Y 10 A . . o .

M Stallin hur ldange omroraren roterar medsols genom att trycka pa det dvre numret och hur
lange omroraren roterar motsols genom att trycka pa det nedre numret. Tiderna stélls in med hjalp
av knappsatsen som visas pa displayen pa numren tryckts.

e Spara genom att trycka pa @

¢ Backa utan att spara genom att trycka pa @

Omrorningscykelns langd
e Stall in omrorningscykelns langd genom att trycka pa faltet "h:min:s”.

- Stallin langden med hjélp av knappsatsen som visas pa displayen.

* Spara genom att trycka pa @

e Backa utan att spara genom att trycka pa @

Fasens skede har ingen betydelse om omrérningscykeln bestar av endast en fas.

Omroringscykeln kan besta av flere faser. Skapa en ny fas genom att trycka pa och stélla in

rotationsriktning och -hastighet enligt ovanstaende.
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P IEIGRG] Andring av fasernas ordningsfoljd och radering av fas
Edit: Mixing cycle

-— 30 oos00 Ordningsfoliden for faserna i en omrérningscykel kan kan &ndras genom att halla en fas tryckt tills den
= = blir “flytande” varvid den kan foras uppat eller nedat pa skarmen. | detta skede kan fasen aven raderas

Pause 0:01:00

hemin:s.

=" 3 oo genom att den fors till soptunnan @ som visas nere pa displayen.

=g m hemin:s

¢ Spara till sist omrérningscykeln genom att trycka pa .

4.3.3. Favoritsidor

Programmen kan lankas till favoritsidor t ex enligt kategori

Skapa ny favoritsida:

' TrYCk pé n'
e Valj "Favoritsidor” och tryckt pa @

e Lagg till ny favoritsida genom att trycka pa @

¢ Namnge sidan med hjalp av knappsatsen som visas pa displayen.

e Spara sidan genom att trycka pé @

* Backa utan att spara genom att trycka pa @

Redigering av favoritsidans namn:

. Trka pé n
e Valj "Favoritsidor” och tryckt pa @

* Redigera sidans namn genom att trycka pa @

¢ Redigera sidans namn med hjdlp av knappsatsen som visas pa displayen..

* Spara genom att trycka pa @

* Backa utan att spara genom att trycka pa @
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Radering av favoritsida:
En favoritsida kan raderas enligt foljande:
e Tryck pa

e Valj "Favoritsidor” och tryckt pa @

* Tryck pa vald favoritsida och hall tryckt tills en soptunna @ visas nere pa sidan.
¢ Dra vald favoritsida till soptunnan varvid sidan raderas.

Att lanka ett program till favoritsida:

e Tryck pa

* \Valj "Program” och tryckt pa @

e \/alj program.

Om programmet inte &r lankad till en favoritsida ar favoritsymbolen framfor programmets namn gra
Om programmet &r lankat till en favoritsida ar favoritsymbolen framfér programmets namn gul
e Tryck pa nere pa sidan.

o Valj til vilken eller vilka favoritsidor du vill Ianka programmet genom att trycka pa favoritsidans
Programmet kan lankas till flere &n en favoritsida.

* Backa till programsidan @

¢ Favoritsymbolen for programmet ar nu gul som tecken pa att programmet &r lankat till en eller
flere favoritsidor.

* Backa genom att trycka pa @
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4.4. Anvandning av sous vide-funktionen

Start
e Vidrér displayen varvid den aktiveras.

- Granska elmatningen om displayen inte aktiveras. Forsakra att huvudbrytaren pa grytans baksida
ar stalld i laget"1"

e Starta grytan genom att trycka pa @ Grundfunktionerna visas pa displayen.

Avstéangning
o Forsatt grytan i stand-by lage genom att halla @ tryckt

A OBS: Forsitt grytan ALLTID i stand-by -lage innan stromtillforseln till grytan bryts!

Tryck pa fliken Sous Vide .

ol SR I ROBRA  P; skirmen visas nu avsnittet Sous Vide och de grundldggande funktionerna och standardinstallningarna.

( "&c 80,00 YU &c Temperatur

®omo © @Tid

+ Lagg till programfas

4.4.1. Stall in sous vide-processen (program)
Instéllning av temperatur

. &c Tryck pa temperaturknappen.

e Valj uppvarmning o} eller nedkylning

e V] styrning av apparatens funktion utifran antingen vattentemperaturen L) eller matkarntempe-
raturen

o Valj hel- Q eller halvpafylining
e Stdllin dnskad temperatur med hjalp av knappsatsen ( 1 ... 9 ) och godkann instéllningarna genom

att trycka pa \\/)

W» U
De markerade symbolerna anger vilka funktioner som har valts . | detta fall styrs processen av
vattnets temperatur och mangden ar helpafylining.

jud @
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(No audio)

Before kettle runs next job:

Hold conditions and wait until
user clicks OK button

(Mo info text) @

Default Info @

Before kettle runs next job: @
Hold conditions and wait until
user clicks OK bution

Kettle moves to next phase
automatically without waiting
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Installning av tid
i Detta &r tiden innan programmet avslutas eller nasta programfas inleds nar den angivna
temperaturen har uppnatts. Den angivna temperaturen bibehalls efter den sista programfasen.

. @Tryck pa tidsknappen.

e Stallin tiden:

- genom att trycka pa “h” |\ och anvanda knappsatsen( 1 ... 9 ) 1h5 och

- genom att trycka pa “min” 00 och anvanda knappsatsen( 1 ... 9 ) ﬂ och
- genom att trycka pa \/ .

Infomeddelande

Genom att trycka pa symbolen kan du ange meddelande som visas nar programfasen eller program-
met har avslutats.

Textfalt:

o Tryck pa varvid en knappsats visas pa displayen. Skriv en fritt formulerad forklaring / anvisning
for programfasen.

Ljudsignal:
e Om du vill kan du valja en ljudsignal som hors nar programfasen avslutas. Valj ljudsignalen genom

att trycka pa @ Valj ljudet du vill ha fran listan. Du kan lyssna pa ljuden genom att trycka pa 2 .

Valj dnskat ljud genom att trycka pa h/) Radera det valda ljudet med “Ingen ljudsignal” N/

Innan programmet gar vidare

o VAl "Hall laget och véanta pa anvandarens bekraftelse” om évergang till foljande programskede kraver
atgarder eller bekraftelse.

e (Genom att valja "Grytan gar automatiskt over till foljande skede utan att vanta” gar grytan automatiskt
over till foljande programskede utan bekraftelse.

o Bekrafta genom att trycka pa ‘\/)

Nar infomeddelandet har angetts omies symbolen av en bla ring O och pa Sous Vide-fliken

i

visas en infomeddelandesymbol
meddelandeinstaliningarna.

. Tryck pd infomeddelandesymbolen for att dppna info-

e Du kan radera ett infomeddelande genom att trycka pad symbolen fér papperskorgen i infomeddelan-
deinstallningarna.

Lagg till en ny fas i programmet

Lagg vid behov till en ny fas i programmet genom att trycka pa + Stall in temperatur och tid och
infomeddelande fér fasen enligt beskrivningen ovan.

Skarmen visar en fas normalt (1) och andra fasen/faserna som miniatyrer (2). Klicka pa den fas du vill visa.
Fasernas ordning kan dndras genom att aktivera 6nskad fas genom att halla den nedtryckt och dra den
till nskad position.

Du kan ocksa radera den aktiverade fasen genom att flytta den till papperskorgen @ som visas overst
pa skarmen.

Spara program

¢ Det skapade programmet kan sparas genom att trycka pa . Att spara ett program kraver inlogg-
ning.
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4.4.3. Starta sous vide-processen

¢ Placera Sous Vide-cirkulatorn i grytan.

¢ Flytta Sous Vide-korgramen med produkterna i korgarna néra intill grytan med hjalp av en vagn.

* Fast neoprentejp pa den tjockaste delen av en av matférpackningarna och stick in termometernalen i
mitten av férpackningen, om du vill Gvervaka temperaturen inuti produkten eller om apparatens funk-
tion styrs baserat p& temperaturen inuti produkten (se avsnitt “4.4.1. Stall in sous vide-processen
(program)” pa sidan 41). Las korgarna i korgramen med lasstanger.

eSS TR Z
1 - 4
| : L

1. Lasstang

e Lyft korgramen till grytan med hjélp av lyftarmen.
) 4 ©
* 0 ¥ - oTryck pa knappen med en krok.

Jl = - Mandverknappar for den integrerade lyftarmen visas nu pa skarmen.
<J80,0° ¥ g

'e) 0hoo > - Ezzt kroken i Sous Vide-korgramen och lyft ramen till grytan med knapparna upp 0 och 0

* Placera Sous Vide-sensorn i grytan. Stang locket och skyddsgallret. Anslut sensorkontakterna enligt
anvisningarna i avsnitt 4.1.4 och 4.1.5.

el
e Starta processen (program) genom att trycka pa e

* Grytan borjar nu fyllas med vatten beroende pa anvandarens val, halvpafylining i exemplet.
* Sous vide-programmet startar nar vattenpafyliningen &r klar.

Om du trycker pa atergar processen till bérjan av programmets forsta fas utan
att stoppa sous vide-processen. Knappen kan anvandas till exempel for att tillaga flera satser av
samma produkt.

jud o

Flikarna startskérm, favoriter och program (EEINE-SME &r inte tillgéngliga nér sous vide-
processen ar aktiverad.

i
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4.4.4. Stoppa sous vide-processen

e Stoppa processen genom att trycka pé knappen q Sous vide-funktionen avbryts, och éverlopps
vatten toms fran grytans mantel. Férst nér vattnet har tomts ar det mojligt att starta en ny sous vi-
de-process eller anvanda andra funktioner i grytan.

* Du kan koppla loss Sous Vide-sensorns kontakter enligt avsnitten 4.1.4 och 4.1.5 pa sidan 21.

4.4.5. Sous vide-program

Anvéndning av sparat program

. Tryck pa programknappen.

Program 1 * Enlista dver befintliga (sparade) program visas pa skarmen.

C’rogram 2
)

Program 3

Du kan bladdra i listan pa pekskarmen.

o Bekréfta valet genom att trycka pa @

@ @ @ @ e Starta 6nskat program genom att trycka pa e

@ ? Gor en kopia av ett befintligt program (kréver inloggning)
. Tryck pa programknappen.
e Enlista dver befintliga (sparade) program visas pa skarmen.

¢ Du kan bladdra i listan pa pekskarmen.

o Tryck pa @

e Skriv in programmets namn med knappsatsen.

o Bekréafta namnet genom att trycka pa @

e Hur du gor programéndringar beskrivs i avsnitt "4.4.1. Stéll in sous vide-processen (program)” pa
sidan 41.

e Du kan redigera (adndra) programnamnet i den har fasen genom att klicka pa& programnamnet

[ Program Name

e Spara programmet genom att trycka pa .

* Avsluta utan att spara genom att trycka pa @

Redigera ett befintligt program (kraver inloggning)
Tryck pa programknappen.
e Enlista dver befintliga (sparade) program visas pa skarmen.

¢ Du kan bladdra i listan pa pekskarmen.

o Tryck pa @

e Fortsatt som i avsnitt “4.4.1. Stéll in sous vide-processen (program)” pa sidan 41.

* Du kan ocksa redigera (andra) programnamnet genom att klicka p& programnamnet ovanfor den forsta

fasen [ Program Name

* Spara programmet genom att trycka pa :
4 | Metos
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Légg till ett nytt program (kréver inloggning)
J Tryck pa programknappen.

o Tryck pa @

 Fortsatt som i avsnitt “4.4.1. Stall in sous vide-processen (program)” pa sidan 41.

e Spara programmet genom att trycka pa och skriv in namnet med knappsatsen.

¢ Spara namnet genom att trycka pa @

e Aysluta utan att spara genom att trycka pa @

Radera ett program (kraver inloggning)
e Du kan radera ett program genom att valja det program som du vill ta bort och klicka p& symbolen for

papperskorgen i programlistan.

4.4.6. Integrerad lyftarm

J QTryck pa knappen med en krok.

o Mandverknappar for den integrerade lyftarmen visas nu pa skarmen.

o Fast kroken i Sous Vide-korgramen och lyft ramen till eller fran grytan med knapparna upp o och

ned.

o Atervind genom att trycka pa @

Den integrerade lyftarmen ska peka bakat nar lyftarmen inte anvands.
Grytans stjalpningsfunktion ar inte tillganglig om armen inte ar forskjuten bakat.

Armen i bakatlage
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4.4.7. Sous vide-lagesvisning

& % ®FEH O ?

31.05.2023 = |e=| |:|’}:|

1

1 2
1249 19:34 6:44

o
W [0 201 ses|

A 82 38| °C

? %

& % ® H5(O0 ?
et Teach Mode on

Language
Calculator

Time and date
Sounds

Safety valve test

/" Sous vide cooking

history

Version info
Use of electricity and water

? ©
e % ® 850)?

II
N}
\
Y

/"2023-05-31 13:55

2023-05-31 09:55
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. @Tryck pa lagesknappen.

* Information om pagaende funktion visas pa displayen (eller den senast anvanda funktionen om grytan
inte &r i anvandning).

e Du kan gora skalan stérre eller mindre genom att trycka pa @ eller e

e Du kan flytta strecken (1 och 2) eller rora dig pa kurvan (till vanster eller hoger) genom att flytta fingret
pa displayen. Valj strecket som ska flyttas genom att trycka in cirkeln under strecket. Det aktiverade
strecket blir ljusblatt.

o Aterstall strecken och aterga till ursprungsplatsen genom att trycka pa @

Information om tidigare sous vide-processer kan visas genom att trycka pa n .

Bladdra igenom alternativen genom att bladdra pa sidan med fingret och valj “ Sous vide matlagnings-
historik "

* Bekrafta valet genom att trycka pa @

En lista Over tidigare sous vide-processer visas pa displayen. Valj vilken handelse du vill visa genom att
bladdra pa sidan med fingret. & % ® BO?

* Bekrafta valet genom att trycka pa @

Den valda processen visas nu pa displayen.

¢ Atervind genom att trycka pa @

31.05.2023 = |e=»| T5 15min
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4.4.8. Kalibrering av Sous Vide-sensorerna

Anvéandaren kan valja att kalibrera sensorerna. Sensorerna har kalibrerats en gang vid tillverkningen av

apparaten.
& % ® H©G 9
alculator o
Time and dat A Atgd Sver | i
Sounand date 1 | Den hér atgarden kraver inloggning.
Parameters

Safety valve test
Sous vide cooking history

Sous vide sensor Tryck pa
calibration

Version info . . . . .. . A .
Use of electricity and water e Bladdra igenom alternativen genom att bladdra pa sidan med fingret och valj “Sous vide sensor

kalibrering”

4 2 ? p * Bekrafta valet genom att trycka é@.
& % ® BH©\?
Sous vide sensor calibration

You need a thermometer for reference

Sidan for kalibrering av Sous Vide-sensorerna (Sous Vide-vattensensor och matkarntemperatursensor)
i emes Caratonil wleabort 20 | Visas pa skarmen.

minutes. Place sous vide sensors in the water.

® * Placera sensorerna i grytan och tryck pa Q > >

o (@rytan fylls med vatten enligt halvpafylining och anvandaren ombeds mata in vattentemperaturen.
e Mat den exakta vattentemperaturen med en extern termometer som har kalibrerats.

* Ange den uppmaétta temperaturen med knappsatsen.

- ? © e Spara temperaturen genom att trycka pa Q\/ )

e @rytan varmer upp vattnet till +70 °C och anvandaren ombeds mata in vattentemperaturen.

o Nar vattnet har varmts upp ska den exakta vattentemperaturen matas med en extern termometer
som har kalibrerats.

* Ange den uppmaétta temperaturen med knappsatsen.

e Spara temperaturen genom att trycka pa @

* Avsluta utan att kalibrera genom att trycka pa @
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4.5. Efter anvandning

4.5.1. Rengoring

Det ar forbjudet att anvanda hogtryckstvatt vid rengdring av grytan. Hogtryckstvatt alstrar kraftig vatten-
dimma som kan fororsaka kontamination av livsmedel och ytor avsedda for livsmedelsbearbetning péa
stora omraden i koket.

A Bryt strémmen till apparaten med brytaren (PA/AV) eller huvudbrytaren innan du borjar rengoringen.

Redskap som ar forbjudna vid rengéringen::
o Hogtryckstvatt

o Alla metallféremal

* Grova skursvampar (bl.a. gron Scotch Brite)
o Stalull

¢ Slipande rengdringsmedel

Tillatna hjalpmedel vid rengoring:

* Rengoringsmedel som &r anpassat for rostfritt stal
* Borstar av syntetmaterial

e Mijuka skursvampar (vit Scotch Brite)

* Andra material som inte repar ytan

i @

All tillaggsutrustning sa som silplaten och dess delar, omrorarverktyget och dess skrapvingar, circulators
och lockets delar kan diskas i diskmaskin som &r anpassad for denna typ av diskgods.

i @

Ju mindre grytans yta repas desto lattare ar den att rengora. Grytan ar enklast och snabbast att rengora
genast efter anvandning. Torka av apparatens stodpelare med en duk.

Duscha aldrig vatten pa apparatens funktion-
spelare.

Det ar forbjudet att rengora pekskarmen (dis-
playen) och panelfilmen med anga!

Tack inte styrpanelen med en plastpase. Om
panelen tacks kan det leda till kondens inuti
panelen, vilket kan skada panelen.

Rengor endast vid behov de utvandiga delarna med rinnande vatten. Avtorkning med fuktig duk &r
oftast tillracklig. Tag i beaktande livsmedelshygieniska aspekter vid rengdringen. En riklig anvandning av
rengdringsmedel okar vattenforbrukningen. Om du anda rengor grytan genom blétlaggning, utnyttja da
omrdraren och ror om langsamt under blétldaggningen for effektivering av arbetet.

Rengéringens steg:
e Skrapa bort I6sa matrester med plastskrapan

* Spraya rengéringsmedel i grytan, borsta och duscha grytan ren
e Torka av grytan

Instruktioner for rengéringsmedlens doserings- och paverkningstid skall ovillkorligen féljas - t.ex. fér lang

paverkningstid i kombination med saltrester har konstaterats fororsaka kraftig punktkorrosion dven pa
rostfritt stal.

A Tillverkaren ansvarar ej for eventuella skador, som har uppstatt om ovanstaende instruktioner ej har foljts.
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Losgorning av lockets delar

Stall grytan i uppratt lage

Sank ner locket 6ver grytan

Tag bort séakerhetsgallrets skyddslock
och 16sgor sakerhetsgallret

LOsgor lockets basdel genom att dra
lastappen samtidigt som du haéller
fast vid lockets lyfthandtag med andra
handen. Lyft sedan upp lockets lyftarm.

Fastsattning av locket
Placera locket ovanpa grytan i ungefar ratt lage.

Drag ner lyfthandtaget dver locket. Vrid locket s att markortappen pa mitten passar in i fastsattningens
férdjupning pa handtaget.

. Lockets Gvertackta del

. Lyfthandtag

. Markortapp

. Lockets laskolv

. Pafyliningsppningens séker
hetsgaller

. Pafyliningsoppningens  lock
(visas inte pa bilden)

Tryck fastsattningen mot locket sa att den styrs mot fastsattningen och laskolven laser sig med ett “klick”
Kontrollera att locket verkligen ar last vid handtaget.

Placera sakerhetsgallret och dess skyddslock pa plats.
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4.5.2. Regelbunden service

Sasom bilar bor man ockséa halla matproduktionsredskap i skick med hjélp av forebyggande underhall
for att sakerstélla att apparaten fungerar storningsfritt och tryggt. Beroende pé anvandning och anvand-
ningsforhallanden finns det skal att periodvis och planenligt kontrollera Proveno-grytans tekniska skick.
Tex. kalkansamling i angsystemet &r beroende péa grytans anvandning och det lokala vattnets kalkhalt.
Kontakta Metos-service for rekommendationer angaende forebyggande underhall och service.

4.5.3. Sakerhetsventiltest

50 | mMetnos
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Grytan meddelar da det ar dags att utfora sakerhetsventiltesten.

Dags att utfora sakerhetsventiltest

Over 90 dagar sedan senaste test

Utfér testet  Forstatt
trots allt

@00

h

o Oppna sakerhetsventiltest-sidan genom att trycka pa O
- Fortsétt utan att utfora testet @ (rekommenderas inte).
- Dampa mojlig ljudsignal genom att trycka pa @
e Starta testet genom att trycka pa @ varvid grytan varms upp.

e Da grytan ar varm visas o Hall knappen tryckt tills sékerhetsventilen 6ppnas.

Det ar forbjudet att std bakom grytan da sakerhetssystemet kontrolleras eftersom sakerhetsventilen pa
grytans baksida dppnas vid kontrollens slutskede varvid het vattendnga blases ut. Kontrollen fororsakar
aven ett kraftigt visslande ljud. Anvand horselskydd. Grytan bér vara tom och rengjord.

Grytan ger en larmsignal och avbryter testen ifall sdkerhetsventilen inte Gppnar inom godkanda granser.
| detta fall &r det strangt forbjudet att fortsatta at anvanda grytan och man bor omedelbart kontakta en
behorig Metos-service for att atgarda felet.
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4.6. Felsokning
Displayen ar mork
o Apparaten ar i viloldge. Ror displayen for att aktivera apparaten.
* Nodstoppsknappen har tryckts in. Aterstal genom att vrida medurs.
e Huvudstrombrytaren ar i laget 0. Stall i position 1.

Apparaten meddelar om problem i vattenmatningen
* Granska vattenmatningen och éppna majlig kran eller ventil.

Grytan varms inte
e (Qrytan arinte i uppratt lage. Aterstall grytan i uppratt lage.
e Tomning av manteln pagar. Véanta att manteln ar tomd och forsok pa nytt.

e Gryta med tryckluftstdmd mantel - Manteln &r inte tomd efter utford nedkylning. Granska trycklufts-
anslutningen och 6ppna mojlig ventil.

o Anguppvarmd gryta - Problem i &ngmatningen. Granska angmatning och angtryck.

Omroraren fungerar inte )

e Grytan &rinte i uppratt ldge. Aterstall grytan i upprétt lage.

* Grytans lock ar dppet, stang locket.

o Sakerhetsgallret ar dppet eller inte pa plats. Stang eller placera sakerhetsgallret pa plats.

Grytan kyler inte )

 Grytan arinte i uppratt lage. Aterstall grytan i uppratt lage.

¢ Problem med mantels pafylining. Granska vattenmatningen (kranvattennedkylning) eller isbankens
anslutningar och funktion (isbanksnedkylning

Aterstallning av grytan
* Vrid huvudbrytaren till laget 0 och vanta i en minut. Vrid brytaren tillbaka till laget 1.

LED-lampan (option) fungerar inte

* Nodstoppsbrytaren har tryckts in. Vrid omkopplaren medurs for att aterstlla.
e Huvudstrombrytaren ar i lage 0. Vrid till 1 position.

e LED-lampan ar defekt, kontakta service.
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4.6.1. Servicenoteringar

Registrera alla underhall och reparationer av apparaten. Uppgifter om tidigare underhall av apparaten kan
paskynda framtida underhallsatgarder och bidra till att kontrollera kostnaderna och planera nya inkép.
Kontrollera sakerhetsventilen regelbundet enligt anvisningarna i denna manual. Ange kontrollresultaten i
tabellen nedan. Ange kontrollresultaten pa den "Underhéllsinformation” tabellen, som du hittar p& denna

sida.

Underhallsinformation

Kombigrytan serienr. i bruktagningsdag
Sakerhetsventilens kontroll varje kvartal:

Datum Utford av Noteringar Datum Utford av Noteringar
Arlig service utford:

Datum Utford av Noteringar Datum Utford av Noteringar
Avkalkning utford:

Datum Utford av Noteringar Datum Utford av Noteringar

52 | mMetos




Justeringsanvisningar PROVENO 400/100E SOUS VIDE Rev. 1.1 (14.3.2025)

5. Justeringsanvisningar

5.1. Andring av instéllningarna utan att logga in

Foljande installningar kan andras utan att logga in:

o Farskvattenfunktionen

¢ Minnesfunktioner (Endast HACCP pa USB utan inloggning.)
e Sprak

¢ Tid och datum

* |jud (endast volym kan stéllas in utan att logga in)

o Sakerhetsventiltest

e Version info

e El och vattenforbrukning

G4 igenom alternativen genom att skrolla med fingret.

Bekrafta valet genom att trycka pa @

Backa genom att trycka pa @

5.1.1. Farskvattenfunktionen

PRSI B Fdrskvattenfunktionen spolar vattenledningsroren dé grytan har stétt en viss tid utan att anvandas. Funk-
Farskvattenfunkdion: 53 tionen skoljer ur vatten som statt i roren samt mojliga smutspartiklar. Pa displayens 6vre kant visas nar
Senast utford: 25.11.2024 08:27 funktionen sist utfordes.

Farskvattenfunktionens langc 30
0..600s)

Stall in farskvattenfunktionens langd (0 ... 600 s)

Farskvattenfunktionens langd 30
.600's)

Firsatntunktonane trv. 1 Om grytan har optionen fér varmt matvatten, kan langd for kallt vatten ® och varmt vatten Bl
(0..24h) " .

Aulomnlskﬁ_irskvmenfunktlnnslﬁnar12 Sta”as ln Sneparat . - .

timme eft * Tryck pa nuvarande installning.

S_(Imliloppe ) . " " o 2 N

o W o Mata in nytt varde med hjélp av knappsatsen som visas pa displayen.

LG 2?2 © e Spara andringen genom att trycka pa @

* Backa genom att trycka pa @

Stall in funktionens intervall (0 ... 24 h)

e Tryck pa nuvarande installning.
e Mata in nytt vdrde med hjalp av knappsatsen som visas pa displayen.

* Spara andringen genom att trycka pa @

e Backa genom att trycka pa @

Manuell anvandning av funktionen

e Starta / stoppa funktionen med hjalp av och knapparna.

* Backa genom att trycka pa @
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5.1.2. Minnesfunktioner
Med hjélp av denna funktion kan HACCP loggen sparas pa en USB minnespinne.

* Anslut minnespinnen till grytans USB-anslutning och tryck pa .
e Backa genom att trycka pa @

5.1.3. Ovningsliage

Den hér funktionen staller in grytan i simuleringslage. | det har laget svarar inte grytan pa sensordata
eller utfor funktioner.

| det har laget kan man éva anvandningen av apparaten utan att grytan gér nagot. Du kan till exempel
prova att anvanda apparatens uppvarmnings- eller omrérningsfunktioner utan att utféra dessa funktioner.

Anvandningen av évningslaget visas med en undervisningssymbol pa installningsfliken m .
Symbolen pa instaliningsfliken ar ett kugghjul n nar dvningslaget ar inaktiverat.

5.1.4. Sprak

| sprakfonstret visas det tillgdngliga sprakalternativen.

e V3l sprak genom att trycka pa énskad sprakbalk.

e Backa genom att trycka pa @

5.1.5. Tid och datum

Stéll in tid och datum

* Tryck pa 6nskat falt och ange ett nytt varde med sifferknapparna fér att stélla in tid och datum.

¢ Spara andringen genom att trycka pa @

e Backa genom att trycka pa @

5.1.6. Ljud

Med denna funktion kan ljudvolymen stéllas in. Ovriga ljudinstallningar kraver inloggning.

e Stallin ljudvolymen genom att fora fingret langs volymbalken -

e Backa genom att trycka pa @

5.1.7. Sékerhetsventiltest

Med denna funktion kan sékerhetsventiltestet utforas.

o Utfor sakerhetsventiltestet genom att trycka pa @

¢ Backa genom att trycka pa @
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5.1.8. Version info

Denna funktion visar info om programvarans version, en uppgift som servicepersonalen kan fraga da
service tillkallas.

5.1.9. El- och vattenférbrukning

|

Matvatten ol

Vatten sammanlagt 0 |

El 0.00 kWh
{ 2202
Matvatten ol

Vatten sammanlagt 01

El 0.00 kWh
TOTAL

Matvatten ol
Forbistromningsvat@h
Mantelvatten ol

Vatten sammanlagt 0|

El 0.00 kWh
Brukstimmar Oh

Denna funktion visar grytans elférbrukning (eluppvarmd gryta) och vattenforbrukning.
Funktionen mater inte den vattenmangd som spolats via handduschen.

Forst ar avsnittet med aterstallningsbara varden.
|
e Tryck pa aterstallningsknappen for att nollstalla dessa varden.

Sedan finns det ett avsnitt med dagsvarden. Varden lagras i 30 dagar.
e Flytta till ndsta dag genom att trycka pa hogerpilen ’ och ga till foregdende dag genom att trycka

pa vansterpilen ‘ .
e Flytta till aktuell dag genom att trycka pa pil- och linjeknappen I’ .

Slutligen finns det ett avsnitt med totala véarden.
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5.2. Redigering av instéllningar som forutsatter inloggning som "Chef” anvandare

Féljande installningar kan &ndras pa inloggningsniva “Chef" Fabriksinstéllning fér inloggningskoden fér
"Chef" ar "1234" Koden kan dndras med hjélp av parametrarna.

e Farskvattenfunktionen (se avsnitt “5.1.1. Férskvattenfunktionen” pa sidan 53).

¢ Minnesfunktioner

o Sprak (se avsnitt “5.1.4. Sprak"” pa sidan 54).

¢ Tid och datum (se avsnitt “5.1.5. Tid och datum” pa sidan 54).

e Ljud

e Parametrar

o Sikerhetsventiltest (se avsnitt "5.1.7 Sakerhetsventiltest” pa sidan b4).

* \ersion info (se avsnitt “5.1.8. Version info” pa sidan 55).

e £l och vattenforbrukning (se avsnitt “5.1.9. El- och vattenforbrukning” pa sidan 55).

Ga igenom alternativen genom att scrolla med fingret

Bekrafta valet genom att trycka pa @
Backa genom att trycka pa @

5.2.1. Minnesfunktioner

Med enna funktion kan féljande minnesfunktioner utféras:

Spara kokbok pa USB
* Anslut minnespinnen till grytans USB-anslutning och tryck pa @
* Backa utan att utfora funktionen genom att trycka pa @

Efter att funktionen utforts visas “Kokboken sparad pa USB"” pa displayen.

Ladda ner kokbok fran USB
* Anslut minnespinnen till grytans USB-anslutning och tryck pa @

e \/alj dnskade program genom att trycka péa (@zvalt, = gj valt)

* Ladda ner valda program genom att trycka pa @ Om det redan finns ett program med samma
namn i minnet 1aggs en siffra till efter programmets namn, t ex “Kéttbullar (2)"

* Backa utan att utféra funktionen genom att trycka pa @

Efter att funktionen utforts visas "X (antal) program laddades” pa displayen.

Spara HACCP pa USB
* Anslut minnespinnen till grytans USB-anslutning och tryck pa @

e Backa genom att trycka pa @

Efter att funktionen utforts visas “"HACCP -loggen sparad pa USB” pa displayen.
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5.2.2. Ljud

Med denna funktion kan man valja ljudsignal for olika funktioner samt stall in ljudvolym.

e Stallin ljudvolymen genom att fora fingret langs volymbalken BT

VAl ljudsignal genom att trycka pa ljudvalsféltet for dnskad funktion, om inget ljud &r valt star dar
"Inget ljud”

* Lyssna pa signalen genom att trycka pa @

e Vlj signal genom att trycka pa @ fér dnskad ljudsignal.

* Backa genom att trycka pa @

5.2.3. Parametrar

Négra av apparatens funktioner kan andras med hjalp av parametrar. Andring av parameterinstallningarna
kraver inloggning som "Chef"

Varje parameter har féljande funktioner:

111: Timeout féir "Chef" inloggning
155-36000s (600's) 600s

111: Parameternummer.
Timeout for “Chef” inloggning: Parameterbeskrivning.

15s - 36000s (600s): Minivarde - maximivarde (fabriksinstallning).
600s: Parameterns nuvarande varde.

Klicka pa en parameter for att andra den.
-> ett numeriskt tangentbord visas:

Om en icke numerisk parameter klickas visas inte ett tangentbord utan parametern vaxlar mellan dess
varden vid varje klick, exempel nedan:

113: Timeout fér "Chef" inloggning aktiv J

(Ja) :
113: Timeout fér "Chef" inloggning aktiv Nei
(Ja) )
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6. Installation

6.1. Allmant

A

Detta kapitel innehaller anvisningar fér Proveno-kombigrytans installation och justeringar for i bruktag-
ning. Om man foljer dessa anvisningar undviker man funktionsstérningar och apparatskador som senare
kan uppsta pa grund av felaktig montering.

Sla inte pa strommen till grytan om monteringsutrymmet ar fuktigt eller vatt (byggforhallanden).

6.1.1. Anvandningsforhallanden

Proveno-kombigrytan kan anvandas i normala ventilerade professionella koksutrymmen. Installationsplat-
sens rumstemperatur far inte 6verstiga +40°C och den relativa luftfuktigheten bor vara under 80 % (det
far inte bildas kondens pa ytorna). Om utrymmets temperatur understiger 0°C under vinterforhéllanden
maste kombigrytans anggenerator och eventuellt innehall i grytan témmas for att undvika frysning som
kan leda till skador pa apparaten. Da bér man dven se till att grytans rorsystem och magnetventiler &r
tomda.

6.1.2. Majliga storningar fran omgivningen (till omgivningen)

6.1.3. Forvaring

A

Proveno-kombigrytan fyller enligt EMC-direktiven de elektromagnetiska stérningarnas utslapps- och tol-
eransgranskrav. Om det pd monteringsplatsen finns elektroniskt styrda apparater och framfér allt appa-
rater forsedda med frekvensomvandlare, maste man sakerstalla att de motsvarar kraven och att de har
kablar enligt bestdmmelser.

Férvaringen av Proveno-kombigrytan méste ske i ett torrt utrymme, vars temperatur ar mellan +10...40°C.
Férvaringen bor ske i transportforpackningen.

Om lagringsplatsen ar i byggarbetsforhallanden maste man iaktta forsiktighet sa att andra arbeten inte
fororsakar skador pa apparaten.

e Skydda grytan mot repor och tornar.
¢ Skydda grytan mot byggdamm.

¢ Skydda grytan mot gnistor fororsakade av svets, vinkelslipmaskiner eller kapklingor. Dessa kan
senare fororsaka rostflackar pa den rostfria ytan.

6.1.4. Uppackning av apparat
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A

Kombigrytan transporteras i sin forpackning sa nara monteringsplatsen som mgjligt innan den packas
upp. Eventuell skyddsplast pa kombigrytan tas bort efter monteringen fére i bruktagningen.

Nar kombigrytan lyfts bort fran transportunderlaget ar den inte stabil forran den ar fastsatt i golvet. Det
ar forbjudet att anvanda eller stjalpa grytan innan den ar fast i underlaget enligt monteringsforeskrifterna.
Nar kombigrytan lyfts bort fran transportunderlaget maste den stodas sa att det inte finns nagon risk for
att den skall stjdlpa innan den &r ordentligt fastsatt i golvet. Om kombigrytan stjalper kan den férorsaka
skador pa personer och egendom.
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6.1.5. Atervinning av emballage

Emballaget skall tas om hand for forstoring eller atervinning enligt lokala bestdmmelser.

6.2. Montering

Innan montering skall man kontrollera med monteringsritningen att det blir tillrdckligt med utrymme ba-
kom grytan for grytans stjalpning och framtida servicedtgérder. Kontrollera dven placeringen med tanke
pa golvbrunnen.

é Proveno-kombigrytan ar avsedd for montering rakt bakom en golvbrunn. En ranna till en golvbrunn bakom
kombigrytan ar inte lamplig att anvanda.

Kombigrytan kan monteras pé tre olika satt:

* FM (=floormounted): Med ingjutningsramar
* FM (=floormounted): Med monteringsramar fr ytmontering
e FS (=free-standing): Fristdende

Installationsmatt och golvbrunnsplacering, se avsnitt “7 Tekniska specifikationer”
6.2.1. Golvmonterade grytor (FM)

1 | For200-400 | grytor rekommenderas anvandning av ingjutningsram.

A Det ar forbjudet att fasta grytan direkt i golvet utan monteringsramar.

Ingjutningsramarna eller monteringsramarna for ytmontering méaste vara pé plats innan den egentliga
monteringen av grytan sker.

6.3. Rekommendation for felstromsskydd

For 40- 400 liters grytor med blandare lampar sig felstromsskydd av typ A med filtrering for hdga frekven-
ser eller felstromsskydd som godkants for frekvensomvandlarbruk.
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6.4. Monteringsramar

6.4.1. Placering av monteringsramar

60 | Metos

Enskilda grytor

®

-
AN

ENSKILD
286
GRUPP
ENSKILD /
3 ’V . Gaone__p )
|
— 3 .
3 1/
ﬁxw ==
ENSKILD \
Monteringsramar Modell Vv
MG4224001 Ytmonterad ram, Proveno Sous Vide (mm)
MG4224003 Ingjutningsram, Proveno Sous Vide A0E. S 608
MG4224004 Grytgrupp, ytmonterad ram :
MG4224006 Grytgrupp, ingjutningsram 60E, S 608
80E, S 718
1. Funktionspelarram 100E, S /18
2. Stédpelarram 150E, S 924
3. Mellanskena: 3917669 200E, S 924
4. Mellanstycke: 3917668
5. Sexkantsbult M10 x 20 300E, 5 124
6. Sexkantsmutter M10 400E, S 124
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6.4.2. Ingjutningsramar

Monteringsramarna placeras pa plats tillsammans med medféljande fixtur enligt monteringsritningen.
Ramarna maste monteras vagratt och séttas fast s att de inte kan rora sig under sjdlva gjutningen.

Monteringsramarna maste placeras sa ramarnas ovre yta blir 172 mm ovanfor den fardiga golvytan.
Monteringsramens och golvets anslutningspunkter tatas med ytmaterial.

Efter gjutning av golvets betong, lat betongen torka och ta sedan bort installationsstoden (se kapitel 6.4.1
del 3-6). Basta resultatet nar det galler tathet uppnas genom att fylla monteringsramen med betong som
tacks med en golvbeldggning for att forhindra att fukt kommer in i betongen. Obs: Se till att fastbultarna
(5) och skyddshylsorna (6) ar pa plats och att bultarna ar atdragna till botten innan betonggjutnin-
gen ar klar. Huvudpunkterna for gjutramen visas pa bilden nedan.

- !
LN

B

Ingjutningsram
. Betonggjutning
. Fardig golvyta
. Golvbelaggning
. Fixeringsbult
. Fixeringsbultens skyddshylsa 2—
Justeringsbult

~N o oW N

Grytan stalls pa ingjutningsramen och justeras sa den star vagratt med hjalp av justeringsbultarna. Nar
grytan star vagratt lases den i detta lage med hjalp av fixeringsbultarna. Pa brukspelaren finns 4 st bultar
och pa stodpelaren 2 st bultar. Fixeringsmuttrarna skall dras at ordentligt. Springan mellan grytans pelare
och installationsramen far ej tatas for att forsakra tillracklig ventilation av grytpelarna.
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6.4.3. Monteringsram for ytmontering
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A

Monteringsramen placeras pa plats tillsammans med medfdljande fixtur enligt monteringsritningarna.
Om golvet lutar kraftigt kan det vara nddvandigt att stoda ramen for att fa den mera i vag genom att plac-
era rostfria stod mellan ramen och golvet och darmed fa de justerbara benen att racka till.

Stoden maéste vara tillrackligt stora, rostfria plattor som fastsattningsskruvarna kan ga igenom. Stéd
sasom brickor eller andra till storleken sma stod far inte anvéndas.

Monteringsramens fastbultar maste valjas enligt golvkonstruktionen. En rekommenderad modell &r ett
kemiskt ankare, UKA M10x150, som &r ldmplig fér manga olika golvkonstruktioner. Alternativt kan dven
expanderbultar eller motsvarande anvandas. Monteringsramens och golvets anslutningspunkter tatas
med ytmaterial. Ytmonteringsramens huvudpunkter visas pa bilden nedan.

Ytmonteringsram
. Gjuten betong
. Ytmonteringsramens fastsattningsankare
. Den férdiga golvytan -
. Golvbelaggning
. Fixeringsbult

Justeringsbult

~N OO o BN -

Grytan stélls pa ytmonteringsramen och justeras sa den star vagratt med hjalp av justeringsbultarna.
Nar grytan star vagratt, 1dses den i detta lage med hjalp av fatssattningsbultarna. Pa brukspelaren finns 4
st bultar och pa stodpelaren 2 st bultar. Fastsattningsmuttrarna skall dras at ordentligt. Springan mellan
grytans pelare och installationsram far ej tatas for att forsakra tillracklig ventilation av grytpelarna.
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6.5. Installation pa monteringsram

Montering av den forsta grytan till vanster eller enskilld gryta

Grytorna levereras fasta pa en pall med transportfasten.

Grytans funktionspelarnas skyddsplatar bak och fram och stod-
pelarens sidplatar maste tas bort under sjalva monteringen.
Varje plat &r nedtill fastsatt med tva skruvar. Efter detta &r det
aven mojligt att 16sgora matarkabelns och vattenrérets genom-
foringsplat baktill pd funktionspelaren genom att skruva loss dess
fyra skruvar.

Forflytta grytan till monteringsramen enligt foljande.

¢ Kapa transportunderlagets langsgaende bréader och skjut in en handtruck under sjélva grytan..

A Man bor kontrollera att handtruckens gafflar inte vidror de utstadende delarna i botten, dvs omrérarmo-
torns skyddshdlje (Proveno 40, 60, 80, 100, 150, 200) samt avlopps- och tdmningsror. Lyft fran kanterna,
INTE fran bottenplattan.

Dessutom kan det vara bra att placera en fanerskiva mellan handtrucken gafflar och grytans botten. Vid
lyftet bor man observera att dven grytans pelare ror sig. Det kan 16na sig att placera en bit skumgummi
eller en papprulle mellan grytan och funktionspelaren sa de inte skavar mot varandra.

Proveno 40, 60, 80, 100, 150 och 200 Proveno 300 och 400

e Lyft handtrucken sa att den stddjer grytan for att forhindra att den valter nar transportfastena tas bort.
o Lossa grytan fran transportfastena genom att lossa bultarna.

e Lyft grytan fran pallen.

¢ Flytta grytan med handtrucken till monteringsramen

e Man borjar monteringen med att férst montera stédpelaren till vanster om kombigrytan eller
grytgruppen. Stodpelaren (1) lyfts upp pd monteringsramen (2) och justeras med justeringsbul-
tarna (3) sa den stér vagratt och sa att mattet fran stddpelarens framre dévre kant till golvet ar 900
mm. Nér stodpelaren (1) &r pa plats fasts den i monteringsramen (2) med tva fixeringsbultar (4).

Stédpelare (uppifran sett)
. Monteringsram
. Justeringsbult
. Fixeringsshult

N o N -
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¢ Som féljande justeras funktionspelaren (1) vagratt och i samma hojd som stodpelaren med justerings-
bultarna (3). Nar funktionspelaren (1) &r pa plats fasts den i monteringsramen (2) med fyra férank-
ringsbultar (4). Kontrollera att avstandet mellan grytdelen och stod- och funktionspelarna ar lika stort
bade upptill och nertill.

1a. Funktionspelare (framsida)
1b. Funktionspelare (baksida)
2. Monteringsram

3. Justeringsbult

4. Fixeringsbult

Montering av foljande gryta i en grytgrupp \

Om det &r fragan om en grupp grytor fortsatter monteringen enligt foljande:

e Rikta in de tva grytorna pa samma héjd och skjut ihop dem.

e Tryck in axeln i lagret. Applicera fett vid behov.

Forsakra att grytornas axlar ar i linje, bade horisontellt och i
sidled. Justera vid behov med justeringsbultarna.

e Montera larsringen (1) och fixera den med hjalp av fixeringsskruvarna (2) (Insexnyckel 4 mm) da axeln
skjutits helt in i lagret sa stopringen ror vid lagret. Fast darefter funktionspelarens skyddsplat (3) med
skruvarna (10 mm nyckel).
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6.6. Fristaende grytor
Montering av den forsta grytan till vanster eller enskild gryta

300- och 400 liters grytor
300 och 400 liters grytorna ar fardigt monterade pa ramen for fristdende installation.

Grytans transportpall ar forsedd med fasten, till vilka grytan fasts med hjalp av lasmuttrarna pa benet pa
ramen (A).
¢ Taloss grytan fran fastet genom att lossa lasmuttern (B).

A Var noga med att dra at lasmuttrarna till topplaget efter att grytan har stéllts rakt, se nedan.

o Skruva loss fastena fran transportpallen och lyft bort grytan fran transportpallen genom att kapa trans-
portpallens langsgaende virke och skjuta en pallvagn under grytan. Placera remsor av plywood eller
brador mellan pallvagnen och botten av grytan (se bilder nedan) innan du lyfter grytan .

e Lyft grytan en sida &t gangen och placera plankor under ramens fotterna for att lyfta tillrackligt for att fa
handtrucken att passa under grytan.

¢ Flytta grytan till installationsplatsen och kontrollera att den star rakt. Placera plywoodremsor eller plankor
mellan gaffeltrucken och grytans botten (se bilderna ovan) innan du lyfter grytan.

* Justera vid behov med hjdlp av ramens justerbara fotter. Kontrollera att avstandet mellan fristdende
ramens undersida och golvet, dvs. rengéringsavstandet, ar 120 mm, med ett justeringsomrade pa -5
mm / +30 mm.
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o Se till att foten i det bakre hérnet av stédpelarsidan ar tillrackligt stabilt monterat for att motsta en
uppatriktad kraft pa 1 000 N, till exempel:

1. Fast foten i golvet med hjalp av faststdd, golvankare och M12-bult.
2. Fastibakre hornet pa stodpelaren ett vinkeljarn vars ena ande ar fast i vaggen.
3. Fést i bakre hornet pa stodpelaren en balk vars ena ande &r fast i taket.

Faststod for foten

Golvankare och M12-bult

Lasmutter
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Montering av foljande gryta i en grytgrupp

Om det &r fragan om en grupp grytor fortsatter monteringen enligt foljande:

¢ Rikta in de tva grytorna p4 samma héjd och skjut ihop dem.
o Tryck in axeln i lagret. Applicera fett vid behov.

. | ‘ s
¢ Fast grytorna med 4 st 12 mm bultar, anvand 19 mm nyckel.
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e Montera larsringen (1) och fixera den med hjalp av fixeringsskruvarna (2) (Insexnyckel 4 mm) da axeln
skjutits helt in i lagret sa stopringen ror vid lagret. Fast darefter funktionspelarens skyddsplat (3) med
skruvarna (10 mm nyckel).

é Forsakra att grytornas axlar &r i linje, bade horisontellt och i sidled. Justera vid behov med justeringsbul-
tarna.

Installationsring

Installationsringar (4 st/ gryta) rekommenderas for alla grytor och sarskilt

for stora grytor (150 liter och stérre) eller om golvet &r ojamnt. Ringarna

fasts i golvet med lim.

e Lyft grytan en sida &t gdngen med en handtruck och placera ringarna
runt benen i hdrnen. Sank ner grytan och fast ringarna med lim i golvet.

Installationsring
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6.7. Elanslutningar

Proveno-kombigrytans elinstallationer far endast utforas av personer med behérighet som kravs for
installering.

A Funktionspelarens lock ar fixerat och det &r inte meningen att det skall avidgsnas. Tvinga inte locket uppét
nar du 16sgor den framre eller bakre téckplaten.

For elinstallationen maste funktionspelarens bakre tackplat dar huvudbrytaren befinner sig avldgsnas.

5

1. Framre tackplat

2. Huvudbrytare

3. Bakre tackplat

4. Monteringsskruvar for funktionspelarens bakre tackplat, 2 st
5. Monteringsskruvar for funktionspelarens tackplat, 2 st

Stall huvudbrytaren (2) i laget "0"

Om funktionspelarens framre tackplat (1) maste tas bort, skruva loss de tvd monteringsskruvarna (5)
nertill pa tackplaten och dra tackplaten rakt nedat.

Avlagsna den bakre tackplaten (3) genom att skruva loss fastskruvarna (4).
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Matarkabel

. Genomforingsplat
. Genomfoéring med dragavlastare
. Huvudbrytare
. PE kopplingsplint 7
. N kopplingsplint
Skruv mérkt med symbolen ‘5

~N OO OB w0 N -

Avlagsna genomforingsplaten (2). Trd matarkabeln (1) genom genomfdringen (3). Anslut fas-ledarna till
huvudbrytarens kopplingsplintar och N- och PE-ledarna till respektive kopplingsplint (5, 6).

Darefter bor man kontrollera att fasordningen &r ratt sa att omrorar och stjdlpningsmotorerna gar at ratt
hall.

Stang kombigrytans lock och sékerhetsgaller men lagg inte pa sakerhetsgallrets lock.

Stall huvudbrytaren i lage “1" och tryck pa @ Grundfunktionera visas pa grytans display.
Tryck pa omrorarknappen. Starta omrérningen genom att trycka pa G

Omroraren skall rotera medsols.

Stoppa omroraren genom att trycka pé = egp.

P& Proveno 200, 300 och 400 kombigrytor med hydraulstjalpning bor dven rotationsriktningen for hydraul-
pumpens motor kollas.

Oppna grytans lock och stjalp grytan genom att trycka pa @
Om motorn gar men grytan inte stjalps efter att knappen tryckts en stund ar rotationsriktningen fel.

Om rotationsriktningen i de ovan ndmnda fallen &r fel maste uppkopplingen for tva av fasledarna i kabeln
som kommer in i huvudbrytaren bytas sinsemellan.

Dra at kopplingsplintarnas skruvar och genomféringens dragaviastare ordentligt och montera tillbaka
genomforingsplaten samt den bakre téckplaten.

Anslut vid behov en extern potentialutjgmning under skruven (7) markt med symbolen % .
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6.7.1. Elanslutning till isbank

Proveno grytan och isbanken har tva styrlinjekopplingar for att kunna samverka under grytans kylnings-
process. Bagge anslutningar ar potentialfria. Den forsta kontrollanslutningen &r for att starta isbankens
cirkulationspump for grytan da kylning begérs. Den andra kontrolllinjen ar fér signalering av en eventuellt
funktionsfel i isbanken till grytans styrpanel. Anslutningsterminalerna visas pa bilden nedan.
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2. [ RN o =
™~ \ N
K3 F3
X3:7-8 Potentialfri styrsignal till isbankens pump

X3:9-10 Potentialfri felsignal fran isbanken

OBS! D4 grytan anslutes till ett slutet kylsystem uppstar en i maskindirektivet beskriven maskinkombina-
tion for vilken man vid ibrukstagningsgranskningen skall sammanstalla och underteckna en férsakran om
dverensstammelse som tacker maskinkombinationen.

MASKINKOMBINATION
Startsignal Maskin 2
Maskin 1 < Storningsignal P Kvl-
Grta Kylcirkulation till grytan y
N < Kylcirkulation retur > system
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6.7.2. Elanslutning till effektvaktsystem
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Proveno grytan ar forberedd for anslutning till effektvaktsystem som Sicotronic eller Ecotronic. Dessa
system dvervakar kontinuerligt alla anslutna apparater pa platsen och kontrollerar den elektriska stromfor
brukningen intelligent for att hélla total toppenergi under installd grans och samtidigt minimera effekten
pa apparatens anvandning. Anslutningsterminalerna visas pa bilden nedan. Innan anslutningarna gérs
maste byglarna mellan plintarna X3: 1-3 och X3: 2-4 avldgsnas.

Avlagsna byglarna fran X3:1-4 innan anslutning

x3:1,3 Styrning for uppvarmningskontaktor K2
X3:2,4 Styrning for uppvarmningskontaktor K
X3:5 Uppvarmning aktiv (ON) signal

XN Neutral

PE Skyddsjord
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6.7.3. Tvingad halveffekt

| de fall av begransadelforsérjningen finns det mojlighet att tvinga grytan till halv varmeffekt for att gora
det mojligt att ndgon annan apparat slas pa tillfalligt. Detta kommer givetvis i viss utstrackning att paverka
grytans matlagningsprocess. Styringangen skall anslutas till en potentialfri slutande kontakt. Anslutnings-
terminalerna visas pa bilden nedan.

X3:11-12 Potentialfri anslutning for tvingad halveffekt
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Elanslutningar

A. Anslutning fran baksidan

1
L\ J}j\t
0 e
e
25 T o
S OOOO ooo 8 ﬁ
6, 7, 8 ﬁ i Ji g
300 L] 65 600
B. Anslutning nerifran
: 1
60 ’Q} 150
8 i}
o +— -
et
? | | LM
600ﬁ

1. Elanslutningskabel, PG21/PG36/PG48 holktatning

6. Styrkabel for isbanksnedkylning (option).

7 HACCP tillaggskablage (option).

8. Styrkabel till kontrollsystemet for kdkets totaleffekt (option).

Se grytans kopplingsschema for noggrannare uppgifter angaende anslutning.
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6.8. Vatten- och isvattenanslutningar

i @

Vatten- och isvattenanslutningar till en Proveno-kombigryta far utféras endast av en yrkeskunnig installa-
tor som har tillracklig kompetens for installation av VVS-anlaggningar.

Vattenanslutningspunkternas placeringar framgar av monteringsritningen. Bade kall- och varmvattenan-
slutningar ska vara forsedda med avstangnings- och bakslagsventiler (ingér inte i leveransen). Vattenan-
slutningarna ska ha foljande dimensioner:

Kallvatten: anslutning R 1/2" med utvandig ganga, matning min. 15 mm rér.

Varmvatten: anslutning R 1/2" med utvandig ganga, matning 10 mm rér (max. +60°C)

Om det inkommande kallvattenrorets storlek &r under 15 mm minskas det kalla vattnets fléde och de
namnda arbetstiderna forlangs.

Vattenanslutningarna (kall och varm) maste forses med avstangningskran och bakslagsventil (ingar ej

i leveransen).

Innan anslutning bér alla vattenrér skéljas noggrant for att avidgsna eventuella [6sa particklar.
For att na optimal effektivitet bor vattentrycket ligga mellan 250 - 600 kPa.
Minsta tilldtna vattentryck med tanke pa apparatens funktion ar 250 kPa.

Anslutningar bakifran

[ZORred

N —

730

VE‘S‘TL

150

50

Kallvattenanslutning R1/2" (@15 ), Bor utrustas med bakslagsventil och avstéangningskran

&

600ﬁ

Varmvattenanslutning R1/2" (15 ), Bor utrustas med bakslagsventil och avstangningskran (option)
Isbanksnedkylning inkommande R3/4" Max tryck 3 bar, flode 90I/min. (OPTIO)
Isbanksnedkylning utgang R1" (option)
Tryckluftsanslutning R1/2" max tryck 1,3 BAR, minimi fléde 30 I/MIN (option)

Dubbelvattenanslutning/ varm matvattenanslutning R1/2"(option)
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Anslutningar i en grytgrupp

SOUS VIDE E

GRYTA 1 GRYTA 2 | ‘
T~ ‘ ‘ T
GRYTA 1 T GRYTA 2 I SOUS VIDE 2
6,78 6,78 6,78
2 e 2 e 2 9 11 (Sous vide)
1 _B(GRYTA1) 1 35 (GRYTA 2) RN 1 , 11(Sous vide)
V V- .
4 (GRYTA 1) 4 (GRYTA 2 5 (Sous vide)
Og’ ) / - : OZ’ 1 (ORTAZL OZ’ (P 4 (Sous vide)
Fo0S oS & SSIICE ——— ™o
o ] J ]
10 /)}3 f 10 4 y}//p? (10) NA ’ﬁf}apf ik
M? 12 12

1 (GRYTA 1) : 11 (GRYTA 2)
(9) NA

Elanslutningskabel, PG21/PG36/PG48 holktétning

Kallvattenanslutning R1/2" (@15 ), Bor utrustas med bakslagsventil och avstangningskran
Varmvattenanslutning R1/2" (@15 ), Bér utrustas med bakslagsventil och avstangningskran (option)
Isbanksnedkylning inkommande R3/4" Max tryck 3 bar, flode 90I/min. (option)
Isbanksnedkylning utgang R1" (option)

Styrkabel for isbanksnedkylning 4 x 0,75mm. (option)

HACCP tillaggskablage (option).

Styrkabel till kontrollsystemet for kokets totaleffekt (option).

9. Anganslutning, inkommande R3/4" / R1" / R1 1/4" (option)

10. Kondens R1/2" / R3/4" (option)

1. Tryckluftsanslutning R1/2" max tryck 1,3 bar, minimi fldde 30 I/min (option)

12. Dubbelvattenanslutning R1/2" (option)

6.8.1. Isbanksanslutningar (C3-option) C3i/ C5i (PA)

® N e oW =

Placeringar av anslutningspunkterna for en yttre isbank framgdr av monteringsritningen.

Isbank in: R3/4" invandig génga. Isbanken bor férses med en magnetventil for att stdnga kylvattenflodet
vid avslutad nedkylning.

Ishank ut: R1" invandig génga.
6.8.2. Vattenanslutning och kvalitetskrav pa vattnet

* Grytan bor anslutas till kall- och varmvattenanslutning och, ifall grytan ar forsedd med en dubbel vat-
tenanslutning (T), ven till anslutning for avhardat vatten.

¢ Alla vattenanslutningar bor forses med bakslagsventil och avstangningskran (ingér inte i leveransen).
e Fore anslutning bor grytans vattenledningar skoljas noggrant for att avlidgsna alla l6sa partiklar.

e Minsta tilldtna vattentryck med tanke pa grytans funktion ar 250 kPa. Om trycket ar lagre bor kunden
forse grytan med en tryckforhdjningspump.

o Det hogsta tilldtna vattentrycket for enheten ar 600 kPa.

¢ \Vattnets minimi fléde i grytorna ar 5 I/min. For att na maximal nedkylningskapacitet bor kallvattenflodet
dock vara minst 20 |/min.

¢ Alla vattenanslutningar ar @15mm (R 1/2").
e Storleken pa partiklar i vattnet far inte dverstiga 15 ym

* \Vattnets ledningsformaga bor vara under 1000 uS/cm. Redan da ledningsférmagan éverskrider 500
uS/ecm rekommenderas en vattenanalys.

e Hogsta tilldtna kloridhalt & 60 mg/l.
* Hogsta tilldtna klorhalt &r 0,2 mg/l.
* Vattnets pH-varde bor ligga mellan 6,5 och 9,5.
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¢ \attnets hardhet bér vara mindre an 6 ° dH. Vattnets hardhet far inte dverstiga 9 ° dH. Om vattenhard-
heten ar mellan 6-9 ° dH, 6kar behovet av rengdring av &nggeneratorn och forkortar varmeelementens
livslangd .

¢ (arantin tacker inte skador som uppstatt pa grund av att ovannamnda klorid-, klor och pH-varden har
dverskridits.

6.8.3. Avvikande vattenforhallanden

Om vattnet inte fyller de ovanndmnda kriterierna, bor grytan forses med vattenfilter och vattenbehan-
dlingssystem for att forsakra saklig funktion samt for att undvika korrosion. Vid avvikande vattenférhal-
landen bor vattnet analyseras. Beroende pa analysens resultat bér kunden forse grytan med behdvliga
filter och vattenbehandlingssystem. De vanligaste filtren och vattenbehandlingssystemen ér:

1. Partikelfilter
Ett 5-15um partikelfilter rekommenderas da vattnet innehaller sand, jarm- och andra partiklar.

2. Aktivt kolfilter
Ett aktivt klorfilter bor anvandas da klorhalten éverskrider 0,2 mg/l.

3. Omvand osmos
Omvand osmos bor anvandas om kloridhalten dverstiger 60 mg/l. Detta ar av avgorande vikt for att undvika
korrosion.

4.Vattenavhardare

Ifall kraftig bildning av pannsten férekommer bor en vattenavhardare anvandas. H+ jonbrytare eller Kleen-
steam &r rekommenderade system. Natrium jonbrytare far inte anvandas p g a den hdga salthalten. En
avhardare rekommenderas om vattenhardheten Gverstiger 6°dH. Vattnets hardhet far inte dverstiga 9°dH.

Det Ionar sig att anvanda den dubbla vattenanslutningen som fas som extra utrustning om vattnet inte
fyller de ovanndmnda kriterierna och en vattenbehandlingsenhet anvédnds. Dubbelventilanslutningen
minskar vattenférbrukningen eftersom ravatten kan anvandas for rengéring av grytan och for framstallining
av mat.

NOTERA!

Ett flertal vattenbehandlingsenheter minskar flodet av vatten. Om grytan ar ansluten till en vattenbe-
handlingsenhet maste man forsakra att vattenflodet ar tillrackligt efter vattenbehandlingsenheten.
Sarskild uppmarksamhet behdvs om dubbelvattenanslutning anvands. Forgreningen av vattnet maste
alltid ske fore vattenbehandlingsenheten.
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6.9. Ventilation

Vid planering av kokets ventilation bdr man ta hansyn till grytans varme- och dngbelastning och ovanfér
grytan bor man placera en ventilationshuv, eftersom det frigérs en stor mangd anga da locket dppnas.
Vid dimensionering av ventilationshuven bér man ta hansyn till utrymmeshehovet fér lockdppningen, se
"Matt"

6.10. Ovriga installationer

Om grytan ansluts till en ett kontrollsystem for kokets totaleffekt, se grytans kopplingsschema fér infor
mation angaende uppkoppling.

6.11. Atgarder efter montering

6.11.1.Justering av stjalpning
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Innan man satter fast tackplatarna pa kombigrytans funktionspelare maste stjalpnings-funktionen kon-
trolleras och vid behov justeras.

Rotationsriktningen for Proveno-kombigrytans hydraulpump ska kontrolleras enligt avsnitt “6.7 Elanslut-
ningar"”

Darefter bor man kontrollera att grytan star vagratt nar den ar i koklage. Innan kontrollen bor man vara
saker pa att kombigrytans funktionspelare ar vagratt monterad. Kontrollen utférs enligt foljande:

e Stjalp forst grytan halvvéags framat och tryck darefter pa stjalpningens returknapp tills grytan stannar
i koklage.

* Kontrollera att grytans évre kant ar i vagratt lage.

Om grytan inte ar i vagratt lage maste laget pa stjdlpningens granslagesbrytare justeras. Justeringen
sker pa foljande sétt:

e Lossta stjalpcylinderns lasmutter (1)
* Lossa granslagesbrytaren for koklaget (4).

For att lattare justera, stjlp grytan nagot och placera ett trablock under bakkanten pa grytans utsida och
returnera grytan tilloaka mot koklaget sa att blocket stodjer baksidan av grytan.

* Justera stjalpningen genom att vrida justeringsmuttern (2).

e Stjdlp grytan, ta bort trablocket ot returnera grytan till kokposition.
o Granska att grytan star rakt.

o Upprepa ovanstaende vid behov.

e Dra till sist at ldsmuttern (1), justera granslagesbrytaren for koklaget (4) och justera granslagesbry-
taren for stjdpningens andlage (3) vid behov.

Notera. Om grytan &r utrustad med en utdragbar handdusch, se till att stjdlpningsspaken inte pressar in
handduschslangens hélje nar grytan stjalps till andlaget.
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1. Justeringens lasmutter

2. Stjalpningens justeringsmutter
3. Granslagesbrytare, yttre stjalpgrans
4. Granslagesbrytare, koklage
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6.11.2. Fastsattning av omrérarmotorns skyddshoélje

Omrorarmotorns skyddshdlje &r i de stora modellerna (Proveno 150, 200, 300, 400) 16st inne i grytan.
Skyddshdljet fasts med de medféljande skruvarna efter montering da grytan ar i tippat lage.

6.11.3.Justering av skyddslocket

Steg Atgérd Observera

1. Nar grytan har installerats i sitt slutliga lage, las lyftarmen pa
plats med lasstiftet i &nden av lockets gangjam.

2. Kontrollera att linjerna pé de tva klistermarkena som ar fasta pa
olika sidor av skyddslocket ar i linje (se bilden intill).

Om linjerna inte mots ska locket justeras sa att linjerna mots.

3. Kontrollera att lyftarmens gangjarn ar horisontellt.

Kontrollera att den raka delen av lyftarmen dar lockets gangjarn
ar fast ar horisontellt.

4, Lockets lage kan justeras:

1. genom att justera justeringshylsans lage genom att lossa
och dra at justerhylsans sexkantsskruv

2. genom att justera lockgangjamets lage genom att lossa
och dra at fastskruvarna (4 st.)

3. genom att justera lyftarmens ldge genom att lossa och dra
at spannkragens fastskruvar i dnden av lyftarmen (4 st.)

5. Nar locket har justerats, ta bort skyddsgallerskyddet fran grytan.
Ta bort skyddsplasten och klistermarkena fran locket.

Satt locket pa plats pa grytan och fast lyftarmen med lockets
lasstift.

6. 300 - 400 liters grytor

Ta loss lyftarmen fran locket och lyft upp lyftarmen och Lossa
skruven i justeringshylsan.

Fast lyftarmen pa locket.

Placera lyftarmsjusteringshylsan pa plats som visas pa bilden
intill s& att det blir ett mellanrum pa ca 5-10 mm mellan locket
och justerhylsan.

Ta bort lyftarmen fran locket och lyft upp lyftarmen. Dra at skru-
ven i justeringshylsan.

Fast lyftarmen pa locket och kontrollera att det finns ett mellan-
rum pa ca 5-10 mm mellan locket och justeringshylsan.
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6.12. Forsta start och provkorning

Féljande kontroller méaste utféras efter monteringen av Proveno-kombigrytan innan den egentliga i bruk-
tagningen.

6.12.1.Pafylining av anggeneratorn

Nar Proveno-kombigrytan levereras ar anggeneratorn tomd pa vatten. Nar grytan efter montering for
forsta gangen startas sker en automatisk pafylining av vatten i anggeneratorn. Efter forsta pafyliningen
kontrollerar och uppratthaller kombigrytan automatiskt den ratta mangden vatten i anggeneratorn.

o Kontrollera forst att avstangningsventilerna for grytans inkommande vatten ar 6ppna och att grytans
huvudbrytare ar i lage "1"

e Sla pa grytan med 0/-knappen.
 Avtappningsventilen i botten av grytan maste vara stangd.
* FoOrsakra att grytan ar i koklage genom att trycka pa stjdlpningens returknapp.

* Beroende pé grytans storlek dréjer det flera minuter innan pafyliningen av kombigrytans &nggenerator
ar klar.

6.12.2.Sdkerhetsventiltest

Tryck pa n och vélj "Sékerhetsventiltest”

e Starta testen pa testsidan genom att trycka pa varvid grytan varms upp.

e Da grytan ar varm visas O Hall knappen tryckt tills sékerhetsventilen dppnas.

>

Det ar forbjudet att std bakom grytan da sakerhetssystemet kontrolleras eftersom sakerhetsventilen pa
grytans baksida dppnas vid kontrollens slutskede varvid het vattendnga blases ut. Kontrollen fororsakar
aven ett kraftigt visslande ljud. Anvand horselskydd. Grytan bér vara tom och rengjord.

Grytan ger en larmsignal och avbryter testen ifall sakerhetsventilen inte Gppnar inom godkanda granser.
| detta fall &r det strangt forbjudet att fortsatta att anvanda grytan och man bér omedelbart kontakta en

behorig Metos-service for att atgarda felet.
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6.12.3.Felstromsbrytartest (option)

Om grytan ar utrustad med eluttag (option) pa baksidan av kontrollpanelen maste felstromsbrytaren
testas efter installationen genom att trycka pa testknappen.

Felstromsbrytarens testknapp.

6.13. Justeringar, programmeringar

Proveno-grytan har pa fabriken programmerats med funktionsvarden som &r anpassade for de flesta pro-
fessionella koks behov. Kombigrytorna har dock en teknologi med vars hjalp det det mojligt att andra vis-
sa av Proveno-grytans funktioner for basta maéjliga anpassning till det aktuella kokets och kundens behov.

Om det uppstér ett andringsbehov finns installningsalternativen for kundspecifika styrvarden beskrivna i
manualen i avsnitt “5. Justeringsanvisningar"

De styrvarden som endast ar avsedda for behorig servicepersonal finns beskrivna i en separat service-
manual.

6.14. Anvandningsinstruktioner

Innan Proveno-grytan tas i bruk maste man sakerstélla att personalen far erforderlig utbildning i hand-
havande och skotsel.

6.15. Maskinkombination

Om grytan anslutes till ett slutet kylsystem uppstar en i maskindirektivet beskriven maskinkombination
for vilken man vid ibrukstagningsgranskningen skall sammanstélla och underteckna en forsakran om
Overensstammelse som tacker maskinkombinationen.

MASKINKOMBINATION
Startsignal Maskin 2
Maskin 1 |g Storningsignal > Kvl-
Gt » Kylcirkulation till grytan W
i Kylcirkulation retur > system
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7. Tekniska specifikationer
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L1 H K L LM M E D (FM) | D (FS) N U Vikt (kg)
40E 594 1740 900 660 925 1055 100 800 1000 600 860 200
60E 594 1740 900 755 1010 1180 100 800 1000 600 860 210
80E 704 1745 900 860 1055 1235 85 800 1000 600 890 230
100E 704 1745 900 860 1055 1235 85 800 1000 600 890 265
150E 910 1945 900 960 1115 1170 110 1000 1250 600 1110 305
200E 910 1945 900 1035 1195 1285 110 1000 1250 600 1110 345
300E 1110 2110 900 1280 1280 1320 150 1200 1200 600 1010 415
400E 1110 2080 1050 1280 1280 1320 150 1200 1200 600 1010 475
400/100E | 1110 2080 1050 1280 1280 1320 150 1200 1200 600 1010 550
Sous Vide

D (FM) = Fast i golvet

D (FS) = Fristaende

Minimiutrymmet som kravs for stjdlpning av grytan ar enligt matten “L” beroende pa grytans utrustning. Utrymme
som kravs for service av komponenter pa grytans undersida ar emellertid storre, enligt mattet "M
| samband med installation av grytan bér man ta i beaktande lokala bestdmmelser och direktiv.
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72. Golvbrunnens placering och installation av ramen

] ] ]
g —

256

_/
M1

./
|
590

o i
g J_L \TW{V I )
= |THHATI ® |
< ?Qm ?R <
. nEsan YL -
nannn nannnn
EREERN RN EENEREEREREN
LT T
M1 '} S T
40E 1049 | 608 800 400
60E 174 608 800 400
80E 1229 718 800 500
100E 1229 718 800 500
150E 1164 924 800 600
200E 1279 | 924 800 600
300E 1314 | 1124 | 1000 | 600
400E 1314 | 1124 | 1200 | 600
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73. Vattenanslutning

74.

75.

Kallvattenanslutning R1/2" (@15 ), Bor utrustas med bakslagsventil och avstangningskran

Varmvattenanslutning R1/2" (@15 ), Bor utrustas med bakslagsventil och avstangningskran (option)

Isbanksanslutning (option)

Ishanksnedkylning inkommande R3/4" Max tryck 3 bar, flode 90I/min (option).

Ishanksnedkylning utgang R1" (option).

Elanslutningar

Eluppvarmda grytor

3NPE 400V 50Hz
Typ Effekt/kW Strom/A Sakring/A Anslutningskabelns diameter
Proveno min / mm max / mm
400E 62,0 97 100 34 44

Vardena for specialspanningarna skiljer sig fran standardspanningarnas varden.
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8. Reservdelar som inte tacks av garantin

Slitdelar tacks inte av garantin. Slitdelarna inkluderar:

e Omrorarverktygets skrapvingar
* Rengoringsverktygets borstdel
* DiagoMix-lockets tatning

¢ Andra liknande delar
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Installation/commissioning checklist for Metos kettles

To validate warranty enclosed checklist is to be completed and returned within 14 days from
installation/commissioning. This document is to be completed individually for each Metos kettle
installation. Please send a copy or photos of this document (DOC000650, 4 pages) to email address:
commissioning@metos.com

Customer information: *) Mandatory to fill in.

Name: oo,

*Company: .....oceveiiininnn.
*Street: ..o
*ZIPcode: ..oooiiiiiii
*Country: ..oiiiiiii,

*Email: oo

*Kettle type: ...cocovieiiini.

*Kettle options: ..................

*Commissioned by: ............

*Commissioner’s address: ...

*Commissioner’'s email: .......

Commissioner’s phone no.: ..
*Installation date: ............... DD - MM - YYYY

Installation meets the manufacturer’s installation instructions: D yes l:‘ no

If the installation does not comply installation instruction values, customer and Metos have
to be notified immediately about possible deviations.

We confirm the installation was done according to the attached installation checklist, the
installation instructions and all national and local standards which ever may apply. The
equipment was handed over free of defects. Operation and maintenance of the equipment
was explained.

Sign/Date Sign/Date
Commissioner Customer

We reserve all rights in this document and in the information contained therein. Reproduction, use or disclosure to third parties without express authority is strictly forbidden.

© Copyright 2019 Metos Oy Ab
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1. Physical installation:

Installation type: ......................... surface installation frame
............................................... subsurface installation frame
............................................... free standing

Free standing installation flanges: ... | yes | no

Floor fixing bolts (min. 150mm and stainless steel) in surface ........ || standard || chemical
installation:

Single or group iNstallation: .............ccccvveeeeiiiiiiiee e | single | group
Installation frames filled with acrylic filling: ..., : yes : no

2. Important perimeter clearances of all kettles:

measurement:
Support pillar (left) height: ........................ [mm] (900mm)
Control pillar (right) height: ....................... [mm] (992mm)
From support/control pillar without front ...... [mm] (Dim. M, see installation manual)
plate to back wall/obstacle:
Width from pillar to pillar: ......................... \ [mm] \ (L1 single/L2 group, see installation
manual)

Height for lid opening OK: ... ..o D yes D no

3. Levelling & tilting bearings
Free standing installation is made according to installation manual: yes no D N/A
Pillars and kettle are aligned vertically/horizontally: ...................... yes no
Tilting bearing locks are checked: ..., yes no

4. Electric connections
Measured voltages [V]: .....cooeenene.. L1-L2 | L1-L3 | L2-L3 | L1-N | L2-N | L3-N | N-PE

Breaker size/fuse rating [A]: .........

Measured amps per phase [A]: ....ccccuueeeeeeeen... L1 ] w2 ] o]

(Full heating, no mixing)

Kettle connected to equipotential bonding: .............cooooiiiiiiints yes no
Indicated voltage on the rating plate corresponds with measured .... yes no
voltage:

We reserve all rights in this document and in the information contained therein. Reproduction, use or disclosure to third parties without express authority is strictly forbidden.

© Copyright 2019 Metos Oy Ab
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5. Water connections

Cold/hot water supply equipped with non-return and shut-off valves: ....... D yes |:| no
Cold-water dynamic pressure min. 250 kPa — max. 600 kPa;

measured ValUE: .............ccocueeiireeiiieiiieeies | [kPa] |

Max. chloride (CL-) < 60mg/l (if higher — deionization treatment): ....... yes no
Max. chlorine (CL2) < 0,2mg/l (if higher —> carbon filter treatment): ...... yes no
Ph between 6,5 — 0,5 . yes no
Conductivity < 1000US/CM: .o yes no
Water treatment system used: ... yes no

If yes, manufacturer/type: ......... \
Water total hardness calculated from calcium (lime) and magnesium rate.
Too low total hardness rate can cause corrosion < 0,5 d° if chloride rate is high.

6. External cooling systems

Kettle connected with external cooling system (ice-bank etc.): ............... ]_\ yes ]_| no
If yes, installation company: ...... |

If yes, kettle manometer value when cooling: ...... \ [bar] | (max. 1,3bar)
Kettle equipped with pressurized air emptying: ...........cocoiiiiiiiiiiiiin. D yes |:| no
If yes, kettle manometer value when emptying: .... [bar] | (max. 1,3bar)
Measured cooling water flow: ........................... [I/min]

7. Procedures after installation

Rotation direction of hydraulic tilting pump motor (counterclockwise): ...... |yes| ]no N/A
Kettle up/down end limit switches working (kettle empties) and adjusted: .. | | yes | | no N/A
Mixer rotating direction checked (clockwise): ............ccooiiiiiiiiiinnnnn. | _|yes | |no N/A
Lid and safety grid switches OK: ..o | _|yes | |no
Date and time (option) set and checked: ..., | _|yes| |no D N/A
Safety valve test executed (electric heated —> panel/direct steam —> valve): | |yes | | no

8. Function test/commissioning:

All electrical connections and plugs are tight: ..., | _|yes| |no
All water connections tight and no leakages: ...............cooiiiiini. | |yes| |no
All steam connections tight and no leakages (direct steam kettles): ......... | |yes| |no
Cooling media circulation tight and no leakages (if closed circuit): ........... | _|yes| |no
All standard functions operational: ...............coooiiiiiiii i | _|yes| |no
All additional functions/features operational (HACCP, cooling etc.): ......... | _|yes| |no
Customer advised in daily cleaning routine: ..............cocooiiiiiiiiii. | _|yes| |no
User/customer advised in preventative maintenance ........................... | |yes| |no

(safety valve test executed 4 times/year etc.):

We reserve all rights in this document and in the information contained therein. Reproduction, use or disclosure to third parties without express authority is strictly forbidden.

© Copyright 2019 Metos Oy Ab
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9. Direct steam kettles:

Steam pressure regulator valve; set pressure: ........... [bar] | (max. 1bar)

Steam pressure regulator valve; distance from kettle: [m] | (min. 15m) *)

*) If not pilot guided valve, min. 10m.

Steam trap (condensation remover) before kettle; ...... | [m] | (max. 2m) **)
distance:

Steam line installed according to installation manual: ........................... D yes |:| no
Steam line safety valve set pressure: ...................... ] [bar] | (max. 1,3bar)
Steam line safety valve after regulatorvalve: .....................o, | | yes | |no
Steam line particle filter: ... | _|yes| |no
Non-return valve steam line installed if cooling: ..o, | _|yes| |no™)
Steam line insulated: ... ... | |yes| |no
Free flow in condensation line: ... | |yes| | no™)
Condensation line going downwards, min. 3% ..o, | |yes| | no™)
Non-return valve condensation line installed: .......................con | | yes | | no™)

**) If no, contact factory.

Comments:

Revision history

Page (P) Name/

Revision Chapter (C) Description Date Department

A - Original version 2019-08-19

We reserve all rights in this document and in the information contained therein. Reproduction, use or disclosure to third parties without express authority is strictly forbidden.

© Copyright 2019 Metos Oy Ab
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Return to your dealer.

Registration form for units ”Dead on Arrival” (DoA)

Reported by subsidiary:

Reported by (Name):

Equipment type and serial no:

Installation date: Date when fault occurred:

Customer’s address:

Service company contacts / technician who reported the fault:

Fault description:

Measured supply voltages:

L1:
L2:
L3:

Fault remedy (if repaired) + service parts used/exchanged:

Please return following material/data in any case as soon as possible:

Service data

HACCP data

Log file

Pictures

Service parts that are exchanged with parcel service: Tracking number:

Address for parts:

Metos Oy Ab
Ahjonkaarre
F1-04220 Kerava
FINLAND
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EG-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

METOS OY AB EU-VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS c €
EC DECLARATION OF CONFORMITY

Valmistajan nimi / Tillverkarens namn / Manufacturer's name

METOS OY AB

Osoite / Adress / Address
04220 KERAVA
FINLAND

Vakuuttaa, ettd seuraava tuote / Férsakrar att féljande produkt / Declare that the following product

Nimi, tyyppi tai malli / Namn, typ eller modell / Name, type or model

Patasarjat / Grytsserierna / Kettle series METOS PROVENO 4G(+) / METOS CULINOPRO / METOS
VIKING 4G sahké- tai hdyrylammitteinen / el- eller anguppvérmd / electrically or steam heated.

Mallit / Modeller / Models : 40, 60, 80, 100, 150, 200, 300,400/ E, S/H/M/ Sous Vide
Varustepaketit / Optionspaket / Option sets: T, C1, C2, C3i, C5i, PA, $1, 82, S3, D1, D2, HA, DO, W,
FP, JF, PS, HG, TD, HF, RJ, WM

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien sdanndsten mukainen / éverensstammer med tilidmpliga bestammelser
i foljaridie direktiv / is in conformity with thé relevant provisions of the following directives™:+*

MD 2006/42/EC, LVD 2014/35/EU, EMC 2014/30/EU, RoHS 2011/65/EC, WEEE 2012/19/EU,

PED 2014/68/EU, moduulit / modelerna / modules B + D

- SEP: 40 — 60 hoyry/anga/steam

- Catl: 40 — 60 sahkd/el/electric, 80 — 400 hdyry/anga/steam

- Catll: 80 — 400 sdhkd/el/electric

HUOM: PED 2014/68/EU:n mukaisesti vaatimustenmukaisuusvakuutus ja CE-merkinta ei koske SEP
luokiteltuja laitteita.

OBS: Enligt PED 2014/68/EU forsakran om dverensstammelse och CE-markningen ej produkter i SEP
kategorin.

ATT: According to PED 2014/68/EU the declaration of conformity and the CE-marking does not apply
to SEP category products.

ja liséksi vakuuttaa, ettd seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och
forsakrar dessutom att foljande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

EN ISO 12100:2010, EN ISO 13857:2019, EN 61000-6-1:2019, EN 61000-6-3:2007
EN 60204-1:2018, EN 13445:1...5:2021

ja liséksi vakuuttaa, ettd seuraavia muita standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och férsakrar dessutom
att foljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore we declare that the following
other standards (or parts/clauses) have been used

| EN 13886:2005+A1:2010, EN 1717:2001, Regulation (EC) No 1935/2004, EN 16851:2017 + A1:2020 (Sous Vide) I

Tuotteen suunnitelmatarkastustodistus ja laatujérjestelmaa valvova iimoitettu laitos (vain painelaitteet)
Produktens konstruktionskontrollcertifikat och anmalt organ, som 6vervakar kvalitetssystemet (endast tryckkarl)
Product design examination certificate and the notified body supervising the quality system (only pressure vessels)

Quality system (D-module) DA-22-131824 (4E, 4S, 6E, 6S),
Kiwa Tarkastus Oy, Helsinki, Finland DA-22-131804 (8E, 8S, 10E, 10S),
0424 DA-22-131764 (15E, 15S, 20E, 20S),

DA-22-131728 (30E, 30S, 40E , 40S)
DEKRA Industrial Oy, Vantaa, Finland 0875

Alla mainittu henkilé on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan nédmda person &r bemyndigad att
sammanstilla den tekniska dokumentfilen / The person mentioned below is authorized to compile the technical file

Tero Kéhdrd Metos Oy Ab, Ahjonkaarre, 04220 Kerava, Finland ]

Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus on annettu valmistajan yksinomaisella vastuulla. Edella kuvattu vakuutuksen
kohde on unionin asiaankuuluvan yhdenmukaistamislainsdadénnén vaatimusten mukainen.
Denna EU-férsakran om éverensstimmelse utfardas pa tillverkarens eget ansvar. Féremalet for forsakran ovan
Sverensstammer med den relevanta unionslagstiftningen om harmonisering.
This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer. The object of the
declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation legislation
Antopaikka ja paivé / Utfardad pa ort och datum / Place and date of issue

KERAVA 30.12.2024

Vakuutuksen antajan nimi ja asema / Namn och befattning av personen som forsékrar / Name and title of declaring person

j

Hannu Ahola — Director of Business Unit Risto Koskelainen — R&D Manager

Alkuperdinen/Original
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