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Metos Proveno Sous Vide -pata

Proveno Sous Vide -pata on kateva monitoimipata, jolla voit kypsentéa ja
jaahdyttaaruoan sous vide -pusseissa. Proveno Sous Vide on innovatiivinen
) monitoimipata, joka vastaa moniin tarpeisiin. Se on normaali 400-litrainen
Proveno Sous Vide Proveno-pata tai 100 kilon sous vide -allas, tarpeen mukaan.
-padassa yhdistyvdit

cook - mix - chill Uniikissa sous vide -kehikossa on ulosvedettavat korit sous vide -pusseille.
Kehikkoa liikutellaan pataan integroidulla nostimella. Proveno Sous Vide

Valm's_tusmenetelmat:_]a -padan sirkulaattori kierrattaa vetta ja pitda veden lampatilan tarkasti
sous vide -menetelmad. sdddetyssid asetuksessa.

Voit kayttdaa Proveno Sous Vide -pataa tavallisena patana, tavallisella
sekoitustyokalulla. Pata suositellaan liitettavaksi jaavesijarjestelmaan,
jonka Metos voi toimittaa.

Sous vide sirkulaattori

Veden pinta- ja
lampotila-anturi

Integroitu nostin

Sous vide
-kehikko

Sous vide -vaunu

metos metos.com



Metos Proveno Sous Vide -pata
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Kayta pataa
normaaliin tapaan
pdividlla ja sous
vide -valmistukseen
yolld, jotta laitteen

kapasiteetti
hyédynnetddn tdaysin.

© % ¥ 5 O 7?

Sous Vide Cooking
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Ruoanvalmistus 400l Sous vide valmistus 100kg

Ohjauspaneelissa on valilehti sous
vide -asetuksille. Voit tallentaa omia
monivaiheisia ohjelmia erilaisilla

@ kypsennys- ja jaahdytysvaiheilla.
Sous vide -prosessia voidaan ohjata
Jac Qoo W O ruoan ldmpdtila-anturin tai veden

lampétilan ja ajan avulla.

My®s nostinta ohjataan
ohjauspaneelista.
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Tarkka nakyma kypsennys- Sous vide -kehikossa Nostimen maksimikuorma on
tai jadhdytysprosessista on ulos vedettavat korit 200 kg.
kayranakymasta. Prosessit ruokapusseille.

sdilyvat muistissa 30 paivaa.

1 2 1-2
@ o648 10:48 400 hh:mm
) 6 5.9 -60.2 °C
[t 6.0 142 -51.2| °C Muut padan toiminnot ovat samat Sous vide -kehikkoa Vaunussa on sailytystilaa antureille
= - p kuin normaalissa Proveno-padassa. liikutellaan sous vide ja sirkulaattorille.
SToP ? ﬁ Katso ominaisuudet Proveno-padan -vaunun avulla.
esitteesta.
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