metos

kitchen intelligencé‘a

Konvektionugn Metos
RECO023, 4x2/3 GN

Den elektriska konvektionsugnen Metos REC023 med en
kapacitet pa 4x2 / 3 GN ar utrustad med de klassiska
elektromekaniska reglage: enkel och bekvam att anvanda, med
exakta justeringar och utmarkt tillférlitlighet.

- konvektionsluft + 70 ° C ... + 300 ° C

- konvektion med luftfuktare

- tidsinstallda eller kontinuerliga driftlagen

- elektromekanisk med manuell styrning

- tillagningstid for valjaren programmerbar upp till 120 minuter,
med en varningssummer i slutet av tillagningstiden

- luftfuktare med automatisk regolering

- kavitetsventil och lampor

- sidol6pare

- gejderavstand 70mm

- matlagningsfack i rostfritt stal med rundade horn for latt
rengdring

- ugnsfack 25 mm varmeisolering

- dubbelglasad dorr med stort luftutrymme och
varmereflekterande glastyp for perfekt varmeisolering och
battre effektivitet

- tatning pa ugnsfrontpanelen med varme- och
aldersbestandigt silikongummi

- 6ppning av flaktskydd for korrekt rengdring av flakthjulet
- varmeelement av pansar AISI 321

- sakerhetstermostat

- sékerhetsanordning for ugnsfack for tryckuppbyggnad och
depression

- varmeskydd for flaktmotor

- mekanisk dorrbrytare

EXTRA OPTION - Maste informera nar bestallas ugnen
- extra avgift for energisparande systemanslutning




metos

kitchen intelligence

Konvektionugn Metos REC023, 4x2/3 GN

Bredd mm 640

H6jd mm 525

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 72

Hojd pa forpackning 72

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 72x66x72 cm

Nettovikt med ental 34 kg

Vikt inkl. emballage 42 kg

Anslutningseffekt kW 2,6

Spanning V 230

Frekvens Hz 50

Kallvatten diameter 3/4"

Driftstyp Elektromekanisk

Rengoring Handtvatt



Konvektionugn Metos REC023, 4x2/3 GN

Insticksgivare Nej

Handdusch Nej

Fuktgorare Ja



