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Ivadas

Gerbiama kliente, gerbiamas kliente,

sveikiname jsigijus naujg iCombi Pro centra. PrieS paleisdami pirma karta atidziai perskaitykite naudojimo
instrukcija. Naudojimo instrukcija uztikrina saugy elgesj su prietaisu. Saugokite $ig naudojimo instrukcija taip, kad ji
bity bet kada lengvai pasiekiama visiems prietaiso naudotojams!

iCombi Pro — tai sumaniausia konvekciné krosnis. Ja galima paruosti daug skirtingy patiekaly 20-iai ar daugeliui
tikstanciy svediy. Zuvj, mésa, paukstiena, garnyrus ar kepinius, skrudintus, ruostus garuose, keptus kepsninéje ar
orkaitéje. Gaminimo sumanumas ir iSmanus drégmeés ir temperatiros salygy valdymas pavyksta automatiskai ir
tiksliai net ir esant maksimaliam pakrovimui.

Linkime daug dZiaugsmo naudojantis iCombi Pro.
Jasy
RATIONAL AG

Pagalba prietaise

Sig naudojimo instrukcijg ir daug kity naudojimo pavyzdziy i viso pasaulio galima rasti prietaise kaip pagalbine
priemone. Visa informacija apie $ia funkcija rasite ¢ia: Pagalba prietaise [ 91]

Gaminio garantija

UZregistruokite savo prietaisa Siuo adresu www.rational-online.com/warranty ir naudokités 2 mety garantija.
Siame puslapyje rasite bendrasias garantijos salygas ir garantines paslaugas.

RATIONAL neatsako uz Zalg, patirta atlikus techninius pakeitimus, kuriems ji nesuteiké leidimo.

Tiksliné grupé
Sis dokumentas skirtas asmenims, dirbantiems maitinimo jstaigose ir pramoninése virtuvése.
Prietaiso negali naudoti, valyti ir techniSkai priziaréti Sios asmeny grupés:

= asmenys, turintys psichiniy, jutiminiy ir protiniy sutrikimuy;

= asmenys, turintys nepakankamai patirties ir Ziniy;

= vaikai.

PriziGrékite netoli prietaiso esancius vaikus. Vaikams Zaisti su prietaisu draudziama.

Naudojimas pagal paskirtj
iCombi Pro buvo sukurtas termiSkai apdoroti maisto produktus.

Sj prietaisa galima naudoti tik komerciniais tikslais, pavyzdziui, restorano virtuvéje ir maitinimo jstaigose, taip pat
ligoniniy virtuvése, kepyklose ar mésinése. Sio prietaiso naudoti lauke negalima. Sio prietaiso negalima naudoti
nuolatinei, pramoninei masinei maisto produkty gamybai.

Bet koks kitas prietaiso naudojimas laikomas naudojimu ne pagal paskirtj ir yra pavojingas. RATIONAL AG
neprisiima atsakomybés uz pasekmes dél naudojimo ne pagal paskirtj.

Darbas su Sia instrukcija

Simboliy aiskinimas
Siame dokumente naudojami $ie simboliai, skirti suteikti jums informacijos ir padéti jums dirbti:
v Sis simbolis reiskia salygas, kurias reikia i$pildyti pries atliekant veiksma.
1. Sis simbolis zymi veiksmo Zingsni, kurj turite atlikti.

> Sis simbolis rodo tarpinj rezultata, kurj naudodami galite patikrinti atlikto veiksmo rezultata.
>> Sis simbolis rodo rezultata, kurj naudodami galite patikrinti veiksmo nurodymo rezultata.

= Sis simbolis zymi i$vardinima.

a. Sis simbolis 7ymi sarasa.
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1.5.2 Piktogramy aiSkinimas
Siame dokumente naudojamos $ios piktogramos:
/\ [LJAtsargiai! Prie$ naudodami prietaisa perskaitykite naudojimo instrukcija.
/\ Bendrasis jspé&jimo zenklas

Q Naudingi patarimai, kaip paprastai naudoti prietaisa.

1.5.3 Ispéjimy aiskinimas

Jeigu matote vieng i$ iy jspéjimo nuorody, reiskia esate jspéjami apie pavojinga situacija ir teikiami nurodymai,
kaip iSvengti Sios situacijos.

A PAVOJUS

Jeigu matote PAVOJAUS pavojingumo laipsnio jspéjima, esate jspéjami apie situacija, kurioje kyla sunkaus arba
mirtino suZalojimo pavojus.

Jeigu matote |SPEJIMO pavojingumo laipsnio jspéjima, esate jspéjami apie situacija, kurioje gali kilti sunkaus
arba mirtino suzalojimo pavojus.

/\ ATSARGIAI

Jeigu matote ATSARGIAI pavojingumo laipsnio jspéjima, esate jspéjami apie situacija, kurioje gali kilti
suzalojimo pavojus.

Jeigu matote §j jspéjima, esate jspé&jami apie situacijas, kuriose gali biti sugadintas prietaisas.

1.5.4 Paveiksléliai

Naudojimo instrukcijoje naudojami paveiksléliai gali skirtis nuo jasy prietaiso.

1.5.5 Techniniai pakeitimai

Tobulindami jranga pasiliekame teise daryti techninius pakeitimus.
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2 iCombi Pro

Valdymo skydelis Darbo kamera

Darbo kameros durelés
Ekranas

Dureliy rankena

Centrinis nustatymo ratukas

USB jungtis

,Care" stalcius

Oro filtras
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3 Bendrieji saugos nurodymai

Prietaiso konstrukcija yra saugi, naudojant jprastai bei laikantis taisykliy jis nekelia
pavojaus. Sioje instrukcijoje aprasytas tinkamas darbas su prietaisu.

Prietaiso jrengimo darbus patikékite tik savo RATIONAL techninés priezitros
partneriui.

Prietaiso techninés priezilros darbus patikékite tik savo RATIONAL techninés
prieziliros partneriui.

Nekeiskite prietaiso arba jasy RATIONAL techninés prieziGros partnerio nuimty
prietaiso instaliaciniy daliy.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis yra pazeistas. PazZeistas prietaisas néra saugus ir
gali suzaloti arba sukelti gaisra.

Nenaudokite prietaiso, jeigu yra pazeistas darbo kameros stiklas. Susisiekite su
RATIONAL techninés priezitiros partneriu ir paveskite pakeisti darbo kameros
stikla.

Nestatykite ant prietaiso jokiy daikty.

Salia prietaiso nelaikykite lengvai uzsiliepsnojanciy arba degiy medziagu.
Naudokite prietaisg tik +10—40 °C laipsniy aplinkos temperatiroje.

Salia prietaiso venkite $ilumos $altiniy, pvz., gruzdintuviy ar kepsniniu.

Eksploatavimo metu uztikrinkite, kad grindys aplink prietaisa baty sausos ir
neslidzios.

Saugos nurodymai pries naudojima

Uztikrinkite, kad prietaiso temperatura siekty maziausiai + 5°C.

Uztikrinkite, kad oro kanalas prie$ ventiliatoriaus sparnuote buty uzrakintas virsuje
ir apacioje.

Uztikrinkite, kad groteliy stovas arba groteliy vezimélis buty pritvirtinti.
Uztikrinkite, kad darbo kameroje nelikty valymo tableciy likudiy.

Jeigu prietaisu pradedate naudotis po ilgesnés pertraukos, praplaukite rankinj dusa
maziausiai 10-¢ia litry vandens.

Saugos nurodymai naudojimo metu

Taip iSvengsite nusiplikymo ir nusideginimo:

— Naudojimo metu darbo kameros dureles atidarinékite atsargiai. Gali iSsiverzti
karsti garai.

Kai traukiate priedus arba daiktus i$ karStos darbo kameros, dévékite
asmenines apsaugos priemones.

Eksploatavimo metu lieskite tik prietaiso valdymo skydelj ir darbo kameros
rankena. ISoriniai pavirsiai gali jkaisti iki auksStesnés kaip 60 °C temperaturos.

Talpas su maistu talpinkite tik j tuos lygius, kuriuos matote. PrieSingu atveju
iStraukiant i$ prietaiso karstas maistas gali iSsipilti.
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= Taip iSvengsite gaisro ir sprogimo pavojaus:

— Neruoskite prietaise lengvai uzsiliepsnojanciy skysciy, pvz., alkoholiniy gérimuy,
tokiy kaip vynas. Lengvai uzsiliepsnojantys skysciai garuodami gali uzsidegti
patys. PrieS gamindami patiekalus lengvai uZsiliepsnojanciuose skysciuose,
nuvirkite skyscius, kad sumazintumeéte alkoholio koncentracija.

— Naudodami kepsnine ir keptuve po patiekalu naudokite inda riebalams.

= Taip iSvengsite suzeidimy, kai dirbate su transportavimo, groteliy arba léksciy
stovo veziméliais:

— transportavimo, groteliy arba léksciy stovo vezimélius per slenkscius ir nelygias
grindis stumkite atsargiai, kad jie neapvirsty.

— Jjunkite transportavimo, groteliy arba leksciy stovo veziméliy stabdzius, kad jie
nenuriedéty ant nelygiy grindy.

— Pries jstumdami groteliy arba 1éks¢iy stovo vezimélj j prietaisg arba pries
iStraukdami i$ prietaiso, uzfiksuokite transportavimo vezimélj prie prietaiso.

— Prireikus stumti groteliy veZzimélj, uzrakinkite groteliy veZzimélio talpy uzrakta ir
uzdenkite talpas su karstu maistu. PrieSingu atveju karstas maistas gali iSsipilti.

= Taip iSvengsite turtinés zalos dél netinkamo priedy naudojimo.
— Naudokite tik originalius RATIONAL priedus.
— Norédami iSrakyti patiekalus naudokite tik ,VarioSmoker*.

= Jeigu darbo kameroje yra patiekaly, kurie jau pasieké vartojimo temperatira, j
darbo kamera naujy Salty patiekaly déti nebegalima.

Saugos nurodymai po naudojimo
= Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

= Siekiant iSvengti darbo kameros korozijos, ilgesniy prastovy metu ir naktj palikite
darbo kameros dureles pradarytas.

= llgesniy prastovy metu uzsukite vandens, elektros energijos ir dujy tiekimo j
prietaisa linijas.

= llgesniy prastovy metu ir prieS gabendami prietaisg iStustinkite gary generatoriy.

3.1 Saugos nurodymai dujiniams prietaisams
= Taip iSvengsite gaisro pavojaus:

— Jeigu jasy prietaisas prijungtas prie kamino, reguliariai susisiekite su dujininkais
dél prietaiso iStraukimo kanalo iSvalymo. UzZtikrinkite, kad buty laikomasi Salyje
galiojandiy nuostaty.

— Ant dujy vamzdziy nedékite jokiy daikty.
= Taip iSvengsite mirtiny nelaimingy atsitikimy:

— Jeigu jusy prietaise jrengtas gary iStraukimo gaubtas, eksploatacijos metu jj
visada jjunkite. PrieSingu atveju gali kauptis degimo dujos.

= Pajaute dujy kvapa elkités taip:
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— Nejunkite jokiy Sviesos ir prietaiso jungikliy, netraukite kistuky is lizdy ir
nenaudokite mobiliyjy ar kity telefony. Gali susidaryti Ziezirbos ir didéja
sprogimo pavojus.

Atidarykite langus ir duris ir védinkite patalpg jleisdami gryno oro. Norédami
iSvédinti patalpa nejunkite gary iStraukimo gaubty ir ventiliatoriy. Gali
susidaryti Ziezirbos ir didéja sprogimo pavojus.

Uzsukite dujy tiekimo linijos ¢iaupa.

ISeikite iS pastato ir susisiekite su savo dujy tiekéju arba gaisrine.

3.2 Asmeninés apsaugos priemonés

= Dirbdami su prietaisu dévékite tik tokius drabuzius, kurie nesukels nelaimingo
atsitikimo darbe, ypac dél karscio, karsty iStryskusiy skysciy ar ésdinanciy
medziagy.

= Muvékite apsaugines pirstines, kad patikimai apsisaugotuméte nuo karsty daikty ir
astriy skardiniy daliy.

= Valydami dévékite priglundancius apsauginius akinius ir cheminéms medziagoms
atsparias apsaugines pirstines, kad butumeéte patikimai apsaugoti priezitros
priemonémis.
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4 Kaip dirbti su prietaisu

4.1 Pirmasis paleidimas

Jeigu prietaisg jjungiate pirma karta, reiskia, jj jau tinkamai jrengé RATIONAL techninés prieZilros partneris.
Savitikros testas buvo atliktas ir prietaisas parengtas naudoti. ISsamia informacija apie jrengima rasite pridedame
jrengimo vadove.

Pries pirma karta pradedant dirbti su prietaisu
1. Pries prietaiso eksploatavima pirma kartg, iSvalykite patj prietaisa ir jo priedus.

Papildoma informacija rasite ¢ia: Priezitra [» 87]

4.2 Prietaiso jjungimas ir iSjungimas

1. Norédami jjungti prietaisg paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka, kol Sviesos diodas pradés Sviesti Zaliai:
O]
> Prietaisas paleidZziamas. Rodomas paleidimo ekranas. [» 15]
2. Norédami ijungti prietaisa, paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka: ()
> Bus klausiama, ar tikrai norite i$jungti prietaisa.
3. Paspauskite mygtuka. OK

>> Prietaisas iSjungiamas.
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4.3 Paleidimo ekranas
iProductionManager Programavimo rezimas
iCookingSuite iCareSystem
Pradzia

Paieskos asistentas

Rankinis gaminimas

Mégstamiausi

ISmanieji rezimai

Gaminimo procesas

Atgal / nutraukimas

Data. laikas, bukle Pagalba

Nustatymai

= jProductionManager [» 48]
= |ntelligentes Garen - iCookingSuite [» 23]
= Pradzia

Paspaudus §j mygtuka bus atidarytas paleidimo ekranas. Paleidimo ekrang galite pritaikyti pagal savo
pageidavimus.

= Rankiniai rezimai [» 39]

= Mégstamiausi [» 16]

= |Smanieji rezimai [» 23]
Jeigu paspausite viena i iy mygtuky, bus parodytos visos iSmanaus gaminimo eigos, priskiriamos
iSmaniesiems rezimames.

= Gaminimo procesas

Paspaudus vieng i iy mygtuky, bus parodytos visos iSmanaus gaminimo eigos, priskiriamos gaminimo
procesui.

= Programavimo rezimas [» 59]

= Paieskos asistentas [» 91]

= Automatinis valymas ,iCareSystem” [» 83]
= Data, laikas, buklé [» 16]

= Nustatymai [» 66]

= Pagalba prietaise [F 91]

= Atgal / nutraukimas
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4.3.1

4.3.2

16 /104

Paspaude §j mygtuka, griSite j ankstesnj ekranga. Jeigu paspausite ir laikysite §j mygtuka, nutrauksite gaminimo
procesa.

Mégstamiausi

ISmaniasias gaminimo eigas ir programas, kurias itin daznai naudojate, galite iSsaugoti kaip mégstamas ir iSkviesti
pradzios ekrane. Tokiu badu ypac greitai galite iSkviesti, pvz., sezoninio meniu patiekalus.

*
*
*
*
%
%
W
W

%

)

1. ,iCookingSuite" arba programavimo rezimu pasirinkite gaminimo eigas arba programas, kurias norite iSsaugoti
kaip mégstamas.

2. Paspauskite mygtuka. =
3. Paspauskite mygtuka.

>> Bus parodytos visos i§saugotos mégstamos gaminimo eigos ir programos.

Data, laikas, biiklé

Apatinéje iSnasoje visada matysite aktualig data ir laika, Siy jung¢iy bakle ir jungtis:

Prijungtas USB raktas

Sis simbolis rodo, kad prie prietaiso prijungéte USB rakta.

Tinklo jungtys

Sis simbolis rodo, kad jiisy prietaisas prijungtas prie LAN tinklo. Jeigu yra tinklo triktis, rodomas &is simbolis: y/a

WLAN jungtis
Sis simbolis rodo, kad jusy prietaisas prijungtas prie WLAN. Rysio kokybé labai gera.
Kai rySio kokybé prastéja, rodomi Sie simboliai: 5 “&

Jeigu yra rysio triktis, rodomas $is simbolis: 7

Trikties pranesimas

Sis simbolis rodo, kad ekrane rodomas trikties pranesimas.

~ConnectedCooking" jungtis

Sis simbolis rodo, kad jiisy prietaisas prijungtas prie ,ConnectedCooking“. Jeigu jiisy prietaisas neprijungtas prie
,ConnectedCooking", rodomas &is simbolis: </
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4 | Kaip dirbti su prietaisu

Vandens jungtis

Sis simbolis rodo, kad jlisy prietaisas prijungtas prie vandens tiekimo.

Abipusis rysys su prietaisu

Netinkamas ekrano valdymas

Jeigu ekrang valdysite astriu daiktu, galite jj pazeisti.
1. Prietaisg valdykite tik rankomis.

Ranky judesiai

Prietaisa galite valdyti keliais paprastais ranky judesiais.
E {—o ? %
Spausti Braukti Slinkti Vilkti ir paleisti

Centrinis nustatymo ratukas
I

Vietoje Ranky judesiai [> 17] nustatymus galite keisti sukdami centrinj nustatymo ratuka. Veiksmus patvirtinkite
paspausdami centrinj nustatymo ratuka.

Maksimalis pakrovimo kiekiai

Pakrovus per didelj kiekj prietaisas gali biiti sugadintas

Virsijus maksimaly pakrovimo kiekj, prietaisas gali sugesti.
1. Kraukite j prietaisa tik ¢ia nurodyta maksimaly kiekj

Tipas maks. pakrovimo kiekis [kg] maks. padéklo apkrova
XS 6-2/3 20 kg 10 kg
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4.6

4.7
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Darbo kameros dureliy atidarymas ir uzdarymas
- Co L

e L =1

Darbo kameros dureliy atidarymas

1. Pasukite darbo kameros dureliy rankeng j deSine.

2. Jeigu jasy prietaise yra jrengtas apsauginis dureliy uzraktas, darbo kameros dureliy rankeng pirmiausiai
pasukite j kaire ir po to — j deSine.

3. Létai atidarykite darbo kameros dureles. AATSARGIAI! Nusiplikymo pavojus!Prietaiso eksploatavimo metu

iS darbo kameros gali iSsiverzti karsty gary kamuoliai.

>> Ventiliatoriaus sparnuoté stabdoma.

Darbo kameros dureliy uzdarymas

1. Tvirtai prispauskite darbo kameros dureles.

Prietaiso pakrovimas
1. Atidarykite darbinés kameros dureles.
> Suaktyvintas ventiliatoriaus sparnuotés stabdys stabdo ventiliatoriaus sparnuote.
2. |stumkite gaminama patiekalg j prietaisa.
Kai kepate ar naudojatés kepsninés funkcija, jstumkite po patiekalu talpg iStekantiems riebalams surinkti.

4. Uzdarykite darbinés kameros dureles. Stebékite, kad darbo kameros durelés baty uzdarytos iki galo ir darbo
kameros dureliy rankena buty vertikalioje padétyije.

Padéklo lygis siekia daugiau kaip 1,60 m
' Lan a

09'L

T e e

|

Jeigu jlsy prietaisas jrengtas taip, kad virSutinis padéklo lygis jrengtas 1,60 m aukstyje virs grindy, tiekimo
komplekte esantj jspéjamajj Zenklg turite jrengti Sioje vietoje.
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4.8 Termoadatos jsmeigimas

Kitose pastraipose aprasytas tiek darbas su termoadata, tiek darbas su pasirinktinai jsigyjamomis 2 i iSorés
talpinamomis termoadatomis. Kartu su darbo kameroje esancia termoadata i$ viso galite naudotis 3
termoadatomis. Tai rekomenduojama daryti, jeigu gaminate naudodamiesi ,iProductionManager*.

/\ ATSARGIAI

Karsta termoadata

Jeigu karsta termoadata imsite be apsauginiy pirstiniy, galite nusideginti.
1. Kai dirbate su karSta termoadata, visada mavékite apsaugines pirstines.
2. Prireikus, termoadata atvésinkite rankiniu dusu.

/\ ATSARGIAI

Astri termoadata

Jeigu su termoadata dirbsite neatsargiai, galite susiZeisti j termoadatos smaigalj.
1. Kai dirbate su karSta termoadata, visada mavékite apsaugines pirstines.
2. Pasinaudoje termoadata, jsmeikite jg j tam skirta laikiklj.

Termoadata kabo uz darbo kameros

Jeigu pasinaudoje termoadata, jos nejstatysite j tam skirtg vieta, termoadata gali bati pazeista.
1. Pasinaudoje termoadata, jsmeikite jg j tam skirta laikiklj.

O PATARIMAS

= Jeigu reguliariai ruoSiate labai plonus arba skystus patiekalus, rekomenduojama, naudoti pasirinktinai
isigyjama pagalbinj laikiklj. Termoadata jstatykite pirmiausiai j laikiklj, ir po to — j patiekala.

= Jeigu termoadatos temperatira aukStesné nei nustatytoji vidaus temperatira, pirmiausiai atvésinkite
termoadatg rankiniu dusu.

o o
~ &P

1. Termoadaty iki koto jsmeikite j patiekalg, kad termoadata j patiekalg bity jsmeigta kuo giliau.

Mésa, pvz., didkepsnis

Dideli mésos gabalai, pvz., kepsniai

1. Termoadata iki koto jsmeikite j storiausig patiekalo vieta.

Nedidelis patiekalas, pvz., guliasas

o S
—
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1. Termoadata pasmeikite kuo daugiau patiekalo gabaliuky, kol ji nuo smaigalio iki rankenélés bus prismaigstyta
patiekalo gabaliuky.

Skirtingo dydzio patiekalai
1. Pirmiausiai termoadatg jsmeikite j maza patiekalo gabaliuka.

2. Kai pasiekiama pageidaujama vidaus temperatira, nuimkite mazus gabaliukus nuo termoadatos ir iStraukite
juos i$ darbo kameros.

3. Tuomet jsmeikite termoadatg j didesnj gabaliuka ir teskite gaminimo eiga pasirinkdami Vietos pakeitimas 2.

9 S

Zuvies filé

.

1. Termoadata iki koto jsmeikite j patiekala, kad termoadata j patiekalg bty jsmeigta kuo giliau.

e @

1. Termoadata iki koto jsmeikite j storiausig patiekalo vieta.

Visa Zuvis

Stebékite, kad termoadatos smaigalys nepataikyty j Zuvies pilvo ertme.

9 S

Darzovés, pvz., bulvés

1. Termoadata iki koto jsmeikite j storiausig patiekalo vieta.

Sriubos, padazai, desertai
1. |dékite termoadata j gastronominj indg, kad ji baty visiSkai padengta skysciu.

2. MaiSydami skystj, palikite termoadatg gastronominiame inde.

Duonos gaminiai
1. Kepiniuose, kurie kepimo metu stipriai iSkyla, termoadata smeikite vertikaliai j patiekalo centra.

Tai darykite naudodami pasirinktinai jsigyjama pagalbinj laikiklj.
»Finishing” funkcija su léks¢iy stovo vezimeéliu
1. Termoadatg jsmeikite j baltg keraminj vamzdj I€k$¢iy stovo vezimélyje.

Termoadata neatpazjstama
v Rodomas simbolis:
1. jstatykite termoadatg kaip aprasyta Sioje instrukcijoje.

2. Patvirtinkite korekcija.

20/ 104 Originali naudojimo instrukcija



4.9

4 | Kaip dirbti su prietaisu

>> Gaminimo eiga vykdoma tinkamai. Jeigu korekcijos nepatvirtinsite, gaminimo eiga bus nutraukta ir vél turésite
pradéti i$ pradziy. Kai kurios gaminimo eigos, pvz., Virimas per naktj, vykdomos toliau nepaisant trikties.
Termoadatos iStraukimas

1. Kai patiekalas pasiekia pageidaujama temperatira, pirmiausiai iStraukite termoadata i patiekalo ir po to —
patiekalg i$ darbo kameros.

2. Termoadata jsmeikite j tam skirta laikiklj.

Rankinio duso naudojimas

Rankiniame duse yra du nustatomi sroves tipai: dusas \li (A)ir taskiné srove | (B).

V1
@\Il
Wi

/\ ATSARGIAI

Rankinis dusas ir vanduo is jo gali jkaisti iki daugiau kaip 60°C.
Jeigu liesite jkaitusias dalis arba karsta vandenj, galite nusideginti.

1. Kai dirbate su rankiniu dusu, mavékite apsaugines pirstines.

/\ ATSARGIAI

Mikroby dauginimasis vandenyje

Jeigu rankinj dusg naudojate ne kasdien, vandentiekio linijoje gali atsirasti mikrobuy.

1. Rytais ir vakarais praplaukite rankinj dusa vandeniu 10 sekundziy.

NUORODA

Netinkamas rankinio duso naudojimas

Jeigu iStrauksite rankinj dusa daugiau, nei maksimalus Zarnos ilgis arba trauksite uz zarnos, gali sugesti rankinio
duso zarnos jtraukimo automatika. Tuomet rankinis dusas nebebus jtraukiamas automatiskai j korpusa.

1. Netraukite rankinio duso daugiau nei leidZia maksimalus zarnos ilgis.

NUORODA

Rankinis dusas néra skirtas darbo kamerai vésinti

Jeigu darbo kamerg vésinate rankiniu dusu, galite paZeisti darbo kamerga, oro kanala arba darbo kameros dureliy
stiklus.

1. Darbo kamerg vésinkite tik naudodamiesi funkcija ,Cool-Down®.

Rankinj dusa i$ laikiklio iStraukite maziausiai 20 cm.

N

Tvirtai laikykite rankinio duso Zarna.
Norédami pasirinkti pageidaujama srovés tipa, pasukite priekine rankinio duso dalj.

= Norédami pasirinkti tadkine | srove nustatykite rankinj dusa ties .
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= Norédami pasirinkti duso | srove nustatykite rankinj dusa ties.

Jeigu priekinés rankinio duso dalies nepasuksite nustatydami vieng i$ srovés tipy, vanduo gali laséti i§ duso
galvutés.

1.
2.

Paspauskite rankinio duso svirtj. Kuo stipriau spausite svirtj, tuo stipresné bus vandens srové.

Pasinaudoje rankiniu dusu, leiskite jam susivynioti atgal j korpusa. AATSARGIAI! Uztikrinkite, kad pries
susivyniodama j korpusa, rankinio duso zarna bity Svari.

Groteliy stovo iSémimas

1.

2
3.
4

Suimkite deSinjjj groteliy stova per vidurj ir paspauskite jj virsy.
ISkabinkite groteliy stova ir iStraukite jj i$ darbo kameros.
ISkabinkite kairjjj groteliy stova ir pasukite jj j darbo kamera.

Spauskite groteliy stova j virsy ir iStraukite jj i§ darbo kameros.
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Intelligentes Garen - iCookingSuite

,iCookingSuite" — tai iCombi Pro maisto gaminimo sumanumas Jis renkatés, koks ir kokiu gaminimo badu turi
bati ruoSiamas patiekalas. Pagal Siuos variantus bus pasillyta daug gaminimo eigy, su kuriomis galésite pasiekti
tobuly gaminimo rezultaty. Esant poreikiui, gaminimo rezultata galésite pritaikyti pagal savo pageidavimus
naudoamiesi gaminimo parametrais ir tokiu budu, pvz., suintensyvinti paskrudima arba pakeisti kepsnio ,su krauju®
iSkepimo laipsnj i$ iki ,iSkepusio®.

Kol vyksta gaminimas, visi svarbus parametrai, tokie kaip darbo kameros temperatira, drégmés ir temperaturos
salygos, oro greitis ir gaminimo trukmeé reguliariai koreguojami — viskas tam, kad pasiektuméte savo pageidaujama
rezultata. Esant poreikiui, galite pertraukti gaminimo eiga ir pakeisti rezultata. Jums tai reiSkia vieng — paprastas
valdymas ir jokios kontrolés ir priezilros. Taip laimite laiko, taupote zaliavas ir energija ir visuomet galite dziaugtis
puikia, standartizuota patiekalo kokybe.

Rezimai Likes laikas

Gaminimo procesas Valdymo pultas

<2 1 = IR EGs

Gaminimo
parametrai
Mégstamiausi
Rasiavimo funkcija
] Atgal /

nutraukimas

Gaminimo eigos Papildomos funkcijos

Rezimai ir gaminimo procesas
Galite naudotis Siais rezimais:
= Paukstiena Dy
= Mésa @
= Zuvis @<
= Kiauginiy patiekalai ir desertai &
= DarZovés ir garnyrai £
Galite naudotis Siais gaminimo procesais:
= Virti 2

= Kepti @
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= Kepti kepinius B
= Kepti ant groteliy /%]
= Finishing” =

Kiekvienam rezimui priskirtas specialus i§maniy gaminimo eigy rinkinys. Sios gaminimo eigos atspindi kultdrinius
maisto gamybos jprocius, kuriuos galite nustatyti pradinéje Saliy virtuvéje [» 70] ir antrinéje Saliy virtuvéje
[» 701

Sumanios gaminimo eigos

Paukstiena

KantonietiSkai kepta antis

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti antj kantonietiSku badu.

Antiena

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti visa antj, antienos kratinéle arba anties Slauneles.

Garinti

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite garuose ruosti paukstiena.

Kepti gruzdintuvéje

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gruzdintuvéje ruosti paukstienos gabaliukus.

iqsis

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti visa z3sj, zasies kratinéle arba zasies Slauneles.

Kepti ant groteliy

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite ant grilio ruosti paukstienos dalis, pvz., viStienos kratinéle, kalakutienos
kepsnius arba vistienos sparnelius.

Visciukas
Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti visa vis¢iuka, vistas, visc¢iukus ,tabaka“, taip pat ir didesnius
paukstienos gabalus.

= Jeigu norite ruosti mazesnius paukstienos gabaliukus, pasirinkite gaminimo eigaTrumpas kepimas.

= Paskutiniam ant groteliy kepamo vis¢iuko etapui pasirinkite gaminimo eiga Plutelés suformavimas.

Virimas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti paukstienos patiekalus, pvz., vis¢iuka sriubai arba pasteta.

Trumpas kepimas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti mazesnius paukstienos gabaliukus, pvz., blauzdeles arba
vistienos sparnelius, arba antienos kratinéle.

Kepimas Zzemoje temperatiiroje

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite paukstiena kepti Zemoje temperatiiroje. Sia gaminimo eiga rinkités,
jeigu paukstieng norite iSkepti su paskrudusia odele per naktj arba nebidami virtuvéje.

Siekiant uztikrinti optimalig patiekalo kokybe ir sultinguma ilgesniy faziy metu, kuomet patiekalas paliekamas
darbo kameroje esant jjungtai funkcijai Laikymas, darbo kameros temperatlra sumazinama, kai pasiekiama
pageidaujama vidaus temperatira. Naudojant $ig sumazinta darbo kameros temperatiira taip pat uztikrinamas
higieniniu poziliriu nepriekaistingy patiekaly pagaminimas.

Pavoliojus dzitivéséliuose

Rinkités 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti paniruotus paukstienos gabalélius.
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Pekino antis

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti tradiciSkai paruosta Pekino ant;.

Kalakutas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti visa kalakutg arba kalakuto dalis. Pasirinkite $i3 gaminimo eiga,
jeigu norite ruosti kimsta kalakuta.

Troskinti

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite paukstiena troskinti.

Tandoori

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti paukstieng, marinuotg ,tandoori* pastoje ir ji turi bati gaminama
esant idealioms temperatiros ir drégmés salygoms.

Tsukeyaki

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti paukstiena, marinuota , Tsukeyaki" padaze ir ji turi bati gaminama
esant idealioms temperatiros ir drégmés salygoms.

5.2.2 Mésa

Soniné

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti Sonine.

Kepsnys su plutele

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti didelius mésos gabalus su oda.

Troskinta kiauliena

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite kiaulieng troskinti kiniSkai sojy padaze.
Sutinti / virti

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti Sutintas arba verdamas desreles dirbtinése arba natiraliose
Zarnose.

Char Siu

Rinkités 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti kiniska ,Char Siu*.

Cochinita Pibil

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti meksikietiska ,Cochinita Pibil* arba kitus patiekalus, troskinamus
savo sultyse. Darbo kameros temperatiros ir drégmés salygos yra optimizuotos Siems troskinamiems patiekalams.

Traski kiaulienos papilvé

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti traskia kiaulienos papilve kiniskai.

Mésa tesloje

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti mésa tesloje arba su druskos plutele.

Kepti gruzdintuvéje

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gruzdintuvéje ruosti mésos gabaliukus.

Didkepsnis

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti didelius mésos gabalus.

Kepti ant groteliy

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti mésos gabalus su groteliy atspaudu.
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IS dalies konservuoti produktai

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite i8 mésos, pvz., Sutinty ir virty desry, ragu arba guliaSo pagaminti trumpo
galiojimo konservus. Norint pagaminti trumpo galiojimo konservus jums reikés indelio su dangteliu.

1. Indelio dangtelyje pradurkite skyle. Nenaudokite tam termoadatos.

2. |pilkite patiekala j pageidaujamas talpas ir uzdarykite jas dangteliais.

3. Paleiskite gaminimo eigq ir pakraukite prietaisa.

4. |statykite termoadatg j angg indelio dangtelyje.

Gaminimo eiga Trumpo galiojimo konservai sureguliuoja iki 0,3 F reikSmés. Taip pagaminty trumpo galiojimo
konservy galiojimo laikas siekia iki 6 ménesiy laikant Zemesnéje nei 10°C temperatroje.

Kebabai

Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu norite gaminti kebabus.

Virimas

Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu norite virti mésos gabalus, kurie paprastai ruoSiami skystyje, pvz., ,Tafelspitz*
arba pastetus.

Trumpas kepimas

Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu norite gaminti mésa, kuri paprastai kepama keptuvéje arba yra labai plonai
supjaustyta.

Kepeninis pastetas

Rinkités 8ig gaminimo eigg, jeigu norite gaminti kepeninj pasteta.

Lomo Saltado

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti peruietiska ,Lomo Saltado* arba troskinti smulkintg jautiena.

Kepimas Zzemoje temperatiiroje

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti mésos gabalus su oda 7emoje temperattroje. Sig gaminimo eiga
rinkités, jeigu patiekalg norite ruosti per naktj arba nebadami virtuvéje.

Nikomi

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti japoniska ,Nikomi* su greitai paruoSiamais makaronais.
Pavoliojus dzitivéséliuose
Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu norite gaminti paniruotus mésos gabalélius.

Rostbifas

Rinkités 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti rostbifus.

Pakepimas

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite mésy pakepti.

Troskinti

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti troskinius arba troskinti smulkintg mésa, pvz., guliada. Jeigu norite
troskinius pakaitinti iki patiekimo temperatiros, pasirinkite tinkama rezimo Finishing gaminimo eiga.

Tsukeyaki

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti , Tsukeyaki“ padaze marinuota mésa ir ji turi bati gaminama esant
idealioms temperatdros ir drégmés sglygoms.
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Zuvis

Kepti

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti zuvies filé arba visg Zuvj su oda arba be jos, marinuotg ar
darzovése.

Ruosti garuose

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite garuose ruosti zuvij, zuvies filé, jiros gérybes arba pastetus.

Ruosti garuose kiniskai

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite Zuvj ruosti garuose kiniskai.

Zuvis su druskos plutele

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite Zuvj ruosti su druskos plutele.

Kepti gruzdintuvéje

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gruzdintuvéje ruosti zuvij.

Kepti ant groteliy

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti zuvies filé arba visg zuvj su oda arba be jos, kepti ant groteliy.

Moqueca

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti braziliSka ,Moqueca*“ arba kitokj zuvies troskinj, kai patiekalas i$
pradziy apkepamas, o paskui gaminamas skystyije.

Nizakana

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite zuvj, pvz., skumbre ar silke ruosti japoniskai apverdant ,dashi” sultinyje.

Astuonkojis

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti jvairius astuonkojus arba sepija.

Pavoliojus dzitivéséliuose

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti paniruota Zuvies filé arba paniruota zuvj.

Pakepimas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite pakepti Zuvj.

Troskinti

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite troskinti Zuvj.

Troskinti kiniskai

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite Zuvj troskinti kiniskai.

Tsukeyaki

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti Zuvj, marinuota , Tsukeyaki“ padaze ir ji turi bti gaminama esant
idealioms temperatdros ir drégmeés salygoms.

Kiausiniy patiekalai ir desertai

Deserto kepimas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti SvieZius, saldZius apkepus, pvz., many arba ryziy apkepus,
Strudelius, keptus obuolius arba ,Kaiserschmarrn® blynelius. Rinkités $ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti
perdirbtus produktus.
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Deserty gaminimas garuose

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti garuose gaminamas bandeles ,Dampfnudel” arba mielinés teslos
kukulius ,Germknodel“.

KiauSiniy kepimas

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti kiausSinius, plaktg kiauSiniene arba omleta.

KiauSiniy gaminimas garuose

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti minkstus, pusiau minkstus arba kietai virtus kiausinius arba juos
apvirti skystyje.

KiausSiniy apvirimas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite apvirti kiauSinius.

Garuose ruostas omletas / flanas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti garuose ruosta omletg arba pikantiskus flanus.

Vaisiy virimas

Rinkités 8ig gaminimo eigg, jeigu norite skystyje virti vaisius.

.Onsen" kiausinis

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti ,Onsen” kiausinius.

Plakta kiausiniené

Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu norite gaminti plaktg kiauSiniene.

Kepti kiausiniai

Rinkités 8ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti kiauSinius.
5.2.5 Darzovés ir garnyrai

Pakepti

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti darZoves ir garnyrus.

Apkepas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti makarony ar darzoviy apkepus, paelijg arba apkeptas, jdarytas
darZoves.

Keptos bulvés

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti keptas nepjaustytas bulves naudodamiesi ,Potato Baker".

Kepimas / Pusgaminiai

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti garnyrus i$ plony pusgaminiy, kurie paprastai ruoSiami
orkaitéje.

Biryani

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti ryziy patiekalus, tokius kaip indiSkas ,Biryani“.

Congee

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti ,Congee" arba kiniska ryziy kose.

Garinti

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite garuose ruosti darzoves, Sviezius arba Saldytus garnyrus bei
nepjaustytas bulves.
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Dim Sum

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti kiniskus ,Dim Sum®.

.Double-boiled” sriuba

Rinkités 8i3 gaminimo eiga, jeigu norite gaminti kiniska sriubg ,Double-boiled".

Troskinti

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite troskinti savo sultyse darzoves ir garnyrus, pvz., troskinj, raudongtzius
kopustus arba svoginus.

Konservavimas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite konservuoti vaisius ir darZzoves. Norint pagaminti konservus jums reikés
indelio su dangteliu.

1. Indelio dangtelyje pradurkite skyle. Nenaudokite tam termoadatos.
2. |pilkite patiekala j pageidaujamas talpas ir uzdarykite jas dangteliais.
3. Paleiskite gaminimo eigq ir pakraukite prietaisa.

4. |statykite termoadata j angq indelio dangtelyje.

Gaminimo eiga Konservai sureguliuoja iki 0,1 F reikSmés. Gaminami ne trumpo galiojimo konservai.

Kepti gruzdintuvéje

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite kepti gruzdintuvéje darzoves ir garnyrus.

Kepti ant groteliy

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu darzoves ir garnyrus norite iSkepti su groteliy atspaudu.

Indiskas Dal

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite ruosti indiska troskinj ,Dal”, dZiovintas pupeles arba ankstines darzoves.

Iltamenmono

Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu norite gaminti japoniska ,ltamenmono”.

Bulviy apkepas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti bulviy grating ar kitus bulviy apkepus.

Kukuliai

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti kukulius ar frikadeles.

Makarony apkepas

Rinkités §ig gaminimo eigg, jeigu norite gaminti makarony apkepus ,Maccaroni Casserole”.

Nimono

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti japoniska ,Nimono*.

Makaronai padaze

Rinkités 8§ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti nevirtus makaronus, pvz., ,Penne” arba ,Tortellini“ padaze be
iSankstinio apvirimo. Pasibaigus gaminimo eigai makaronai bina paruosti patiekti.

Gruzdintos bulvytés

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti jprastas iS anksto apdorotas bulvytes fri.

Ryziy kepimas

Rinkités Sig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti kepamus ryZziy patiekalus.
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Ryziy garinimas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite garuose gaminti ryzius arba griadines kultdras, pvz., perlines kruopas
arba kuskusa.

Susiy ryziai

Rinkités Sia gaminimo eiga, jeigu norite gaminti susiy ryzius.

Dziovinti

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite dZiovinti darzoves, grybus arba vaisius. Siekdami idealaus rezultato
supjaustykite patiekala plonais griezinéliais.

Totopos

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti meksikietiskus ,Totopos" arba tortilijy traskucius.
5.2.6 Duonos gaminiai

ISkepimas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite kepti Sviezius ar Saldytus kepinius arba norite atSviezinti ankstesnius
kepinius.

PrancuziSkas batonas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite kepti Sviezig arba pusiau iSkepta pranciiziska batona.

Sluoksniuota tesla

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite kepti kepinius iS sluoksniuotos teslos arba pyragélius.

Duona

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite kepti SviezZig arba pusiau iSkepta duona.

Bandelés

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti SvieZias arba pusiau iSkeptas bandeles.

Siirio pyragas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti nepaskrudusj niujorkietiska strio pyraga. Jeigu norite kepti
vokiska jvairaus paskrudimo sirio pyraga, pasirinkite gaminimo eiga Sirio pyragas.

Kruasanai

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti kruasanus arba kepinius, kuriuos pries kepima reikia apdoroti
garais.

Eklerai

Rinkités 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti jautrius kepinius i$ plikytos teslos.

Eggtart Macau

Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu norite gaminti kiniSkus pyragélius ,Eggtart” Makau badu.

Kildinimas

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite kildinti SvieZig arba Saldytq mieline ar raugo tesla.

Mieliniai pyragai

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti pyraga ar kepinius i$ Sviezios mielinés teslos, pvz., mieline pynute,
mielines sraiges ar mielinés teslos kepinius su vaisiais.
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Siirio pyragas

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu norite kepti skirtingo paskrudimo sirio pyraga. Jeigu norite kepti
niujorkietiska sdrio pyraga, pasirinkite gaminimo eigg Cheesecake.

Sausainiai

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti trapios teslos kepinius, pvz., sausainius ar pyragélius ar trapios
teslos pagrindus pyragams.

Pyragas

Rinkités 8ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti pyragus ar biskvitinius paplocius.

Apvirtos teslos kepiniai

Rinkités 8ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti apvirtos teslos kepinius.

Morengai

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti kepinius i$ kiausiniy baltymy, pvz., morengus.

Keksiukai

Rinkités 8ia gaminimo eiga, jeigu keksiuky ir apvalioje kepimo formoje norite kepti keksiukus.

Pao de Queijo

Rinkités 8ig gaminimo eigg, jeigu norite kepti Sviezia ar Saldytg braziliska ,Pao de Queijo".

Sluoksniuotos teslos kepinys

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti kepinius, kuriuos pries kepima reikia apdoroti garais, pvz.,
sluoksniuotos teslos kepinius ar riestainius.

Pica

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu pica, tesla ar mieline teslg su jdarais norite kepti ant gruzdinimo ir picos
padéklo.

Samosa

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite gaminti indiSkas kario troskiniu jdarytas bandeles.

Minkstos bandelés

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite kepti apskrudusius i$ vir§aus ir minkstus kepinius, pvz., mésainiy
bandeles ar bandeles su razinomis.

5.2.7 »Finishing"

Skarda ISdavimas

Pasirinkite 8ig gaminimo eiga, jeigu norite iki vartojimo temperatdros pasildyti jau pagamintus, atvésintus
patiekalus indeliuose.

Temperatiiros palaikymas

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite jau pakeptus patiekalus pasildyti iki pageidaujamos vidaus temperatiros
ir ja iSlaikyti.

Laikymas

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite patiekalus iSdavimo metu islaikyti Siltus.

Uzsakomy patiekaly lékstés

Pasirinkite §ig gaminimo eiga, jeigu norite iki vartojimo temperatiros pasildyti Iékstése paserviruotus
uzsakomuosius patiekalus.
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Lékstés banketui

Pasirinkite Sig gaminimo eiga, jeigu vienu metu turite padavéjams pateikti daug Iéks¢iy, pvz., konferenciju, vestuviy
ar iSvaziuojamuyjy pobulviy metu.

Plutelés suformavimas

Pasirinkite $ig gaminimo eiga, jeigu norite iki patiekimo temperatiros pasildyti jau pagamintus tokius patiekalus
kaip kiaulienos karka ar kepsnys su plutele.

ISmanus maisto gaminimas

ISmanios gaminimo eigos iSkvietimas
ISmania gaminimo eiga galite iSsikviesti 3 bldais:

= Naudojantis ,iCookingSuite*

= Per Programavimo rezima [» 59]

= Per Paieskos asistentg [» 91]

iCookingSuite
1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: (&2
> Naudojantis ,iCookingSuite” gaminimo eiga galite iSsikviesti 3 bidais:
= Pasirinkite pageidaujama rezima, pvz., DarZovés ir garnyrai.
= Pasirinkite pageidaujama gaminimo bida, pvz., TroSkinimas.
= Pasirinkite pageidaujama rezima ir pageidaujama gaminimo bida.

Po pasirinkimo bus parodytos atitinkamos iSmanios gaminimo eigos.

Programavimo rezimas
1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: (&
2. Paspauskite mygtuka. |2

> Rodomos visos iSmanios gaminimo eigos.

Paieskos asistentas
1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: O,
2. |veskite pageidaujamos gaminimo eigos pavadinima.

> Bus parodyta pageidaujama iSmani gaminimo eiga.

ISmanios gaminimo eigos paleidimas

Siame skyriuje remiantis gaminimo eiga Bulviy apkepas rodoma, kaip vyksta gaminimo eiga. Atkreipkite démesj,
kad pageidaujamas rezultatas pasiekiamas naudojant skirtingus gaminimo parametrus ir idealiag gaminimo Zingsniy
seka.
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1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: '£2
2. Paspauskite mygtuka. &
Paspauskite mygtuka. Bulviy apkepas
> Paleidziama gaminimo eiga ir darbo kamera jkaitinama iki nustatyty temperatdros ir drégmeés salygy.
4. Nustatykite pageidaujamg rezultatg naudodami gaminimo parametrus [» 33].
> Po trumpo laiko indikatorius pasikeicia j Valdymo pulta [» 38].
> Pasiekus nustatyta drégmeés ir temperatiros santykj, bus pateiktas praSymas pakrauti prietaisa.
Pakraukite prietaisa.
6. Uzdarykite darbinés kameros dureles.
> Gaminimo eiga tesiama.
7. Sekite prietaiso reikalavimus.

> Pasibaigus gaminimo laikui ir pasiekus vidaus temperatira, pasigirsta signalas, kuriuo praSoma patikrinti, ar
patiekalas jau pasieké pageidaujama rezultata.
Jeigu patiekalas atitinka jisy pageidavimus, iSimkite jj i$ darbo kameros.

Jeigu patiekalas dar neatitinka jasy pageidavimy, gaminimo eigg galite testi naudodamiesi viena i$ iy
pasirinkdiy.

Galutinio patiekalo pritaikymas pagal individualius pageidavimus

Priklausomai nuo to, kokiag iSmania gaminimo eigg pasirinkote, bus rodomi skirtingi gaminimo parametrai ir
funkcijos. Gaminimo eigose naudojami jsy Saliai parinkti standartiniai nustatymai, su kuriais galite pasiekti idealiy
gaminimo rezultaty. Siuos gaminimo parametrus pritaikysite ar naujas funkcijas pasirinksite paprastais ranky
judesiais [» 17] arba naudodamiesi centriniu nustatymo ratuku [» 17] . Priklausomai nuo $iy nustatymy keisis ir
gaminimo eigos zingsniai. Eiga bet kada galite stebéti Valdymo pulte [» 38].

Gaminimo parametrai

Pakepimo stadija

Siuo parametru nustatysite, ar norite pakepti savo patiekala ar ne. Pasirinkite mégstama laipsnj, kad pritaikytumeéte
pakepimo stipruma savo pageidavimams. Kuo mazesnis pakepimo laipsnis, tuo mazesni gaminimo nuostoliai.
Pasirinkus be, gaminimo Zingsnis Pakepimas bus praleistas. Rinkités be, jeigu norite tausodami gaminti mazesnius
jau pakeptus mésos gabaliukus.

Jeigu gaminio eigos pabaigoje norite, kad patiekalas pasidengty plutele, pasirinkite Zzemesnj pakepimo laipsnj.

Dél labai aukstos temperatiros pakepimo metu, bakterijos iSorinéje patiekalo puséje bus saugiai sunaikintos. Tokiu
bldu patiekalas bus paruostas higieniSkai nepriekaistingai, naudojant zemesne vidaus temperatira.
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Apskrudinimas

Siuo gaminimo parametru nustatysite, koks turi bati patiekalo pavirsiaus apskrudimo laipsnis. Pasirinkite bet kurj
laipsnj, pritaikydami apskrudimo stipruma savo pageidavimams. Patiekalas, kuris buvo marinuojamas apskrudima
stiprinandiais prieskoniais, Zolelémis ar tyrémis, skrunda greiciau ir intensyviau. Tokiu atveju rinkités Zemesnj
apskrudimo laipsnj.

Patiekalo storis

Siuo gaminimo parametru nustatysite, ar patiekalas yra plonas ar storas. Rinkités plonas, jeigu patiekalas yra
plonesnis nei 2 cm. Rinkités storas, jeigu patiekalas yra storesnis nei 2 cm.

Patiekalo dydis
Naudodami $j gaminimo parametrg nustatysite, kokio dydZio yra patiekalas.

= Rinkités mazas filé juosteléms arba putpeliy kratinéléms. Rinkités didelis jautienos kepsniui, visai anciai arba
kiaulienos Soninés kepsniui.

= Rinkités mazas kiauSiniams, kurie sveria maziau nei 53 g. Rinkités didelis kiauSiniams, kurie sveria daugiau kaip
64g.
Darbo kameros drégmé
Siuo gaminimo parametru nustatysite drégme darbo kameroje.

Kai patiekalas baigiamas arba kai norite gaminti pagal technologijg ,sous-vide*, rinkités Siuos nustatymus:

Lygis Skirta

1-as lygis — sausa Rinkités §j lygj, jeigu norite gaminti patiekala, kuriam nereikia papildomos
drégmeés, pvz., paniruotas patiekalas arba bulvytés fri.

2-as lygis Rinkités §j lygij, jeigu norite gaminti patiekala, kuriam reikia Siek tiek
papildomos drégmeés, pvz., troskintos darzoveés.

3-as lygis Rinkités $j lygj, jeigu vienu metu norite gaminti skirtingus patiekalus.

4-as lygis — drégna Rinkités §j lygj, jeigu norite gaminti patiekala, kuriam reikia daug papildomos

drégmeés, pvz., ryziai arba apvirta zuvis.

Darbo kameros temperatiira
Siuo gaminimo parametru nustatysite darbo kameros temperatiira.
Taip galite iSkviesti aktualig darbo kameros drégme ir temperatdira:
1. Paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka:
> po 10 sekundziy bus parodyta aktuali darbo kameros temperatdra.

2. Norédami grazinti nustatytasias parametry reikSmes, atleiskite mygtuka.

Gaminimo laikas

Siuo parametru nustatysite laika, per kurj patiekalas turi pasiekti pageidaujama rezultatg arba pageidaujama
paruosimo laipsnj. Kai kuriose iSmaniose eigose savo prietaisg galite palikti veikti be pertrikiy su esamais
nustatymais. Jei norite tai padaryti, jjunkite nuolatinj rezima.

1. Pasirinkite laipsnj, pazyméta Nuolatinis.

Nustacius gaminimo laika, negalite naudotis gaminimo parametru Vidaus temperatiira.

Termoadata

Siuo gaminimo parametru nustatysite, ar patiekalas turi bati gaminamas naudojantis termoadata, ar be jos. Po to
galite nustatyti pageidaujama patiekalo vidaus temperatira.

Vidaus temperatiira

Siuo gaminimo parametru nustatysite, kokia turi bati vidaus temperatira arba koks turi biti patiekalo pagaminimo
laipsnis.

Nustatydami vidaus temperatiirg atkreipkite démesj j jisy Salyje galiojancias atitinkamo maisto produkto higienos
normas.
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Pagaminimo laipsnis

Siuo gaminimo parametru nustatysite, koks turi bati patiekalo pagaminimo laipsnis. Kiekvienam pagaminimo
laipsniui yra priskirta patiekalo vidaus temperatira, kurig galite pritaikyti pagal savo pageidavimus. Jeigu patiekala
norite ruosti zemoje temperatiroje, vidaus temperatdra bus iki 10 °C Zemesné, nei gaminant kitas bldais. Jeigu
ruoSiate paukstiena, nustatykite higieniskai nepriekaistingg ne Zemesne kaip 72 °C vidaus temperatdira. Laikykités
savo Salies RVASVT nuostaty.

.Delta-T“ gaminimas

Siuo gaminimo parametru patiekalas gaminamas esant pastoviam skirtumui tarp darbo kameros ir vidaus
temperatiros. Létai kylant darbo kameros temperatirai ir iSlaikant pastovy skirtuma vidaus temperatiros atzvilgiu
patiekalas ruoSiamas létai ir ypac tausojant. Taip gaminimo nuostoliai sumazinami iki minimaliy. Galite nustatyti
skirtuma nuo 10 iki 60 °C. Po to turite nustatyti pageidaujama patiekalo vidaus temperatara.

Kuo mazesnis skirtumas tarp darbo kameros ir vidaus temperatiros, tuo léc¢iau ir labiau tausojant bus gaminamas
patiekalas. Kuo didesnis skirtumas tarp darbo kameros ir vidaus temperatdros, tuo grei¢iau patiekalas bus
pagamintas.

Gaminimo greitis

Siuo gaminimo parametru nustatysite temperatiirg darbo kameroje. Jei pasirinksite tausojanéiai, maistas bus
ruoSiamas ilgai, neaukstoje temperatdroje. Jei pasirinksite jprastai, maistas bus ruosiamas aukstesnéje
temperatdroje ir trumpesnj laika.

Papildomos funkcijos

Darbo kameros drégmé

Naudodami Sig papildoma funkcijg nustatysite drégme darbo kameroje. Galima pasirinkti viena i$ 2 pakopy. Kuo
aukstesné pasirinkta pakopa, tuo daugiau drégmés darbo kameroje ir drégmés lygis iSlieka aukstesnis viso
gaminimo metu.

Jeigu norite gaminti patiekal, kuriam nereikia papildomos drégmés, spauskite mygtuka: 5@\ | darbo kamera
nebus paduodama papildoma drégmé.

Fermentavimas

Naudojantis Sia papildoma funkcija patiekalas darbo kameroje fermentuojamas esant optimaliai temperatarai.
Galima pasirinkti vieng i§ 5 pakopy. Kuo aukstesné pasirinkta pakopa, tuo ilgiau fermentuosis patiekalas darbo

kameroje. Jeigu patiekalg norite gaminti be fermentavimo, paspauskite mygtuka: S5

Gary leidimas

Naudojantis Sia funkcija gaminimo metu i$ gary purkstuko ant kaitinimo elemento purskiamas vanduo. Patiekalo
virSus drékinamas, garai kondensuojasi ir gaunama traski plutelé esant optimaliam krosnies darbui. Darbo kameros
temperatdra turi bati 30—-260 °C.

1. Paspauskite ir laikykite paspaustg mygtuka: &

>> Kol laikote paspausta mygtuka, i5 gary purkstuko ant ventiliatoriaus sparnuotés bus purskiamas vanduo.

Drékinimas
Naudojantis Sia papildoma funkcija kepimo pradZzioje j darbo kamerg paduodama drégmé. Patiekalo virSus

drékinamas, garai kondensuojasi ir gaunama traski plutelé esant optimaliam krosnies darbui. Kuo aukstesné
pasirinkta pakopa, tuo daugiau drégmés tiekiama j darbo kamera. Jeigu patiekalg norite gaminti be drékinimo,

paspauskite mygtuka: — &

Ventiliatoriaus greitis

Naudodami $ig papildoma funkcija nustatysite ventiliatoriaus sparnuotés greitj. Galima pasirinkti viena i$ 2 pakopy.
Kuo aukstesné pasirinkta pakopa, tuo didesnis oro greitis. Gamindami nedidelius, trapius patiekalus rinkités
Zemesne pakopa.
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Komandos

Nutraukimas

Nutraukiamos visos veikian¢ios gaminimo eigos.

Pakrauti

Bus praSoma jdéti patiekala j prietaisa.

Patvirtinimas

Bus praSoma patvirtinti veiksma.

Patepimas

Bus praSoma patepti patiekala, pvz., kiauSinio plakiniu.

Ipjovimas

Bus praSoma jpjauti patiekala, pvz., odele arba kepinius.

Pakartotinis termoadatos jstatymas

Bus praSoma dar karta jsmeigti termoadata j patiekala.

Termoadata patiekale

Bus praSoma jsmeigti termoadatg j patiekala.

Ipjovimas

Bus praSoma jpjauti patiekala.

Pripildyti

Bus praSoma pripildyti talpa skysciu, pvz., kepant kepsnius.

Informacija

Gaminimo eigos metu bus rodoma, kokius gaminimo zingsnius dabar vykdo prietaisas.

|kaitinti

Prietaisas kaitinamas iki temperatdros, kuri yra nustatyta standartiniuose nustatymuose rankiniuose rezimuose
arba iSmaniose gaminimo eigose.

Likes laikas

Iki iSmanios gaminimo eigos dar reikia nurodomo laiko.

Gaminimo eigos pabaiga

Pasiekta gaminimo eigos pabaiga.

Pasirinkimai

Kai paleidziate gaminimo eiga, bus parodytos visos prieinamos pasirinktys. Pasirinktis Plutelés suformavimas ir
Laikymas galite rinktis ir veikiant gaminimo eigai. Pasirinktis Termoadatos vietos keitimas, Nauja jkrova, Testi
kontroliuojant laika ir Pasildyti iki patiekimo temperatiiros galite rinktis tik tuomet, kai pasiekiama gaminimo
eigos pabaiga.
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Laikymas

Naudojant 8ig parinktj tam tikra laika iSlaikomas darbo kameros temperatiros ir drégmés santykis arba patiekalo
vidaus temperatira. Pasirinkus 8j varianta patiekalas bus laikomas 24 valandas nustatytoje darbo kameros
temperatiroje arba vidaus temperatiroje. Tai apsaugos nuo perkepimo. Siekiant kuo mazesniy gaminimo
nuostoliy, naudojantis parinktimi Laikymas rekomenduojama patiekalg palikti darbo kameroje tik trumpam.

Kai kuriose gaminimo eigose, pvz., gaminimas per naktj, pasirinkimas Laikymas yra paskutinis gaminimo eigos
zingsnis, kuris paleidZziamas automatiSkai pasiekus pageidaujama patiekalo rezultatg. Jeigu gaminate skirtingy
dydziy patiekala, planuokite ilgesne laikymo faze, kad visi patiekalo gabaliukai pasiekty pageidaujama vidaus
temperatara.

Gerai iSlaikyta mésa, mazesni mésos gabaliukai ir laukiniy gyviiny mésa neturéty per ilgai likti darbo kameroje
naudojant parinktj Laikymas. Labai jauna, nepakankamai islaikyta jautiena yra ypatingai Svelni.

1. Norédami pritaikyti pasirinkties Laikymas parametrus, paspauskite mygtuka: @
2. Priderinkite parametrus prie savo pageidavimuy.

>> Pasiekus gaminimo eigos pabaiga, bus automatiskai paleistas gaminimo veiksmasLaikymas.

Padéties pakeitimas

Pasirinkite §j varianta, jeigu ruoSiate skirtingo dydzio patiekalus arba skirtingus jvairaus paruosimo laipsnio
patiekalus naudojantis termoadata.

1. Pasiekus nustatyta vidaus temperatirg, atidarykite darbo kameros duris.
2. |smeikite termoadatg j didesnj gabaliuka arba patiekala, kurio vidaus temperatdra aukstesné.
3. Visus mazesnius patiekalo gabaliukus iStraukite i$ darbo kameros.
4. UiZdarykite darbinés kameros dureles.
5. Paspauskite mygtuka. 2@
> Pasirodo langas, kuriame galite nustatyti vidaus temperatdra.
6. Pasirinkite pageidaujama vidaus temperatdra.
>> Jasy nustatymas bus perimtas automatiskai po keliy sekundziy.

Kartokite $j Zingsnj, kol visas patiekalas pasieks pageidaujama vidaus temperatdira.

Nauja jkrova

Naudojant Sig parinktj jdésite j prietaisa nauja partija ir tesite gaminimo eiga esant nustatytiems gaminimo
parametrams. Pirmiausiai basite paprasSyti iSkrauti prietaisa ir po to vél prietaisg pakrauti. Kai pakrausite prietaisa
nauja partija ir uzdarysite darbo kameros duris, gaminimo eiga bus tesiama.

Testi kontroliuojant laika

Naudojantis Sia funkcija gaminimo eiga pratesiama tam tikram laikui. Jeigu pasirinktj pasirinksite gaminimo eigos
pabaigoje, pasirodys langas, kuriame galésite nustatyti trukme gaminimo eigai testi.

1. Pasirinkite pageidaujama laika.

>> Jasy nustatymas bus perimtas automatiskai po keliy sekundziy.

Jeigu i§ valdymo pulto griSite prie gaminimo parametry, apzvalga papilkés. Gaminimo parametry pakeisti
negalésite. Kai pasibaigs jlsy nustatytas laikas, galésite prietaisg arba iSkrauti, arba testi gaminimo eiga pasirinke
kurig nors pasirinktj.

Plutelés suformavimas

Naudoijantis Sia pasirinktimi patiekalas apkepamas, kad susidaryty traski plutelé ir pasklisty kepimo aromatas.

Jeigu ruosiate kelis skirtingus patiekalus, iSimkite i$ prietaiso patiekalg, kuriam plutelé nereikalinga. Tuomet
ijunkite parinktj Plutelés suformavimas.

Jeigu patiekala ruoséte talpose ir susidaré skysti riebalai, pries jjungdami parinktj Plutelés suformavimas,
pakeiskite talpas. Taip iSvengsite plutelés formavimo metu atsirandanciy dimuy.

Jeigu po plutelés formavimo patiekalas nesuformavo pageidaujamos plutelés arba spalvos, pasirinkite Toliau pagal
laika. Taip nustatysite, kiek laiko patiekalas dar turi papildomai skrusti.

Su krauju iSkeptas kepsnys netinka plutelei suformuoti. Dél aukstos temperatiros susidaryty pilkas krastas.
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1. Norédami pritaikyti pasirinkties Plutelés suformavimas parametrus, paspauskite mygtuka: .,

2. Priderinkite parametrus prie savo pageidavimy.

>> Pasiekus gaminimo eigos pabaiga, bus automatiskai paleistas gaminimo veiksmasPlutelés suformavimas.

5.5 ISmanios gaminimo eigos kontrolé
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Kai paleidziate iSmaniaja gaminimo eiga, rodmenys pradedami rodyti valdymo pulte. Cia rodomi visi gaminimo
veiksmai, kurie vienas po kito atliekami gaminimo eigoje. Aktyvus gaminimo veiksmas yra pazymétas. Basimi
gaminimo veiksmai yra pilkos spalvos. Pasibaigus gaminimo veiksmui, automatiskai rodomas kitas veiksmas.

5.6 ISmanios gaminimo eigos nutraukimas

1. Paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka: €3

> Gaminimo eiga nutraukiama. Rodomas pradZzios ekranas.

5.7 ISmaniy gaminimo eigy rasiavimas
,iCookingSuite" iSmanigsias gaminimo eigas rasiuoti arba abécélés tvarka arba pagal naudojimo daznuma.
1. Norédami gaminimo eiga suriisiuoti pagal abécéle, paspauskite mygtuka: 5 |

2. Norédami gaminimo eiga sursSiuoti pagal naudojimo daznuma, paspauskite mygtuka:
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Rankinis gaminimas

Naudojantis rankiniais rezimais iCombi Pro padés jums kurti individualiai.

Pasirinkdami rezima nustatysite drégmés ir temperatiros santykj ir pasirinksite, ar patiekalg gaminsite garuose,
karStame ore ar derindami garus ir karstg ora. Norédami tai padaryti nustatykite darbo kameros temperatiirg, oro
greitj ir gaminimo laika ir visus sprendimus priimkite savarankiSkai. Taip galésite kontroliuoti patiekalo ruosima,
kad jis pavykty taip, kaip norite.

Rezimai

Darbo kameros drégmé

Darbo kameros temperatira

Gaminimo laikas

Vidaus temperatdra

Papildomos funkcijos

Galutinio patiekalo pritaikymas pagal individualius pageidavimus
Gaminimo parametrai

Darbo kameros temperatira

Siuo gaminimo parametru nustatysite darbo kameros temperatiirg. Jeigu reZimu Garai temperatiirg nustatysite
ties virimo temperatira, pasirodys $is simbolis:

Taip galite iSkviesti aktualig darbo kameros drégme ir temperatiira:
1. Paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka: i
> po 10 sekundziy bus parodyta aktuali darbo kameros temperatdra.

2. Norédami grazinti nustatytasias parametry reikSmes, atleiskite mygtuka.

Darbo kameros drégmé
Siuo gaminimo parametru nustatysite drégme darbo kameroje.
= Veikiant rezimu Garai darbo kameros drégmé siekia 100 % ir S§ios nuostatos pakeisti negalima.

= Veikiant rezimu Gary ir karsto oro derinys be drégmés i$ patiekalo tiekiama papildoma drégmé i$ gary
generatoriaus. Jeigu nustatyta darbo kameros drégmé virSijama, drégmé i§ darbo kameros Salinama.

= Veikiant rezimu Karstas oras drégmé tiekiama ne i$ gary generatoriaus, o i$ patiekalo. Jeigu nustatyta darbo
kameros drégmé virSijama, drégmé i$ darbo kameros Salinama.

Gaminimo laikas

Siuo parametru nustatysite laika, per kurj patiekalas turi pasiekti pageidaujama rezultata. Nusta¢ius gaminimo laika,
negalite naudotis gaminimo parametru Vidaus temperatiira.

Kaip alternatyva, savo prietaisg galite palikti veikti be pertrikiy su esamais nustatymais. Jei norite tai padaryti,
jjunkite nuolatinj rezima.

1. Jeigu savo prietaisg norite eksploatuoti nuolatiniu rezimu, paspauskite ¥ arba gaminimo laiko reguliatoriy
pastumbkite j deSine, kol pasirodys $is praneSimas: Nuolatinis rezimas
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Vidaus temperatiira

Siuo gaminimo parametru nustatysite, kokio aukscio turi bati patiekalo vidaus temperatiira. Nustacius vidaus
temperatirg, negalite naudotis gaminimo parametru Gaminimo laikas.

Papildomos funkcijos

+Delta-T“ gaminimas

Naudoijantis Sia papildoma funkcija patiekalas gaminamas esant pastoviam skirtumui tarp darbo kameros
temperatiros ir vidaus temperataros. Létai kylant darbo kameros temperatdrai ir iSlaikant pastovy skirtuma vidaus
temperatiros atzvilgiu patiekalas ruoSiamas létai ir ypac tausojant. Taip gaminimo nuostoliai sumazinami iki
minimaliy. Galite pasirinkti skirtuma tarp 20 °C ir 60 °C. Po to turite nustatyti pageidaujama patiekalo vidaus
temperatdra.

Kuo mazesnis skirtumas tarp darbo kameros ir vidaus temperatiros, tuo lé¢iau ir labiau tausojant bus gaminamas
patiekalas. Kuo didesnis skirtumas tarp darbo kameros ir vidaus temperatdros, tuo grei¢iau patiekalas bus
pagamintas.

Drégmeés ir temperatiiros nustatymas

Naudojantis Sia funkcija darbo kameros temperatira pritaikoma prie gaminimo eigos tikslinés reikSmés. Jeigu
pakeiciate gaminimo veiksma i$ pvz., kepimo kepsninéje j kepiniy kepima, darbo kamera atvésinama. Jeigu i§
kepiniy kepimo pereinate prie kepimo kepsninéje, darbo kamera jkaitinama.

Ventiliatoriaus greitis

Naudodami Sig papildoma funkcija nustatysite ventiliatoriaus sparnuotés greitj. Kuo aukstesné pasirinkta pakopa,
tuo didesnis oro greitis. Gamindami nedidelius, trapius patiekalus rinkités Zemesne pakopa.

Gary leidimas

Naudojantis Sia funkcija gaminimo metu i$ gary purkstuko ant kaitinimo elemento purskiamas vanduo. Patiekalo
virsus drékinamas, garai kondensuojasi ir gaunama traski plutelé esant optimaliam krosnies darbui. Darbo kameros
temperatdra turi bati 30-260 °C.

1. Paspauskite ir laikykite paspaustg mygtuka: &

>> Kol laikote paspausta mygtuka, i$ gary purkstuko ant ventiliatoriaus sparnuotés bus purskiamas vanduo.

Atvésinimo funkcija

Jeigu ruoSiate patiekalg aukstoje temperatiroje ir pabaigoje jums reikia Zemesnés darbo kameros temperatiros,
darbo kamerg galite atvésinti naudodamiesi atvésinimo funkcija.

v Oro kanalas yra uzrakintas tinkamai.
1. Paspauskite mygtuka. Y3

> Pasirinkite temperatdrg iki kurios reikia atvésinti darbo kamera.

2. A!SPEJIMAS! Nusiplikymo pavojus!Jeigu atidarysite darbo kameros duris, i§ darbo kameros iSsivers karsty
gary kamuoliai. Atidarykite darbinés kameros dureles.

>> A[SPI'EJIMAS! Susizeidimo pavojus!Jeigu atidarysite darbo kameros dureles, ventiliatoriaus sparnuoté
nesustos. Nekiskite ranky prie besisukancios ventiliatoriaus sparnuotés. Ventiliatoriaus sparnuotés greitis
didinamas. Darbo kamera vésinama.

Komandos ir informacija

Gaminimo metu gali biti parodytos tokios pacios Komandos ir Informacija [» 36], kaip ir iSmaniose gaminimo
eigose.
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6.2 Garai
6.2.1 Darbo kameros drégmés ir temperatiiros salygos ir temperatiiros diapazonas
Darbo kameros Gaminimo procesas Darbo kameros drégmeé Darbo kameros
temperatiros ir drégmés temperatiira
salygos
drégnas = Garinti 100 % 30-130°C
= Troskinti
= Blansiruoti
= Temperataros
palaikymas
= Brinkinti
= Sous-vide“ gaminimas
[» 45]
= Atitirpinti
= Konservuoti
6.2.2 Patiekalo gaminimas garuose

%Q 1= 2dica

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: 4=
2. Paspauskite mygtuka.
> Prietaisas jkaista.
3. Nustatykite pageidaujama darbo kameros temperattira.
4. Norédami gaminti patiekala naudodamiesi gaminimo laiko funkcija, paspauskite mygtuka: &)
5. Nustatykite gaminimo trukme.
6. Norédami gaminti patiekalg naudodamiesi termoadata, paspauskite mygtuka:
7. Nustatykite vidine temperatdira.
> Pasiekus nustatyta darbo kameros temperatiira, bus praSoma pakrauti prietaisa.
8. Pakraukite prietaisa.

>> Gaminimo eiga tesiama. Pasibaigus gaminimo laikui ir pasiekus vidaus temperatira, pasigirsta signalas, kuriuo
praSoma patikrinti, ar patiekalas jau pasieké pageidaujama rezultata.
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6.3

6.3.1

6.3.2
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Gary ir karsto oro derinys

Darbo kameros drégmés ir temperatiiros santykis ir temperatiiros diapazonas

Darbo kameros Gaminimo procesas Darbo kameros drégmeé Darbo kameros
temperatiros ir drégmés temperatiira
salygos
drégna ir karsta = Kepti kepinius 0-100 % 30-300 °C

= Kepti

Jeigu darbo kameros temperatira 30 minuciy virsija 260 °C, ji automatiskai sumazinama iki 260 °C, jeigu per §j
laikotarpj nedirbate su prietaisu. Jeigu per Sias 30 minuciy atliekate veiksma, pvz., atidarote darbo kameros duris,
tuomet dar 30 minuciy bus palaikoma aukstesné nei 260 °C temperatdra.

Patiekalo gaminimas derinant garus ir karsta ora

e

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: 4=
2. Paspauskite mygtuka. ¢

> Prietaisas jkaista.
3. Nustatykite pageidaujama gary prisotinima.
4. Nustatykite pageidaujamg darbo kameros temperatdirg.
5. Norédami gaminti patiekala naudodamiesi gaminimo laiko funkcija, paspauskite mygtuka: &)
6. Nustatykite gaminimo trukme.
7. Norédami gaminti patiekala naudodamiesi termoadata, paspauskite mygtuka: /™
8. Nustatykite vidine temperataira.

> Pasiekus nustatyta darbo kameros temperatiira, bus praSoma pakrauti prietaisa.
9. Pakraukite prietaisa.

>> Gaminimo eiga tesiama. Pasibaigus gaminimo laikui ir pasiekus vidaus temperatiira, pasigirsta signalas, kuriuo
praSoma patikrinti, ar patiekalas jau pasieké pageidaujama rezultata.
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Karstas oras

Darbo kameros drégmés ir temperatiiros salygos ir temperatiiros diapazonas

Darbo kameros Gaminimo procesas Darbo kameros drégmeé Darbo kameros
temperatiros ir drégmés temperatiira
salygos
karstai = Kepti kepinius 0-100 % 30-300°C

= Kepti

= Kepti ant groteliy
= Kepti fritidrinéje
= Uzkepimas

= Glazdravimas

Jeigu darbo kameros temperatira 30 minuciy virsija 260 °C, ji automatiskai sumazinama iki 260 °C, jeigu per §j
laikotarpj nedirbate su prietaisu. Jeigu per $ias 30 minuciy atliekate veiksma, pvz., atidarote darbo kameros duris,
tuomet dar 30 minuciy bus palaikoma aukstesné nei 260 °C temperatdra.

Patiekalo gaminimas karStame ore
=018 =

s

o

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: 4=
2. Paspauskite mygtuka. =
> Prietaisas jkaista.
3. Nustatykite pageidaujama darbo kameros temperatdra.
4. Norédami gaminti patiekala naudodamiesi gaminimo laiko funkcija, paspauskite mygtuka: @
5. Nustatykite gaminimo trukme.
6. Norédami gaminti patiekala naudodamiesi termoadata, paspauskite mygtuka: /™
7. Nustatykite vidine temperatura.
> Pasiekus nustatyta darbo kameros temperatiirg, bus praSoma pakrauti prietaisa.
8. Pakraukite prietaisa.

>> Gaminimo eiga tesiama. Pasibaigus gaminimo laikui ir pasiekus vidaus temperatiira, pasigirsta signalas, kuriuo
praSoma patikrinti, ar patiekalas jau pasieké pageidaujama rezultata.
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6.5 Rankinio gaminimo nutraukimas
07:58 | 08.10.2019 00 7 g A

1. Paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka: €5

> Gaminimo procesas nutraukiamas. Rodomas pradzios ekranas.

44 / 104 Originali naudojimo instrukcija



7 | ,Sous-vide"“ gaminimas

7 .Sous-vide“ gaminimas

Gaminant ,Sous-vide" bdu, patiekalas paruoSiamas, prieskoniuojamas, marinuojamas arba pakepinamas,
vakuumuojamas ,Sous-vide* maiselyje ir gaminamas. Sis tausojantis gaminimo badas uztikrins, kad pagaminsite
intensyvaus natdralaus skonio patiekalg, iSsaugosite natdralias spalvas, vertingus vitaminus ir sudétines dalis ir
sumazinsite gaminimo nuostolius. Po gaminimo patiekalg reikia atvésinti. Prie$ patiekiant patiekalas vél
pakaitinamas plastikiniame maiselyje, tada i§imamas i§ maiSelio ir uzbaigiamas atsizvelgiant j tai, kokio patiekalo
norima.

,Sous-vide" gaminimas ypac tinka Sioms sritims:
= Cook and Chill

Gaminkite patiekalus centralizuotai pagrindinéje gamybos virtuvéje ir po to tiekite patiekalus j pagalbines
virtuves. Taip iSvengsite brangios perprodukcijos, kadangi uzbaigsite tik tuos patiekalus, kuriy jums isties
reikia.

= Kambariy aptarnavimas

Gaminkite savo patiekalus arba atskiras sudétines dalis i§ anksto, atSaldykite jas ir uzbaiginékite pagal
uzsakyma. Tokiu bldu net neapmokyti darbuotojai svecius galés aptarnauti 24 valandas per para.

= Dieta ir tausojantis maitinimas

Gaminkite tausojancius sveikus patiekalus ir iSsaugokite natdralius skonius ir aromatus. Su papildomais
aromatais net nestdyty patiekaly skonis tampa natdraliai sodrus.
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Gaminimas Zzemoje temperatiroje

Dideliy mésos ir paukstienos patiekaly gaminimas reikalauja didelés kontrolés ir ilgametés patirties. Todél jasy
prietaisai bina uzimti ilgas valandas. Su misy maisto gamybos sistema Siuos i880kius galite priimti ramiai: kepkite,
virkite arba troskinkite patiekalus létai ir Zemoje temperatiroje laisvesniais laiko tarpais, pvz., popietémis arba kai
néra uzsakymy. Savo prietaisg optimaliai iSnaudoti galite iki 24 val. per para. O gamindami patiekalg naktj,
taupysite elektros energija naudodamiesi naktiniu elektros tarifu.

PATARIMAS

Jeigu gaminant Zemoje temperatiroje nutriiksta elektros energijos tiekimas, gaminimo eiga nutraukiama. Jeigu
elektros energijos tiekimas nutriksta trumpiau nei 15 min., gaminimo eiga tesiama toliau. Jeigu elektros
energijos tiekimas nutriksta ilgesniam nei 15 minuciy laikui prietaisas po elektros energijos tiekimo
nutraukimo persijungia j budéjimo rezima. Norédami uzbaigti patiekalg, gaminimo eiga turésite paleisti i$
naujo.
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»Finishing”

Naudodami funkcija ,Finishing” atskirsite gaminamus patiekalus nuo tiekiamy ir taip atlaisvinsite laiko svarbiems
dalykams virtuvéje: planavimui, meniu ruoSimui ar kirybiskam pateikimui. Kokybés nuostoliai stengiantis iSlaikyti
patiekalg Silta sumazinami iki minimumo ir uztikrinama patiekaly kokybé.

= Uzbaikite patiekalus, kuriy jums reikia dabar, ir ramiai reaguokite j pasikeitusj sveciy skaiciy.

= Venkite skubéjimo ir streso serviruodami patiekalg dél trumpesnio gamybos ir tiekimo laiko.

= Sumazinkite iSlaidas personalui veiksmingai paskirstydami laika bei trumpindami kelia iki svecio.
= Vienu metu renkite kelis renginius ir didinkite apkrovas visiskai be papildomy islaidy.

Naudodamiesi ,Finishing" gaminsite tobulos kokybés ir jvairovés patiekalus, nepriklausomai nuo to, ar tai baty
restoranas, viesSbutis, ar visuotinio maitinimo jstaiga.

= Finishing” Restorane
Patiekalai uzbaigiami naudojantis ,finishing" tuomet, kai jy reikia.
= Finishing" ViesSbutyje

,Finishing" [ékStéms tinka tuomet, kai vienu metu turite padavéjams pateikti daug léks¢iy, pvz., konferencijy,
vestuviy ar iSvaziuojamuyjy pobaviy metu.

= Finishing" VieSajame maitinime

,Finishing” talpa labiausiai tinka, kai turite patiekti daug skirtingy patiekaly dideliais kiekiais.

Uzsakomy patiekaly Iéksciy svorio nustatymas

Pries paleisdami ,Finishing", nustatykite kiek sveria tuscia IékSté. Naudojantis Sia informacija prietaisas gaminimo
veiksmus pritaikys taip, kad gautuméte idealy ,Finishing" rezultatg ir ant 1éks¢iy nesikondensuoty drégmé.

1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. g Gaminimas
3. Paspauskite mygtuka. =& Uzsakomy patiekaly léks¢iy svoris
4. Pasirinkite vieng i$ Siy reikSmiy:
= <700g
= 700-899¢g
= 900-1099¢g
= >7100g

Banketiniy lIéksc¢iy svorio nustatymas

Pries paleisdami ,Finishing", nustatykite kiek sveria tuscia IékSté. Naudojantis Sia informacija prietaisas gaminimo
veiksmus pritaikys taip, kad gautuméte idealy ,Finishing" rezultatg ir ant 1éks¢iy nesikondensuoty drégmé.

1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. g Gaminimas
3. Paspauskite mygtuka. Sk Banketiniy léks¢iy svoris
4. Pasirinkite vieng i$ Siy reikSmiy:
= <700g
= 700-899¢g
= 900-1099¢g
= >7100g
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iProductionManager

JiProductionManager” iSmaniai ir lanksciai organizuoja visa gamybos procesa. Tai reiskia, ji derina, kuriuos
produktus galima ruosti kartu, parenka optimaly patiekaly gaminimo eiliSkuma ir kontroliuoja gaminimo eiga.

J1iProductionManager* primena, kada patiekalg reikia jdéti j krosnj ar iSimti. JUs galite spresti, ar patiekalus ruoSite
optimaliai naudodami energija, laika, ar jie bus gaminami tam tikrai konkreciai valandai. Tuomet
JiProductionManager* atitinkamai surikiuos patiekaly gaminimo seka. Jums tai reiskia kontrole nekontroliuojant ir
neprizidrint bei didesnj patiekaly ruo$imo veiksminguma.

Rankiniai ¢ekiai

ISmandas cekiai

Padéklai

Laiko asis

Pagalbinés padéties nustatymo priemoné
gaminant konkrec¢iam laikui

R —

Energijos optimizavimas

Laiko asies mastelis

Laiko optimizavimas

Planavimas Planavimo tarpy uzpildymas

Gary leidimas

Laiko aSies grazinimas

Rankiniy cekiy sukiirimas

JProductionManager"” galite pridéti rankiniy ¢ekiy. Pirmiausiai reikia nustatyti temperatdros ir drégmeés salygas ir
pasirinkti, ar ¢ekis bus sukurtas pasirenkant gaminimo laikg ar vidaus temperatiira. Atkreipkite démes;j: Jeigu
patiekalus gaminate naudodamiesi integruota termoadata, tuo paciu metu laiko asyje galite patalpinti tik vieng
rankinj ¢ekj, gaminama pasirinkus vidaus temperatra.
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1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: B

2. Paspauskite mygtuka. ¢

3. Pasirinkite re7ima, Garai [» 41] , Gary ir karto oro derinys [ 42] ¢<E arbaKarstas oras [» 43] =.

4. Priderinkite gaminimo parametrus prie savo pageidavimy. Galite nustatyti ir ventiliatoriaus sparnuotés
sukimosi greitj. Norédami tai padaryti paspauskite mygtuka: S

5. Norédami iSsaugoti savo pakeitimus, paspauskite mygtuka:

6. Jeigu norite padidinti arba sumazinti vidaus temperatirg arba prailginti ar sutrumpinti gaminimo trukme,
pasukite arba centrinj nustatymo ratuka arba paspauskite mygtukus: + arba —

7. spauskite mygtuka tiek karty, kol pasieksite pageidaujama nustatyma.

>> Dabar galite patalpinti ¢ekius [» 52].

10.2 Prekiy krepseliy sukiirimas

Valdikliui ,iProductionManager” galite siysti jau sukurtus prekiy krepselius iS Programavimo rezimo [} 63] arba
valdiklyje ,iProductionManager” sukurti nuosavus prekiy krepselius.
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Paspauskite mygtuka meniu juostoje: B

Paspauskite mygtuka. &/

Paspauskite mygtuka. (&

Norédami prie prekiy krepSelio pridéti iSmanias gaminimo eigas, paspauskite mygtuka: |2
Rodomos visos iSmanios gaminimo eigos.

Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama gaminimo eiga.

Gaminimo eiga pazenklinama 17 ir pridedama j prekiy krepselj.

Norédami prie prekiy krepselio pridéti programas i programavimo rezimo, paspauskite mygtuka: [E/,
Rodomos visos iSsaugotos programos.

Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama programa.

Programa pazenklinama 7 ir pridedama j prekiy krepselj.

Norédami suteikti prekiy krep$eliui pavadinima, paspauskite mygtuka: &

==

Norédami visam laikui i§saugoti prekiy krepselj, paspauskite mygtuka: (=)

>> Prekiy krepselis rodomas programavimo rezimo programy sgrase. Dabar galite patalpinti ¢ekius [» 52].

>> Papildoma informacijg apie prekiy krepselius rasite ¢ia: Programy apdorojimas ir iStrynimas [P 63]
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Cekiy lentos apdorojimas

Prie Cekiy lentos galite pridéti bet kurig iSmanig gaminimo eigg arba bet kurig programa. Jeigu naujos
komplektacijos neiSsaugosite kaip prekiy krepselio, ¢ekiy lenta bus perradyta naujo krepselio jkélimo momentu.

iProductionManager

>>

i< = IRdEGE
E_T @

&

IS programavimo rezimo pasiuntéte prekiy krepselj j valdiklj ,iProductionManager®.
Paspauskite mygtuka. (7

Norédami prie prekiy krepsSelio pridéti iSmanias gaminimo eigas, paspauskite mygtuka: |2
Rodomos visos iSmanios gaminimo eigos.

Slinkite saradu ir paspauskite pageidaujama gaminimo eiga.

Gaminimo eiga pazenklinama .7 ir pridedama j prekiy krepsel;.

Norédami prie prekiy krepSelio pridéti programas i$ programavimo rezimo, paspauskite mygtuka: E/
Rodomos visos iSsaugotos programos.

Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama programa.

Programa pazenklinama 17 ir pridedama j prekiy krepselj.

Paspauskite mygtuka. &/

Cekiy lentoje rodomos iSmaniosios gaminimo eigos arba programos. Dabar galite patalpinti ¢ekius [» 52].
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~iCookingSuite" ir programavimo rezimas

5
6
7.
8

>

Norédami pasiysti iSmaniagja gaminimo eiga i$ ,iCookingSuite" j ,iProductionManager”, meniu juostoje
paspauskite mygtuka: €2

Paspauskite mygtuka uz pageidaujamos gaminimo eigos: ¢+*

Paspauskite mygtuka. 7!

Norédami pasiysti gaminimo eiga i§ programavimo rezimo j ,iProductionManager*, meniu juostoje
paspauskite mygtuka: (&

Paspauskite mygtuka uz pageidaujamos gaminimo eigos: «+*
Paspauskite mygtuka. (5!

Paspauskite mygtuka meniu juostoje: B

Paspauskite mygtuka. &/

Cekiy lentoje rodomos i§maniosios gaminimo eigos. Dabar galite patalpinti ¢ekius [» 52].

10.4 Cekiy talpinimas

v
1.

>

Jas sukdréterankinius Cekius [P 48], prekiy krepselius [ 49] arba cekiy lentg [» 51].
Patraukite ¢ekj j pageidaujama padéklo lygj.

Geresniam orientavimuisi padéklo lygis, kuriame norite patalpinti ¢ekj, paryskintas mélyna spalva. Kaip
papildoma pagalba ¢ekyje rodomas laikas.

Jeigu padéklo lygis pazymeétas geltona arba raudona spalva, ¢ekio patalpinti negalite nepastime jau patalpinty
Cekiy. Papildoma informacija rasite ¢ia: Derinio patikra [ 53] ir Patalpinimo logiskumas [» 53]

Jeigu patalpinote kelis ¢ekius, sugraduokite laiko asj, kad turétuméte geresnj bendrg vaizda. Norédami tai
padaryti paspauskite mygtuka: Q

Cekiy talpinimo optimizavimui galite naudotis $iomis galimybémis:

Planavimo tarpy uzpildymas [» 53]
Laiko optimizavimas [} 54]
Energijos optimizavimas [» 55]

Gaminimas konkrec¢iam laikui [» 56]

Jeigu Cekius talpinate faktiniam laikui, pasirodo vertikalus geltonas arba mélynas stulpelis:

52 /104

Geltonas stulpelis pranesa, kad darbo kamera kaitinama.
Mélynas stulpelis signalizuoja, kad darbo kamera vésinama naudojantis ,Cool-Down* funkcija.

Stulpelio plotis nurodo, kaip ilgai truks kaitinimas arba vésinimas.
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Pasiekus pageidaujama temperatiirg, bisite paprasyti pakrauti prietaisa. Salia padéklo lygio pasirodo simbolis 1.
Pakrovus prietaisg Salia padéklo lygio bus parodyta, kiek ilgai patiekalas dar liks darbo kameroje.

Pasibaigus ¢ekio gaminimo procesui, blisite papradyti idkrauti prietaisa. Salia padéklo lygio pasirodo simbolis 12,
Gaminimo laikas rodys 00:00.

Derinio patikra

Kiekvienas Cekis, kurj norite talpinti valdiklyje ,iProductionManager*, tikrinamas, ar naujasis Cekis tinka prie jau
patalpinty ¢ekiy ir prie pasirinkto laiko. Cekiai atskiriami ir nepriklausomai vienas nuo kito tikrinami pagal 3
reikSmes:

= Kiekvienam ¢&ekiui priskiriamas rezimas. Tikrinama, ar rezimai yra suderinami.

= Kiekvienam ¢ekiui priskiriama darbo kameros temperatira. Tikrinama, ar darbo kameros temperatiros yra
suderinamos.

= Kiekvienam rezimui priskiriama darbo kameros drégmé. Tikrinama, ar darbo kameros drégmeés yra
suderinamos.

Dél suderinamumo tikrinami tiek rankiniai rezimai, tiek iSmaniosios gaminimo eigos. Derinti galite tik tas
gaminimo eigas, kurios vykdomos tokiomis paciomis temperatiros ir drégmés sglygomis. Gaminimo eigy, kuriy
metu kinta temperatdros ir drégmés salygos, pvz., kepant Zemoje temperatiroje, negalima derinti su kitais ¢ekiais.

Patalpinimo logiSkumas

Atlikus derinio patikraiCombi Prosprendzia, kurioje vietoje turi bati patalpintas ¢ekis. Priklausomai nuo to, kaip
pasibaigia patikra, ¢ekiai optimaliai patalpinami valdiklyje ,iProductionManager”. Spalviniu padékly lygiy
Zenklinimu valdiklyje ,iProductionManager” praneSama, ar naujas ¢ekis turi poveikj jau patalpintiems ¢ekiams:

= Jeigu padéklo lygiai pazenklinti geltonai, galite patalpinti ¢ekj, taciau kiti jau patalpinti ¢ekiai bus pastumti.
= Jeigu fonas yra raudonas, ¢ekio patalpinti negalite, nes koks nors ¢ekis jau yra apdorojamas.

Jeigu pastumiate Cekj, pastumiamas ir visas blokas, kuriame ekis buvo patalpintas po derinio patikros.

Planavimo tarpy uzpildymas

Laiko spragas, kurios atsirado talpinant ¢ekius visuose padékly lygiuose, galite pavesti automatiskai uzdaryti
prietaisui.
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v Jas sukdréte cekius ir juos patalpinote.
1. Paspauskite mygtuka. =%

> Bus klausiama, ar tikrai norite uzdaryti planavimo spragas. PASTABA! Veiksmo atSaukti nebegalima.
2. Klausima patvirtinkite paspausdami: OK

>> Laiko spragos tarp ¢ekiy uzdaromos. Cekiy padétis vienas kito atZvilgiu i$saugoma. Cekiy padétis laiko asyje
gali pasislinkti.

10.4.4 Laiko optimizavimas

Cekius, kuriuos jau patalpinote ,iProductionManager* valdiklyje, naudodamiesi savo iCombi Pro galite
automatiskai optimizuoti taip, kad patiekalai buty gaminami laikantis optimalios laiko sekos ir baty uzdarytos laiko
spragos. Laiko seka ir vieta padékly lygyje lieka nepakitusi.

= 1< Ml = lIRgEGH = 1 <Ml = IZgRCH

60° & 68 —+
§ 160 O os0 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +
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v Jas sukdréte cekius ir juos patalpinote.
1. Paspauskite mygtuka. &y

> Busite paklausti, ar tikrai norite uzdaryti laiko spragas. PASTABA! Veiksmo atSaukti nebegalima.
2. Klausima patvirtinkite paspausdami: OK

>> Priklausomai nuo derinio patikros, [» 53] ¢ekiai bus patalpinti i$ naujo.

10.4.5 Energijos optimizavimas

Cekius, kuriuos jau patalpinote ,iProductionManager* valdiklyje, naudodamiesi savo iCombi Pro galite
automatiskai optimizuoti taip, kad patiekalai bity gaminami siekiant energijos optimalumo. Tokiu badu galima
optimizuoti prietaiso apkrova ir taupyti energija. PraSome atsizvelgti j tai, kad gali pasikeisti ¢ekiy laiko seka.

i< N = II2dECH

1 <Ml = lIZgRCH

60° & 68 | —+
4 160 O o500 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +

v Jas sukdréte ¢ekius ir juos patalpinote.
1. Paspauskite mygtuka. “&

> Busite paklausti, ar tikrai norite ¢ekius paskirstyti atsizvelgiant j energijos optimizavima. PASTABA! Veiksmo
atsaukti nebegalima.

2. Klausima patvirtinkite paspausdami: OK

>> Priklausomai nuo derinio patikros, [» 53] ¢ekiai bus patalpinti i$ naujo.
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Cekiy apdorojimas ir istrynimas
T

60* <& 68 | —+
| 160° O 05000 — +

“# Anbraten

Rankiniai ¢ekiai

Patalpine rankinj cekij, véliau galite papildomai prailginti arba vidaus temperatiirg arba gaminimo trukme. Nustatyty
temperataros ir drégmeés salygy keisti negalite.

1. Paspauskite cekj.
> Rodomi ¢ekio nustatymai.

2. Jeigu norite padidinti arba sumazinti vidaus temperatirg arba prailginti ar sutrumpinti gaminimo trukme,
paspauskite mygtukus: 4 arba —

3. Norédami istrinti ¢ekj, paspauskite mygtuka: {ij

ISmanieji ¢ekiai ir programos
Jeigu patalpinote i§manyjj ¢ekj arba programa, véliau nustatymy pakeisti negalésite. Cekius galite tik iStrinti.

1. Norédami iétrinti ¢ekj, paspauskite mygtuka: {ij

Gaminimas konkrec¢iam laikui

Valdiklyje ,iProductionManager” patiekalus galite suplanuoti taip, kad patiekaly gaminimas prasidéty arba buty
uzbaigtas vienu metu. Toks planavimas galimas ne tik esamu laiku, bet ir ateityje. Tam ¢ekius patalpinkite prie$
arba uz pagalbinés padéties nustatymo priemonés. Jeigu paleidziate ,iProductionManager®, pagalbinés padéties
nustatymo priemoné pasizymi faktinj laika. Jeigu pagalbinés padéties nustatymo priemoné pastumiama j deSine,
laiko asis pastumiama j ateitj.

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: | -}

2. Patraukite pagalbinés padéties nustatymo priemone j pageidaujama laika laiko asyje. Jeigu pagalbinés padéties
nustatymo priemoné pastumiama j deSinj displéjaus krasta, laiko asis pastumiama j ateitj.

3. Patalpinkite pageidaujama ¢ekj kairéje arba desinéje pagalbinés padéties nustatymo priemonés puséje.

> Jeigu Cekj patalpinsite kairéje pagalbinés padéties nustatymo priemonés puséje, ¢ekio pabaiga bus nustatyta
Siuo laiku. Jasy patiekalai bus gaminami vienu metu.

> Jeigu Cekj patalpinsite deSinéje pagalbinés padéties nustatymo priemonés puséje, cekio pradzia bus nustatyta
Siuo laiku. Patiekaly gaminimas prasidés vienu metu.
Planavimas

Naudojantis ,iProductionManager"” planavimo funkcija ¢ekius turésite patalpinti tik vieng karta, kad juos bet kada
galétumeéte iSkviesti.
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= Negalima jau atidirbty ¢ekiy iSsaugoti planavime.

= Papildoma funkcija Gary leidimas planavimo metu naudotis negalima.

Plany sudarymas
@S &

4.

= S

60 & 68—+
4 160 O 05000 — +

Paspauskite mygtuka meniu juostoje: B
Paspauskite mygtuka. <,
Paspauskite mygtuka. +Naujo plano sudarymas

Pagalbiné padéties nustatymo priemoné pasislenka j kaire displéjaus puse. Laiko aSies mastelis pasikeicia i$
faktinio laiko rodmens j minuciy rodmenj. Dabar nepriklausomai nuo laiko galite talpinti ¢ekius.

Patalpinkite pageidaujamus Cekius. Galite patalpinti iki 30 ¢ekiy.

Plano optimizavimui galite naudotis Siomis funkcijomis:

Planavimo tarpy uzpildymas [» 53]

Laiko optimizavimas [» 54]

Energijos optimizavimas [» 55]

Norédami paleisti plang be iSsaugojimo, paspauskite mygtuka: =

Norédami i$saugoti plana, paspauskite mygtuka: (=)
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< Planungen

3. |veskite pavadinima.

4. Norédami patvirtinti veiksma, paspauskite mygtuka:

>> Planas bus rodomas plany sarase.

10.7.2  Plano paleidimas

v Sukdréte planus [» 57].

v iProductionManager” Siuo metu ¢ekiai neapdorojami. Kai ¢ekiai apdorojami, pasirodo praneSimas, kuris jums
nurodo, kad prie$ plano paleidima reikia nutraukti visus ¢ekius.

1. Paspauskite mygtuka. <,
2. Paspauskite pageidaujama plana.

>> Planas paleidZziamas nedelsiant. Kaip numatoma plane, Cekiai patalpinami ant padékly lygiy. Cekiai ¢ekiy lentoje
keic¢iami Cekiais plane.
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Programavimo rezimas

Programavimo rezime galite sukurti, iSsaugoti ir valdyti savo nuosavasrankines programas [} 59], iSmaniasias
gaminimo eigas [» 61]ir prekiy krepselius [» 62]. Tuo tikslu galite naudotis visais rankiniais rezimais [ 39],
iSmaniomis gaminimo eigomis [P 23] ir i$ anksto uzprogramuotais ,krepseliais”.

=8| |

Naujos programos sukdrimas

Rankiniai rezimai

ISmanieji rezimai Krep3elis

Rasiavimas pagal abécéle

Mégstamiausi

Rasiavimas pagal sukidrimo data

Rankinés programos sukurimas

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: (&’

2. Paspauskite mygtuka. + naujas elementas
3. Paspauskite mygtuka. ¢
> Parodoma visy prieinamy gaminimo veiksmy apzvalga.

4. Pasirinkite pageidaujamus gaminimo veiksmus ir traukite juos j apatine zona.PASTABA! Tarpusavyije derinti
galite tik tuos gaminimo veiksmus, kurie yra vienas po kitu. Jeigu derinate gaminimo veiksmus, kurie néra
vienas po kitu, programos iSsaugoti negalima.

5. Norédami prie programos pridéti komandas, paspauskite mygtuka: 7
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> Parodoma visy prieinamy komandy apzvalga.

6. Pasirinkite pageidaujamas komandas ir jtraukite jas j apatine zona.

1= EdEGE = } < M= IIRdECE

7. Norédami apdoroti gaminimo veiksma, paspauskite mygtuka: ==

> Priklausomai nuo rezimo, parodomi visi nustatomi gaminimo parametrai ir papildomos funkcijos.

Gaminimo veiksmas Gaminimo parametrai Papildomos funkcijos
|kaitinimas = Darbo kameros temperatira = Ventiliatoriaus greitis
Garai = Darbo kameros temperatira = Delta-T"* gaminimas

= Ventiliatoriaus greitis

Karsto oro ir gary derinys = Darbo kameros dréegmé = Delta-T" gaminimas
= Darbo kameros temperatira = Ventiliatoriaus greitis
= Gaminimo laikas = Gary leidimas

= V/idaus temperatira

Karstas oras = Darbo kameros drégme =  Delta-T" gaminimas
= Darbo kameros temperatira = Ventiliatoriaus greitis
= Gaminimo laikas = Gary leidimas

= \/idaus temperatira
1. Priderinkite gaminimo veiksma prie savo pageidavimu.
2. Norédami iSsaugoti savo pakeitimus, paspauskite mygtuka:
3. Norédami suteikti gaminimo eigai pavadinima, paspauskite mygtuka: /'
4. suteikite pavadinima.
5. Norédami i$saugoti gaminimo eiga, paspauskite mygtuka: (=)

>> Programa tikrinama. Kai visi gaminimo parametrai iki galo nustatomi ir logiskai iS§déstomi, programa
iSsaugoma ir rodoma programy sarase.

>> Jeigu programoje yra klaida, atitinkama vieta pazymima. Pasalinkite klaidg prie$ dar kartg iSsaugodami
programa.
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11.2 ISmanios gaminimo eigos programavimas

Jeigu programuojate iSmanig gaminimo eiga, pagal savo pageidavimus galite pritaikyti tik gaminimo parametrus.
Atskiry gaminimo veiksmy eiliSkumo pakeisti negalima.

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: (%
2. Paspauskite mygtuka. + naujas elementas
3. Paspauskite mygtuka. |2
> Bus klausiama, k3 norétumeéte programuoti.
4. Pasirinkite vieng i$ Siy galimybiuy:
= ReZimas
= ReZimas ir gaminimo procesas
= Gaminimo procesas
Po pasirinkimo bus parodytos atitinkamos iSmanios gaminimo eigos.
1. Pasirinkite pageidaujama iSmanig gaminimo eiga.

> Bus parodyti atskiri gaminimo veiksmai. Dabar gaminimo parametrus galite pritaikyti pagal savo
pageidavimus. Tuo tikslu pirmasis gaminimo veiksmas pazymimas raudonai.
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2. Paspauskite mygtuka. <=

> Priklausomai nuo pasirinktos gaminimo eigos, parodomi visi nustatomi gaminimo parametrai ir papildomos
funkcijos. Standartiniai gaminimo eigos nustatymai pazenklinti $iuo simboliu: C?

3. Priderinkite gaminimo parametrus prie savo pageidavimy.
4. Norédamii$saugoti pakeitimus, paspauskite mygtuka:
> Vél bus parodyti atskiri gaminimo veiksmai.
5. Norédami suteikti gaminimo eigai pavadinima, paspauskite mygtuka: /'
6. |veskite pavadinima.
7. Norédami i$saugoti gaminimo eiga, paspauskite mygtuka: [=)

>> Gaminimo eiga rodoma programy sarase.

11.3 Prekiy krepsSelio programavimas

04:54 pm | 1

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: (7
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2. Paspauskite mygtuka. + naujas elementas

3. Paspauskite mygtukg. &/

4. Norédami prie prekiy krepSelio pridéti iSmanias gaminimo eigas, paspauskite mygtuka: |2
> Rodomos visos iSmanios gaminimo eigos.

5. Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama gaminimo eiga.
> Gaminimo eiga pazenklinama 7.7 ir pridedama j prekiy krep3elj.

6. Norédami prie prekiy krepselio pridéti i§saugotas programas, paspauskite mygtuka: (&
> Rodomos visos programos.

7. Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama programa.

> Gaminimo eiga pazenklinama 7.7 ir pridedama j prekiy krepS3elj.

Et El

]

* %

8. Norédami patikrinti prekiy krepselj, paspauskite mygtuka: &/

> Rodomos visos pasirinktos iSmanios gaminimo eigos ir programos.
9. Norédami istrinti kokj nors elementg i$ prekiy krepelio, paspauskite mygtuka: {ij
10. Norédami suteikti prekiy krep$eliui pavadinima, paspauskite mygtuka: #

11. Jveskite pavadinima.
12. Norédami i$saugoti prekiy krepselj, paspauskite mygtuka: (=)

>> Prekiy krepSelis rodomas programy sarase.

11.4 Programy apdorojimas ir iStrynimas

v Jis uzprogramavote rankines programas [P 59], iSmanigsias gaminimo eigas [» 61] arba prekiy krepselius
[» 62].

1. Norédami apdoroti programa, paspauskite mygtuka: <+
Galite naudotis Siomis apdorojimo galimybémis:

= Elemento apdorojimas(Z’

= Elemento duplikavimas[!

= Elemento itrynimas i
11.5 Programy ir prekiy krepseliy paleidimas

Rankinés programos

1. Norédami paleisti rankine programa, paspauskite pageidaujama programa.
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> Programa nedelsiant paleidziama. Rodomos visos gaminimo eigos.
2. Norédami pasiysti rankine programa j ,iProductionManager*, paspauskite mygtuka: =«
3. Paspauskite mygtuka. )

> Rankiné programa bus rodoma cekiy lentoje. Dabar ¢ekj galite talpinti kaip jprasta [» 521.

Sumanios gaminimo eigos
1. Norédami paleisti iSmaniajg gaminimo eiga, paspauskite pageidaujama programa.
> Programa nedelsiant paleidZiama. Rodomos visos gaminimo eigos.
2. Norédami pasiysti iSmaniajg gaminimo eigg j ,iProductionManager®, paspauskite mygtuka: =+
3. Paspauskite mygtuka. %)

> [Smanioji programa bus rodoma cekiy lentoje. Dabar cekj galite talpinti kaip jprasta [» 52].

Prekiy krepseliai
1. Norédami prekiy krepselj perduoti j ,iProductionManager®, paspauskite pageidaujama prekiy krep3elj.

> Visi prekiy krepselio elementai bus rodomi ¢ekiy lentoje. Dabar Cekius galite talpinti kaip jprasta [» 52].
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12 Perjungimas is vieno rezimo j kita

Naudodamiesi iCombi Pro galite paprastai ir bet kuriuo metu persijungti i$ vieno rezimo j kita tarp rankinio
gaminimo, ,iCookingSuite" ir ,iProductionManager®. Tokiu bidu galite naudotis optimaliu deriniu i§ automatiniy,
darbo sanaudas mazinanciu gaminimo funkcijy ir pageidaujamy valdymo galimybiy.

= Cekj valdiklyje ,iProductionManager* pakeiskite rankiniu rezimu.
= |Smaniaja gaminimo eigq ,iCookingSuite" pakeiskite iSmaniuoju ¢ekiu valdiklyje ,iProductionManager*.

= |Smaniaja gaminimo eiga ,iCookingSuite” pakeiskite rankiniu rezimu.

Cekio keitimas rankiniu rezimu
v Js patalpinote ¢ekj [» 52]. Gaminimo procesas vyksta.
1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: ¢
> Pasirodo pranesimas, kuris pranesa, kad jau vyksta gaminimo procesas.
2. PASTABA! Veiksmo atsaukti nebegalima.Paspauskite mygtuka. Vykstancio proceso perjungimas

>> Perimami ¢ekio gaminimo parametrai ir rodomi rankiniame rezime.

ISmaniosios gaminimo eigos keitimas iSmaniuoju cekiu.
v Jis paleidote iSmanigja gaminimo eiga [» 32]. Gaminimo procesas vyksta.
1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: B
> Pasirodo pranesimas, kuris pranesa, kad jau vyksta gaminimo procesas.
2. PASTABA! Veiksmo atsaukti nebegalima.Paspauskite mygtuka. Vykstancio proceso perjungimas

>> [Smanioji eiga siunc¢iama j valdiklj ,iProductionManager"” ir rodoma viename i$ padékly lygiy.

ISmaniosios gaminimo eigos keitimas rankiniu rezimu.
v Jas paleidote iSmaniajg gaminimo eiga [» 32]. Gaminimo procesas vyksta.
1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: 4=
> Pasirodo pranesimas, kuris pranesa, kad jau vyksta gaminimo procesas.
2. PASTABA! Veiksmo atSaukti nebegalima.Paspauskite mygtuka. Vykstancio proceso perjungimas

>> Perimami iSmaniosios eigos gaminimo parametrai ir rodomi rankiniame rezime.
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13

OO

13.1

13.2

13.2.1

13.2.2
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Nustatymai

Gamyklinius Sio prietaiso nustatymus galite nuolat pritaikyti pagal savo poreikius.

1. Paspauskite mygtuka. ¢
> Bus parodyeta visy nustatymo galimybiy apzvalga:
= Mégstamiausi [» 66]
= |ndikatorius [» 66]
= Apsvietimas [» 67]
= Garsas [» 68]
= Gaminimo sistema [» 69]
= Gaminimas [» 70]
= Valymas [» 72]
= Duomeny valdymas [» 72]
= Tinklo nustatymai [ 74]
= MyEnergie
= Messenger
= Naudotojo profilis [» 75]
= Aptarnavimas [} 75]
= ConnectedCooking” [» 75]

Nustatymus galésite keisti slinkdami sgrasu ir spausdami pageidaujama kategorijg. Ranky judesiais [P 17]

arbacentriniu nustatymo ratuku [» 17].

Mégstamiausi

Parankiniuose rodomi visi nustatymai, kuriuos pazyméjote kaip parankinius.

1. Pasirinkite vieng nustatyma.
2. Paspauskite mygtuka. ¥

>> Nustatymas iSsaugotas kaip parankinis.

Indikatorius

1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. © Indikatorius
Galite pritaikyti Siuos nustatymus:

= Kalba [» 66]

= Data ir laikas [» 66]

= Temperatlros formatas [» 67]

= Programy vaizdavimas [» 67]

Kalba

Cia galite pakeisti naudotojo sasajos kalba.
1. Paspauskite mygtuka. < Kalba

2. Pasirinkite pageidaujama kalba.

>> Naudotojo s3asajos kalba bus nedelsiant pakeista.

Data ir laikas
Cia galite pakeisti $iuos nustatymus:

= Data
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= Laikas (i19)
= Perjungimas 24h/12h @,

Atsizvelkite j tai, kad laika galite sinchronizuoti ir automatiskai naudojantis ,ConnectedCooking".

Data

1. Paspauskite mygtuka. Data
> Pasirodo kalendorius.

2. Pasirinkite pageidaujama data.

>> Data perimama automatiskai.

Laikas

1. Paspauskite mygtuka. Laikas
> Rodomas laikas.

2. Paspauskite laika.

3. Nustatykite pageidaujama laika.

>> Laikas perimamas automatiskai.

Perjungimas 24h/12h

1. Pasirinkite 12 norédami nustatyti 12 valandy formata, o norédami nustatyti 24 valandy formata pasirinkite 24.

Temperatiros formatas

Cia galite nustatyti, ar temperatira bus rodoma °C ar °F.

Programy vaizdavimas

Cia galite nustatyti, ar i$maniosios gaminimo eigos ,iCookingSuite* ir programavimo rezime bus pateikiamos
vienoje skiltyje, dvejose ar trijose skiltyse.

1. Paspauskite mygtuka. == Programy vaizdavimas
2. Pasirinkite == Viena skiltis , == Dvi skiltys arba == Trys skiltys.

>> Pasirinktis perimama nedelsiant.

Apsvietimas

1. Paspauskite mygtuka. ¢
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13.3.1
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13.4.1

13.4.2

13.4.3
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2. Paspauskite mygtuka. @ ApSvietimas

Ekrano Sviesumas

Cia galite pritaikyti displéjaus $viesumga skaléje nuo O iki 100%.
1. Paspauskite mygtuka. -« Displéjaus $viesumas

2. Skaléje pasirinkite pageidaujama reikSme.

>> Displéjaus Sviesumas pritaikomas nedelsiant.

Garsas
1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. ') Garsas
Galite atlikti Siuos nustatymus:
= Bendras garso stiprumas [» 68]
= Krovimas / veiksmo komanda [} 68]
= Programos veiksmo pabaiga [} 68]
= Gaminimo laiko pabaiga [» 69]

= Proceso nutraukimas / klaidos atpazinimas [» 69]

Bendras garso stiprumas

Cia galite nustatyti bendra prietaiso garso lygj skaléje nuo O iki 700%.
1. Paspauskite mygtuka. ")) Bendras garso stiprumas

2. Skaléje pasirinkite pageidaujama reikSme.

>> Bendras garso stiprumas pritaikomas nedelsiant.

Krovimas / veiksmo komanda

Cia galite nustatyti, koks garsas ar melodija turi skambeéti, kai turite pakrauti prietaisg arba jisy prasoma atlikti tam
tikrg veiksma. Galite rinktis i$ 37 galimybiy.

1. Paspauskite mygtuka. §
2. [Paspauskite pageidaujama garsa.
> Garsas bus pademonstruotas.
3. Jeigu norite garsa ijungti, paspauskite mygtuka:ISJ.
4. Norédami perimti nustatyma, simboliy juostoje paspauskite mygtuka: '

>> GrijSite prie apzvalgos. Bus parodytas Jisy nustatymas.

Programos veiksmo pabaiga

Cia galite nustatyti, koks garsas ar kokia melodija turi skambeéti pasibaigus programos veiksmui. Galite rinktis i 37
galimybiy.

1. Paspauskite mygtuka. &
2. Paspauskite pageidaujama garsa.
> Garsas bus pademonstruotas.
3. Jeigu norite garsa i§jungti, paspauskite mygtuka:I15J.
4. Norédami perimti nustatyma, simboliy juostoje paspauskite mygtuka: '

>> GrijSite prie apzvalgos. Bus parodytas Jisy nustatymas.

Originali naudojimo instrukcija



13 | Nustatymai

13.4.4 Gaminimo laiko pabaiga

Cia galite nustatyti, koks garsas ar kokia melodija turi skambeti pasibaigus programos veiksmui. Galite rinktis i$ 37
galimybiu.

1. Paspauskite mygtuka. %
2. Paspauskite pageidaujama garsa.
> Garsas bus pademonstruotas.
3. Jeigu norite garsa iSjungti, paspauskite mygtukq;ng.
4. Norédami perimti nustatyma, simboliy juostoje paspauskite mygtuka: 1§

>> Grijsite prie apzvalgos. Bus parodytas Jsy nustatymas.

13.4.5 Proceso nutraukimas / klaidos atpazinimas
Cia galite nustatyti, koks garsas ar kokia melodija turi skambéti aptikus klaida. Galite rinktis i 37 galimybiy.
1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite pageidaujama garsa.
> Garsas bus pademonstruotas.
3. Jeigu norite garsa i&jungti, paspauskite mygtuka:I$J.
4. Norédami perimti nustatyma, simboliy juostoje paspauskite mygtuka: 1§

>> Grijsite prie apzvalgos. Bus parodytas Jsy nustatymas.

13.5 Gaminimo sistema
1. Paspauskite mygtuka. ¢

2. Paspauskite mygtuka. !l Gaminimo sistema

13.5.1 Informacija apie prietaiso tipa

Cia matote, kokio tipo yra jlsy prietaisas ir kokia programinés jrangos versija jame jdiegta.

13.5.2 Demonstracinis rezimas

Cia galite savo prietaisa perjungti j demonstracinj rezima. Si funkcija yra naudinga tuomet, kai norite
pademonstruoti savo prietaiso funkcionaluma negaminant jame.

1. Norédami suaktyvinti funkcija, paspauskite mygtuka: La |J.

13.5.3 Power Steam

Cia galite nustatyti, ar rezimu Garai [» 41] ypa¢ jautriems produktams turi bati uztikrintas nuolatinis,
nepertraukiamas gary tiekimas.

/\ ATSARGIAI

Kai dirbate su ,Power Steam" funkcija, susidaro karsti vandens garai, net kai atidarote darbo kameros
dureles.

Karsti vandens garai gali jus nudeginti, kai atidarote darbinés kameros dureles.
1. Kai dirbate su ,Power Steam” funkcija, darbo kameros dureles atidarykite atsargiai.
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Valdymo purkstukas

Cia galite nustatyti, ar prietaiso valdymo purkstukas turi kondensuoti perteklinius garus ar ne. Si funkcija paprastai
biina jjungta — jas turite j3 iSjungti. Tai rekomenduojama ypac tuomet, jeigu jisy oro iStraukimo sistemos galia yra
pakankama, kadangi i§jungdami valdymo purkstuka taupysite vandenj.

1. Norédami i$jungti funkcija, paspauskite mygtuka: 5 18J.

Nuotolinis valdymas

Naudodamiesi $ia funkcija ,Combi-Duo" prietaisuose apatinio prietaiso ekrang galésite perkelti j virSutinj prietaisg
ir apatinj prietaisa patogiai valdyti i$ virSutinio prietaiso ekrano.

Atkreipkite démesj: atlikite nustatymus abiejuose ,Combi-Duo*” prietaisuose.

v Prietaisai tarpusavyje yra sujungti tinklo kabeliu.

1. Paspauskite mygtuka. L, Prietaiso pavadinimas

2. Suteikite konkrety prietaiso pavadinima ir klaviatroje paspauskite mygtuka ,Enter".
> |vestis perimama automatiskai.

Paspauskite mygtuka. &.|. Prietaiso spalva

4. Pasirinkite spalva, pagal kurig prietaisg galima identifikuoti displéjuje.
> |vestis perimama automatiskai.

5. Norédami suaktyvinti funkcija, paspauskite mygtuka:“x Nuotolinis valdymas |J.
> Apatinéje eilutéje pasirodo is simbolis:®.,

6. Norédami perjungti i$ vieno prietaiso j kitg ir atvirk$¢iai, paspauskite mygtuka: %

>> Displéjus bus apvestas nustatyta prietaiso spalva.

Gaminimas
1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. g Gaminimas

Pradiné saliy virtuvé

Pradinéje $aliy virtuvéje kultdriniai mitybos ypatumai paveréiami i§maniosiomis gaminimo eigomis. Siy i$maniujy
gaminimo eigy gaminimo parametrai atspindi Siuos mitybos ypatumus ir patiekalai ruoSiami taip, ko tikisi
atitinkamos 3alies sveciai. Tokiu bidu jas valdote ne tik savo vietine virtuve, bet ir viso pasaulio virtuves. Sis
nustatymas nepriklauso nuo nustatytos kalbos.

1. Paspauskite mygtuka. €9 Pradiné saliy virtuve
2. Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama pradine 8aliy virtuve.

>> Saliy virtuvé perimama nedelsiant. ,iCookingSuite* rodomos i§maniosios gaminimo eigos, kurios atitinka $aliy
virtuve. ISmaniyjy gaminimo eigy gaminimo parametrai pritaikyti prie kult@riniy mitybos ypatumuy.

Antriné saliy virtuve

Prie pradinés Saliy virtuvés galite pridéti papildoma 3aliy virtuve. Vienu metu galite gaminti tipinius 2 aliy
patiekalus. Tai suteikia privalumy tuomet, kai pvz., savo restorane siilote specialy kitos Salies savaités meniu.

1. Paspauskite mygtuka. &k Antriné saliy virtuve
2. Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama antrine $aliy virtuve.

>> Saliy virtuvé perimama nedelsiant. ,iCookingSuite” rodomos papildomos antriniy Saliy iSmaniosios gaminimo
eigos ir enklinamos € . Gaminimo parametry nustatymus ir toliau jtakoja pradiné $aliy virtuveé [» 70].
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UZsakomy patiekaly Iéksciy svoris

Pries paleisdami ,Finishing", nustatykite kiek sveria tuscia IékSté. Naudojantis Sia informacija jasy iCombi
Progaminimo veiksmus pritaikys taip, kad gautuméte idealy ,Finishing” rezultatg ir ant |€ks¢iy nesikondensuoty
drégmé.Papildoma informacija rasite ¢ia: Uzsakomy patiekaly 1éks¢iy svorio nustatymas [P 47]

Banketiniy Iéks¢iy svoris

Pries paleisdami ,Finishing", nustatykite kiek sveria tuscia IékSté. Naudojantis Sia informacija jasy iCombi
Progaminimo veiksmus pritaikys taip, kad gautuméte idealy ,Finishing” rezultata ir ant |€ks¢iy nesikondensuoty
drégmé.Papildoma informacija rasite ¢ia: Banketiniy léksciy svorio nustatymas [ 47]

Lygiy kiekis

Cia galite nustatyti, kiek padékly lygiy norite naudoti ,iProductionManager-.
1. Paspauskite mygtuka. ®- Padékly kiekis

2. Skaléje pasirinkite pageidaujama reikSme nuo O iki 10.

>> Nustatymas perimamas nedelsiant.

Lygiy eiliSkumas

Cia galite nustatyti, ar padekly lygiy eilidkumas ,iProductionManager* bus rodomas didéjimo ar mazéjimo tvarka.

IE
IE

(o]

'.

B
(=]
B

JO)

)
(s
(-

Q

1. Norédami, kad padéklai bity rodomi didéjancia tvarka, paspauskite mygtuka: ¥ 123
2. Norédami, kad padéklai bty rodomi mazéjancia tvarka, paspauskite mygtuka: & 321

>> Nustatymas perimamas nedelsiant.

Temperatiros ir drégmés salygy islaikymo trukmé

Cia galite nustatyti, kaip ilgai darbo kameroje turi biti palaikomos temperatros ir drégmeés salygos, jeigu
patiekalai gaminami nesinaudojant ,iProductionManager®.

1. Paspauskite mygtuka. @, Temperatiiros ir drégmés salygy islaikymo trukmé
2. Skaléje pasirinkite pageidaujama reikSme.

>> |Slaikymo trukmé pritaikoma i$ karto.

iProductionManager 3D

Cia galite nustatyti, kad valdiklyje ,iProductionManager* padékly lygiuose talpinsite dvi skardas. Kiekviena skarda
bus kontroliuojama atskirai viena nuo kitos. Atsizvelkite j tai, kad maksimaliai rodomi 12 padékly.
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1. Norédami suaktyvinti funkcija, paspauskite mygtuka: |J.

>> Nustatymas perimamas nedelsiant.

13.7 Valymas
1. Paspauskite mygtuka. o°

2. Paspauskite mygtuka. ¢+ Valymas

13.7.1 Priverstinis valymas

Cia galite nustatyti, po kiek laiko norite, kad jums bity priminta idvalyti prietaisa. Su prietaisu galésite dirbti tik
tuomet, kai bus atliktas valymas. Taip uztikrinsite, kad dirbant pamainomis bus laikomasi valymo ir higienos
reikalavimy. Papildomga informacija rasite cia: Priverstinis valymas [» 86]

13.7.2 Valymo planas

Cia galite nustatyti, kuriomis savaités dienomis bus atliekamas priverstinis valymas. Taip uztikrinsite, kad dirbant
pamainomis bus laikomasi valymo ir higienos reikalavimy. Papildoma informacija rasite ¢ia: Valymo planas [» 86]

13.8 Duomeny valdymas

Atsizvelkite j tai, kad Duomeny valdymo funkcijomis galite naudotis tik tuomet, jeigu prie prietaiso prijungsite
USB rakta.

1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. ,s.. Duomeny valdymas
Galite pritaikyti Siuos nustatymus:
= HACCP duomeny eksportavimas [» 72]
= Klaidy statistikos protokolo eksportavimas [» 74]
= Programy eksportavimas ir importavimas [» 73]
= Profiliy eksportavimas ir importavimas [» 73]

= Prietaiso pagrindiniy nustatymy eksportavimas ir importavimas [» 74]

13.8.1 HACCP duomeny eksportavimas

Visus prietaiso uzregistruotus HACCP duomenis galite eksportuoti j USB rakta. HACCP duomenis j
,ConnectedCooking" galite perkelti ir automatiskai.

v Prie prietaiso prijungéte USB rakta.

1. Paspauskite mygtuka. == Kopijuokite HACCP protokola j USB rakta
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>> HACCP duomenys iSsaugomi USB rakte.

13.8.2 Programy eksportavimas ir importavimas

Cia galite eksportuoti ir importuoti visas programas, kurias sukdréte.

Programy eksportavimas

v Sukdréte programas ir programavimo rezimus.

v Prie prietaiso prijungéte USB rakta.

1. Paspauskite mygtuka. %= Programy eksportavimas

>> |Ssaugotos programos iSsaugomos USB rakte.

Programy importavimas

1. Prijunkite USB rakta su eksportuotomis programomis prie prietaiso.
2. Paspauskite mygtuka. %= Programy importavimas

>> [Ssaugotos programos importuojamos ir rodomos programavimo rezimu.

13.8.3 Visy programy iStrynimas
Cia galite itrinti visas programas, kurias sukdréte.
1. Paspauskite mygtuka. Visy programy istrynimas
> Bus klausiama, ar tikrai norite iStrinti programas.
2. Norédami patvirtinti veiksma, paspauskite mygtuka: ./

>> PraneSimas patvirtina, kad visos programos buvo istrintos.

13.8.4 Profiliy eksportavimas ir importavimas

Profiliy eksportavimas

v Sukdréte profilius.

v Prie prietaiso prijungéte USB rakta.

1. Paspauskite mygtuka. #® Profiliy eksportavimas

>> |§saugotos programos iSsaugomos USB rakte.

Profiliy importavimas
1. Prijunkite USB raktg su eksportuotomis programomis prie prietaiso.
2. [Paspauskite mygtuka. ¥ Profiliy importavimas

>> |8saugoti profiliai importuojami ir rodomi naudotojo administravimo zonoje.

13.8.5  Istrinti visus savo profilius
Cia galite iétrinti visus profilius, kuriuos sukréte. I3 anksto nustatyti profiliai iétrinti nebus.
1. Paspauskite mygtuka. Visy savo profiliy istrynimas
> Bus klausiama, ar tikrai norite iStrinti profilius.
2. Norédami patvirtinti veiksma, paspauskite mygtuka: «/

>> PraneSimas patvirtina, kad visi nuosavi profiliai buvo istrinti.

13.8.6 Nuotrauky eksportavimas ir importavimas

Cia galite eksportuoti ir importuoti visus vaizdus, kurias sukaréte.
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13.8.7

13.8.8

13.8.9

13.8.10

13.8.11

13.9
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Importuoti vaizdus

1. Prijunkite USB rakta su vaizdais prie prietaiso.
2. Paspauskite mygtuka. = Importuoti vaizdus

>> |Ssaugoti vaizdai importuojami.

Eksportuoti vaizdus

v Importavote vaizdus.

v Prie prietaiso prijungéte USB rakta.

1. Paspauskite mygtuka. ©=» Eksportuoti vaizdus

>> |8saugoti vaizdai iSsaugomi USB rakte.

Visy savo nuotrauky iStrynimas
Cia galite importuoti visus vaizdus, kuriuos sukaréte.
1. Paspauskite mygtuka. Visy savo vaizdy iStrynimas
> Bus klausiama, ar tikrai norite iStrinti programas.
2. Norédami patvirtinti veiksma, paspauskite mygtuka: ~/

>> PraneSimas patvirtina, kad visi nuosavi vaizdai buvo istrinti.
Prietaiso pagrindiniy nustatymy eksportavimas ir importavimas

Pagrindiniy prietaiso nustatymy eksportavimas
v Prie prietaiso prijungéte USB rakta.
1. Paspauskite mygtuka. ¥¥ Pagrindiniy prietaiso nustatymy eksportavimas

>> Pagrindiniy prietaiso nustatymai iSsaugomi USB rakte.

Pagrindiniy prietaiso nustatymy importavimas

1. Prijunkite USB raktg su eksportuotais pagrindiniais prietaiso nustatymais prie prietaiso.
2. Paspauskite mygtuka. ®¥Pagrindiniy prietaiso nustatymy importavimas

>> Pagrindiniai prietaiso nustatymai importuojami.
Visy naudotojo duomeny iStrynimas
Vystytojo protokolo eksportavimas

Klaidy statistikos protokolo eksportavimas

Cia galite eksportuoti klaidy statistikos protokola j USB rakta.

v Prie prietaiso prijungéte USB rakta.

1. Paspauskite mygtuka. 5@ Kopijuokite klaidy statistikos protokola j USB rakta

>> Klaidy statistikos protokolas iSsaugomas USB rakte.

Tinklo nustatymai
1. Paspauskite mygtuka. ¢

2. Paspauskite mygtuka. 35 Tinklo nustatymai
Informacija, kaip savo prietaisg prijungti prie WLAN tinklo, rasite ¢ia: WLAN rysio jrengimas [» 79]

Informacija, kaip savo prietaisa prijungti prie tinklo, rasite ¢ia: Tinklo rysio jrengimas [» 80]
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Naudotojo valdymas

1. Paspauskite mygtuka. ¢

)

2. Paspauskite mygtuka. ; Naudotojo valdymas

Informacija, kaip sukurti profilius, juos keisti ir perkelti j kitus prietaisus, rasite ¢ia: Profilio ir teisiy valdymas
[» 76]

Aptarnavimas
1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. ,< Aptarnavimas
Galite naudotis $ia informacija:
= Informacija apie prietaiso tipg L
= CheflLine [» 91] 9
= Kardtoji linija — techninis aptarnavimas [» 91]
= Aptarnavimo lygmuo,
Sia funkcija gali naudotis tik RATIONAL techninés prieziliros partneriai.
= Progr. jrangos naujinimo informacija [» 75]

= |diegtos programinés jrangos versija [» 75]

Programinés jrangos naujinimo informacija

Cia pamatysite, kokia programinés jrangos versija jdiegta jlsy prietaise. Jeigu savo prietaisa sujungéte su
,ConnectedCooking"“ ir suaktyvinote funkcija Automatinis programinés jrangos naujinimo atsisiuntimas,
programinés jrangos naujinimais galésite naudotis automatiskai. Papildoma informacija rasite ¢ia: Automatinis
programinés jrangos naujinimas [» 82] Jeigu pasirodo nauja programinés jrangos versija, rodoma aktuali
programinés jrangos versija ir mygtukas |diegimo paleidimas yra aktyvus.

1. Paspauskite mygtuka. |diegimo paleidimas

>> Bus atliktas programinés jrangos naujinimas ir prietaisas bus paleistas i$ naujo.

|diegtos programinés jrangos versija

Cia rasite visa informacija apie jdiegta programinés jrangos versija ir jrengtus pagalbos paketus.

»~ConnectedCooking“
1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. << ConnectedCooking

Informacija, kaip prijungti savo prietaisg prie ,ConnectedCooking" ir kokiomis funkcijomis galite naudotis, rasite
¢ia: ,ConnectedCooking" [» 81]
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Virtuvés valdymas

Profilio ir teisiy valdymas

Naudotojams galite sukurti profilius ir Siems profiliams suteikti prieigos teises. Standartiskai jasy prietaisui
priskiriamas profilis, kurio negalima iStrinti. Galite pridéti iki 10 kity profiliy.

Naujos programos sukirimas

1.

2
3
4.
5
>
6.

7.
8.

Paspauskite mygtuka. °

Paspauskite mygtuka. ' Naudotojo profilis

Paspauskite mygtuka. Naujo profilio jtraukimas

Jeigu norite iSvesti profilj i$ jau esancio, paspauskite mygtuka: i§ esancio profilio
Jeigu norite iSvesti profilj i$ profilio $ablono, paspauskite mygtuka: i profilio Sablono
Bus parodytas praneSimas, kad naujas profilis buvo sékmingai sukurtas.

Norédami grjzti prie naudotojo profilio apzvalgos, simboliy juostoje paspauskite .
Paspauskite mygtuka. = Profilio apdorojimas

Paspauskite mygtuka. =, Naujas profilis

Profilio nustatymy pritaikymas

1.
2.
3.

10.

11.
12.

13.
14.

15.

Paspauskite mygtuka. “o Profilio nustatymai

Norédami suteikti profiliui pavadinima, paspauskite mygtuka: (‘;}n Profilio pavadinimo keitimas
Suteikite konkrety profilio pavadinima ir klaviatdroje paspauskite mygtuka ,Enter”.

GrijSite prie profilio apzvalgos.

Norédami priskirti profiliui slaptazodj, paspauskite mygtuka: 5. Profilio slaptazodzio keitimas

Suteikite slaptazodi ir klaviatdroje paspauskite mygtuka ,Enter”. ISsaugokite slaptazodj uzrasuose ir saugokite
ji nuo pasaliniy asmeny. Jeigu pamirsite slaptazodj, nebegalésite iSkviesti nustatymy. Tokiu atveju praSom
kreiptis | RATIONAL techninés priezidros partnerius.

GrijSite prie profilio apzvalgos.

Norédami priskirti profiliui prietaiso kalbg, paspauskite mygtuka: = Kalbos keitimas
Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama kalba.

GrijSite prie profilio apzvalgos.

Norédami priskirti profiliui pagrindinio arba apriboto naudotojo teises, paspauskite mygtuka: = Profilio tipo
keitimas

Jeigu naudotojo profilis turés visas profiliy apdorojimo teises, pasirinkite =, Pagrindinis naudotojas. Jeigu
pasirinksite $j profilio tipa, visi naudotojai turés pilnas prieigos teises prie prietaiso.

Jeigu naudotojo profilis turés apribotas teises, pasirinkite -5 Apribotas naudotojas, Jeigu pasirinksite j
profilio tipa, galésite iSjungti visus naudotojo s3sajos elementus, iSskyrus mégstamuosius.

GrijSite prie profilio apzvalgos.

Norédami priskirti profiliui pradine $aliy virtuve, paspauskite mygtuka: =, Pradinés $aliy virtuvés keitimas
Slinkite sarasu ir paspauskite pageidaujama pradine Saliy virtuve.

GrijsSite prie profilio apzvalgos.

Norédami priskirti profiliui antrine aliy virtuve, paspauskite mygtuka: 7, Antrinés $aliy virtuvés keitimas
Slinkite sgrasu ir paspauskite pageidaujama antrine Saliy virtuve.

GrijSite prie profilio apzvalgos.

Jeigu norite iSjungti visus naudotojo s3sajos elementus, iskyrus mégstamuosius, paspauskite uz ISjungti visus
elementus iSskyrus mégstamuosius mygtuka: |J.
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16. Norédami grizti prie naudotojo profilio apzvalgos, simboliy juostoje paspauskite =

Meniu juostos pritaikymas

Nustatykite, kokios funkcijos ir iSmanieji asistentai turés bati rodomi meniu juostoje.
1.
2.

1.

Paspauskite mygtuka. ll Meniu juostos pritaikymas

Jeigu norite i$jungti funkcija arba i§manujj asistenta, paspauskite mygtuka uz $iy elementy:15J.

Pradzia
Rankiniai rezimai¢&E
iCookingSuite €2
iProductionManager B
Programavimo rezimas(z,’
iCareSystem(¢+

Paieskos asistentas O,

Norédami griZti prie naudotojo profilio apzvalgos, simboliy juostoje paspauskite 2.

Gaminimo parametry jgaliojimas

1. Gaminimo parametry jgaliojimaiPaspauskite mygtuka.====
2. Norédami naudotojo profiliui suteikti teise gaminimo metu keisti gaminimo parametrus, paspauskite mygtuka:
=== valdomas
3. Norédami naudotojo profiliui uZzdrausti gaminimo metu keisti gaminimo parametrus, paspauskite mygtuka:
==== nematomas
+iProductionManager*
1. Paspauskite mygtuka. Profilio nustatymai
2. Jeigu norite i&jungti funkcija, paspauskite mygtuka uz $iy elementy:15J.
= Gary leidimasgp
= Cekiy lentos redagavimas(®,
= Planavimas<y
= Optimizavimo funkcijos
= Rankiné ¢ekiy lentaqSE
1. Norédami grizti prie naudotojo profilio apzvalgos, simboliy juostoje paspauskite =

14.1.2 Profilio aktyvinimas

v

1
2
3.
4

Sukaréte profilj [» 76].

Paspauskite mygtuka. = Profilio aktyvinimas
Pasirinkite pageidaujama profilj.

Jeigu profiliui priskyréte slaptazodj, jj jveskite.

Norédami patvirtinti veiksma, paspauskite mygtuka: ~/

>> Profilis bus nedelsiant aktyvuotas.
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14.1.3

14.1.4

14.2

14.2.1
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>> [Kai atidarysite pradinj ekrang, bus rodomas suaktyvintas profilis. Jeigu rodomi keli profiliai, galis slinkti ju

sarasu. Norédamisukurti nauja profilj [> 76], paspauskite mygtuka: +

Profilio perkélimas i kitus prietaisus
Profilius, kuriuos sukilréte viename prietaise, galite perkelti j kitus prietaisus.
v Prie prietaiso prijungéte USB rakta.
1. Paspauskite mygtuka. o°
2. Paspauskite mygtuka. . Naudotojo profilis
3. Paspauskite mygtuka. == Profiliy eksportavimas
> Visi sukurti profiliai jkeliami j USB rakta.
4. Prijunkite USB rakta su atsisiystais profiliais prie kito prietaiso.
5. Paspauskite mygtuka. ¢
6. Paspauskite mygtuka. A Naudotojo valdymas
7. Paspauskite mygtuka. smProfiliy importavimas

>> Visi profiliai jkeliami j prietaisa ir netrukus parodomi.

Profilio iStrynimas

Galite iStrinti visus profilius iSskyrus standartiSkai priskirta administratoriaus profilj.
v Sukadréte profilj [» 76].

Paspauskite mygtuka. - Profilio apdorojimas

Pasirinkite pageidaujama profilj.

Paspauskite mygtuka. Yo Profilio nustatymai

A

Paspauskite mygtuka. =g Profilio i$trynimas

>> Profilis iStrintas.
Higienos valdymas

Irasyti HACCP duomenys
|raSomi Sie kiekvienos partijos HACCP duomenys:
= Partijos humeris

= Prietaiso tipas

Originali naudojimo instrukcija



14| Virtuvés valdymas

= Serinis numeris

= Programinés jrangos versija

= Datair laikas

= Valymo programa

= Darbo kameros temperatira

= Nustatytoji vidaus temperatira

= |Smatuotoji vidaus temperatdra

= Laikas (hh:mm:ss)

= Temperatliros mato vienetas

= Prijungimas prie energijos optimizavimo sistemos
= Pusé energijos

= Gaminimo eigos pavadinimas

= Darbo kameros dureliy atidarymas / uzdarymas
= ReZimo pakeitimas

= Automatinis valymas

14.2.2 HACCP duomeny eksportavimas

HACCP duomenys prietaise saugomi 40 dieny. Siuo laikotarpiu galite duomenis atsisiysti. Papildoma informacija
rasite ¢ia: HACCP duomeny eksportavimas [» 72]

14.2.3 Automatinis HACCP duomeny perkélimas j ,ConnectedCooking*

Jeigu sujungéte savo prietaisa su ,ConnectedCooking®, galite nustatyti, kad HACCP duomenys bity automatiskai
perkeliami j ,ConnectedCooking" uzbaigus gaminimo eiga.

v Savo prietaisa sujungéte su ,ConnectedCooking” [» 81].

1. Paspauskite mygtuka. ¢

2. Paspauskite mygtuka. << ConnectedCooking

3. Salia Automatinis HACCP duomeny perkeélimas paspauskite mygtuka: «= |J.

>> Dabar gaminimo eigos pabaigoje HACCP duomenys bus perkeliami automatiskai. Duomenis galite perziaréti
connectedcooking.com arba ,ConnectedCooking“ programéléje.

14.3 Prietaiso jjungimas i tinkla.
Kai sujungiate savo prietaisus, galite naudotis Siomis galimybémis:
= Abiejy ,Combi-Duo* prietaisy valdymas vienu prietaisu.
= Prietaisy prijungimas prie ,ConnectedCooking".

Jeigu norite sujungti ,Combi-Duo” prietaisus, kreipkités j savo RATIONAL techninés priezilros partnerius.

14.3.1 WLAN rysSio jrengimas
1. Paspauskite mygtuka. ¢
2. Paspauskite mygtuka. 3 Tinklas
3. Norédami suaktyvinti funkcija, paspauskite mygtuka: 2= |J.
4. Paspauskite mygtuka. = WLAN
> Parodomas visy prieinami WLAN tinkly sarasas.
5. Pasirinkite pageidaujama WLAN tinkla.
> Busite paprasyti jvesti WLAN tinklo slaptazodi.
6. Norédami patvirtinti veiksma, paspauskite mygtuka: OK

>> Sékmingai sukdrus rysj, apatinéje eilutéje pasirodo Sis simbolis: =
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14.3.2 Tinklo kabelio prijungimas

Prietaise seriniu badu yra tinklo kabelis. Norédami prietaisa prijungti prie tinklo ir uztikrinti prietaiso apsauga nuo
vandens srovés i$ visy pusiy, naudokite Siy savybiy tinklo kabelj:

= 6 kategorijos tinklo kabelis
= maksimalus kiStuko ilgis 45 mm
= kiStuko skersmuo 18,5 mm

= kabelio skersmuo nuo 5,5 iki 7,5 mm

/\ ATSARGIAI

Funkcinés dalys aplink tinklo jungtj gali jkaisti daugiau kaip 60°C

Galite nudegti, jeigu tinklo kabelj prijungiate prie prietaiso, kuris kaip tik yra naudojamas arba ka tik buvo
naudojamas.

1. Prie$ prijungdami tinklo kabelj leiskite prietaisui atvésti.

Nusukite apsauginj dangtelj.
UZmaukite atskiras apsauginio dangtelio dalis ant tinklo kabelio.

|kiSkite tinklo kabelj j tinklo jungtj.

1.
2.
3.
4.

14.3.3 Tinklo rySio jrengimas

Priverzkite apsauginj dangtelj.

v Turite visus tinklo rySio duomenis.

-

Paspauskite mygtuka. ¢

Paspauskite mygtuka. 3 Tinklo nustatymai
Paspauskite mygtuka. % LAN

Paspauskite mygtuka. | P IP tinklas

Jveskite tinklo IP adresa.

Paspauskite mygtuka. | P Tinkly sietuvo IP
|veskite tinkly sietuvo IP adresa.

Paspauskite mygtuka. |P IP Netmask

© ® N O Uk~ W N

Jveskite IP potinklio adresg (IP Netmask).

Y
o

. Norédami klientui per serverj siysti tinklo konfigiiracija, suaktyvinkite DHCP. Paspauskite mygtuka. I[2 1J.
> Dabar IP adresas, tinkly sietuvas ir DNS konfigiruojami automatiskai.

11. Paspauskite mygtuka. I2, DNS 1 (tinkamesnis)

12. |veskite DNS serverio adresa.
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144 ~ConnectedCooking*

,ConnectedCooking"“ yra moderniausias RATIONAL jungimo j tinklg sprendinys. Nesvarbu, kiek ,RATIONAL*
prietaisy turite — vieng ar kelis — ,ConnectedCooking” sillo visiSkai naujas, patogias naudojimo galimybes.
Vienintelis dalykas, kurj turétuméte padaryti — prijungti savo RATIONAL prietaisg prie tinklo ir prisiregistruoti
connectedcooking.com.

,ConnectedCooking" vienu metu matote ,Online" bikle, i$samia valymo informacija, darbo statistika ir ar laikomasi
HACCP nuostaty. Be to, galite naudotis Siomis ypatybémis:

= tiesioginiais pranesimais
Visa informacija apie pakrovima, paruosima ar aptarnavima jums bus siun¢iama realiu laiku ten, kur tik
panorésite.
= Gaminimo eigy perkélimas ir administravimas
Perkelkite pasiteisinusias gaminimo eigas automatiskai j visus jasy jmonés prietaisus.
= Automatiniai programinés jrangos naujiniai
Programinés jrangos naujiniai Jums visuomet bus pateikiami nemokamai ir automatiskai.

Be to, svetainéje connectedcooking.com rasite daug misy profesionaly pateikiamy recepty biblioteky, patarimy ir
triuky bei daugybe vaizdo jrady apie taikyma.

14.4.1 Prietaiso prijungimas prie ,ConnectedCooking"“
Kai prijungiate savo prietaisg prie ,ConnectedCooking", galite naudotis Siomis ypatybémis:

= Automatinis HACCP duomeny perkélimas j ,ConnectedCooking” [» 79]

= Automatinis techninio aptarnavimo duomeny perkélimas j ,ConnectedCooking“ [» 91]

v Sukdréte tinklo rysj.

v Prisiregistravote svetainéje connectedcooking.com.
1. Paspauskite mygtuka. ¢

2. Paspauskite mygtuka. ConnectedCooking

Salia ,ConnectedCooking* aktyvus paspauskite mygtuka: |J.

> Netrukus bus parodytas devynzenklis PIN kodas ir QR kodas.

Registracija be iSmaniojo telefono

1. Pasizymékite PIN koda.
Prisijunkite svetainéje www.connectedcooking.com.

2
3. Pasirinkite: Mano prietaisai> Apzvalga> + Pridéti prietaisa
4. |veskite PIN koda.

> Prietaisas bus priregistruotas ,ConnectedCooking“.

> Netrukus displéjuje pasirodys: ,ConnectedCooking“~/

> Apatinéje eilutéje pasirodo simbolis: <

Registracija naudojantis iSmaniuoju telefonu
v Savo iSmaniajame telefone jdiekite programéle, kuria naudodamiesi galite skenuoti QR kodus.
v Savo iSmaniajame telefone jdiekite ,ConnectedCooking” programéle.
1. Nuskenuokite QR koda.
> Prietaisas bus priregistruotas ,ConnectedCooking".
> Netrukus displéjuje pasirodys: ,ConnectedCooking“~/

> Apatinéje eilutéje pasirodo simbolis: <
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14.5 Programinés jrangos naujinimas

Automatinis programinés jrangos naujinimas naudojantis ,ConnectedCooking*

v Savo prietaisg sujungéte su ,ConnectedCooking“.

1. Paspauskite mygtuka. ¢

2. Paspauskite mygtuka. <2 ConnectedCooking

3. Norédami suaktyvinti funkcijgAutomatinis programinés jrangos naujinio atsisiuntimas, paspauskite mygtuka:
& .

4. Paspauskite mygtuka. ¢

5. Paspauskite mygtuka. ,{ Aptarnavimas

6. Paspauskite mygtuka. 2 Programinés jrangos naujinimo informacija

7. Paspauskite mygtuka. |diegimo paleidimas

>> Bus atliktas programinés jrangos naujinimas ir prietaisas bus paleistas i$ naujo.

Programinés jrangos naujinimas naudojantis USB

v Prijungéte USB rakta prie prietaiso su programinés jrangos naujiniu.

v Pasirodys pranesimas, kad buvo aptiktas programinés jrangos naujinys.
1. Patvirtinkite prane§ima, kad reikia atlikti programinés jrangos naujinima.

>> Bus atliktas programinés jrangos naujinimas ir prietaisas bus paleistas i$ naujo.
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15 Automatinis valymas ,iCareSystem*
,iCareSystem” yra iSmani iCombi Pro valymo ir kalkiy Salinimo sistema. Ji atpazjsta esamg prietaiso uzterStumo
((+ laipsnj ir pasidlo idealig valymo programa bei optimalius priezitros priemoniy kiekius.

Ekonominis rezimas |prastas rezimas

2 J) O}

160™ | 195™ | 228™

Valymo programos

& &

12™ | 25™ | 87™

Valymo buklé Priezilros buklé

15.1 Bendrieji saugos nurodymai

= Automatiniam valymui naudokite tik gamintojo rekomenduojamas ,Active Green*
valymo tabletes ir prieZiuros tabletes.

Taip iSvengsite nusiplikymo ir nusideginimo:

» Pries paleisdami automatinj valyma, palaukite, kol prietaisas ir visos funkcinés
dalys atvés.

Taip iSvengsite sunkiy cheminiy nudegimy:
= PrieziGros priemonés sukelia sunkius cheminius odos nudegimus ir sunkius akiy
suzalojimus. Valydami prietaisg dévékite priglundancius apsauginius akinius ir
atsparias cheminéms medZiagoms apsaugines pirstines.
= Automatinio valymo metu darbo kameros durelés turi biti uzdarytos. PrieSingu
atveju gali iSsiverzti ésdinanciy priemoniy ir karsty gary. Jeigu automatinio valymo
metu atidarysite darbo kameros duris, pasigirs jspéjamasis signalas.
= Automatinio valymo metu nepalikite termoadatos kabéti i$ prietaiso. Gali bti
pazeista darbo kameros tarpiné ir iStekéti ésdinancios prieziliros priemonés.
= Nevalykite iS iSorés jstatomos termoadatos automatiniu valymo budu.
= PrieS jkaitindami prietaisg ir prieS pradédami gaminti patiekalus, pasalinkite visus
priezitros produktus ir jy likucius.
Dirbdami su prieziliros priemonémis, elkités tinkamai:
= jeigu priezitros priemones lieCiate be atspariy cheminéms medziagoms pirstiniy
arba jlsy oda lietési prie ,Active Green“ valymo tableciy, paveiktas odos vietas 10
minuciy plaukite tekandiu vandeniu.
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= Jeigu priezilros priemoniy patenka j akis, akis 15 minuciy skalaukite tekanciu
vandeniu. ISimkite dévimus akiy leSius.

= Jeigu prarijote priezitros priemoniy, skalaukite burna vandeniu ir nedelsdami
iSgerkite puse litro vandens. Nesistenkite sukelti vémimo.

= Nedelsdami skambinkite skubiai detoksikacijos pagalbai arba gydytojui.

15.2 Valymo rezimai

Naudojant valymo programas lengvas, vidutinis ir greitas galimi 2 valymo rezimai:

Ekonominis rezimas

Jeigu pasirinksite §j valymo rezimg, Valymo programos [P 84] prietaisui valyti naudos maziau priezidros
priemoniy ir vandens. Taciau valymo programos veiks ilgiau, nei jprastu rezimu.

|prastas rezimas

Jeigu pasirinksite §j valymo rezimg, Valymo programos [ 84] prietaisui valyti naudos daugiau priezitros
priemoniy ir vandens. Valymo programos veiks trumpiau, nei ekonominiu rezimu.

15.3 Valymo programos

Galite naudotis Siomis valymo programomis:

Programa Rezimas Aprasymas Priezilrros priemoné
lengva Ekonominé / Tinka Salinti neSvarumus ir = Valymo tabletés ,Active
jprasta uzkalkéjimus, kurie atsirado Green*
gaminant prietaise iki 200 °C.
vidutinis Ekonominé / Tinka Salinti neSvarumus ir = Valymo tabletés ,Active
jprasta uzkalkéjimus, kurie atsirado Green*
gaminimo €igy su kepimu = Priezilros tabletés
(kepsninéje arba jprastai) metu.
stiprus Ekonominé / Tinka Salinti stiprius neSvarumus ir = Valymo tabletés ,Active

Greitasis valymas
Plovimas be

tableciy

Skalavimas

PATARIMAS

jprasta

uzkalkéjimus, kurie atsirado
gaminimo eigy su kepimu
(kepsninéje arba jprastai) metu.

Tinka lengviems neSvarumams
Salinti.

Tinka lengviems tirpiems
vandenyje neSvarumams 3alinti.

Tinka Salinti kalkingus neSvarumus,
kurie atsirado gaminimo eigy su
kepimu ar gaminimo garuose
metu.

Green*

Prieziliros tabletés

Valymo tabletés ,Active
Green*

Valymo tabletés ,Active
Green*

15.4
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Jeigu jusy prietaisas prijungtas prie minksto vandens tiekimo, rekomenduojamy valymo tableciy ,Active Green*
kiekis gali bati sumazintas iki 50 %.

Valymo ir prieziiiros buklé
,iCareSystem" automatiskai atpazjsta jlsy prietaiso valymo ir priezitros bukle.
Valymo buiklé

= Jeigu indikatorius yra Zalias, prietaisas yra Svarus.

= Jeigu indikatorius yra geltonas, prietaisas yra uzsiterses. Taciau ir toliau prietaisu galite gaminti patiekalus, kol
bus paprasyta atlikti valyma.
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= Jeigu indikatorius yra raudonas, prietaisas yra stipriai uzsiterSes. Nedelsdami paleiskite valymo programa, be
ne véliau kaip tada, kai kitg karta bus paprasyta atlikti valyma.
Priezitros buklé
= Jeigu priezidros biklés indikatorius yra Zalias, gary generatoriuje kalkiy néra.
= Jeigu indikatorius yra geltonas, gary generatorius yra lengvai uzkalkéjes.

= Jeigu indikatorius yra raudonas, gary generatorius yra stipriai uzkalkéjes. Nedelsdami paleiskite valymo
programa, bet ne véliau kaip tada, kai kitg kartg bus paprasyta atlikti valyma.

15.5 Automatinio valymo paleidimas
v Groteliy stovai tinkamai patalpinti darbo kameroje.
v Groteliy veziméliai tinkamai patalpinti darbo kameroje.
1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: ¢+
> Jeigu darbo kameros temperatira virsija 50 °C, parodomas pranesSimas: Darbo kamera per karsta
Norédami sumazinti darbo kameros temperatira, paleiskite Atvésinimo funkcijg [» 40].

Pasirinkite pageidaujama Valymo programa [» 84].

2

3

4. Atidarykite darbinés kameros dureles.

5. I8 darbo kameros iStraukite visas talpas ir skardas.
6

Paverskite kairjjj groteliy stova j darbo kamera.

(=T

NN .

g

At

L

7. A[SPEJIMAS! Cheminio nudegimo pavojus! Dévékite priglundancius apsauginius akinius ir cheminéms
medzZiagoms atsparias apsaugines pirstines, kad biituméte patikimai apsaugoti naudodami valymo tabletes
»Active Green" ir priezilros priemones. ISpakuokite nurodyta valymo tableciy ,Active Green* kiekj ir sudékite
jas j oro kanalo jgilinima.

8. ISpakuokite nurodyta priezidros tableciy kiekj ir sudékite jas j prieziros stalciy.
9. Uzdarykite darbinés kameros dureles.
>> Automatinis valymas paleidziamas.

>> Pasibaigus automatiniam valymui, pasigirsta signalas.

O PATARIMAI

= Jeigu automatinio valymo metu darbo kameroje susidaro puty nors naudojote rekomenduojama valymo
tableciy ,Active Green* kiekj, kito automatinio valymo metu sumazinkite tableciy kiekj. Jeigu ir toliau susidaro
puty, kreipkités j savo RATIONAL techninés priezilros partnerj.

15.6 Automatinio valymo nutraukimas

Visas automatines programas, iSskyrus greitg valyma, galima nutraukti 30 sekundziy po paleidimo. Véliau
automatiniy valymo programy nutraukti nebegalima.

v Rodomas pranesimas: Groteliy / talpy iSémimas
1. Paspauskite mygtuka. €5

> Rodomas pranesimas: Valymo tableciy iSémimas / rankinis praplovimas
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N o u s

Atidarykite darbinés kameros dureles.

A[SPEJIMAS! Cheminio nudegimo pavojus! Dévékite priglundancdius apsauginius akinius ir cheminéms
medzZiagoms atsparias apsaugines pirstines, kad biituméte patikimai apsaugoti naudodami valymo tabletes

+Active Green®. IStraukite valymo tabletes ,Active Green® i5 darbo kameros ir jas iSmeskite.
UZdarykite darbinés kameros dureles.

Paspauskite mygtuka.

Praskalaukite darbo kamera rankiniu dusu.

UZdarykite darbinés kameros dureles.

> Ekrane bus rodoma, kada vél bus galima naudotis prietaisu. Pasibaigus laikui, pasigirsta signalas.

> Rodomas pranesimas: Nutraukimas sékmingas — patikrinkite, ar darbo kameroje neliko valiklio liku¢iy

PATARIMAS

Jeigu automatinio valymo metu nutrako elektros energijos tiekimas, automatinis valymas nutraukiamas.
Atsinaujinus elektros energijos tiekimui automatinis valymas tesiamas.

Priverstinis valymas

Suaktyvinus priverstinio valymo funkcija, po tam tikro laiko busite papraSytas iSvalyti prietaisa. Su prietaisu
galésite dirbti tik tuomet, kai bus atliktas valymas.

1.

2
3
4,
5

8.

>

Paspauskite mygtuka. ¢

Paspauskite mygtuka. @+ Valymas

Paspauskite mygtuka. ¢+ Priverstinis valymas

Norédami suaktyvinti priverstinj valyma, paspauskite mygtuka: |J.

Norédami nustatyti laika, kuriam praéjus norésite, kad jlsy baty paprasyta iSvalyti prietaisa, paspauskite
mygtuka: Laikas iki priminimo dél valymo atlikimo PraSome atkreipti démesj j tai, kad turite nustatyti darbo
laika, o ne fiziSkai praéjusj faktinj laika.

Skaléje pasirinkite reikSme nuo 1 iki 24 valandy.

Norédami nustatyti, kiek valandy po priminimo galima atidéti valyma, paspauskite mygtuka: Priverstinio
valymo uzdelsimas

Skaléje pasirinkite reikSme nuo 1 iki 24 valandy.

> Apatinéje eilutéje rodoma, kiek darbo valandy dar uztruks iki valymo atlikimo.

Valymo planas

N

1.

o U~ W N

8.
9.

audodamiesi valymo planu nustatykite, kuriomis savaités dienomis reikia atlikti priverstinj valymga [» 86].
Paspauskite mygtuka. ¢
Paspauskite mygtuka.@+ Valymas
Paspauskite mygtuka. (¢+ Valymo planas
Jei jmanoma nukelti valyma tam tikram nustatytam laikui, paspauskite mygtuka:Valymo rezimas
|SPEJIMASPaspauskite mygtuka.

Norédami nustatyti, kad prietaisas bty pradétas valyti nedelsiant, kai tik pasirodo valymo komanda,
paspauskite mygtuka:Valymo rezimas

Paspauskite mygtuka. Priverstinai.
Pasirinkite pageidaujama savaités diena.

|J.Paspauskite mygtuka.

10. Nustatykite laika, kada jasy turéty bati praSoma iSvalyti prietaisa.

>> Apatinéje eilutéje rodoma, kiek dar yra laiko iki valymo atlikimo.
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16 PrieziGira

Riebaly ir maisto likuciai darbo kameroje.

Jeigu nepakankamai iSvalysite darbo kamerg, kils gaisro pavojus dél riebaly ir maisto likuciy.
1. Prietaisg valykite kasdien.

2. Gaisro atveju darbo kameros duris palikite uzdarytas. Taip i$ ugnies pasalinamas deguonis. ISjunkite
prietaisa. Jeigu ugnis iSplito, naudokite gesintuva, tinkantj gesinti degancius riebalus. Norédami uzgesinti
degandius riebalus, niekada nenaudokite vandens ar puty gesintuvy.

16.1 Bendrieji saugos nurodymai
Taip iSvengsite nusiplikymo ir nusideginimo:

= PrieS pradédami valymo darbus, leiskite prietaisui ir visoms funkcinéms dalims
atvésti.

Taip iSvengsite materialinés zalos, suzeidimy arba mirtiny nelaimingy atsitikimuy:

= Valydami prietaisg, iSskyrus atvejus, kai vykdomas automatinis valymas, atjunkite jj
nuo elektros energijos tiekimo.

= Valykite prietaisg kasdien ir tuomet, jeigu naudojate tik rankinj rezima ,Garai".

= Priedy nevalykite naudodami automatine valymo programa.

16.2 Prieziliros intervalai

Priezilros intervalas Funkcinés dalys
Kasdien = Darbo kamera
= Darbinés kameros tarpiné
= Darbo kameros durelés
= Nutekéjimo vonelé ir lovelis
= Termoadata
= Priedai
= Rankinis duSas
KKas savaite = |Sorinés prietaiso pusés
= LED dangteliai
= Valdymo skydelis
= Plastikinés dalys

Kas ménesj = Gary purkstukas

Funkcines dalis reikia valyti laikantis prieZilros intervalo, taiau esant poreikiui jas galima valyti dazniau.

16.3 Prieziiiros produktai

Tinkami priezitros produktai
= Sias funkcines dalis valykite $iltu vandeniu, $velnia valymo priemone ir minkstu skuduréliu:

— iSorines prietaiso puses

darbo kameros stikla

LED dangtelius darbo kameroje

darbo kameros tarpine
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Priedus valykite Siltu vandeniu, Svelnia valymo priemone ir minkStu skuduréliu.

Netinkami priezilros produktai

Prietaiso, jo funkciniy daliy ir priedy nevalykite Siomis, netinkamomis priemonémis:

abrazyvinémis valymo priemonémis

druskos ragstimi, medziagomis, kuriy sudétyje yra sieros ar kitomis deguonj naudojanciy medziagy
neskiestu alkoholiu, metanoliu ar tirpikliais tokiais, kaip acetonas, benzolis, toluolis ar ksilolis
orkaiciy ir grilio valikliu

plieno vilna

auksto slégio valymo jtaisu

astriais ar smailiais jrankiais

Darbo kameros dureliy valymas

Darbo kameros dureliy tarpiné

Stikly uzfiksavimas

iCombi Pro

LED dangteliai

Stikly uzfiksavimas

Stiklo valymas

1. Iki galo atidarykite darbo kameros dureles, kol jos uZzsifiksuos.

2. Lengvai paspausdami atlaisvinkite stikly fiksatorius.

3. Paeiliui istumkite darbo kameros dureliy stiklus.

4. Darbo kameros stiklus valykite Siltu vandeniu, Svelnia valymo priemone ir minkstu skuduréliu.
5. Palaukite, kol darbo kameros dureliy stiklai visiSkai iSdzius.

LED dangteliy valymas

ISvale darbo kameros stiklus galite iSvalyti ir LED dangtelius. LED dangtelius valykite tik tinkamomis priezitros
priemonémis [» 871.

LED dangtelis yra tarp vidurinio ir priekinio darbo kameros stiklo.

v

1
2.
3

Darbo kameros stiklai yra atrakinti.
LED dangtelius valykite Siltu vandeniu, Svelnia valymo priemone ir minkstu skuduréliu.
Palaukite, kol LED dangteliai visiSkai iSdZius.

Vél uzfiksuokite darbo kameros dureliy stiklus.

Darbo kameros dureliy tarpinés valymas

Jeigu prietaisg eksploatuojate pastoviai ir naudodami auksta darbo kameros temperatirg siekiancia virs 260 °C bei
gaminate dazniausiai riebius bei Zelatinos sudétyje turinlius patiekalus, darbo kameros dureliy tarpiné gali greitai
susidéveti. Siekiant pailginti darbo kameros dureliy tarpinés tarnavimo trukme, ja reikia kasdien valyti.

v
1.

Darbo kameros durelés atidarytos.

Darbo kameros dureliy tarpine valykite Siltu vandeniu, Svelnia valymo priemone ir minkstu skuduréliu.
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Palaukite, kol darbo kameros dureliy tarpiné visiskai iSdzius.

Gary purkstuko nukalkinimas

Reikalingi jrankiai

= Sediabriaunis raktas

A w2

\

© © N O

b 9=

Al

ISjunkite prietaisa.
Pakreipkite groteliy stova ir oro kanala j darbo kameros centra.
Sesiabriauniu raktu atlaisvinkite gary purkstuko verzle (A).

Nuimkite gary purkstuka.

A!SPEJIMAS! Cheminio nudegimo pavojus! Dévékite burnos apsauga ir cheminéms medziagoms atsparias
apsaugines pirstines, kad batumeéte patikimai apsaugoti naudodami nukalkinimo priemones. |dékite gary
purkstuka j nukalkinimo priemone (B).

Gary purkstuka palikite guléti nukalkinimo priemonéje, kol istirps kalkés.
ISimkite nukalkintg gary purkstuka i nukalkinimo priemonés.
Kruopsdiai praskalaukite gary purkstuka vandeniu ir palikite jj visiSkai iSdziti.

Atlikdami veiksmus prieSinga eilés tvarka sumontuokite gary purkstuka.

Oro filtro valymas

Reikalingi jrankiai

1.
2.
3.

= Atsuktuvas

iCombi Pro

|statykite atsuktuva j oro filtro dangtelio tarpa ir jspauskite oro filtrg atgal.
IStraukite oro filtra.

ISplaukite oro filtrg indaplovéje ir palaukite, kol jis pilnai i8dZius.

> Jeigu po plovimo indaplovéje oro filtras lieka nedvarus, jj reikia pakeisti.

4.

Kai oro filtras iSvalytas, jstumkite jj j prietaisa, kol jis uzsifiksuos.
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Jeigu oro filtras sumontuotas neteisingai, vandens srové gali jsiskverbti j prietaisa.

Apsauga nuo vandens srovés visomis kryptimis uztikrinama tik kai oro filtras sumontuotas tinkamai.

1. Oro filtrg jstumkite j prietaisg kol jis uzsifiksuos.

Rankinio duso valymas
1. Iki galo iStraukite rankinio duso zarng ir tvirtai ja laikykite.
2. Rankinj dusg ir zarng nuvalykite minksta kempine.

3. Norédami pasalinti jsisenéjusius uzkalkéjimus, nuvalykite rankinj dusg ir Zarna skiestu maistiniu actu.

Valdymo skydelio valymas

Jei jusy jrenginyje yra rakinamas valdymo skydelis, prie$ valydami valdymo skydelj, turite jj atrakinti ir atidaryti
dangtelj.

Prie$ valydami ekrana, jj uzrakinkite. Tai neleis netyc¢ia jjungti gaminimo eigy, veiksmy ar funkcijy.
1. Paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka: ¢
> Po keliy sekundziy suaktyvinamas ekrano uzraktas ir parodomas simbolis: g%
2. nuvalykite ekrang minkstu skuduréliu.
3. Norédami atrakinti ekrana, paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka:g*

> Rodomas simbolis: °

4. AATSARGIAI! Isipjovimo pavojus! Centrinis nustatymo ratukas yra astriabriaunis. Valydami centrinj
nustatymo ratuka ir po juo esancius pavirsius, mivékite apsaugines pirstines. Nutraukite centrinj nustatymo
ratuka ranka ir nenaudodami jrankiu.

ISvalykite centrinj nustatymo ratuka ir po juo esancius pavirsius minkstu skuduréliu.

6. Veél uzmaukite centrinj nustatymo ratuka.

Priedy valymas
1. Pries atlikdami valymo darbus, leiskite priedams atvésti.
2. Minkstu skuduréliu pasalinkite maisto, riebaly, krakmolo ir baltymy sluoksniy likucius.

3. Jeigu priedai stipriai uzSiterse, uzmerkite juos Siltame vandenyje ir po to pasalinkite neSvarumus minkstu
skuduréliu.
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17 | |kvépimas ir pagalba

Ikvépimas ir pagalba

Paieskos asistentas

PaieSkos asistentas jusy maisto gamybos sistemoje yra paieskos sistema. Jis ieSko tiek iSmaniose gaminimo
eigose, nustatymuose ir taikymo pavyzdZiuose, tiek prietaiso naudojimo instrukcijoje.

1. Paspauskite mygtuka meniu juostoje: O,
2. Paspauskite paieSkos laukelj ir jveskite ieSkoma fraze.

> Kol spaudziate raides, rodomi paieSkos rezultatai. PaieSkos rezultatai skirstomi j kategorijas iCookingSuite €2 ,
Nustatymai ¢ ir Naudojimo instrukcija ©/.

Norédami pamatyti paieskos rezultatus, paspauskite pageidaujama ikona.

4. Norédami pasinaudoti paieSkos rezultatais, paspauskite pageidaujamg pagalbinj jrasa.

Pagalba prietaise

Sig naudojimo instrukcij ir daug kity naudojimo pavyzdZiy i$ viso pasaulio galima rasti prietaise kaip pagalbine
priemone. Naudojimo pavyzdziai parodys, kokius maisto produktus geriausia gaminti naudojantis iSmania
gaminimo eiga. Be to, ¢ia rasite visa informacija apie pakrovimo kiekius ir specialiy priedy naudojima.

Prietaise teikiama pagalba priklauso nuo konteksto. Tai reiSkia, kad ekrane visada bus rodomas aktualus rodomos
srities pagalbos jrado turinys.

1. Paspauskite mygtuka. ?

> Pagalba atidaroma ir rodo tinkama pagalbinio jraso turinj.

Pagalba telefonu

ChefLine®

Jei tik jums kils su programomis ar receptais susijusiy klausimy, visada mielai pakonsultuosime telefonu. Greitai,
nesudétingai, viréjas—viréjui ir 365 dienas per metus. Tiesiog paskambinkite ,ChefLine®. Numerius rasite ant
,ChefLine® lipduko po darbo kameros durelémis ir adresu rational-online.com.

RATIONAL techninés priezilros partneriai

Misy prietaisai patikimi ir ilgaamzZiai. Jei visgi susidurtuméte su techniniais i8Stkiais, RATIONAL aptarnavimo
partneriai suteiks skubig pagalba. Atsarginiy daliy tiekimas ir remonto tarnyba savaitgaliais. Numerius rasite
svetainéje rational-online.com.

Pagalba techninio aptarnavimo atveju

Automatinis techninio aptarnavimo duomeny perkélimas j ,ConnectedCooking*

Jeigu sujungéte savo prietaisg su ,ConnectedCooking®, galite nustatyti, kad techninio aptarnavimo duomenys bty
automatiskai ir reguliariai perkeliami j ,ConnectedCooking".

v Savo prietaisg sujungéte su ,ConnectedCooking” [» 811.

1. Paspauskite mygtuka. ¢

2. Paspauskite mygtuka. <2 ConnectedCooking

3. Paspauskite mygtuka Salia Automatinis techninio aptarnavimo duomeny perkélimas: |J.

>> Dabar techninio aptarnavimo duomenys bus perkeliami j ,ConnectedCooking“. Duomenis galite perZilréti
connectedcooking.com arba ,ConnectedCooking” programéléje.

Techninio aptarnavimo duomeny iSkvietimas

Techninio aptarnavimo duomenis galite iSkviesti nustatymuose. Papildoma informacija rasite ¢ia: Aptarnavimas
[» 75]
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Problemy sprendimas

Jeigu jums rodomas trikties praneSimas, kol laukiate pagalbos galite jj pastumti j Sona. Trikties praneSimas
sumazinamas ir Sone rodomas kaip raudonas simbolis. Jeigu paspausite $j simbolj, trikties praneSimas vél bus
parodyetas isdidintas.

= ARG

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Bet kokiy trik¢iy praneSimy atvejais skambinkite savo RATIONAL techninés priezidros partneriams. Visuomet
turékite po ranka prietaiso serinj numerj. Serinis humeris hurodytas gamykliniy duomeny lenteléje.

Trik¢iy pranesimai kaitinant gary generatoriy

Trikties pranesimas
Aptarnavimas 10

Aptarnavimas 11

Aptarnavimas 12

Aptarnavimas 13

Aptarnavimas 20.8

Aptarnavimas 28.4

Aptarnavimas 42.1

Aptarnavimas 43.1

Aptarnavimas 46.1

Priezastis
Sutriko SC automatika.

Sutriko vandens tiekimas j gary
generatoriy.

Sutriko vandens kiekio matavimas.

Sutriko vandens lygio atpazinimas gary
generatoriuje.

Sugedo temperatiros jutiklis.

Virsyta darbo kameros temperatiiros riba.

Sutriko vandens tiekimas.

Vandens tiekimas sistemoje neuzsidaro.

Sutriko vandens tiekimas.

Dujiniy prietaisy trik¢iy pranesSimai

Gaminimas galimas
Taip
Taip

Taip

Galite naudotis tik karsto oro
rezimu.

Galite naudotis tik karsto oro
rezimu.

Galite naudotis tik karsto oro
rezimu.

Galite naudotis tik karsto oro
rezimu.

Galite naudotis tik karsto oro
rezimu.

Taip

Jeigu jasy prietaisas turi dujy jungtj, gali bati parodyti Sie papildomi trik¢iy praneSimai. Bet kokiy trikéiy pranesimy
atvejais skambinkite savo RATIONAL techninés priezitiros partneriams [» 91]. Visuomet turékite po ranka prietaiso
serinj numerj.
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Trikties praneSimas

Aptarnavimas 32.1

Aptarnavimas 32.2

Aptarnavimas 32.3

Aptarnavimas 33.1

Aptarnavimas 33.2

Aptarnavimas 33.3

Aptarnavimas 34.32

Aptarnavimas 60

Priezastis

Dujy degiklis sugedo.

UZsukite dujy tiekimo linijos ¢iaupa.
Dujy degiklis sugedo.

UZsukite dujy tiekimo linijos ¢iaupa.
Dujy degiklis sugedo.

Uzsukite dujy tiekimo linijos ¢iaupa.
Dujy degiklis sugedo.

UZsukite dujy tiekimo linijos ¢iaupa.
Dujy degiklis sugedo.

UZsukite dujy tiekimo linijos ¢iaupa.
Dujy degiklis sugedo.

UZsukite dujy tiekimo linijos ¢iaupa.
Sutriko vidinis duomeny rysys.
UZdegimo dézutés inicializavimas
netinkamas.

ISjunkite prietaisg ir vél jjunkite. Jeigu
triktis rodoma ir toliau, kreipkités j savo
techninés priezidros partner;.

17.5.3  Trik¢iy pranesimai kaitinant ora

Trikties praneSimas
Aptarnavimas 20.1

Aptarnavimas 28.1

Aptarnavimas 28.2
Aptarnavimas 34.1
Aptarnavimas 34.2
Aptarnavimas 34.4
Aptarnavimas 42.3

Aptarnavimas 42.6
Aptarnavimas 43.3

Priezastis
Sugedo temperatiros jutiklis.

VirSyta gary generatoriaus temperatdros
riba.

VirSyta darbo kameros temperatiros riba.

Sutriko vidinis duomeny rysys.
Sutriko vidinis duomeny rysys.
Sutriko vidinis duomeny rysys.

Sutriko vandens tiekimas.

Sutriko vandens tiekimas.

Vandens tiekimas sistemoje neuzsidaro.

17.5.4 Sudrégmen susije trik¢iy praneSimai

Trikties praneSimas
Aptarnavimas 20.2
Aptarnavimas 20.4
Aptarnavimas 30
Aptarnavimas 36
Aptarnavimas 37
Aptarnavimas 42.2
Aptarnavimas 43.2

Originali naudojimo instrukcija

Priezastis

Sugedo temperatiros jutiklis.
Sugedo temperatiros jutiklis.
Sutriko drégmés matavimas.
Sugedo slégio skirtumo jutiklis.
Sugedo slégio skirtumo jutiklis.
Sutriko vandens tiekimas.

Vandens tiekimas sistemoje neuzsidaro.

17 | |kvépimas ir pagalba

Gaminimas galimas

Ne

Ne

Ne

Ne

Ne

Ne

Taip

Gaminimas galimas
Ne
Ne

Ne
Ne
Ne
Ne

Funkcija Gary leidimas

negalima.

Taip

Galite naudotis tik karsto oro

rezimu.

Gaminimas galimas
Taip
Taip
Taip
Taip
Taip
Taip

Galite naudotis tik karsto oro

rezimu.
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17.5.5

17.5.6

17.5.7

94 /104

Su ,CleanlJet” susije trik¢iy pranesimai

Trikties pranesimas

Aptarnavimas 25

Aptarnavimas 26

Aptarnavimas 27

Aptarnavimas 34.8
Aptarnavimas 43.6

Aptarnavimas 47.1
Aptarnavimas 47.2
Aptarnavimas 48.1
Aptarnavimas 48.2

Aptarnavimas 110

Aptarnavimas 120

Priezastis
,iCareSystem* reikiamas vandens kiekis
yra per mazas.

Rutulinis ¢iaupas neranda padéties
atidarytas.

Rutulinis ¢iaupas neranda padéties
uzdarytas.

Automatinis valymas neveikia.

Vandens tiekimas sistemoje neuzsidaro.

Nuoteky siurblys sugedo.
Nuoteky siurblys sugedo.
Cirkuliacinis siurblys sugedo.
Cirkuliacinis siurblys sugedo.

Automatinio valymo metu SC siurblyje
ivyko triktis.

Automatinio valymo metu vandens lygio
atpazinimo jtaise jvyko triktis.

Su prieziura susije trik¢iy praneSimai

Trikties pranesimas

Aptarnavimas 40

Aptarnavimas 42.4
Aptarnavimas 43.4

Aptarnavimas 49.1
Aptarnavimas 49.2

Pranesimy centras
Trikties pranesimas
Aptarnavimas 17
Aptarnavimas 29

Aptarnavimas 31.1
Aptarnavimas 31.2

Aptarnavimas 34.16
Aptarnavimas 34.64
Aptarnavimas 34 400

Aptarnavimas 41
Aptarnavimas 50

Aptarnavimas 51

Aptarnavimas 52.1

Priezastis

JCareSystem" reikalingas ,Care" skyscio
kiekis yra per mazas.

Sutriko vandens tiekimas.

Vandens tiekimas sistemoje neuzsidaro.

Sutriko vandens tiekimas.

Sutriko vandens tiekimas.

Priezastis
Neteisingas prietaiso tipas.
Plokstés temperatdra per auksta.

Sugedo termoadata darbo kameroje.

Sugedo termoadata darbo kameroje.

Sutriko vidinis duomeny rysys.
Sutriko vidinis duomeny rysys.
Sutriko vidinis duomeny rysys.

Uzkalkéjo gary purkstukas arba gary
vamzdelis.

CPU sisteminis laikrodis neinicializuotas.
Nustatykite data ir laika.

Sugedo baterija.

Netinkamai veikia darbo kameros
apsSvietimas.

Gaminimas galimas

Ne

Ne

Taip

Galite naudotis tik karsto oro

rezimu.
Taip
Taip
Taip
Taip
Ne

Ne

Gaminimas galimas

Taip

Taip

Galite naudotis tik karsto oro

rezimu.
Taip
Taip

Gaminimas galimas
Ne
Ne

Taip, taciau termoadatos
naudoti negalite.

Taip, taciau termoadatos
naudoti negalite.

Taip
Taip
Taip

Funkcija Gary leidimas
negalima.

Taip

Taip
Taip
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Trikties praneSimas Priezastis Gaminimas galimas
Aptarnavimas 52.2 Netinkamai veikia darbo kameros Taip

apsvietimas.
Aptarnavimas 72 VirSyta temperatiros jutiklio suveikimo Ne

temperatara.
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18 Techniné prieziiura

Siuos techninés prieziiiros darbus galite atlikti savarankiskai:
= Oro filtro keitimas [P 96]
= Darbo kameros dureliy tarpinés keitimas [» 96]
Dél iy techninés priezitros darby kreipkités j RATIONAL techninés priezidros partnerius:

= LED dangteliy keitimas

18.1 Oro filtro keitimas

Reikalingi jrankiai
= Atsuktuvas

Rodomas pranesimas, kad reikia pakeisti oro Filtra.
|statykite atsuktuva j oro filtro dangtelio tarpa ir jspauskite oro filtrg atgal.

IStraukite oro filtra.

w N =g

Oro filtra jstumkite j prietaisa, kol jis uzsifiksuos.

Jeigu oro filtras sumontuotas neteisingai, vandens srové gali jsiskverbti j prietaisa.

Apsauga nuo vandens srovés visomis kryptimis uztikrinama tik kai oro filtras sumontuotas tinkamai.
1. Oro filtra jstumkite j prietaisg kol jis uzsifiksuos.

18.2 Darbo kameros dureliy tarpinés keitimas
T T £B

iCombi Pro

Atidarykite darbinés kameros dureles.

IStraukite darbo kameros dureliy tarpine i$ kreipiamosios ir jg iSmeskite.
Sudrékinkite naujos tarpinés laikomasias sieneles muiluotu vandeniu.

Pirmiausiai jspauskite tarpinés kampus j kreipiamosios kampus.

uv kA WD 2

Po to j kreipiamaja jspauskite likusig tarpinés dalj.
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19 Gabenimas

19.1 Prietaiso gabenimas

Vairavimo ratukus galima sugadinti, jeigu prietaisas arba ,Combi-Duo” stumiami jjungus stovéjimo
stabdzius.

Jeigu vairavimo ratukai sugadinti, prietaisas arba ,Combi-Duo*” gali apvirsti ir jus sunkiai suzeisti.
1. Prie$ gabendami arba perstumdami prietaisa arba ,Combi-Duo*, atleiskite ratuky stovéjimo stabdZius.

Vairavimo ratukus galima sugadinti, jeigu norite pakeisti vairavimo ratuky kryptj kai jjungti stovéjimo
stabdziai.

Jeigu vairavimo ratukai sugadinti, prietaisas arba ,Combi-Duo" gali apvirsti ir jus sunkiai suZeisti.

1. Jeigu vairavimo ratukai po prietaisu arba rému iSsikisa ir jis norite pakeisti jy kryptj, visy pirma atleiskite
stovéjimo stabdzius ir pasukite ratukus.

2. Nespirkite j vairavimo ratukus.

/\ ATSARGIAI

Gabenant per slenkscius ir nelygiais pavirsiais prietaisai gali apvirsti.

Jeigu stumiate prietaisus per slenkscius arba ant nelygiy pavirsiy, prietaisas gali apvirsti ir jus suzeisti.
1. Per slenkscius ir ant nelygiy pavirsiy stumkite prietaisus atsargiai.

/\ ATSARGIAI

Prietaisai arba ,Combi-Duo* ant vairavimo ratuky gabenant arba stumiant gali apvirsti.

Jeigu Sis prietaisas arba ,Combi-Duo"” stovi ant rémo su vairavimo ratukais ir prie§ gabendami arba stumdami
prietaisa neatleisite stovéjimo stabdziy, prietaisas arba ,Combi-Duo" gali apvirsti ir jus suzeisti.

1. Prie$ gabendami arba perstumdami prietaisg arba ,Combi-Duo”, atleiskite ratuky stovéjimo stabdzius.
2. Po gabenimo vél uzZtraukite ratuky stovéjimo stabdj.

Prietaisus, kurie pastatyti ant vaziuojanciy rémy arba vairavimo ratukuy, galite stumdyti.
v Gary generatorius iStustintas.

1. PrieS gabendami prietaisa j kitg vieta, jj reikia tinkamai atjungti nuo elektros srovés, vandens tiekimo ir
nuoteky pasalinimo sistemuy.

2. Perkéle prietaisa j nauja vieta jj vél tinkamai turite prijungti prie elektros srovés, vandens tiekimo ir nuoteky
pasalinimo sistemy ir uZtraukti vaziuojancio rémo arba vairavimo ratuky stovéjimo stabdZius.

3. Jeigu valydami virtuve norite prietaisa Siek tiek patraukti j priekij, atleiskite vaziuojancio rémo arba vairavimo
ratuky stovéjimo stabdZius.

4. Atsargiai patraukite prietaisa j priekj.

Originali naudojimo instrukcija 97 / 104



19 | Gabenimas

5. Kai baigiate valyti virtuve, prietaisg vél atsargiai pastumkite atgal ir uztraukite stovéjimo stabdzius.
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20 Eksploatacijos pabaiga ir Salinimas

20.1 Eksploatacijos pabaiga

Jeigu norite nutraukti prietaiso eksploatavima, susisiekite su RATIONAL techninés prieZilros partneriais.

20.2 Salinimas
K Senuose prietaisuose yra perdirbamy medziagy. Senus prietaisus Salinkite tinkamai ir per tinkamas surinkimo
sistemas.
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21 Techniniai duomenys

Atsizvelkite j techninius duomenis gamykliniy duomeny lenteléje. Gamykliniy duomeny lentele rasite kairéje
puséje Salia valdymo skydelio.

21.1 Prietaisai su elektrine jungtimi
Reiksmé

Svoris (be pakuotés) Tipas XS 6-2/3 67 kg

Apsaugos klasé IPX5

Aplinkos salygos 10-40°C

TriukSmo emisija <70 dBA

Daznis ir maks. WLAN perdavimo galia 2,4 GHz /19,5 mW
21.2 Tipai ir modeliy pavadinimai

Tipo Zyméjimai ir modeliy pavadinimai duomeny skydelyje skiriasi. Remkités Sioje lenteléje priskirta uzduotimi.

Tipas Modelio pavadinimas
LMxxxA iCombi Pro XS 6-2/3

213 Atitiktis

21.3.1 Prietaisai su elektrine jungtimi

Prietaisas atitinka Siy ES Direktyvy reikalavimus:

20714,/53 /ES Direktyva dél valstybiy nariy jstatymuy, susijusiy su radijo jrenginiy tiekimu rinkai, suderinimo
2006,/42/ES masiny Direktyva

2014,/30/ES Direktyva dél valstybiy nariy jstatymuy, susijusiy su elektromagnetiniu suderinamumu,
suderinimo

20711/65/ES Direktyva dél tam tikry pavojingy medziagy naudojimo elektros ir elektroninéje jrangoje
apribojimo, jskaitant 2015,/863 /ES

Sis prietaisas atitinka $iy Europos standarty reikalavimus:

= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008
EN 1717:2000
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ReikSminiy zodziy sarasas

Simboliai

,ConnectedCooking*
Prietaiso registravimas be iSmaniojo telefono

81

Prietaiso registravimas naudojantis iSmaniuoju telefonu

81
,Delta-T* gaminimas 35
,Online* pagalba 91
,Sous-vide* gaminimas
Cook and Chill 45
Dieta ir tausojantis maitinimas 45
Kambariy aptarnavimas 45
Sritys 45
A
Atvésinimo funkcija 40
Automatinis valymas
Valymo programos 84
C
Centrinis nustatymo ratukas 17
D
Darbo kameros drégmé 34,35
Darbo kameros durelés
LED dangteliy valymas 88
Tarpinés valymas 88
Valymas 88
Darbo kameros temperatira 34,39
Garai 41
Gary ir karsto oro derinys 42
Karstas oras 43
Darbo kameros temperatiros ir drégmés salygos
Garai 41
Gary ir karsto oro derinys 42
Karstas oras 43
Drékinimas 35
Dujy kvapas 12
F
Fermentavimas 35
G
Gaminimo eigos nutraukimas 36, 38,44
Gaminimo laikas 34
Gary leidimas 35,40
Gary purkstukas
Nukalkinimas 89
Y
|kaitinimas 36
|pjovimas 36
iProductionManager

Originali naudojimo instrukcija

Derinio patikra 53

Patalpinimo logiSkumas 53
L
Laikymas 37
LED dangteliy valymas 88
Likes laikas 36
N
Naudojimo pavyzdziai 91
Nauja jkrova 37
Nukalkinimas

Gary purkstukas 89
Nuolatinis rezimas 34
Nutraukimas 38,44
o
Oro filtras

Valymas 89
Oro filtro keitimas 96
P
Pagaminimo laipsnis 35
Pakartotinis termoadatos jstatymas 36
Pakepimo stadija 33
Pakrovimo kiekiai 91
Patepimas 36
Patiekalo dydis 34
Patiekalo storis 34
Valymo programos 84
Plutelés suformavimas 37
Prietaiso jjungimas 14
Prietaiso iSjungimas 14
Prietaiso pakrovimas 36
Prietaiso valdymas

Centrinis nustatymo ratukas 17

Ranky judesiai 17
Priezidra

Priedai 90

Valdymo skydelis 90
Priezilros produktai

Netinkami valymo produktai 88

Tinkami valymo produktai 87
Pripildymas 36
Priverstinis valymas 86
R
Rankinis dusas 21

Srovés tipai 21
Rankinis gaminimas

Garai 41

Gary ir karsto oro derinys 42

Karstas oras 43
Ranky judesiai 17
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SavarankiSkas techninés priezitros darby atlikimas 96
Skalavimas 84
Specialis priedai 91
Valymas 88
T
Tarpinés keitimas 96
Techniné priezilra
Oro filtro keitimas 96
Tarpinés keitimas 96
Termoadata
Darzoveés 20
Dideli mésos gabalai 19
Didkepsnis 19
Duonos gaminiai 20
|smeigimas j patiekala 19
IStraukimas 21
Nedidelis patiekalas 19
Trikties praneSimas 20
Visa Zuvis 20
Zuvies file 20
Termoadatos padéties pakeitimas 37
Testi kontroliuojant laika 37
\")
Valdymo pultas 38
Valdymo skydelis
Centrinio nustatymo ratuko valymas 90
Valymas 90
Valymas
Darbo kameros durelés 88
Darbo kameros dureliy tarpiné 88
Greitasis valymas 84
LED dangteliai 88
Oro filtras 89
Valymo programos
Lengva 84
Stiprus 84
Vidutinis 84
Veiksmo patvirtinimas 36
Ventiliatoriaus greitis 35,40
Vidaus temperatira 34
Vidaus temperatiros iSlaikymas 37
Virimo temperatira 39
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