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Cienijamais klient!

Priecajamies, ka iegadajaties jauno iCombi Pro. Pirms darba uzsaksanas Iidzam ripigi izlasit lietoSanas pamacibu.
LietoSanas pamaciba sniegta informacija palidzés jums drosi rikoties ar iekartu. Saglabajiet o lietoSanas pamacibu,
lai ta vienmér bltu pieejama visiem iekartas lietotajiem.

iCombi Pro ir inteligentakais Combi tvaicétajs. Tas gatavo lielu skaitu dazadu édienu 20 vai vairak tikstosiem
viesu. Zivs, gala, majputni, piedevas vai konditorejas izstradajumi — apcepti, tvaicéti, griléti vai sautéti. Pateicoties
§1s iekartas gatavosanas inteligencei un viedajai klimata kontrolei, viss izdodas automatiski, ari maksimala
piepildijuma apstak|os.

Més vélam jums daudz prieka darba ar iCombi Pro.
Jasu
RATIONAL AG

Palidziba ar iekartu

Si lietosanas pamaciba, ka arf liels skaits pielietosanas pieméru no visas pasaules palidzés jums lietot iekartu. Visa
informacija par $o funkciju ir pieejama Seit: Palidziba ar iekartu [» 97]

Produkta garantija

Registréjiet savu iekartu www.rational-online.com/warranty un gastiet labumu no 2 gadu garantijas sniegtajam
iespéjam. Saja lapa atradisiet ari visparigos garantijas noteikumus un garantijas sequma aprakstu.

RATIONAL neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neatlautu tehnisku modifikaciju rezultata.

Mérka grupa
Sis dokuments paredzéts lielas un profesionalas virtuvés stradajosajiem.
So iekartu nedrikst lietot, tirit vai apkopt $adu grupu cilvéki:

= Personas ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam

= Personas bez pieredzes un zinasanam

= Bérni

Pieskatiet bérnus, kas atrodas iekartu tuvuma. Bérni nedrikst spéléties ar iekartu.

Noteikumiem atbilstosa lietoSana
iCombi Pro iekarta ir izstradata termiskai édiena pagatavosanai.

Siiekarta paredzéta tikai ripnieciskai lietoanai, pieméram, restoranu virtuvés un lielas un profesionalas virtuvés
slimnicas, konditorejas vai galas parstrades uznémumos. So iekartu nedrikst lietot arpus telpam. So iekartu
nedrikst izmantot nepartrauktai, ripnieciskai partikas produktu masu razosanai.

Jebkurs cits pielieto3anas veids ir pretéjs noteikumiem un bistams. RATIONAL AG neuznemas nekadu atbildibu par
noteikumiem neatbilsto3as lieto$anas sekam.

Darbs ar So pamacibu

Simbolu skaidrojums

Saja dokumenta tiek izmantoti turpmak uzskaititie simboli, lai sniegtu jums informaciju un atvieglotu iekartas
lietoSanu:

v Sis simbols parada priekSnoteikumus, kas ir jaizpilda pirms darbibas turpinasanas.
1. Sis simbols parada darbibas soli, kas ir jaizpilda.

> $&is simbols parada starprezultatu, ar kuru iesp&jams parbaudit darbibas sola rezultatu.
>> &is simbols parada rezultatu, ar kuru iesp&jams parbaudit darbibas instrukcijas rezultatu.

= §is simbols parada uzskaitijumu.

Originala lietosanas instrukcija
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a. Sis simbols parada sarakstu.

1.5.2 Piktogrammu skaidrojums
Saja dokumenta tiek izmantotas turpmak minétas piktogrammas:
A\ [ Uzmanibu! Pirms iekartas lietoanas izlasiet lieto$anas pamacibu.
A\ Visparigas bridindjuma zimes

Q Noderigi padomi vienkarsai iekartas lieto$anai.

1.5.3 Bridinajuma padomu paskaidrojums

Ja redzat kadu no turpmak minétajiem bridinajuma padomiem, tie bridina par bistamam situacijam un lauj no tam
izvairities.

A BISTAMI!

Ja paradas bridinajums BISTAMI!, tiek bridinats par situaciju, kas var izraisit nopietnus savainojumus vai pat
navi.

Ja paradas norade BRIDINAJUMS!, tiek bridinats par situaciju, kas var izraisit nopietnus savainojumus vai pat
navi.

/\ UZMANIBU!

Ja paradas bridinajums UZMANIBUY, tiek bridinats par situaciju, kas var izraisit nopietnus savainojumus.

Ja redzat So noradi, tiek bridinats par situaciju, kas var radit iekartas bojajumus.

1.5.4 Atteli

Saja lietodanas pamaciba izmantotie attéli var atskirties no faktiskas iekartas.

1.5.5 Tehniskas izmainas

Paturétas tiesibas uz tehniskam izmainam, kas veicina attistibu.
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2 iCombi Pro

Vadibas panelis

Gatavosanas kamera

Displejs

Gatavosanas kameras durvis

Centrala grozama poga

Durvju rokturis

USB pieslégvieta Rokas dusa

Atvilktne Care tabletém

Gaisa filtrs

Tips 6-1/1 Tips 6-2/1 Tips 10-2/1
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3 Visparigas drosibas norades

lekarta ir konstruéta ka droSa un normalas, instrukcijam atbilstosas lietoSanas
apstaklos ta nerada nekadu bistamibu. Pareiza iekartas lietoSana tiek aprakstita Saja
pamaciba.

Laujiet iekartu uzstadit tikai savam RATIONAL servisa partnerim.

Laujiet iekartu apkopt tikai savam RATIONAL servisa partnerim.

Neveiciet nekadas iekartas vai jisu RATIONAL servisa partnera veikto iekartas
instalaciju modifikacijas.

Nelietojiet iekartu, ja ta ir bojata. Bojata iekarta nav drosa un var radit
savainojumus vai izraisit ugunsgréku.

Nelietojiet iekartu, ja tas gatavoSanas kameras durviju stikls ir bojats. Sazinieties ar
savu RATIONAL servisa partneri un lidziet nomainit gatavoSanas kameras durvju
stiklu.

Nelieciet uz iekartas nekadus priekSmetus.

Neglabajiet iekartas tuvuma viegli uzliesmojosas vai degosas vielas.

Lietojiet iekartu tikai apkartéjas vides temperatira no +10 °C lidz +40 °C.
Izvairieties no karstuma avotiem iekartas tuvuma, piem., fritézes vai grillpannas.

LietoSanas laika parliecinieties, ka grida iekartas tuvuma ir sausa un neslidosa.

Drosibas norades pirms lietoSanas

Parliecinieties, ka iekarta atrodas vismaz + 5°C temperatuara.

Parliecinieties, ka gaisa deflektors pirms ventilatora augsa un apaksa ir noreguléts.
Parliecinieties, ka iekaramie plaukti vai paplasu stativa ratini ir ripigi nostiprinati.
Parliecinieties, ka gatavoSanas kamera nav palikusas tiriSanas tableSu nogulsnes.

Kad péc ilgakas nelietoSanas atkal vélaties izmantot iekartu, izskalojiet rokas dusu
ar vismaz 10 litriem Gdens.

Drosibas norades, kas jaievéro ekspluatacija

Sadi izvairisieties no applaucé$anas un apdegumu rasanas:

— LietoSanas laika gatavoSanas kameras durvis atveriet piesardzigi. No tas var
izplast karsts tvaiks.

— Iznemot piederumus vai priekSmetus no karstas gatavosanas kameras, valkajiet
personigos aizsardzibas lidzeklus.

lekartas lietosSanas laika pieskarieties tikai tas vadibas panelim un gatavosSanas
kameras durvju rokturim. lekartas aréjas virsmas var sakarst virs 60°C.

Tvertni ar produktiem iebidiet tikai taja plauktu limeni, kuru varat labi saredzét.
Nemot ara karstus produktus no iekartas, tie var parlit pari tvertnes malai.

Sadi izvairisieties no ugunsgréka un eksploziju riska:
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— lekarta negatavojiet viegli uzliesmojosus Skidrumus, piem., tadus alkoholiskus
dzérienus ka vinu. Viegli uzliesmojosi skidrumi tvaicéSanas rezultata var
pasaizdegties. Pirms produktu gatavosSanas viegli uzliesmojosa Skidruma,
pavariet Skidrumu ilgaku laiku, lai samazinatu ta alkohola saturu.

— GriléSanas un cepSanas laika zem produkta palieciet notekpaplati tauku
savaksanai.
= Turpmak minétie padomi palidzés izvairities no savainojumu rasanas, stradajot ar
transportésanas ratiniem, paplasu stativa ratiniem vai Skivju stativa ratiniem:

— Transportésanas, paplasu stativa vai Skivju stativa ratinus stumiet piesardzigi
pari sliekSniem un nelidzenam gridas vietam, lai tie nevarétu apgazties.

— Novietojot transportésanas, paplasu stativa vai Skivju stativa ratinus stavésanai,
nospiediet to stavbremzi, lai tie nevarétu aizripot.

— Pirms paplasu stativa vai Skivju stativa iebidisanas iekarta vai iznemsanas no
tas, nofikséjiet transportésanas ratinus pie iekartas.

— Parvietojot paplasu stativa ratinus, aizveriet trauku fiksatoru un parsedziet
karsto produktu tvertnes. Karsti produkti var izS|akstities pari tvertnes malam.

= Turpmak sniegti padomi, ka izvairities no inventara bojajumiem, kas radusies
nepareizas piederumu lietoSanas rezultata:

— Izmantojiet tikai originalos RATIONAL piederumus.
— Produktu kiipinasanai izmantojiet tikai VarioSmoker.

= Ja gatavosanas kamera atrodas €dieni, kas jau ir sasniegusi lietoSanas temperatiru,
tad taja vairs nedrikst ieladét aukstus édienus.

Drosibas norades péc lietoSanas
= Pé&c katras lietoSanas iztiriet iekartu.

= Lai noveérstu korozijas raSanos gatavoSanas kamera, ilgakas nelietoSanas perioda
un ari pa nakti atstajiet durvis nedaudz pavértas.

= Garakos dikstaves laikos noslédziet iekartas tdens, elektribas un gazes pievadi.

= ligstosas dikstaves laika un pirms iekartas parvietoSanas iztuksojiet tvaika
generatoru.

3.1 Drosibas norades iekarta ar gazes pieslégumu
« Sadi izvairisieties no ugunsgréka:

— Jajasuiekarta ir pieslégta skurstenim, regulari sazinieties ar gazes piesléguma
iertkotaju, lai iztiritu iekartas dimvada cauruli. Raugieties, lai tiktu ievéroti
vieté&jie nosacijumi.

— Nelieciet uz iekartas izplides caurulém nekadus priekSmetus.

« Sadi izvairisieties no navéjosiem negadijumiem:

— Jaiekartu paredzéts lietot ar nosticéja parsegu, tad iekartas darbibas laika tam
vienmér jabat ieslégtam. Pretéja gadijuma var uzkraties sadegSanas procesa
gazes.
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» Ka pareizi rikoties, ja sajutat gazes smaku:

— Neslédziet nekadus gaismas un iekartu slédzus, neatvienojiet kontaktus no
kontaktligzdam un neizmantojiet mobilos un stacionaros telefonus. Sis darbibas
var radit dzirksteles, kas var izraisit eksploziju.

— Atveriet logus un durvis, lai kartigi izvédinatu telpu. Telpas ventiléSanai
neizmantojiet nostc&jus un ventilatorus. Sis darbibas var radit dzirksteles, kas
var izraisit eksploziju.

— Noslédziet gazes linijas padevi.
— Pametiet €ku un sazinieties ar savu gazes piegades uznémumu vai
ugunsdzésé&jiem.
3.2 Personiskais aizsargaprikojums

= Stradajot ar iekartu, valkajiet tadu apgérbu, kas nevar izraisit nelaimes gadijumus
darba, jo 1pasi karstuma, karstu Skidrumu vai kodigu vielu izSlakstiSanas rezultata.

= Lietojot karstus priekSmetus un metala priekSmetus ar asam malam, valkajiet
aizsargcimdus, lai droSi aizsargatu sevi.

= TiriSanas laika valkajiet cieSi pieguloSas aizsargbrilles un kimiskos aizsargcimdus,
lai, darbojoties ar kopSanas lidzekliem, drosi aizsargatu sevi.
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4 Ka stradat ar iekartu

4.1 Pirma lietoSana
Kad iekarta tiek pirmo reizi pienemta lietosana, tai jau jabat RATIONAL servisa partnera atbilstosi uzstaditai.
Pastests jau ir veikts, un tadéjadi iekarta ir gatava darbam. Visu informaciju par instalaciju atradisiet komplekta
pievienotaja instalacijas rokasgramata.
Pirms iekartas lietosanas pirmo reizi.
1. Pirms iekartas lietoSanas pirmo reizi iztiriet to un ari tas piederumus.

Papildu informaciju atradisiet Seit: Kopsana [» 92]

4.2 lekartas ieslégsana un izslégsSana
—— L}

1. Laiieslégtu iekartu, nospiediet un turiet taustinu, lidz LED lampina iedegas zala krasa: ()
> |ekarta tiek ieslégta. Paradisies Starta ekrans [» 15].

2. Laiizslégtu iekartu, nospiediet un turiet taustinu: (1)
> Tiks jautats, vai tieSam vélaties izslégt iekartu.

3. Nospiediet taustinu: OK

>> |ekarta tiek izslégta.
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4.3 Starta ekrans
iProductionManager Programmeésanas rezims
iCookingSuite iCareSystem
Sakums

Manuala gatavosana

Inteligenti lietoSanas veidi

Datums, pulkstena laiks, statuss

Meklésanas paligs

Gramatzimes

Gatavosanas panémiens

Atpakal /partraukt

Palidziba

= jProductionManager [} 52]
= |nteligenta gatavosana — iCookingSuite [» 27]

= Sakums

lestatijumi

NospieZot So taustinu, atvérsies sakuma ekrans. Sakuma ekranu varat pielagot savam vajadzibam.

= Manualie darbibas rezimi [P 43]
= Gramatzimes [P 16]

= Inteligenti lietosanas veidi [» 27]

Nospiezot So taustinu, tiks paraditi visi inteligentie gatavoSanas procesi, kas ir ietverti inteligentaja

gatavosSanas veida.

= Gatavos$anas panémieni

NospieZot $o taustinu, tiks paraditi visi inteligentie gatavosanas procesi, kas ir ietverti inteligentaja

gatavoSanas panémiena.
= Programmeésanas rezims [» 63]
= Meklésanas paligs [» 97]
= Automatiska tirisana - iCareSystem [» 87]
= Datums, pulkstena laiks, statuss [» 16]
= |estatijumi [» 70]
= Palidziba ar iekartu [» 97]
= Atpakal/partraukt

NospieZot So taustinu, atvérsies ieprieksé&jais ekrans. NospieZot un turot So taustinu, parvietosieties vienu

gatavosanas soli atpakal.

Originala lietosanas instrukcija
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43.1

43.2

16 /112

Gramatzimes

Inteligentos gatavosanas procesus un programmas, kuras izmantojat biezak, iespé&jams saglabat gramatzimés un
atvért no sakuma ekrana. Tadéjadi jas varésiet, piem., ipasi atri tas atvért no sezonalas édienkartes édienu klasta.

*
*
*
*
w
*
*
*
*
2

1. Gatavo$anas procesus vai programmas, ko vélaties saglabat ka gramatzimes, izvélieties iCookingSuite vai
Programmeésanas rezima.

2. Nospiediet taustinu: =
3. Nospiediet taustinu:

>> Tiks paraditi visi gramatzimés saglabatie gatavoSanas procesi un programmas.

Datums, pulkstena laiks, statuss

Ekrana apak$pusé vienmér redzésiet Sodienas datumu un pulkstena laiku, ka ari turpmak minéto pieslégumu un
savienojumu statusu:

USB pievienots

Sis simbols parada, ka iekartai ir pievienots USB zibatmina.

Tikla savienojums

Sis simbols parada, ka iekarta ir pieslégta LAN tiklam. Ja ir radusies tikla klime, tiek paradits $ads simbols: 7/

WLAN savienojums
Sis simbols parada, ka iekarta ir pieslégta WLAN tiklam. Savienojuma kvalitate ir loti laba.
Ja savienojuma kvalitate pasliktinas, paradas $adi simboli: = “&

Jair radusies savienojuma klime, tiek paradits $ads simbols: 78
Klimes zinojums

Sis simbols parada, ka displeja tiek radits klimes zinojums.

ConnectedCooking savienojums

Sis simbols parada, ka iekarta ir pieslégta ConnectedCooking. Ja iekarta nav pieslégta ConnectedCooking, tad
paradas $ads simbols: o7

Udens pieslégums

Sis simbols parada, ka iekarta ir nav pieslégta pie idens padeves.
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4.4 Mijiedarbiba ar iekartu

PADOMS

Neatbilstosa displeja lietoSana

Bakstot displeju ar asiem priekSmetiem, to var sabojat.
1. Lietojiet displeju tikai ar rokam.

4.4.1 Zesti

lekartu variet lietot ar daziem, vienkarsiem zZestiem.
E {—o ? %
Nospiest Pavilkt Ritinat Pavilkt un nomest

44.2 Centrala grozama poga
I

Zestu Zesti [P 17] vieta jis varat iestatit iekartu, griezot centrilo grozamo pogu. Darbibas apstipriniet, nospiezot
centralo griezamo pogu.

4.5 Maksimalie ielades daudzumi

lekartas bojajumu rasanas parak liela ielades daudzuma rezultata

Parsniedzot maksimalos ielades daudzumu, var tikt bojata iekarta.

1. leladéjiet iekarta tikai turpmak minétos maksimalos ielades daudzumus

Tips maks. ielades daudzums [kg] maks. slodze uz paplati
6-1/1 30 kg 15 kg
6-2/1 60 kg 30kg
10-1/1 45 kg 15 kg
10-2/1 90 kg 30kg
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4.6 Gatavosanas kameras durvju atvérsana un aizvérsana
= — 1

—— —— -

Gatavosanas kameras durvju atvérsana
1. Pagrieziet gatavoSanas kameras durvju rokturi pa labi.

2. Jaiekartair aprikota ar durvju drosibas slédzi, tad vispirms pagrieziet rokturi pa kreisi un tad pa labi.

3. Atveriet gatavoSanas kameras durvis Iénam. AUZMANiBU! Applaucésanas risks! lekartas lietosanas laika no
gatavosanas kameras var izplist karsts tvaiks.

>> Ventilators tiks nobremzéts.

Gatavosanas kameras durvju aizvérsana

1. Stingri aizspiediet gatavo$anas kameras durvis.

4.7 leladét produktus
1. Atveriet gatavo$anas kameras durvis.
> Tiek aktivizéta ventilatora bremze un ta nobremzeé ventilatora ratu.
2. leladgjiet iekarta produktus.
Cepot vai grilgjot produktus, zem tiem ievietojiet notekpaplati tauku savaksanai.

4. Aizveriet gatavoSanas kameras durvis. Pieraugiet, lai gatavoSanas kameras durvis bitu pilniba aizvértas un to
rokturis atrastos vertikala pozicija.
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Plauktu limeni virs 1,60 m

09'L

SRS S S e S Y

\

Jaiekarta ir novietota ta, ka augséjie plauktu limeni atrodas 1,60 m virs gridas limena, tad Saja vieta ir japiestiprina
komplekta ieklautas bridinajuma zimes.

4.71 lekartas ielade ar paplasu stativa ratiniem vai skivju stativa ratiniem

Jajus transportéjat paplasu stativa ratinus, kuros ir iekrautas tvertnes ar karstu &dienu un kas nav parklati,
karsts édiens var izlit

Saskaroties ar karstu produkciju, iespéjams apdedzinaties.
1. Parvietojot paplasu stativa ratinus, parsedziet ar karstu skidrumu vai produkciju pilditas tvertnes.

/\ UZMANIBU!

Parvietosanas un paplasu stativa ratini ielades vai izlades laika var kustéties

Ja pirms parvietoSanas vai paplasu stativa ratinu ielades vai izlades nenospiedisiet stavbremzi, ratini var
parvietoties un savainot jus.

1. Pirms parvieto$anas un paplasu stativa ratinu ielades vai izlades, nostipriniet ritenu stavbremzi.
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4.7.2

20 /112

>
9.
10.
11.

Iznemiet iekaramos plauktus [} 25].

Novietojiet paplasu stativa ratinu iebrauksanas sliedi uz gatavoSanas kameras gridas t3, lai 2 fikséjosas tapas
gatavoSanas kameras aizmuguréja dala iebiditos paredzétajos padzilinajumos.

Stingri uzspiediet uz iebrauksanas sliedes priekséjas dalas, lai ta nofiksétos gatavosanas kamera.

lebrauciet parvietoSanas ratinus iekarta lidz atdurei (A).

Nospiediet parvietosanas ratinu sviru (B).

Tagad parvietoSanas ratini ir noblokéti uz iebrauksanas sliedes.

Ciesi novelciet transportésanas ratinu stavbremzi (C).

lestumiet paplasu stativa ratinus vai $kivju stativa ratinus gatavo$anas kamera lidz iebrauksanas sliedes atdurei.
Nospiediet sviru (D).

ParvietoSanas ratinu bremze ir atlaista.

Atlaidiet parvietoSanas ratinu stavbremzes.

Aizstumiet parvietoSanas ratinus prom no iekartas to stavésanas vieta.

Aizveriet gatavoSanas kameras durvis. Raugieties, lai gatavoSanas kameras durvis batu pilnigi aizvértas.

Combi-Duo ielade ar paplasu stativa ratiniem vai Skivju stativa ratiniem

Jajis transportéjat paplasu stativa ratinus, kuros ir iekrautas tvertnes ar karstu &dienu un kas nav parklati,
karsts édiens var izlit

Saskaroties ar karstu produkciju, iespéjams apdedzinaties.

1.

Parvietojot paplasu stativa ratinus, parsedziet ar karstu Skidrumu vai produkciju pilditas tvertnes.

/\ UZMANIBU!

Parvietosanas un paplasu stativa ratini ielades vai izlades laika var kustéties

Ja pirms parvietoSanas vai paplasu stativa ratinu ielades vai izlades nenospiedisiet stavbremzi, ratini var
parvietoties un savainot jus.

1.

Pirms parvieto$anas un paplasu stativa ratinu ielades vai izlades, nostipriniet ritenu stavbremzi.
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Iznemiet iekaramos plauktus [» 25].

Novietojiet paplasu stativa ratinu iebrauk3anas sliedi uz gatavoSanas kameras gridas t3, lai 2 fikséjosas tapas
gatavoSanas kameras apaks$éja pusé iebiditos paredzétajos padzilinajumos.

Stingri uzspiediet uz iebrauksanas sliedes priekséjas dalas, lai ta nofiksétos gatavosanas kamera.

lebrauciet parvieto$anas ratinus iekarta lidz atdurei.

Lai ieladétu Combi-Duo augséjo iekartu, nospiediet parvietosanas ratinu sviru un pavelciet rokturi uz sevi (A).
Tagad parvietoSanas ratini ir noblokéti uz iebrauksanas sliedes.

lestumiet paplasu stativa ratinus vai Skivju stativa ratinus gatavo$anas kamera lidz iebrauk3anas sliedes atdurei.

Pavelciet paplasu stativa ratinu vai Skivju stativa ratinu labaja pusé esoSo sviru, lai nofiksétu bremzi. Tikai ta
iesp&jams nodrosinat, ka paplasu stativa ratini vai Skivju stativa ratini drosi atradisies gatavosanas kamera.

Stingri nospiediet parvietodanas ratinu stavbremzi.
Nospiediet parvietoSanas ratinu sviru atpakal ta sakotnéja pozicija.

ParvietoSanas ratinu bremze ir atlaista.

. Lai ieladétu Combi-Duo apakséjo iekartu, nospiediet parvietosanas ratinu sviru uz priekSu un pavelciet rokturi

uz augsu (B).
Tagad parvietoSanas ratini ir noblokéti uz iebrauksanas sliedes.
lestumiet paplasu stativa ratinus vai Skivju stativa ratinus gatavosanas kamera lidz iebrauksanas sliedes atdurei.

Pavelciet paplasu stativa ratinu vai Skivju stativa ratinu labaja pusé eso$o sviru, lai nofiksétu bremzi. Tikai ta
iesp&jams nodrosinat, ka paplasu stativa ratini vai Skivju stativa ratini drosi atradisies gatavoSanas kamera.

Nospiediet parvietoSanas ratinu sviru atpakal ta sakotnéja pozicija.
Parvietosanas ratinu bremze ir atlaista.
Aizstumiet parvietoSanas ratinus prom no iekartas to stavésanas vieta.

Aizveriet gatavoSanas kameras durvis. Raugieties, lai gatavos$anas kameras durvis batu pilnigi aizvértas.

lespraust ieks. temp. sensoru

Turpmakajos teikumos aprakstits gan darbs ar iek$&jas temperatiras sensoru, gan ari darbs ar papildus
pieejamajiem 2 aréji iesprauzamajiem iek$éjas temperatiras sensoriem. Kopa ar iek$&jas temperatiras sensoru,
kas atrodas gatavos$anas kamera, kopa ir pieejami 3 iekS&jas temperatdras sensori. To lieto$ana ir Tpasi ieteicama
gatavojot ar iProductionManager.
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/\ UZMANIBU!

Karsts iekSéjas temperatiiras sensors

Satverot karstu iek3éjas temperatiras sensoru, pastav apdedzinasanas risks.

1. Stradajot ar karstu iekS€jas temperatiras sensoru, vienmér valkajiet aizsargcimdus.

2. JanepiecieSams, atdzeséjiet iekSéjas temperatdras sensoru ar rokas dusu.

/\ UZMANIBU!

Ass iekséjas temperatiiras sensors

Nepiesardzigi stradajot ar iek$&jas temperatiras sensoru iesp&ams savainoties ar ta aso galu.
1. Stradajot ar karstu ieks&jas temperatiras sensoru, vienmeér valkajiet aizsargcimdus.

2. Péc lietosanas ielieciet iek$é&jas temperatiras sensoru tam paredzétaja turétaja.

PADOMS

lek$éjas temperatiiras sensors karajas ara no gatavosanas kameras

Ja péc lietoSanas iek$&jas temperatiras sensoru nenovietosiet tam paredzétaja turétaja, tas var tikt bojats.

1. Péc lietoSanas ielieciet iekS&jas temperatiras sensoru tam paredzétaja turétaja.

PADOMS

= Jaregulari gatavojat loti planus vai Skidrus produktus, ieteicams izmantot papildus pieejamo pozicionésanas
instrumentu. Vispirms iespraudiet iek$&jas temperatiras sensoru pozicionésanas instrumenta un péc tam
produkta.

= Jaiekséjas temperatdras sensors ir siltaks par iestatito iek$&jo temperatiru, atdzeséjiet to ar rokas dusu.

9 S
» ’v)

1. lespraudiet iek$&jas temperatiras sensoru lidz rokturim ieslipi produkta, lai tas bitu péc iespéjas dzilak
ievietots produkta.

Gala, piem., steiks

Lieli galas gabali, piem., cepesi

1. lespraudiet iek$éjas temperatiras sensoru lidz rokturim produkta biezakaja vieta.

9 S
—

Mazi produkti, piem., gulass

1. Uzspraudiet uz iek8&jas temperatdras sensora tik daudz produkta gabalu, [idz tas ir pilns lidz rokturim.

Dazadu izméru produkti

1. Vispirms iespraudiet iek$&jas temperatiras sensoru mazaka gabalina.
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2. Kadir sasniegta vélama iek$&ja temperatiira, nonemiet mazos produkta gabalus no iek$&jas temperatiras
sensora un iznemiet no gatavosanas kameras.

3. Tadiespraudiet ieks&jas temperatiras sensoru lielaka gabala un turpiniet gatavosanas veidu ar opciju Atkartoti
iespraust sensoru Z.

Zivs fileja

.

1. lespraudiet ieks&jas temperatiras sensoru lidz rokturim ieslipi produkta, lai tas bltu péc iespéjas dzilak

ievietots produkta.

1. lespraudiet ieks&jas temperatiras sensoru lidz rokturim produkta biezakaja vieta.

9 S

Vesela zivs

Pieraugiet, lai iekSéjas temperatiras sensora gals neatrastos zivs védera dobuma.

9 S

Darzeni, piem., kartupeli

1. lespraudiet iek$&jas temperatiras sensoru lidz rokturim produkta biezakaja vieta.

Zupas, mérces, saldie édieni
1. legremdéjiet iek$€jas temperatiiras sensoru gastronomijas tvertné ta, lai tas bdtu pilnigi iegremdéts Skidruma.

2. Apmaisot Skidrumu, iek3é&jas temperatiiras sensoru atstajiet gastronomijas tvertné.

Maizes izstradajumi
1. Maizes izstradajumiem, kas cepSanas laika ievérojami palielinds apjoma, iespraudiet iek$é&jas temperatiras
sensoru vertikali produkta vida.

Sim nolikam izmantojiet papildus pieejamo pozicionéSanas instrumentu.

PabeigSana ar Skivju stativa ratiniem

1. lespraudiet temperatiiras sensoru Skivju stativa ratinu baltaja keramikas caurulé.

lekS&jas temperatiiras sensors nav atpazits

v Paradisies simbols:
1. lespraudiet ieks&jas temperatiras sensoru ta, ka aprakstits $aja pamaciba.

2. Apstipriniet korigéjumu.

Originala lietosanas instrukcija 23 /112



4 | Ka stradat ar iekartu

4.9

24 /112

>> Gatavosanas veids ir pabeigts pareizi. Ja korig&jums netiks apstiprinats, gatavosanas veids tiks partraukts, un
jums bis jasak no jauna. Tikai dazi no gatavo$anas veidiem, piem., gatavosana pa nakti, tiks turpinati
neraugoties uz So klami.

lekSéjas temperatiiras sensora iznemsana

1. Kad produkts ir sasniedzis vélamo gatavosanas rezultatu, vispirms iznemiet temperatdras sensoru no
produkta, un tikai tad pasu produktu no gatavosanas kameras.

2. lelieciet iek$&jas temperatiras sensoru tam paredzétaja turétaja.

Rokas dusas izmantosana

\H

Rokas dugai ir pieejami divi iestatami izsmidzinaganas veidi, dusa \/ (A) un punktveida strikla | (B).

V1
@\Il
Wi

/\ UZMANIBU!

Rokas dusa un Gidens, kas nak no tas, var bt karstaks par 60 °C

Pastav applaucéSanas risks saskaroties ar sakarsusam dalam vai karstu Gdeni.

1. Stradajot ar rokas dusu, vienmér valkajiet aizsargcimdus.

/\ UZMANIBU!

Mikrobu vairo$anas tidens caurulés

Ja rokas dusa netiek izmantota katru dienu, tad Gdens vados var veidoties mikrobi.

1. Katru dienu izskalojiet rokas dusu ar tdeni 2 reizes no ritiem un vakaros uz 10 sekundém.

PADOMS

Nepareiza rokas dusas lietoSana

Ja rokas dusa tiek izvilkta vairak par maksimali pieejamo $litenes garumu vai ta tiek saplésta, tds automatiskas
Slatenes ievilkSanas funkcija var tikt bojata. Sada gadijuma rokas dusa vairs netiek automatiski ievilkta atpakal
korpusa.

1. Nekad neizvelciet rokas dusu vairak par maksimali pieejamo $|Gtenes garumu.

Rokas dusa nav paredzéta gatavosanas kameras dzesésanai

Dzeséjot gatavosanas kameru ar rokas dusu, var sabojat gatavosanas kameru, gaisa deflektoru vai gatavosanas
kameras stiklu.

1. Gatavosanas kameru dzeséjiet tikai ar AtdzeséSanas funkciju.

1. lzvelciet rokas dusu vismaz par 20 cm no uzglabasanas pozicijas.
2. Stingri turiet rokas dusas $lateni.

3. Pagrieziet priek3€&jo rokas dusas dalu, lai izvélétos izsmidzinasanas veidu.
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= |estatiet rokas dusu uz |, lai atlasitu punktveida striiklu.

|
= lestatiet rokas dusu uz \/, lai atlasitu dusu.

Ja rokas dusas priek$éja dala netiek pagriezta kada no abiem izsmidzinasanas veidiem, no dusas galvinas var pilét
Gdens.

1. Nospiediet rokas dusas sviru. Jo vairak nospiedisiet sviru, jo spécigaka bis tdens strikla.
2. Péclietosanas laujiet rokas dusai |énam ieslidét atpakal korpusa. AUZMANTBU! Pirms rokas dusas Slitenes

ieslidésanas atpakal korpusa, parliecinieties, vai ta ir tira.

lekaramo plauktu rezga iznemsana

- |

>
—_—)
.

/]

1T,

iﬁ
(

Paspiediet iekaramo plauktu rezgi uz augsu (A).

1
2
3. Sagaziet iekaramo plauktu rezgi gatavosanas kamera (B).
4

Izakéjiet iekaramo plauktu reZgi un iznemiet to no gatavosanas kameras.

Integréta tauku novade

Jaiekartai ir papildus integréta tauku novade, tad nopilé&jusie tauki tiks savakti gatavo$anas kamera un novaditi
tauku savaksanas trauka.
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8

© N o Uk~ W N2

Lodveida krana rokturis 2 Notekcaurule
Uzpildes uzgalis ar bajonetes tipa noslégu 4 Tauku savaksanas tvertne
Atveriet gatavo$anas kameras durvis.
Nonemiet notekcaurules noslégu.
levietojiet tauku savaksanas vanninu gatavosanas kamera ta, lai tas atvérums bitu iesprausts notekcaurulé.
lekartas arpusé zem notekas novietojiet tauku savaksanas tvertni, piem., kannu.
lespraudiet integrétas tauku novades uzpildes uzgali tauku savak$anas tvertné.
lespraudiet uzpildes uzgala bajonetes tipa noslégu noteka.
Noblokéjiet bajonetes tipa noslégu.

Pagrieziet lodveida krana rokturi horizontala stavokIi.

>> Lodveida krans ir atvérts. Tagad nopil€jusos taukus iesp&jams savakt tauku savaksanas tvertné.

Tauku savaksanas tvertnes nomaina

/\ UZMANIBU!

lekartas arpuse, noteka un tauku savaksanas tvertne var klit loti karsti

Saskaroties ar karstam iekartas funkcionalajam dalam iesp&jams apdedzinaties.

1.

Nomainot tauku savaksanas tvertni vienmér valkajiet personiskos aizsarglidzeklis.

Kad tauku savaksanas tvertne ir pilna, pagrieziet lodveida krana rokturi vertikala stavokli.
Lodveida krans ir aizvérts.

Atbrivojiet bajonetes tipa noslégu.

Nomainiet tauku savaksanas tvertni.

Atbrivojieties no taukiem saskana ar viet&jiem noteikumiem. PADOMS! Tauki un citi skitrumi, kas tiek savakti
tauku savaksanas tvertné janodod atkritumos atbilstosi viet&jiem noteikumiem. Taukus nedrikst izliet
kanalizacija. Tauku savaksanas tvertné uzkratos taukus nekad nedrikst izmantot édienu gatavosanai vai ka
partikas produktu.
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5 Inteligenta gatavosana — iCookingSuite

iCookingSuite ir gatavosanas inteligence iCombi Pro iekarta. JUs izvélaties, kadi produkti ir japagatavo ar kuru

Q gatavo$anas panémienu. Ar §1s izvéles palidzibu bis pieejams liels skaits gatavoSanas veidu, ar kuriem sasniegsiet
izcilus gatavoSanas rezultatus. Ja nepiecieSams, gatavo$anas rezultatu varat pielagot savam vélmém ar gatavosanas
parametru palidzibu, tadéjadi intensivak apbrininot vai mainot gatavibas pakapi no vidéji izceptas uz pilnigi
izceptu.

Gatavosanas procesa gaita tiek regulari pielagoti visi svarigie gatavoSanas parametri, piem., gatavo3anas kameras
temperatira, klimats, gaisa atrums un gatavosanas laiks, lai sasniegtu jlsu ieceréto gatavosanas rezultatu. Ja
nepiecieSams, gatavosanas laika iesp&jams atvért gatavosSanas procesa izvélni un mainit gatavosanas rezultatu.
Jums tas nozimé visvienkarsako iekartas lietoSanu, bez nekadas kontroles un uzraudzibas. Tadéjadi jas iegusiet
laiku, ietaupisiet izejvielas un enerdiju, ka ari nevainojamas kvalitates, standartizétu édiena kvalitati jebkura laika.

Darbibas rezimi Atlikusais laiks
Gatavosanas Cockpit
panémiens

GatavosSanas
parametrs

Gramatzimes
SkiroSanas funkcija Atpakal/
partraukt
Gatavosanas procesi Papildfunkcijas

5.1 Darbibas rezimi un gatavosanas panémieni
Ir pieejami $adi darbibas rezimi:
= Majputni
" Gala @
= Zivis @<
= Olu &dieni un deserti
= Darzeni un piedevas £
Ir pieejamas Sadas gatavoSanas metodes:
= VariSana &

= CepSana @
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= Cep3ana cepeskrasni B0
= Grilédana /)
= Finishing =

Katram darbibas reZimam ir iedalits noteikts inteligento gatavosanas procesu komplekts. Sie gatavosanas procesi
atspogulo kulturalas gatavosanas parazas, ko iesp&jams iestatit primarajas zemju virtuvés [» 74] un sekundarajas
zemiju virtuves [» 74].

Inteligenti gatavosanas procesi

Putnu gala

Cantonese Duck

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot pili kantonieSu gaume.

Pile

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot veselu pili, piles kritinas vai piles stilbinus.

Tvaicésana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties tvaicét majputnu.

Fritésana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties fritét majputnu gabalus.

Zoss

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot veselu zosi, zoss kritinas vai zoss stilbinus.

Grilésana
Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties grilét majputnu dalas, pieméram, cala kratinas, titara steikus vai
vistas sparninus.

Calis
Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties pagatavot veselu zosi, zoss kritinas vai zoss stilbinus.
= Javélaties pagatavot mazakas majputnu dalas, izvélieties gatavosanas procesu Isi apcept.
= Jajums nepiecieSams iss pécpagatavosanai nepiecieSamais laiks grilétam calim, izvélieties gatavoSanas
procesu Apgrauzdét.
Varisana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot majputnu édienus, pieméram, zupas cali vai auksto galu.

Tsi apcept

Izvélieties So gatavoSanas rezimu, ka vélaties pagatavot mazakus majputnu gabalus, piem., stilbinus vai vistas
sparninus vai muskuspiles kratinas.

Gatavot zema temperatiira

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot majputnus zema temperatdra. Izvélieties So gatavosanas
procesu ari tad, ja vélaties gatavot majputnu ar kraukskigu adinu pa nakti vai nevélaties aizkavéties virtuve.

Lai nodrosinatu édiena optimalu kvalitati un suligumu ari reizés, kad produkti tiek ilgaku laiku turéti gatavosanas
kamera ar opciju Uzturét siltu, gatavosanas kameras temperatiira tiks samazinata sasniedzot vélamo produkta
iek8&jo temperatdru. Ari ar $o samazinato gatavosanas kameras temperatiru tiks nodrosinats, ka tiek sarazota
higiéniski nevainojama partika.

Panéts

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties gatavot panétus majputnus.
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Pekinas pile

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot tradicionalo Pekinas pili.

Titars

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot veselu titaru vai titara gabalus. Izvélieties So gatavosanas
procesu ari tad, ja vélaties pagatavot pilditu titaru.

Sautét

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties gatavot sautétu majputnu.

Tandoori

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties gatavot tandoori pasta marinétu majputnu, kas jagatavo idealos
klimata apstak|os.

Tsukeyaki

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties gatavot Tsukeyaki mércé marinétu majputnu, kas jagatavo idealos
klimata apstaklos.

Gala

Bekons

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot spekiti brokastim.

CepSana ar garozu

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot galas gabalus ar adinu.

Braised Pork

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties sautét clkgalu kinieSu gaumé sojas mércé.

Plaucésana/ varisana

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties pagatavot plaucétas vai varitas desas maksligajas vai dabigajas
zarnas.

Char Siu

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties gatavot kinieSu Char Siu.

CochinitaPibil

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties pagatavot meksikanu Cochinita Pibil vai citus édienus, kas saut&jami
sava sula. Gatavosanas kameras klimats tiks pielagots Siem saut&umiem.

Crispy Pork Belly

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties pagatavot Crispy Pork Belly.

Gala miklas mundieri

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties pagatavot galu miklas mundieri vai sals garoza.
Fritésana

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties fritét galas gabalus.

Lieli cepesi

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties apcept galas gabalus.

Grilét

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot galu ar grila rakstu.
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Puskonservi

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot galas puskonservus, piem., plaucétas vai varitas desas,
ragi vai gulasu. Lai droSi pagatavotu puskonservus, jums bls nepiecieSams atsauces trauks ar vaku.

1. Atsauces trauka vaka izduriet caurumu. Sim noliikam izmantojiet iek$&jas temperatiras sensoru.
2. Sapildiet produktus vélamaja trauka un aizveriet to ar vaku.

3. Saciet gatavoSanas procesu un ieladéjiet produktus iekarta.

4. lespraudiet iekséjas temperatiras sensoru pa caurumu atsauces trauka vaka.

Gatavosanas process Puskonservi noreguléjas uz F-vértibu 0,3. $adi pagatavotiem puskonserviem glabasanas
termins ir lidz pat 6 ménesiem, glabajot tos temperatdra zem 10 °C.

Kebabs

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot kebabus.

Varisana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot édienus, kas parasti tiek gatavoti Skidruma, pieméram, zupas
cali vai auksto galu.

Isi apcept

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot galu, kas parasti tiek cepta panna, vai loti planus galas
gabalus.

Galas klaips

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot galas klaipu.

Lomo Saltado

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot peruanu ILomo Saltado vai sautét Skélités sagrieztu
liellopa galu.

Gatavot zema temperatira

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties zema temperatiira pagatavot galu ar adu. Izvélieties So gatavoSanas
procesu ari tad, ja vélaties gatavot pa nakti vai nevélaties aizkavéties virtuve.

Nikomi

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot japanu Nikomi ar atri pagatavojamam nidelém.

Panéts

Izvélieties So gatavo3anas procesu, ja vélaties gatavot panétus galas gabalus.

Rostbifs

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot rostbifu.

Sautésana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties sautét galu.

Smoré&sana
Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot Smorétus édienus vai Smorét smalki sagrieztu galu, piem.,

gulasu. Ja vélaties uzsildit Smorétus édienus lidz pasniegSanas temperatirai, izvélieties atbilstoSu gatavosanas
procesu darbibas rezima Finishing.

Tsukeyaki

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot galu, kas jamariné Tsukeyaki mércé un jagatavo idealos
klimata apstaklos.
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5.2.3 Zivis

Cepesi

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties cept zivs fileju vai veselas zivis ar vai bez adas, marinétas vai uz
darzeniem.

Tvaicésana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties tvaicét zivis, zivs filejas, jaras veltas vai auksto galu.

Tvaicésana - kiniesu stila

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties tvaicét zivi kinieSu gaume.

Zivs sals garoza

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot zivi sals garoza.

Fritésana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties fritét zivs gabalus.

Grilét

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties grilét zivs fileju vai veselas zivis ar vai bez adas.

Moqueca

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot brazilu Moqueca vai citus zivs sautéjumus, kur produkti
sakuma ir jaapcep un péc tam japiepilda ar Skidrumu.

Nizakana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties apvarit zivis, piem., makreili vai silki, Dasi buljona japanu gaumé.

Astonkajis

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties gatavot astonkaji vai sépiju.

Panéts

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties gatavot panétu zivs fileju vai panétu veselu zivi.

Sautésana

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties sautét zivi.
Smoré&sana

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties Smorét zivi.
Smorésana - kiniedu stila

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties Smorét zivi kinieSu gaumé.

Tsukeyaki

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot zivi, kas jamariné Tsukeyaki mércé un jagatavo idealos
klimata apstaklos.

5.24 Olu édieni un deserti

Desertu gatavosana

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties pagatavot svaigus, saldus sacepumus, pieméram, mannas vai risu
sacepumus, Strideli, ceptus abolus vai keizara pankikas. Izvélieties So gatavoSanas procesu ari tad, ja vélaties
gatavot pusfabrikatus.
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Desertu tvaicésana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot tvaicétus desertus, piemé&ram, tvaicétas niadeles vai rauga
miklas knédelus.

Olu cepSana

Izvélieties S0 gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot vérsacis, olu kulteni vai omleti.

Olu tvaicésana

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties varit mikstas, vidéjas vai cietas olas vai varit olas bez ¢aumalas.

Varit olas bez ¢aumalas

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties varit olas bez ¢aumalas.

Olu kréms / flans

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties gatavot olu krému, saldu vai pikantu pudinu.

Auglu varisana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot auglus Skidruma.

Onsen Tamago

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties gatavot Onsen Tamago olas.

Olu kultenis

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot olu kulteni.

Vérsacs

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot vérsacis.

5.25 Darzeni un piedevas

Apcept

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties apcept darzenus un piedevas.

Sacepums

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties pagatavot nadelu vai darzenus sacepumu, paelju vai apceptus,
pilditus darzenus.

Kartupelis mundieri

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties pagatavot veselus kartupelus cepeskrasni ar Potato Baker.

Cepsana/ pusfabrikats

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties pagatavot piedevas no planiem pusfabrikatiem, kas parasti tiek
gatavoti cepeskrasni.

Biryani

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot risu édienus, pieméram, indiesi Biryani.

Congee
Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties gatavot Congee vai kinieSu risu putru.
Tvaicésana

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties tvaicét darzenus, svaigas vai saldétas piedevas, pieméram, veselus
kartupelus.
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Dim Sum

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot kinieSu dim sum.

Double - boiledsoup

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot kinieSu Double - boiled soup.

Sutinasana

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties sutinat darzenus un piedevas, pieméram, ratatui, sarkano kapostu vai
sipolus.

ievarit

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties ievarit darzenus un auglus. Lai ievaritu produktus, jums bas
nepiecieSams atsauces trauks ar vaku.

1. Atsauces trauka vaka izduriet caurumu. Sim noliikam izmantojiet iek$&jas temperatiras sensoru.

2. Sapildiet produktus vélamaja trauka un aizveriet to ar vaku.

3. Saciet gatavoSanas procesu un ieladéjiet produktus iekarta.

4. lespraudiet iek$éjas temperatlras sensoru pa caurumu atsauces trauka vaka.

Gatavosanas process levarit noregul&jas uz F-vértibu 0,1. Tadéjadi netiks gatavoti puskonservi.
FritéSana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties fritét darzenus un piedevas.

Grilét

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot darzenus un piedevas ar grila rakstu.

Indiesu dal

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot indiesu dal, kaltétas pupas vai paksaugus.

Iltamenmono

Izvélieties So gatavo3anas procesu, ja vélaties gatavot japanu ltamenmono.

Kartupelu sacepums

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot kartupelu au gratin vai citus kartupelu sacepumus.

Knédeli

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot knédelus.

Maccaroni casserol

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot makaronu sacepumu.

Nimono

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot japanu Nimono.

Nideles ar mérci

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot 1si zavétas nldeles, pieméram, penne vai tortellini, bez
iepriekséjas varisanas mércé. Gatavosanas procesa beigas nideles ir gatavas tdlit&jai pasniegsanai.

Fri kartupeli

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot standarta, ieprieks fritétus kartupelus fri.

Cept risus

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot ceptus risu édienus.
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Risu tvaicésana

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties tvaicét risus vai graudaugus, pieméram, gribas vai kuskusu.
Susi risi

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot susi risus.

Kaltét

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties kaltét darzenus sénes vai auglus. Lai ieglitu idedlu rezultatu,
sagrieziet produktus planas skélités.

Totopos

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties gatavot meksikanu Totopos vai tortiljas ¢ipsus.

Maizes izstradajumi

Apcept

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties vélreiz apcept svaigus vai saldétus produktus vai produktus no
iepriekSéjas pasniegSanas.

Bagetes

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties izcept svaigas vai dal&ji izceptas bagetes.

Kartaina mikla

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot maizites no kartainas miklas vai pilditus grozinus.

Maize

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties cept svaigu vai dal&ji izceptu maizi.

Maizites

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties izcept svaigas vai saldétas maizites.

Cheesecake

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties izcept Nujorkas siera kilku bez apbrininasanas. Ja vélaties izcept
vacu siera kiakas ar dazadu apbraninajuma pakapi, izvélieties gatavoSanas procesu Siera kikas.

Kruasani

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties pagatavot kruasanus vai maizites, kas pirms cepSanas ir jatvaicé.

Ekléri

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties gatavot smalkmaizites no varitas miklas.

Eggtart Macau

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties pagatavot kinieSu olu artes Macau gaumé.

Raudzésana

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties raudzét svaigu vai saldétu rauga vai ierauga miklu.

Rauga miklas izstradajumi

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties cept kiicinas vai maizites no svaigas rauga miklas, pieméram, rauga
pines, rauga maizites, rauga platsmaizes vai auglu platsmaizes.

Siera kiikas

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties izcept siera kikas ar dazadu apbrinindjuma pakapi. Ja vélaties izcept
Nujorkas siera kiikas ar dazadu apbrininajuma pakapi, izvélieties gatavoSanas procesu Cheesecake.
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Kéksi

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties gatavot smilSu miklas izstradajumus, pieméram, kéksinus vai
cepuminus, vai smilSu miklas pamatnes.

Kikas

Izvélieties S0 gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot kikas un biskvitu.

Klingeri

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties cept klingerus.

Bezée

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties gatavot olas baltuma izstradajumus, pieméram, bezé.

Mafini

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties izcept mafinus mafinu un timbali forma.

Pao de queijo

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties izcept svaigu vai saldétu brazilu Pao de queijo.

Kartaina mikla

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot maizites, kas pirms ceps$anas ir jatvaicé, pieméram,
kartainas miklas maizites vai bagetes.

Pica

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot picu, nostadinato miklu vai rauga miklu uz grila un picas
platnes.

Samosa

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties pagatavot indieSu miklas kabatinas, kas pilditas ar kariju.

Baltas maizites

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties pagatavot maizites ar apbrininatu virskartu un kraukskigu garozinu,
pieméram, burgeru maizites vai rozinu bulcinas.

Finishing

Paplates izdosana

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties uzsildit jau ieprieks pagatavotus, atdzesétus édienus tvertnés lidz
gatavibas temperatdrai.

Apvarit
Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties uzsildit jau pagatavotus édienus lidz vélamajai iek$&jai temperatdrai
un to saglabat.

Uzturésana

Izvélieties So gatavosanas procesu, ja vélaties saglabat édienu siltu izdalidanas laika.

Skivis a la carte

Izvélieties So gatavosSanas procesu, ja vélaties uzsildit Skivjos sakartotu édienu A-la-carte re7ima lidz gatavibas
temperatarai.

Zviedru galds

Izvélieties So gatavosSanas procesu, kad vienlaikus nepiecieSams nodroSinat daudz Skivju ar édienu, piem.,
konferencés, kazas vai pasakumos.
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Apgrauzdét

Izvélieties So gatavoSanas procesu, ja vélaties uzsildit jau iepriekS pagatavotus €dienus lidz gatavibas temperatirai,
pieméram cikas kaju vai kraukskigu cepeti.

53 Inteligenta gatavosana

5.3.1 Inteligenta gatavosanas procesa atvérsana
Inteligento gatavosanas procesu iesp&jams atvért 3 veidos:
= AriCookingSuite
= Ar programmésanas rezimu [ 63]

= Ar mekléSanas asistentu [ 97]

iCookingSuite
1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: |2
> Inteligento gatavosanas procesu iCookingSuite inteligentas gatavosanas sistéma iespéjams atveért 3 veidos:
= |zvélieties nepiecieSamo darbibas rezimu, piem., darzeni un piedevas.
= |zvélieties nepiecieSamo gatavosanas panémienu, piem., sutinasana.
= |zvélieties nepiecieSamo darbibas rezimu un vélamo gatavo3anas panémienu.

Pé&c jusu izvéles tiks paraditi atbilstosie inteligentie gatavosanas procesi.

Programmeésanas rezims
1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: (%
2. Nospiediet taustinu: &2

> Tiks paraditi visi atbilstoSie gatavo$anas procesi.

Meklésanas paligs
1. Nospiediet izvéInes saraksta taustinu: O,
2. levadiet inteligenta gatavosanas procesa nosaukumu.

> Tiks paradits vélamais inteligentais gatavosanas process.

5.3.2 Inteligenta gatavosanas procesa saksana

§ajé sadala ar gatavosanas procesa Kartupelu sacepums palidzibu tiks paradits, ka notiek inteligentais gatavosanas
process. Lidzu, ievérojiet, ka jebkurs gatavoSanas process ar dazadiem gatavoSanas parametriem un izcilu
gatavosanas solu secibu ved pie vélama rezultata.
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1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: €2
2. Nospiediet taustinu: £
Nospiediet taustinu: Kartupelu sacepums
> Inteligentais gatavoSanas process tiks uzsakts un gatavosanas kamera tiks uzsildita lidz noteiktajam klimatam.
4. lestatiet vélamo gatavosanas rezultatu ar gatavosanas parametru starpniecibu [» 37].
> Péc mirkla nomainisies radijums Cockpit [» 42] loga.
> Kad ir sasniegts iestatitais klimata limenis, tiks pazinots, ka ir laiks ieladét produktus.
leladéjiet produktus iekarta.
6. Aizveriet gatavosanas kameras durvis.
> Tiek uzsakts gatavoSanas process.
7. lzpildiet iekartas dotas instrukcijas.
> Kad gatavoSanas laiks ir beidzies vai ir sasniegta nepiecieSama produkta ieks&ja temperatiira, atskan signals,
kas norada, ka ir japarbauda, vai ir sasniegts vélamais rezultats.
Ja gatavosSanas rezultats atbilst vélamajam, iznemiet produktus no gatavosanas kameras.

Ja gatavoSanas rezultats vél neatbilst vélamajam, turpiniet gatavoSanas procesu ar piedavatajam iesp&jam.

Gatavosanas rezultata pielagoSana savam vélmém

Atkariba no t3, kuru inteligento gatavosanas procesu esat izvélgjies, tiks ari paraditi dazadi gatavosanas parametri
un funkcijas. Gatavosanas process atgriezas pie jlsu valsts standarta iestatijumiem, ar kuriem iesp&jams sasniegt
idealo gatavo$anas rezultatu. Sos gatavosanas parametrus iespéjams pielagot savam vélmém un atlasit papildu
funkcijas ar daziem vienkarsiem Zestiem [» 17] vai centralo grozamo pogu [» 17]. Atkariba no Siem iestatijumiem
art atSkiras gatavoSanas procesa gaita. GatavoSanas procesa gaitu varat jebkura laika kontrolét Cockpit izvélné

[» 42].

Gatavosanas parametri

Apcepsanas pakape

Ar 80 gatavoSanas parametru tiek iestatit, vai produkts ir jaapcep vai né. Izvélieties vélamo pakapi, lai pielagotu
apceps$anas intensitati savam vajadzibam. Jo zemaka apcepSanas pakape, jo mazaki gatavosanas zudumi. Izvéloties
bez, gatavosanas solis ApcepSana tiek izlaists. |Izvélieties bez, ja vélaties mazakus, jau apceptus galas gabalus atstat
mazliet ievilkties.

Ja gatavoSanas procesa beigas vélaties apcept produkta garozinu, izvélieties zemaku apcepSanas pakapi.

Pateicoties |oti augstai garozinas apcepSanas temperatirai, tiek efektivi iznicinatas produkta arpusé esosas

baktérijas. Ari pie zemakas iekséjas temperatiras produkts bus higiéniski nevainojami pagatavots.

Originala lietosanas instrukcija 37 /112



5 | Inteligenta gatavosana — iCookingSuite

38/112

Branums

Ar 8o gatavoSanas parametru tiek iestatits, cik branai ir jabat produkta augSpusei. Izvélieties vélamo pakapi, lai
pielagotu apbrininasanas intensitati savam vajadzibam. Produkti, kas ir marinéti apbrinésanu pastiprinosas
garsvielas, garSaugos vai pastas, apbrininas atrak un intensivak. Sada gadijuma izvélieties zemaku apbrininasanas
pakapi.

Produkta biezums

Ar So gatavoSanas parametru tiek iestatits, vai produkts ir plans vai biezs. lzvélieties plans, produktiem, kas ir
planaki par 2 cm. Izvélieties biezs, produktiem, kas ir biezaki par 2 cm.

Produkta lielums
Ar 80 gatavoSanas parametru tiek iestatits, cik liels ir produkts.

= |zvélieties mazs filejas strémelitém vai paipalas kritinai. Izvélieties liels rostbifam, veselai pilei vai clkas
pavéderei.

= |zvélieties mazs olam, kas sver mazak par 53 g. Izvélieties liels olam, kas sver vairak par 64 g.

Gatavosanas kameras mitrums
Ar 8o gatavoSanas parametru tiek iestatits mitrums gatavosanas kamera.

Ja vélaties beigt gatavot produktu vai gatavot vakuuma (sous-vide), izvélieties Sadus iestatijumus:

Posms Piemérots

1. posms - sauss Izvélieties So pakapi, ja vélaties pagatavot produktu, kam nav nepiecieSams
papildu mitrums, piem., panéti produkti vai kartupeli fri.

2. posms Izvélieties So pakapi, ja vélaties pagatavot produktu, kam nepiecieSams
nedaudz papildu mitrums, piem., sautéti darzeni.

3. posms Izvélieties So pakapi, ja vélaties vienlaikus pagatavot dazadus produktus.

4. pakape - mitrs Izvélieties So pakapi, ja vélaties pagatavot produktu, kam ir nepiecieSams

daudz papildu mitruma, piem., risi vai viegli varita zivs.

Gatavosanas kameras temperatiira
Ar 80 gatavoSanas parametru tiek iestatita temperatira gatavo$anas kamera.
Jas varat apskatities faktisko gatavoSanas kameras mitrumu un gatavosanas kameras temperataru:
1. Nospiediet un turiet taustinu:
> Péc 10 sekundém tiks paradita faktiska gatavosanas kameras temperatdra.

2. Laiatgrieztos pie iestatitajam parametru vértibam, atlaidiet taustinu.

Gatavosanas ilgums

Ar 80 gatavoSanas parametru tiek iestatits laiks, kura ir jasasniedz vélamais produkta gatavoSanas rezultats vai kads
noteikts gatavibas limenis. DaZos inteligentajos gatavosanas procesos ir iespéjams laut iekartai nepartraukti
darboties ar jlsu noteiktajiem iestatijumiem. Sim nolikam ieslédziet ilgstoso darbibu.

1. lzvélieties pakapi, kas ir apziméta ar ligums.

Kad esat iestatijis gatavoSanas laiku, gatavoSanas parametrs Produkta ieks&ja temperatiira nav pieejams.

Produkta ieks&jas temperatiiras sensors

Ar 8o gatavoSanas parametru tiek iestatits, vai produkts ir jagatavo ar vai bez iek$&ja temperatiras sensora
palidzibas. P&c tam jds varat iestatit vélamo produkta iek3&jo temperataru.

lek$&ja temperatiira

Ar 8o gatavoSanas parametru tiek iestatits, cik augstai ir jabat iek8&jai temperatdrai vai kadai ir jabat produkta
gatavibas pakapei.

lestatot iek$&jo temperatiru, lddzu, ievérojiet spéka esosas higiénas prasibas konkrétajam produktam jdsu valsti.
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Gatavibas pakape

Ar 8o gatavoSanas parametru tiek iestatits, kadai ir jabat produkta gatavibas pakapei. Katrai gatavibas pakapei ir
pieskirta iekSéja temperatdra, kuru varat pielagot savam vélmém. Ja vélaties gatavot produktu zema temperatdra,
tad produkta iek3€&ja temperatira ir Iidz 10 °C zemaka neka citos gatavosanas procesos. Gatavojot majputnus,
vienmeér iestatiet higi€niski nevainojamu produkta iek3&jo temperatiru vismaz 72 °C. levérojiet jusu valsti spéka

esoSos HACCP noteikumus.

Delta-T gatavosana

Ar 8o gatavoSanas parametru produkts tiek pagatavots ar konstantu atSkiribu starp gatavosanas kameras
temperatdru un produkta iek$&jo temperatdru. Ar Iénu gatavoSanas kameras temperatiras paaugstinasanos,
uzturot nemainigu atskiribu Iidz produkta ieksé&jai temperatirai, produkts tiek pagatavots Iénam un pasi saudzigi.
Tiek samazinati gatavosanas zudumi. Jis varat iestatit atSkiribu 10 °C lidz 60 °C ietvaros. P&éc tam ir jaiestata

vélama produkta iek3€&ja temperatira.

Jo mazaka ir atSkiriba starp gatavoSanas kameras temperatdru un produkta iek$€jo temperatiiru, jo Iénak un
maigak tiek pagatavots produkts. Jo lielaka ir atSkiriba starp gatavoSanas kameras temperatiru un produkta
iek$éjo temperatdru, jo atrak tiek pagatavots produkts.

Gatavosanas atrums

Ar 80 gatavoSanas parametru tiek iestatita temperatiira gatavosanas kamera. Izvéloties saudzigu gatavosanas
rezZimu, produkti tiks gatavoti zemaka temperatdra ilgaku laiku. Izvéloties normalu gatavo$anas rezimu, produkti
tiks gatavoti augstaka temperatdra 1saku laiku.

Papildfunkcijas

Gatavosanas kameras mitrums

Ar So gatavos$anas papildfunkciju tiek iestatits mitrums gatavo$anas kamera. Ir pieejami 2 limeni. Jo augstaks ir
izvélétais limenis, jo vairak mitruma ir gatavosanas kamera, un mitruma limenis visa gatavoSanas procesa laika ir
augstaks.

Gatavojot produktus, kam nav nepiecie$ams papildu mitrums, nospiediet taustinu: 5@, Gatavo$anas kamera netiks
padots papildu mitrums.

Raudzésana

Ar So papildfunkciju produkti gatavosanas kamera tiek gatavoti optimala temperatdira. Ir pieejami 5 limeni. Jo
augstaks ir izvélétais limenis, jo ilgak produkts rigst gatavosanas kamera. Ja vélaties pagatavot produktu bez

raudzésanas, nospiediet taustinu: =

Tvaicésana

Ar 80 papildfunkciju gatavosanas laika no mitrinasanas sprauslam uz sildelementa tiks uzsmidzinats Gdens.
Produkta virspuse tiks samitrinata, tvaiks kondensésies un rezultata veidosies kraukskiga garozina un produkts
optimali izcelsies. GatavoSanas kameras temperatdrai jabat no 30 — 260 °C.

1. Nospiediet un turiet taustinu: €

>> Udens tiks izsmidzinats uz ventilatora tik ilgi, kamér turésiet nospiestu taustinu.

Tvaiks

Ar 8o papildfunkciju gatavo$anas kamera tiks padots mitrums cepSanas sakuma. Produkta virspuse tiks samitrinata,
tvaiks kondensésies un rezultata veidosies kraukskiga garozina un produkts optimali izcelsies. Jo augstaks ir
izvélétais limenis, jo vairak mitruma tiks padots gatavosanas kamera. Ja vélaties pagatavot produktu bez tvaika,

nospiediet taustinu: = {§

Gaisa atrums

Ar So gatavos$anas papildfunkciju tiek iestatits ventilatora grieS8anas atrums. Ir pieejami 2 limeni. Jo augstaks ir
izvélétais limenis, jo lielaks ir gaisa atrums. Maziem, maigiem produktiem izvélieties zemaku limeni.
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Partraukt

Visi aktivie gatavo$anas procesi tiks partraukti

leladésana

Jas sanemat uzaicinajumu ievietot iekarta produktus.

Apstiprinat

JUs tiekat aicinats apstiprinat darbibu.

Apziest

JUs tiekat aicinats apziest produktus, piem., miklas izstradajumus ar olu.

legriezt

JUs tiekat aicinats iegriezt produktus, piem., adinu vai miklas izstradajumus.

Atkartoti ievietot iekSéjas temperatiras sensoru

JUs tiekat aicinats atkartoti iespraust produkta iek$&jas temperatiras sensoru.

lek$&jas temperatiiras sensors produkta

JUs tiekat aicinats iespraust produkta iek$€jas temperatdras sensoru.

ledurt

JUs tiekat aicinats iedurt produkta.

Uzpildisana

Jas tiekat aicinats uzpildit tvertni ar Skidrumu, piem., sutinasanas laika.

Informacija

Gatavosanas procesa laika tiks radits, kuru gatavoSanas soli iekarta izpilda.

UzkarséSana

lekarta tiek uzsildita lidz tadai temperatdrai, kas ir ka standarta iestatijums manuala darbibas rezima vai noteikta
inteligentaja gatavos$anas procesa.

Atlikusais laiks

Inteligentajam gatavos$anas procesam ir nepiecieSams vél paraditais laiks gatavosanas pabeigSanai.

Gatavosanas procesa beigas

Ir sasniegtas gatavosSanas procesa beigas.

Opcijas

Kad gatavoSanas process jau ir iesakts, tiks paraditas visas pieejamas opcijas. Opcijas Apgrauzdét un Uzturét
iespé&jams izvéléties, kad gatavosanas process jau darbojas. Opcijas lespraust iek$éjas temperatiiras sensoru,
Jauna partija, Turpinat laiku un Uzsildit lidz gatavibas temperatirai iesp&ams izvéléties, kad ir sasniegtas
gatavosSanas procesa beigas.
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Uzturésana

Ar 8o opciju kadu laiku tiks uzturéts gatavosanas kameras klimats vai ari produkta iek$€ja temperatdra. Izvéloties
So opciju, produkts ar ieprieks iestatito gatavoSanas kameras temperatiru vai iek$&jo temperataru tiks uzturéts
lidz 24 stundam. Tadé&jadi tiek novérsta ari pargatavosanas. Lai péc iesp&jas samazinatu gatavosanas zudumus,
ieteicams produktus uzturét gatavosanas kamera siltus tikai su laiku.

Atseviskos gatavoSanas procesos, pieméram, gatavoSana pa nakti, opcija Uzturét siltu ir pédéjais gatavosanas
solis, un tas tiek automatiski uzsakts, kad ir sasniegts vélamais gatavoSanas rezultats. Gatavojot dazadu izméru
produktus, planojiet garaku uzturésanas fazi, lai visi produkta gabali sasniegtu vélamo iek3é&jo temperatdru.

Labi nogatavinatu galu, mazakus galas gabalus un medijuma galu nedrikst parak ilgi turét gatavosanas kamera ar
opciju Uzturét siltu. TurpretT loti svaiga, nenogatavinata liellopa gala $adi klds Tpasi maiga.
1. Lai pielagotu opcijas Uzturét siltu parametrus, nospiediet taustinu: 0

2. Pielagojiet parametru savam vajadzibam.

>> Kad ir sasniegtas gatavoS$anas procesa beigas, automatiski tiks ieslégts gatavosanas solis Uzturét siltu.

Parspraust

Izvélieties So opciju, gatavojot dazadu lielumu produktus vai dazadus produktus ar dazadam gatavoSanas pakapém
ar iek8éjas temperatdras sensora palidzibu:

1. Kad ir sasniegta iestatita produkta iek$éja temperatdra, atveriet gatavosanas kameras durvis.

2. lespraudiet iek3éjas temperatdras sensoru lielaka produkta gabala vai produkta ar augstako iek$&jo
temperatadru.

Iznemiet visus mazos produkta gabalus no gatavosanas kameras.
4. Aizveriet gatavoSanas kameras durvis.
5. Nospiediet taustinu: 22
> |zgaismojas logs, kura varat iestatit iek$&jo temperataru.
6. lzvélieties vélamo iekSé&jo temperatdru.
>> JOsu iestatijums tiks automatiski parnemts péc dazam sekundém.

Atkartojiet So soli tik ilgi, Iidz visiem produkta gabaliem ir sasniegta vélama iek3&ja temperatdra.

Jaunaielade

Ar S0 opciju ieladéjiet iekarta jaunu porciju produktu un turpiniet gatavosanas procesu ar noteiktajiem gatavosanas
parametriem. Jums tiks prasits vispirms iznemt produkciju no iekartas un tad to atkal pieladét. Kad esat pieladéjis
iekartu ar jaunu produkcijas partiju un aizvéris gatavosanas kameras durvis, saksies gatavoSanas process.

Turpinat ar laiku

Ar S0 opciju gatavoSanas process tiks turpinats kadu noteiktu laiku. Ja So opciju izvélaties gatavoSanas procesa
beigas, tad izgaismosies lodzins, kura varésiet iestatit ilgumu, ar kuru gatavosanas process tiks paildzinats.

1. lzvélieties nepiecieS8amo laiku.
>> Jsu iestatfjums tiks automatiski parnemts péc dazam sekundém.

Parslédzoties no panela atpakal uz gatavo$anas parametriem, parskats iekrasosies peléka krasa. Tagad gatavoSanas
parametrus nav iespé&jams mainit. Kad iestatitais laiks ir pagajis, iekartu iesp&jams iztuk3ot vai ari turpinat
gatavosSanas procesu ar kadu no opcijam.

Apgrauzdét
Ar So opciju produkti tiek apgrauzdéti, lai iegditu krauk3kigu garozinu un kardinoSu aromatu.

Jauktas ielades gadijuma no iekartas iznemiet tos produktus, ko neveélaties apgrauzdét. Tad ieslédziet opciju
Apgrauzdeét.

Ja produktus gatavojat tvertnés un gatavosanas laika ir uzkrajusies Skidri tauki, tas pirms opcijas Apgrauzdét
ieslégSanas nomainiet tvertni. Tadéjadi izvairisieties no dimu veidoSanas apgrauzdésanas laika.

Ja péc apgrauzdésanas produkts vél nav sasniedzis vélamo kraukskigumu vai krasu, izvélieties opciju Turpinat
laiku. Tad iesp&jams iestatit, cik ilgi produktam vél ir jaapgrauzdé garozina.
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Sarti apcepti produkti nav pieméroti garozinas apgrauzdésanai. Augstas temperatiras dé| tiem veidosies peléka
malina.

1. Lai pielagotu opcijas Apgrauzdét parametrus, nospiediet taustinu: o,
2. Pielagojiet parametru savam vajadzibam.

>> Kad ir sasniegtas gatavosanas procesa beigas, automatiski tiks ieslégts gatavosanas solis Apgrauzdét.

5.5 Kontrolét inteligento gatavosanas procesu
- IIPdRCH

| m-.—\@\(}\
1 55:00" =

©
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3 L2

Kad esat uzsacis inteligento gatavosanas procesu, péc isa briza mainas radijums paneli. Seit tiek paraditi visi
gatavosanas soli, kurus vienu péc otra veiks gatavosanas process. Aktivais gatavosanas solis ir ieziméts. Tie
gatavosanas soli, kas paredzéti nakamie, ir ieziméti peléka krasa. Kad kads gatavosanas solis ir pabeigts,
automatiski tiek paradits nakamais gatavosanas solis.

5.6 Inteligenta gatavosanas procesa partrauksana

1. Nospiediet un turiet taustinu: €5

> GatavoSanas process tiek partraukts. Paradisies Starta ekrans.

5.7 Skirot inteligento gatavosanas procesu
iCookingSuite iespéjams saskirot inteligentos gatavosanas procesus alfabétiski vai péc izmantosanas biezuma.
1. Lai sakartotu gatavosanas procesus alfabétiski, nospiediet taustinu: 21

2. Laisakartotu gatavoSanas procesus péc izmantoSanas biezuma, nospiediet taustinu:

42 /112 Originala lietosanas instrukcija



6.1

6.1.1

6 | Manuala gatavo$ana

Manuala gatavosana

Ar manualajiem darbibas rezZimiem jis varat papildinat iCombi Pro ar savu individudlo meistaribu.

Izvéloties gatavoSanas veidu, iestatiet klimatu un izvélieties, vai produktu vélaties gatavot ar tvaiku, karsto gaisu
vai tvaika un karsta gaisa kombinaciju. Péc tam iestatiet gatavoSanas kameras temperatdru, gaisa atrumu un
gatavosanas laiku, un patstavigi pienemiet visus svarigos Iémumus. Ta jls varésiet nokontrolét, ka produkti tiks
pagatavoti tiesi ta, ka vélaties.

Darbibas rezimi

Gatavos$anas kameras mitrums

Gatavosanas kameras temperatira

Gatavosanas ilgums

lek$&ja temperatira

Papildfunkcijas

Gatavosanas rezultata pielagoSana savam vélmém

Gatavosanas parametri

Gatavosanas kameras temperatira

Ar So gatavoSanas parametru tiek iestatita temperatira gatavo$anas kamera. Ja darbibas rezima Tvaiks iestatisiet
temperatiru uz vir$anas temperatiru, tiks paradits $ads simbols: )

Jas varat apskatities faktisko gatavoSanas kameras mitrumu un gatavosanas kameras temperataru:
1. Nospiediet un turiet taustinu: §
> Péc 10 sekundém tiks paradita faktiska gatavosanas kameras temperatdra.

2. Laiatgrieztos pie iestatitajam parametru vértibam, atlaidiet taustinu.

Gatavosanas kameras mitrums
Ar 80 gatavoSanas parametru tiek iestatits mitrums gatavosanas kamera.
= Darbibas rezima Tvaiks gatavoSanas kameras mitrums sasniedz 100 %, un to nav iesp&jams mainit.

= Darbibas rezima Tvaika un karsta gaisa kombinacija produkta mitrums tiks papildinats ar mitrumu no tvaika
generatora. Kad iestatitais gatavoSanas kameras mitrums tiks parsniegts, gaiss gatavosanas kamera tiks
sausinats.

= Darbibas rezima Karstais gaiss mitrums netiks pievadits no tvaika generatora, bet gan izpladis no produktiem.
Kad iestatitais gatavoSanas kameras mitrums tiks parsniegts, gaiss gatavoSanas kamera tiks sausinats.

Gatavosanas ilgums

Ar So gatavoSanas parametru tiek iestatits laiks, kura ir jasasniedz vélamais produkta gatavoSanas rezultats. Kad
esat iestatijis gatavosanas laiku, gatavosanas parametrs Produkta iek$&ja temperatiira nav pieejams.

Bet ir arf iespé&jams laut iekartai nepartraukti darboties ar jlsu noteiktajiem iestatijumiem. Sim nollkam ieslédziet
ilgstoSo darbibu.
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1. Javélaties iekartu lietot ilgstodas darbibas rezima, nospiediet uz ) vai pabidiet gatavosanas laika regulatoru
pilnigi [idz galam pa labi lidz paradas $ads zinojums: ligstosa darbiba

lekséja temperatiira

/ Ar 8o gatavoSanas parametru tiek iestatits, cik augstai ir jabat produkta iek$&jai temperatirai. Kad esat iestatijis
iek3€&jo temperatiru, gatavosanas parametrs Gatavosanas laiks nav pieejams.

6.1.2 Papildfunkcijas

Delta-T gatavosana

Ar So papildfunkciju produkts tiek pagatavots ar konstantu atSkiribu starp gatavoSanas kameras temperatdru un
produkta iek$&jo temperatdru. Ar |énu gatavos$anas kameras temperatiiras paaugstinasanos, uzturot nemainigu
atskiribu lidz produkta iek$€jai temperatirai, produkts tiek pagatavots [énam un ipasi saudzigi. Tiek samazinati
gatavo$anas zudumi. Jas varat izvéléties atSkiribu 20 °C Iidz 60 °C ietvaros. P&c tam ir jaiestata vélama produkta
iek3éja temperatdra.

Jo mazaka ir atSkiriba starp gatavosanas kameras temperatdru un produkta iek$&jo temperatiiru, jo Iénak un
maigak tiek pagatavots produkts. Jo lielaka ir atSkiriba starp gatavo3anas kameras temperatiru un produkta
iek3€&jo temperatdru, jo atrak tiek pagatavots produkts.

lestatit klimatu

Ar 8o funkciju gatavoSanas kameras temperatira tiek pieldagota gatavoSanas procesa mérka vértibai. Mainot
gatavos$anas soli, kura, pieméram, produkti tiek griléti, uz citu gatavosanas soli, kura produkti tiek cepti,
gatavo$anas kamera tiek atdzeséta. Mainot no cepsanas uz griléSanas funkciju, gatavosanas kamera tiks uzsildita.

K%
C=>

Gaisa atrums

® Ar 8o gatavoSanas papildfunkciju tiek iestatits ventilatora grieSanas atrums. Jo augstaks ir izvélétais limenis, jo
lielaks ir gaisa atrums. Maziem, maigiem produktiem izvélieties zemaku limeni.

Tvaicésana

&

Ar So papildfunkciju gatavosanas laika no mitrinasanas sprauslam uz sildelementa tiks uzsmidzinats tdens.
Produkta virspuse tiks samitrinata, tvaiks kondensésies un rezultata veidosies kraukskiga garozina un produkts
optimali izcelsies. GatavoSanas kameras temperatrai jabat no 30 — 260 °C.

1. Nospiediet un turiet taustinu: €

>> Udens tiks izsmidzinats uz ventilatora tik ilgi, kamér turésiet nospiestu taustinu.

Atdzesésanas funkcija

Ja produkti ir gatavoti augsta temperatira un beigas ir nepiecieSama zemaka gatavoSanas kameras temperatira,
jus varat izmantot atdzesésanas funkciju.

4
O

v Gaisa deflektors ir pareizi noreguléts.
1. Nospiediet taustinu: ¥

> |zvélieties temperatiru, lidz kurai nepiecieSams atdzesét gatavosanas kameru.

2. ABRTDINAJUMS! Applaucésanas risks! Atverot gatavosanas kameras durvis, no tas izplist karstais tvaiks.
Atveriet gatavoSanas kameras durvis.

>> ABRTDIN/:\JUMS! Traumu risks! Atverot gatavosanas kameras durvis, ventilators netiek nobremzéts.
Neaiztieciet rotéjosu ventilatoru. Ventilatora kustibas atrums tiks palielinats. Gatavosanas kamera tiks
atdzeséta.

6.1.3 Aicinajumi un informacija

Gatavosanas sola laika iespé&jams apskatities visus Aicinajumus un Informaciju [> 40], tapat ka inteligentaja
gatavo$anas procesa.
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6.2 Tvaiks
6.2.1 Gatavosanas kameras klimats un temperatiiras diapazons
Gatavosanas kameras Gatavosanas panémiens Gatavosanas kameras Gatavosanas kameras
klimats mitrums temperatiira
mitrs = TvaicéSana 100 % 30-130°C
= Sautésana
= Blansésana
= Gatavosana
= Uzbriedinasana
= Sous-vide (gatavots
vakuuma) [» 49]
= AtkauséSana
= Konservésana
6.2.2 Produktu gatavosana tvaiku

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: ¢
2. Nospiediet taustinu:
> |ekarta uzsilst.
3. lestatiet vélamo gatavosanas kameras temperataru.
4. Lai gatavotu produktus péc gatavosanas laika, nospiediet taustinu: \‘D
5. lestatiet gatavosanas laiku.
6. Lai gatavotu produktus péc iek$&jas temperatiras, nospiediet taustinu:
7. lestatiet vélamo produkta iek$&jo temperatdru.

> Kad ir sasniegts iestatitais gatavoSanas kameras temperatdras limenis, tiks pazinots, ka ir laiks ieladét
produktus.

8. leladgjiet produktus iekarta.

>> Tiek uzsakts gatavo3anas process. Kad gatavosanas laiks ir beidzies vai ir sasniegta nepiecieSama produkta
iek3€&ja temperatdra, atskan signals, kas norada, ka ir japarbauda, vai ir sasniegts vélamais rezultats.
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6.3 Tvaika un karsta gaisa kombinacija

6.3.1 Gatavosanas kameras klimats un temperatiiras diapazons
Gatavosanas kameras Gatavosanas panémiens Gatavosanas kameras Gatavosanas kameras
klimats mitrums temperatiira
mitrs un karsts = CepSana 0 - 100 % 30-300°C

= Cepinasana

Ja gatavoSanas kameras temperatira 30 mindtes parsniedz 260 °C, ta tiek automatiski samazinata lidz 260 °C, ja
8aja laika nestradajat ar iekartu. Ja Sajas 30 mindtés veicat kadu darbibu, piem., atverat gatavosanas kameras
durvis, tad gatavoSanas kameras temperatira tiks uzturéta virs 260 °C vél 30 mindtes.

6.3.2 Produktu gatavosana ar tvaika un karsta gaisa kombinaciju

e

1. Nospiediet izvéInes saraksta taustinu: 4=
2. Nospiediet taustinu: 4=
> lekarta uzsilst.
3. lestatiet vélamo tvaika piesatinajumu.
4. lestatiet vélamo gatavo$anas kameras temperatdru.
5. Lai gatavotu produktus péc gatavosanas laika, nospiediet taustinu: &)
6. lestatiet gatavosanas laiku.
7. Lai gatavotu produktus péc iek$&jas temperatiras, nospiediet taustinu:
8. lestatiet vélamo produkta iek$&jo temperataru.

> Kad ir sasniegts iestatitais gatavoSanas kameras temperatdras limenis, tiks pazinots, ka ir laiks ieladét
produktus.

9. leladgjiet produktus iekarta.

>> Tiek uzsakts gatavosanas process. Kad gatavosanas laiks ir beidzies vai ir sasniegta nepiecieSama produkta
iek3é&ja temperatdra, atskan signals, kas norada, ka ir japarbauda, vai ir sasniegts vélamais rezultats.
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6.4 Karstais gaiss

6.4.1 Gatavosanas kameras klimats un temperatiiras diapazons
Gatavosanas kameras Gatavosanas panémiens Gatavosanas kameras Gatavosanas kameras
klimats mitrums temperatiira
karsts = CepSana 0 - 100 % 30-300°C

= Cepinasana
= Grilésana
= FritéSana
= GratinéSana
= Glazésana
Ja gatavoSanas kameras temperattira 30 minates parsniedz 260 °C, ta tiek automatiski samazinata lidz 260 °C, ja

Saja laika nestradajat ar iekartu. Ja Sajas 30 minatés veicat kadu darbibu, piem., atverat gatavoSanas kameras
durvis, tad gatavosanas kameras temperatira tiks uzturéta virs 260 °C vél 30 min(tes.

6.4.2 Produktu gatavosana ar karsto gaisu

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: ¢=
2. Nospiediet taustinu: =
> lekarta uzsilst.
3. lestatiet vélamo gatavosanas kameras temperatdru.
4. Lai gatavotu produktus péc gatavo$anas laika, nospiediet taustinu: &)
5. lestatiet gatavosSanas laiku.
6. Lai gatavotu produktus péc iek$&jas temperatiras, nospiediet taustinu:
7. lestatiet vélamo produkta iek$&jo temperatdru.

> Kad ir sasniegts iestatitais gatavoSanas kameras temperatdras limenis, tiks pazinots, ka ir laiks ieladét
produktus.

8. leladé&jiet produktus iekarta.

>> Tiek uzsakts gatavosanas process. Kad gatavosanas laiks ir beidzies vai ir sasniegta nepiecieSama produkta
iek3éja temperatdra, atskan signals, kas norada, ka ir japarbauda, vai ir sasniegts vélamais rezultats.
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6.5 Partraukt manualu gatavosanu
07:58 | 08.10.2019 00 7 g A

1. Nospiediet un turiet taustinu: €5

> GatavoSanas process tiek partraukts. Paradisies Starta ekrans.
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7 Sous-vide (gatavots vakuuma)

Gatavojot Sous-vide procesa, produkti tiks sagatavoti, pievienotas garSvielas, marinéti vai apcepti, un tad ieliktu
Sous-vide maisina vakuuma un pagatavoti. Tadéjadi gatavais produkts iegis intensivu garsu, saglabas dabisko
krasu, vértigos vitaminus un mineralvielas, ka ari maigas gatavoSanas rezultata samazinasies gatavoSanas zudumi.
Pé&c gatavosanas produkti ir jaatdzesé. Pirms pasniegSanas produkti plastikata maisina ir vélreiz jauzsilda, péc tam
jaiznem no ta un atkariba no édiena veida pilniba japabeidz sagatavot.

Sous-vide gatavosanas veids ir ipasi piemérots Sadiem pielietoSanas veidiem:
= Cook and Chill

Gatavojiet produkciju centralizéti viena razoSanas virtuvé un piegadajiet édienu paréjam virtuvém. Tadé&jadi
izvairisieties no dargas parprodukcijas, sagatavojot pasniegSanai tikai tos édienus, kas tieSam nepiecieSami.

= Apkalpo$ana numura

Pagatavojiet édienus vai atseviskas sastavdalas ieprieks, atdzeséjiet tas un pabeidziet atseviskas porcijas péc
pieprasijuma. Tadé&jadi ari neprofesionals personals varés pamielot jlsu viesus 24 stundas diennakti.

= Diétiska un veseliga partika

Maigi pagatavojiet veseligu édienu un saglabajiet dabiskas garsas un aromatus. Pievienojot aromatiskas
piedevas, ari nesalits édiens garso pilnigi.
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8 GatavosSana zema temperatiira

Lielu galas gabalu un majputnu pagatavo$ana prasa intensivu uzraudzibu un ilggadéju pieredzi. Tapéc arT jsu
iekartas ir aiznemtas uz vairakam stundam. Ar savu gatavo$anas sistému js varat mierigi pienemt $adus
izaicinajumus: Apcept, varit un sutinat produktus [énam un pie zemas temperatiras gatavosanas zina brivakos laika
posmos, piem., pécpusdienas, vai laika, kad nav citu gatavoSanas uzdevumu. Js varat izmantot savu iekartu
optimali Iidz 24 stundam diena. Un gatavojot produktus pa nakti, jis varat ietaupit energiju, pateicoties nakts
tarifiem.

O PADOMS

Ja zemas temperatiiras gatavosanas laika partrikst elektribas padeve, gatavosanas process tiek partraukts. Ja
stravas padeves partraukums ilgst mazak par 15 minatém, gatavosanas process tiek atjaunots. Ja stravas
padeves partraukums ilgst vairak par 15 mindtém, iekarta ieslédzas gaidiSanas rezima. Lai pabeigtu gatavot
produkciju, $ada gadijuma gatavosanas process ir jaieslédz no jauna.
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9 PabeigsSana

Ar pabeigSanas palidzibu jis atdalat édiena gatavo$anu no pasniegSanas, un tadéjadi gastat laiku svarigajam lietam
gatavos$ana: planoSanai, édienkartes sastadiSanai vai makslinieciskai porciju sagatavoSanai. Tiek samazinati
kvalitates zudumi no ilgstosas édiena turésanas siltuma un nodrosinats izcils rezultats.

= Pilniba pabeidziet tikai tos édienus, kas uzreiz nepiecieSami, un mierigi reagéjiet uz izmainam viesu skaita.

= |zvairieties no nervozas steigas un stresa sagatavosanas laika, pateicoties isakiem razoSanas un pasniegsanas
laikiem.

= Samaziniet personala izmaksas ar efektivi laicigiem iestatijumiem un 1saku celu lidz klientiem.
= Istenojiet vairakus pasakumus vienlaikus un paaugstiniet savu noslogojumu, bez nekadam papildus izmaksam.

Ar pabeigSanas funkciju jas varésiet sasniegt izcilu &diena kvalitati un plasu édienu klastu — restorana, viesnica vai
izbraukuma édinasana:

= PabeigSanas funkcija restorana
Ediena gatavosana tiks pilniba pabeigta tad, kad tas bis nepiecie3ams.
= PabeigSana viesnica

Porciju pabeigsanas funkcija ir ipasi piemérota reizés, kad vienlaikus nepiecieSams nodrosinat daudz skivju ar
édienu, piem., konferencés, kazas vai pasakumos.

= PabeigSana édinasanas pakalpojumu joma

PabeigSanas funkcija tvertné ir galvenokart piemérota, kad ir nepiecieSams sagatavot pasniegSanai lielu
daudzumu dazadu édienu.

9.1 lestatit Skivja svaru a la carte

Pirms Finishing procesa saksanas, iestatiet tuk3a Skivja svaru. Ar 8is informacijas palidzibu iekarta pielagos
gatavos$anas solus ta, lai jds sasniegtu izcilus Finishing rezultatus un uz Skivjiem nekondensétos mitrums.

1. Nospiediet taustinu: ¢
2. Nospiediet taustinu: ffig Gatavosana
3. Nospiediet taustinu: =& Skivja svars a la carte
4. lzvélieties vienu no §im vértibam:
= <700g
= 700g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7700¢g

9.2 lestatit banketa skivja svaru

Pirms Finishing procesa saksanas, iestatiet tuk3a Skivja svaru. Ar 8is informacijas palidzibu iekarta pielagos
gatavos$anas solus ta, lai jis sasniegtu izcilus Finishing rezultatus un uz Skivjiem nekondensétos mitrums.

1. Nospiediet taustinu: ¢
2. Nospiediet taustinu: ff§g Gatavosana
3. Nospiediet taustinu: Sa Banketa skivja svars
4. lzvélieties vienu no §im vértibam:
= <700g
= 700g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >71700¢g
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10

10.1
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iProductionManager

iProductionManager inteligenti un elastigi organizé visu razoSanas procesu. Taja ietilpst, kurus produktus
iespéjams gatavot kopa, optimala édienu seciba gatavoSanas procesa un gatavoSanas procesa parraudziba.

iProductionManager atgadina, kad kads édiens ir jaieladé iekarta vai jaiznem no tas. Js varat noteikt, vai édiens
japagatavo energoefektivi, laikefektivi vai uz kadu noteiktu laiku. Tad attiecigi iProductionManager inteligenti
izkartos édienu gatavoSanas secibu. Jums tas nozimé to, ka viss vienmér bis pie rokas, bez kontroles un

uzraudzibas, bet ar augstu €diena gatavoSanas efektivitati.

Manualas komandas

Inteligentas komandas

Plaukts

PozicionéSanas palidziba mérka laika

Laika ass

gatavosanai

Laika ass mérogs

Energooptimizacija

Planosana

Laiksoptimizacija

lestatit manualu pasutijumu

Aizvért planosanas izlaidumus

Tvaicésana

Pabidit uz prieksu laika asi

iProductionManager ir iespéjams pievienot manualas komandas. Vispirms iestatiet nepiecieSamo klimatu un tad
izvélieties, vai komanda jaiestata ar gatavosanas laika vai iek$&jas temperatdras palidzibu. Lidzu, nemiet véra:
Gatavojot produktus ar integréto iek$éjas temperatdras sensoru, vienlaikus iespé&jams novietot tikai vienu manualo

iek$éjas temperatiras pasatijumu uz laika ass.
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1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: (B

2. Nospiediet taustinu: ¢4

3. lzvélieties darbibas rezimu Tvaiks [» 45] , Tvaika un karsta gaisa kombinacija [> 46] <E vai Karstais gaiss
Da7I=

4. Pielagojiet gatavo$anas parametru savam vajadzibam. JGs varat iestatit ari ventilatora grie$anas atrumu. Sim
nolikam nospiediet taustinu: S
Lai saglabatu izmainas, nospiediet taustinu:

6. Javélaties paaugstinat vai pazeminat iek$&jo temperatiru vai pagarinat vai samazinat gatavosanas laiku,
pagrieziet centralo iestatiSanas pogu vai ari nospiediet taustinu: + vai —

7. Spiediet taustinu tik ilgi, lidz ir sasniegts vélamais iestatTjums.

>> Tagad varat ievadit komandu [} 56].

10.2 Precu groza izveidoSana

JUs varat nosutit uz iProductionManager jau izveidotus precu grozus no Programmésanas rezima [» 67] vai
izveidot atseviSkus grozus tiesi iProductionManager.
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1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: (B

2. Nospiediet taustinu: &/

3. Nospiediet taustinu: (&’

4. Lai pievienotu produktu grozu inteligentam gatavosanas procesam, nospiediet taustinu: '€2
> Tiks paraditi visi inteligentie gatavosanas procesi.

5. Sameklgjiet saraksta vélamo gatavoSanas procesu un nospiediet uz ta.
> GatavoSanas process tiks ieziméts ar 7.7 un pievienots pre¢u grozam.

6. Lai pievienotu produktu groza programmu no Programmésanas rezima, nospiediet taustinu: E,/
> Tiks paraditas visas saglabatas programmas.

7. Sameklé&jiet saraksta vélamo gatavoSanas programmu un nospiediet uz tas.
> Programma ir tiks ieziméta ar 7.y un pievienota pre¢u grozam.

8. Lai gatavo$anas procesam pieskirtu nosaukumu, nospiediet taustinu: /'

==

9. Lai pastavigi saglabatu produktu grozu, nospiediet taustinu: (=)

>> Produktu grozs tiks paradits programmésanas rezima programmu saraksta. Tagad varat ievadit komandu
[» 56].

54 /112 Originala lietosanas instrukcija



10 | iProductionManager

>> Papildu informaciju par produktu groziem atradisiet Seit: Programmu redigésana un dzésana [» 67]

10.3 Pasiitijumu paplates redigésana

Pasttijumu paplatei ir iesp&jams pievienot jebkuru izvéléto inteligento gatavosanas procesu vai jebkuru iecienitako
programmu. Ja o kombinaciju nesaglabasiet ka produktu grozu, tad pasitijuma paplate tiks parrakstita bridi, kad
tiks ieladéts jauns produktu grozs.

iProductionManager

oo - H@ Edica

S 7 ©

v Jis esat nosiitijis produktu grozu no programmeésanas rezima uz iProductionManager.

1. Nospiediet taustinu: (&

2. Lai pievienotu produktu grozu inteligentam gatavosanas procesam, nospiediet taustinu: (&2
> Tiks paraditi visi inteligentie gatavosanas procesi.

3. Samekl&jiet saraksta vélamo gatavos$anas procesu un nospiediet uz ta.
> GatavoSanas process tiks ieziméts ar 7.r un pievienots pre¢u grozam.

4. Lai pievienotu produktu groza programmu no Programmé&sanas re7ima, nospiediet taustinu: (%
> Tiks paraditas visas saglabatas programmas.

5. Samekléjiet saraksta vélamo gatavoSanas programmu un nospiediet uz tas.
> Programma ir tiks ieziméta ar 7.y un pievienota pre¢u grozam.

6. Nospiediet taustinu: &/

>> Programmas inteligentie gatavosanas procesi tiks paraditi pasatijuma paplaté. Tagad varat ievadit komandu
[» 56].
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iCookingSuite un programmeésanas rezims

5
6
7.
8

=B & € |

= u

Lai parsatitu inteligento gatavosanas procesu no iCookingSuite uz iProductionManager, izvélnes saraksta
nospiediet taustinu: |2

Nospiediet zem vélama gatavosanas procesa taustinu: ««+
Nospiediet taustinu: £

Lai parsatitu gatavoSanas procesu no programmeésanas rezima uz iProductionManager, izvélnes saraksta
nospiediet taustinu: (&

Nospiediet zem vélama gatavoSanas procesa taustinu: ==+
Nospiediet taustinu: (5!
Nospiediet izv&lnes saraksta taustinu: B

Nospiediet taustinu: &/

> Inteligentie gatavosanas procesi tiks paraditi pasGtijuma paplaté. Tagad varat ievadit komandu [» 56].

10.4 Veikt pasiitijumus

v

1.

JUs esat iestatijis manualu pasatijumu [» 52], produktu grozu [» 53] vai pasatijuma paplati [> 55].
levelciet pasatijumu vélamaja plaukta.

Lai varétu labak noorientéties, plaukts, kura vélaties ievietot pasuatijumu, tiks izcelts zila krasa. Ka turpmaks
paligiestatijums pie pasutijuma tiks paradits pulkstena laiks.

Ja plaukts tiek ieziméts dzeltena vai sarkana krasa, tad pasutijumu nav iesp&jams ievietot, neparbidot jau
ievietotos pasatijumus. Papildu informaciju atradisiet Seit: Kombinaciju parbaude [» 57] un izvietoSanas
logika [» 57]

Ja esat izvietojis vairakus pasitijumus, izveidojiet laika skalas mérogu, lai varétu saglabat parskatu. Sim
nollikam nospiediet taustinu: @

Ir pieejamas Sadas iespé&jas pasitijumu izvietoSanas optimizacijai:

= Aizvért planosanas izlaidumus [» 57]

= Laikoptimizacija [P 58]

= Energooptimizacija [» 59]

= Mérka laika gatavosana [» 60]

Ja pasutijumu ievietojiet uz faktisko laiku, izgaismojas viena vertikala dzeltena vai zila josla:

= Dzeltena josla signaliz€, ka gatavosanas kamera tiek uzsildita.

= Zilajosla signaliz€, ka gatavoSanas kamera tiks atdzeséta ar Cool Down funkciju.

56 /112
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= Joslu platums signalizé, cik ilga bis uzsildiSana vai atdzesé3ana.
Kad ir sasniegts vélamais temperatuiras limenis, tiks pazinots, ka ir laiks ieladét produktus. Zem plaukta
izgaismosies simbols 82,
Péc tam, kad busiet pieladé&jis iekartu, zem plaukta tiks paradits, cik ilgi produktiem vél jabit gatavosanas kamera.
Kad pasitijuma gatavoSanas process ir beidzies, tiks pazinots, ka produkti jaiznem no iekartas. Zem plaukta
izgaismosies simbols #2. Gatavosanas laiks ir uz 00:00.

10.4.1 Kombinaciju parbaude

Katram pasutijumam, ko vélaties veikt iProductionManager, tiks parbaudits, vai jaunais pasitijums atbilst jau
veiktajiem pasatijumiem un to ir iespéjams ievietot izvélétaja laika. Pasatijumi tiks sadaliti péc turpmak minétajam
3 vértibam un parbauditi neatkarigi viens no otra:

= Katram pasatijumam tiek pieSkirts savs darbibas rezims. Tiks parbaudits, vai darbibas veidi sader kopa.

= Katram pasiatijumam tiek pieskirts savs gatavoSanas kameras temperatiras limenis. Tiks parbaudits, vai
gatavoSanas kameras temperatiiras sader kopa.

= Katram darbibas rezimam tiek pieskirts savs gatavoSanas kameras mitrums. Tiks parbaudits, vai gatavo$anas
kameras mitruma limeni sader kopa.

Tiks parbaudita gan manualo darbibas rezimu, gan inteligento gatavosanas procesu kombinésanas iespéjamiba. Jas
varat kombinét sava starpa tikai tos gatavoSanas procesus, kas tiek veikti nemainiga klimata apstak|os.
Gatavos$anas procesi, kas tiek veikti atSkirigos klimata apstaklos, piemé&ram, cepSana zema temperatdra, nav
kombiné&jami ar citiem pasutijumiem.

10.4.2 lzvietoSanas logika

Ar kombinacijas parbaudi iCombi Pro izlemj, kura vieta jaliek pasatijums. Atkariba no parbaudes rezultata
pasutijums tiks optimali izvietots iProductionManager. Ar krasu marké&jumu pie plauktiem, jums tiks signalizéts
iProductionManager, vai jaunajam pasutijumam ir kada iedarbiba uz jau ievietotajiem pasttijumiem:

= Ja plaukts ir ieziméts dzeltena krasa, jus varat ievietot pasutijumu, paréjie jau ievietotie pasutijumi tiks
parbiditi.
= Jafons ir sarkana krasa, pasatijumu nav iespéjams ievietot, kamér jau esoss pasutijums netiks apstradats.

Kad viens pasutijums tiek parvirzits, tad ar viss kopé&jais bloks, kura pasitijums ticis ievietots péc kombinacijas
parbaudes, tiks parvirzits.

10.4.3 Aizvért planosanas izlaidumus

Jas varat likt iekartai automatiski aizpildit laika spraugas, kas rodas, ievietojot pasitijumus visos ievietoSanas
limenos.
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v JUs esat izveidojis un ievietojis pasitijumus.

1. Nospiediet taustinu: =

> Tiks jautats, vai tieSam vélaties aizvért planosanas atstarpes. PADOMS! So darbibu nebiis iespé&jams atsaukt.

2. Apstipriniet jautajumu ar: OK

>> Laika atstarpes starp pasutijumiem tiks aizvértas. Pasitijumu novietojums viens péc otra tiks saglabats.

Pasuatljumu novietojums uz laika ass var mainities.

10.4.4 Laikoptimizacija

Tos pasutijumus, ko esat jau izvietojis iProductionManager, varat |aut savam iCombi Pro automatiski optimizét ta,
lai édieni tiktu pagatavoti optimala laika gaita un tiktu aizvértas laika spraugas. Pie kam laika seciba un izvietojums

pa plauktiem tiks saglabats.

1< Ml = lIRgEGH

S I«¢«:=88 F ¢

60° & 68 —+
§ 160 O os0 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +
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v JUs esat izveidojis un ievietojis pasttijumus.
1. Nospiediet taustinu: Ty

> Jums tiks jautats, vai tie$am laika spraugas ir jaaizver. PADOMS! So darbibu nebiis iesp&jams atsaukt.
2. Apstipriniet jautajumu ar: OK

>> Atkariba no kombinaciju parbaudes [» 57] pasttijumi tiks izvietoti no jauna.

10.4.5 Energooptimizacija

Tos pasatijumus, ko esat jau izvietojis iProductionManager, varat laut savam iCombi Pro automatiski optimizét ta,
lai édieni tiktu pagatavoti optimali energoefektivitates zina. Tadéjadi iesp&jams optimizét iekartas noslogojumu un
ietaupit energiju. Ladzu, ievérojiet, ka tadéjadi var mainities pasatijumu laika seciba.

i< N = II2dECH

1 <Ml = lIZgRCH

60° & 68 | —+
4 160 O o500 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +

v JUs esat izveidojis un ievietojis pasitijumus.
1. Nospiediet taustinu: “&

> Jums tiks jautats, vai tie$am pasatijumi ir jaizkarto energooptimizéti. PADOMS! So darbibu nebiis iesp&jams
atsaukt.

2. Apstipriniet jautajumu ar: OK

>> Atkariba no kombinaciju parbaudes [» 57] pasttijumi tiks izvietoti no jauna.
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10.5

10.6

10.7

60 /112

Pasiitijumu redigésana un dzésana
& 7 ©

~# Anbraten

~# Anbraten

Manualas komandas

Ja esat ievietojis manualu pasatijumu, péc tam varat pagarinat vai nu pamata temperatdru, vai gatavosanas laiku.
lestatito klimatu nevar redigét.

1. Nospiediet uz pasitijuma.
> Tiks paraditi pasatijuma iestatijumi.
2. Javélaties paaugstinat vai pazeminat iek$&jo temperatiru vai pagarinat vai samazinat gatavosanas laiku,
nospiediet taustinu: 4 vai —

3. Laiizdzéstu gatavo$anas pasitijumu, nospiediet taustinu: {ij

Inteligentie pasitijumi un programmas
Ja esat izveidojis inteligentu pasttijumu vai programmu, to iestatijlumus péc tam nevar mainit. Pasttijumu
iesp&jams tikai dzést.

1. Laiizdzeéstu gatavosanas pasitijumu, nospiediet taustinu: {ij

Mérka laika gatavosana

Programma iProductionManager varat planot édienus ta, lai édiens sak gatavoties vienlaikus vai arf édiens ir gatavs
vienlaikus. Jas varat veikt So plano3anu ne tikai pasreizéja laika, bet ari uz kadu laiku nakotné. Lai to izdaritu,
novietojiet pasitijumus prieksa vai aiz pozicionésanas paliga. Startéjot iProductionManager, pozicioné&sanas paligs
iezimé faktisko laiku. Ja parvietojat pozicionésanas paligu pa labi, jGs mainat laika asi nakotné.

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: (B

2. Velciet pozicionéSanas paligu pa laika asi uz vélamo laiku. Ja parvietojat pozicionéSanas paligu uz displeja labo
malu, laika ass tiks parvietota uz nakotni.

3. Novietojiet vélamos pasutijumus pa labi vai pa kreisi no pozicionésanas paliga.

> Ja novietojat pasatijumu pa kreisi no pozicionésanas paliga, $aja laika tiek ievietotas pasitijuma beigas. Jasu
édieni tiks pagatavoti vienlaikus.

> Ja novietojat pasatijumu pa kreisi no pozicionéSanas paliga, Saja laika tiek ievietots pasitijuma gatavoSanas
sakums. Edienu gatavoSana sakas vienlaikus.

Planosana

Izmantojot iProductionManager planosanas funkciju, jums pasitijums ir jaievieto tikai vienreiz, lai jas to varétu
izsaukt jebkura laika.
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O = Nav iespé&jams saglabat pasutijumus, kuri jau ir apstradati ka planosana.

= Planosanas laika papildu tvaicésanas funkcija jums nav pieejama.

10.7.1 lzveidojiet planus

S 7 = =S 7

& 8 — 4+
O 0500 — +

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: (B
2. Nospiediet taustinu: <,
3. Nospiediet taustinu: +Jauns planojums

> Pozicionésanas paligs slid displeja kreisaja mala. Laika ass mérogs mainas no pasreizéja laika uz minatém.
Tagad pasitijumus varat izvietot neatkarigi no laika.

4. Novietojiet vélamos pasitijumus. Tagad jis varat pievienot vél 30 pasatijumus.
PlanoSanas optimizésanai ir pieejamas sadas funkcijas:

= Aizvért planosanas izlaidumus [» 57]

= Laikoptimizacija [» 58]

= Energooptimizacija [» 59]
1. Lai saktu planoSanu bez saglabasanas, nospiediet taustinu: =

2. Lai saglabatu plano$anu, nospiediet taustinu: (=)
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1

< Planungen

3. levadiet nosaukumu.

4. Laiapstiprinatu darbibu, nospiediet taustinu:

>> Planojums tiks paradits planoSanu saraksta.

10.7.2  Planojumu saksana
v JUs esat iestatijis planojumus [» 61].

v Padlaik iProductionManager neapstrada nevienu pasitijumu. Kad tiks apstradati pasatijumi, izgaismosies
zinojums, kas norads, ka pirms planojumu sak3anas ir japartrauc visi pasatijumi.

1. Nospiediet taustinu: <,
2. Nospiediet uz izvéléta planojuma.

>> Planojums uzreiz sakas. Pasutijumi tiks izvietoti pa plauktiem atbilstosi planojumam. Pasatijumi tiks izvietoti
pa paplatém ar planojuma ietvertajiem pasatijumiem.
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Programmeésanas rezims

Programmésanas rezima jas varat iestatit, saglabat un mainit savas manualas programmas [» 63], inteligentos
gatavosanas procesus [P 65] un precu grozus [P 66]. Sim nollkam ir pieejami visi manualie darbibas rezimi
[» 43], inteligentie gatavosanas procesi [ 27] un ieprieks ieprogramméti produktu grozi.

=8| |

lestatit jaunu programmu

Manualie darbibas rezimi

Inteligenti lietosanas veidi Precu grozs

Kartosana alfabéta seciba

Gramatzimes

SakartoSana péc gatavosanas datuma

Izveidot manualu programmu

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: (%

2. Nospiediet taustinu: + jauns elements
3. Nospiediet taustinu: ¢4
> Tiks paradits pieejamo gatavosanas solu parskats.

4. lzvélieties nepiecieSamo gatavosanas soli un ievelciet to apakséja lauka. PADOMS! Jis varat kombinét tikai
tos gatavosanas solus, kas atrodas viens zem otra. Kombinéjot gatavosanas solus, kas neatrodas viens zem
otra, programmu hav iesp&jams saglabat.

5. Lai programmai pievienotu aicinajumus, nospiediet taustinu:
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> Tiks paradits pieejamo gatavosanas aicinajumu parskats.

6. lzvélieties nepiecieSamo gatavosanas aicinajumu un ievelciet to apakséja lauka.

1= EdEGE

1M = RN CH

W‘“ | I H“"‘ |

7. Lairedigétu gatavosanas soli, nospiediet taustinu: %=

> Atkariba no izvéléta darbibas rezima tiks paraditi iestatamie gatavoSanas parametri un papildfunkcijas.

Gatavosanas solis Gatavosanas parametri Papildfunkcijas
UzkarséSana =  GatavosSanas kameras temperatira = Gaisa atrums
Tvaiks = GatavoSanas kameras temperatira = Delta-T gatavosSana

= Gaisa atrums

Karsta gaisa un tvaika = GatavoSanas kameras mitrums = Delta-T gatavosana
kembinacija = Gatavosanas kameras temperatira = Gaisa atrums
= Gatavosanas ilgums = TvaicéSana
= |ekséja temperatira
Karstais gaiss = GatavoSanas kameras mitrums = Delta-T gatavosana

= GatavosSanas kameras temperatira = Gaisa atrums

= Gatavosanas ilgums = TvaicéSana

= |ek3éja temperatira

1. Pielagojiet gatavosanas soli savam vajadzibam.

2. Laisaglabatu izmainas, nospiediet taustinu:

3. Lai gatavo$anas procesam pieskirtu nosaukumu, nospiediet taustinu: /'

4. levadiet nosaukumu.

5. Laisaglabatu gatavo$anas procesu, nospiediet taustinu: (=)

>> Programma ir apstiprinata. Kad visi gatavoSanas parametri ir pilnigi iestatiti un logiski sakartoti viens péc otra,

programma tiks saglabata un paradita programmu saraksta.

>> Ja programma ir klGda, ta tiks ieziméta. Izlabojiet kltdas, pirms atkartoti apstiprinat programmu.
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Programmét inteligento gatavosanas procesu
Programméjot inteligento gatavos$anas procesu, jus varat pielagot ari tikai vienu gatavo$anas parametru savam

11.2

vajadzibam. Ir ariiesp&ams mainiti atsevisku gatavosanas solu secibu.

SR s P
@,

Nospiediet izv&nes saraksta taustinu: (&’

1.
2. Nospiediet taustinu: + jauns elements

3. Nospiediet taustinu: &2
> Tiks jautats, ko vélaties programmeét.
4. lzvélieties vienu no §Tm iespéjam:

= Darbibas rezims
= Darbibas rezims un gatavoSanas panémiens

= Gatavos$anas panémiens
Péc jusu izvéles tiks paraditi atbilstosie inteligentie gatavosanas procesi.

1. lzvélieties nepiecieSamo inteligento gatavosanas procesu.
> Tiks paraditi atsevi$ki gatavosanas soli. Tagad gatavo$anas parametru varat pielagot savam vajadzibam. Sim

nolikam pirmais gatavoSanas solis ir ieziméts sarkana krasa.
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=S 1< 1= HEdRCcCa

2

Prog_Garz... | Vorheizen Beladen ! \
] & (1= 4

Kartoffelgratin

2. Nospiediet taustinu: 3=

> Atkariba no izvéléta gatavosanas procesa tiks paraditi iestatamie gatavoSanas parametri un papildfunkcijas.
Gatavosanas procesa standarta iestatfjumi tiks apziméti ar $adu simbolu: C?

3. Pielagojiet gatavoSanas parametru savam vajadzibam.
4. Laisaglabatu izmainas, nospiediet taustinu:
> Atkal tiks paraditi atseviSki gatavoSanas soli.
5. Lai gatavo$anas procesam pieskirtu nosaukumu, nospiediet taustinu: /'
6. levadiet nosaukumu.
7. Lai saglabatu gatavo$anas procesu, nospiediet taustinu: (=)

>> GatavoS$anas process tiks paradits programmu saraksta.

11.3 Produktu groza programmeésana

04:54 pm | 1

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: (%
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2. Nospiediet taustinu: + jauns elements

3. Nospiediet taustinu: &/

4. Lai pievienotu produktu grozu inteligentam gatavosanas procesam, nospiediet taustinu: '€2
> Tiks paraditi visi inteligentie gatavosanas procesi.

5. Samekléjiet saraksta vélamo gatavoSanas procesu un nospiediet uz ta.
> GatavoSanas process tiks ieziméts ar 7.y un pievienots precu grozam.

6. Lai pievienotu produktu grozu jau saglabatai programmai, nospiediet taustinu: ("
> Tiks paraditas visas programmas.

7. Samekl&jiet saraksta vélamo gatavoSanas programmu un nospiediet uz tas.

> GatavoSanas process tiks ieziméts ar 7.y un pievienots precu grozam.

8. Lai parbauditu produktu grozu, nospiediet taustinu: &

> Tiks paraditi visi inteligentie gatavosanas procesi un programmas.
9. Laiizdzéstu elementu no produktu groza, nospiediet taustinu: {ij
10. Lai produktu grozam piedkirtu nosaukumu, nospiediet taustinu: /'

11. levadiet nosaukumu.
12. Lai saglabatu produktu grozu, nospiediet taustinu: [=)

>> Produktu grozs tiks paradits programmu saraksta.

11.4 Programmu redigésana un dzésana

v Jis esat ieprogramméjis manualas programmas [P 63], inteligentus gatavosanas procesus [P 65] vai produktu
grozus [» 66].

1. Lairedigétu programmu, nospiediet taustinu: «++
Ir pieejamas $adas redigésanas iespéjas:

= Redigét elementu [

= Kopét elementu

= Dzést elementu {ijj

11.5 Programmu un produktu grozu sakSana

Manualas programmas

1. Lai uzsaktu manualu programmu, nospiediet uz izvélétas programmas.
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> Programma uzreiz sak darboties. Tiks paraditi visi gatavosanas soli.
2. Lai nosititu manualu programmu uz iProductionManager, nospiediet taustinu: «««
3. Nospiediet taustinu: )

> Manuala programma tiks paradita pasatijuma paplaté. Tagad pasatijumu iespéjams izvietot ka ierasts [» 56].

Inteligenti gatavosanas procesi
1. Lai uzsaktu inteligento gatavosanas procesu, nospiediet uz izvélétas programmas.
> Programma uzreiz sak darboties. Tiks paraditi visi gatavosanas soli.
2. Lai nosatitu inteligento gatavo3anas procesu uz iProductionManager, nospiediet taustinu: <=«
3. Nospiediet taustinu: )

> Inteligenta programma tiks paradita pasttijuma paplaté. Tagad pasatijumu iespé&jams izvietot ka ierasts [» 56].

Produktu grozi
1. Lai parnestu precu grozu uz iProductionManager, nospiediet uz izvéléta produktu groza.

> Visi produktu groza elementi tiks paraditi pasitijuma paplaté. Tagad pasatijumus iespéjams izvietot ka ierasts
[» 56].
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12 ParieSana starp darbibas rezimiem

Ar iCombi Pro jis varat vienkarsi un jebkura laika parslégties starp darbibas rezimiem - manuala gatavosana,
iCookingSuite un iProductionManager. Tadéjadi jums ir pieejams optimals automatiskas, darbu tauposas
gatavosanas inteligences un individuali izvélétas vadibas iespé&ju apvienojums.

= Parveidojiet kadu pasitijumu no iProductionManager uz manualu darbibas rezimu.
= Parveidojiet inteligento gatavosanas procesu no iCookingSuite uz pasttijumu iProductionManager.

= Parveidojiet kadu inteligento gatavosanas procesu no iCookingSuite uz manualo darbibas rezimu.

Parveidot pasiitijumu manuala darbibas rezima
v JGs esat ievietojis pasttijumu [> 56]. Gatavosanas process darbojas.
1. Nospiediet izvéInes saraksta taustinu: ¢4
> |zgaismojas zinojums, kas norada, ka viens gatavosanas process darbojas.
2. PADOMS! So darbibu nav iesp&jams atsaukt. Nospiediet taustinu: Izslégt darbojosos procesu

>> Pasitijuma gatavoSanas parametrs tiks parnemts un paradits manualaja rezima.

Parveidot inteligento gatavosanas procesu inteligenta pasiitijuma
v Jis esat uzsacis inteligento gatavosanas procesu [» 36]. Gatavosanas process darbojas.
1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: [ -]
> |zgaismojas zinojums, kas norada, ka viens gatavosanas process darbojas.
2. PADOMS! So darbibu nav iesp&jams atsaukt. Nospiediet taustinu: Izslégt darbojosos procesu

>> |nteligentais gatavosanas process tiks nostits uz iProductionManager un paradits viena plaukta.

Parveidot inteligento gatavosanas procesu manuala rezZima
v Js esat uzsacis inteligento gatavosanas procesu [P 36]. Gatavosanas process darbojas.
1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: §=
> |zgaismojas zinojums, kas norada, ka viens gatavoSanas process darbojas.
2. PADOMS! So darbibu nav iesp&jams atsaukt. Nospiediet taustinu: Izslégt darbojo$os procesu

>> |nteligentd gatavosanas procesa gatavosanas parametrs tiks parnemts un paradits manualaja rezima.
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13

OO

13.1

13.2

13.2.1

13.2.2
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lestatijumi

lekartas rapnicas iestatijlumus varat pielagot savam vajadzibam.

1.

Nospiediet taustinu: ¢
Tiks paradits visu iestatijumu iespéju parskats:
Gramatzimes [» 70]
Radijums [» 70]

Gaisma [» 72]

Tonis [» 72]

Gatavosanas sistéma [» 73]
Gatavosana [» 74]

Tiriana [» 76]

Datu saglabasana [ 76]
Tikla iestatijumi [» 78]
MyEnergie

Messenger

Lietotaja profils [» 78]
Apkope [P 79]
ConnectedCooking [} 79]

Tos varat mainit, ritinot pa pieejamo parametru sarakstu un nospiezot uz nepiecieSamas kategorijas. Katrai
kategorijai ir iestatijumu iesp&ju izvéle, kuru var mainit ar vienkarsiem Zestiem [» 17] vai centralo grozamo pogu
171

Gramatzimes

Gramatzimes tiks paraditi visi iestatljumi, ko esat atzimé&jis ka gramatzimes.

1.
2.

Izvélieties vienu iestatijumu.

Nospiediet taustinu: ¥

>> |estatijums tiek saglabats ka gramatzime.

Radijums

1.
2.

Nospiediet taustinu: ¢

Nospiediet taustinu: | ©  Radijums

Ir iesp&jams pielagot Sadus iestatijumus:

Valoda [» 70]
Datums un pulkstena laiks [» 70]
Temperatiras formats [» 71]

Programmas skats [» 71]

Valoda

Seit jiis varat mainit lietotja vides valodu.

1.
2.

Nospiediet taustinu: < Valoda

Izvélieties nepiecieSamo vélamo valodu.

>> Lietotaja vides valoda tiks uzreiz nomainita.

Datums un pulkstena laiks

Seit iesp&jams mainit §adus iestatijumus:
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= Datums
= Pulkstena laiks
= Parslégsanas 24h/12h @,

Ladzu, ievérojiet, ka ari pulkstena laiku iesp&jams sinhronizét ConnectedCooking.

Datums

1. Nospiediet taustinu: Datums
> Tiks paradits kalendars.

2. lzvélieties vélamo datumu.

>> Datums tiks automatiski parnemts iekarta.

Pulkstena laiks

1. Nospiediet taustinu: Pulkstena laiks
> Tiks paradits pulkstena laiks.

2. Nospiediet uz pulkstena laika.

3. lestatiet vélamo pulkstena laiku.

>> Pulkstena laiks tiks automatiski parnemts.

Parslégsanas 24h/12h

1. lzvélieties 12, lai iestatitu 12 stundu formatu, un 24, lai iestatitu 24 stundu formatu.

13.2.3 Temperatiras formats

Seit varat iestatit, kada mérvieniba tiks radita temperatiira — °C vai °F.

13.2.4 Programmas skats

Seit jas varat iestatit, vai inteligenti gatavo$anas procesi iCookingSuite un programmésanas re7ima tiek raditi
viena, divas vai tris kolonnas.

1. Nospiediet taustinu: &= Programmas skats
2. lIzvélieties == viena kolonna, &= divas kolonnas vai == tris kolonnas.

>> |zvéle tiks uzreiz parnemta.
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13.3 Gaisma
1. Nospiediet taustinu: ¢

2. Nospiediet taustinu: © Gaisma

13.3.1 Displeja spilgtums
Seit jiis varat pielagot displeja spilgtumu skala no 0 - 100 %.
1. Nospiediet taustinu: <] Displeja spilgtums
2. Skala izvélieties nepiecieSamo vértibu.

>> Displeja spilgtums tiks uzreiz pielagots.

13.4 Tonis

1. Nospiediet taustinu: ¢°

2. Nospiediet taustinu: @) Tonis

Ir iesp&jams parnemt sadus iestatijumus:
= Kopéjais skalums [» 72]
= |elades/ darbibas pieprasijums [} 72]
= Programmas cikla beigas [} 72]
= Gatavosanas laika beigas [» 73]

= Procesa apturésana/kluda [» 73]

13.4.1 Kop¢gjais skalums
Seit jiis varat pielagot iekartas kopé&jo skalumu skala no 0— 100 %.
1. Nospiediet taustinu: () Kop&jais skalums
2. Skala izvélieties nepiecieSamo vértibu.

>> Kopéjais skalums tiks uzreiz pielagots.

13.4.2 lelades/ darbibas pieprasijums

Seit jiis varat iestatit, kads tonis vai melodija atskanés, kad iekarta ir japieladé vai ari javeic kada cita darbiba . Jas
varat izvéléties no 37 iesp&am.

1. Nospiediet taustinu: 2
2. Nospiediet uz vélama tona.
> Tonis tiks atskanots.
3. Ja vélaties izslégt toni, nospiediet taustinu: IZSLEGT
4. Lai parnemtu iestatijumu, ikonu rinda nospiediet taustinu: I{

>> Ta noklusiet atpakal parskata loga. Tiks paradits jasu iestatljums.

13.4.3 Programmas cikla beigas
Seit jas varat iestatit, kads tonis vai melodija atskanés, kad programmas solis ir pabeigts. J@s varat izvéléties no 37
iespé&jam.
1. Nospiediet taustinu: &
2. Nospiediet uz vélama tona.
> Tonis tiks atskanots.
3. Ja vélaties izslégt toni, nospiediet taustinu: IZSLEGT
4. Lai parnemtu iestatijumu, ikonu rinda nospiediet taustinu: q

>> Ta noklusiet atpakal parskata loga. Tiks paradits jusu iestatijums.
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13.4.4 Gatavosanas laika beigas
Seit jas varat iestatit, kads tonis vai melodija atskanés, kad gatavo3anas laiks ir beidzies. Jas varat izvéléties no 37
iespéjam.
1. Nospiediet taustinu: &
2. Nospiediet uz vélama tona.
> Tonis tiks atskanots.
3. Ja vélaties izslégt toni, nospiediet taustinu: IZSLEGT
4. Lai parnemtu iestatijumu, ikonu rinda nospiediet taustinu: I{

>> Ta noklusiet atpakal parskata loga. Tiks paradits jasu iestatijums.

13.4.5 Procesa apturésana/kliida
Seit jiis varat iestatit, kads tonis vai melodija atskanés, kad ir konstatéta kiida. Jas varat izvéléties no 37 iesp&jam.
1. Nospiediet taustinu: ¢A
2. Nospiediet uz vélama tona.
> Tonis tiks atskanots.
3. Ja vélaties izslégt toni, nospiediet taustinu: IZSLEGT
4. Lai parnemtu iestatijumu, ikonu rinda nospiediet taustinu: I{

>> Ta noklusiet atpakal parskata loga. Tiks paradits jusu iestatTjums.

13.5 Gatavosanas sistéma
1. Nospiediet taustinu: ¢

2. Nospiediet taustinu: !l Gatavosanas sistéma

13.5.1 lekartas tipa informacija

Seit jas varat redzét, kada tipa ir jisu iekarta un kada ir uzinstalétd programmatdras versija.

13.5.2 Demo rezZims

Seit jas varat parslégt iekartu demo rezima. $7 funkcija ir noderiga, ja vélaties prezentét savas iekartas
funkcionalitati, bez gatavosSanas taja.

1. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet taustinu: s IESL.

13.5.3 Power Steam

Seit jas varat iestatit, ka darbibas rezima Tvaiks [» 45] ipasi prasigiem produktiem tiek nodro$inats pastavigs,
nepartraukts svaigs tvaiks.

/\ UZMANIBU!

Ja stradajat ar Power Steam funkciju, rodas karsts Gidens tvaiks, ari atverot gatavosanas kameras durvis

Jas varat applaucéties ar Gdens tvaiku, atverot gatavosanas kameras durvis.

1. Stradajot ar Power Steam funkciju, gatavo$anas kameras durvis atveriet piesardzigi.
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13.5.4

13.5.5

13.6

13.6.1

13.6.2
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Vadibas varsts

Seit jis varat iestatit, vai iekartas vadibas varsts kondensé vai nekondensé lieko tvaiku. Standarta §7 funkcija ir
ieslégta, tapéc jums ta ir jadeaktivizé. Tas ir ipasi sapratigi tad, kad gaisa nosiksanas sistémas jauda ir pietiekama,
un deaktivizéjot vadibas varstu iesp&jams ietaupit Gdeni.

1. Lai deaktivizétu funkciju, nospiediet taustinu: & Izsl.

Attalinata vadiba

Izmantojot Combi-Duo, §i funkcija lauj parvietot apakséjas iekartas ekranu uz augséjas iekartas ekranu un érti
darbinat apakséjo iekartu no augséjas iekartas displeja.

Ladzu, nemiet véra: Parnemiet iestatijumus abas Combi-Duo iekartas.
v lekartas ir savienotas sava starpa ar tikla kabeli.
1. Nospiediet taustinu: L}, lekartas nosaukums
2. levadiet neparprotamus iekartas nosaukumus un nospiediet Enter taustinu uz tastatdras.
> |evade tiks automatiski parnemta.
Nospiediet taustinu: L. lekartas krasa
4. lzvélieties krasu, ar kuru iekarta tiks identificéta displeja.
> levade tiks automatiski parnemta.
5. Lai aktivizétu Funkciju, nospiediet taustinu: 7y Attalinata vadiba IESL.
> Apak$&ja ratina izgaismosies simbols: %,
6. Lai parslégtos uz prieku un atpakal starp iekartam, nospiediet taustinu: %,

>> Displejs tiks ieraméts ar iestatitajam iekartu krasam.

Gatavosana
1. Nospiediet taustinu: ¢

2. Nospiediet taustinu: ffig Gatavosana

Primaras zemju virtuves

Primarajas zemju virtuvés dazadu kultiru é8anas paradumi tiks parvérsti inteligentos gatavosanas procesos. So
inteligento gatavosanas procesu gatavosanas parametri atspogulo ésanas paradumus, un édieni tiek pagatavoti ta,
ka sagaida viesi jebkura valsti. 57 sistéma parvalda ne tikai jisu viet&jo virtuvi, bet ari visas pasaules virtuves. Sie
iestatijumi nav atkarigi no iestatitas valodas.

1. Nospiediet taustinu: € Primaras zemju virtuves
2. Parskatiet So sarakstu un izvélieties vélamas primaras zemju virtuves.

>> Zemiju virtuvju izvéle tiks uzreiz parnemta. iCookingSuite tiks paraditi tie gatavoSanas procesi, kas atbilst
attiecigajam virtuvém. Inteligento gatavosanas procesu gatavosanas parametri ir pielagoti dazadu kulttru
ésanas paradumiem.

Sekundaras zemju virtuves

Primarajai valsts virtuvei iesp&jams pievienot papildu virtuvi. Vienlaikus iesp&jams pagatavot 2 zemju tipiskos
édienus. STir laba prieksrociba tad, ja, piemé&ram, sava restorana vélaties piedavat ipasu kadas citas zemes virtuves
édienkarti.

1. Nospiediet taustinu: &= Sekundaras zemju virtuves
2. Parskatiet So sarakstu un izvélieties vélamas sekundaras zemiju virtuves.

>> Zemiju virtuvju izvéle tiks uzreiz parnemta. iCookingSuite tiks paraditi papildu inteligentie gatavosanas procesi

atbilstoi sekundarajam virtuvém un ieziméti ar 9. Gatavoganas parametru iestatijumus joprojam ietekmés
primara virtuve [» 74].
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Skivja svars a la carte

Pirms Finishing procesa saksanas, iestatiet tuksa Skivja svaru. Ar Sis informacijas palidzibu jisu iCombi Pro
pielagos gatavosanas solus ta, lai jis sasniegtu izcilus Finishing rezultatus un uz Skivjiem nekondensétos mitrums.
Papildu informaciju atradisiet Seit: lestatit Skivja svaru a la carte [» 51]

Banketa Skivja svars

Pirms Finishing procesa saksanas, iestatiet tuksa Skivja svaru. Ar 8is informacijas palidzibu jasu iCombi Pro
pielagos gatavosanas solus ta, lai jis sasniegtu izcilus Finishing rezultatus un uz Skivjiem nekondensétos mitrums.
Papildu informaciju atradisiet Seit: lestatit banketa Skivja svaru [» 51]

Plauktu skaits

Seit jiis varat iestatit, cik daudz plauktu vélaties izmantot iProductionManager vajadzibam.

1. Nospiediet taustinu: ¥ Plauktu skaits
2. Skala izvélieties nepiecieSamo vértibu no 0 - 10.

>> |estatijums tiks uzreiz parnemts.

Plauktu seciba

Seit jas varat iestatit vai plauktu seciba iProductionManager tiks radita augsupejosi vai lejupejosi.

IE

B
(]
(]

1. Lai plauktus raditu augsupejosa seciba, nospiediet taustinu: & 123
2. Lai plauktus raditu lejupejosa seciba, nospiediet taustinu: & 321

>> |estatTjums tiks uzreiz parnemts.

Klimata uzturésanas ilgums

Seit jis varat iestatit, cik ilgi gatavosanas kamera tiek uzturéts klimats, ja ar iProductionManager netiek gatavoti
nekadi édieni.

1. Nospiediet taustinu: @. Klimata uzturésanas ilgums

2. Skala izvélieties nepiecieSamo vértibu.

>> Gaidi8anas laiks tiks uzreiz pielagots.

iProductionManager 3D

Seit jas varat iestatit, ka iProductionManager vélaties pieladét plauktu ar divam platném. Katra platne tiks
uzraudzita atseviski no otras. Lidzu, ievérojiet, ka iesp&jams paradit maksimums 12 plauktus.
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1. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet taustinu: IESL.

>> |estatTjums tiks uzreiz parnemts.
Tirisana
1. Nospiediet taustinu: ¢

2. Nospiediet taustinu: (+ TiriSana

Piespiedu tirfisana

Seit jas varat iestatit, péc cik ilga laika vélaties tikt aicinats iztirit iekartu. Turpinat darbu ar iekartu varésiet péc tam,
kad bus pabeigta tiriSana. Tadéjadi nodrosinasiet, ka tiriSanas un higiénas noteikumi tiek ievéroti it visas mainas.
Papildu informaciju atradisiet Seit: Piespiedu tirisana [» 90]

TiriSanas grafiks

Seit jas varat iestatit, kuras nedélas dienas ir javeic Starptirisana. Tadéjadi nodroSinasiet, ka tiriSanas un higi€nas

noteikumi tiek ievéroti it visas mainas. Papildu informaciju atradisiet Seit: TiriSanas grafiks [» 90]

Datu saglabasana
Ladzu, ievérojiet, ka funkcija Datu saglabasana ir pieejama tikai tad, ja iekartai ir pievienota USB zibatmina.
1. Nospiediet taustinu: ¢°
2. Nospiediet taustinu: .=, Datu saglabasana
Ir iesp&jams pielagot Sadus iestatijumus:
= Eksportét HACCP datus [» 76]
= Eksportét klidu statistikas protokolu [» 78]
= Eksportét un importét programmas [} 77]
= Eksportét un importét profilus [» 771

= Eksportét un importét iekartas pamata iestatijumus [» 78]

Eksportét HACCP datus

Seit jas varat eksportét visus iekartas apkopotos HACCP datus uz USB zibatminu. Jas varat arT laut HACCP datus
automatiski parnest ConnectedCooking.

v Jis esat pievienojis iekartai USB zibatminu.
1. Nospiediet taustinu: = Kopét HACCP - protokolu uz USB
>> Apkopes HACCP dati tiek saglabati USB zibatmina.

Originala lietosanas instrukcija



13 | lestatijumi

13.8.2 Eksportét un importét programmas

Seit jus varat eksportét un importét visas programmas, ko esat izveidojis.

Eksportét programmas

v Jis esat izstradajis programmu programmésanas rezima.
v Jis esat pievienojis iekartai USB zibatminu.

1. Nospiediet taustinu: &= Eksportét programmas

>> Saglabatas programmas tiek saglabatas USB zibatmina.

Importét programmas

1. Pievienojiet iekartai USB zibatminu, kura ir jau eksportétas programmas.
2. Nospiediet taustinu: = Importét programmas

>> Saglabatas programmas tiks importétas un paraditas programmeésanas rezZima.

13.8.3 Dzést visas programmas
Seit jiis varat dzést visas programmas, ko esat izveidojis.
1. Nospiediet taustinu: Dzést visas programmsas
> Tiks jautats, vai tieSam vélaties izdzést visas programmas.
2. Lai apstiprinatu darbibu, nospiediet taustinu: ~/

>> Zinojums apstiprinas, ka programmas tiks izdzéstas.

13.8.4 Eksportét un importét profilus

Eksportét profilus

v Jis esat iestatijis profilu.

v Jis esat pievienojis iekartai USB zibatminu.
1. Nospiediet taustinu: === Eksportét profilus

>> Saglabatas programmas tiek saglabatas USB zibatmina.

Importét profilus
1. Pievienojiet USB zibatminu, kura ir jau eksportétas programmas, ar iekartu.
2. Nospiediet taustinu: ¥ Importét profilus

>> Saglabatie profili tiks importéti un paraditi lietotaja parvaldibas zona.

13.8.5 Dzést visus savus profilus
Seit jas varat dzést visus profilus, ko esat izveidojis. leprieks iestatitie profili netiks dzésti.
1. Nospiediet taustinu: Dzést visus savus profilus
> Tiks jautats, vai tieSam vélaties izdzést visus profilus.
2. Lai apstiprinatu darbibu, nospiediet taustinu: ~/

>> Zinojums apstiprinas, ka profili tiks izdzésti.

13.8.6 Attélu eksportésana un importésana

Seit jus varat eksportét un importét visus attélus, ko esat izveidojis.

Importét attélus

1. Pievienojiet iekartai USB zibatminu, kura jau atrodas attiecigie attéli.

2. Nospiediet taustinu: = Importét attélus
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>> Saglabatie attéli tiks importéti.

Eksportét bildes

v JUs esat importéjis attélus.

v Jis esat pievienojis iekartai USB zibatminu.
1. Nospiediet taustinu: &= Eksportét attélus

>> Saglabatie attéli tiek saglabati USB zibatmina.

Dzést visus savéjos attélus
Seit jas varat dzést importétos attélus.
1. Nospiediet taustinu: Dzést visus savus attélus
> Tiks jautats, vai tieSam vélaties izdzést visas programmas.
2. Lai apstiprinatu darbibu, nospiediet taustinu: ./

>> Zinojums apstiprinas, ka visi savi attéli tiks izdzésti.
Eksportét un importét iekartas pamata iestatijumus

Eksportét iekartas pamata iestatijumus
v Jis esat pievienojis iekartai USB zibatminu.
1. Nospiediet taustinu: fv lekartas pamata iestatijumu eksports

>> |ekartas pamata iestatijumi tiks saglabati USB zibatmina.

Importét iekartas pamata iestatijumus

1. Pievienojiet USB zibatminu, kura ir jau eksportétie iekartas pamata iestatijumi, ar iekartu.
2. Nospiediet taustinu: =¥lekartas pamata iestatijumu imports

>> Tiks importéti iekartas pamata iestatijumi.
Dzést visus lietotaja datus
Eksportét izstradataja protokolu

Eksportét kliidu statistikas protokolu

Seit jas varat eksportét kladu statistikas protokolu uz USB zibatminu.
v JUs esat pievienojis iekartai USB zibatminu.

1. Nospiediet taustinu: s Kopét kliidu statistikas protokolu uz USB

>> K|adu statistikas protokols tiks saglabats USB zibatmina.

Tikla iestatijumi

1. Nospiediet taustinu: ¢°

2. Nospiediet taustinu: 35 Tikla iestatfjumi

Ka savienot iekartu ar WLAN tiklu, atradisiet Seit: WLAN savienojuma izveidosana [» 83]

Ka savienot iekartu ar tiklu, atradisiet Seit: Tikla savienojuma izveidosana [} 84]

Lietotaja parvalde
1. Nospiediet taustinu: ¢
2. Nospiediet taustinu: © Lietotaja parvaldiba

Ka izveidot, mainit un parnest profilu uz citam iekartam, uzzinasiet Seit: Profila un tiesibu parvaldiba [» 80]
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13.11  Apkope

1. Nospiediet taustinu: ¢

2. Nospiediet taustinu: ,< Serviss

Ir pieejama Sada informacija:
= lekartas tipa informacija L.
= ChefLine [» 97] 2
= Karsta linija - Serviss [» 97] %7
= Servisa limenis ,

$1 funkcija ir pieejama tikai RATIONAL Servisa partneriem.

= Programmatiras atjauninasana informacija [» 791 4

= |nstalétas programmattras versijas [» 79]

13.11.1 Programmatiiras atjauninasana informacija

Seit varat redzét, kura programmatiiras versija ir instaléta. Ja esat savienojis savu iekartu ar ConnectedCooking un
aktivizéjis funkciju Automatiski lejupieladét programmatiiras atjauninajumus, tad programmatdras atjauninajumi
tiks automatiski nodrosSinati izmantosanai. Papildu informaciju atradisiet Seit: Automatiski instalét programmataras
atjauninajumus [» 86] Ja ir pieejams programmatdras atjauninajums, tad tiks paradita aktuala programmatdras
versija un taustins Sakt instalaciju ir aktivs.

1. Nospiediet taustinu: Sakuma instalacija

>> Tiks veikta programmatdras atjauninasana un parstartéta iekarta.

13.11.2 Instalétas programmatiiras versijas

Seit atradisiet visu informaciju par instaléto programmatiras versiju un instalétajam palidzibas pakotném.

13.12 ConnectedCooking
1. Nospiediet taustinu: ¢°

2. Nospiediet taustinu: < ConnectedCooking

Ka savienot iekartu ar ConnectedCooking un kadas funkcijas ir pieejamas, atradisiet Seit: ConnectedCooking
[» 85]
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14 Virtuves parvaldiba

14.1 Profila un tiesibu parvaldiba

Jas varat apkopot lietotajus profilos un Siem profiliem pieskirt piekluves tiesibas. Standarta iekartai ir pieskirts
viens profils, kuru nav iesp&jams izdzést. Tagad jus varat pievienot vél 10 profilus.

14.1.1  lestatit jaunu profilu
1. Nospiediet taustinu: ¢
2. Nospiediet taustinu: © Lietotaja profils
3. Nospiediet taustinu: Pievienot jaunu profilu
4. Javélaties novirzit profilu uz jau esosu profilu, nospiediet taustinu: uz esosu profilu
5. Javélaties novirzit profilu uz profila paraugu, nospiediet taustinu: uz profila paraugu
> Tiks paradits zinojums, ka jaunais profils ir veiksmigi izveidots.
6. Laiatgrieztos uz lietotaja profilu parskatu, ikonu josla noklikskiniet uz .
7. Nospiediet taustinu: - Redigét profilu

8. Nospiediet taustinu: £, Jauns profils

Profila iestatijumu pielagosana

1. Nospiediet taustinu: Yo Profila iestatijumi

2. Lai profilam pieskirtu nosaukumu, nospiediet taustinu: -, Mainit profila nosaukumu

3. levadiet neparprotamus profilu nosaukumus un nospiediet Enter taustinu uz tastatdras.
> Ta noklusiet atpakal profila parskata.

4. Lai profilam pieskirtu paroli, nospiediet taustinu: .. Mainit profila paroli

levadiet profila paroli un nospiediet Enter taustinu uz tastatdras. Saglabajiet So paroli un sargajiet to no
nepilnvarotu treo pusu piekluves. Ja esat aizmirsis paroli, iestatljumus vairs nebis iesp&jams izsaukt. Saja
gadijuma, lidzu, vérsieties pie sava RATIONAL Servisa partnera.

> Ta noklUsiet atpakal profila parskata.
Lai profilam pieskirtu iekartas lieto$anas valodu, nospiediet taustinu: 5 Mainit valodu
Parskatiet So sarakstu un izvélieties vélamo valodu.

> Ta noklusiet atpakal profila parskata.

8. Lai profila noraditu, vai tas ir galvena lietotaja vai profils ar ierobeZotam tiesibam, nospiediet taustinu: 7
Mainit profila tipu

9. Izvélieties . Galvenais lietotajs, ja lietotaja profilam ir jabat visam profila redigéanas tiesibam. Izvéloties $o
profila tipu, visiem lietotajiem ir pilna piekluve iekartai

10. Izvélieties s lerobezots lietotajs, ja lietotaja profilam ir jabdt ar ierobeZotam tiesibam. Izvéloties $o profila
tipu, jUs varat paslépt visus lietotaja saskarnes elementus, iznemot gramatzimes.

> Ta noklUsiet atpakal profila parskata.
11. Lai profilam piegkirtu vienu primaro zemju virtuvi, nospiediet taustinu: %, Mainit primaras zemju virtuves
12. Parskatiet So sarakstu un izvélieties vélamas primaras zemiju virtuves.

> Ta noklusiet atpakal profila parskata.
13. Lai profilam piedkirtu sekundaro zemju virtuvi, nospiediet taustinu: 5. Mainit sekundaras zemju virtuves
14. Parskatiet So sarakstu un izvélieties vélamas sekundaras zemiju virtuves.

> Ta noklasiet atpakal profila parskata.

15. Ja vélaties paslépt visus lietotdja saskarnes elementus, iznemot gramatzimes, nospiediet zem Paslépt visus
elementus, iznemot favoritus taustinu: IESL.
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16. Lai atgrieztos uz lietotaja profilu parskatu, ikonu josla noklikkiniet uz .

Izvélnes joslas pielagoSana

Defingjiet, kuras funkcijas un inteligentie asistenti ir jarada izvélnes josla.

1.
2.

Nospiediet taustinu: il 1zvélnes joslas pielagos$ana

Ja vélaties noslépt kadu funkciju vai inteligento asistentu, nospiediet zem Siem elementiem taustinu: 1ZSL.

Sakums
- . 577 @SS
Manualie darbibas reZzimi <=
iCookingSuite €2
iProductionManager B
Programmésanas rezims (%
iCareSystem &+
Meklésanas asistents O,

Lai atgrieztos uz lietotaja profilu parskatu, ikonu josla noklikskiniet uz 2.

Gatavosanas parametra atlauja

1. Nospiediet taustinu: =-== Gatavosanas parametru atlaujas

2. Lai lietotaja profilam atlautu gatavo$anas laika mainit gatavo$anas parametrus, nospiediet taustinu: ===
lietojams

3. Lai lietotaja profilam aizliegtu gatavo$anas laika mainit gatavo$anas parametrus, nospiediet taustinu: ==== nav
redzams

iProductionManager

1. Nospiediet taustinu: Profila iestatijumi

2. Javélaties noslépt kadu funkciju, nospiediet zem Siem elementiem taustinu: 1ZSL.

Tvaicésana €

Redigét ceku déli (&
Planojumi =,
Optimizacijas funkcijas
Manuals ¢eku délis ¢

Lai atgrieztos uz lietotaja profilu parskatu, ikonu josla noklikskiniet uz 2.

14.1.2  Aktivizét profilu

v

1
2
3.
4

JUs esat iestatijis profilu [» 80].

Nospiediet taustinu: 7 Aktivizét profilu
Izvélieties nepiecieSamo profilu.

Ja profilam esat piedkiris paroli, tad ievadiet to.

Lai apstiprinatu darbibu, nospiediet taustinu: ~/

>> Profils tiks uzreiz aktivizéts.
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>> Atverot standarta ekranu, tiks paradits aktivizétais profils. Ja tiek paraditi vairaki profili, tad tos iesp&ams
apskatit saraksta. Lai pievienotu jaunu profilu [» 80], nospiediet taustinu: +

14.1.3  Profila parnesana uz citu iekartu
Viena iekarta izveidotos profilus iespéjams parnest uz citu iekartu:
v Jis esat pievienojis iekartai USB zibatminu.
1. Nospiediet taustinu: ¢
2. Nospiediet taustinu: © Lietotaja profils
3. Nospiediet taustinu: = Profila eksports
> Visiizveidotie profili tiks ieladéti USB zibatmina.
4. Pievienojiet USB zibatminu, kas satur lejupieladétos profilus, citai iekartai.
5. Nospiediet taustinu: ¢
6. Nospiediet taustinu:  Lietotaja parvaldiba
7. Nospiediet taustinu: 3= Profila imports

>> Visi profili tiks ieladéti iekarta un paraditi péc neilga briza.

14.1.4 Dzést profilu
Varat izdzést visus profilus, iznemot administratora profilu, kas pieskirts péc nokluséjuma.
v JUs esat iestatijis profilu [» 80].

Nospiediet taustinu: 7, Redigét profilu

Izvélieties nepiecieSamo profilu.

Nospiediet taustinu: o Profila iestatijumi

A

Nospiediet taustinu: 5zDzést profilu

>> Profils ir izdzésts.
14.2 Higiénas parvaldiba

14.2.1 lerakstitie HACCP dati
Sie HACCP dati tiks ierakstiti par katru ieladi:

= |elades numurs

= |ekartas modelis
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= Sérijas numurs

= Programmatdras versija

= Datums un pulkstena laiks

= Tiri8anas programma

= Gatavos$anas kameras temperatdira

= |eks€jas temperatlras nominalvértiba

= |zmérita produkta iek$éja temperatira

= Laiks (ss:mm:ss)

= Temperatlras mérvieniba

= Pieslégsana energijas optimizésanas iekartai
= Puse jaudas

= GatavoS$anas procesa hosaukums

= Gatavos$anas kameras durvju atvér$ana un aizvérsana
= Darbibas rezima maina

= Automatiska tirisana

14.2.2 Eksportét HACCP datus

HACCP dati tiek uzglabati iekarta 40 dienas. Saja laika datus ir iesp&jams lejupieladét. Papildu informaciju atradisiet
$eit: Eksportét HACCP datus [» 76]

14.2.3 HACCP datu automatiska parnesana uz ConnectedCooking

Ja esat savienojis savu iekartu ar ConnectedCooking, jus varat iestatit, ka HACCP dati tiek automatiski parnesti uz
ConnectedCooking gatavoSanas procesa beigas.

v JUs esat savienojis savu iekartu ar ConnectedCooking [» 85].

1. Nospiediet taustinu: ¢°

2. Nospiediet taustinu: < ConnectedCooking

3. Blakus Parnest HACCP datus automatiski nospiediet taustinu: «= IESL.

>> Tagad HACCP dati tiks automatiski parnesti gatavo3anas procesa beigas. Sos datus varésiet apskatit vietné
connectedcooking.com vai ConnectedCooking lietotné.

14.3 Pieslégt iekartu tiklam
Savienojot savas iekartas tikla, jums ir pieejamas $adas iespéjas:
= Abam iekartam lietot vienu Combi-Duo instalaciju uz vienas iekartas.
= Savienot iekartu ar ConnectedCooking.

Ja vélaties savienot iekartu ar Combi-Duo instalaciju, lidzu, vérsieties pie sava RATIONAL Servisa partnera.

14.3.1 WLAN savienojuma izveidoSana
1. Nospiediet taustinu: ¢
2. Nospiediet taustinu: 3% Tikls
3. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet taustinu: = lesl.
4. Nospiediet taustinu: 2 WLAN
> Tiks paradits pieejamo WLAN tiklu saraksts.
5. Atlasiet vélamo WLAN tiklu.
> Jums tiks prasits ievadit WLAN tikla paroli.
6. Lai apstiprinatu darbibu, nospiediet taustinu: OK

>> Kad savienojums ir veiksmigi izveidots, apak3éja josla izgaismosies $ads simbols: =
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14.3.2 Tikla kabela pievienoSana

Jasu iekarta standarta aprikojuma ir aprikota ar tikla savienojumu. Lai iekartu savienotu ar tiklu un aizsargatu
iekartu no Gdens striklam no visam pusém, izmantojiet tikla kabeli ar $adam ipasSibam:

= Tikla kabela kategorija 6
= Maksimalais spraudna garums ir 45 mm
= Savienotaja diametrs 18,5 mm

= Kabela diametrs no 5,5 - 7,5 mm

/\ UZMANIBU!

Ap tikla savienojumu esosas funkcionalas dalas var biit karstas virs 60 °C

JUs varat apdedzinaties, ja tikla kabeli pievienojat iericei, kas tiek izmantota vai nesen tikusi izmantota.

1. Pirms tikla kabela pievienoSanas |aujiet iekartai atdzist.

Noskravéjiet aizsargapvalku.
Uzskraveéjiet atseviskas aizsargapvalka dalas uz tikla kabela.

Pievienojiet tikla kabeli tikla savienotajam.

1.
2.
3.
4.

14.3.3 lzveidojiet tikla savienojumu

Ciesi pieskravéjiet aizsargapvalku.

v Jumsir visi tikla savienojuma dati.

-

Nospiediet taustinu: ¢
Nospiediet taustinu: 3% Tikla iestatijumi
Nospiediet taustinu: 7% LAN

Nospiediet taustinu:] PIP tikls
levadiet IP adresi.

Nospiediet taustinu: | P IP Gateway
levadiet IP Gateway adresi.

Nospiediet taustinu: | P IP Netmask

© ® N O Uk~ W N

levadiet IP Netmask.

-
o

. Ja vélaties, lai serveris klientiem pieskirtu tikla konfiguraciju, aktivizéjiet DHCP. Nospiediet taustinu: I |2, IESL.
> Tagad IP adrese, Gateway un DNS tiks automatiski konfiguréti.
11. Nospiediet taustinu: |2, DNS 1 (pirmam kartam)

12. levadiet DNS servera adresi.
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14 | Virtuves parvaldiba

ConnectedCooking

ConnectedCooking ir modernakais RATIONAL izstradatais tikla risinajums. Ir vienalga, vai Jums ir viena vai
vairakas RATIONAL iekartas — ConnectedCooking piedava pilnigi jaunas, értas lietoSanas iespéjas. Vienigais, kas
Jums ir jadara, ir japievieno sava RATIONAL iekarta tiklam un jaregistréjas vietné connectedcooking.com.

Vietné ConnectedCooking Tsuma varat redzét tieSsaistes statusu, tirisanas informaciju, darbibas statistiku un to, vai
tiek ievérotas HACCP prasibas. Ir pieejamas ari Sadas funkcijas:

= Piespiedu pazinojumi

Neatkarigi no ta, vai tas ir ielades, gatavibas vai servisa pazinojums, visa informacija jums tiek nosatita
reallaika, kur vien vélaties.

= Gatavosanas procesu parnesana un parvaldiba

Automatiski parsatiet parbauditos gatavoSanas procesus uz visam jlsu uznémuma iekartam.
= Automatiski programmatiras atjauninajumi

Programmatdras atjaunindjumi jums vienmér ir pieejami bez maksas un automatiski.

Vietné connectcooking.com atradisit ari plasas recepsu bibliotékas, padomus un ieteikumus no masu
profesionaliem, ka ari dazadus lietojuma videoklipus.

Savienojiet iekartu ar ConnectedCooking

Savienojot iekartu ar ConnectedCooking, ir pieejamas $adas funkcijas:
= HACCP datu automatiska parnesana uz ConnectedCooking [» 83]
= Servisa datu automatiska parnesana uz ConnectedCooking [} 97]

v Jis esat izveidojis tikla savienojumu.

v Jis esat pieregistréjies connectedcooking.com.

1. Nospiediet taustinu: ¢°
2. Nospiediet taustinu: ConnectedCooking
Blakus ConnectedCooking aktivs nospiediet taustinu: IESL.

> Pécisa briza tiks paradits devinu zimju PIN un QR kods.

Registrésanas bez viedtalruna
1. Pierakstiet PIN.

2. Pierakstieties www.connectedcooking.com.
3. lzvélieties: Manas iekartas> Parskats + Pievienot iekartu
4

levadiet PIN.
> |ekarta ir registréta ConnectedCooking.

> Pé&cisa briza displeja paradisies: ConnectedCooking~/

Registrésanas ar viedtalruni
v Jis sava viedtalruni esat instalé&jis aplikaciju, ar kuru iespé&jams skenét QR kodus.
v Jis sava viedtalruni esat instalé&jis lietotni ConnectedCooking.
1. Skenéjiet QR kodu.
> lekarta ir registréta ConnectedCooking.

> Pécisa briza displeja paradisies: ConnectedCooking~/
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14.5 Programmatiras atjauninasana

Automatiska programmatiiras atjauninajuma ar ConnectedCooking

v Jis esat savienojis savu iekartu ar ConnectedCooking.

1. Nospiediet taustinu: ¢°

Nospiediet taustinu: < ConnectedCooking

Lai aktivizétu funkciju Automatiska programmatiiras atjauninajumu lejupielade, nospiediet taustinu: 1 IESL.
Nospiediet taustinu: ¢

Nospiediet taustinu: ,¢ Serviss

Nospiediet taustinu: 3t Programmatiiras atjauninasana informacija

N o u ~ W N

Nospiediet taustinu: Sakuma instalacija

>> Tiks veikta programmatdras atjauninasana un parstartéta iekarta.

Programmatiiras atjauninasana, izmantojot USB zibatminu

v Jis esat savienojis USB atminu ar iekartu, kura ir programmatdras atjauninajums.
v Paradas zinojums, ka jums ir atrasts programmatdras atjauninajums.

1. Apstipriniet zinojumu, ka javeic programmatdras atjauninasana.

>> Tiks veikta programmatdras atjauninasana un parstartéta iekarta.
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15 Automatiska tiriSana - iCareSystem

iCareSystem ir iCombi Pro iekartas inteligenta tiriSanas un atkalkoSanas sistéma. Ta atpazist faktisko iekartas
(( . netiribas pakapi un piedava optimalako tiriS8anas programmu, ka ari optimalo kop3anas lidzek|lu daudzumu.

Eco rezZims Normals rezims

2 J) O}

160™ | 195™ | 228™

Tiri8anas programma

& &

12™ | 25™ | 87™

TiriSanas statuss Care funkcijas statuss

15.1 Visparigas drosibas norades

- =V

= Automatiskai tirisanai izmantojiet tikai razotaja ieteiktas Active Green Cleaner
tabletes un Care kopsSanas tabletes.

Sadi izvairisieties no applaucésanas un apdegumu rasanas:

- =V

= Pirms automatiskas tirisanas laujiet iekartai un visam funkcionalajam dalam atdzist.
Sadi izvairisieties no nopietniem apdegumiem:

= Kopsanas lidzekl|i izraisa smagus adas apdegumus un nopietnus acu bojajumus.
Tirot iekartu, valkajiet cieSi piegulos$as aizsargbrilles un kimikalijas aizturoSus
aizsargcimdus.

= Automatiskas tirisanas laika turiet gatavosanas kameras durvis aizvértas. Pretéja
gadijuma no tas var izplust kodigi kopSanas lidzekli un karsts tvaiks. Ja
automatiskas tirisanas laika tiek atvértas gatavosSanas kameras durvis, atskan
bridinajuma signals.

= Automatiskas tirisanas laika nelaujiet iekSéjas temperaturas sensoram karaties no
iekartas. Var tikt sabojats gatavosanas kameras durvju blivéjums un var izplast

kodigi kopsanas lidzekli.
= Netiriet aré&ji iesprauzamus temperatiras sensorus automatiskas tirisanas rezima.

= Pirms iekartas sildiSanas un édiena gatavosSanas notiriet visus kop3anas lidzek|us un
kopSanas lidzeklu atlikumus.

Ka pareizi rikoties, nonakot saskaré ar kopsanas lidzekliem:

= Ja pieskaraties kopSanas lidzekliem bez kimikalijas aizturoSiem aizsargcimdiem vai

ja ada nonak saskareé ar Active Green tiriSanas tabletém, 10 minates skalojiet adu ar
tekoSu adeni.
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= Ja kopsSanas lidzek|i noklast acis, 15 minates skalojiet acis ar tekoSu tdeni. Iznemiet
kontaktlécas, ja ir ieliktas.

= KopSanas lidzeklu noriSanas gadijuma izskalojiet muti ar Gdeni un nekavéjoties
izdzeriet puslitru Gdens. Neizraisiet vemsanu.

= Nekaveéjoties sazinieties ar toksikologijas centru vai arstu.

15.2 Tirisanas rezZimi

Sie 2 tirfi8anas reZimi ir pieejami tiri$anas programmam viegli, vid&ji un atri:

Eco rezims
( Izvéloties So tiriSanas rezimu, iekartas tiriSanas programmas [» 88] tiks izmantots mazaks kopsanas lidzekla un
Gdens daudzums. Tadé| tirianas programma ir garaka neka parastaja rezima.

Normals rezims
( Izvéloties So tiriSanas rezimu, iekartas tiriSanas programmas [» 88] tiks izmantots lielaks kopsanas lidzekla un
Gdens daudzums. Tadé| tirfiSanas programma ir isaka neka ekologiskaja rezima.

15.3 TiriSanas programma

Ir pieejamas $adas tiriSanas programmas:

Programma ReZims Apraksts Kopsanas lidzeklis

viegla Eco/normala Piemérota vieglu netirumu un = Active Green tiriSanas
kalkakmens nonemsanai, kas tabletes
radusies izmantojot iekartu lidz
200 °C.

vidé&ja Eco/normala Piemérota tadu netirumu un = Active Green tirisanas
kalkakmens nonemsanai, kas tabletes

radusies griléSanas vai cepSanas

ik = KopS$anas tabletes
procesu laika.

intensiva Eco/normala Piemérota tadu lielu netirumu un = Active Green tiriSanas
kalkakmens nonemsanai, kas tabletes
radusies griléSanas vai cepSanas

ik = KopS$anas tabletes
procesu laika.

Atra tiri$ana = Piemérota vieglu netirumu = Active Green tiriSanas
nonemsanai. tabletes

Skal. bez tabl. = Piemérota Gdeni SkistoSu netirumu  —
nonemsanai.

Tira skaloSana = Piemérota kalkakmens netirumu = Active Green tirianas
nonemsanai, kas radusies cepSanas tabletes

vai tvaicéSanas procesu laika.

O PADOMS

Ja jasu iekarta ir pievienota miksta Gdens padevei, ieteicamo Active Green tiriSanas tablesu daudzumu var
samazinat pat par 50%.

15.4 TiriSanas un Care funkcijas statuss

iCareSystem automatiski atpazist jusu iekartas tiriSanas un Care funkcijas statusu.

Tiri8anas statuss
= Jaradijums ir zala krasa, iekarta ir tira.

= Jaradijums ir dzeltena krasa, iekarta ir netira. Tomeér jls joprojam varat izmantot iekartu gatavosanai, lidz tiks
prasits veikt tiriSanu.
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= Jaradijums ir sarkana krasa, iekarta ir loti netira. Nekavéjoties saciet tiriSanas programmu, bet ne vélak ka
nakamreiz, kad jums lags veikt tirisanu.

Care funkcijas statuss
= Ja Care funkcijas statuss ir zala krasa, tvaika generators ir tirs no kalka nogulsném.
= Jaradijums ir dzeltena krasa, tvaika generators ir nedaudz apkalkojies

= Jaradijums ir sarkana krasa, tvaika generators ir loti apkalkojies. Nekavéjoties saciet tiriSanas programmu, bet
ne vélak ka nakamreiz, kad jums ltgs veikt tirisanu.

15.5 Automatiskas tiriSanas ieslégsana
v lekaramie plaukti ir pareizi ievietoti gatavoSanas kamera.
v Paplasu stativa ratini ir pareizi ievietoti gatavosanas kamera.

v Jajasuiekarta ir aprikota ar izvéles integréto tauku noteku, nonemiet iznemiet notekpaplati no gatavosanas
kameras un aizveriet notekcauruli. Pirms automatiskas tirisanas uzsaksanas jis varat iestatit bridinajumu par
iebidveétas tauku notekas aizvérsanu. Papildu informaciju atradisiet Seit: Integréta tauku novade

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: ¢+

> Ja gatavoSanas kameras temperatdra ir augstaka par 50 °C, paradisies pazinojums: Gatavosanas kamera parak
karsta

leslédziet atdzesésanas funkciju [» 44], lai pazeminatu gatavosanas kameras temperataru.
Izvélieties vélamo tiriSanas programmu [» 88].

Atveriet gatavoSanas kameras durvis.

v A W N

No gatavo$anas kameras nonemiet visas tvertnes un pannas.

6. ABRTDIN/'-\JUMS! Kodigi apdegumi! Lietojot Active Greem tiriSanas tabletes un kopSanas tabletes, valkajiet
cieSi piegulosas aizsargbrilles un kimiskos aizsargcimdus, lai pasargatu sevi. Izsainojiet paradito Active Green
tiriSanas tablesu skaitu un ievietojiet tas pamatnes noteksieta.

7. lzsainojiet paradito kop3anas tableSu skaitu un ievietojiet tas kopsanas lidzek|a atvilktné.
8. Aizveriet gatavosanas kameras durvis.
>> Automatiska tiriSana ieslédzas.

>> KKad automatiska tirisana ir pabeigta, atskan signals.

O PADOMI

= Ja automatiskas tiriSanas laika gatavoSanas kamera veidojas putas, kaut ari esat izmantojis ieteicamo Active

Green tableSu daudzumu, nakamas automatiskas tirisanas laika samaziniet to daudzumu. Ja putas turpina
veidoties, l0dzu, sazinieties ar RATIONAL servisa partneri.
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15.6

15.8
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Automatiskas tirisanas atcelSana

Visas automatiskas tiriSanas programmas, iznemot atro tiriSanu, varat atcelt 30 sekundes péc to palaiSanas. Vélak
automatisko tirisanu vairs nevar atcelt.

v

1.

Tiks paradits zinojums: Iznemt restes/tvertnes

Nospiediet taustinu: €5

> Tiks paradits zinojums: Iznemt tirisanas tabletes — manuala izskalosana

2.
3.

N o u s

Atveriet gatavoSanas kameras durvis.

ABRTDINI:\JUMS! Kodigi apdegumi! Lietojot Active Green tiriSanas tabletes, valkajiet ciesi piegulosas

aizsargbrilles un kimiskos aizsargcimdus, lai pasargatu sevi. Iznemiet Active Green tiriSanas tabletes no
gatavosanas kameras un izmetiet atkritumos.

Aizveriet gatavo$anas kameras durvis.
Nospiediet taustinu:
Izskalojiet gatavoSanas kameru ar rokas dusu.

Aizveriet gatavoSanas kameras durvis.

> Displeja tiks paradits, kad iekartu var turpinat lietot. Kad Sis laiks ir beidzies, atskan signals.

> Tiks paradits zinojums: PartraukSana veiksmiga, lidzu, parbaudiet, vai gatavoSanas kamera nav tirisanas

lidzekla atlikumi

PADOMS

Ja automatiskas tiriSanas laika pazid stravas padeve, automatiska tiriSana tiek partraukta. Kad stravas padeve

tiek atjaunota, automatiska tirisana tiks turpinata.

Piespiedu tirisana

Ja esat aktivizéjis piespiedu tiriSanu, jums tiks lagts iztirit iekartu péc noteikta laika. Turpinat darbu ar iekartu
varésiet péc tam, kad bis pabeigta tirisana.

1.

2
3
4.
5

8.

Nospiediet taustinu: ¢

Nospiediet taustinu: (+ Tiri§ana

Nospiediet taustinu: @+ Piespiedu tiri$ana

Lai aktivizétu piespiedu tiriSanu, nospiediet taustinu: IESL.

Lai iestatitu laiku, péc kura jums tiek lagts iztirit iekartu, nospiediet taustinu: Laiks Iidz tiriSanas pieprasijumam
Ladzu, nemiet véra, ka Seit ir iestatits darbibas laiks, nevis faktiski pagajusais laiks.

Skala atlasiet vértibu no 1 lidz 24 stundam.

Lai iestatitu stundu skaitu, kad tiriSanu var atlikt péc pieprasijuma, nospiediet pogu: Piespiedu tiriSanas
aiztures laiks

Skala atlasiet vértibu no 1 lidz 24 stundam.

Tirisanas grafiks

Izmantojot tiriSanas grafiku, jis nosakat, kuras nedélas dienas javeic piespiedu tirisana [» 90].

1.

S e

Nospiediet taustinu: ¢

Nospiediet taustinu: @+ Tiri§ana

Nospiediet taustinu: &+ Tiri§anas grafiks

Ja vélaties, lai ka tiri8ana tiek atlikta uz noteiktu laiku, nospiediet taustinu: TiriS8anas darbibas rezims
Nospiediet taustinu: Bridinajums!

Lai iestatitu, ka iekartai javeic talit&ja tirisana, kad paradas tirisanas pieprasijums, nospiediet taustinu: TiriSanas
darbibas rezims

Nospiediet taustinu: Piespiedu tirisana.
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8. lzvélieties vélamo nedélas dienu.
9. Nospiediet taustinu: IESL..

10. lestatiet pulkstena laiku, kura vélaties, lai jums prasitu iztirit iekartu.
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16

16.1

16.2

16.3
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Kopsana

Uzkrajusies tauki vai partikas atliekas gatavosanas kamera

Ja nepietiekami iztirat gatavo$anas kameru, pastav aizdegSanas risks uzkrajusos tauku vai édiena palieku dél.

1. lIztiriet iekartu katru dienu.

2. Ugunsgréka gadijuma atstajiet cepeSkrasns durvis aizvértas. Tadé&jadi ugunij tiek partraukta skabekla
pieplide. Izslédziet iekartu. Ja uguns ir izplatijusies, izmantojiet ugunsdzéSamo aparatu, kas piemérots
degosu tauku dzésanai. Nekad nelietojiet ugunsdzéSamos aparatus ar Gdeni vai putam.

Visparigas drosibas norades
Sadi izvairisieties no applaucé$anas un apdegumu rasanas:

= Pirms tiriSanas darbu veiksanas laujiet iekartai un visam funkcionalajam dalam
atdzist.
Sadi izvairisieties no ipaduma bojajumiem, savainojumiem vai navéjosiem
negadijumiem:
= Pirms visu tirisanas darbu veik3anas (iznemot automatisko tiriS8anu), atvienojiet
iekartu no stravas padeves.

= |ztiriet iekartu katru dienu, pat ja izmantojat tikai tvaika manualo rezimu.

= Netiriet piederumus ar automatisko iekartas tirisanas funkciju.

Kopsanas intervali

Kopsanas intervals Funkcionalas dalas
Katru dienu = GatavoS$anas kamera
= Gatavos$anas kameras blivéjums
= Gatavosanas kameras durvis
= Notekpaplate un noteka
= Produkta iekSéjas temperatiras sensors
= Piederumi
= Rokas dusa
Katru nedélu = |ekartas arpuse
= LED parsegs
= Vadibas panelis
= Plastmasas dalas

Katru ménesi = Mitrinasanas sprauslas

Funkcionalas dalas jatira atbilstosi apkopes intervaliem, bet vajadzibas gadijuma tas var tirit biezak.
Kopsanas lidzekli

Piemérotie kopsanas lidzekli
= Sis funkcionalas dalas tiriet ar remdenu Gdeni, maigu tiriSanas lidzekli un mikstu dranu:
— lekartas arpuse
— Gatavosanas kameras durvju stikls

— LED parsegs gatavosanas kameras durvis
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— Gatavosanas kameras blivéjums

Sos piederumus tiriet ar remdenu Gdeni, maigu tiridanas lidzekli un mikstu dranu:

Nepiemérotie kopsanas lidzekli

lekartu, tas funkcionalas dalas un piederumus nemazgajiet ar Sadiem nepiemérotiem kopsanas lidzekliem:

Skabi saturoSiem tirisanas lidzekliem

Salsskabi, sarmu, séru saturosas vielam vai citam skabekli patéréjosam vielam

Neatskaiditu spirtu, metanolu vai Skidinatajiem, pieméram, acetonu, benzolu, toluolu vai ksilolu
Cepeskrasns tiritaju vai grila tiritaju

Térauda stkliem

Augstspiediena mazgataju

Asiem vai smailiem instrumentiem

16.4 Gatavosanas kameras durvju tiriSana

1.

2
3
4,
5

GatavoSanas kameras durvju blivéjums

vCen:ln' Pro = — ‘ | ‘ B Stikla fiksators

______________________________________ LED parsegi

Stikla fiksators

Stikla tirisana

Pilniba atveriet gatavosanas kameras durvis.
Nedaudz atlaidiet stikla rdsu aizbidnus.

Vienu péc otras atveriet gatavoSanas kameras durvju stikla ratis.

Notiriet gatavosanas kameras durvju stikla ratis ar remdenu Gdeni, maigu mazgasanas lidzekli un mikstu dranu.

Laujiet gatavoSanas kameras durvju stikla ratim pilniba izz(t.

LED parsegu tiriSana
A Ja esat iztirfjis gatavosanas kameras durvju stikla ratis, varat tirit ari LED parsegus. Tiriet LED parsegus tikai ar
atbilstosiem kopsanas lidzekliem [» 92].

LED parsegs atrodas starp gatavo$anas kameras durvju vidéjo un priekséjo stiklu.

v

1
2.
3

Gatavo$anas kameras durvju stikla ratis ir atblokétas.
Notiriet LED vaku ar remdenu Gdeni, maigu tirisanas lidzekli un mikstu draninu.
Laujiet LED parsegam pilniba nozit.

Vélreiz aizslédziet visas gatavosanas kameras durvju stikla ratis.

Gatavosanas kameras durvju blivéjuma tirisana

Ja stradajat ar iekartu nepartraukta darbiba un ar augstu gatavosanas kameras temperataru virs 260 °C un
gatavojat galvenokart partiku, kas satur taukus un Zelatinu, gatavo$anas kameras durvju blivéjums var atri
nolietoties. Lai pagarinatu gatavosanas kameras durvju blivéjuma kalposanas ilgumu, tiriet to katru dienu.
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v Gatavosanas kameras durvis ir atvértas.
1. Notiriet gatavo$anas kameras durvju blivéjumu ar remdenu tdeni, maigu mazgasanas lidzekli un mikstu dranu.

2. Laujiet gatavoSanas kameras durvju bliv&jumam pilniba izzat.

16.5 Mitrinasanas sprauslu atkalkosana
NepiecieSamie darbariki
= SeSstlra uzgrieznu atsléga

——

1. lzslédziet iekartu.
2. lznemiet kreisas puses iekaramos plauktus un ielieciet gaisa deflektoru gatavoSanas kameras centra.
3. Atskravéjiet mitrinasanas sprauslas uzgriezni ar sesstlra uzgrieznu atslégu (A).
4. Nonemiet mitrinaSanas sprauslu.
5. ABRTDIN/'-\JUMS! Kodigi apdegumi! TiriSanas laika valkajiet mutes aizsegu, lai, darbojoties ar atkalkotaju,
drosi aizsargatu sevi. levietojiet mitrinasanas sprauslu atkalkotaja (B).
6. Atstajiet mitrinaSanas sprauslu atkalkotaja, lidz kalkis ir izSkidis.
7. lznemiet atkalkoto mitrinaanas sprauslu no atkalkotaja.
8. Rapigi izskalojiet mitrindsanas sprauslu ar Gdeni un |aujiet tai pilniba nozdt.
9. Atkartoti uzstadiet mitrinasanas sprauslu, veicot darbibas apgriezta seciba.
16.6 Gaisa Filtra tirisana
NepiecieSamie darbariki
Q II = Skrivgriezis

1. levietojiet skriivgriezi gaisa filtra parsega padzilinajumos (A).
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2. lznemiet gaida filtra parsegu.
Iznemiet gaisa filtru (B).
4. lzmazgajiet gaisa filtru trauku mazgajamaja masina un laujiet tam pilniba nozat.
> Ja péc mazgasanas trauku mazgajamaja masina gaisa filtrs nav tirs, tas ir janomaina.

Kad gaisa filtrs ir tirs, iespiediet to atpakal iekarta.

6. lelieciet gaisa filtra parsegu atpakal iekarta.

Ja gaisa filtrs nav pareizi uzstadits, iekarta iekliist striiklas Gdens

Aizsardziba pret Gdens straklu no visiem virzieniem tiek nodros$inata tikai ar pareizi uzstaditu gaisa filtru.
1. lebidiet gaisa filtru iekarta ta, lai tas nofiksétos vieta.

16.7 Rokas dusas tirisana
1. Pilniba izvelciet rokas dusas Slateni un ciesi turiet to.
2. Notiriet rokas dusu un Slateni ar mikstu sdkli.

3. Lai nonemtu cietas kalkakmens nogulsnes, notiriet rokas dusu un §|ateni ar atSkaiditu etiki.

16.8 Vadibas panela tirisana

Jaiekarta ir aprikota ar pieslédzamu vadibas paneli, tad pirms ta tiriSanas panelis ir jaatslé€dz un ta parsegs jaatver.

Pirms displeja tiriSanas varat blokét displeju. Tas novérsis nejausu gatavosanas procesu saksanu, darbibu
apstiprinasanu vai funkciju izsauksanu.

1. Nospiediet un turiet taustinu: ¢

> Pé&c dazam sekundém aktivizésies displeja blok&$ana un tiks paradits $ads simbols: g~
2. Notiriet displeju ar mikstu dranu.
3. Lai atblokétu displeju, nospiediet un turiet taustinu: g

> Paradisies simbols: ¢

4. AUZMANTBU! Grieztu traumu risks! Centralai grozamajai pogai ir asas malas. Tirot centralo grozamo pogu
un zem tas esosas virsmas, valkajiet aizsargcimdus. Ar roku bez instrumentiem nonemiet centralo grozamo

pogu.
Notiriet centralo pogu un virsmu zem tas ar mikstu dranu.

6. Uzlieciet atpakal centralo grozamo pogu.

16.9 Piederumu tiriSana
1. Pirms tiriSanas veikSanas laujiet piederumiem atdzist.

2. Ar mikstu draninu notiriet partikas atlikumus un taukus, cieti un olu baltumus.
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3. Japiederums ir apkaltis, iemérciet to remdena Gdeni un péc tam notiriet netirumus ar mikstu dranu.
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ledvesma un palidziba

Meklésanas asistents

Meklésanas paligs ir jlsu gatavosanas sistémas meklétajprogramma. Taja tiek mekléti gan viedie gatavoSanas
procesi, gan iestatijumi un lietojuma pieméri, gan arf jusu iekartas rokasgramata.

1. Nospiediet izvélnes saraksta taustinu: O,
2. Nospiediet uz mekléSanas lauka un ievadiet mekléSanas vienumu.

> Rakstot, mekléSanas rezultati tiks paraditi. MekléSanas rezultati ir sadaliti kategorijas iCookingSuite (€2,
lestatijumi ¢ un LietoSanas instrukcijas ©!.

Nospiediet vélamo ikonu, lai paraditu mekléSanas rezultatus.

4. Nospiediet vajadzigo palidzibas ierakstu, lai pieklatu mekléSanas rezultatiem.

Palidziba ar iekartu

S1 lietodanas pamaciba, ka ar liels skaits pielieto$anas pieméru no visas pasaules palidzés jums lietot iekartu.
LietoSanas pieméri parada, kadus édienus vislabak var pagatavot ar vienu inteligento gatavosanas procesu. Turklat
jus atradisiet visu informaciju par ielades apjomiem un specialo piederumu izmantosanu.

lekartas palidziba ir atkariga no konteksta. Tas nozimé, ka jums vienmér aktualais palidzibas saturs par paradito
jomu tiks attélots displeja.

1. Nospiediet taustinu: ?

> Palidziba tiks atvérta un paradisies atbilstosais palidzibas saturs.

Palidziba pa telefonu

ChefLine®

Kad vien jums radisies jautajumi par pielietojumiem vai receptém, més labprat sniegsim konsultacijas pa telefonu.
Atri, vienkarsi, pavars iesaka pavaram, 365 dienas gada. Vienkarsi piezvaniet pa ChefLine® palidzibas liniju. Talruna
numuru atradisiet uz ChefLine® uzlimes uz gatavo$anas kameras durvim un vietné rational-online.com.

RATIONAL Servisa partneris

Misu iekartas ir droSas un ilgmuzigas. Ja tomér rodas tehniskas problémas, RATIONAL Servisa partneri atri sniegs
palidzibu. leskaitot garantétu rezerves dalu piegadi un avarijas dienestu nedélas nogalés. Talruna numuru atradisiet
vietné www.rational-online.com.

Palidziba remonta gadijuma

Servisa datu automatiska parnesana uz ConnectedCooking

Ja esat savienojis savu iekartu ar ConnectedCooking, jus varat iestatit, ka servisa dati tiek automatiski un regulari
parnesti uz ConnectedCooking.

v Jis esat savienojis savu iekartu ar ConnectedCooking [» 85].

1. Nospiediet taustinu: ¢

2. Nospiediet taustinu: < ConnectedCooking

3. Blakus Parnest servisa datus automatiski nospiediet taustinu: IESL.

>> Tagad servisa dati tiks automatiski parnesti uz ConnectedCooking. Sos datus varésiet apskatit vietné
connectedcooking.com vai ConnectedCooking lietotné.

Servisa datu izsauksana

Servisa datus iesp&jams atvért iestatijumos. Papildu informaciju atradisiet Seit: Apkope [» 79]
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17.5 Problému novérsana

Ja sanemat kladas zinojumu, varat to parvilkt mala, gaidot atbildi. KlGdas zinojums tiek minimizéts, un tas tiek
paradits lapa ka sarkana ikona. Nospiezot So ikonu, klidas zinojums atkal tiks palielinats.

= ARG

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Lai uzzinatu visus klidu zinojumus, lGdzu, zvaniet savam RATIONAL servisa partnerim. Vienmér sagatavojiet
ierices sérijas numuru. Sérijas numuru var atrast uz datu plaksnites.

17.5.1 Kladas zinojumi apsilde tvaika generatoram

Kladas zinojums lemesls Gatavosana iespéjama
Serviss 10 SC automatikas kltda. Ja
Serviss 11 Udens padeves klida uz tvaika Ja
generatoru.
Serviss 12 Udens daudzuma mérijuma klada. Ja
Serviss 13 Udens limena atpazidanas tvaika lespé&jams lietot tikai karsta
generatora klada. gaisa darbibas rezimu.
Serviss 20.8 Temperatiiras sensora defekts. lespé&jams lietot tikai karsta
gaisa darbibas rezimu.
Serviss 28.4 Ir parsniegta gatavosanas kameras lespé&jams lietot tikai karsta
temperatdras robeza. gaisa darbibas rezimu.
Serviss 42.1 Udens padeves klime. lespé&jams lietot tikai karsta
gaisa darbibas rezimu.
Serviss 43.1 lek$&ja Gdens padeves funkcija lespé&jams lietot tikai karsta
nenoslédzas. gaisa darbibas rezimu.
Serviss 46.1 Udens padeves klime. Ja

17.5.2 Kladu zinojumi gazes iekartam

Jajumsiriekarta ar gazes piesléegumu, tad var tikt paraditi ari $adi papildu klddu zinojumi. Lai uzzinatu visus kladu
zinojumus, lidzu, zvaniet savam RATIONAL servisa partnerim [ 971]. Vienmér sagatavojiet ierices sérijas numuru.

Kladas zinojums lemesls Gatavosana iespéjama
Serviss 32.1 Gazes degla klame. Né

Noslédziet gazes linijas padevi.
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Kladas zinojums

Serviss 32.2

Serviss 32.3

Serviss 33.1

Serviss 33.2

Serviss 33.3

Serviss 34.32

Serviss 60

lemesls

Gazes degla klime.

Noslédziet gazes linijas padevi.

Gazes degla klame.

Noslédziet gazes linijas padevi.

Gazes degla klime.

Noslédziet gazes linijas padevi.

Gazes degla klame.

Noslédziet gazes linijas padevi.

Gazes degla klime.

Noslédziet gazes linijas padevi.

lekSé&jas datu parraides klada.

Aizdedzes kastes inicializacijas defekts.

Izslédziet un vélreiz ieslédziet iekartu. Ja
klada tiek joprojam radita, sazinieties ar

savu servisa partneri.

17.5.3 Kladas zinojumi apsilde karstais gaiss

Kladas zinojums
Serviss 20.1
Serviss 28.1

Serviss 28.2

Serviss 34.1
Serviss 34.2
Serviss 34.4
Serviss 42.3

Serviss 42.6
Serviss 43.3

17.5.4 Kluadas zinojumi mitrums

Kliidas zinojums
Serviss 20.2
Serviss 20.4
Serviss 30
Serviss 36
Serviss 37
Serviss 42.2
Serviss 43.2

Originala lietosanas instrukcija

lemesls
Temperatiras sensora defekts.

Ir parsniegta tvaika generatora
temperatdras robeza.

Ir parsniegta gatavosanas kameras

temperatiras robeza.

lekséjas datu parraides klada.
lekséjas datu parraides klada.
lekséjas datu parraides klada.

Udens padeves klime.

Udens padeves klime.

nenoslédzas.

lemesls
Temperatiras sensora defekts.
Temperatiras sensora defekts.

Kladains mitruma mérfjums.

Diferenciala spiediena sensora defekts.

Diferenciala spiediena sensora defekts.

Udens padeves klime.

nenoslédzas.
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Gatavosana iespéjama

Né

Gatavosana iespéjama

Nav pieejama funkcija
Mitrinasana.
Ja

lespé&jams lietot tikai karsta
gaisa darbibas rezimu.

Gatavosana iesp&jama

lespé&jams lietot tikai karsta
gaisa darbibas rezimu.
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17.5.5

17.5.6

17.5.7

100 /112

Kliidas zinojumi CleanJet

Kliidas zinojums

Serviss 25

Serviss 26
Serviss 27
Serviss 34.8
Serviss 43.6

Serviss 47.1
Serviss 47.2
Serviss 48.1
Serviss 48.2
Serviss 110

Serviss 120

Kladas zinojums Care

Kladas zinojums

Serviss 40

Serviss 42.4
Serviss 43.4

Serviss 49.1
Serviss 49.2

Pazinojumu centrs
Kltidas zinojums
Serviss 17

Serviss 29

Serviss 31.1
Serviss 31.2

Serviss 34.16
Serviss 34.64
Serviss 34 400

Serviss 41
Serviss 50

Serviss 51

Serviss 52.1

lemesls

iCareSystem nepiecieSamais Gdens
daudzums ir parak mazs.

Lodveida krans nav atvérta pozicija.
Lodveida krans nav aizvérta pozicija.

Nedarbojas automatiska tirisana.

nenoslédzas.

Udens noteksiikna defekts.
Udens noteksiikna defekts.
Udens uzpildes siikna defekts.
Udens uzpildes siikna defekts.

Automatiskas tirisanas laika radusies SC
sukna kluda.

Automatiskas tiriSanas laika radusies
Gdens limena noteik3anas klada.

lemesls

iCareSystem nepiecieSamais kopSanas
lidzekla daudzums ir parak mazs.

Udens padeves klime.

nenoslédzas.
Udens padeves klime.

Udens padeves klime.

lemesls
lekartas tipa kluda.
Plaksnes temperatdra ir parak augsta.

lekS€jas temperatiiras sensors
gatavoSanas kamera ir bojats.

lekS&jas temperatiras sensors
gatavosanas kamera ir bojats.

lekséjas datu parraides klada.
lekséjas datu parraides klada.
lekséjas datu parraides klada.

MitrinaSanas sprauslas vai mitrinasanas
caurule ir aizkalkojusies.

CPU reallaika pulkstenis nav inicializéts.
levadiet datumu un pulkstena laiku.

Baterijas defekts.

Gatavosanas kameras apgaismojums
nedarbojas.

Gatavosana iesp&jama

lespé&jams lietot tikai karsta
gaisa darbibas rezimu.

Gatavosana iespéjama

Ja

Ja

lespé&jams lietot tikai karsta
gaisa darbibas rezimu.

Ja

Ja

Gatavosana iesp&jama
Né
Né

Ja, bet iek$éjas temperatiras
sensoru nedrikst lietot.

Ja, bet iek$&jas temperatiras
sensoru nedrikst lietot.

Ja
Ja
Ja

Nav pieejama funkcija
Mitrinasana.
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Kladas zinojums lemesls Gatavosana iespéjama
Serviss 52.2 Gatavosanas kameras apgaismojums Ja

nedarbojas.
Serviss 72 Temperatiras sensora darba temperatira Né

ir parsniegta.
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18 Apkope

Turpmak minétos apkopes darbus varat paveikt pasi:
= Gaisa filtra nomaina [» 102]
= Nomainit gatavosanas kameras durvju blivéjumu [» 103]
Turpmak minétos apkopes darbus uzticiet savam RATIONAL Servisa partnerim:

= LED parsega nomaina

18.1 Gaisa filtra nomaina
NepiecieSamie darbariki
= Skrdvgriezis

oY

Kad bis nepiecieSsams nomainit gaisa filtru, paradisies zinojums.
levietojiet skrivgriezi gaisa filtra parsega padzilinajumos.
Iznemiet gaida filtra parsegu.

Iznemiet gaisa filtru.

lebidiet jauno gaisa filtru iekarta ta, lai tas nofiksétos vieta.

aoa wN 2

lelieciet gaisa filtra parsegu atpakal iekarta.

Ja gaisa filtrs nav pareizi uzstadits, iekarta ieklist striklas Gdens

Aizsardziba pret Gdens striklu no visiem virzieniem tiek nodrosinata tikai ar pareizi uzstaditu gaisa Filtru.
1. lebidiet gaisa filtru iekarta ta, lai tas nofiksétos vieta.
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18.2 Nomainit gatavosSanas kameras durvju blivéjumu

——

‘ iCombi Pro
| .

|

|

Atveriet gatavoSanas kameras durvis.

Izvelciet gatavoSanas kameras durvju blivéjumu no ta gropes un izmetiet atkritumos.
Samitriniet jauna blivéjuma atbalsta malas ar ziepjideni.

Vispirms iespiediet blivéjuma galus gropes galos.

u A WD

Péc tam iespiediet paréjo blivéjumu gropé.
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19.1
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Parvietosana

lekartas parvietoSana

Jaiekarta vai Combi-Duo tiek kustinata ar nospiestu stavbremazi, var tikt bojati riteni

Ja riteni ir bojati, iekarta vai Combi-Duo var apgazties un radit nopietnus savainojumus.

1. Pirms iekartas vai Combi-Duo iekartas parvietosanas vai parbidisanas atbrivojiet stavbremzi.

Jaritenu virziens tiek mainits ar nospiestu stavbremzi, tie var tikt bojati.

Ja riteni ir bojati, iekarta vai Combi-Duo var apgazties un radit nopietnus savainojumus.

1. Jariteni zem iekartas vai stativa ir izbidijusies uz aru, un jds vélaties mainit to virzienu, vispirms atbrivojiet
stavbremzi un tad tikai pagrieziet ritenus.

2. Negrieziet ritenus ar kaju.

/\ UZMANIBU!

Parvietojot pari sliekSniem un slipu gridu, iekarta var apgazties

Parvietojot iekartu pari sliekSniem vai slipu gridu, ta var apgazties un jas savainot.
1. Stumiet iekartu piesardzigi pari sliekSniem un gridas slipumiem.

/\ UZMANIBU!

Parvietosanas un stumsanas laika iekartas un Combi-Duo iekartas uz riteniem var apgazties

Jajusu iekarta ir uz riteniem vai Combi-Duo iekarta ir uz stativa ar riteniem, un pirms parvietosanas vai
parstumsanas netiek atbrivota bremze, tad iekarta vai Combi-Duo iekarta var apgazties un radit savainojumus.

1. Pirms iekartas vai Combi-Duo iekartas parvietoSanas vai parbidisanas atbrivojiet stavbremzi.

2. Péc transportésanas atkal drosi nostipriniet ritenu stavbremzi.

lekartas, kas ir uz parvietojama stativa vai riteniem, iespé&jams kustinat.
v Tvaika generators ir iztuksots.

1. Pirms iekartas transportésanas uz citu vietu, ta ir pareizi jaatvieno no stravas padeves tikla, Gdens un
notekddenu [inijam.

N

Kad iekarta ir aiztransportéta uz jauno vietu, ta atkal ir atbilstosi japievieno stravas padeves tiklam, ddens un
notekddenu linijam, un janobloké parvietojama stativa vai iekartas ritenu stavbremze.

3. Javirtuves mazgasanas laika vélaties nedaudz pabidit iekartu, atbrivojiet parvietojama stativa vai ritenu
stavbremzi.

4. Piesardzigi pavelciet iekartu uz prieksu.

Kad virtuves tiriSana ir pabeigta, iebidiet iekartu atpakal vieta un nobloké&jiet stavbremzi.
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20 Ekspluatacijas izbeigSana un nodosana atkritumos

20.1 Ekspluatacijas izbeigSana

Ja vélaties izbeigt iekartas ekspluataciju, sazinieties ar savu RATIONAL Servisa partneri.

20.2 UtilizéSana
K Vecajas iekartas ir parstradajami materiali. Nododiet tas videi draudzigai parstradei piemérota savaksanas punkta.
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21

21.1

21.2

213

214

21.4.1
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Tehniskie dati

Ladzu, nemiet véra arT uz datu plaksnites minétos tehniskos datus. Datu plaksnite atrodas vadibas panela kreisaja

pusé.

lekartas ar elektrisko pieslégumu

Svars (bez iepakojuma) Tips 6-1/1
Svars (bez iepakojuma) Tips 6-2/1
Svars (bez iepakojuma) Tips 10-1/1
Svars (bez iepakojuma) Tips 10-2/1
Aizsardzibas klase

Vides apstakli

Gaisa skanas emisija

Frekvence un maks. nosatisanas jauda WLAN

lekarta ar gazes pieslegumu

Svars (bez iepakojuma) Tips 6-1/1
Svars (bez iepakojuma) Tips 6-2/1
Svars (bez iepakojuma) Tips 10-1/1
Svars (bez iepakojuma) Tips 10-2/1
Aizsardzibas klase

Vides apstakli

Gaisa skanas emisija

Frekvence un maks. nosatisanas jauda WLAN

Tips un modela nosaukums

Vértiba

99 kg

99 kg

127 kg

179 kg

IPX5

10 -40°C

<70dBA

2,4GHz /19,5 mW

Vértiba

117 kg

144 kg

155 kg

192 kg

IPX5

10 -40°C

<70 dBA

2,4GHz /19,5 mW

Tipa apzimé&jums un modela nosaukums uz datu plaksnites atskiras. Lidzu, skatiet $aja tabula noradito klasifikaciju.

Tips Modela nosaukums

LMxxxB iCombi Pro 6-1/1

LMxxxC iCombi Pro 6-2/1

LMxxxD iCombi Pro 10-1/1

LMxxxE iCombi Pro 10-2/1
Atbilstiba

lekartas ar elektrisko pieslegumu

Siiekarta atbilst turpmak minétajam ES direktivam:

= Direktiva 2014,/53/ES par dalibvalstu tiesibu aktu saskanosanu attieciba uz radioiekartu pieejamibu tirga.

= Eiropas Parlamenta un Padomes Direktiva 2006,/42/EK (2006. gada 17. maijs) par masinam

= Direktiva 2014,/30/ES par dalibvalstu tiesibu aktu saskanoSanu attieciba uz elektromagnétisko savietojamibu

= Direktiva 2011/65/ES par dazu bistamu vielu lieto$anas ierobezosanu elektriskas un elektroniskas iekartas,

ietverot 2015,/863 /ES

Siiekarta atbilst turpmak minétajiem Eiropas standartiem:

= EN 60335-1:2012 + A11:2074 + A13:2017
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= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

= EN61000-3-2:2014; EN 671000-3-3:2013

= EN 550714-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008

= EN1717:2000

21.4.2 lekarta ar gazes pieslegumu
Siiekarta atbilst turpmak minétajam ES direktivam:
= Regula (ES) 2016,/426 par gazveida kurinama sadedzinasanas iericém
= Direktiva 2014,/53/ES par dalibvalstu tiesibu aktu saskanoSanu attieciba uz radioiekartu pieejamibu tirga.
= Eiropas Parlamenta un Padomes Direktiva 2006,/42 /EK (2006. gada 17. maijs) par masinam
= Direktiva 2014,/30/ES par dalibvalstu tiesibu aktu saskanosanu attieciba uz elektromagnétisko savietojamibu

= Direktiva 2011/65/ES par dazu bistamu vielu lietoSanas ierobezosanu elektriskas un elektroniskas iekartas,
ietverot 2015/863 /ES

Siiekarta atbilst turpmak minétajiem Eiropas standartiem:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 60335-2-102:2016
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009
= EN 1672-1:2014
= EN 1717:2000
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Atslégas vardu raditajs

Simboli
Zesti 17
A
ApcepSanas pakape 37
Apgrauzdét 41
Apkope
Gaisa filtra nomaina 102
Nomainit blivéjumu 103
Apstiprinat darbibu 40
Apziest 40
AtdzeséSanas funkcija 44
AtkalkoSana
Mitrinasanas sprauslas 94
Atkartoti ievietot iek3éjas temperatiras sensoru 40
AtlikuSais laiks 40
Automatiska tirisana
Tiri8anas programma 88
C
Centrala grozama poga 17
Cockpit 42
ConnectedCooking
Registrét iekartu ar viedtalruni 85
Registrét iekartu bez viedtalruna 85
D
Delta-T gatavoSana 39
G
Gaisa atrums 39,44
Gaisa filtra nomaina 102
Gaisa filtrs
TiriSana 94
Gatavibas pakape 39
Gatavosanas ilgums 38
Gatavos$anas kameras durvis
LED parsega tirisana 93
Notirit blivéjumu 93
TiriSana 93
Gatavosanas kameras klimats
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IzvietoSanas logika 57
Kombinaciju parbaude 57
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Produkta iek$é&jas temperatiras sensors
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