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Hyva asiakkaamme,

Onnittelumme, etté valitsitte M etos-l aitteen palvelemaan keitti6toimintojanne. Teitte hy-
van valinnan. Teemme parhaamme, jotta Teistakin tulisi tyytyvéinen Metos-asiakas, ni-
inkuin tuhansi sta asiakkai stamme ympéri maailmaa.

Tutustukaa huoldllisesti td8han kasikirjaan. Késikirjassa kerrotaan oikeista, turvallisista ja
tehokkaista kdyttttavoista, joillalaitteesta saa parhaan mahdollisen hyddyn.

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidatetéan.

Tarvitessanne huoltoatai teknisté apua, ilmoittakaa meille jo enssmmaéisella kerralla lait-
teen valmistenumero, joka l0ytyy laitteessa olevasta tuotekilvestéd. Se nopeuttaa Teidan
palveluanne. Tayttdkaa allaoleville viivoille valmiiksi 18himmén M etos-huoltopisteen
yhteystiedot, niin asiointinne on nopeaa ja vaivatonta.

METOS TEAM

M etos-huollon puhelinnumero:
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Yleista

1. Yleista

Tutustu huolellisesti tAmén ohjeen sisaltoon, koska siind on térkeda tietoa laitteen oikeas-
ta, tehokkaasta ja turval lisesta asentami sesta, kdytosta ja huoltamisesta.

Séilyta tamé ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kaytt&jia varten.
Taman laitteen asennus on suoritettava val mistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikal-

lisia ohjeitaja méaérayksi& noudattaen. Laitteen saa liittéé sdhkdverkkoon ainoastaan tar-
vittavan ammatti patevyyden omaava henkil o.

Kytkelaite pois pdélté, mikai se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Kéytélaitteen
huoltamiseen valmistgjan valtuuttamaa huoltoliiketté seké al kuperéisia varaosia.

Mikéli ylla oleviaohjeita e noudateta, sacttaa laitteen turvallisuus vaarantua.
1.1 Kisikirjassa kiytetyt merkinnit

Taméakuvio kertoo til anteesta, jossa saattaa esiintyé vaaratekija. Annettujaohjeitaon nou-
datettava, jotta tapaturman vaaraa e syntyisi.

A Tama kuvio kertoo oikeasta suoritustavasta, jolla huonon lopputuloksen, laitevaurion tai
vaaran mahdollisuus véltetdan.

i Tamékuvio kertoo kayttdsuosituksistajavihjeista, joillalaitteesta saadaan paras mahdol-
linen hyoty.

1.2 Laitteessa kiytetyt merkinniit
|%I Tamakuvio laitteessa varoittaa terdvista terista ja liikkuvista osista.
1.3 Laitteen ja kisikirjan yhteenkuuluvuuden tarkistus

Laitteen arvokilvessa on laitteen sarjanumero. Mikéli laitteen ohjeet ovat kadonneet,
vamistajaltata hanen paikalliseltaedustgataan voi tilata uudet ohjeet. Talldin tulee eh-
dottomasti ilmoittaa laitteen arvokilvessd oleva sarjanumero. Merkitse laittees tyyppi ja
sarjanumero ja hankinta-ai ka ohei seen sarakkeeseen.

Tyyppi Sarjanumero  |Hankita-aika (pvkkvv)
cC-34
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Kuva A Vihannesleikkuri

© 0N O~ ®WDNPR

B R R R R R R R R
O N O ~wWDdPFO

Syottosurvin
Syottéputki
Sycttopainike
Sydttolokero
Sydttolaite
Viipaetera
Uritettu viipaletera
Tehoviipaletera
Suikaletera
Kuutioritila
Raastintera
Hienoraastintera
Ulosviskuri
Teran akseli

Kayttokytkin: kdynnistys, pysaytys, nopeuden valitsin ja*“ pulssi”

Koneen runko
Nostokahvat
Terdpesd/rungon yléosa

Kuva B Kutteri

No ok~ wdPR

Kaavinrenkaan kahva

Kansi, tiivisterengas (el ndy kuvassa)
Kaavinrengas

Tera

Kulho

Terén akseliK dyttokytkin: kdynnistys, pysaytys, nopeuden valitsin

Koneen runko

metos
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2. Turvaohjeet

2.1 Turvaohjeet vikatilanteessa

Koneen rikkoutusmisriskin elimonoimiseksi CC-34:ssd on katkaisija, joka sammuttaa
koneen automaatti sesti, jos moottorin lampétila nousee liian korkeaksi. Katkaisijassa on
automaattinen pal autustoi minto, jonka ansi osta kone voidaan kéynnistd& uudell een moot-
torin jadhdyttyd mihin normaalisti kuluu aikaa noin 10-30 minuuttia.

2.2 Turvallinen kiytto

Varo teraviajaliikkuvia osial
Kanna aina konetta rungon sivuissa olevista kahvoista (A17).
Kéayta aina survinta (A1) syottoputken (A2) avullaleikatessasi.

Ala koskaan laita kasiasi kulhoon (B5) kun teré on paikallaan, syottdlaitteen suureen
sy6ttol okeroon (A4) tai sy6ttoputkeen (A2).

Sammuta kone aina ennen puhdistusta kdantamalla kayttokytkin (A15) asentoon "0" ja
veda pistoke pistorasiasta tai kéanna tyokytkin pois padlta.

Pida ainakiinni syottolaitteen kahvasta (A3) avatessasi tai sulkiessasi sydéttolaitetta (A5).

K oneen korjaaminen jarungon (A16) avaaminen on annettava ammattitaitoisen henkilon
tehtavéksi.

>@ @ QOOE
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3. Kiyttoohjeet

3.1 Ennen kiyttoi

3.1.1 Turvatarkastus ennen vihannesleikkurin (AS) kiyttoonottoa

A\

Irrota sytttolaite, mahdollisesti paikoilleen kiinnitetyt terét ja ulosviskuri (A13) kap-
paleessa “ Sytttdlaitteen irrotus’ olevien ohjeiden mukaisesti ja tarkista ettei kone kayn-
nisty, kun nopeudensdadin (A 15) k&nnetéan asentoon "1, "11" tai "P".

Nosta syottolaite koneen rungon paélle niin, etta teksti “close open” on kello viiden koh-
dalla koneen rungon aukosta péin katsoen ja kierrd sy6ttol ai tetta my6tapéi vaén kunnes se
kiinnittyy paikoilleen. Tarkista sitten, ettd kone pysahtyy kun syottélaitteen kahva (A3)
nostetaan ylos ja kaynnistyy uudelleen kun kahvalasketaan al as nopeudensdétimen olles-
saasennoissa”l", "lI" tai "P".

K &&nn& nopeuskytkin asentoon "11", nosta syottolaitteen kahvayldsjatarkista, etté akseli
(A14) lakkaa pydriméasta neljan sekunnin kuluessa.

Jos vikaa ilmenee, kutsu paikalle ammattitaitoinen henkil 8, ennen kuin otat koneen kéyt-
toon.

3.1.2 Turvatarkastus ennen kutterin (BS) kiyttoonottoa

Irrotaensin kansi (B2), terd (B4) ja kulho kappal eessa “Kulhon irrotus’ olevien ohjeiden
mukaisesti ja tarkista sitten, ettei kone léhde kéyntiin, kun nopeuskytkin (A15) k&an-
netéan asentoihin "1, "I1" tai "P".

Asennapaikoilleen kulho jakansi (muttaei terédl) kappal eessa“ K ulhon asennus” olevien
ohjeiden mukaisesti, ké&nna nopeuskytkin asentoon “11" ja kierré sen jélkeen kansi irti
vastapaivaan jatarkista, ettéd akseli (A14) lakkaa pyorimasté neljan sekunnin kuluessa.

Jos vikaa ilmenee, kutsu paikalle ammattitaitoinen korjagja, ennen kuin otat koneen kéayt-
toon.

metos
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3.2 Kiytto

VIHANNESLEIKKURI

3.2.1 Syottolaitteen (AS) kiytto

A\

Syottolaitetta kaytetddn yhdessa sopivien terien (A6-A12) kanssa hedelmien, vihan-
nesten, juureksien, sienien, kuivan leivan jajuuston viipalointiin, kuutiointiin, suikal oin-
tiin ja raastamiseen.

Suurta syd6ttolokeroa (A4) kaytetédén padasiassa syoOtettdessa suuria maarig, kuten esim,

kaalia, perunaa, sipuliajne. pilkottaessa.

Suurta sy6ttolokeroa (A4) kaytetddn myds, kun raaka-aineet halutaan leikata tietynsuun-
taisesti, kuten esim. tomaattia tai sitruunaa viipal oitaessa. Silloin tuotteet pinotaan pysty-
tukea hyvéksikayttéen. Syottdpainike on hyvan tuloksen aikaansaamiseks siirrettava
painoksi tuotteiden péélle, ennenkuin laite kaynnistetaan.

Syottoputkea (A2) kaytetddn ensisijaisesti pilkottaessa pitkid raaka-aineita, kuten
kurkkuatai purjoatai viipaloitaessa porkkanaa.

Jéisien tuotteiden tydstaminen on kielletty.

3.2.2 Syottolaitteen Kiinnitys

metos
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Nosta sydttolaite (A5) koneen rungon (A16)
paéllesiten, ettateksti “ Close Open” on kellovii-
den kohdalla koneen rungon poistoaukosta kat-
soen.

Kierra syottolaitetta myotapéivéan, kunnes se
[ukkiutuu paikoilleen.
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3.2.3 Terin kiinnitys

Laita ulosviskuri (A13) akselille (A14) ja kierra
japainaviskuri paikoilleen.

Kuutioitaessa koneeseen asennetaan ensin
pai- koilleen kuutioritila (A10) terét yldspéin
niin, ettaritilan reunassa oleva ohjausura
asettuu paikoilleen koneen rungossa olevaan
ohjaimeen.

Laitasitten viipaletera (A6) terén akselille

(A14) jakierra viipaleterda, kunnes se asettuu
paikoilleen, teréssa ol eva poikkipiena putoaa
akselissa olevaan hahloon.

3.2.4 Syottolaitteen irrotus

Kierra sy6ttolaitetta vastapaivaan aéri-
asentoon asti ja nosta se sitten pois.

Kierra teraé myotapaivaan jairroita se.
Irrota kuutioritila (A10)

Nosta ulosviskuri (A13) pois paikoiltaan.

metos
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3.2.5 Oikean teriin (A6-A12) valinta

. Viipaeterd (A6) viipaloi kiinteité raaka-aineita. Kuutioi kéytettéessi yhdessa
kuutioritilan (A10) kanssa.

. Uritettu viipaleterd (A7) tekee poimutettuja, koristeellisia viipaleita.

. Tehoviipaleterd (A8): kaikki koot viipal oivat kiinteita raaka-aineita. 4 ja6 mm vii-
paloivat myos pehmeitd, mehukkaita ja herkasti vahingoittuvia elintarvikkeita,
kuten esim. tomagattia. 2 mm viipaloi mm. valkokaalia. 4 ja 6 mm viipaloivat ja&
vuorisal aattia, kiinankaaliajne.

. Suikaleterd (A9) tekee suikaeita keittoihin, perunasuikaleita (kiusauksiin)
kurkkuajne.

. Kuutioritila (A10) kuutioi yhdessa viipaleteran kanssa kaytettdessd. HUOM.: kuu-
tionteran on oltava suurempi tai yht&suuri kuin leikkaavan teran.

. Raastintera (A11) raastaa porkkanaa, valkokaalia, péhkindita, juustoa, jne.

. Hienoraastinteréa (A12) hienontaa perunaa, kuivaa/kovaa juustoa, kuivaa leipés,
jne.

3.2.6 Mihin kutteria Kiytetiin?

K utteria kaytetaén lihan, kalan, hedelmien, vihannesten ja pahkindiden hienontamiseen ja
jauhamiseen sek& kastikkeiden, aromivoin, majoneesin, keittojen jne. sekoittamiseen.

3.2.7 Kaulhon kiinnitys

Laita kulho (B5) koneen aksdlille siten, ettd kulhon
ohjauslevy osuu koneen rungossa olevaan uraan.

Kiinnitatera (B4) akselille (B6) jakierrdjapainateréa
niin, ettd se asettuu paikoilleen.

metos
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Kiinnita tiivisterengas kannen sis@puolella olevaan
uraan.

Pida kiinni kaavinrenkaan (B3) keskustasta ja aseta
kansi (B2) kaavinrenkaan paélle.

Laita kaapimen kahva (B1) kannen padlle ja purista
kaavinrengas ja kaapimen kahvakiinni toisiinsa

Ké&énna kaapimen kahvaa vastapéivasn aériasentoon == =
asti kunnes nama ovat tiukasti kiinni toisissaan.

Laitakansi astian paélle niin, ettateksti “close open” tu-
lee kello viiden kohdalle koneen rungon (A16) ulostu-
loaukon suunnalta katsoen.

Kierra kantta myotapaivadn aériasentoon asti.

metos
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3.2.8 Kulhon irrotus

Kierrdkans (B2) vastapaivaan ariasentoon asti janos-
takansi/ kaavin pois paikoiltaan.

Purista kokoon kaavinrengasta (B3) ja kaapimen kah-
vaa (B1) ja kierrd samanaikaisesti kaapimen kahvaa
myo&tapaivaan ddriasentoon asti ja irrota kaikki kolme
0saa toisistaan.

Kierraterda (B4) myotapaivaan aériasentoon asti jairrotasejanostaastiapois. Josastias-
saon juoksevaa ainetta, se on syyta tyhjentéé ennen terdn irroitusta.

3.2.9 Ruoka-aineen miiri, koko ja valmistuaika kulhoa Kiytettiessia

Y hdell& kertaa késiteltdvien ruokatavaroiden maéra, palojen koko ja vaadittava kayttdai-
kariippuvat tavaran koostumuksesta ja hal utusta lopputul oksesta.

Tasaisen ja hyvan lopputul oksen saamiseksi kiintedt ruokat-aineet kuten esim. lihaja juu-
sto on leikattava suunnilleen samansuuruisiksi, korkeintaan 3x3x3 cm kokoisiksi pal oik-
Si.

Seuraavasta ilmenee yhdell& kertaa kasitel tavéat enimmai smaarét:

. Liha 1kg

. Kaa 1kg

. Aromivoi: 1kg
. Magjoneesi: 11
. Persilja 11

metos
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3.2.10 Niin kiiytetiiin kiyttokytkinti

Herkasti vaurioituvia ruokatarvikkeita kuten esim. tomaatteja kuutioitaessa ja viipa
loitaessa suositellaan kytkimen sd&témista asentoon 1", jolloin ruoka-aineet kasitell&an
hitaasti ja hellavarai sesti ja lopputul oksesta tul ee paras mahdollinen.

Kayttokytkimen ollessa asennossa "0" kone on sammuksissa. Asennossa "I" kone kay
keskeytymaétta alhai sellanopeudellajaasennossa 11" keskeytymétta suurella nopeudel la.
Asennossa"P" (puls) kone kdy kunnes kytkin vapautetaan “0” -asentoon.

3.3 Kiyton jilkeen

3.3.1 Puhdistus

Puhdista kone aina huolellisesti valittdmasti kayton jélkeen.
1. Vihannesleikkuri

. Sammuta kone k&antamal la kayttokytkin (A15) asentoon 0" ja veda pistoke pois
pistorasiastatai k&annatyokytkin pois paalta

. Josolet kayttanyt kuutioritil 88 (A 10), poista koneeseen jaaneet kuutiot harjalla en-
nen kuin irrotat kuutioritilan. Irrota ulosviskuri.

. Muoviset teré voidaan pesta astianpesukoneessa, mutta kevytmetallisia el saa
pestéd astianpesukoneessa, koska pesuaineiden korkeat pH-arvot voivat aiheuttaa
korroosiota tai mustuttaa metallin.

2. Kutteri

. Irroita kaikki irralliset osat koneen rungosta (A16) ja tiivisterengas kannen sisé-
puolellaolevastaurastaja peseja kuivaa ne huolellisesti. Laita sen jakeen tii-
visterengas takaisin uraan.

. Kutterin kulho voidaan pestd astianpesukoneessa

. Huuhtele koneen runko ylhdalta késin (ei koskaan sivusuunnasta) ja /tai pyyhi
kone kosteallaliinalla

Ala koskaan kayta terévia esineitd, hankausjauhetta, hankaavia pesusienia tai paine
pesuria.

Al& koskaan jéta teria mériksi tai ruostumattomasta terdksesta valmistetulle alustalle,
kun ne eivét ole k&yttss, vaan kuivaane huolellisesti jaséilyta neainaseindlla olevassa
terételineessa.

mMelos
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3.3.2 Viikottainen tarkistus

Irrota ensin syd6ttolaite (A5), mahdollisesti kdytdssa olevat terét seké ulosviskuri
(A13) tai vaihtoehtoisesti kansi (B2), teré (B4) jaastia (B5).

K&énna sitten nopeudensaadin (A15) asentoon 1" jatarkista ettei kone k&ynnisty
néin tehdessasi.

Asenna syotin (A5) paikoilleen, ké&nnd nopeudenséadin asentoon "I" jatarkista
sitten, etté kone pysahtyy, kun nostat sydtti6laitteen kahvan ja kéynnistyy uudel-
leen kun sy6ttimen kahva lasketaan.

K&énna nopeudensaédin asentoon "1", nosta syottdlaitteen kahva ylos ja tarkista,
ettd akseli (A14) lakkaa pyodrimasta neljan sekunnin kuluessa.

Asennapaikoilleen astia(B5) jakans (B2) jakddnnanopeudensdadin asentoon 1"
jatarkista, etté akseli (A14) lakkaa pyorimasta neljan sekunnin kuluessa siitd kun
kansi on kierretty irralleen.

Veda pistoke pistorasiasta tai kéanna tyokytkin pois padlté jatarkista, etta sahko-
johto on ehjajaettel siind ole murtumia.

A Jos sdhkajohto ei ole ehjéta siindon murtumiatai jos jokin yllamainituista turvatoimista
el toimi, kutsu paikalle ammattitaitoinen korjagja ennen kuin otat koneen uudelleen
kayttdon.

metos
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Tarkista, ettd koneen kumijalat on ruuvattu tiukasti paikoilleen.
Tarkista, etta terét, suikaleterdt ja kuutiointuritilét ovat ehjét ja teravat.
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4. Asennus

4.1 Laitteen poistaminen pakkauksesta

Tarkista, ettd kaikki osat ovat pakkauksessa, etté kone toimii ja ettel mikéén osa ole vau-

Sa.
4,2 Asennus

Sijoita kone tukevalle 650-900 mm:n korkuiselle tasolle tai poydélle tai korkeussaadet-
tavalle poydélle.

Kytke kone pistorasiaan, joka on koneen rungon (A16) takaosaan kiinnitettyyn kylttiin
merkittyjen arvojen mukainen.

Kiinnita terien ja ulosviskurin ripustusteline seindan koneen l&dhelle.

metos
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5. Vianetsinti

Koneen rikkoutumisriskin eliminoimiseksi CC-34:ssi4 on katkaisija, joka sammuttaa
koneen automagattisesti jos moottorin l1&mpdtila nousee liian korkeaksi. Katkaisijassa on
automaattinen palautustoiminto, jonka ansiosta kone k&ynnistyy uudelleen mootorin
j@dhdyttyd, mihin normaalisti kuluu aikaa noin 10-30 minuuttia.

OIRE KORJAUSTOIMENPITEET

Kone el kdynnisty tai pyséhtyy elka kdynisty uudelleen. | Tarkista, etta pistoke on pistorasiassa tai virta on kytketty paéle
kéyttokytkimesta. Tarkista, ettéd huoneiston sahkdtaul ussa olevat su-
lakkeet ovat ehjét ja etté niiden ampeeriluku on oikea. Tarkista, etta
sydttolaite (A5) on asennettu oikein ja etta syttopainike on ala
asennossa. Odota puolisen tuntiajayrita k&ynnistéa kone uudelleen.
Ota tarvittaessa yhteys ammattitaitoi seen korjaajaan.

Heikko kapasiteetti tai huono lopputul ossyéttolaite (A5) |Valitse oikeateratai terdyhdistelma. Kéayté aina poistolevya (A13).
kaytettaessa. Tarkista, ettaterét jaraastimet ovat ehjét jateravét. Painaruoka-aine
kevyemmin koneeseen.

Heikko kapasiteetti tai huono lopputulos kulhoa (B5) | Pilko ruoka-aine pienemmiksi, tasakokoisiksi, korkeintaan 3x3x3
kaytettaessa. cm kokoisiksi paloiksi. Vamista kerralla pienempi annos. Pida
kaavin (B1/ B3) aina paikoilleen asennettunaja kéyta sita tarvittaes-
a

Terdd ei saairti koneesta. Kayta aina ulosviskuria (A13). Kéyta paksua nahkakasinettd, jonka
lapi terdt eivét pysty leikkaamaan jakierraterairti kdantamalla sita
myotapaivaan.

metos
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7. Tekniset tiedot

Virtapiirikaavio 220-240 V

Asennuskuva

metos
25



arelkigsppAys Buiupior
soopaiul Alejes 19voeig
upplsyenin) ‘peep

uosian buiupior
preoq Od 19oelg
nuosund “peen

wel Bulupiop
Buisnoy 193019
oxunJ ‘peey

Jojow Buiupior
1010\ 1x0eIg
Lionoow ‘peepy

> > > >
z \L“|\ T_|||\ t‘“\
9 o o 9

Ly

TN Jolow / IONOO

L]
HOL0W

uniq / umolg / eaxsny

eAs / 3e[q / eISNA

eI6/UNIQ
1 Aa1Bjumoiq /eewreyreaysny

uniq / Umoiq / eaysny

Bl /8njq / usuuis

A/
VA 0€2Z T NMoyd
3
/¥
' 1914 / uirepons
/aniq S E]
/ usuuIS

uoySIDIN
preoq-0d
nuouid

o

A

Sd

4d

&d

('ubew) are1figspp/is|
1013U02 AiBfes youms onsuben

(‘uBew) upplrenind|

(1onuox1sey) areifiq ubepn
("nuoopaads) youms "ubep

(uipees-dou) uppAxy ube

paInIBAQUEIN L

J10309]9s paads
(uisnpen-dou) uppfionAey

arelfigspp/is
oopal Alejes
uppdreAIny

T !

Josuss s1eybnseH
Josuas paads

unsiuunydoN

=
NS
< |~
S|l >~
.M O
T g | cO
¥ (@ | «—
(=)
[s 4 L|
- N
|5 s
O |
bl c
& | |5
5 |18 |?
o || |o
>
<C
[
0
=C
)
—1
< v
3
oo o
_l
w3
_LLq/__
—
L &
12
LIE
m =
, T
J
J <
) =

Virtapiirikaavio 220-240 V



CC-34

335

LL(

150
Dm

[

Vihannesleikkuri/ Vegetable prep. attachment/
Gronsaksskarartillsats

350
585
L65
150

Asennuskuva



15.8.2002 Rev. 2.0

Tekniset tiedot

Maare Arvo

K apasiteetti 2kg/ min

K apasiteetti 10-80 annosta/pva

Moottori 1000 W

Sahkoliitanta 10A

Sulake huoneiston sghkoétaulussa 10A

Adnitaso 76 dB (A)

Magneettikentté <01mT

Koneen paino 8.6 kg

Terén paino 0.4 kg

Syéttimen tilavuus 091

Astian bruttotilavuus 31

Astian nettotilavuus nesteelle 151

Leikkuuterédn hakaisija 185 mm

Hienonnusteran halkaisija 170 mm

Kierrostagjuus, sy6tin, asento <I> 500 krg/ min

Kierrostagjuus, sy6tin, asento <I1> 800 krg/ min

Kierrostagjuus, astia, asento <I> 1450 krs/ min

Kierrostagjuus, astia, asento <I1> 2650 krs/ min
metos
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	1.� Yleistä
	Tutustu huolellisesti tämän ohjeen sisältöön, koska siinä on tärkeää tietoa laitteen oikeasta, te...
	Säilytä tämä ohje huolellisesti mahdollisia muitakin käyttäjiä varten.
	Tämän laitteen asennus on suoritettava valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikal�lisia ohje...
	Tämän laitteen käyttäjät tulee perehdyttää laitteen oikeaan ja turvalliseen käyttöön.
	Kytke laite pois päältä, mikäli se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Käytä laitteen huol...
	Mikäli yllä olevia ohjeita ei noudateta, saattaa laitteen turvallisuus vaarantua.
	1.1� Käsikirjassa käytetyt merkinnät

	Tämä kuvio kertoo tilanteesta, jossa saattaa esiintyä vaaratekijä. Annettuja ohjeita on noudatett...
	Tämä kuvio kertoo oikeasta suoritustavasta, jolla huonon lopputuloksen, laitevaurion tai vaaran m...
	Tämä kuvio kertoo käyttösuosituksista ja vihjeistä, joilla laitteesta saadaan paras mahdollinen h...
	1.2� Laitteessa käytetyt merkinnät

	Tämä kuvio laitteessa varoittaa terävistä teristä ja liikkuvista osista.
	1.3� Laitteen ja käsikirjan yhteenkuuluvuuden tarkistus

	Laitteen arvokilvessä on laitteen sarjanumero. Mikäli laitteen ohjeet ovat kadonneet, valmistajal...
	CC-34
	1.4� Rakenne

	Kuva A Vihannesleikkuri
	1. Syöttösurvin
	2. Syöttöputki
	3. Syöttöpainike
	4. Syöttölokero
	5. Syöttölaite
	6. Viipaleterä
	7. Uritettu viipaleterä
	8. Tehoviipaleterä
	9. Suikaleterä
	10. Kuutioritilä
	11. Raastinterä
	12. Hienoraastinterä
	13. Ulosviskuri
	14. Terän akseli
	15. Käyttökytkin: käynnistys, pysäytys, nopeuden valitsin ja “pulssi”
	16. Koneen runko
	17. Nostokahvat
	18. Teräpesä/rungon yläosa
	Kuva B Kutteri
	1. Kaavinrenkaan kahva
	2. Kansi, tiivisterengas (ei näy kuvassa)
	3. Kaavinrengas
	4. Terä
	5. Kulho
	6. Terän akseliKäyttökytkin: käynnistys, pysäytys, nopeuden valitsin
	7. Koneen runko

	2.� Turvaohjeet
	2.1� Turvaohjeet vikatilanteessa
	Koneen rikkoutusmisriskin elimonoimiseksi CC-34:ssä on katkaisija, joka sammuttaa koneen automaat...
	2.2� Turvallinen käyttö

	Varo teräviä ja liikkuvia osia!
	Kanna aina konetta rungon sivuissa olevista kahvoista (A17).
	Käytä aina survinta (A1) syöttöputken (A2) avulla leikatessasi.
	Älä koskaan laita käsiäsi kulhoon (B5) kun terä�on paikallaan, syöttölaitteen suureen syöttöloker...
	Sammuta kone aina ennen puhdistusta kääntämällä käyttökytkin (A15) asentoon "0" ja vedä pistoke p...
	Pidä aina kiinni syöttölaitteen kahvasta (A3) avatessasi tai sulkiessasi syöttölaitetta (A5).
	Koneen korjaaminen ja rungon (A16) avaaminen on annettava ammattitaitoisen henkilön tehtäväksi.

	3.� Käyttöohjeet
	3.1� Ennen käyttöä
	3.1.1� Turvatarkastus ennen vihannesleikkurin (A5) käyttöönottoa

	Irrota syöttölaite, mahdollisesti paikoilleen kiinnitetyt terät ja ulosviskuri (A13) kappaleessa ...
	Nosta syöttölaite koneen rungon päälle niin, että teksti “close open” on kello viiden kohdalla ko...
	Käännä nopeuskytkin asentoon "II", nosta syöttölaitteen kahva ylös ja tarkista, että akseli (A14)...
	Jos vikaa ilmenee, kutsu paikalle ammattitaitoinen henkilö, ennen kuin otat koneen käyttöön.
	3.1.2� Turvatarkastus ennen kutterin (B5) käyttöönottoa

	Irrota ensin kansi (B2), terä (B4) ja kulho kappaleessa “Kulhon irrotus” olevien ohjeiden mukaise...
	Asenna paikoilleen kulho ja kansi (mutta ei terää!) kappaleessa “Kulhon asennus” olevien ohjeiden...
	Jos vikaa ilmenee, kutsu paikalle ammattitaitoinen korjaaja, ennen kuin otat koneen käyttöön.
	3.2� Käyttö
	3.2.1� Syöttölaitteen (A5) käyttö


	Syöttölaitetta käytetään yhdessä sopivien terien (A6-A12) kanssa hedelmien, vihannesten, juureksi...
	Suurta syöttölokeroa (A4) käytetään pääasiassa syötettäessä suuria määriä, kuten esim, kaalia, pe...
	Suurta syöttölokeroa (A4) käytetään myös, kun raaka-aineet halutaan leikata tietynsuuntaisesti, k...
	Syöttöputkea (A2) käytetään ensisijaisesti pilkottaessa pitkiä raaka-aineita, kuten kurkkua tai p...
	Jäisien tuotteiden työstäminen on kielletty.
	3.2.2� Syöttölaitteen kiinnitys

	Nosta syöttölaite (A5) koneen rungon (A16) päälle siten, että teksti “Close Open” on kello viiden...
	Kierrä syöttölaitetta myötäpäivään, kunnes se lukkiutuu paikoilleen.
	3.2.3� Terän kiinnitys

	Laita ulosviskuri (A13) akselille (A14) ja kierrä ja paina viskuri paikoilleen.
	Kuutioitaessa koneeseen asennetaan ensin pai- koilleen kuutioritilä (A10) terät ylöspäin niin, et...
	Laita sitten viipaleterä (A6) terän akselille (A14) ja kierrä viipaleterää, kunnes se asettuu pai...
	3.2.4� Syöttölaitteen irrotus

	Kierrä syöttölaitetta vastapäivään ääri- asentoon asti ja nosta se sitten pois.
	Kierrä terää myötäpäivään ja irroita se.
	Irrota kuutioritilä (A10)
	Nosta ulosviskuri (A13) pois paikoiltaan.
	3.2.5� Oikean terän (A6-A12) valinta

	• Viipaleterä (A6) viipaloi kiinteitä raaka-aineita. Kuutioi käytettäessä yhdessä kuutioritilän (...
	• Uritettu viipaleterä (A7) tekee poimutettuja, koristeellisia viipaleita.
	• Tehoviipaleterä (A8): kaikki koot viipaloivat kiinteitä raaka-aineita. 4 ja 6 mm viipaloivat my...
	• Suikaleterä (A9) tekee suikaleita keittoihin, perunasuikaleita (kiusauksiin) kurkkua jne.
	• Kuutioritilä (A10) kuutioi yhdessä viipaleterän kanssa käytettäessä. HUOM.: kuutionterän on olt...
	• Raastinterä (A11) raastaa porkkanaa, valkokaalia, pähkinöitä, juustoa, jne.
	• Hienoraastinterä (A12) hienontaa perunaa, kuivaa/kovaa juustoa, kuivaa leipää, jne.
	3.2.6� Mihin kutteria käytetään?

	Kutteria käytetään lihan, kalan, hedelmien, vihannesten ja pähkinöiden hienontamiseen ja jauhamis...
	3.2.7� Kulhon kiinnitys

	Laita kulho (B5) koneen akselille siten, että kulhon ohjauslevy osuu koneen rungossa olevaan uraa...
	Kiinnitä terä (B4) akselille (B6) ja kierrä ja paina terää niin, että se asettuu paikoilleen.
	Kiinnitä tiivisterengas kannen sisäpuolella olevaan uraan.
	Pidä kiinni kaavinrenkaan (B3) keskustasta ja aseta kansi (B2) kaavinrenkaan päälle.
	Laita kaapimen kahva (B1) kannen päälle ja purista kaavinrengas ja kaapimen kahva kiinni toisiinsa
	Käännä kaapimen kahvaa vastapäivään ääriasentoon asti kunnes nämä ovat tiukasti kiinni toisissaan.
	Laita kansi astian päälle niin, että teksti “close open” tulee kello viiden kohdalle koneen rungo...
	Kierrä kantta myötäpäivään ääriasentoon asti.
	3.2.8� Kulhon irrotus

	Kierrä kansi (B2) vastapäivään ääriasentoon asti ja nosta kansi/ kaavin pois paikoiltaan.
	Purista kokoon kaavinrengasta (B3) ja kaapimen kahvaa (B1) ja kierrä samanaikaisesti kaapimen kah...
	Kierrä terää (B4) myötäpäivään ääriasentoon asti ja irrota se ja nosta astia pois. Jos astiassa o...
	3.2.9� Ruoka-aineen määrä, koko ja valmistuaika kulhoa käytettäessä

	Yhdellä kertaa käsiteltävien ruokatavaroiden määrä, palojen koko ja vaadittava käyttöaika riippuv...
	Tasaisen ja hyvän lopputuloksen saamiseksi kiinteät ruokat-aineet kuten esim. liha ja juusto on l...
	Seuraavasta ilmenee yhdellä kertaa käsiteltävät enimmäismäärät:
	• Liha: 1 kg
	• Kala: 1 kg
	• Aromivoi: 1 kg
	• Majoneesi: 1 l
	• Persilja: 1 l
	3.2.10� Näin käytetään käyttökytkintä

	Herkästi vaurioituvia ruokatarvikkeita kuten esim. tomaatteja kuutioitaessa ja viipaloitaessa suo...
	Käyttökytkimen ollessa asennossa "0" kone on sammuksissa. Asennossa "I" kone käy keskeytymättä al...
	3.3� Käytön jälkeen
	3.3.1� Puhdistus


	Puhdista kone aina huolellisesti välittömästi käytön jälkeen.
	1. Vihannesleikkuri
	• Sammuta kone kääntämällä käyttökytkin (A15) asentoon "0" ja vedä pistoke pois pistorasiasta tai...
	• Jos olet käyttänyt kuutioritilää (A10), poista koneeseen jääneet kuutiot harjalla ennen kuin ir...
	• Muoviset terät voidaan pestä astianpesukoneessa, mutta kevytmetallisia ei saa pestä astianpesuk...
	2. Kutteri
	• Irroita kaikki irralliset osat koneen rungosta (A16) ja tiivisterengas kannen sisäpuolella olev...
	• Kutterin kulho voidaan pestä astianpesukoneessa
	• Huuhtele koneen runko ylhäältä käsin (ei koskaan sivusuunnasta) ja /tai pyyhi kone kostealla li...
	Älä koskaan käytä teräviä esineitä, hankausjauhetta, hankaavia pesusieniä tai paine pesuria.
	Älä koskaan jätä teriä märiksi tai ruostumattomasta teräksestä valmistetulle alustalle, kun ne ei...
	3.3.2� Viikottainen tarkistus

	• Irrota ensin syöttölaite (A5), mahdollisesti käytössä olevat terät sekä ulosviskuri (A13) tai v...
	• Käännä sitten nopeudensäädin (A15) asentoon "I" ja tarkista ettei kone käynnisty näin tehdessäsi.
	• Asenna syötin (A5) paikoilleen, käännä nopeudensäädin asentoon "I" ja tarkista sitten, että kon...
	• Käännä nopeudensäädin asentoon "I", nosta syöttölaitteen kahva ylös ja tarkista, että akseli (A...
	• Asenna paikoilleen astia (B5) ja kansi (B2) ja käännä nopeudensäädin asentoon "I" ja tarkista, ...
	• Vedä pistoke pistorasiasta tai käännä työkytkin pois päältä ja tarkista, että sähköjohto on ehj...
	Jos sähköjohto ei ole ehjä tai siinä on murtumia tai jos jokin yllämainituista turvatoimista ei t...
	• Tarkista, että koneen kumijalat on ruuvattu tiukasti paikoilleen.
	• Tarkista, että terät, suikaleterät ja kuutiointuritilät ovat ehjät ja terävät.

	4.� Asennus
	4.1� Laitteen poistaminen pakkauksesta
	Tarkista, että kaikki osat ovat pakkauksessa, että kone toimii ja ettei mikään osa ole vaurioitun...
	4.2� Asennus

	Sijoita kone tukevalle 650-900 mm:n korkuiselle tasolle tai pöydälle tai korkeussäädettävälle pöy...
	Kytke kone pistorasiaan, joka on koneen rungon (A16) takaosaan kiinnitettyyn kylttiin merkittyjen...
	Kiinnitä terien ja ulosviskurin ripustusteline seinään koneen lähelle.

	5.� Vianetsintä
	Koneen rikkoutumisriskin eliminoimiseksi CC-34:ssä on katkaisija, joka sammuttaa koneen automaatt...
	OIRE
	KORJAUSTOIMENPITEET
	Kone ei käynnisty tai pysähtyy eikä käynisty uudelleen.
	Tarkista, että pistoke on pistorasiassa tai virta on kytketty päälle käyttökytkimestä. Tarkista, ...
	Heikko kapasiteetti tai huono lopputulos syöttölaite (A5) käytettäessä.
	Valitse oikea terä tai teräyhdistelmä. Käytä aina poistolevyä (A13). Tarkista, että terät ja raas...
	Heikko kapasiteetti tai huono lopputulos kulhoa (B5) käytettäessä.
	Pilko ruoka-aine pienemmiksi, tasakokoisiksi, korkeintaan 3x3x3 cm kokoisiksi paloiksi. Valmista ...
	Terää ei saa irti koneesta.
	Käytä aina ulosviskuria (A13). Käytä paksua nahkakäsinettä, jonka läpi terät eivät pysty leikkaam...

	7.� Tekniset tiedot
	Virtapiirikaavio 220-240 V
	Asennuskuva
	Virtapiirikaavio 220-240 V
	Asennuskuva
	Kapasiteetti
	2 kg/ min
	Kapasiteetti
	10-80 annosta/pvä
	Moottori
	1000 W
	Sähköliitäntä
	10A
	Sulake huoneiston sähkötaulussa
	10A
	Äänitaso
	76 dB (A)
	Magneettikenttä
	< 0.1 mT
	Koneen paino
	8.6 kg
	Terän paino
	0.4 kg
	Syöttimen tilavuus
	0.9 l
	Astian bruttotilavuus
	3 l
	Astian nettotilavuus nesteelle
	1.5 l
	Leikkuuterän halkaisija
	185 mm
	Hienonnusterän halkaisija
	170 mm
	Kierrostaajuus, syötin, asento <I>
	500 krs/ min
	Kierrostaajuus, syötin, asento <II>
	800 krs/ min
	Kierrostaajuus, astia, asento <I>
	1450 krs/ min
	Kierrostaajuus, astia, asento <II>
	2650 krs/ min




