metos

kitchen intelligencé"

Pizzauuni Metos RPM 120
Gas G30

Metos RPM 120 on kaasulammitteinen, elavan tulen pizzauuni,
jolla saavutetaan nopeasti pizzanpaistossa tarvittavat korkeat
[ampdtilat. Elava tuli tuo pizzapaistoon aidon kasityon leiman ja
viestii aitojen makujen vaalimisesta ja perinteiden
kunnioittamisesta. Uunin vaipassa on runsaasti varaavaa
massaa (kokonaispaino 1100 kg), joten sen [ampdtila pysyy
tasaisena myos kovemmilla paistovolyymeilla. Tehokas eristys
parantaa uunin energiatehokkuutta ja vahentaa hukkalammaon
syntymista. Huomiota herattavan punaisen teraskuoren ja
suuaukon keltaisen tiilikuvioinnin ansiosta uuni erottuu hyvin
avokeittidsta ja muista vastaavista kohteista, joissa pizzanpaisto
halutaan tuoda asiakkaiden nahtaville. Uunin ulkovuorauksen
vari voidaan valita keittion tyyliin sopivaksi. RPM 120 uuni sopii
hyvin pizzeriaan, jonka asiakaspaikkojen maara on 40-50.

- omalla jalustalla varustettu, elavan tulen pizzauuni

- kaasuldammitteinen

- uunikammion koko mitoitettu 4-5 pizzalle

- [@mpdomittari

- uunin arina ja kattoholvi on tehty tulenkestavasta, tiivistetysta
betonista

- arinan paksuus 70 mm, pohjan eristepaksuus 150 mm
- kuoriosan varaavan massan paksuus 80-100 mm,
eristepaksuus 100-300 mm

- poistohormin halkaisija 200 mm

- maalattu terasvuoraus

- suuaukossa keltainen tiilikuviointi

- suuaukon koko 560 x 270 mm, terasluukku

- sisaltaa avojalustan, joka tuo arinan ergonomiselle
tyoskentelykorkeudelle (1220 mm)

TEHDASOPTIOT (tilattava laitteen yhteydessa):
- kuoriosan erikoisvarit




metos

kitchen intelligence

Pizzauuni Metos RPM 120 Gas G30

Tuotteen leveys mm 1600

Tuotteen korkeus mm 1860

Tilavuuden yksikkd m3

Pakkauksen leveys 160

Pakkauksen korkeus 170

Pakkauksen mitat (LxSxK) 160x196x170 cm

Nettopaino 1100 kg

Pakkauksen paino 1200 kg

Kaasuliitannan halkaisija 1/2"

Kaasutyyppi G30 Nestekaasu

Kaasun kulutus kW 34



