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Nigiri Sushi maskin Metos
xTOP-N1

Nigiri sushi ar en stapelvara i varje sushidukning; en bit av ris,
som har fisk, kraftdjur, agg eller gronsaker pa den. Nar man
tillverkar nigiri -bitar med en helautomatisk maskin finns det
bara en regel - maskinen formar risbitarna och sushikocken
garnerar portionen. Den helautomatiska Nigiri Sushi Machine
Metos xTOP-N1 tillverkar fint formade och likformiga nigiri
sushibitar och férdelar de fardiga risbitarna pa 'karusell' -
skivan. Maskinens riskapacitet ar 6 kg av kokt ris. Maskinens
hastighet kan justeras till 3200, 2600 eller 2000 nigiri

-bitar per timme och portionsstorleken kan justeras till 16, 20
eller 24 gram. Metos xTOP-N1 -maskinens sushiris
matningsfunktion och designsystem ar tillverkad till Edo-stil
nigiri -bitar. Maskinen har en klar pekskarm, som visar
risbitarnas storlek, konsistens, tathet och hur manga risbitar ar
fardiga. Nigiri -bitarnas konsistens kan justeras med tre olika
installningar och tatheten kan justeras med tio olika
installningar. Maskinen varnar av for I&g ris niva med ett
indikator ljus och den automatiska stop -funktionen stannat
skivan nar den ar fullbelagd med dem nigiri -bitar. Dessutom
stannar stop-funktionen maskinen nar anvandaren 6ppnar
frampanelen. Maskinen ar latt att rengora, pa grund av de
snabbt avtagbara, tvattbara delarna.

- helautomatiskt sushiris matningsfunktion

- formar risbitarna automatiskt och férdelat de fardiga pa
'karusell'

-skivan

- justerbar snabbhet; 3200, 2600 eller 2000 bitar / timme

- portionsstorlek 16, 20 eller 24 gram

- automatisk stop-funktion stannar skivan nar den




ar fullbelagd med fem nigiri -bitar

- riskapacitet 6 kg

- varning av for 1&g ris niva

- kalkylerar den tillverkade mangden

- 1att att rengora; snabbt avtagbara tvattbara delar

- automatisk stop -funktion stannar maskinen nar anvandaren dppnar frampanelen
- kroppsmaterialet skyddar mot stétar, smuts och varme

- delarna ar rostfritt stal SUS304

- IP67 vattentat sensor

- 6verhettningsskydd i motorn LEVERANSEN INKLUDERAR:

- sushiform fér 16-24 grams portionsbitar TILLBEHOR (bestalls separat):

- sushiris lada Blue Box

- Sushi Maki roll Brickor 3 st for Metos Blue Box

- smorjolja Metos Smoothy Neo 5x300 ml ar fullbelagd med fem nigiri -bitar
- riskapacitet 6 kg

- varning av for 1&g ris niva

- kalkylerar den tillverkade mangden

- latt att reng0ra; snabbt avtagbara tvattbara delar

- automatisk stop -funktion stannar maskinen nar anvandaren 6ppnar frampanelen
- kroppsmaterialet skyddar mot stétar, smuts och varme

- delarna ar rostfritt stal SUS304

- IP67 vattentat sensor

- Odverhettningsskydd i motorn LEVERANSEN INKLUDERAR:

- sushiform fér 16-24 grams portionsbitar TILLBEHOR (bestalls separat):

- sushiris lada Blue Box

- Sushi Maki roll Brickor 3 st for Metos Blue Box

- smorjolja Metos Smoothy Neo 5x300 ml
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Nigiri Sushi maskin Metos xTOP-N1

Bredd mm 320

H6jd mm 590

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 35

Hojd pa forpackning 63

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 35x52x63 cm

Nettovikt med ental 30 kg

Vikt inkl. emballage 34 kg

Anslutningseffekt kW 0,015

Antal faser 1NPE

Typ av anslutning Stickkontakt



