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1. Allmant

L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan den innehéller viktig information om apparatens
ratta, effektiva och sékra installation, anvandning och underhall.

Forvara dessa anvisningar vél for eventuella andra anvéandares bruk.

Installationen av denna apparat skall utforas enligt tillverkarens anvisningar samt féljande lokala direktiv
och bestdammelser. Apparaten far anslutas till el- och vattennatet endast av behdrig yrkespersonal.

Personer som anvander denna apparat skall vara instruerade om ratt och saker anvandning av apparaten.

Stang av apparaten om den far fel eller funktionerar avvikande fran det normala. Apparaten bér regelbun-
det funktionstestas enligt bruksanvisningen. Apparatens service skall utforas av tillverkaren bemyndigad
servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

Om ovanstaende anvisningar ej foljes kan apparatens sakerhet dventyras.

Tillverkaren tar inte ansvar for eventuella skador i fall anvisningar och varningar i denna handbok férsum-
mas.
1.1. | anvisningarna anvanda symbolers betydelse
Denna symbol informerar om en situation dar en fara eventuellt kan uppsta. Givna anvisningar skall foljas
for att undvika att en risk fér olycksfall uppstar.

Denna symbol informerar om rétt forfarande for att undvika maéjligheten till daligt slutresultat, apparatska-
da eller risk for fara.

Denna symbol informerar om rekommendationer och tips med vilka man far den béasta nyttan av appa-
raten.

jud o

1.2. | apparaten anvanda symbolers betydelse

Denna symbol pa en apparatdel indikerar att spanningsforande komponenter fi nns bakom delen.
Apparatdelen far [6sgéras endast av behdrig yrkespersonal, som har ratt att installera och utfora service
pa elektriska apparater.

1.3. Kontroll av sambandet mellan apparat och anvisningar

Pa apparatens typskylt fi nns dess serienummer, som identifierar apparaten. | det fall att apparatens an-
visningar har férlorats ar det mojligt att bestélla nya av tillverkaren eller hans lokala representant. Darvid
bor ovillkorligen serienumret fran apparatens typskylt uppges
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2. Sakerhetsforeskrifter

2.1. Saker anvandning

ﬁ Da spisen ar en varmeapparat, som hettas upp under anvandningen, bér féljande varningar och anvisning-
ar foljas for undvikande av brannskador.

Kokzonen varms av vdarmen fran kokkarlet.

Kokzonerna ar heta annu en lang tid efter att de stangts av, dven om den synliga varmestralning har
upphort.

Saker hantering av kok- och stekkarl forutsatter alltid anvandning av skyddshandskar.

L&mna inte spisen paslagen under langa perioder helt utan tillsyn.

Placera inte aluminiumfolie eller plastkarl pa den heta kokytan.

Eftersom metallféremal varms péa en pakopplad varmeplatta, bor inga matlagningsredskap, bestick
osv. stallas pa induktionsspisen.

Var forsiktig nar du anvander induktionsspisen, eftersom ringar, klockor osv. kan varmas upp i narheten
av kokytan.

Personer med en pacemaker bor fraga sin lakare om de &r sékra i narheten av en induktionsspis.

2.2. Sakerhetsforeskrifter da fel uppstar

Om den keramiska plattan &r sprucken, bor spisen omedelbart kopplas ur elnatet.

2.3. Ur bruktagning

Nér apparatens ekonomiska livslédngd har uppnéatts och den tas ur bruk, skall géllande lokala direktiv och
bestammelser foljas. Amnen, som ovarsamt behandlade belastar miljon och atervandbara material om-
héndertages béast genom att anvanda branschens yrkesarbetskraft
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3. Funktionsbeskrivning

3.1. Allmant
Ardox IEC spisen ar en apparat med tva olika typer av varmesystem. Tva kokzoner varms med hjlp av
induktion medan ytterligare tva kokzoner varms av infraréda (stralning) varmeelement.

3.2. Apparatens anvandningsomrade

Apparaten ar avsedd for tillredning av mat i olika beredningskarl. Apparaten kan anvéandas for tillredning,
att halla varmt, flambéring, stekning osv. av mat.

3.2.1. Annan anvandning

Apparatens anvandning for annat bruk an den ovan beskrivna &r férbjuden.
Tillredning av mat direkt pa den keramiska hallen ar forbjudet.

3.3. Konstruktion och funktionsprincip

Kokytan ar forsedd med tva kokzoner som varmer upp kérlet med hjélp av induktionsteknik och tva kokzo-
ner som varmer karlet med infrardda varme-element. Kokzonerna med induktionsteknik ar markerade pa
den keramiska ytan med fyrkanter. De infrardda kokzonerna ar markta med cirklar.

Ett kokkarl som placeras pa en induktions-kokzon varms upp av ett elektromagnetiskt félt, som generas
av induktionsenheten. Magnetfaltet inverkar endast pa kokkarlets botten. Om karlet tas av kokzonen
avslutas energioverforingen omedelbart. Om karlet placeras tillbaka, Gverfors effekt

Ett kokkarl som placeras pa en infrardd kokzon varma upp av ett varme-element som &r placerat under
den keramiska ytan.

3.3.1. Brytare och signallampor

Alla kokzoner har sparat steglés effektregulator, med vilken kokzonens effekt kan justeras. Vreden for
induktionszonerna ar placerade till vanster och vreden for de infraréda kokzonerna till hoger pa frontpa-
nelen.

Ovanfor varje regulator finns en grén signallampa. En tand signallampan meddelar att strommen &r pé
och energi Gverfors till ifragavarande kokzon.

Kokzonerna med infrarod teknik
Spisen bérjar verfora energi nar du vrider kokzonens regulator fran lage 0 i vilket som helst lage mellan
1 och 6. Maximi effekt far man med lage 6 och minimi effekt med lage 1.

Kokzonerna med induktionsteknink

Spisen borjar Gverfora energi nar du placerar ett karl pa kokzonen och vrider kokzonens regulator fran lage
01 vilket som helst lage mellan 1 och 12. Maximi effekt far man med lage 12 och minimi effekt med lége 1.
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4. Anvandningsforeskrifter

4.1. Innan anvandning

4.1.1. Val av kokkarl for de infraroda kokzonerna

Kokkarl av rostfritt stal, aluminium och emaljerat stal ar ldmpligaste for matlagning. Kokkarl av emaljerat
gjutjarn kan ocksa anvandas om de hanteras med extra omsorg.

A Kérl av koppar, keramik och glas lampar sig inte fér de infrardda kokzonerna.
4.1.2. Val av kokkarl for induktions-kokzonerna

Anvand korkarl av rostfritt stal med flerskiktshotten. En magnetisk induktionsbotten utgor en del av kok-
zonens magnetiskt falt. Kérl av emaljerat stal och emaljerat gjutgérna kan dven anvandas.

For induktionsspisar lampliga karl kan vanligen identifieras pa grund av markering “Induction” i kérlets
botten. Om karlet inte har denna markning, kontrollera med en permanent magnet om karlet ar Iampligt.
Magneten bor fastna i kérlets botten.

f'i Nér kokkarlets bottendiameter ar dver 120 mm aktiveras kokzonen men inte med full effekt (bkW).
Full effekten nds med bottendiameter 200 mm.

Karl av koppar, keramik och glas ldmpar sig inte for den keramiska spisen.

Kokkarl av rostfritt stal, i vilkas botten en permanent magnet inte fastnar, kan inte heller anvandas pa
induktionsspisen.

Den stérsta nyttan av bade spis och kérl erhalles med beaktande av foljande:

o Lyft kdrlena, sldpa dem ej langs ytan.

e Anvand alltid kérl av god kvalitet och med jamna och slata bottenytor.

¢ L&t heta kérl svalna innan de laggs i kallt vatten.

¢ Kontrollera att kérlena har rena och torra botten innan anvandningen.

e Vand karlenas handtag sa att de ar tryggt placerade och sa langt som mgjligt fran varmekallor.

* Anvand alltid lock férutom vid stekning.

e Vlj karl och kokzon s4 att deras diametrar ar ungeféar lika.

o Karl av god kvalitet Gverfor varme val, sa kokzonens laga eller medelstora effekt racker vanligen.

Korrekt anvandning av kokkarl och kokzoner, se sidor 7 och 8.
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Kokzonen kommer inte att fungera

@110mm karl - Om den inre cirkelns markeringar kan ses, ar kérlet for litet.
Spisen identifierar inte karlet.

Kokzonen kommer att fungera

@120mm karl - idealt karl placerat i mitten. Den inre cirkelns markeringar syns
inte.

Obs: Markeringarna underlattar kokkérlets placering.

Kokzonen kommer inte att fungera

@120mm karl - idealt karl som placerats fel. Endast hélften av karlets botten
kommer att varmas upp.

Kokzonen kommer att fungera - men

@180mm karl - idealt karl. Trots att karlet placerats fel kommer karlets hela
botten att varmas upp. Kérlet ar inte placerat mitt pa kokzonen.

DENNA PLACERING AV KOKKARLET REKOMMENDERAS INTE

Kokzonen kommer att fungera

@270mm karl - idealt kérl placerat i mitten. Den inre cirkelns markeringar syns
inte.

Obs: Markeringarna underlattar kokkarlets placering.

Kokzonen kommer att fungera - men

@270mm kérl - idealt karl som placerats fel. Endast tre fjardedelar av karlets
botten kommer att varmas upp.

0BS:
Kokkarl mindre &n @270 mm kommer att reducera kokzonens effekt.
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4.1.3. Typ av kokkarl och kokkarlets skick

Obs

), ( ) Ett lamplig kokkarl ar tillverkat av jarnmaterial eftersom detta ar
s : / ' x magnetiskt och kommer att reagera pa induktionsfaltet . Forsékra

s | metos

att kokkarlet passar for induktionsteknik.

. Om kokkarlets botten kar skadats eller buktats utat eller indt bor
karlet inte anvandas. se nedanstaende.

Kokkarlets botten ar plant och idealt fér anvandning.
Obs: Kokkarlen bér hallas rena och skyddas mot skador.
Smutsiga skadade karl minskar kokeffekten.

Kokkarlets botten ar inte plant utan har buktats utat. Kokeffekten kommer att minskas
avsevart. Det finns till och med en risk att kérlet inte kommer att identifieras.
Obs: Det finns en stor risk att detta sker om kokkarlet har skadats, t ex stora bucklor.

Kokkarlets botten ar inte plant utan har buktats inat. Kokeffekten kommer att minskas
avsevart. Det finns till och med en risk att karlet inte kommer att identifieras.
Obs: Det finns en stor risk att detta sker om kokkarlet har skadats, t ex stora bucklor.

Matrester som fastnat pa kokkarlets botten kommer att leda till att ena kanten av karlets
botten ligger langre ifran induktionsfaltet an adra kanten. Detta kommer att minska pa
kokeffekten och karlets botten varms inte upp jamnt. Hall alltid kokkarlen rena.

De tre ovanstaende punkterna som mérkts med 3¢ kommer att leda till att induktions-
spolen Gverhettas varvid Gverhettningsskyddet Ioser ut.

Om detta hander, sl av strdmmen. Overhettningsskyddet sjalvaterstalls nar tempera-
turen sjunkit.



4.2. Bruksanvisning

4.2.1. Anvandning av spisen

i Ardox IEC -spisens keramiska kokzoner varms upp mycket snabbt vilket gér féruppvarmning onédig.

Infrardda kokzoner:

Valj kokzon enligt kokkarlets diameter och mat som skall tillredas. Starta kokningen i laget "6" och nar
kokningen borjar kan effekten minskas enligt behov. Kérlet bor stéllas mitt pa kokzonen; annars varms
karlets botten ojamnt.

Trots att de infrardda kokzonerna ar utrustade med Gverhettningsskydd bér de inte ldmnas paslagna utan
kokkarl for langre tider. Om kokzonens installda effekt Gverstiger kokkéarlets varmemottagningskapacitet
kommer temperaturbegransningen att justera effekten enligt behov.

il o

Induktions kokzonerna:

Spisen borjar Gverfora energi nar du placerar ett karl pa kokzonen och vrider kokzonens regulator fran lage
01 vilket som helst lage mellan 1 och 12. Maximi effekt far man med lage 12 och minimi effekt med lége 1.

Kokzonen kontrolleras av en temperaturgivare. Overhettade karl (het olja, tomma karl) kan igenkannas
och energiverforingen stoppas. Kokzonerna maste startas igen efter att de har svalnat.

i @

Om det under spisens anvandning uppstar langre avbrott i eldistributionen, bor spisens effektregulatorer
A stallas i 0-lage. Detta for att spisen inte skall ovantat kopplas pa nar elavbrottet upphor.

4.2.2. Tips

Fére anvandning, se till att hallen &r ren, torr och fri fran fett. Avldgsna alla fastbranda matrester.
. Bekanta dig med kokzonerna och kontrollinstallningarna.
. Varje kokzon har en effekt pa bk\W.
. Varje kokzon styrs av individuell regulator.
. Regulatorns instéllningar 1 - 12. (1 - 1agsta effekt, 12 - hogsta effekt).
. Spisen passar for kokning, &ngkokning, stekning och flottyrkokning mm.
Forsakra att kokkarlen som anvands passar for induktionsbruk.
. Koka vatska enligt foljande:
Fyll pa vatska i karlet och placera det mitt pa kokzonen.

QO ~N O O BB W NN/

Vrid kokzonens vred till 1aget 12.

o Nar vatskan borjar koka, vrid ner effekten sa vatskan smakokar.

9. Den lagre instéllning ar beroende av vatskans mangd och tathet och aven starkelsehalten.
10.Att valja ratt effekt for smakokning kraver erfarenhet.

11. Alla spill bor rengoras fran hallen sa snart det ar praktiskt majligt.

12.Bryning vid installning 6 - 8. Hogre instalining kan leda till att livsmedlet branns fast

Underldtenhet att rengora filtret regelbundet kan orsaka problem som inte kommer att omfattas av ga-
rantin. Luftintagsfiltret maste alltid vara pa plats under drift.

Torka keramikhéllen ren med en fuktig duk och varmt tvalvatten. For besvarliga flackar, anvand en skrapa

medan kokzonen fortfarande ar varm.
Torka med en fuktig duk nar hallen har svalnat.
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4.3. Efter anvandning

4.3.1. Rengoring och underhall

4.3.2. Annan service

10| metos

Anvandning av vattenslang eller trycktvatt vid rengoringen ar forbjudet.

Kom ih&g att den keramiska hallen &r het annu en lang tid efter anvandning.

Den keramiska hallen

Rengér héllen med varmt tvalvatten och en mjuk trasa. Anvand inte metallskrapor.

Rengdringen av den keramiska ytan sker lika som rengdring av andra liknande ytor, som t.ex. glasytor.
Anvéand inte fratande eller slipande rengéringsmedel, sa som grill- och ugnsspray, fléack- och rostborttag-
ning, skurpulver eller grova svampar. Rengéringen éar allra lattast om dverkok omedelbart avliagsnas med
en fuktig rengdringsduk.

Socker och kraftigt sockerhaltiga @mnen ar det skl att omedelbart torka bort. Efter en langre tids vidbran-
ning ar det arbetsdrygt att fa bort dem och risken for bestaende flackar pa kokytan okar.

Matrester som eventuellt branns fast pa den keramiska ytan ar latt att skrapa bort med en skrapa avsedd
for rengdring av sadan yta.

Om plast- och aluminiumfolie trots allt smélter ned pa kokytan, kan skrapan anvandas aven for deras
avlagsnande.

Vid all rengdring rekommenderas kemiska rengéringsmetoder i stéllet for mekaniska. Fér rengdring av
spisens ytor anvands svagt alkaliskt rengoringsmedel (Ph 8-10) utspatt i vatten enligt bruksanvisningen.

Luftintagets fettfilter som fi nns i spisens botten bor rengdras regelbundet. Ett smutsigt fi lter hindrar
behévlig kylning, kan minska effekten och t.o.m. hindra spisen att fungera.

Ytor av rostfritt stal
Dessa ytor bor rengéras med varmt vatten och rengdringsmedel och seda torkas och poleras med en
mjuk duk.

Rengéringsmedel som innehéller blekmedel, slipmedel eller fratande kemikalier skadar de rostfria ytorna
och far inte anvandas.

Hart smutsade delar som kan tas loss kan blétlaggas i varmt vatten med ett godkéant rengdringsmedel.
Om delar inte kan avlagsnas, ger varmt vatten med godkanda rengéringsmedel och nylon eller Scotch
rengoringsdynor bra resultat.

Apparaten innehéller ej komponenter, som anvéandaren kan utféra service pa. Service bér utforas av
bemyndigad servicepersonal.



5. Installation

5.1. Allméant

Installationen av denna apparat skall utforas enligt tillverkarens anvisningar samt foljande lokala direktiv
och bestdammelser. Denna manual skall anvandas tillsammans med apparatens installationsritning.

Apparaten far anslutas till el- och vattennatet endast av behorig yrkespersonal.

5.2. Installationsomgivning

Apparaten ar avsedd for anvandning i foljande forhallanden:
Max. omgivningstemperatur:

e Forvaring: -20°C..+70°C
e Anvéndning: +0°C...+40°C

Max. relativ luftfuktighet:: 10% to 90%

5.3. Transport till installationsplatsen och upppackning

Bast kan spisen forflyttas i sin egen transportforpackning samtidigt som den ar skyddad mot yttre skador.
Om spisen dnda maste tas bort fran férpackningen, sa bor lyft vid transport ske fran stativets mellanstag
genom att anvanda mellanstycken av tra.

For undvikande av skador far spisen inte anvandas som avlastningsyta under byggnadsoch installations-
skede.

5.4. Spisens placering

Apparaten r utrustad med eget kylningssystem. Luftintag ligger i spisens botten (se installationsritning)
och luftuttag baktill.

Intagsluften bor vara under 40°C.

Apparaten far inte placeras i narheten av ugnar eller
andra varmestralande apparater, eftersom omgivningens temperatur da kan stiga éver 40°C.

Optimalt luftintag far inte forsdmras med installation. Sékerstall tillrdcklig ventilation. Luftintagets fettfilter
bor vara pa sin plats nar spisen anvands.

Nar spisen ar pa sin rétta plats, bor den justeras i vagratt lage med hjalp av justerbara fotterna. Darefter
bor apparaten fastas i golvet med hjalp av flansarna i de bakre fotskruvarna (se installationsritning).
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5.5. Elanslutning

Kontrollera, att natspanningen ar den samma, som anges pa typskylten.

Elanslutningarna maste uppfylla lokala installationsregler. | kraft varande, nationella och lokala direktiv
bor dven observeras.

For att underlatta och oka sakerheten vid eventuella framtida servicesituationer skall apparaten forses
med en huvudstrombrytare som bryter alla poler, som monteras i apparatens omedelbara narhet.

Anslutningskabelns genomfdring ligger i spisens botten, i det framre hégra hérnet. Matningskabelns
anslutning till anslutningspunkten utgors enligt foljande:

¢ Oppna spishallen och las den i oppetlage med fixeringsstangen. Stangen ligger inne i spisen, pa
vanstra sidan.

* Anslut matningskabeln till uttagsplinten som fi nns inne i spisen, pa hogra sidan.
e Sitt ihop delarna i omvand ordning.

Innan den keramiska plattan kopplas pa plats skall man kontrollera, att inga kablar inne i spisen kan komma i kldm.

5.6. Provkorning

12| metos
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Bekanta dig med apparatens bruksanvisning innan provning pabdrjas. Efter anslutningen bér spisen pro-
vas.

Anvand ett karl som ldmpar sig for induktionsspis, med en diameter pa minst 12 cm.

o Fyll pa lite vatten i ett karl och placera det mitt pa kokzonen.

¢ Vrid vredet fran O-lage till vilket som helst lage mellan 1 och 12. Signallampan (gron) tands och vattnet
Varms.

e Ta karlet av kokzonen, signallampan blinkar.

* Placera karlet tillbaka pa kokzonen, signallampan tands och varmeprocessen fortsatter.
e Stéllin hogsta effekt

e Efter ndgra minuter bor apparatens flakt starta.

e Vrid vredet i 0-lage. Varmeprocessen avstannar, signallampan slacks.



6. Felsokning

| det fall apparaten inte funktionerar, kontrollera foljande:

o Har apparaten anvants enligt anvisningarna i manualen?
o Areventuella I5stagbara delar pa sina platser?

o Arden i apparaten eller omedelbart i apparatens nérhet - ofta pa viggen - befintliga huvudstrombry-
taren i pakopplat lage?

o Ar apparatens dverstromsskydd (sakringar) i elcentralen hela? Be en behorig person kontrollera dver

stromsskydden.

Fel Majlig orsak Atgard
Otillracklig varme fran kokzonen Karl av opassande material Byt karl
Kontinuerlig upphettning av kok- | Vredet felaktigt Kontakta service, koppla spisen ur elnatet
zonen vid maximal effekt
Kokzonen varm upp trots att inget karl | Karlidentifieringen defekt Kontakta service
finns pa zonen
Sma metallforemal upphettas Karlidentifieringen defekt Kontakta service
Kokzonen varms inte Karlets bottendiameter & mindre an 12 cm | Anvéand lampligt karl

Felaktig generator Kontakta service
Apparaten reagerar inte Elmatningsproblem Kontrollera elmatningen (kabeln kopplad

till vagguttaget), kontrollera séakringar

Sakringen ldser ut da apparaten kopplas | Kortsluten generator Kontakta service
pa

Induktionsenhetens avvikande funktion kan igenkannas pa grund av den gréna signallampans blinkar.
Signallampan lyser forst upp en langre period och detta foljs av ett antal snabba blinkningar. Antal snabba
blinkningar &r felkoden. Detta monster upprepas fortgadende
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Felkod Beskrivning Orsak Atgard
E1<->01 Karlet ratt placerat pa kok- | Kérl av opassande material Anvand karl som passar for induktionsspisar
Zonen men varms Inte Upp | Fe| gller defekt spole Granska spolen / kontakta service
E1<->02 Ingen induktion Kontaktfel Kontakta service
E1<->03 IGBT temperatur for hog Apparatens luftéppningar | Rengdr lutdppningarna
blockerade.
Flakten blockerad. Frigor flakten / granska flaktens rotation
Felaktig givare Kontakta service
E1<->04 Kokzonens temperatur for | Tomt kérl Avlagsna kérlet, granska karlets botten. Stang av
hog eller for lag spisen och 1at zonen svalna och forsok pa nytt.
Felaktig temperaturgivare Kontakta service
Felaktigt kretskort Kontakta service
E1<->05 Fel i styrenheten Defekt styrenhet/ uppkoppling | Kontakta service
Styrenhetens Identifieringsfel | Kontakta service
Defekt styrenhet Kontakta service
E1<->06 Spisens inre temperatur for | Apparatens luftéppningar | Rengdr lutdppningarna
hog blockerade.
Flakten blockerad. Frigor flakten / granska flaktens rotation
Felaktig givare
Yitre varmekallor i spisens nar
het
E1<->07 Generatortemperatur Generatorns  temperatur  for | Avlagsna kérlet fran kokzonen, stang av spisen och
hog vénta tills kokzonen svalnat
Felaktig temperaturgivare Kontakta service
E1<->08 Fasfel Elmatningsfel Granska elmatningen
E1<->10 Kommunikationsfel Styrenheten r inte i kontakt | Kontakta service
med generatorn
1 E1<->11 Identifieringsproblem Styrenheten ansluten till fel | Kontakta service
anslutning
Fel identifiering Kontakta service
Misslyckad identifiering Vénta, styrenheten aterstélls med 30 s. mellanrum.
E1<->13 Elmatningsproblem For hog eller for lag spanning | Granska elmatningen
E1<->14 Fel uppkoppling For hog eller for ldg spanning | Granska elmatningen
E1<->15 Overhettningsskydd Elmatningsproblem Bryt stromtillforseln med hjélp av huvudbrytaren,
véanta nagra sekunder och koppla pa elmatningen
pa nytt
Tomt kokkérl Avlagsna karlet, stang av kokzonen och vanta nagra
minuter tills kokzonen svalnat
Felaktig temperaturgivare Kontakta service
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Benamning Modell Specifikation
Yttre méatt BxDxH Ardox IEC 4 802x802x900 mm
Ardox IEC 6 1202x802x900 mm
Kokytans matt BxD Ardox IEC 4 650x650 mm
Ardox IEC 6 650x650 + 347x650mm
Infrar6da kokzoner (2 st) Ardox IEC 4 2500W, @230 mm
Ardox IEC 6 2500W, @1x230 mm + 4000W, 1x270x270mm
Induktionskokzoner (2 st) Ardox IEC 4 5000W, 270x270 mm
Induktionskokzoner (4 st) Ardox [EC6 | 4x5000W, 270x270 mm

Effektreglering Ardox |[EC 4 & 6 | Steglos effektregulator, signallampa for varje kokplats
Material Ardox |[EC 4 & 6 | Keramisk kokyta, alla yttre ytor av rostfritt stal
Vikt med forpackning Ardox IEC 4 Ca. 95 kg
Ardox IEC 6 Ca. 200 kg
Vikt utan férpackning Ardox IEC 4 Ca. 60 kg
Ardox IEC 6 Ca. 160 kg
Forpackningens matt BxDxH Ardox IEC 4 860x920x1050 mm
Ardox IEC 6 1260%x920x1050 mm

Elanslutning

Ardox I[EC 4 & 6

Se installationsritning

Driftsforhallanden

Ardox IEC 4 & 6

>+5°C...40°C, rel. luftfuktighet max. > 30%...90%
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METOS AS VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

ot DECLARATION ™F CONFORMITY
Faweys § Datum / Dale I5.02. 2018

"WarmEslagEn romi | T ibverkgnens name | Masafacemr's mame

METDS AS
Dnoie | Adross [ Adross

Saha tee 18

74201 Loo, Harjurmaa

ESTONIA

vakuutamme yksinomaan omalla vastuuliamme, &fa ssuradva ok
forsdkrar hall pd eget ansvar aft falande produkt:
deciare under our sole responsibiiity that the product

e, byypel kal malll | Masmn, te aller moded | Mase, byps or modal

Liesi / Spes /| Range ARDOX -sarja | saren / series
Mallit / Modedler | Modeds -
IE2 |E4, IEB, IECH, IECE

johon tEmaE vakuutus gy, on (mikall asankuuluvaa) seuraavan standandin (seuraayien standarden) 1l muun
normativisan asiakifian (muden normabivisien asakinoen | vaatimusten mukainen

Ll vilken denna forsdkran har, upplylier (vid bahov) kraven i ioliande standard (standarder) eber annat (andra)
normativa dokument .

to which this dectaration relates is in conformity with (if necessary) tha following standard{s) or other normative
gocumant{s)

Tunnizs, woasils (@ juhaisaoaivn / Beleckning, drtal sler pUsicergedatuem ( Desgnatarn b tumibel, yeal o date of s

EN-SFS292-1:1981 - EN-SFS 292-2-1981
EN-SFS 60204-1-1593 . (osittain / detvis  party)
EN-SFS 60335-1:2003 | EN-SFS 60335-2-36:2003

ja noudaiiaa (mikal asienkuuluvesal seuraavan direktiivin (seuraewien direktivien) maamayksia
och faljer (vid krav) foljande direkivs besiammeiser
and in conformity with (¥ necessary) orders of following directve(s)

B8/37/EC
LvD 7323
EMC B8/33G/EEC

Vatuubukesn Enicgasin (o paiva [ LATACad pd an ach daiurn / Plaos 8nd osle of Saue

e -'.r'l

Fuama | Barmyigad sersed ARen, NEmRec g St Peg f Marme, signatare and file of

/

Kirgiein, Managing Director Jagn Muru, Preduction Manager

Tami make parushm slandandlin 5F5-EN 456004 [ paings, 1993)
Denna blankelt 8¢ baserar s pd standard SPS.EN AB014 (2. upplagen, 1083).
Thes farm is besed on stentan 5F5-EN 45014 (2nd edtion, 1593}
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