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Konveksjonsovn Chef 240
Metos Chef 240 400V

Konvektionsugn helt av rostfritt stal. Lucka med stort
dubbelglas

- temperaturreglering: +50...+300°C

- timer 0-120 min eller kontinuerlig

- kapacitet: 4 x GN1/1 eller 2 x GN2/1

- ventil f6r manuell fukteliminering

- manuell befuktningsfunktion ger fukt enligt en fabriksinstalld
frekvens: frekvensen kan andras av serviceman

- utrustad med avlopp som underlattar reng6ring

- l6stagbara gejdrar

Extra utrustningar:
- stativ for en, tva eller tre staplade enheter
- 3xGN2/1 gejder for Bake-Off bakning
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Konveksjonsovn Chef 240 Metos Chef 240 400V

Bredde mm 800

Hayde mm 460

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 95

Hgyde pa forpakning 62

Transport mal (LxDxH) 95x90x62 cm

Net weight with unit 60 kg

Vekt inkl. emballasje 75 kg

Tilkoblingseffekt kW 7,6

Spenning V 400

Frekvens Hz 50

Type elektrisk tilkobling Fleksibel

Kaldt vann diam. R 3/4"

Avlgp, diam. 16



Konveksjonsovn Chef 240 Metos Chef 240 400V

Driftstype Elektromekanisk

Rengjgring Handvask

Temperatur enhet °C 50-300

Tilkoblingseffekt kW 7,6

Geidervogn Nei

Avkalkning Nei

Timer Ja
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METOS CHEF 200/ 220/ 240
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duct 30x50 mm

This document may not be copied in part or in whole by any process nor passed on to a third party without the written permission of the owner Metos Oy
Ab.



