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Stekeovn Chef 220 Metos
Chef 220 400

Ugnens cell, dorr och ytor i rostfritt stal. Temperaturreglering:
+50-300°C

- separata reglering for uppe- och nede varmelementer -
- ventil for fuktighets manuell eliminering

- tva par |0sbara gejder Extra utrustningar:

- stekstenar av taljsten
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Stekeovn Chef 220 Metos Chef 220 400

Bredde mm 800

Hayde mm 460

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 90

Hgyde pa forpakning 63

Transport mal (LxDxH) 90x95x63 cm

Net weight with unit 55 kg

Vekt inkl. emballasje 70 kg

Tilkoblingseffekt kW 4.7

Spenning V 400

Frekvens Hz 50

Beskyttelsesgrad (IP) X4

Elektrisk tilkobl. hgyde mm 250

Ré&materiale rustifritt stal



Stekeovn Chef 220 Metos Chef 220 400

Rengjgring Handvask

GNstorese  2xGNwMortxeNzi
Temperatur enhet °C 50-300

Mekstemperatur°C %00
Tilkoblingseffekt kW 4.7

Temperaurfoler N
Geidervogn Nei

Hnddus N
Avkalkning Nei
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METOS CHEF 200/ 220/ 240
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R 3/4", CHEF 200 / 240
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R 3/8", CHEF 240

duct 30x50 mm

This document may not be copied in part or in whole by any process nor passed on to a third party without the written permission of the owner Metos Oy
Ab.



