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1. Allmant

L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan den innehaller viktig information om apparatens
ratta, effektiva och sakra installation, anvandning och underhall.

Férvara dessa anvisningar val for eventuella andra anvandares bruk.

Installationen av denna apparat skall utfras enligt tillverkarens anvisningar samt foljande lokala direktiv
och bestdmmelser. Apparaten far anslutas till elnatet endast av behdrig yrkespersonal.

Personer som anvander denna apparat skall vara instruerade om rétt och s@ker anvandning av apparaten.

Stang av apparaten om den far fel eller funktionerar avvikande fran det normala. Apparatens service skall
utféras av tillverkaren bemyndigad servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

Om ovanstaende anvisningar ej foljes kan apparatens sakerhet aventyrasa.

1.1. |l anvisningarna anvanda symbolers betydelse

Denna symbol informerar om en situation dar en fara eventuellt kan uppsta. Givna anvisningar skall foljas
. for att undvika att en risk for olycksfall uppstar.

da eller risk for fara.

ﬁ Denna symbol informerar om ratt forfarande for att undvika méjligheten till daligt slutresultat, apparatska-

1 Denna symbol informerar om rekommendationer och tips med vilka man far den bésta nyttan av appa-
raten.

1.2. | apparaten anvanda symbolers betydelse

Denna symbol pa en apparatdel indikerar att spanningsférande komponenter finns bakom delen. Appa-
ratdelen far [6sgéras endast av behdrig yrkespersonal, som har ratt att installera och utfora service pa
elektriska apparater.

1.3. Kontroll av sambandet mellan apparat och anvisningar

Pa apparatens typskylt finns dess serienummer, som identifierar apparaten. | det fall att apparatens an-
visningar har forlorats ar det mdjligt att bestélla nya av tillverkaren eller hans lokala representant. Darvid
bdr ovillkorligen serienumret fran apparatens typskylt uppges.
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2. Sakerhetsforeskrifter

2.1. Saker anvandning

Emedan ugnen &r en varmeapparat som upphettas under anvandningen bér féljande varningar och an-
visningar beaktas for undvikande av brannskador:

Vid langvarig anvandning upphettas aven ugnluckans glas och kanter.

Saker graddning forutsatter alltid skyddshandskar vid hanteringen av heta kantiner och platar.
Nar man Gppnar ugnsluckan bdr man se upp for utstrdmmande het vattenanga.

Karl, fyllda med vatska eller med &mnen som vid kokning évergar i vatskeform, bér placeras pa en sadan
hojd att anvandaren kan se in i det insatta karlet (DIN: IEC 60335-2-42).

Ugnen bor ej for langre tid I&mnas pakopplad helt utan tillsyn.

>O>>EP

2.1.1. Ur bruktagning

Nar apparatens brukstid ar slut maste den demonteras enligt géllande bestdmmelser och foreskrifter. Ap-
paraten kan innehalla miljoskadliga amnen/material samt atervinnningsmaterial. Avskaffning av skadliga
amnen och tillvaratagande av atervinningsmaterial sker bast med hjalp avinom omradet kunnig personal.

3. Funktionsbeskrivning

3.1. Apparatens anviandningsomrade

Metos Chef 220 -stekugnen &r avsedd for stekning och bryning av mat, bakning samt uppvérmning och
varmforvaring av fardigmat.

3.1.1. Annan anvéandning

Det &r forbjudet att anvanda apparaten for andra &ndamal @n de ovanndmnda.

A Tillverkaren ansvarar ej for situationer som kan uppsta till féljd av att varningar och instruktioner i dessa
anvisningar icke beaktas.

3.2. Konstruktion

Forutom en enskild ugn finns det stektorn som bestar av tva eller tre ugnar eller konvektionsugnar.
Nederst kan ett jasskap vara monterat. Denna bruksanvisning géller Chef 220 -stekugnen, for Chef 240
-konvektionsugn ja Chef 200 -jasskap finns det separata bruksanvisningar.

3.3. Funktionsprincip

Ugnen ar forsedd med varmeelement i taket och pa bottnet. Det nedre varmeelementet ar tackt med en
rostfri tackplat for att underlatta rengdring. Tackplaten ar forsedd med kanter och kan tas ut ur ugnen vid
rengdringen.

Elstrdmmen hettar upp varmeelementen, som vérmer upp ugnskammarens luftmassa.

Matprodukterna steks dels med hjélp av stralningsvarme och dels av varmen som éverférs av luften. De
dvre och undre varmeelementen har bada en egen termostat, vilket méjliggor steglos temperaturregle-
ring separat for dver- och undervarme. Ugnen ar &ven férsedd med ett angspjéall for att leda ut dverflodig
anga.
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3.3.1. Styrpanel

13.12.2022 Rev. 3.2

Styrpanelens funktionsvred Chef 220

1
2
3
4
5
6

. Angventil. Med hjalp av ventilen kan dverflddig anga och fukt avlagsnas ur ugnen.

. Overvérmens signallampa. Den orange fargade signallampan lyser nar varmeelementen &r pakopplade.

. Overvérmens termostatvred. Instélining av temperatur +50°C...+300°C.

. Undervarmens signallampa. Den orange fargade signallampan lyser nar varmeelementen ar pakopplade.

. Undervarmens termostatvred. Installning av temperaturen +50°C...+300°C.
. Huvudbrytare. Den grona signallampan lyser nar ugnen ar pakopplad

metoss |5
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4. Bruksanvisning

4.1. Innan ibruktagning

A\

jud o

Nar du anvander apparaten for forsta gangen eller nar virmeelement eller kokplattor har bytts,
koppla pa kokplattor och ugnar pa MINIMUM temperatur och lat sta pa i FLERA timmar eller tills isola-
tionsmotstandet &r OK. Detta gor att den kvarvarande fukten i varmeelement och kokplattor torkar upp.
Faktum &r att vid forsta pakopplingen kan jordisoleringen vara relativt ofillrdcklig, men efter den ovan
namnda inkérningen kommer isoleringsnivan normalt att aterupprattas enligt CEl 18-6 del 307 foreskrifter

Om du staller in effekten eller temperaturen pa maximalt direkt vid forsta pakopplingen kan varmeele-
menten eller kokplattorna skadas.

| oklara fall kontakta var tekniska support:technical.support@metos.com
Vid foruppvarming av en ny ugn uppstar en svag lukt av metall och isolermaterial. Detta ar helt normalt

och lukten forsvinner nér ugnen varms upp. Varm fore anvandningen upp den nya ugnen till +250°C tills
den typiska lukten av metall och material ej Iange kanns

4.1.1. Val av kantiner och platar

Valj kantiner eller platar efter matvarorna pé féljande satt:

+ Ladratter: GN1/1-65 mm. 100 mm djupa kantiner bor undvikas eftersom graddningen kan bli ojamn
om sadana anvands.

+ Ugnspannkaka: GN1/1-40 mm.
+ Piroger, smabullar, langder, smafranska: GN2/1-bakplat, aluminium.
+ Fardigmatforpackningar; GN2/1-galler

4.1.2. Pafylining av ugnen

6| Metos

il @

Nar ugnen pafylls ratt samt med kantiner och platar av ratt slag, nas basta méjliga graddnings-eller
stekresultat.

Placera produkterna som skall stekas pa det nedre gejderparet. Det dversta gejderparet kan anvéandas
for gratinering genom att samtidigt stélla in Gvervarmen pa maksimivérdet.

Det kan samtidigt vara 1 st GN2/1- eller 2 st GN1/1-kantiner eller -platar i ugnen. Speciellt vid bakning bér
man lagga marke till rétt pafylining for att na ett bra resultat av stekningen eller graddningen. En lamplig
mangd ar t.ex. 24 st smabullar pa en GN2/1 plat.

Om du anvénder galler eller plat, bor du lamna rejalt med utrymme mellan produkterna
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4.2. Anvandning

4.2.1. Fore stekningen

Ugnen bér alltid foruppvarmas till 1amplig temperatur fére den egentliga graddningen eller stekningen.
Syftet med féruppvarmningen ar att ugnen skall na ratt och jamn temperatur. D& far de fardiga ratterna
eller bakverken basta mdjliga kvalitet.

+ Sétt gejderna pa plats.
+ Stall ugnen pa med huvudbrytaren. Den gréna signallampan ténds.

+ Stall bada termostaten p& 250°C om ugnen kommer att fyllas till max. kapacitet med kalla produkter.
(Efter det att ugnen fyllts, stélls onskad stektemperatur.) Om mindre produktméngder stekes kan for-
uppvarmningen géras med stektemperatur.

+ Om luckan &r stangd forblir ugnen varm lange aven om den inte ar i funktion

4.2.2. Val av ugnstemperatur

Tillredningstiden beror pa matens art, vikt och skikttjocklek. Ju lagre matvarorna ar desto kortare stektid
behéver de.

4.2.3. Anvéandning av ugnen

= Om ugnen anvéands ombord pa fartyg bor ugnens gejder ovillkorligen ha sadant lage i ugnen att den klo,
1 | somférhindrar atten plat eller kantin glider fran gejden, befinner sig pa samma sida som ugnsluckan. Om
klon ar vid ugnens bakre vagg bor du ta loss gejderna och lata dem byta plats.

Vid installationen har det néra ugnen (ofta pa vaggen) placerats en franskiljare (huvudbrytare) for elmat-
ningen. Kontrollera att franskiljaren ar i pa-lage.

Ugnens funktioner styrs via styrpanelen (se bild “Styrpanelens funktionsvred” vid “Funktionsbeskrivning”).
4.2.4. Stekning

+ Foruppvarm ugnen omsorgsfullt enligt anvisningarna. Se punkt “Fére stekningen”.

¢ Luckan 6ppnas nar man vrider pa handtaget. Den stangs nar man skjuter pa handtaget tills ett tydligt
"klick”.

+ Lagg in maten i ugnen.

+ Stall med termostatvreden 6nskad stektemperatur (se bild “Styrpanelens funktionsvred”).

+ Tag ut maten ur ugnen nér den ar fardig.

+ Sténg av ugnen med huvudbrytaren (se bild “Styrpanelens funktionsvred”)

+ Oppna luckan.

Om det under anvandningen uppstar avbrott i elfrsorjningen bor ugnens samtliga brytare stéllas i 0-lage,
sa att ugnen inte ovantat kopplas pa nar strémavbrottet upphor.

Om ugnen steker/graddar ojamnt bdr du kontrollera att
* ugnen &r vagratt installerad

« féruppvarmningen skett enligt anvisningarna
+ ugnstemperaturen ar den ratta

+ platen/kantinen ar den rétta

+ pafyliningsgraden &r den ratta

i ©
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4.2.5. Angventil

| princip bor angventilen (bild “Styrpanelens funktionsvred”) hallas sluten s& att fukt inte avgar fran ugnen.

Om det uppstar for mycket fukt i ugnen (droppar pa bottnen av kantinerna) bér du dppna angventilen for
att minska fukten.

Vid rostning och gratinering bor angventilen dppnas helt.
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4.3. Efter anvandning

4.3.1. Rengoring

Slangtvatt eller anvandning av trycktvatt vid rengdringen ar helt forbjudet.

i Kom ihag vid rengdring att ugnen &r het Iange annu efter anvandningen.

Ugnen &r en elektrisk apparat och detta staller granser for anvandningen av vatten. Inne i ugnen kan man
anvanda vatten, men pa ugnens yttre ytor &r endast avtorkning tillaten pa grund av luftintagséppningar-
na. Som rengoringsmedel valjs ett alkaliskt medel som har god fettldsningsférmaga och kan spadas i en
sprayflaska enligt smutsighetsgraden i ugnen.

Daglig rengéring

Spraya utspadd tvéttmedelsldsning i den kalla (under +50°C) ugnen och pa ugnluckans insida. Varm upp
ugnen till ca +50°C (ej nddvandigt), bryt strommen och lat medlet verka ca 15 minuter. Gnid stéllen med
brand mat med borste eller fiberduk. Undvik att anvénda stalull och féredra kemisk rengéring framfor
mekanisk. Pa en repad yta fastnar smutsen lattare.

Torka noga av den lossnade smutsen och tvattmedlet med en vat duk. Torka darefter ugnen genom att
varma upp den.

Nar du rengjort ugnskammaren torkar du av de yttre ytorna, knopparna och handtaget.

Rengoring av gejderna

Vid grundtvatt [6sgors, blétidggs och tvattas gejderna. Gejderna ar latta att ta loss och rengdrs behéandi-
gast i diskmaskin.

Ta bort gedrarna enligt foljande:

+ Lyft gejdrarna uppét.
+ Dra gejdrarna mot ugnens mitt.
+ Lyft gejdrarna ut ur ugnen.

Montera tillbaka gejdrarna efter rengdringen.
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Rengdring av luckans yttre ytor

i

Luckans ytterglas kan 6ppnas for rengdring. Losgor de tva skruvarna som syns bilden och luta ytterglaset
forsiktigt nedat tills det ar helt dppet. Spraya utspadd tvattmedelsldsning bade pa glasytorna och pa me-
tallytorna mellan glasen. Lat medlet verka ca 15 minuter. Torka noga av smutsen och tvattmedlet med en
fuktig duk. Efter rengdring vand ytterglaset tillbaka pa plats. Sétt tillbaka skruvarna och dra at ordentligt.

4.3.2. Byte av ugnens lampa

>@

Lampan kan bytas ut pa foljande sétt:
+ Lat ugnen svalna sa mycket att man kan vidréra ugnens inre delar utan handskar.

+ Kontrollera att ugnen &r franslagen. Alla vred bor var i 0-lage.

+  Skruva forsiktigt loss lampans skyddsglas.

¢ Taloss lampan fran sin hallare.

+ Sétt den nya lampan i hallaren. Lampans typ: OSRAM halogenlampa 300°C G9 230V 25W.
+  Sétt skyddsglaset pa plats och dra at latt.

Dra inte at lampans skyddsglas for hart.

Det ar absolut forbjudet att anvanda ugnen om ugnsbelysningens skyddsglas inte ar pa plats.

4.3.3. Annan service

10| metos
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Apparaten innehaller ej delar som anvandaren kan reparera. Apparatens service skall utféras av bemyn-
digad servicepersonal.

Stang av apparaten om den far fel eller funktionerar avikande fran det normala. Apparatens service skall
utforas av tillverkaren bemyndigad servicepersonal med anvandande av originalreservdelar
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5. Installation

5.1. Allmant

Denna apparat skall installeras enligt anvisningar fran tillverkaren med beaktande av lokala direktiv och
foreskrifter. Dessa anvisningar skall anvéndas tillsammans med installationsritningen.

Anslutning av apparaten till elnatet far utféras endast av auktoriserad fackman.

5.2. Transport till installationsplatsen och uppackning

Apparaten transporteras bast i sin egen transportférpacking. Samtidigt skyddas den mot yttre skador. Om
det anda blir nddvandigt att avidgsna apparaten ur férpackningen boér apparaten av stativmodell lyftas
upp fran stativets mellanbalkar. For undvikande av skador bér apparatens éversida aldrig anvandas som
arbetsunderlag da byggnad och installation pagar.

5.2.1. Apparatens fastning i stativet

De separat levererade standardugnarnaljasskap och stativen fasts vid varandra med hjalp av fastsatsen
som levereras med apparaten.

Innan stativet fasts bor justerbara fotter (4 st) i bottnet avidgsnas. Skruvarna kan skruvas loss for hand.
Stativet fasts enligt bilden med hjélp av delarna 1, 4 och 5.

-

1. Mutter, 4 st

2. Chef-ugn/jasskap

3. Stativ

4. Bricka, 4 st

5. Sexkantsskruv, 4 st

6. Justerbar fot i apparatens botten, 4 st
7. Stativets justerbara fot, 4 st

5.2.2. Hopsattning av en Chef-grupp

Apparaterna kan dven sattas ihop till en tornsammansattning bestaende av 2 eller 3 enheter genom att
stapla dem pa varandra. Stativets hojd for tva enheter & 660 mm och for tre 200 mm. For hopsattning av
ugnsgruppen behdvs en reservdelssats som kan bestallas separat med kod 3752352. Ytterligare infor-
mation fran ugnens leverantor.Hopsattning av ugnsgruppen bor utféras av en auktoriserad servicefirma.
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5.3. Placering av apparat

il o

A\

Nar apparaten installeras maste man se till att kylluften har fri passage och att inga andra varmekallor
finns néra kyldppningarna.

Med tanke pa& ang- och varmeutvecklingen vid stekning och gréddning bér ugnen placeras under en
avluftshuv.

Det ar viktigt for ugnens funktion att den installeras vagratt. Lutningar och ojamnheter medfér sémre stek/
graddningsresultat.

Ugnen av bankmodell placeras direkt pa underlaget och stalls in i vagréatt Iage med hjalp av vattenpass
och ugnens fotskruvar. Basta resultatet uppnés om man kontrollerar vaglaget enligt ugnens gejder.

Stativforsedda ugnar injusteras med hjalp av stativets fotskruvar.

Nar apparaten stér pa rétt plats och ar vagrat bor den ovillkorligen féstas vid golvet, landmodellerna med
bakre benens flansar och fartygsmodellerna med alla benens flénsar.

5.4. Elanslutning

A\
A\

Om man vid installationen maste provkéra ugnen utan att alla skydd finns pa plats, bdr man vid sidan av
de spanningsforande delarna sarskilt se upp for rérliga delar inuti aparaten.

Foér att underlatta eventuell kommande service och 6ka sakerheten maste ugnen forses med en yttre
huvudstrémbrytare som bryter strdmférsérjningen till maskinen i alla avseenden. Huvudstrombrytaren
maste installeras i omedelbar narhet av ugnen och inga andra enheter far anslutas till brytaren.

Inmatningskabelns ingang ar i ugnens hégra bakre horn och anslutninspunkten inne i ugnen.

Nar anslutningen sker bér sidopanelen vara losstagen. Erforderlig anslutningsinformation finns pa ug-
nens typskylt, i kopplingsschemana samt pa installationsritningen.

5.5. Provkorning

12| metos
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Studera bruksanvisningen for ugnen fore provkdmingen. Betraffande eventuellt jasskap eller konvek-
tionsugn i stektornet, se separat bruksanvisning.

Provkor ugnen nadr inmatningskabeln anslutits.

Kontrollera att
+ den gréna signallampan “ugnen pa” tands nar ugnen kopplas pa

+ termostaternas orange signallampor tands nar termostaterna vrids medurs

+ ugnen uppvarms och termostatens orange signallampa slocknar nér installd temperatur natts
+ gejderna och luftférdelarplaten &r pa sina platser i ugnen

+ droppvattentraget ar pa sin plats under ugnslucka

Féast sidopanelen.
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6. Felsokning

Om apparaten ¢j fungerar kontrollera
+ att kontakten &r ansluten till uttaget

+ att den anvénts enligt anvisningarna

+ att eventuella Idstagbara delar ar pa sina platser

« att huvudbrytaren i eller néra apparaten (ofta pa vaggen) ar i pa-lage

+ att apparatens sakringar i elhuvudcentralen ar hela. Be en behdrig fackman kontrollera sékringarna.

Om detta ej hjalper, bor du vanda dig till en auktoriserad firma. Kontrollera apparatens typ och serienum-
mer pa typskylten pa vénstra sidan innan du kallar pa service.

Apparaten innehaller inga delar som anvéndaren kan reparera. All service skall utforas av tillverkaren
bemyndigad servicepersonal.

7. Tekniska specifikationer

Huvudkrets, manoverkrets 83689F3

Kopplingsschema S01311 A1, Chef 200 + Chef 220 + (Chef 220)
Kopplingsschema S01311 A2, Chef 200 + Chef 220 + (Chef 220)
Kopplingsschema T01916F, Chef 200 + Chef 220 + Chef 240
Kopplingsschema T01701B3, Chef 220 + Chef 220 + Chef 220
Installationsritning T01578 C3, Chef 220

Installationsritning T01593 C3, Chef 220

Installationsritning T01594 D3 , Chef 220 + Chef 220
Installationsritning T01595 D3 , Chef 220 + Chef 220 + Chef 220
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Maére Malli | Arvo

Yitre matt BxDxH, ugn 220 800x900x460 mm

Yitre matt BxDxH, ugn+stativ 220 800x900x1360 mm

Yitre matt BxDxH, tva ugnar+stativ 220 800x900x1600 mm

Yitre matt BxDxH, tre ugnar+stativ 220 800x900x1630 mm

Ugnens inre matt BxDxH 220 580x670x380mm

Kapacitet, 2 gejdepar 220 1xGN2/1 eller 2xGN1/1

Termostatens justeringsomrade 220 50°C...300°C

Material 220 Ugnen invandigt, luckan och ytterfodringarna &r av rostfritt stal.
Dérr med dubbelglas..

Rekommenderad foruppvéarmningstid (200°C) 220 20 min

Vikt med férpackning, ugn 220 ca 70kg

Vikt med férpackning, ugn+stativ 220 ca 89g

Vikt med férpackning, tvé ugnar+stativ 220 ca 150kg

Vikt med forpackning, tre ugnar+stativ 220 ca 197kg

Vikt utan férpackning, ugn 220 ca 55kg

Vikt utan férpackning, ugn+stativ 220 ca 67kg

Vikt utan forpackning, tva ugnar+stativ 220 ca 120kg

Vikt utan férpackning, tre ugnar+stativ 220 ca 167kg

Férpackningens matt BxDxH, ugn 220 883x976x627 mm

Forpackningens matt BxDxH, ugn+stativ 220 883x976x1690 mm

Forpackningens matt BxDxH, tva ugnar+stativ 220 883x976x1767 mm

Férpackningens matt BxDxH, tre ugnar+stativ 220 883x976x1787 mm

Elanslutning 220 Se installationsritning

Anvandningsmiljo 220 Normal koksmiljo, temperatur éver 0°C

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2948 (héjd 900mm)

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2948 Marine (h6jd 900mm)

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2928 (h6jd 660mm)

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2928 Marine (h6jd 660mm)

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2928 + 10 st GN1/1 gejder

Tilldggsutrustning 220 Stativ Metos 2928 med hjul

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2928 med hjul + 10 st gejder

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2908 (héjd 200mm)

Tillaggsutrustning 220 Stativ Metos 2908 Marine (h6jd 200mm)

220=CHEF 220

A=3/N/PE~400/230V 50Hz, C=3/N/PE~380/220V 50Hz, G=3/N/PE~415/240V 50Hz, H=3/PE~230V
50Hz, I=3/PE~220V 60Hz, J=3/PE~380 50Hz, K=3/PE~400V 50Hz, L=3/PE~415V 50Hz, M=3/PE~440V

60Hz, P=1/N/PE~220-240V 50Hz

Den 6verkorsade soptunnan pa hjul betyder att inom EU maste produkten vid

slutet av dess livslangd foras till en separat sopuppsamling.

Detta galler inte bara denna enhet utan aven alla tillbehér som ar markta med
. denna symbol. Kasta inte dessa produkter med det vanliga hushallsavfallet.
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METOS GY AB EU-VAATI_MUSTENMU_P_(AISUUSVAP_{UUTUS
LOMAKE LT30024 EU-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
Rev. PED 5.8 31.3.2020 EU DECLARATION OF CONFORMITY
Valmistajan nimi / Tillverkarens namn / Manufacturer's name

METOS OY AB
Osoite / Adress / Address

04220 KERAVA
FINLAND

Vakuuttaa, ettd seuraava tuote / Férsékrar att foljande produkt / Declare that the following product

Nimi, tyyppi tai malli/ Namn, typ eller modell / Name, type or model
Uuni / Ugn / Oven series METOS Chef
Mallit / Modeller / Models : 200, 220, 240, 40T, 50T

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien sdannésten mukainen / verensstdmmer med tilldmpliga bestimmelser
i foljande direktiv / is in conformity with the relevant provisions of the following directives

MD 2006/42/EC, LVD 2014/35/EU, EMC 2014/30/EU, RoHS 2011/65/EC, WEEE 2012/19/EU

ja lisaksi vakuuttaa, etté seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och
forsékrar dessutom att féljande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

EN ISO 12100:2010, EN ISO 13857:2019, EN 61000-6-1:2019, EN 61000-6-3,
EN 60204-1:2018

ja lisaksi vakuuttaa, ettd seuraavia muita standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och forsakrar dessutom
att foljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore we declare that the following

other standards (or parts/clauses) have been used
| EN 60335-1:2020, EN 60335-2-36:2017, EN 60335-2-42 |

Alla mainittu henkilé on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan namda person ar bemyndigad att
sammanstalla den tekniska dokumentfilen / The person mentioned below is authorized to compile the technical file

L Risto Koskelainen Metos Oy Ab, Ahjonkaarre, 04220 Kerava, Finland I
Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus on annettu valmistajan yksinomaisella vastuulla. Edelld kuvattu vakuutuksen
kohde on unionin asiaankuuluvan yhdenmukaistamislainsdadannén vaatimusten mukainen.

Denna EU-férsékran om 6verensstdmmelse utfardas pa tillverkarens eget ansvar. Féremalet for forsakran ovan
Overensstdmmer med den relevanta unionslagstiftningen om harmonisering.

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer. The object of the
declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation legislation

Antopaikka ja péiva / Utfardad pa ort och datum / Place and date of issue

KERAVA 30.11.2021 /

Vakuutuksen antajan nimi ja asema / Namn och befattning av personen som férsékrar / N and title of deglaring person
' ,/ o A e /6 é F—
G L f A
M

arko Immonen — R&D Manager

‘Hannu Ahola — Director of Business Unit

Alkuperdinen/Original
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Metos Oy Ab
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tel. +358 204 3913
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