metos

kitchen intelligencé’k

Trakolsugn Metos X2 S/S,
grill ladan dppnas till
vanster

Trakolsugnen Metos X2 ar utvecklad for att vara produktiv,
behaglig och latt att anvanda, samt framfor allt for att bereda
njutbara ratter. Ugnen bevarar ravarans autenticitet - dess
konsistens, smaker och aromer.

Trakolsugnen Metos X2 har tva grillador som 6ppnas mot
vanster.

Trakolsugnen Metos X2 erbjuder mangsidiga
tilagningsmaijligheter; du kan grilla, gratinera, rosta, roka eller
steka. Du paverkar latt matens smak genom att reglera spjallet
- genom att stdnga 6kas glédens intensitet, genom att 6ppna
skapas mer smak. Matens smak paverkas ocksa av vilken typ
av kol som anvands. Metos Canutillo-kol (bestalls separat) ar
neutralt och framhaver ravarornas smaker. Du kan skapa ett
oandligt antal olika smaker genom att tillsatta essenser eller
aromer.

Varmen fran gléden "férseglar” ravarans yta vilket bevarar
saftigheten och mineralsalterna, och haller matens mjukhet och
konsistens intakt. Samtidigt framhavs de naturliga smakerna,
utan risk for att maten branns. Den stangda kammaren ar
formgiven for att tillhandahalla tillrackligt med syre for att halla
gléden levande men undvika utvecklingen av okontrollerade
flammor. Samtidigt garanterar den en idealisk, konstant
temperatur. | ugnens tva grillador kan ratter tillagas samtidigt i
olika temperaturer. Energieffektivitet i kombination med ringa
varmedispersion mojliggoér snabbare tillagning och servering,
vilket hojer produktiviteten.

Trakolsugnen ar enkel, behaglig och saker att anvanda.
Grilladorna ar isolerade fran gléden, vilket hindrar direkt
kontakt med varmekallan och samtidigt




férhindrar lackage av varme och rok. Ugnens rokkanal har ett integrerat gnistgaller som fangar upp gnistor och
fasta partiklar. Trakolsugnen kan darfér anvandas bade inom- och utomhus.

- tvd GN1/1 grillador, 6ppnas till vanster

- galler rostfritt stal 370x540 mm

- termometer i kolluckan

- kollucka med fonster

- forkromat takgaller

- temperaturomrade 270/370 °C

- rekommenderad kolmangd 6 kg, férbrukning 0,85 kg/timme

- genomsnittlig produktionsniva (300 g portioner) 100 portioner/timme
- genomsnittlig anvandningstid 5/7 timmar (de forsta 3/4 timmarna med max. temperatur, de sista 2/3 timmarna
minskning)

- steglds hojdjustering av kolsanken

- gnistgaller

- konstruktion i rostfritt stal

| LEVERANSEN INGAR:

- grilldda 150 mm

- grilldada 100 mm

- stalborste

- kolspade

- borste for rengéring av gnistgallret

- varmetaliga ugnshandskar

- teleskopgejdrar (extrapar)

- matfett for livesmedelsbruk for smorjning av gejdrarna (250 ml)

TILLBEHOR (bestalls separat):

- kolpase 8 kg

- ekologiska tandbitar 20 st./pase forhindrar lackage av varme och rok. Ugnens rokkanal har ett integrerat
gnistgaller som fangar upp gnistor och fasta partiklar. Trakolsugnen kan darfér anvandas bade inom- och
utomhus.

- tva GN1/1 grillador, 6ppnas till vanster

- galler rostfritt stal 370x540 mm

- termometer i kolluckan

- kollucka med fonster

- forkromat takgaller

- temperaturomrade 270/370 °C

- rekommenderad kolmangd 6 kg, forbrukning 0,85 kg/timme

- genomsnittlig produktionsniva (300 g portioner) 100 portioner/timme
- genomsnittlig anvandningstid 5/7 timmar (de forsta 3/4 timmarna med max. temperatur, de sista 2/3 timmarna
minskning)

- steglos hojdjustering av kolsanken

- gnistgaller

- konstruktion i rostfritt stal

| LEVERANSEN INGAR:

- grilldada 150 mm

- grilldda 100 mm

- stalborste

- kolspade

- borste for rengdring av gnistgallret



- varmetaliga ugnshandskar
- teleskopgejdrar (extrapar)
- matfett for livsmedelsbruk fér smorjning av gejdrarna (250 ml)

TILLBEHOR (bestélls separat):
- kolpase 8 kg
- ekologiska tandbitar 20 st./pase
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Trakolsugn Metos X2 S/S, grill ladan oppnas till vanster

Bredd mm 585/960

H6jd mm 1668

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 77

Hojd pa forpackning 188

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 77x105x188 cm

Nettovikt med ental 285 kg

Vikt inkl. emballage 366 kg

Remarks (gas) Gasfléde: 1500 m3/timme



