metos

kitchen intelligencé’k

Trakolsugn Metos X3 S/S,
grill ladan dppnas till
vanster

Metos X-Oven-kolugnar ar planerade fér den kravande
grillaren - fér matlagning, dar naturliga smaker lockas fram
medan matens konsistens och struktur blir precis som 6nskat.
Med hjalp av ugnen tillagas koétt, fisk, grénsaker och skaldjur
med riktigt trékol snabbt och alltid i enhetlig kvalitet. Sarskild
uppmarksamhet har fasts vid arbetsergonomi och
anvandarvanlighet vid utformningen av enheten. | Metos X-
Oven-ugnarna flyttas produkterna som ska grillas ovanpa de
utdragbara grilladorna. Detta mdojliggdr ergonomiska
arbetsstallningar samt haller forbranningsgaser och varme
battre inne i ugnen och hjalper till att forhindra brannskador.
Denna X3-modell pa eget stativ har tre lador som 6ppnas till
vanster om ugnen.

Metos X-Oven X3 kolugn erbjuder ett brett utbud av
matlagningsalternativ; grilla, gratinera, rosta, roka eller steka.
Genom att justera ugnens rokutloppsventil kan matens smak
latt paverkas: stang ventilen for att fa mer glod i
ugnskammaren, 6ppna ventilen ger mer smak. Kolkvaliteten
kan ocksa paverka resultatet. Neutralt kol framhaver
ravarornas egna smaker. Genom att lagga till essenser eller
dofter i kolet kan livsmedlens smak varieras.

Nar maten tillverkas i en kolugn sluter den harda temperaturen
matens yta samtidigt som den bibehaller mineralsalter,
saftighet, mjukhet och konsistens. Den kontrollerade processen
tar fram de naturliga smakerna i maten utan risk for att bréanna
ytan. Luftcirkulationen i den stangda ugnskammaren ar
utformad for att ge tillrackligt med syre for att halla gléden vid
liv men undvika utveckling av okontrollerade



lagor. Pa detta satt kan temperaturen hallas stabil och produkterna blir enhetliga. Den kontrollerade,
energieffektiva forbranningsprocessen optimerar anvandningen av kol och minskar produktionen av spillvarme

Kolugnen ar enkel, bekvam och saker att anvanda. Grilladan ar isolerad fran de glddande kolen och ar saledes
inte i direkt kontakt med varmekallan. Ugnsskorstenen har ett integrerat gnistskydd som férhindrar att gnistor
eller fasta partiklar slapps ut i rokkanalen. Detta gor att kolugnen kan anvandas bade utomhus och inomhus.

- trékolsugn pa eget stativ

- hjulen i stativet (2 st.) gor det lattare att flytta ugnen

- tre GN1 /1 grillddor, 6ppnas till vanster

- 370%x540 mm galler i rostfritt stal

- kollucka med fonster och termometer

- varmehallningsgaller

- arbetstemperatur 280/380°C

- rekommenderad mangd trakol 8 kg, konsumtion 1 kg / timme
- genomsnittlig produktion (300g / portion) 150 portioner /timme
- genomsnittlig anvandningstid 6-8 timmar (forsta 4 - 5 timmar maximal varmeintensitet, féljande, 2-3 timmar
avtagande)

- gnistskydd

- konstruktion i rostfritt stal

DELIVERY INCLUDES:

- grilldada 150 mm

- tva grillador 100 mm

- grillborste

- borste for gnistskyddet

- eldgaffel

- varmebestandiga handskar

- teleskopgejder (extra par)

- livsmedelssakert fett (250 ml)

TILLBEHOR (bestélls separat):

- trékol 8 kg pase

- ekologiska tandblock 20 st. / pase lagor. Pa detta satt kan temperaturen hallas stabil och produkterna blir
enhetliga. Den kontrollerade, energieffektiva forbranningsprocessen optimerar anvandningen av kol och
minskar produktionen av spillvarme

Kolugnen ar enkel, bekvam och saker att anvanda. Grilldadan ar isolerad fran de glédande kolen och ar saledes
inte i direkt kontakt med varmekallan. Ugnsskorstenen har ett integrerat gnistskydd som férhindrar att gnistor
eller fasta partiklar slapps ut i rokkanalen. Detta gor att kolugnen kan anvandas bade utomhus och inomhus.

- trékolsugn pa eget stativ

- hjulen i stativet (2 st.) gor det lattare att flytta ugnen

- tre GN1 /1 grillador, 6ppnas till vanster

- 370x540 mm galler i rostfritt stal

- kollucka med fénster och termometer

- varmehallningsgaller

- arbetstemperatur 280/380°C

- rekommenderad mangd trakol 8 kg, konsumtion 1 kg / timme
- genomsnittlig produktion (300g / portion) 150 portioner /timme
- genomsnittlig anvandningstid 6-8 timmar (férsta 4 - 5 timmar maximal varmeintensitet, foljande, 2-3 timmar
avtagande)

- gnistskydd



- konstruktion i rostfritt stal

DELIVERY INCLUDES:

- grillada 150 mm

- tva grillddor 100 mm

- grillborste

- borste for gnistskyddet

- eldgaffel

- varmebestandiga handskar

- teleskopgejder (extra par)

- livsmedelssakert fett (250 ml)

TILLBEHOR (bestélls separat):
- trékol 8 kg pase
- ekologiska téandblock 20 st. / pase
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Trakolsugn Metos X3 S/S, grill ladan oppnas till vanster

Bredd mm 585/960

H6jd mm 1748

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 70

Hojd pa forpackning 180

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 70x90x180 cm

Nettovikt med ental 310 kg

Vikt inkl. emballage 320 kg

Remarks (gas) Gasfléde: 1500 m3/timme



