metos

kitchen intelligencé‘a

Trakolsugn Metos XBM LT,
grill lador oppnas till
vanster

Metos X-Oven Burger Machine ar en kolugn planerad for
hamburgare, som gor det mojligt att steka biffar och varma
hamburgerbréd med en och samma enhet. Nar bade biff och
bréd ar fardiga samtidigt ar forberedelserna effektiva och hela
processen kontrolleras enkelt av kocken. Denna Burger
Machine-modell har tva grill lador som 6ppnas till vanster om
ugnen och ar dimensionerade for att steka hamburger biffar.
Nivan ovanpa ugnen ger ett snabbt satt att varma de krispiga
hamburgerbroéden. Trots sin lilla storlek ar ugnen en verkligt
effektiv produktionsenhet, med vilken riktiga kolgrillade
hamburgare snabbt kan stekas precis enligt kockens énskemal.
Kapaciteten nar upp till 100 hamburgare per timme.

Metos X-Oves trakolsugnar ar planerade foér kravande
anvandare - for tillredning dar naturliga smaker tas fram medan
produktens struktur och sammansattning blir precis enligt
onskan. Sarskild uppmarksamhet har agnats at arbetsergonomi
och anvandarvanlighet vid utformningen av enheten. | X-Oven-
ugnen placeras produkterna som ska grillas ovanpa
utdragbara grillador. Detta mojliggoér ergonomiska
arbetsstallning, battre kvarhallning av férbranningsgaser och
varme inuti ugnen och hjalper till att férhindra brannskador.
Bréden bereds pa nivan ovanpa apparaten, som ligger pa en
ergonomisk hojd (ca 1200 mm) och val synlig for kocken.

Genom att justera rokventilen i ugnen kan smaken pa maten
latt paverkas: stang ventilen for att fa mer glod i kammaren,
Oppna for att ge mer smak. | en kolugn "forseglar" hettan fran
gléden matens yta pa samtidigt som mineralsalterna,




saftigheten, mjukheten och konsistensen bevaras. Den kontrollerade processen tar fram de naturliga
smakerna i maten, utan radsla for att ytan skall brannas. Luftcirkulationen i den stangda ugnskammaren ar
planerad for att tillféra en tillracklig mangd syre for att halla kolet vid liv och samtidigt forhindra utveckling av
okontrollerade lagor. Pa detta satt stabiliseras temperaturen och produkterna blir enhetliga. En kontrollerad,
energieffektiv forbranningsprocess optimerar kolanvandningen och minskar varmeforluster.

Kolugnen ar enkel, bekvam och saker att anvanda. Grilladan ar isolerad fran de glddande kolen och ar saledes
inte i direkt kontakt med varmekallan. Ugnen har ett integrerat gnistsskap som férhindrar att gnistor eller fasta
partiklar tranger ut i skorstenen. Detta gor att kolugnen kan anvandas bade utomhus och inomhus.

- trdkolsugn med stativ

- planerad for framstallning av hamburgare

- tva GN1 / 1 grillador, 6ppnas tillvanster

- integrerad brédvarmare ovanpa enheten

- kapacitet 100 hamburgare per timme

- rostfritt stalgaller 370 x 540 mm

- kollucka med fénster och termometer

- arbetstemperatur 280/380°C

- rekommenderad mangd kol 6 kg, férbrukning 0,85 kg / timme

- genomsnittlig produktionsniva (300 g per portion) 100 portioner / timme
- genomsnittlig driftstid 5-7 timmar (férsta 3-4 timmar maximitemperaturer, féljande 2-3 timmar fallande)
- gnistsskap

- justerbara fotter och tva transporthjul

- konstruktion i rostfritt stal

LEVERANS INKLUDERAR:

- tva 100 mm grillador

- stalborste

- kolborste

- rengoringsborste for gnistsskapet
- varmebestandiga handskar

- teleskopgejder (extra par)

- matfett 250 ml, for livsmedelsbruk

TILLBEHOR (bestélls separat):

- kol

- ekologiska grilltandare 20 st. / pase saftigheten, mjukheten och konsistensen bevaras. Den kontrollerade
processen tar fram de naturliga smakerna i maten, utan radsla for att ytan skall brannas. Luftcirkulationen i den
stangda ugnskammaren ar planerad for att tillfora en tillrdcklig mangd syre for att halla kolet vid liv och
samtidigt forhindra utveckling av okontrollerade lagor. Pa detta satt stabiliseras temperaturen och produkterna
blir enhetliga. En kontrollerad, energieffektiv férbranningsprocess optimerar kolanvandningen och minskar
varmeforluster.

Kolugnen ar enkel, bekvam och saker att anvanda. Grilladan ar isolerad fran de glddande kolen och ar saledes
inte i direkt kontakt med varmekallan. Ugnen har ett integrerat gnistsskap som férhindrar att gnistor eller fasta
partiklar tranger ut i skorstenen. Detta gor att kolugnen kan anvandas bade utomhus och inomhus.

- trakolsugn med stativ

- planerad for framstallning av hamburgare
- tva GN1 /1 grillador, 6ppnas tillvanster

- integrerad brédvarmare ovanpa enheten
- kapacitet 100 hamburgare per timme

- rostfritt stalgaller 370 x 540 mm



- kollucka med fénster och termometer

- arbetstemperatur 280/380°C

- rekommenderad mangd kol 6 kg, férbrukning 0,85 kg / timme

- genomsnittlig produktionsniva (300 g per portion) 100 portioner / timme

- genomsnittlig driftstid 5-7 timmar (férsta 3-4 timmar maximitemperaturer, féljande 2-3 timmar fallande)
- gnistsskap

- justerbara fotter och tva transporthjul

- konstruktion i rostfritt stal

LEVERANS INKLUDERAR:

- tva 100 mm grillador

- stalborste

- kolborste

- rengoringsborste for gnistsskapet
- varmebestandiga handskar

- teleskopgejder (extra par)

- matfett 250 ml, for livsmedelsbruk

TILLBEHOR (bestalls separat):
- kol
- ekologiska grilltandare 20 st. / pase
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Trakolsugn Metos XBM LT, grill ldAdor 6ppnas till vanster

Bredd mm 585/960

H6jd mm 1190/1490

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 70

Hojd pa forpackning 125

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 70x90x125 cm

Nettovikt med ental 250 kg

Vikt inkl. emballage 280 kg

Remarks (gas) Gasfléde: 1500 m3/timme



