metos

kitchen intelligencé‘a

Pizzatyopoyta ja kylmaallas
Metos PT1310+VK38-200

Metos PT1310-pizzapdyta ja kylmaallas VK38-200 tarjoavat
loistavan tilan pizzan valmistamiseen. Lisaksi kaikki raaka-
aineet ovat helposti kasiesi ulottuvissa laitteen alakaapeissa ja
kylmaaltaan astioissa.

Metos PT1310-pizzapdydassa on kaksi kylmakaappia
pizzapeltien ja tarvikkeiden sailytysta varten. Kaapeissa on
seitseman johdeparia 600x400 mm pizzapelleille. Seitsemassa
vetolaatikossa on hyvin tilaa pizzataikinoille. Laite on varustettu
elektronisella ohjauksella ja automaattisella sulatuksella.
Lampdtilan saatovali +2°C...+10°C. Kaapeissa on
puhallinjadhdytys. Pizzapdydan runko ja sisdosat ovat
ruostumatonta terasta SS304, pdytataso graniittia. Laitteessa
on itsestdan sulkeutuvat ovet ja kahdeksan saadettavaa jalkaa.

Pizzapdydan paalla on kylmaallas lasivitriinilla VK38-200,
tayttdyksikkdon mahtuu 9 kpl GN1/3-astioita.

- kylmakaapeissa johteet 14 pizzapellille (7+7, 400x600mm)
- 7 vetolaatikkoa pizzataikinalle ymparistdon lampédtilassa

- kylmaallas lasiylaosalla, johon mahtuu 9 kpl GN 1/3 astiaa
- [ampdtilan saatovali +2°C...+10°C

- puhallinjaahdytys

- automaattinen sulatus

- elektroninen ohjaus

- laite rst SS304, poytataso graniittia

- 8 sdadettavaa jalkaa

- itsestaan sulkeutuvat ovet

- kylmaaine R600a

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):
- pizzapellit
- GN-astiat
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Pizzatyopoyta ja kylmaallas Metos PT1310+VK38-200

Tuotteen leveys mm 2045
Tuotteen korkeus mm 1445
Pakkauksen tilavuus 2,342

Pakkauksen tilavuus 2,342 m3

Pakkauksen syvyys 84

Pakkausmitan yksikkd cm

Nettopaino 393

Bruttopaino 408

Painon yksikkd kg

Liitdntajannite V 220-240

Taajuus Hz 50

Kylmaaine R600a

Aénenpainetaso dB 42

Paivittdinen kulutus kWh 2,41
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