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CARPIGIANI on 1993 ldhtien toimittanut oman laatujarjestelmansa kansainvalisen standardin ISO 9001
mukaiseen sertifiointiin, ja nykyaan sen tuotannolle on myonnetty UNI-EN-ISO 9001 -sertifioitu laatujar
jestelma.

Liséksi Carpigiani -koneet ovat seuraavien EU-direktiivien mukaisia:

Koneita koskeva direktiivi 2006/42 / EY,

"Pienjannite” -direktiivi 2014/35 / EU,

EMC-direktiivi 2014/30 / EU,

PED-direktiivi 2014/68 / EU,

Asetus 2004/1935 / EY elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevista materiaaleista ja tarvikkeista

Asetus 2023/2006 / EY, joka koskee elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvien materiaalien ja
tarvikkeiden hyvaa valmistustapaa

Tama kasikirja sisaltaa ALKUPERAISEN OHJEEN kaannoksen, eika sitd saa kopioida, lahettds, kirjoittaa
uudelleen, arkistoida tiedonhakujarjestelmaan tai kaantaa muille kielille iiman CARPIGIANI: n etukéteen
antamaa kirjallista lupaa.

Ostaja saa tulostaa se uudelleen omaan kayttéonsa.

CARPIGIANI pyrkii tasaiseen tutkimukseen ja kehitykseen, joten se varaa itselleen oikeuden tehda muu-
toksia ja revisioita aina kun se katsotaan tarpeelliseksi ja sitoutumatta aiempiin lausuntoihin ostajalle

Revisio 01 2019/07
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Johdanto

Ohjekirja
Taté kasikirjaa editoidessaan otettiin asianmukaisesti huomioon Euroopan yhteison ohjeet turvallisuusstan-
dardeista seka teollisuustuotteiden vapaasta likkuvuudesta EU:ssa.

Tarkoitus

Tama kasikirja suunniteltiin ottamalla koneiden kayttdjien tarpeet asianmukaisesti huomioon.

Koneen oikean kéyton kannalta merkityksellisid aiheita on analysoitu, jotta CARPIGIANI -koneita luonnehti-
vat laatuominaisuudet pysyisivat muuttumattomina kaikkialla maailmassa.

Merkittava osa tata kasikirjaa viittaa koneen kayttoon tarvittaviin olosuhteisiin ja tarvittaviin toimenpiteisiin
puhdistuksen aikana seka rutiini- ja erityishuoltoon.

Siitd huolimatta, tdma késikirja ei taytd kaikkia vaatimuksia yksityiskohtaisesti. Jos sinulla on epéilyksia tai
puuttuu tietoa, ota yhteyttd myyjaan.

Valmistaja

CARPIGIANI

Via Emilia, 45
40011 Anzola dell'Emilia (BO)
[TALY

Kasikirjan rakenne
Tama kasikirja on jaettu osiin, lukuihin ja kappaleihin, jotta sitd on helpompi kayttaa.

On valttamatonta, etta jokainen henkil6 joka kédyttaa konetta lukee ja ymmartaa selvasti kasikirjan
omalta osaltaan ja erityisesti:

o Kayttajan on luettava luvut, jotka koskevat koneen kéynnistysta ja koneen eri osien toiminta.
* Huollon, korjauksen jne. suorittamiseen koulutetun patevan teknikon on luettava kayttdohje kokonaan.

Lisadokumentaatio

Kaikkien koneiden mukana toimitetaan kayttoohjeet ja lisadokumentaatio:

¢ Toimitetut varaosat: luettelo varaosista, jotka toimitetaan koneen kanssa sen rutiinihuoltoa varten.

¢ Kytkentakaavio joka on sijoitettu koneen sisdlle.

¢ Asennukaavake: Asentaja tayttaa. Palauta kopio asiakkaalle, jalleenmyyjélle ja valmistajalle koneen ta-
kuun aktivoimiseksi

Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen koneen kayttoa
Huomioi turvallisuusohjeet.

>
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Kaytetyt symbolit

SAHKOISKUN VAARA
Henkilostoa varoitetaan siitd, etta turvallisuussaantojen noudattamatta jattdminen kuvattua toimintaa suo-
ritettaessa voi aiheuttaa sahkoiskun.

KORKEIDEN LAMPOTILOJEN VAARA
Henkilostoa varoitetaan siitd, etta turvallisuussaantojen noudattamatta jattaminen kuvattua toimenpidetta
suoritettaessa aiheuttaa palovammojen riskin.

PURISTUSVAARA
Henkilostoa varioutetaan siita, etta turvallisuussaantojen noudattamatta jattaminen kuvattua toimenpidetta
suoritettaessa voi johtaa sormiin tai késiin kohdistuvaa puristumisvaaraa

YLEINEN VAARA
Henkildstoa varoitetaan siita, ettd kuvattu toiminta voi aiheuttaa vamman, jos sita ei suo-
riteta turvallisuussaantojen mukaisesti. VAARA

HUOMIO
Merkittavia tietoja kattéjille.

VAROITUS
Henkilostoa varoitetaan siita, etta varoituksen noudattamatta jattéminen voi aiheuttaa tietojen menetyksen
Ja koneen vaurioitumisen.

SUOJAVARUSTEET
Tama merkki tarkoittaa, etta kayttdjan on kdytettdva henkilokohtaisia suojavarusteita.

POTENTIAALIN TASAUSJARJESTELMAN LITANTA
Kaikkien laitteiden kytkemiseen tdman tyyppiseen litantaan.
Varoitus: ala kytke suojamaahan.

Henkiloston patevyys
Koneen henkilosto voidaan jakaa koulutuksen ja vastuun mukaan seuraavasti

Kayttaja

Henkilosto, jolla ei ole erityistad teknista patevyytta ja joka voi suorittaa yksinkertaisia tehtavia, kuten ko-
neen kayttamisen nappaimiston hallintalaitteilla, tuotannon aikana kaytetyn tuotteen lisddminen ja poista-
minen, perushuolto (puhdistus, poisto valineiden yksinkertaiset esteet, jne.).

Yllapitohenkilosto

Henkilo, joka kykenee kéyttdmaan konetta normaaleissa olosuhteissa ja tyoskentelemaan mekaanisten
komponenttien kanssa ja suorittamaan kaikki tarvittavat saadot ja huolto- / korjaustoimenpiteet. Hanen on
kyettava suorittamaan toimenpiteitd sahko- ja kylmélaitteissa.

Valtuutettu huolto
Valtuutettu huoltohenkil9sto.
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Turvallisuus
Teollisuuslaitteita kaytettdessa on oltava tietoinen siitd, ettd kayttolaitteet (kiertoliike), korkeajannitekom-
ponentit seka korkeisiin ldmpotiloihin alttiit osat voivat aiheuttaa vakavia vahinkoja henkildille ja esineille.

Valvonta on valttamatonta, jotta:
¢ Kaikenlainen vaara kaytto tai kasittely tulee valttaa

e Suojalaitteita ei saa poistaa tai muuttaa.
¢ Kone on huollettava saanndllisesti.

* Vain alkuperaisia varaosia on kéytettava, etenkin kun kyseessa ovat komponentit, joissa on turvatoimin-
not (esim. Suojamikrokytkimet, termostaatit.

o Kaytetdan sopivia henkilonsuojaimia.
¢ Kuumien tuotteiden kasittelyn yhteydessa on oltava erityisen huolellinen.

Noudata aina seuraavia:
¢ Koneen kayttdohje tulee aina olla kaikkien kayttajien saatavilla

¢ Ohjeet on luettava huolellisesti.
¢ \ain valtuutettu ammattitaitoinen henkildsto saa koskea laitteen sahkdisiin osiin.

¢ Ainoastaan riittdvan ammattitaitoinen henkilosto tulisi kayttaa sahkolaitteita ja koneita. Henkilot (mu-
kaan lukien lapset), joiden fyysiset tai psyykkiset valmiudet tai tietotaito eivét ole riittvat eivat tule
kéyttaa konetta ilman turvallisuudesta vastaavan henkilén valvontaa.

o \armista, ettd kukaan teknikko ei koskaan suorita toimenpiteitd oman tietdmyksensa ja vastuualueensa
ulkopuolella.

* Lapsia on valvottava, etteivat paase leikkimaan laitteella

TARKEA!
On térkeaa, ettd henkilosto ei suorita mitdan toimia oman tietamys- ja vastuualueensa ulkopuolella (katso
"Henkiloston patevyys”).

HUOMIO
E Talla hetkelld voimassa olevan standardien mukaan pateva huoltohenkild on valtuutettu henkild joka:
o Koulutuksen ja kokemuksen, saantojen, maaraysten, toimenpiteiden ja koneen kayttdolosuhteiden tun-
temuksen ansiosta osaa huoltaa laitetta ja ymmartaa ja valttaa kaikki vaarat.

Varoitus

Ik ' o Al4 koskaan laita kattasi koneeseen kayton tai puhdistuksen aikana. Pysayta aina kone ja katkaise sen
° virransyottd ennen puhdistus- tai yllapitotoimenpiteita

¢ Konetta ei saa pesta painepesurilla tai ruiskuttamalla vetta.
¢ Ennen paneelien poistaminen koneen sisalle padsemiseksi on koneen virransyétto katkaistava.

* Asennuspaikkaa ei saa altistaa vesisuihkuille, korkealle kosteudelle, lammaélle tai hoyrylle.
o Al3 siilyta koneen sisélla rajhtavia aineita tai aerosolitdlkkejs, jotka sisaltavit syttyvia ponneainetta.

¢ Valmistaja ei ole vastuussa kayttdohjeiden vastaisesta kaytosta, puhdistuksesta tai huoltamisesta ai-
heutuneista vahingoista. Talloin raukeaa myos takuu.

metos |7
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1. Yleista

1.1. Yleista

1.1.1. Laitteen tunnistaminen
Laitteessa on tyyppikilpi, jossa valmistajan tiedot, koneen tyyppi ja sarjanumero.
Kopio koneen tyyppikilvesta loytyy myds tdman oppaan ensimmaisella sivulla.
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A Sarjanumero H Taajuus
B Koneen tyyppi I Virransyotto
C Jannite J  Nimellisvirta
D Padkytkimen virta-arvo (A) K IP-koodi
E Kaasutyyppija paino L limasto-luokka
F  Konekoodi M Kasvihuonekaasumaara
G Lauhdutus
A =ilma
W = vesi

1.1.2. Tietoja huoltamisesta
Kaikki rutiinihuollon toiminnot kuvataan osassa “Huolto”; kaikki koneen teknisid toimenpiteita vaativat
lisdtoimenpiteet on selvitettdva valmistajan kanssa.

1.1.3. Tietoja kayttajalle
Koneen valmistajalla on kaytdssaan kaikki selitykset ja tiedot koneen toiminnasta.
* Lisatietoja saat myyjalta.

1.2. Tietoja koneesta

1.2.1. Yleista
Readychef -mallit tuottavat jaatelda sekoittamalla, kuumentamalla ja jdadyttamalla sitd yhden sylinterin
sisalla

s| metos
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Valmistaja suosittelee jadtelon valmistuksessa aina korkealaatuisten raaka-aineiden kayttdd vaativimman-
kin asiakaskunnan tyydyttamiseksi.

Laadun rajoittamiseksi tehdyt saastdt muuttuvat varmasti paljon suuremmiksi tappioiksi kuin itse saastot.

Ottaen huomioon ylla olevat lausunnot, ota huomioon seuraavat ehdotukset:
* Tee sekoituksesi itse korkealaatuisista luonnollisista ainesosista tai osta niita luotettavilta yrityksilta;

e Seuraa sekoitusten valmistajan antamia ohjeita seosten valmistamiseksi;

¢ Ald muuta sekoituksen toimittajan resepteja lisaamalla esimerkiksi vettd tai sokeria;
* Maista jdateld ennen tarjoilua ja aloita myynti vain, jos se on taysin tyydyttavaa;

o Varmista, ettd henkildsto pitaa kone aina puhtaana.

Ota aina yhteytta valtuutettuun huoltoon tarvittavien korjausten vuoksi.

1.2.2. Tekniset ominaisuudet

Malli Tuotanto | Jaatelon sekoi- | Sahkéliitantda* | Teho | Lauh- Mitat (cm) Netto
tusmaara / era du- paino
kg [liraa | Min. | Max. [ v | Hz | vai- | kw | 00 | Leve- | Sy- |[Korke-| kg
kg kg heita yS VYYS us
Readychef 1420 | 14 | 20 2 4 230 | 50 1 3 llma | 45,5 58 76,5 142

Maara eraa kohden ja tuntituotanto muuttuvat kaytettyjen seosten mukaan.

Arvot "Max" viittaavat italialaiseen klassiseen helposti tystettavaan jaateldon.

* Muut jannitteet ja taajudet saatavana lisdmaksusta.

** |Imajdahdytteinen lauhdutin on saatavana lisémaksusta.

Seuraavat ominaisuudet ovat puhtaasti ohjeellisia, valmistaja pidattda oikeuden tehda kaikki muutokset
tarvittaessa ja sitoutumatta aiempiin ilmoituksiin ostajalle.

Ay
qy
Ay
iy

> Ry
iy iy

=3
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1.2.3. Rakenne
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1.3. Kayttotarkoitus

Konetta saa kéyttaa vain jaateldn tuotantoon kohdassa 1.2.1 "Yleista” mukaisesti olosuhteissa jotka ovat
alla olevan mukaiset:
e Jannite: £10%

¢ |Iman matalin lampétila 10° C

¢ lIman korkein lampdtila: 43 ° C

¢ \eden matalin lampotila: 10°C

* \Veden korkein lampétila: 30°C

¢ Matalin vedenpaine: 0,1 MPa (1 bar)

e Korkein vedenpaine: 0,5 MPa (5 bar)

e Suurin suhteellinen kosteus: 85%

Laitetta ei saa asentaa tiloihin jossa on rajahdysvaara.

1.4. Melu

A-painotettu adnenpainetaso on alle 70 dB (A)

1.5. Koneen varastointi
Kone on varastoitava kuivassa ja puhtaassa paikassa suojattuna polylté ja lialta

1.6. Pakkauksen havittaminen

Pakkausta avattaessa on hyva kaytanto lajitella kaytettyja pakkausmateriaaleja tyypeittdin ja jarjestaa nii-
den havittdminen paikallisten asetusten mukaisesti.

1.7. WEEE

Paristoista ja akuista seka paristojen ja akkujen jatteista annettujen direktiivien 2006/66 / EU ja 2002/96 /
EU, joka tunnetaan myos nimella WEEE, merkinnan esiintyminen tuotteen tai pakkauksen sivulla tarkoittaa,
etta tuotetta ei saa havittdd normaalin yhdyskuntajatteen mukana. Sen sijaan kayttajan vastuu havittaa tama
tuote palauttamalla se kerdyspisteeseen, joka on tarkoitettu sahko- ja elektroniikkalaiteromun kierratyk-
seen / kasittelyyn.

Taman jatemateriaalin eriytetty kerdys auttaa optimoimaan kierratettavien materiaalien talteenoton ja kier
ratyksen ja vahentaa myds vaikutuksia ihmisten terveyteen ja ymparistoon.

Lisatietoja taman tuotteen oikeasta havittdmisesta saat ottamalla yhteyttd paikallisiin viranomaisiin tai jal-
leenmyyjaan, josta tuote on ostettu.
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2. Asennus

2.1. Koneen sijoitus

Kone on oltava suorassa (suurin sallittu kallistus: 2°).

Kone on sijoitettava siten, ettd ilma padsee kiertdmaan sita vapaasti.

Koneelle lahestymistilat on jatettava vapaiksi, jotta kdyttaja voi toimia ilman rajoituksia ja myds tarvittaessa
poistua valittomasti tydskentelyalueelta.

Lahestymistila tydskentelyalueella tulisi olla vahintaan 150 cm, kun otetaan huomioon avoimien ovien tilaa.

VAROITUS
Koneissa, joissa on ilmajadhdytteinen lauhdutin, on oltava 20 cm vapaata tilaa sivuilla, jotta ilma padsee
kiertdmaan lauhduttimen ymparilla.

HUOMIO
Riittdmaton ilmankierto vaikuttaa koneen toimintaan kapasiteettiin

<> <—>

Air20 cm Air20cm

150 cm

2.2. Vesiliitanta

Kone on kytkettava vesiliitdntaan, jonka paine ei saa olla yli 0,5 MPa (5 baaria).
llmajaahdytteisilla koneilla vesiliitanta (koneen pesua varten) on koneen alla.
Vesijaahdytteisilla koneilla vesilitannat (koneen pesua ja kaasujaahdytysta varten) ovat ylapaneelissa.

2.3. Kone, jossa on ilmajaahdytteinen lauhdutin

Koneissa, joissa on ilmajaahdytteinen lauhdutin, on oltava 20 cm vapaata tilaa sivuilla, jotta iima paasee
kiertdamaan lauhduttimen ymparilla.

HUOMIO
Riittdmaton ilmankierto vaikuttaa koneen toimintaan kapasiteettiin

metos |1
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2.4. Koneet, joissa on vesijaahdytteinen lauhdutin

Koneen vesiliitdnta on tehtava sovellettavia kansallisia vaatimuksia noudattaen; liséksi syottoveden paine
ei saa ylittad 0,5 MPa (5 bar). Liitdntdputket toimittaa asentaja, ja niiden on oltava IEC61770 -standardin
mukaisia. Kaytettyja putkia ei saa kayttaa uudelleen.

Vesijaahdytteinen kone on kytkettava vesiverkostoon (kylma vesi) tai jaahdytystorniin.

Veden paineen on oltava vahintdan 0,1 MPa ja 0,5 MPa (1-5 bar) ja tuotto on oltava vahintaan yhta iso kuin
arvioitu tuntikulutus.

Liitd "Water Inlet” merkitty tuloputki vesijohtoverkostoon sulkuventtiili ja “Water Qutlet” merkitty poisto-
putki viemariputkeen asentamalla sulkuventtiili.

2.4.1. Vesiventtiilin saato

Tarkeaa

Jos vesiventtiili on nollattava, tdméan toiminnan saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkilokunta. Venttiilin
saatd on suoritettava siten, ettd vetta ei virtaa koneen ollessa sammutettuna ja haaleaa vetta koneen ol-
lessa kaynnissa.

Huomio:
Vedenkulutus kasvaa, jos sisadntulevan veden lampétila on yli 20°C.

Varoitus:
Ala jata konetta huoneeseen, jonka lampétila on alle 0°C, tyhjentamatta ensin vesi lauhduttimesta.

2.5. Sahkoliitanta

Sahkaliitanta on oltava asennuspaikassa voimassa olevien kansallisten maaraysten mukainen ja varustet-
tuna tehokkaalla maayhteydella.

Valmistaja ei ole vastuussa toimintahairidista tai henkildvahinkoista ja / tai omaisuusvahinkoista, jotka joh-
tuvat littdmisestd vaatimustenvastaiseen sahkojarjestelmaan.

Laite on asennettava voimassa olevien sahkdasennusmaardysten mukaisesti patevan ja patevan teknisen
henkildston toimesta, joka tayttad asennusmaassa voimassa olevan lainsdadannon tekniset ja ammatilliset
vaatimukset.

Tarkista ennen kytkemista, etta laitteen arvokilvessa mainittut arvot vastaa asennuspaikan arvoja.

Koneen syottolinja on varustettava oikein mitoitetulla moninapaisella katkaisijalla, joka katkaisee syéttojan-
nitteen kaikkinapaisesti ja jonka karkien vali on vahintdan 3 mm

Tarkista, etta vikavirtasuojan laukaisutaso on < 30mA.

Kone toimitetaan verkkojohdolla; jos kyseessa on kolmivaiheinen laite nollajohtimella, tulee ko. johdin
kytkea ryhmajohdon nollaliittimeen.

Kaikki sahkotyot on jatettava tarvittavan ammattipatevyyden omaavan henkilon tehtavaksi.

2.5.1. Potentiaalin tasausjarjestelman liitanta

Potentiaalin tasausjarjesteman liitanta joka sijautsee koneen sivulla tai takana on merkitty symbolilla. Al
kytke suojamaahan.

Kaytettavan johtimen poikkileikkaus on vahintaan yhta suuri kuin kytketyn johtimen poikkileikkaus, jolla on
suurin poikkileikkaus.
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2.5.2. Sahkojohdon vaihtaminen
Jos koneen sahkéjohto vaurioituu, on se valittdmasti vaihdettava tarvittavan ammattipatevyyden omaavan
henkilon toimesta vastaavanlaiseen kaapelin.

2.6. Taytto

Koneeseen asennettu moottori on kestovoideltu. Mitdan jatkotoimenpiteitd ei tarvita.

o
>
o
=2
‘P
>
r

=

Jaahdytysjarjestelmaan tarvittava kylmaaineen tayttd suoritetaan valmistajan tehtaalla koneen jalkituotan-
non testauksen aikana.

Jos kylmaainetta tarvitsee lisata, sen saa suorittaa ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava hen-
kil, joka voi myos selvittad ongelmien alkuperan.

weew | 2.7. Koneen testaus

Koneen jalkituotantotesti suoritetaan valmistajan toimesta. Koneen kaikki toiminnot testataan perusteel-
lisesti.

Koneen asennuksen jalkeen tulee suorittaa kaikki koneen toiminnan tarkistamiseen ja testaamiseen tar
vittavat toimenpiteet.

=
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3. KAYTTOOHJEET

3.1. Koneen turvallisuus

Teollisuuslaitteita kaytettdessa on oltava tietoinen siitd, etta kayttolaitteet (kiertoliike), korkeajannitekom-
ponentit seka korkeisiin lampatiloihin alttiit osat voivat aiheuttaa vakavia vahinkoja henkildille ja esineille.

On huomattava, etta:
o Kaikenlainen vaara kaytto tai kasittely tulee valttda

¢ Suojalaitteita ei saa poistaa tai muuttaa.
¢ Kone on huollettava saanndllisesti.

¢ Vain alkuperadisia varaosia on kaytettava, etenkin kun kyseessa ovat komponentit, joissa on turvatoimin-
not (esim. Suojamikrokytkimet, termostaatit.

o Kaytetdan sopivia henkilonsuojaimia.

Noudata aina seuraavia:
¢ Koneen kayttoohje tulee aina olla kaikkien kéyttajien saatavilla

¢ Ohjeet on luettava huolellisesti.
¢ Ainoastaan riittavan ammattitaitoinen henkilosto tulisi kayttaa sahkolaitteita ja koneita.

3.2. Koneen rakenne
Koneessa on moottori melan pyorittamiseksi ja jaahdytysjarjestelma iimajaahdytteiselld lauhduttimella.

Jaatelo valmistetaan kaatamalla sekoitus suppiloon ja kdynnistamallad automaattinen ohjelma, joka paattyy,
kun jaateldn oikea koostumus saavutetaan. Tata tarkoitusta varten on noudatettava sekoituksen vahim-
mais- ja enimmaismaaria eraa kohti, katso taulukko kohdassa 1.2.2. Kun ohjelma on suoritettu loppuun, on
jaateld valmis otettavaksi ulos suoraan astioihin tai jaateldkuppeihin.

VAROITUS
Ala missaan tapauksessa koske oveen lammitysvaiheessa tai valittomasti sen jalkeen, koska se voi saavut-
taa erittain korkean lampdtilan.

VAROITUS .
Tuotteiden annostelun helpottamiseksi kayta vain mukana toimitettua muovilastaa. Ala koskaan kaytd me-
tallilastia, silla ne voivat vahingoittaa konetta.

@ Jaateldsekoitus
-

L] Ve e
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3.3. Ohjaus

Tama kone on varustettu elektronisella ohjauspaneelilla; jokainen painike liittyy konetoimintoon. Jotta pai-
nikkeet toimisi oikein, paina symbolia tai painikkeen keskeltd. Jokaisessa painikkeessa on LED, joka syttyy,
kun toiminto kaynnistyy.

3.3.1. Elektroninen ohjauspaneeli

1420

aas
Bas

B STOP
.a cumcu\m

Hard-O-Tronic

STOP

Tassa toiminnossa kone ei ole toiminnassa ja vastaava punainen merkkivalo palaa. Naytolla
nakyy STOP Kolmen minuutin kuluttua ndytdn taustavalo sammuu; valo syttyy taas, kun
mitd tahansa painiketta painetaan. Painiketta kaytetdan myos halytysviestien kuittaamiseen.

PUHDISTUS (CLEANING)
Jos puhdistuspainiketta painaa ilmestyy naytolle

* CLEANING
DEL.CLEANING
HOT CLEANING
DRYING

Valitse haluttu toiminto nuoli ylés tai nuoli alas painikkeiden avulla ja aktivoi toiminto paina-
malla OK.

Valittavissa olevat toiminnot ovat

- Cleaning (puhdistus)

- Del.Cleaning (viivastetty puhdistus)

- Hot cleaning (kuuma puhdistus)

- Drying (kuivaus)

Puhdistus (Cleaning)

Tassa toiminnossa melan hidas nopeus (1) aktivoidaan 1 minuutiksi, sitten kone palaa au-
tomaattisesti STOP -tilaan, jotta valtetddn sylinterin ja melan liiallinen kuluminen. Naytolla
nakyy jaljella oleva aika (ylarivi) ja nopeus (alarivi).

CLEANING

TIMER 01:00
SPEED 01

Paina nopeus nuoli ylés tai nuoli alas lisataksesi / vahentaaksesi melan nopeutta (minimi 1,
aksimi 5). Ajastin jatkaa laskemista.

3

CLEANING

TIMER 01:00
SPEED 04

metos |15
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Viivastetty puhdistus (Delayed Cleaning)
Taman toiminnon avulla sylinterin seinama pysyy kylmana helpon puhdistuksen mahdollistamiseksi, vaik-
ka konetta ei puhdisteta heti tuotteen uuton jalkeen.

Naytolla nakyy:

DEL:CLEANING
00:35
SET -05° C
TEMP -03°C

Ensimmaisella rivilla ohjelman nimi. Toisella rivilld kulunut aika. Kolmannella rivilla asetettu lampétila. Nel-
jannella rivilld lampdtila sylinterin sisalla.
Kun painetaan Stop -painiketta, laite suorittaa automaattisen sulatuksen.

Hot cleaning (kuuma puhdistus)
Mela aktivoidaan nopeudella 3 (sitd voidaan muokata valilla 1 - 5) ja lammitys aktivoituu minuutiksi.

Naytolla nakyy:

HOT CLEANING
Timer 00:35
Temp -03°C

SPEED 03

Ensimmaisella rivilla ohjelman nimi. Toisella rivilla jakson jaljelld oleva ohjelma-aika.
Kolmannella rivilla lampdtila sylinterin sisalla. Neljannella rivilla melan nopeus.

Kun ldmpétila saavuttaa tai ylittdd 40°C, ndyttd varoittaa kéyttajaa sylinterin sisdlld olevasta kuumasta
tuotteesta sanoilla “WARNING: HOT!" (VAROITUS KUUMAA) jotka vuorottelevat 2 sekunnin valein
lampdtilan kanssa.

HOT CLEANING HOT CLEANING
Timer 00:35 Timer 00:35
Temp -03°C WARNING: HOT!
SPEED 03 SPEED 03
Drying (kuivaus)

Kaytetdan tyhjan ja aiemmin pestyn pullon kuivattamiseen vedesta.

Lammitys on aktivoitu T minuutiksi.
Naytolla nakyy:

DRYING

Timer 00:59
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NUOLIYLOS

Painike suurentaa arvoja, joita voidaan muokata toiminnoissa, joissa se on sallittu, esim.
jadhdytysohjelmassa asetettu koostumus.

Liséksi se mahdollistaa melan nopeuden muuttamisen puhdistus- ja uutto -toiminnoissa.

NUOLIALAS

Painike pienentaa arvoja, joita voidaan muokata toiminnoissa, joissa se on sallittu, esim.
jadhdytysohjelmassa asetettu koostumus.

Liséksi se mahdollistaa melan nopeuden muuttamisen puhdistus- ja uutto -toiminnoissa.

0K

Tata painiketta kdytetaan valitun ohjelman kaynnistamiseksi.

Sita kaytetaan ohjelmien aikana vahvistamaan, ettd ainesosat on lisatty, tai vahvistamaan
prosessin jatkaminen Stop -painikkeen painamisen jalkeen. Siirry seuraavaan vaiheeseen
pitdmalld painiketta painettuna pitkaan tauon aikana (ajastin) tai limmitysvaiheen aikana.

VEDEN ANNOSTELU

\loidaan kayttaa mista tahansa toiminnosta.

Kyseinen merkkivalo syttyy, veden sy6ttd aktivoituu 3 minuutiksi ajaksi tai kunnes STOP
-painiketta tai veden sy6tto painiketta painetaan.

Veden annosteluajan taltiointi

Jos vedensyGttopainiketta painetaan noin 3 sekuntia (kunnes kuulet d&@nimerkin) veden annoste-
lun aikana, keskeytyy veden annostelu ja sen aktivoitumisesta kulunut aika tallennetaan.

Kun suihkua kéytetaan uudelleen, annosteluaika on se, joka dskeisessa toimenpiteessa tallentui.

JAATELON VALMISTUS
Jos jdateldn valmistuksen painiketta painaa ilmestyy naytélle:

* GELATO
SORBET
GELATO CRYSTAL
FRUIT CRYSTAL

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Gelato (jaatelo)

- Sorbet (sorbetti)

- Gelato Crystal (jaatelokristalli)

- Fruit Crystal (hedelmakristalli)

- Gelato HOT (Pastoroitu jaatelo)

- Gelato HOTAGE (Pastoroitu jaatelo)

- Gelato HOTCOLD (Pastoroitu jaatelo)

- lcecream (jaateld)

Kaynnistd valittu ohjelma painamalla OK.

SORBETIN VALMISTUS (GRANITA)
Jos sorbetin valmistuksen painiketta painaa ilmestyy naytélle:

* FRUIT CREMOLATA
SICILIAN GRANITA

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Fruit Cremolata

- Sicilian Granita

Kéynnista valittu ohjelma painamalla OK.
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KUORRUTUKSEN VALMISTUS

Jos kuorrutuksen valmistuksen painiketta painaa ilmestyy naytolle:

* CHOCOLATE SAUCE
CREAM SAUCE
FRUIT SAUCE
CHOCOLATE TOPPING

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Chocolate Sauce (suklaakastike)

- Cream Sauce (kermakastike)

- Fruit Sauce (hedelmékastike)

- Chocolate Topping (suklaakuorrutus)

- Cream Topping (kermakuorrutus)

- Fruit Topping (hedelméakuorrutus)

Kéynnista valittu ohjelma painamalla OK.

KREEMIN VALMISTUS
Jos kerman valmistuksen painiketta painaa ilmestyy naytolle:

* ITALIAN CUSTARD
BAVARIAN CREAM
FRUIT CREAM
PANNA COTTA

Valitse haluttu ohjelma nuoli yls tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Italian Custard (Italialainen vaniljakreemi)

- Bavarese Cream (Bavarese kreemi)

- Fruit Cream (Hedelma kreemi)

- Panna Cotta

Kéynnista valittu ohjelma painamalla OK.

SUKLAAN VALMISTUS
Jos suklaa valmistuksen painiketta painaa ilmestyy naytolle:

* DARK CHOCOLATE TEMPERING
MILK CHOCOLATE TEMPERING
WHITE CHOCOLATE TEMPERING
SPEED CHOCOLATE TEMPERING

Valitse haluttu ohjelma nuoli yls tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Dark Chocolate Tempering (tumman suklaan temperointi)

- Milk Chocolate Tempering (maitosuklaan temperointi)

-White Chocolate Tempering (valkosuklaan temperointi)

- Speed Chocolate Tempering (Suklaan nopea temperointi)

- Ganache Cream (Ganache kreemi)

- Spread (Levite)

- Chocolate Melting (suklaan sulatus)

- Cocoa Butter Tempering (kookosrasvan temperointi)

Kéynnista valittu ohjelma painamalla OK.
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ERIKOISUUKSIEN VALMISTUS
Jos erikoisuuksien valmistuksen painiketta painaa ilmestyy naytélle:

* * SEMIFREDDO BASE
POACHED FRUIT

YOGURT

COOKING

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Semifreddo Base (Semifreddo)

- Poached Fruit (haudutettu hedelma)

-Yogurt (jugurtti)

- Cooking (Keittdminen)

Kéynnista valittu ohjelma painamalla OK.

° TYHJENNYS (Extraction)

Tata toimintoa voidaan kayttaa kaikkien Gelato- ja Fruit Gelato -ohjelmien lopussa.

f() Tassa toiminnossa vastaava LED-valo syttyy ja mela kdynnistyy nopeudella 3, ndyttd nayttaa ajanlaskurin.
o

GELATO

EXTRACTION
Speed 3

Kun haluat pysayttaa sylinterin tyhjentdmistd varten, paina STOP tai odota 3 minuuttia (ohjelmoitu).

Tyhjentdmisen aikana voit aktivoida jaadytyksen 20 sekunniksi painamalla tuotantopainiketta. Tassa tapa-
uksessa tuotannon LED-valo syttyy 20 sekunniksi, jonka jalkeen kone palaa takaisin normaaliin tyhjennyk-
seen, ellei tyhjennyksen 3 minuuttia ovat ohitse, jolloin kone siirtyy STOP -tilaan.

Painamalla nuoli ylos painiketta aktivoit melan suurempaa nopeutta, painamalla nuoli alas painiketta aktivoit
melan hitaampaa nopeutta.

metos |19
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3.4. Jaatelon valmistus

Ohjeiden mukaisen (katso "5 Puhdistus”) puhdistuksen, desinfioinnin ja huolellisen huuhtelun jalkeen, var
mista, etta tyhjennysluukku ja jaatelon poistoaukon luukku ovat kunnolla kiinni, ja jatka seuraavalla tavalla:
Uuta seos, kaada haluttu maara sylinteriin suppilon kautta noudattaen 1.2.2 kohdassa olevassa taulukossa
ilmoitettuja vahimmais- ja enimmaismaaria. Painettaessa jaateldn valmistuksen painiketta painaa ilmestyy
naytolle:

* GELATO
SORBET
GELATO CRYSTAL
FRUIT CRYSTAL

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Gelato (jaatelo)

- Sorbet (sorbetti)

- Gelato Crystal (jaatelokristall)

- Fruit Crystal (hedelmakristalli)

- Gelato HOT (Pastoroitu jaateld)

- Gelato HOTAGE (Pastoroitu jaateld)

- Gelato HOTCOLD (Pastéroitu jaatelo)

- Icecream (jaatelo)

Kéynnista valittu ohjelma painamalla OK.

Gelato and, Sorbet (Jaatelo ja Sorbetti)

Tuote jaahdytetaan sylinterissd kunnes oikea koostumus saavutetaan. Sopiva koostumus asetetaan auto-
maattisesti valitun ohjelman, Gelato tai Sorbet, perusteella.

Jaateldohjelman (gelato) tapauksessa naytolla nakyy:

GELATO

SET 100
GELATO 005

Sorbettiohjelman (Sorbet) tapauksessa naytolla nakyy:

SORBET

SET 100
SORBET 005

SET = asetettu koostumus (voidaan muuttaa nuoli ylos / nuoli alas -painikkeiden avulla)
GELATO ja SORBET = nykyinen koostumus

Painettaessa a painiketta ilmestyy naytolle kaksi ajastinta:

GELATO

060 20:00 030°C
GELATO 005

Ohjelman nimi nakyy ensimmaiselld rivilld. Kolmannella rivilld naytolla nakyy HoT-ajastin vasemmalla, Ti-
meout Prd keskella ja sylinterin lampatila oikealla. Neljds rivi ndyttaa nykyisen koostumuksen.

Palaa aloitussivulle painamalla a uudelleen.
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Kun haluttu koostumus on saavutettu kuuluu aanimerkki, jaatelé on valmis.

Gelato -ohjelman naytélla nakyy:

GELATO
EXTRACT
SET 100
GELATO 101

Tuotetta pidetaan lampoétilassa 4°C, kunnes kayttdja painaa OK.

Kone siirtyy Gelato -ohjelmaan ja ohjelman nimi nakyy ensimmaéisell rivilld. Koostumuksen asetusarvo
nakyy kolmannella rivilla ja nykyinen koostumus neljannella rivilla:

GELATO CRYSTAL FRUIT CRYSTAL
SET 060 SET 050
CRYSTAL 046 FR.CRYS 046

Asetus voidaan muuttaa nuoli ylés / nuoli alas -painikkeiden avulla (pienin mahdollinen asetusarvo = 35).
Kun koostumus saavutetaan, pysahtyy kompressori 20 sekunnin ajaksi ennen tuotteen koostumuksen
palauttamista.

Mela pyorii jaahdyttamisnopeudella.

Kun tuotteen koostumus on palautettu viisi kertaa sammuvat nuoli ylos / nuoli alas -painikkeiden merkkiva-
lot Set HoT -asetusta enaa voida muuttaa.

Naytossa nakyy lopulta “Extract” (kunnes seuraava toiminto kaynnistetaan) ja aanimerkki kuuluu.

GELATO CRYSTAL
Extract!
SET 060
CRYSTAL 062

Vuorotellen:

GELATO CRYSTAL
Extract!
SET 060
CRYSTAL 062

HUOMIO
& Tuotteen tyjentamiseksi, aseta sylinterin sylinterin luukulle vélilevy kohdan 3.4.3 mukaisesti

Poista tuote painamalla a oK.
Taman avulla voit siirtya jadhdytysnopeudesta poistonopeuteen (ja painvastoin).

Kun painiketta kaytetdan poistonopeuden asettamiseksi, hiljenee danimerkki ja minuutin kuluttua:
¢ Jos toimintoa ei muutettu tai jos poistonopeutta ei ole vield poistettu kaytosta, kone kytkeytyy auto-
maattisesti jaatymisnopeuteen, aanimerkki aktivoituu uudelleen ja nayttd alkaa vilkkua.

* Jos nopeus oli jo vaihdettu jadtymisnopeuteen manuaalisesti, mutta kone on edelleen tuotantotilassa,
aénimerkki aktivoituu uudelleen.

Aina, kun kéyttéja aktivoi poistonopeuden painamalla OK -painiketta, minuutin ajastin kaynnistyy uudelleen.
OK -painikkeen merkkivalo ja& palamaan kun poistonopeus aktivoidaan.
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Gelato HOT (Pastoroitu jaateld)
Pastorointijakso, joka paattyy automaattisesti jaateléohjelmalla.

VAROITUS
Ala missaan tapauksessa kosketa tyhjennysluukkua lammitysvaiheessa tai valittomasti sen jal-
keen, koska se voi saavuttaa erittain korkean lampétilan.

Lammitystilassa on mahdollista muuttaa pastorointildmpdétila (SET) nuoli ylés / nuoli alas -painikkeiden
avulla. Jos se asetus (SET) muutetaan, se tallentuu. Naytossa nakyy

GELATO HOT

HEATING
SET 065°C Temp 041°C

Kun lampoétila saavuttaa 40°C, ndytto varoittaa kuumasta tuotteesta nayttamalla “WARNING: HOT!” (VA-
ROITUS KUUMAA) toisella rivilla.

GELATO HOT
WARNING: HOT!
HEATING
SET 065°C Temp 041°C

Kun asetettu lampétila on saavutettu, pastorointitauko suoritetaan tarvittaessa.
Taukojen kesto lasketaan automaattisesti limmitysasetuksen mukaan (esimerkiksi 84°C tauko 1 minuutti,
65°C tauko 30 minuuttia). Naytolla nakyy jaljelld oleva aika. Esimerkissa asetettuna 65°:

GELATO HOT
WARNING: HOT!
30:00
SET 065°C Temp 041°C

Tauon lopussa tai suoraan lammityksen lopussa jadhdytys aktivoituu, jos asetus on yhta suuri tai suurempi
kuin 85 °. Naytdssa nakyy:

GELATO HOT
WARNING: HOT!
COOLING
SET 004°C Temp 041°C

Huomio: Pitamalla OK painiketta painettuna muutaman sekunnin ajan lammityksen tai tauon aikana, siirtyy
kone suoraan jaghdytysvaiheeseen.

Kun lampotila on saavuttanut 4°C, siirtyy kone automaattisesti jaateldohjelmaan, jossa nakyy ensimmaisel-
|4 rivilla asetettu koostumusarvo ja toisella rivilla nykyinen koostumus:

GELATO
SET 100
GELATO 042

VAROITUS
Kayttaja ottaa tdyden vastuun pastoéroinnin manuaalisesta valvonnasta noudattaen tuotteen voi-
massa olevia paikallisia késittelymaarayksia, jos seoksia ei ole pastoroitu
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Gelato HOTAGE (Pastoroitu jaatelo)
Gelato HOT -ohjelman kaltainen pastérointiohjelma, joka paattyy automaattisesti kypsennysjaksoon.

Kun ldmpdtila on saavuttanut 4°C, naytdssa nakyy:

GELATO HOT

GELATO?
SET 004°C Temp 003°C

Tuotetta pidetdan 4 ° C: ssa, kunnes kéyttdja painaa OK.

Kone siirtyy jaateldohjelmaan ja ohjelman nimi nakyy ensimmaisella rivilld. Asetettu koostumus kolmannel-
la rivilld ja nykyinen koostumus neljannella rivilla:

GELATO

SET 100
GELATO 005

VAROITUS
Kéyttaja ottaa tayden vastuun pastoroinnin manuaalisesta valvonnasta noudattaen tuotteen voi-
massa olevia paikallisia késittelymaarayksia, jos seoksia ei ole pastoroitu

Gelato HOT COLD (Pastoroitu jaatelo)
Ohjelma, joka koostuu lammitysvaiheesta, jota seuraa valittdmasti jaahdytysvaihe, joka paattyy automaat-
tisesti kypsennysjaksoon..

VAROITUS
Ala missaan tapauksessa kosketa tyhjennysluukkua lammitysvaiheessa tai vélittomasti sen jal-
keen, koska se voi saavuttaa erittain korkean lampatilan.

Lammitystilassa ldmpdtilaa (SET) on mahdollista muuttaa nuoli ylés / nuoli alas -painikkeiden avulla, riippu-
matta HOT ja HOT AGE -ohjelmista.

Jos se asetus (SET) muutetaan, se tallentuu.

Naytossa nakyy:

GELATO HOTCOLD

HEATING
SET 065°C Temp 003°C

Myos tassa tapauksessa, kun lampaétila saavuttaa 40°C, ndyttd varoittaa kuumasta tuotteesta nayttamalla
"WARNING: HOT!"” (VAROITUS KUUMAA) toisella rivilla.

GELATO HOTCOLD
WARNING: HOT!
HEATING
SET 065°C Temp 041°C

Kun asetettu lampdGtila on saavutettu, siirtyy kone valittdmasti jadhdytysvaiheeseen. Tassa ohjelmassa tau-
koa ei koskaan suoriteta asetetusta lammityslampatilasta rippumatta. Naytossa nakyy:

GELATO HOTCOLD
WARNING: HOT!
COOLING

SET 004°C Temp 065°C
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Huomio: Pitamalla OK painiketta painettuna muutaman sekunnin ajan lammityksen tai tauon aikana, siirtyy
kone suoraan jaahdytysvaiheeseen.

Kun lampétila on saavuttanut 4°C, nakyy ndytossa:
GELATO HOTCOLD

GELATO?
SET 004°C Temp 003°C

Tuotetta pidetaan 4°C: ssa, kunnes kayttdja painaa OK.
Kone siirtyy jaateldohjelmaan ja ohjelman nimi nakyy ensimmaisella rivilld. Asetettu koostumus kolmannel-
la rivilld ja nykyinen koostumus neljannella rivilla:

GELATO

SET 100
GELATO 005

VAROITUS
Kayttaja ottaa tdyden vastuun pastoroinnin manuaalisesta valvonnasta noudattaen tuotteen voi-
massa olevia paikallisia kasittelymaarayksia, jos seoksia ei ole pastoroitu

ICECREAM (Jaateld)

VAROITUS
IceCream -ohjelma on nopea pakastusjakso, joka on suoritettava sekoitinnopeudella 3.

Tuote jadhdytetaan sylinterissa, kunnes koostumus on saavutettu (HoT), suurella nopeudella. Naytossa
nakyy:

ICECREAM

SET 100
ICECREAM 005

SET = Asetettu koostumus (HoT).
Asetus voidaan muuttaa nuoli ylos / nuoli alas -painikkeiden avulla, muutokset tallentuvat muistiin
GELATO = Osoittaa nykyisen (HoT) koostumuksen

Kun haluttu koostumus on saavutettu, kuuluu jaksoittainen aanimerkki, joka osoittaa, etta jaateld on valmis.
Naytossa nakyy:

ICECREAM
EXTRACT!
SET 100
ICECREAM 005

ICECREAM

SET 100
ICECREAM 005

Tyhjenna tuote sylinterista painamalla puhdistuspainiketta.
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3.5. Sorbetin valmistus (Granita)

Ohjeiden mukaisen (katso "5 Puhdistus”) puhdistuksen, desinfioinnin ja huolellisen huuhtelun jalkeen, var
mista, etta tyhjennysluukku ja jaatelon poistoaukon luukku ovat kunnolla kiinni, ja jatka seuraavalla tavalla:

Uuta seos, kaada haluttu maara sylinteriin suppilon kautta noudattaen 1.2.2 kohdassa olevassa taulukossa
ilmoitettuja vahimmais- ja enimmaismaaria. Painettaessa sorbetin valmistuksen painiketta iimestyy naytolle:

* FRUIT CREMOLATA
SICILIAN GRANITA

K&ynnista valittu ohjelma painamalla OK.

FRUIT CREMOLATA
Sekoitus ja jadhdytys aktivoidaan ja ndytdssa nakyy:

FRUIT CREMOLATA

SET 10:00
FRUIT CREM. 09:56

SET = asetettu jadhdytysaika minuuteissa. Téata aikaa voidaan muutta jadhdytysjakson aikana nuoli ylos /
nuoli alas -painikkeiden avulla 1 minuutin valein 2 minuutista 20 minuuttiin.

FRUIT CREM = jaljell oleva aika.

Viimeinen jadhdytysminuutti on ainoastaan sekoitusvaihe.

Jadhdytysjakson lopussa kuluu jaksoittainen aanimerkki.

Painamalla puhdistuspainiketta voidaan siirtya tyhjennysvaiheeseen.

SICILIAN GRANITA
Sisilian Granita -ohjelman aikana nayt6ssa nakyy:

SICILIAN GRANITA

Cooling
SET -03°C Temp 005°C

- Ensimmaisella rivilla kaynnissa olevan prosessin nimi

- Kolmannella rivilla koneen tila

- Neljannella rivilla asetettu lampétila vasemmalla ja tuotteen lampdtila oikealla.
Voit muokata Granitan lampdtila-asetusta nuoli ylos / nuoli alas -painikkeiden avulla.
Sekoitus kdy nopeudella 1 koko ohjelman ajan.

Kun asetettu lampatila on saavutettu, kolmannelle riville tulee ajastin, jota kayttaja voi muokata.
SICILIAN GRANITA

Timer 14:38
SET -03°C Temp 003°C

Painettaessa granita -valmistuspainiketta ajastetun jaahdytyksen aikana nakyy naytossa:
SICILIAN GRANITA

Timer 14:38 15:00
Temp 003°C

Granita -ajastinasetusta voidaan muokata nuoli ylos / nuoli alas -painikkeiden avulla.
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Kun ajastimen asetettu aika on kulunut kuuluu jaksoittainen danimerkki ja naytdssa lukee:

SICILTAN GRANITA
Extract!

Timer 00:00

SET -03°C Temp -03°C

Oikea jaghdytyksen loppulampatila riippuu sokerin maarasta granitassa. Noin 120 g / litra, -3°C on oikea
arvo, kun taas -9°C on oikea arvo 350 g/ litra.
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3.6. Kuorrutuksen valmistus (Topping)

Ohjeiden mukaisen (katso "5 Puhdistus”) puhdistuksen, desinfioinnin ja huolellisen huuhtelun jalkeen, var
mista, etta tyhjennysluukku ja jaatelon poistoaukon luukku ovat kunnolla kiinni, ja jatka seuraavalla tavalla:

Painettaessa kuorrutuksen valmistuksen painiketta ilmestyy naytolle:

* CHOCOLATE SAUCE
CREAM SAUCE
FRUIT SAUCE
CHOCOLATE TOPPING

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylés tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Chocolate Sauce (suklaakastike)

- Cream Sauce (kermakastike)

- Fruit Sauce (hedelmakastike)

- Chocolate Topping (suklaakuorrutus)

- Cream Topping (kermakuorrutus)

- Fruit Topping (hedelmakuorrutus)

Kaynnista valittu ohjelma painamalla OK.
Naytdssa nakyy

CHOCOLATE SAUCE

Water OK?

Ensimmaisella rivilld kdynnissa olevan prosessin nimi.

Toisella rivilla, jos tuotteen lampdtila on yli 40°C, ndytetaan viesti “WARNING: HOT!” (VAROITUS KUUMAA).
Kolmannella rivilla mahdollisen ainesosan lisadminen meneilldan olevan vaiheen jalkeen, jota seuraa
"0K?" tai koneen tila. Lisatysta ainesosasta iimoittaa ajoittainen aanimerkki, joka paattyy, kun OK -pai-
niketta painetaan.

- Neljannella rivilla asetettu arvo vasemmalla, tuotteen ldmpotila oikealla tai taukotilanteessa ajastin.

Vaihe 1: |  CHOCOLATE SAUCE Vaihe 2: [ CHOCOLATE SAUCE
WARNING: HOT!
Heating Heating
SET 030°C Temp 010°C SET 060°C Temp 045°C

Muuta asetettua lampdtilaa tai ajastinta taukotilanteessa nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Paina Topping Production -painiketta nayttadksesi moottorin nopeuden jolloin ndytdssa nakyy:

CHOCOLATE SAUCE

Heating
Speed 03

Muuta moottorin nopeutta nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla, asetusalue 0 (moottori pois paalta)
... B (suurin nopeus).

Palaa edelliselle sivulle painamalla Topping Production -painiketta uudelleen.
Voit siirtyd seuraavaan vaiheeseen pitdmalld OK -painiketta painettuna 3 sekuntia.
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3.7 Kerman tuotanto (Cream Production)

Ohjeiden mukaisen (katso "5 Puhdistus”) puhdistuksen, desinfioinnin ja huolellisen huuhtelun jalkeen, var
mista, etta tyhjennysluukku ja jaatelon poistoaukon luukku ovat kunnolla kiinni, ja jatka seuraavalla tavalla:

Painettaessa kerman valmistuksen painiketta ilmestyy naytélle:

* ITALIAN CUSTARD
BAVARIAN CREAM
FRUIT CREAM
PANNA COTTA

Valitse haluttu ohjelma nuoli yls tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Italian Custard (Italialainen vaniljakreemi)

- Bavarese Cream (Bavarese kreemi)

- Fruit Cream (Hedelma kreemi)

- Panna Cotta

Kéynnista valittu ohjelma painamalla OK.
Naytossa nakyy

ITALIAN CUSTARD

Egg yolks + Sugar OK?

- Ensimmaiselld rivilla kdynnissa olevan prosessin nimi.

- Toisella rivill3, jos tuotteen lampdtila on yli 40°C, ndytetaan viesti “WARNING: HOT!” (VAROITUS KUUMAA).

- Kolmannella rivilld mahdollisen ainesosan lisédminen meneilldadn olevan vaiheen jalkeen, jota seuraa
"OK?" tai koneen tila. Lisatysta ainesosasta iimoittaa ajoittainen aanimerkki, joka paattyy, kun OK -pai-
niketta painetaan.

- Neljannella rivilla asetettu arvo vasemmalla, tuotteen lampotila oikealla tai taukotilanteessa ajastin.

Vaihe - ™I TALIAN CUSTARD Vahe 2: 1\ ?ALIAN CUSTARD
WARNING: HOT!
Heating Heating
SET 040°C Temp 010°C SET 085°C Temp 045°C

Muuta asetettua lampotilaa tai ajastinta taukotilanteessa nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Paina Cream Production -painiketta nayttaaksesi moottorin nopeuden jolloin ndytdssa nakyy:

ITALIAN CUSTARD

Heating
Speed 01

Muuta moottorin nopeutta nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla, asetusalue 0 (moottori pois paalta)
... 5 (suurin nopeus).

Palaa edelliselle sivulle painamalla Topping Production -painiketta uudelleen.
Voit siirtya seuraavaan vaiheeseen pitdmalld OK -painiketta painettuna 3 sekuntia.
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3.8. Suklaan tuotanto (Chokolate Production)

Ohjeiden mukaisen (katso "5 Puhdistus”) puhdistuksen, desinfioinnin ja huolellisen huuhtelun jalkeen, var
mista, etta tyhjennysluukku ja jaatelon poistoaukon luukku ovat kunnolla kiinni, ja jatka seuraavalla tavalla:

Painettaessa suklaan valmistuksen painiketta ilmestyy naytélle:

* DARK CHOCOLATE TEMPERING
MILK CHOCOLATE TEMPERING
WHITE CHOCOLATE TEMPERING
SPEED CHOCOLATE TEMPERING

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylés tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Dark Chocolate Tempering (tumman suklaan temperointi)

- Milk Chocolate Tempering (maitosuklaan temperointi)

-White Chocolate Tempering (valkosuklaan temperointi)

- Speed Chocolate Tempering (Suklaan nopea temperointi)

- Ganache Cream (Ganache kreemi)

- Spread (Levite)

- Chocolate Melting (suklaan sulatus)

- Cocoa Butter Tempering (kookosrasvan temperointi)

Kaynnista valittu ohjelma painamalla OK.
Naytdssa nakyy

DARK CHOCOLATE TEMPERING

Chocolate OK?

Ensimmaisella rivilld kdynnissa olevan prosessin nimi.

Toisella rivilla, jos tuotteen ldmpdtila on yli 40°C, néytetéan viesti “WARNING: HOT!” (VAROITUS KUUMAA).
Kolmannella rivilla mahdollisen ainesosan lisadminen meneilldan olevan vaiheen jalkeen, jota seuraa
"OK?" tai koneen tila. Lisatysté ainesosasta ilmoittaa ajoittainen aanimerkki, joka paattyy, kun OK -pai-
niketta painetaan.

- Neljannella rivilla asetettu arvo vasemmalla, tuotteen lampotila oikealla tai taukotilanteessa ajastin.

Vaihe 1: | DARK CHOCOLATE TEMPERING | Vaihe 2: | DARK CHOCOLATE TEMPERING
WARNING: HOT!

Heating Heating
SET 045°C Temp 010°C SET 045°C Temp 043°C

Muuta asetettua lampétilaa tai ajastinta taukotilanteessa nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Paina Chokolate Production -painiketta nayttaaksesi moottorin nopeuden jolloin ndytossa nakyy:

DARK CHOCOLATE TEMPERING

Heating
Speed 01

Muuta moottorin nopeutta nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla, asetusalue 0 (moottori pois paalta)
... B (suurin nopeus).

Palaa edelliselle sivulle painamalla Topping Production -painiketta uudelleen.
Voit siirtya seuraavaan vaiheeseen pitamalla OK -painiketta painettuna 3 sekuntia.
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3.9. Erikoisuuksien tuotanto (Speciality Production)

Ohjeiden mukaisen (katso "5 Puhdistus”) puhdistuksen, desinfioinnin ja huolellisen huuhtelun jalkeen,
varmista, ettd tyhjennysluukku ja jaateldn poistoaukon luukku ovat kunnolla kiinni, ja jatka seuraavalla
tavalla:

Painettaessa erikoisuuksien valmistuksen painiketta ilmestyy naytélle:

* SEMIFREDDO BASE
POACHED FRUIT
YOGURT
COOKING

Valitse haluttu ohjelma nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Valittavissa olevat ohjelmat ovat:

- Semifreddo Base (Semifreddo)

- Poached Fruit (haudutettu hedelma)

-Yogurt (jugurtti)

- Cooking (Keittdminen)

Kaynnista valittu ohjelma painamalla OK.
Naytossa nakyy

SEMIFREDDO BASE

Egg Yolk+Water+Sugar OK?

- Ensimmaisella rivilla kdynnissa olevan prosessin nimi.

- Toisellarivilla, jos tuotteen lampdtila on yli 40°C, ndytetdan viesti “WARNING: HOT!” (VAROITUS KUUMAA).

- Kolmannella rivilla mahdollisen ainesosan lisaédminen meneillaan olevan vaiheen jalkeen, jota seuraa
"0K?" tai koneen tila. Lisatysta ainesosasta ilmoittaa ajoittainen aanimerkki, joka paattyy, kun OK -pai-
niketta painetaan.

- Neljannella rivilla asetettu arvo vasemmalla, tuotteen lampotila oikealla tai taukotilanteessa ajastin.

Vaihe -1 SEMIFREDDO BASE Vaihe 2: SEMIFREDDO BASE
WARNING: HOT!
Beating Heating
Timer 02:41 03:00 SET 060°C Temp 043°C

Muuta asetettua lampotilaa tai ajastinta taukotilanteessa nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla.
Paina Chokolate Production -painiketta nayttaaksesi moottorin nopeuden jolloin ndytossa nakyy:

SEMIFREDDO BASE

Beating
Speed 05

Muuta moottorin nopeutta nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden avulla, asetusalue O (moottori pois paalta)
... b (suurin nopeus).

Palaa edelliselle sivulle painamalla Speciality Production -painiketta uudelleen.
Vloit siirtya seuraavaan vaiheeseen pitdmalla OK -painiketta painettuna 3 sekuntia.
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3.10.Jaatelon annostelu

Kun tuotanto-ohjelma on valmis, jaateld poistetaan sylinterista seuraavasti:

* Aseta astia jaatelon ulostuloputken alle.

* Vain Chrystal (hile) ohjelmille: Asenna valilevy (A) slinterin luukkuun kuvan osoittamalla tavalla. Valilevy
voidaan asentaa ja irrottaa milloin tahansa kaikkien kasittelyvaiheiden aikana.

Sivuasento: pienempi aukko

e Kaanna lukitusvipu vasemmalle (1).

¢ Nosta vipu ja tappi.

e Lukitse tyhjennysluukku viemalla vipu kokonaan oikealle

¢ Jos Tyhjennys (Extraction) on valittu, voidaan nopeutta muokata nuoli ylos tai nuoli alas painikkeiden

avulla kun taas ainoastaan hiletuotteiden nopeutta voidaan muuttaa painamalla OK -painiketta kun
naytossa lukee EXTRACT!

TURVALLISUUSOHJE
Liukupintojen ja sylinterin turhien kulumisen valttamiseksi kone asettuu STOP -tilaan 3 minuutin
jatkuvan kayton jalkeen.

3.10.1. Jaatelon annosteluvivun kaytto
Lukitus
Lukitse jaateldn ulostulo viemalla vipu (1) kokonaan alas ja kiertdmalla sita kokonaan oikealle.

Avaus

K&anna vipu (1) vasemmalle 90°.

Nosta vipu ja tyhjennyshana.

Lukitse hana ylaasentoon kaantamalla vipu (1) kokonaan oikealle.

Sulkeminen
Sulje toistamalla ylld oleva kaanteisessa jarjestyksessa.

3.10.2. Tyhjennysluukun lukitus (2)
Avaus:
Tyonna nuppia eteenpain ja veda sité oikealle.

Sulkeminen:
Sulje tyhjennysluukku, tydnna nuppia vasemmalle ja laske se alas.
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3.11. Kayttajan suorittama ohjelmointi

Paasy kayttajan ohjelmointitilaan: Laitteen ollessa STOP -tilassa, paina painikkeita STOP ja DECREASE
(nuoli alas) ja pida niita painettuna samanaikaisesti, kunnes naytdssa nakyy “Manager Menu”

Sen jalkeen naytolla nakyy joitain alavalikoita, joita voidaan valita nuoli ylos / nuoli alas -painikkeiden avulla:
- Date (paivamaara)

-Time (aika)

-Time format (aikamuoto)

- Alarms (halytykset)

- Events (tapahtumat)

- Info

- Language (kieli)

- Process Autosetup

-Temp. Scale (lampdtila-yksikko)

Read Pasto

Siirry alavalikkoon painamalla OK.
Jos alavalikossa on muutettavia arvoja syttyvat nuoli ylos ja nuoli alas -painikkeiden merkkivalot. Arvot
voidaan muutta edelld mainittujen painikkeiden avulla.

Valitse eri arvot painamalla OK alavalikossa.

Poistu ohjelmointitilasta odottamalla 60 sekuntia tai painamalla STOP -painiketta.

Kayttajan ohjelmointikartta
Date (paivamaara) Set Date
Jan 01 2000
Kun OK -painiketta painetaan, ndytdssa nakyy nuoli kohti kuukautta, jota voidaan muut- | Set Date
taa nuoli yl6s / nuoli alas -painikkeiden avulla. ->Jan 01 2000
Siirry seuraavaan arvoon painamalla OK -painiketta.
Kun muutat vuotta, tallenna paivimaara painamalla OK. Set Date

Dec 12 ->2018

Time (aika) SetTime
3:25:00 PM
Aika asetetaan samalla tavalla kun paivamaara Set Date

->Jan 01 2000

Time Format (aikamuoto) SetTime k.
24h

Valitse aikamuoto nuoli ylos / nuoli alas -painikkeiden avulla.

Tallenna valittu aikamuoto painamalla OK. SetTime F
12h

Alarms (halytykset)

Luettelo aktivoituneista halytyksista Spigot Opened

Halytyksia on mahdollista selata nuoli ylds / nuoli alas -painikkeiden avulla. 1/5

Toinen rivi ndyttaa halytyksen numeron ja samanaikaisesti tapahtuneiden halytysten
kokonaismaaran.

Painamalla STOP palaat takaisin Kayttaja -valikkoon ja poistat halytykset, jotka on pa-
lautettu silld valin.

Kun hélytys aktivoituu, tdma halytyssivu avautuu automaattisesti.

Painamalla STOP -painiketta on mahdollista kuitata aktivoidut palautetut halytykset,
kun taas viela aktiivisten halytyksien ajastin aktivoituu. Kun aika on loppunut, halytys /

halytykset ndytetaan uudelleen.
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Events (tapahtumat)

Painamalla nuoli ylos / nuoli alas -painikkeita voidaan siirtya naytolta toiselle.

Tapahtuman numero nakyy yhden sekunnin ajan 5/270
Stop
1 sekunnin kuluttua naytélla nakyy paivamaara ja kellonaika vastaavan tapahtu- | 14Jan18 15:22:34
man kanssa Stop
Poistu painamalla STOP
Info Machine Model
Sw version

Nayttd ndyttda tekniseen ohjelmoinnin yhteydessa asetetun konemallin ja oh-

jausyksikkdodn asennetun ohjelmistoversion

Language (kieli)

Language Selection

Suorita kielivalinta (Eng, Ita, Fra, Deu, Esp, Por, Jpn) nuoli ylés / nuoli alas -painik-

keiden avulla. Vahvista painamalla OK. Poistu painamalla STOP

Process Autosetup

Paina OK

Process Autosetup

Process Autosetup?
OK=Yes Stop=No

Valitse OK suorittaaksesi automaattisen asennuksen, joka asettaa kaikki ohjelmi-
en oletusarvot (aika, lampétilat, HoT).
Valitse STOP peruuttaaksesi toiminnon

Read Pasto

Vieritd onnistuneesti suoritettujen pastérointiprosessien luetteloa nuoli ylos tai
nuoli alas painikkeiden avulla.

Ensimmaisella rivilla nakyy paivamaara (pp-kk-vvvv -muodossa), sitten 2 sekun-
nin kuluttua pastéroinnin alkamisaika eli S 15:45 (S = alku) ja lopetusaika eli E
16:31 (E = loppu).

Paina OK paastaksesi valitulle pastorointisivulle nadhdaksesi eri vaiheiden yksi-

15-04-2019
GELATO HOTAGE

|
[after 2s]

|
S 15:45 E 16:31

tyiskohdat [LAmmitys, Tauko, Jadhdytys, Pasto End]. GELATO HOTAGE
Poistu sivulta painamalla Stop.
Valitun pastoroinnin sivulta on mahdollista vierittaa eri vaiheita nuoli ylos tai nuoli | Heating

alas painikkeiden avulla.

Ensimmaisella rivilla nakyy vaiheen nimi, toisella nakyy kesto vasemmalla ja as-
keleen alkulampatila oikealla.

Palaa pastéroinnin valintasivulle painamalla Stop.

00:31:20 07°C

Pause
00:30:00 65°C

Temp. scale (lampatilayksikko)

Valitse ldmpétilayksikko (°C tai °F) ylos / nuoli alas -painikkeiden avulla
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4. Turvalaitteet

4.1. Tyhjennysluukun mikrokytkin

Tyhjennysluukku on varustettu mikrokytkimella joka pysayttaa melan heti, kun luukku avataan.

VAROITUS
Turvalaitteiden peukalointi tai poistaminen om ankarasti kielletty.

HUOMIO
Valmistaja ei ole vastuussa ihmisille ja / tai koneelle aiheutuvista vahingoista, jos turvalaitteita on
peukaloitu tai poistettu.

4.2. Halytykset

Kone antaa mahdolliset héalytykset nayttamalld ne nayton toisella rivilld ja vilkuttamalla viestin naytolla.
Jos aktivoitu halytys kuitataan se jaa nakyviin naytolla mutta se ei enaa vilku.

Poista viesti halytyksen kuittaamisen jalkeen painamalla STOP -painiketta. Jos halytys ei poistu, se tarkoit-
taa, ettd se on edelleen aktiivinen.

Kaytettavissa olevat halytykset on lueteltu alla olevassa taulukossa:

2> D=

Sekoitusmoottorin invennetrin halytys (MA)

MA Inv. Alarm Kompressorin moottorin invertterihalytys (MC)
MC Inv. Alarm
Tarkista taajuusmuuttajan halytys ja ota yhteytta huoltoon
Modbus Alarm Modbus-halytys invertterin - ohjausyksikon valilla
Tarkista taajuusmuuttajan ja ohjausyksikon valinen modbus-yhteys
Alarm TES TES -turvatermostaatti
Kun TES-turvatermostaatti laukeaa, kone siirtyy STOP-tilaan ja nayt6ssa lukee
“TES Alarm”
Melan invertterin / harjattoman moottorin ylivirtahalytys (MA)
MA Curr. Absorp. Kompressorimoottorin ylivirta-invertterihalytys (MC).

MC Curr. Absorp.
Tarkista moottori tai kompressori ja niihin liittyvat johdotukset (kutsu huolto)
Inverter CE Taajuusmuuttaja - moottorin viestintahalytys

Tarkista taajuusmuuttajan ja moottorin valinen modbus-yhteys

MA missing phase Sekoitusmoottorin  vaiheen menetys Harjaton / invertterihdlytys (MA)
MC missing phase Kompressorin moottorin vaihehavio Invertterihalytys (MC)

Power Off Séhkokatko

Spigot Opened Luukun mikrokytkin (IMS) on aktivoitunut

Kone siirtyy Stop -tilaan mista tahansa toiminnosta.
Ohjelmointitilassa tatd halytysta ei nayteta.

Halytys haviaa kun luukku suljetaan

Pressure switch Painekytkin

Tama halytys pysayttaa kompressorin.

Jos painekytkin laukeaa 3 kertaa (arvo voidaan asettaa) perakkain tai jos se
pysyy auki 2 perakkaisen minuutin ajan, kone asettuu pysaytystilaan ja naytolla
lukee "Alarm PR"

Tarkista tulo- ja poistovesiputket varmistaaksesi, ettd vesi padsee virtaamaan
vapaasti, kun kompressori toimii.

Koneissa, joissa on ilmajadhdytteiset lauhduttimet, on varmistettava etté lauh-
dutinpuhallin kéy, kun mela on kytketty paalle, tai ettd ilmajadhdytteinen lauh-
dutin ei ole tukossa; puhdista talldin lauhdutin paineilmalla.
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Power on Kun sahkot ovat kytkeytyneet paalle sahkokatkoksen jalkeen, nakyy naytélla
"Power on'!

Jos kone tarvitsee sulatusta, halytys nakyy vain muutaman sekunnin ajan, jon-
ka jalkeen automaattinen sulatus kaynnistyy (ndytetaan naytolla).

TAmb Probe "TAmb" lampatila-anturi on kytketty pois paalta tai oikosuljettu.
Halytys El pysayta konetta.

Tarkista TAmb-lampdtila-anturi ja vaihda se tarvittaessa. (kutsu huolto)
Jos tdma halytys aktivoituu toimii puhallin oletusnopeudella.

TEC probe "TEC" -lampatila-anturi on kytketty pois paalta tai oikosuljettu.

Aktiiviset lammitysjaksot ja viivastynyt puhdistushalytys.

Tama halytys pysayttaa koneen (stop).

Niin kauan kuin halytys on aktiivinen, mitaan ylla luetelluista ohjelmista ei voida
kaynnistaa.

Tarkista TEC-lampotila-anturi ja vaihda se tarvittaessa. (kutsu huolto)

TOC probe "TOC" -lampétila-anturi on kytketty pois paalté tai oikosuljettu.

Halytys El pyséyta konetta.

Tarkista TOC-lampétila-anturi ja vaihda se tarvittaessa. (kutsu huolto)

0s tama halytys aktivoituu toimii puhallin oletusnopeudella.

MA overload Sekoitusmoottorin invertterin / moottorin ylivirtahalytys (MA)
MC overload Kompressorin moottorin ylikuormituksen invertterihalytys (MC)

Tarkista moottori tai kompressori ja niihin liittyvat johdotukset (kutsu huolto)

MA Overheating Sekoitusmoottorin invertterin / moottorin ylikuumentumishéalytys (MA)
MC Overheating Kompressorin moottorin ylikuumenemisen invertterihalytys (MC)

Tarkista moottori tai kompressori ja niihin liittyvat johdotukset (kutsu huolto)

Timeout PRD Tuotannon aikakatkaisu (jaghdytysvika)

Aktivoituu, kun koneen jaahdytys on viallinen. Jos kompressori kay yli 15 mi-
nuuttia jaadhdytyksen aikana, eika HoT saavuta kyseisen ohjelman kynnysta,
kone pysahtyy ja naytolla nakyy "“Timeout Prd” Halytys voidaan kuitata paina-
malla nuoli alas -painiketta.

Yksi mahdollinen syy taman tyyppisille ongelmille voi olla kaasun puuttuminen
jarjestelmasta.
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4.2.1. Sahkokatko
Sahkokatkon sattuessa kone kayttaytyy eri tavalla sen toiminnan perusteella, jota se suoritti sahkokatkok-
sen sattuessa.

Kun virta on palautettu Stop-, Cleaning-, Extraction- ja Dry Filling -toiminnoista, kone kaynnistyy uudelleen
Stop-tilassa ilman mitaan ilmoituksia.

Kun virta on palautettu, tuotantotoiminnot (Gelato tai Slush) kdynnistyvat, kone kdynnistyy uudelleen Stop
-tilaan ja naytdssa nakyy " Power On” (Virta paalld).

HOT-jaksoille:
L&mmitys- ja / tai taukoohjelman jélkeen kone palaa takaisin limmitykseen ja ndytossa nakyy “Power On”
(Virta paalla).

Jaahdytysjakson jalkeen kone palaa takaisin jadhdytykseen, jos aika / lampdtila-parametrit sisaltyvat virran-
katkaisutaulukon olennaisiin parametreihin ja ndytdssa nakyy “Power On” (Virta paalla).

Jaahdytysjakson jalkeen kone toistaa lammityksen, jos aika / ldmpotila-parametreja El sisélly virrankatkai-
sutaulukon olennaisiin parametreihin ja ndytossa nakyy “Power On” (Virta paalld).

Séhkokatkotaulukko

TEC Lampotila  Aika

>50°C 30 minuuttia
49°C + 15°C 10 minutes
14°C + 10°C 20 minutes
9°C =+ 4°C 2 hours

VAROITUS
Jos sahkokatko tapahtuu lammitysvaiheessa ja kestaa yli 90 minuuttia on kayttajan vastuulla tar-
kistaa, onko koneessa oleva tuote edelleen kayttokunnossa.
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5. Jaatelon kanssa kosketuksissa olevien osien
puhdistus, purkaminen ja kokoaminen

5.1. Yleista

Puhdistus ja desinfiointi ovat toimenpiteitd, jotka on suoritettava tavanomaisesti ja huolellisesti kunkin tuo-
tantojakson lopussa tuotannon laadun takaamiseksi ja tarvittavien hygieniastandardien noudattamiseksi.
Lian kiinnikuivuminen lisaa huomattavasti renkaiden, jalkien ja pintojen vaurioitumisen riskia.

Lian poistaminen on paljon helpompaa, jos se tehdaan heti kayton jalkeen, koska on vaara, etta jotkut hap-
pamat ja suolaliuosta sisaltavat elementit voivat sydvyttaa pintoja. Pitka liotus on suositeltavaa.

ﬁ 5.2. Puhdistusaineet

¢ Valta liuottimien, alkoholin tai pesuaineiden kaytt6a, jotka voivat vahingoittaa koneen osia, tai
saastuttaa jaatelon kanssa kosketuksiin tulevat osat.

o Al koskaan kayta jauhetta tai hankaavia tuotteita, hankaavia sienia tai teravi valineita, se voi johtaa
pinnan himmenemiseen, pinnalla olevan suojakalvon vaurioitumiseen ja pinnan naarmuuntumiseen.

o Ala koskaan kaytd terasvilla tai synteettisid hioma-aineita, ne voivat aiheuttaa hapettumisen tai vahin-
goittaa pintoja.

¢ \/iltd klooria ja sen yhdistelmia sisaltavien pesuaineiden kayttoa. Naiden pesuaineiden, kuten valkaisu-
aineen, ammoniakin, kloorivetyhapon ja kalkinpoistoaineiden kaytto voi vahingoitta teras- ja muoviosia

o Al kayta astianpesukoneita ja niiden pesuaineita.

5.3. Ehdotuksia

ﬁ e Suorita kaikki pesu- ja osien takaisin asennukset kéyttaen kertakayttokasineita ja vaihda ne tarvittaessa.
o Kayta osien pesemiseen mietoa pesuaineliuosta.

¢ Pese osat késin vedelld (enintddn 60 ° C) kdyttdmalla mietoa pesuainetta ja tavallisella tiskiharjalla.

e Huuhtele osat juomavedelld (bakteriologisesti puhdas).

¢ [rrotettujen osien steriloimiseksi jata ne puhdistusliuokseen liuoksen valmistajan ilmoittamaksi ajaksi

¢ Kuivaa osat huolellisesti puhtaalla pehmealla kankaalle ennen osien takaisin asennusta.

¢ Aseta komponentit puhtaalle ja desinfioidulle alustalle kuivumaan.

Valmistaja suosittelee koneen puhdistamiseen puhdistus- / desinfiointiliuosta.

Puhdistus- / desinfiointiratkaisun kayttd optimoi pesu- ja desinfiointitoimenpiteet siten, ettd se eliminoi
toimenpiteen kaksi vaihetta (huuhtelu ja pesuvaihe). Puhdistus- / desinfiointiratkaisun kéyttd sadstéa siis
aikaa helpottamalla ja yksinkertaistamalla pesu- / desinfiointitoimenpiteita.

VAROITUS
Joka kerta, kun kone pestéan ja sen osat, jotka joutuvat kosketuksiin jaateloseoksen kanssa, pure-
taan, on valttdméatonta valvoa visuaalisesti kaikkia lampokovettuvista materiaaleista ja metallista
valmistettuja osia, kuten liukukenkia, pumpun vaihteita, sekoittimia jne.

Jokaisen osan on oltava ehja, ei kulunut ja ilman halkeamia tai himmea tai lapinakymaton, jos se

on alun perin kiillotettu / lapinakyva.

Valmistaja kieltaytyy ottamasta vastuuta vaurioista, jotka aiheutuvat kulumisista ja / tai virheista,
joita ei ole korjattu, tai muiden kun alkuperaisten varaosien kaytto.
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5.4. Puhdistusaineen / desinfiointiaineen kaytto
Valmista liuos vedesta ja desinfiointiainetta noudattaen kaytetyn tuotteen etiketissa annettuja ohjeita.

Puhdistus / desinfiointi
¢ Poista suuret jadmat kasin.

¢ Poista hienommat jadmat vesisuihkulla

¢ Upota puhdistettavat osat puhdistus- / desinfiointiliuokseen

¢ Harjaa kaikki komponentit ja tarvittavat reiat mukana toimitetuilla harjoilla.
* Anna liuoksen reagoida kaytetyn tuotteen etiketissa ilmoitetun ajan.

e Huuhtele osat huolellisesti kayttamalld runsaasti puhdasta vetta

5.5. Ulkokuoren puhdistus
Puhdista kone pélysta ja liasta kayttaen vetta ja mietoa puhdistusainetta sekd pehmeéaa kangasliinaa.
[X\ 5.6. Esipuhdistus
Lisaa vetta sylinteriin koneen ollessa pois paalta ja tyhjennysluukku suljettuna.
Paina CLEANING -painiketta koneen ollessa Stop -tilassa jolloin seuraava valikko tulee nakyviin:
* CLEANING

DEL.CLEANING

HOT CLEANING

DRYING

ja puhdistus-, nuoli alas- ja nuoli ylos merkkivalot syttyvat.
Kéyttdja voi valita CLEANING (puhdistus) tai HOT CLEANING
(kuuma puhdistus) puhdistusohjelman nuoli ylos tai nuoli alas
painikkeiden avulla (valitun ohjelman vieressa nakyy tahti).
Aloita haluamasi puhdistusohjelma painamalla OK -painiketta.
Aseta ampari hyllylle ja avaa tuotteen tyhjennysaukon luukku
(1) ja paasta kaikki sylinterin sisalla oleva vesi ulos. Kun sy-
linteri on tyhjennetty, on suositeltavaa avata tyhjennysluukku
(viite 2) ja puhdistaa sylinteri suoralla vesisuihkulla pitden me-
laa lukittuna paikoillaan.

5.7. Melan irrotus

Poista mela vetamalla ulospain.
Varo vahingoittamasta sylintein sisapintaa.

VAROITUS
Suorita tdma toimenpide erittéin huolellisesti, koska mela voi vaurioitua, jos se paasee putoamaan.
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¢ [rrota mela kokonaan

VAROITUS
Melan kaapimet ovat "itsesaatyvia” Hyva puhtaustaso varmistaa jarjestelman tehokkuuden

¢ Poista tiiviste melan akselilta.

. , Tiiviste
Tiiviste Kaapimet

Normaali kaavin Jadteloohjelman kaavin (optio)

5.7.1. Tiiviste
Irrottaessasi melaa, tarkista myds tiivisteen kunto; koneen kayttdmaarasta riippuen on se vaihdettava uu-
IX\ teen, koneen mukana toimitettuun tiivisteeseen.

¢ Poista mela

* [rrota tiiviste

* \loitele uusi tiiviste

e Asenna uusi tiiviste

¢ Puhdista ja voitele vanha tiiviste ja jatd se “lepaamaan” jolloin sen kimmoisuus palautuu.

TARKEAA

Tiiviste on vaihdettava alkuperaisella varaosalla joka kerta, kun jaatelon tippoja 16ytyy koneen si-
vulle sijoitetusta tippalaatikosta.

Koneen kayton jatkaminen jaatelopisaroiden l6ytamisen jalkeen aiheuttaa suuremman vuodon tii-
vistepesésta, joka voi johtaa koneen toimintahairioon, joka vaikuttaa tuotantoon.

VAROITUS
Jata tyhjennyskansi aina auki kun et kéyta konetta.
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5.8. Thjennysluukun purkaminen

¢ Nosta kannen lukitusvipu (289) ja kaanna se
oikealle.

o Avaa kansi kiertamalla sita saranallaan (362).
¢ Poista kansi nostamalla sita.

¢ Puhdistustoiden suorittamiseksi poista kaik-
ki irrotettavat osat, my0s sylinterin tiiviste.

362

5.8.1. Jaatelokourun irrottaminen
* Nosta tyhjennysluukku (501) kiertdmalla vipu (502) 90° vasemmalle.

* Nosta vipu ja tyhjennysluukku ja lukitse kansi ylos kaantdmalla vipu kokonaan oikealle.

¢ Poista nyt alempi O-rengas (1126) tyhjennysluukun saranasta ja poista se, talla tavoin vapautetaan myds
vipu.

¢ [rrota O-rengas (304).

Puhdista seoksen sydttdalue koneen ollessa pysaytettyna. Liu'uta kannen pidatinakseli (6. ja poista se.
Kansi sisaltaa pienen ohjauslevyn, joka estaa jaateldda menemasta suppiloon, joka on poistettava ja puh-
distettava.

* 5.8.2. Suppilon kannen poisto

Jaateldjaamien poistamisen helpottamiseksi poista jaatelokouru tarttumalla sihen molemmin kasin ja
kaantamalla sita vastapaivaan.

lx\ 5.8.3. Tuotekourun poisto
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5.9. Osien puhdistus ja desinfiointi
Poista suuret jadgmat kasin.
. Poista hienommat jgamat vesisuihkulla
. Upota puhdistettavat osat puhdistus- / desinfiointiliuokseen
. Harjaa kaikki komponentit ja tarvittavat reiat mukana toimitetuilla harjoilla.
. Anna liuoksen reagoida kaytetyn tuotteen etiketissa ilmoitetun ajan.
. Huuhtele osat huolellisesti kayttamalla runsaasti puhdasta vetta
Aseta komponentit puhtaalle ja desinfioidulle alustalle kuivumaan.
. Liota harja puhdistus- / puhdistusliuokseen ja puhdista sylinteri ja vatkaimen kotelon reika.
. Suihkuta puhdistus- / desinfiointiliuosta sylinterin koko sisapinnalle.

Toista vaiheet 8 ja 9 useita kertoja.
10.Poista tippa-alusta, puhdista se, puhdista se ja aseta se takaisin paikoilleen.

11. Pura tarjotinhylly, puhdista se, puhdista se ja asenna se takaisin.
12.Pyyhi koneen ulkopinta puhtaalla, kostealla, puhdistetulla liinalla.

O 0O ~N O AW N =

Asenna kaikki aiemmin puretut osat uudelleen ja rasvaa tiiviste elintarviketurvallisella rasvalla.

A 5.10.Melan takaisin asennus

. . Tiiviste
Tiiviste Kaapimet

Normaali kaavin Jaateloohjelman kaavin (optio)

Kun asennat melan takaisin, tartu sihen molemmin kasin ja paina kaapimia asennuksen helpottamiseksi.
Paina melaa pohjaan asti ja kdanna sitd samalla, kunnes tyénnat akselin kokonaan paikalleen.
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5.11. Tyhjennysluukun takaisin asennus

Asenna kaikki poistetut osat takaisin huolellisesti. Voitele kaikki O-renkaat ja tyhjennysluukun tukiakseli
(362) elintarviketurvallisella voiteluaineella.
Aseta koottu tyhjennysluukku paikalleen.

5.11.1. Tuotteen takaisin asennus
Aseta kouru koneen etupaneeliin kdaantamalla sitd myotapaivaan lukitaksesi sen istuimeen.
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5.13.Desinfiointi

¢ Suoritettava ennen jokaista tuotantoprosessia.

* e Kun kone on kytketty pois paalta ja sylinterin kansi suljettu, kaada pesuaine / desinfiointiliuos sylinteriin.
¢ Paina "CLEAN" -painiketta ja kdynnista "CLEAN" -ohjelma. Anna koneen kéyda 10 - 15 sekuntia.

VAROITUS
d Pitkaaikainen kaytto “CLEAN" -toiminnolla sylinterin ollessa tyhja tai sisaltéaen vetta / desinfiointi-
ainetta aiheuttaa kaapimien nopean kulumisen.

¢ Anna pesuaineen / desinfiointiliuoksen reagoida sylinterissa kaytetyn tuotteen ohjeessa ilmoitetun ajan.
¢ Tyhjennd puhdistusaine / desinfiointiliuos kokonaan sylinterista.
¢ Huuhtele runsaalla puhtaalla vedella.

HUOMIO
Ala kosketa desinfioituja osia kasilla, liinoilla tai muilla.

VAROITUS
Ennen kuin aloitat uudelleen jaatelontuotannon, huuhtele huolellisesti vedelld puhdistusliuoksen
jaannosten poistamiseksi.

> >

5.12.Hygienia

Tuotteen rasvapitoisuus on ihanteellinen kasvupohja homeen ja bakteerien lisdantymiselle.

Niiden poistamiseksi ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat on pestava ja puhdistettava perusteellisesti
edelld esitetylla tavalla.

=

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut materiaalit seka kaytetyt muovi- ja kumimateriaalit ja niiden eri-
tyinen muotoilu tekevat puhdistamisesta helppoa, mutta se ei estd homeen ja bakteerien kasvua, jos niita
ei puhdisteta kunnolla.
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6. Yllapito

VAROITUS
Varmista aina ennen huoltotoimenpiteiden aloittamista, ettda kone on STOP -asennossa ja pistoke
irrotettu.

RY A\

44| Metos

6.1. Huoltotoimenpiteet

VAROITUS

Jokainen huoltotoimenpide, joka vaatii suojakannen avaamista, on suoritettava koneen ollessa
STOP -asennossa, irrotettuna sahkoverkosta ja valtuutetun teknisen henkiloston toimesta!
Puhdistaminen ja voiteleminen on kielletty koneen ollessa kaynnissa! Koneen seka sahkoisten,
mekaanisten ja jaahdytysjarjestelmien osien korjaukset saa suorittaa erikoistunut ja valtuutettu
tekninen henkilosto.

VAROITUS
Ala koskaan kayta hankaavia sienia koneen ja sen osien puhdistamiseen koska se voi naarmuttaa
niiden pintoja.

Koneen oikean kayton kannalta valttdmattomat toimenpiteet takaavat hyvéan toiminnan.
Huoltotoimenpiteet, kuten tuotteen kanssa kosketuksiin joutuvien osien puhdistaminen, tiivisteen vaih-
taminen, melan purkaminen, on tehtava tydpaivan lopussa, jotta vaadittavat yllapitotoimenpiteet voidaan
nopeuttaa.

Alla on luettelo rutiiniyllapitotoimista:

e Tiivisteen puhdistus ja vaihtaminen

- Puhdistus tulee suorittaa tyopaivan lopussa, kun taas vaihto tapahtuu vain tarkistuksen jalkeen ja jos
jaateloa tippuu tippalaatikkoon. Konepuolen litdnndiden (uros) ja jaateloastian litdnnodiden (naaras)
kuivaus. Téma on tehtava jokaisen tuotantoeran lopussa.

* Melan kokoonpanon puhdistus:
- Suoritetaan jokaisen tuotantojakson lopussa.
¢ Metallilevyjen ja tippa-astian puhdistus

- Suoritetaan paivittain neutraalilla saippualla huolehtimalla siitd, ettd puhdistusliuos ei koskaan padse
kosketuksiin melan tai sisapuolen kanssa.

e Puhdistus ja desinfiointi:
- Suoritettava jokaisen tyovuoron lopussa ohjekirjan osassa 5 mainittujen menettelyjen mukaisesti.
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6.2. Vesijaahdytys

Vesijaahdytteisella lauhduttimella varustetuissa koneissa vesi on tyhjennettava lauhduttimesta myyntikau-
den lopussa, jotta valtetaan ongelmat, jos konetta varastoidaan tiloissa, joissa lampdtila voi laskea alle 0°C.
Kun olet sulkenut veden sisaantuloputken, veda irti tyhjennysputki ja anna veden virrata piirista.

=

6.3. limajaahdytys

Puhdista maaraajoin koneen lauhdutin ja takana oleva ritild poistamalla pdly, paperi ja muut ilman kulkua
estavat asiat. Puhdista harjalla, jolla on pitkat harjakset tai paineilmalla.

VAROITUS
Paineilmaa kaytettdessa on kaytettdva henkilonsuojaimia onnettomuuksien vélttamiseksi. Kayta
suojalaseja!

HUOMIO
Al koskaan kayta teravaa metalliesinetté tahan tehtavaan.
Jaahdytyksen hyva toiminta riippuu suurelta osin lauhduttimen puhdistuksesta.

R © =

6.4. Varaosien tilaaminen
Kun yksi tai useampi osa on kulunut tai rikki, tee tilauksesi paikallisen jalleenmyyjan kautta

VAROITUS
Aina ennen kun otat kéyttdon uusia osia jotka tulevat kosketuksiin jaatelon kanssa, on ehdottoman tarkeaa,
ettd ne puhdistetaan ja desinfioidaan ohjeiden mukaisesti, katso luku 5.

> =
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6.5. Tarvikkeet

475
304
291
\ / 830
\
072
=
Melan tiiviste 28
O-renkaan ulosvetdja 72
Kannen tiiviste 291
Luukun tiiviste 304
Tarvikekotelo 475
Harja T72A
Voiteluaine 830
Jaatelolasta 840
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7. Vianetsinta

Ongelma

Mahdollinen syy

Toimenpide

Koneen pistoke ei ole pistorasiassa

Laita pistoke pistorasiaan

Tyhjennysluukku ei ole suljettu kunnolla

Tarkista luukku

Kompressori kaynnistyy ja pysahtyy
sitten muutaman sekunnin kuluttua ilman
ettd jaateld muuttuu paksuksi.

Vesijaahdytteinen kone:
vesi ei kierra

Avaa vesihana

Varmista, ettd vesiletku ei ole mutkalla tai
litistynyt.

llmajadhdytteinen kone:
lIma ei kierra

Tarkista, ettd kone (takaosa) ei ole liian
lahelld seinda (min. 50 cm)

Puhdista lauhdutin

30 minuutin kuluttua kasittelystd seos ei
ole jaatynyt ja kone pysahtyy

Ei kylmaainetta

Viallinen painekytkin

Kutsu huolto

Kutsu huolto

Jaatelda tippalaatikossa

Tiiviste puuttuu tai on viallinen

Tarkista tiiviste

Sylinteriluukusta vuotaa jaateléa

O-rengas puuttuu tai huonosti asetettu

Tarkista O-rengas
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