metos

kitchen intelligencé‘a

Glassmaskin Metos Ready
Chef

Glassmaskinen Metos Metos Ready Chef ar en riktig
multifunktionsenhet for att géra desserter. Den
bordsmonterade enhetens stora kapacitet garanterar tillracklig
volym aven med stora kundantal. Enhetens 32 fardiga program
tacker tillagningsbehov fran glass till sorbet, dessertsaser och
olika fyliningar.

timme Det intelligenta Hard-O-Tronic®-systemet dvervakar
massans struktur och justerar enhetens funktioner darefter.
Anvandaren kan enkelt andra installningarna med
piltangenterna och darmed fa énskad struktur f6r produkterna.
Nar det fardiga programmet startas, vagleder displayen
anvandaren angaende ratt temperatur, tillsattning ravaror och
andra arbetsmoment.

Blandarens blad ar tillverkade av slitstark POM-plast och ger
glassen exakt ratt struktur. Sjalvjusterande blad hjalper till att
bibehalla den optimala temperaturen under hela processen.
Bladen ar latta att ta bort for rengéring. Efterkylning, som
startar nar cylindern téms, férhindrar att produkterna blir
varma. Efter témning 6vervakar och justerar
rengoringsprogrammet automatiskt cylindertemperaturen. Detta
forbattrar hygienen nar det finns ett avbrott mellan pa varandra
féljande satser och apparaten inte rengérs daremellan.
Cylinders uppvarmningsfunktion kan anvandas for att
underlatta rengdringen for att avlagsna fett.

- 32 fardiga program for att tillverka glass, sorbet och olika
dessertkomponenter

- LCD-skarmen vagleder anvandaren och visar arbetsskedens
forlopp och vilka arbetsskeden som ska utféras

- nar temperaturen pa de produkter som tillreda Overstiger
52°C, andras




bakgrundsfargen pa LCD-skarmen till rod for att pAminna anvandaren om saker hantering av heta produkter
- automatisk detektering av stromavbrott sékerstéaller att produktionen kan fortsatta sakert aven vid tillfalliga
stérningar

- komponenternas rundade horn férbattrar arbetssakerheten och underlattar rengéringen

- leverans inkluderar en receptbok for efterratter

- dorrens 6ppningsbegransare underlattar doseringen av sorbet och liknande produkter

- rengoringsprogrammet 6évervakar och justerar cylindertemperaturen efter témning av enheten

- blandaren och dess lostagbara blad ar latta att rengéra

- doseringshyllan kan justeras till en forvaringsposition och till tva doseringspositioner beroende pa skalens
storlek

- luftkondensor

FORPROGRAMMERADE PROGRAM: Ice cream and other cold desserts
- Gelato

- Sorbert

- Gelato Hot

- Gelato Hot Age

- Gelato Hot&Cold

- Gelato Crystal - Fruit Crystal
- lce Cream

- Sicilian Slush

- Fruit Cremolata

- Sauces and Toppings

Choklad och bakverk

- Pastry Cram

- Fruit Cream

- Panna Cotta

- Bavarian Cream

- Tempered Dark, White, Milk Chocolate
- Tempered Chocolate Speed
- Canache Cream

- Spreadable Cream

- Melting Chocolate

- Semifreddo Base

- Poached Fruit

- Youghurt

- Cooking

- Inverted Sugar

- Egg pasteurization

KAPACITET MED OLIKA PRODUKTER MIN / MAX (Beraknad med genomsnittlig konsistens vid 25°C
rumstemperatur)

- glass 3 kg /5,5 kg

- blandade kalla produkter 2 kg / 4 kg

- temperrad choklad 2 kg / 4,5 kg

- sorbet 2 kg / 4 kg

- slush is produkter 2 kg / 4 kg

- yoghurt t 1,5 kg / 4,5 kg bakgrundsfargen pa LCD-ské&rmen till rod for att paminna anvandaren om saker
hantering av heta produkter

- automatisk detektering av stromavbrott sakerstaller att produktionen kan fortsatta sakert aven vid tillfalliga
stérningar



- komponenternas rundade horn forbattrar arbetssakerheten och underlattar rengoringen

- leverans inkluderar en receptbok for efterratter

- dorrens 6ppningsbegransare underlattar doseringen av sorbet och liknande produkter

- rengoringsprogrammet 6évervakar och justerar cylindertemperaturen efter témning av enheten

- blandaren och dess lostagbara blad ar latta att rengora

- doseringshyllan kan justeras till en forvaringsposition och till tva doseringspositioner beroende pa skalens
storlek

- luftkondensor

FORPROGRAMMERADE PROGRAM: Ice cream and other cold desserts
- Gelato

- Sorbert

- Gelato Hot

- Gelato Hot Age

- Gelato Hot&Cold

- Gelato Crystal - Fruit Crystal
- lce Cream

- Sicilian Slush

- Fruit Cremolata

- Sauces and Toppings

Choklad och bakverk

- Pastry Cram

- Fruit Cream

- Panna Cotta

- Bavarian Cream

- Tempered Dark, White, Milk Chocolate
- Tempered Chocolate Speed
- Canache Cream

- Spreadable Cream

- Melting Chocolate

- Semifreddo Base

- Poached Fruit

- Youghurt

- Cooking

- Inverted Sugar

- Egg pasteurization

KAPACITET MED OLIKA PRODUKTER MIN / MAX (Beraknad med genomsnittlig konsistens vid 25°C
rumstemperatur)

- glass 3 kg /5,5 kg

- blandade kalla produkter 2 kg / 4 kg
- temperrad choklad 2 kg / 4,5 kg

- sorbet 2 kg / 4 kg

- slush is produkter 2 kg / 4 kg
-yoghurtt 1,5 kg /4,5 kg
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Glassmaskin Metos Ready Chef

Bredd mm 455

H6jd mm 765

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 50

Hojd pa forpackning 88

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 50x65x88 cm

Nettovikt med ental 142 kg

Vikt inkl. emballage 162 kg

Anslutningseffekt kW 3

Spanning V 230

Frekvens Hz 50

Tankvolym L 4.5

Kylenhet Med kylenhet



