metos

kitchen intelligencé‘a

Gronnsakskutter Metos RG-
300i med Matarcylinder och
Ergo-Loop 400V/3N

Metos RG-300i med stativ er en av de stgrste i kapasitet og en
av de mest effektive av Metos gronnsaksskjeerere - klar til a
handtere opptil 3000 porsjoner per dag. Maskinens palitelighet
og det brede utvalget av skjeereverktgy og tilbehar gjor
grennsaksskjaereren til et produksjonsverktgy for rask
behandling av store mengder i restauranter, storkjgkken, eller
som en del av et produksjonssystem.

Leveransen inkluderer:

- Sylinder og Ergo Loop (manuell) mater

- Den rustfrie stalkroppen sgrger for enkel rengjering

- En hastighet, hastigheten til skjeereverktgyene: 400 rpm
- Vedlikeholdsfritt utstyr

- Utstyrt med tre sikkerhetsbrytere

Tilbehgr (bestilles separat):

- Skjeereverktgy (kan bestilles i pakker eller enkeltvis)
- Beholdermater inkl. spesiell sylinder

- 4-hulls mater

- Verktgyhenger

- Tilbehgrsvogn
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Gronnsakskutter Metos RG-300i med Matarcylinder och Ergo-Loop
400V/3N

Bredde mm 490-1040

Hgyde mm 980-1230

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 109

Hoyde pé forpakning 128

Transport mal (LxDxH) 109x70x128 cm

Net weight with unit 49 kg

Vekt inkl. emballasje 106 kg

Tilkoblingseffekt kW 0,75

Spenning V 400

Frekvens Hz 50/60

Type elektrisk tilkobling Fleksibel

Knivdiameter mm 215

Tilkoblingseffekt kW 0,75
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