metos

kitchen intelligencé‘a

Syottosuppilo ja
syottosylinteri Metos RG-
400i

Syoéttésuppilo Metos RG-400i on suunniteltu erityisesti
pyoreiden raaka-aineiden valmistukseen. Suppilosyéttolaite
mahdollistaa raaka-aineiden jatkuvan taytdén suppiloon ja nain
katkeamattoman valmistuksen, tarjoamalla suuren kapasiteetin
vahemmalla ajalla.

- kapasiteetti 3000 annosta/vrk, suppilosyéttolaitteella 900 kg/h
- suppilosyottolaitteen tilavuus noin 23 litraa, korkeus 350 mm,
halkaisija 420 mm

- syottaa tuotteet automaattisesti leikkuriin

TOIMITUKSEEN SISALTYY:
- syottdsuppilo
- syo6ttosylinteri
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Syottosuppilo ja syottosylinteri Metos RG-400i

Tilavuuden yksikkd m3

Pakkauksen leveys 59

Pakkauksen korkeus 51

Pakkauksen mitat (LxSxK) 59x41x51 cm

Nettopaino 12 kg

Pakkauksen paino 17 kg



