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kitchen intelligencé‘a

Pizzaugn Metos Mora
P43HT

Metos Mora P4-seriens ugn ar ett effektivt val for 40 cm pizzor,
ugnsbredden ar endast 1250 mm. Ugn finns med 3 kammare.
Kapacitet 4 x 40 cm diameter pizzor i gangen/ 60 pizzor per
timme/kammare.

Metos Mora pizzaugnar levereras kompletta. | priset ingar en
bas med hjul och tva utdragbara hyllor. Pa den 6vre hyllan
finns plats for tva GN 1/9 behallare. Ugnen ar utrustad med en
programmerbar veckotimer som gor att ugnen kan varmas i
foérvagg. Alla modeller har aven huva, med 100 mm
franluftsanslutning.

Ugnarna har en patenterad Turbo-funktion som automatiskt
Okar effekten om temperaturen i ugnskammaren sjunker pa
grund av hard anvandning. Pa skandinaviskt vis har Mora
Pizzaugnar luckor som 6ppnas uppat och en hog
ugnskammare. Ugnskammarna har |att utbytbara LED-lampor.
Ovre, framre och nedre temperaturer kan justeras separat. HT-
modellerna ar utrustade med hogkvalitativa Biscotti Di
Sorrento-bakstenar. Ugnen nar en baktemperatur pa upp till
500 °C och ar darmed perfekt lampad for att gora alla typer av
pizzor.

- 3 kammare

- 60 pizzor per timme/ kammare

- kammarensstorlek 820x820 mm / invandig stenstorlek (2
st)414x820 mm, Biscotti Di Sorrento-bakstenar

- stativ med hjul och 2 hyllplan

- programmerbar veckotimer

- Turbo start/system

- med huva

- max temperatur 500 °C

- digital termostat

- ventilationsbehov: 100mm diam /80m3/timme

- rostfritt stal fram, bak och sidor galvaniserad, tjock
aluminiserad ugnskammare
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Pizzaugn Metos Mora P43HT

Bredd mm 1250

H6jd mm 1870

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 135

Hojd pa forpackning 210

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 135x110x210 cm

Nettovikt med ental 510 kg

Vikt inkl. emballage 550 kg

Anslutningseffekt kW 28,8

Spanning V 400

Frekvens Hz 50

Driftstyp Elektromekanisk

Maxtemperatur °C 500



