metos

kitchen intelligencé’k

Gronnsakskutter Metos RG-
400i maskin

Golvmodellen Metos RG-400i ar till sin kapacitet den storsta
och mest effektiva Metos-gronsaksskararmodellen. Metos RG-
400i hanterar upp till 5 000 portioner om dagen. Med
trattmataren och tryckluftsmataren som fas som extra tillbehor
hanteras 900 kg/h respektive 2 400 kg/h. Gronsaksskararen ar
tillverkad av rostfritt stal. Den ar ergonomisk och saker att
anvanda, mycket |att att rengéra och ger ett utmarkt
skarresultat. Gronsaksskararen Metos RG-400i kan utrustas
med manuell matare, trattmatare, 4-halsmatare eller
tryckluftsmatare, som alla ar tillgangliga som extra tillbehor.
Tillforlitigheten, det breda urvalet skarverktyg i olika storlekar
samt tillbehér gor gronsaksskararen till ett produktionsredskap
som lampar sig for snabb hantering av stora mangder
livsmedel; saval pa restauranger som i storkok, eller som en del
av ett produktionssystem.

Den manuella mataren kan anvandas foér bearbetning av saval
stora som sma ravaror. Ergo-loop-handtaget ger
havstangseffekt, vilket gor att mindre kraft kravs fran
anvandaren vid bearbetning av stora och harda ravaror, sdsom
rotsaker, kal och ost. Maskinen avstannar nar mataren flyttas at
sidan, och startar automatiskt nar mataren vants tillbaka till sin
plats.

Trattmataren ar sarskilt avsedd fér inmatning av runda ravaror.
Trattmataren mojliggér kontinuerlig inmatning och darmed
I6pande tillredning, genom att erbjuda stor kapacitet pa kort tid.

4-halsmataren ar formgiven fér bearbetning av runda,
langstrackta och smala ravaror. Mataren har fyra ror vilkas
diameter ar 73 mm (tva av réren), 60 mm och




35 mm. Roren ger olika ravaror stadga, t.ex. vid bearbetning av gurka eller purjolok. Det gar aven latt att hacka
orter. Vid anvandning av 4-halsmataren fungerar maskinen oavbrutet och erbjuder darfér kontinuerlig
tillredning.

- apparatens stomme 35 mm. Rdren ger olika ravaror stadga, t.ex. vid bearbetning av gurka eller purjolék. Det
gar aven latt att hacka orter. Vid anvandning av 4-halsmataren fungerar maskinen oavbrutet och erbjuder

darfor kontinuerlig tillredning.

- apparatens stomme
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Bredde mm 590

Hayde mm 1210

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 82

Hgyde pa forpakning 135

Transport mal (LxDxH) 82x62x135 cm

Net weight with unit 75 kg

Vekt inkl. emballasje 85 kg

Tilkoblingseffekt kW 0,9

Spenning V 400

Frekvens Hz 50/60

Steyniva dB 70

Porsjoner/24t 5000



