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Salamander Metos Hi-Lite
Plus SHP40

Salamander Metos Hi-Lite Plus SHP40 ar idealiskt system for
finishin av matratter, speciellt au-gratin och fér uppvarmning av
mat. Salamandern ar ocksa lamplig for fullstdndig matlagning
da rostning eller bryning kravs. Det patenterade
uppvarmningssystemet sakerstaller snabb uppvarmning.
Slingorna skyddas av glas som ar enkel att rengéra och
féorhindrar varmedéverforing till omgivningen.

Tallriks detektor aktiverar uppvarmningen automatiskt nar
tallriken satts pa varmeplatta. Nar tallriken tas bort, gar
systemet automatiskt tillbaka till stopplaget. Anvandaren har
mojlighet att starta eller stoppa salamandern nar som helst,
andra anvandningssattet av varmeelementen eller justera
tillagningstiderna med traditionella kommandon péa
kontrollpanelen.

- varmeyta 700 x 365 mm

- tre infrardd varmeelementer kan anvandas ihop eller separat
- matlagning- och varmehallningsfunktioner

- tallriks detektor aktiverar uppvarmningen eller manuell
anvandning

- tillagningstiden kan stéllas in 1-15 minuter med femton
sekunders intervall

- digital display som visar stektiden

- ljudsignal for tillagningstiden

- stegl6s hoj- och sankbar

- tackglaset pa elementen ar latt att halla ren med en vanlig
trasa

- touch panel

- konstruktionen i rostfritt stal

| leveransen ingar:
- vaggstallning i rosfritt stal
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Salamander Metos Hi-Lite Plus SHP40

Djup mm 580

Paketvolym 0,248

Paketvolym 0,248 m3

Bredd pa férpackning 60

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 80,5
Bruttovikt 85
Viktenhet kg

Sakringsstorlek A 16

Antal faser 3NPE

Typ av anslutning Flexibel

Driftstyp Elektronisk

Timer Ja



