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GR10 kan användas till 10L mixers som är försedda med hjälputtag. När mixern är avstängd sätts grönsaksskäraren på plats
i mixerns hjälputtag och fingerskruven (se pil 1) dras åt. För att grönsaksskäraren ska kunna komma riktigt på plats, kan det
bli nödvändigt att vrida grönsaksskäraren lite fram och tillbaka. Hållaren till uppsamlingsskålen sätts upp bakom handtagen på
kitteln (se pil 2), efter vilket uppsamlingsskålen (se pil 3) kan sättas in under grönsaksskäraren. (Uppsamlingsskål och hållare
är extrautrustning).

Vid rengöring eller när en annan skärskiva ska användas,
öppnas framdelen genom att vrida fingerskruven mot klockan.
Av säkerhetsskäl står skärskivan stilla när framdelen
öppnas. Ändå får framdelen endast öppnas, när
mixern är stoppad.

När framdelen är öppen, kan den lyftas av för att underlätta
rengöringen.

Skärskivan kan tas ut med hjälp av hjälpverktyget som
medföljer. Den ena tappen på hjälpverktyget passas in i
hålet i skivan, den andra i skivans centerhål och
verktyget vrids lite mot klockan. Genom att trycka ned
lite på verktyget kan skivan nu lyftas av.

GR20plus kan användas till mixers från 20L till 100L, som
är försedda med hjälputtag. När mixern är avstängd, sätts
grönsaksskäraren på plats i mixerns hjälputtag och finger-
skruven dras åt. För att grönsaksskäraren ska komma på
plats ordentligt, kan det bli nödvändigt att vrida lite fram och
tillbaka på grönsaksskäraren.

GR10 vihannesleikkuria voidaan käyttää lisävarusteena lisälaiteliittimellä varustetulle Metos Karhu AR10 Yleiskoneelle.
Leikkuri asennetaan yleiskoneeseen sen ollessa pois päältä. Vihannesleikkuri työnnetään yleiskoneen lisälaiteistukkaan ja kiinnitys 
kiristetään kiertoruuvista (nuoli 1). Jotta leikkuri asettuisi oikein paikoilleen, voi olla tarpeen liikutella laitetta hieman eteen ja taakse. 
Vastaanottoalustan teline kiinnitetään kulhonkannattimien taakse (nuoli 2), jolloin vastaanottoalusta (nuoli 3) voidaan asettaa leikku-
rin alle. (Vastaanottoalusta ja sen pidike ovat lisävarusteita.)

GR20Plus voidaan käyttää lisävarusteena lisälaiteliittimellä 
varustetuissa Metos Karhu Yleiskoneissa, joiden koko on vä-
lillä 20 - 100 L. 
Leikkuri asennetaan yleiskoneeseen sen ollessa pois päältä. 
Vihannesleikkuri työnnetään yleiskoneen lisälaiteistukkaan ja 
kiinnitys kiritetään kiertoruuvista. Jotta leikkuri asettuisi oikein 
paikoilleen, voi olla tarpeen liikutella laitetta hieman eteen ja 
taakse.

Kun vihannesleikkuri puhdistetaan tai sen terälevy on tarpeen 
vaihtaa, avataan leikkurin etuosa kiertämällä lukitusruuvia vas-
tapäivään. Turvallisuus syistä terälevy pysähtyy, kun etuosa 
avataan.
Varoitus: Etuosan saa avata vain yleiskoneen ollessa py-
sähtyneenä.

Kun etuosa on avattuna, voidaan se nostaa ylös saranoiltaan, 
jotta puhdistus olisi helpompaa.
Terälevy irrotetaan laitteen mukana toimitetun työkalun avulla. 
Työkalun toinen tappi työnnetään terälevyssä olevaan reikään 
ja toinen tappi työnnetään terälevyn keskireikään. Terälevy ir-
rotetaan nyt kiertämällä sitä hieman vastapäivään ja painamal-
la työkalua hieman alaspäin jolloin terälevyä voidaan nostaa 
pois.
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Yleiskone on irrotettava sähköverkosta lisälaitteita asennettaessa
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Den nya skärskivan sätts in på axeln, men säkra dig att
bajonetthålet fångar tappen på axeln, så att skärskivan
kommer riktigt på plats. Sedan stängs framdelen, och
fingerskruven dras åt (med klockan).

GENERELLT: På 10L och 20L mixerna arbetar grönsaksskäraren bäst vid max. hastighet. Sätt därför mixerns hastighet på
max. (5). På de övriga mixerna, 30L till 100L, har mixerns hastighet inget inflytande på grönsaksskärarens
hastighet, så dessa mixers sätts på min. hastighet.

Djupfrusna matvaror får inte hällas i grönsaksskäraren.

RENGÖRING: Rengöring bör endast göras under rinnande vatten. Använd inte rengöringsmedel, eftersom rengöringsmedel
förstör smörjmedlen i lagren. Disk i diskmaskin förringar grönsaksskärarens livstid avsevärt!

VIKTIGT !
För att undvika olyckor och skador, måste originalpå-
mataren alltid användas - aldrig händerna eller annat.

1 1119.401 ............... holder for 6 skiver (H)

2 1130.126 ............... riveskive (P) parmesan

3 1130.121 ............... riveskive R1,5 1,5mm

4 1130.122 ............... riveskive R2 2mm

5 1130.123 ............... riveskive R3 3mm

6 1130.124 ............... riveskive R5 5mm

7 1130.125 ............... riveskive R9 9mm

8 1130.101 ............... snitteskive S1 1mm

9 1130.102 ............... snitteskive S2 2mm

10 1130.103 ............... snitteskive S3 3mm

11 1130.105 ............... snitteskive S5 5mm

12 1130.111 ............... julienneskive J2 2x2mm

13 1130.112 ............... julienneskive J4 4x4mm

14 1130.113 ............... julienneskive J6 6x6mm

15 1130.114 ............... julienneskive J8 8x8mm, pommes frites

FIG.NR. ORDRE NR.   EMNE:

URVAL AV SKIVOR:

Uusi terä työnnetään akselille siten, että bajonettikolo tulee var-
ressa olevan tapin kohdalle, jolloin terälevy kiinnittyy oikein.
Terän vaihdon tai puhdistuksen jälkeen vihannesleikkurin etu-
osa suljetaan ja kiristetään paikoilleen lukitusruuvilla.

Varoitus: 
Tuotteiden syöttämiseen on aina käytettävä alkuperäis-
tä survinta  - ei ikinä sormia !

Yleiskoneissa AR10 ja RN20 vihannesleikkuri toimii parhaiten yleiskoneen pyöriessä kovaa vauhtia. Siksi ko-
neen nopeus on säädettävä huippunopeudelle käytettäessä leikkuria, .
Muissa yleiskoneissa (AR30, AR40,AR40P, AR60, AR60P ja AR80) yleiskoneen pyörimisnopeus ei vaikuta leik-
kurin nopeuteen, joten yleiskone säädetään alhaisimmalle nopeudelle.
Vihannesleikkuriin EI SAA syöttää pakastettuja tai jäisiä tuotteita

YLEISTÄ:

PUHDISTUS: Leikkurin puhdistukseen käytetään vain juoksevaa vettä. Puhdistukseen ei saa käyttää pesuaineita, sillä aineet 
vahingoittavat leikkurin laakereiden voitelua. Vihannesleikkuria EI SAA pestä astianpesukoneessa, se lyhentää 
laitteen käyttöikää huomattavasti.

1. Teline kuudelle terälevylle H
2. Raastinterä (P) parmesaanijuustolle
3. Raastinterä R1,5 1,5 mm
4. Raastinterä R2 2 mm
5. Raastinterä R3 3 mm
6. Raastinterä R5 5mm
7. Raastinterä R9 9mm
8. Viipaleterä S1 1 mm
9. Viipaleterä S2 2 mm
10. Viipaleterä S3 3 mm
11. Viipaleterä S5 5 mm
12. Suikaleterä J2 2x2 mm
13. Suikaleterä J4 4x4 mm
14. Suikaleterä J6 6x6 mm
15. Suikaleterä J8 8x8mm (ranskalaiset perunat)

        TERÄVALIKOIMA


