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Transport/Serveringsvagn
Metos Burlodge RTS CT S
400V3N

Serveringsvagn for fardiga portionsbrickor i centraliserad
matdistribution. Vagnen lampar sig fér verksamhetsprincipen
cook-serve (t illred och servera). Uppvarmnings- och
kyltekniken fungerar med konvektionsteknik och finns i vagnen.
Den ar konstruerad att tillgo dose gallande HACCP-
stadganden. Den isolerade mellanvaggen, som bestar av
I6stagbara element, delar brickan i en varm och en kall zo n.
Slat bricka, kraver inga specialkarl. Uppvarmningen kan
programmeras att starta vid en given tidpunkt. Det finns tre
programplats er (t.ex. for frukost, lunch och middag), med
mojlighet att programmera tva faser i varje.

-lag vagn med kapacitet for 20 (gejderavstand 92 mm) eller 24
brickor (gejderavstand 80 mm)

-varm del: temperaturreglering +0 °C ... +140 °C,

- kall del: kallférvaring av maten, temperaturomrade +0 °C -
+25 °C / OFF) Egenskaper: Anvandarvanlig: Tre
programplatser (t.ex. frukost, lunch, middag) i tva-fas program.
Temperaturinstallning och programtid. Forprogra mmerat
program startas antingen manuellt eller automatiskt med timer.
Latt hantering: Ergonomiska handtag pa alla fyra horn, kan
skuffas/dras fran bada sidorna. Sakerhet: Digitaldisplay som
visar kammartemperaturer i realtid samt kvarvarande
programtid. Ljudsignal. Konstruktion och material:
Aluminiumkantade doérrar av latt och stétsaker kolfiber, stomme
i rostfritt stal AISI304 18/10, stétdampar e i gummi, antistatisk
ABS-plast (gra), polyuretan som isoleringsmaterialet i stommen
och i mellanvaggselementen, antimikrobmaterial i
dorrhandtagen. Energisparsam: isolerad med 30 mm injicerad




polyuretan. Yttemperatur < +45 °C. Energivanligt Smart Temp -regleringssystem anpassar b rukad effekt till
vagnens fylinadsgrad. Avvisarlist runt hela vagnen dampar stétar. Hjul i elastiskt gummi. Avvisarlist och hjul
amnar inga marken pa vaggar och golv. Hygien: Kan spolas av invandigt och utvandigt (IPX5). Tatningslisterna,
isolerade mellanvaggselementen, luftavledningspanelerna samt inre panelvaggarna kan vid behov avlagsnas
utan verktyg for rengéring. Avlopp med pedal under bottnen pa vagnen fér tappning av kon dens- och
tvattvatten. Service: Delar som ar utsatta for forslitning (tatningslister, hjul) ar latt utbytbara. polyuretan.
Yttemperatur < +45 °C. Energivanligt Smart Temp -regleringssystem anpassar b rukad effekt till vagnens
fyllnadsgrad. Avvisarlist runt hela vagnen dampar stotar. Hjul i elastiskt gummi. Avvisarlist och hjul amnar inga
marken pa vaggar och golv. Hygien: Kan spolas av invandigt och utvandigt (IPX5). Tatningslisterna, isolerade
mellanvaggselementen, luftavledningspanelerna samt inre panelvaggarna kan vid behov avlagsnas utan
verktyg for rengoring. Avlopp med pedal under bottnen pa vagnen for tappning av kon dens- och tvattvatten.
Service: Delar som ar utsatta for forslitning (tatningslister, hjul) ar latt utbytbara.
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Transport/Serveringsvagn Metos Burlodge RTS CT S 400V3N

Bredd mm 1025

H6jd mm 1475

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 108,6

Hojd pa forpackning 158,2

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 108,6x87,8x158,2 cm

Nettovikt med ental 172 kg

Vikt inkl. emballage 180 kg

Anslutningseffekt kW 7,2

Spanning V 400

Frekvens Hz 50

Anslutningspunkt héjd mm 1350

Kylmedium, méngd g 530



