metos

kitchen intelligencé‘a

Keramisk koketopp Metos
Diamante D94/10VTC med
apent stativ

Metos Diamante D92/10TCI induktionsspis med ett 6ppet stativ
har fyra 2 ,6 kW hallar. Den obrytbara hallen har 220x220 mm
kokplattor, vars temperatur kan justeras med en
justeringsknapp som har sju lagesreglage. Det ar maijligt att
stalla in tva olika varmezoner for kokplattorna beroende pa
pannans storlek. Reglertemperatur for plattan 50...400°C.
Kontrollpanelens indikator tdnds nar skivan nar 50°C.
Dessutom finns det ocksa en upphdjd kant pa spisens baksida,
vilket forhindrar stank fran att rinna bakom spisen.

Effektiviteten, funktionaliteten och den eleganta designen i
restaurangserien Metos Diamante 90 ar designad for
hégpresterande professionella kdk. Den robusta
konstruktionen av de 900 mm djupa utrustningen, den enkla
mandvreringen och den enkla rengéringen ger mojligheten for
anvandaren att fokusera bara pa sjalva maten. Diamante 90-
seriens enheter finns som bordsmodell eller med eget stativ,
individuellt eller i kombination. Nivaerna pa enheten ar
laserskurna, vilket sakerstaller att de kan kombineras till en
snygg kongruent helhet for kravande férhallanden i kdket och
med kunder.

- med ett 6ppet stativ

- fyra hallar (2,6 kW / hall)

- reglertemperatur 50...400°C

- stora kontrollerna skyddade mot stank
- ram i rostfritt stal

- Overhettningsskydd

TILLBEHOR (bestalls separat):

- Oppet stativ med gejder

- stativdorr

- stativdorr for tillbehor

- tillbehor; knivhallare, koksverktygshallare, kryddburkshallare
och kryddflaskhallare

- varmesula till stativ

- hjul

- bas

- sidopanel
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Keramisk koketopp Metos Diamante D94/10VTC med apent stativ

Dyp mm 900

Pakkevolum ink. emballasje 0,783

Pakkevolum 0,783 m3

Bredde pa forpakning 95

Forpakningsstarrelse cm

Netto vekt 88

Bruttovekt 98

Vektenhet kg

Spenning V 400

Beskyttelsesgrad (IP) X4

Type elektrisk

Materialtype overflate Keramisk



