metos

kitchen intelligencé‘a

Komfyr med elektrisk ovn
Metos Diamante
D74/10CTEE

Helhallsspis Metos Diamante 70 D74/10CTEE har fyra
kokzoner pa 2,5 kW vars temperatur kan regleras steglést inom
50...400 °C. En helhallsspis later anvanda kastruller med olika
storlekar och underlattar rengéring av hallen. En fara mellan
hallen och spisens ytterkant leder bort vatska fran 6verkokning
och rengdring. Spishéllen har dessutom en forhdjning langst
bak som forhindrar att stéank fran karlen kan rinna ner bakom
spisen. Under hallen finns en 6 kW elektrisk ugn i GN2/1-
storlek vars temperatur kan regleras inom 0...250 °C. Ugnen
har 3 par skenor med avstand 50 mm.

Varje detalj i denna kraftiga, stilfulla och hygieniska
restaurangspisserien Metos Diamante 70 ar konstruerad for
tilhandaha llande av effektiva och val fungerande I6sningar for
hela processen, fran férberedelser till matlagning och enkel
reng0ring av spisen efterat. Diamante 70 seriens spishallar
finns att kopa bade som bordsmodeller och med eget
bankstativ, som enskilda eller kombinerade enheter, saval for
sma och medelstora som for stora kok. Hallarna ar laserskurna
vilket gor det maijligt att rent sammanfoga flera enheter till
sammahangande koksoar eller arbetslinjer i kok med intensiv
anvandning, t.ex. storkok.

- fyra kokzoner (2,5 kW / kokzon)

- under spisen en elektrisk ugn i GN2/1-storlek (6 kW)
- stora stankbestandiga installningsknappar

- stomme och ben av rostfritt stal

- stallbar hojd 840...920 mm

- Overhettningsskydd

| LEVERANSEN INGAR:
- ett kromat galler i GN2/1-storlek.

TILLVALSUTRUSTNING (bestalls separat):
- GN2/1




galler och platar;

- sockel;

- sidopaneler. galler och platar;
- sockel;

- sidopaneler.
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Komfyr med elektrisk ovh Metos Diamante D74/10CTEE

Dyp mm 730

Pakkevolum ink. emballasje 0,618

Pakkevolum 0,618 m3

Bredde pa forpakning 75

Forpakningsstarrelse cm

Netto vekt 125

Bruttovekt 135
Vektenhet kg
Spenning V 400

Frekvens Hz 50/60

Modell Diamante



