metos

kitchen intelligencé‘a

Elspis med elugn Metos
Diamante D74/10CEEPT

Metos Diamante 70 D74/10CEEPT spis har fyra kokzoner pa
@220 mm. 2,6 kW spisplattor i gjutjarn kan regleras med hjalp
av 7-stegs installningsknappar. Kontrollpanelen har en
indikatorlampa som tands nar spisplattan ar paslagen.
Spisplattan har en fara som leder bort vatska fran éverkokning
och férhindrar att den rinner ut till kanterna, en férhéjning
langst bak férhindrar att stank rinner ner bakom spisen. Under
hallen finns en 6 kW elektrisk ugn i GN2/1-storlek vars
temperatur kan regleras inom 0...250 °C. Ugnen har 3 par
skenor med avstand 50 mm.

Varje detalj i denna kraftiga, stilfulla och hygieniska
restaurangspisserien Metos Diamante 70 ar konstruerad for
tilhandahallande av effektiva och val fungerande l6sningar for
hela processen, fran forberedelser till matlagning och enkel
rengoring av spisen efterat. Diamante 70 seriens spishallar
finns att kdpa bade som bordsmodeller och med eget
bankstativ, som enskilda eller kombinerade enheter, saval for
sma och medelstora som for stora kok. Hallarna ar laserskurna
vilket gor det maijligt att rent sammanfoga flera enheter till
sammahangande koksdar eller arbetslinjer i kok med intensiv
anvandning, t.ex. storkok.

- fyra @220 mm kokzoner (2,6 kW / kokzon)

- en elektrisk ugn under spisen i GN2/1-storlek (6 kW)
- stora stankbestandiga installningsknappar

- stomme och ben av rostfritt stal

- stallbar hojd 850...920 mm

- indikatorlampa

- Overhettningsskydd

| LEVERANSEN INGAR:
- ett kromat galler i GN2/1-storlek.

TILLVALSUTRUSTNING (bestalls separat):




GN2/1 galler och platar;

- sockel;

- sidopaneler. GN2/1 galler och platar;
- sockel;

- sidopaneler.
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Elspis med elugn Metos Diamante D74/10CEEPT

Djup mm 730

Paketvolym 0,566

Paketvolym 0,566 m3

Bredd pa férpackning 75

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 140

Bruttovikt 140

Viktenhet kg

Sakringsstorlek A 25

Antal faser 3NPE

Max stromforbrukning A 23,7

Modell Diamante



