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Ranskansperunoiden
suolausallas Metos

Diamante D72/10TSPE
poytamallinen

Poytamallisessa Metos Diamante D72/10TSPE -suolausaltaalla
ranskalaisten suolaus kay katevasti ja ne pysyvat lampimina.
Altaan pohjan alla on termostaattiohjattu lampdvastus, jonka
[@mpdtila on saadettavissa 30°C...90°C valilla. Altaan paalla on
infrapunalammitin, jolle on oma kytkin. Laitteen tasainen
ruostumatonta teras runko ja altaasta irroitettava saili¢ tekevat
laitteen puhdistamisesta helppoa.

Tukeva, tyylikas ja hygieeninen Metos Diamante 70 -
ravintolalaitesarja on suunniteltu jokaista yksityiskohtaa myéten
tehokkaaksi ja toimivaksi ratkaisuksi aina esikasittelysta itse
ruoan valmistukseen, unohtamatta sen helppoa puhdistusta.
Diamante 70 -sarjan laitteet ovat saatavissa pdytamallisena tai
omalla jalustalla, yksittaisina tai useamman laitteen
yhdistelmana, pienesta keskikokoiseen tai suureen keittiodn.
Laitteiden tasot ovat laserleikattuja, mika takaa laitteiden
yhdistamisen siistiksi yhtenevaksi saarekkeeksi tai linjastoksi
kovaa kulutusta vaativiin olosuhteisiin, kestéden katseet myds
avokeittiossa.

- altaan sailio irroitettavissa

- suuret saatimet on roiskelta suojassa
- runko ja jalat ruostumatonta terasta

- sdadettava korkeus 840...900 mm

- ylikuumenemissuoja

- péytamalli

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):
- avojalusta

- jalusta johteilla

- jalustan ovi

- jalustan ovi varustetelineille

- varustetelineet; veitsiteline, valineteline, mausteteline,
maustepurkkiteline

- vetolaatikko jalustaan

- lampopohja jalustaan

- sokkeli

- sivupaneelit
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Ranskansperunoiden suolausallas Metos Diamante D72/10TSPE
poytamallinen

Tuotteen syvyys mm 730
Pakkauksen tilavuus 2,62
Pakkauksen tilavuus 2,62 hl

Pakkauksen syvyys 85

Pakkausmitan yksikkd cm

Nettopaino 68

Bruttopaino 75

Painon yksikkd kg

Liitantajannite V 220-240

Taajuus Hz 50/60



