metos

kitchen intelligencé‘a

Pommes frites-varmer
Metos Diamante
D72/10TSPE bordmodell

Med Pommes frites varmeri Metos Diamante D72 / 10TSPE
bordsmodell ar fransk saltning bekvam och de haller sig varma.
Under bassangens botten finns ett termostatstyrt varmeelement
vars temperatur kan stallas in mellan 30 ° C ... 90 ° C. Det finns
en infraréd varmare ovanpa bassangen med egen brytare.
Enhetens platta ram ar i rostfritt stal och avtagbar tank gor det
enkelt att rengéra enheten. Nivaerna pa apparaterna ar
laserskurna, vilket sakerstaller att apparaterna kan kombineras
till en snygg, konvergerande 6 eller linje for krdvande
forhallanden.

- avtagbar bassangstank

- stora kontroller ar stanksakra
- ram och ben i rostfritt stal

- justerbar hojd 840 ... 900 mm
- Overhettningsskydd

- bordsmodell

TILLBEHOR (bestalls separat):

- Oppet stativ

- stativ med guider

- stativdorr

- stativdorr for utrustningsstall

- utrustningsstall; knivstall, externt rack, kryddstall, kryddburkar
- lada pa basen

- varmebas for stativet

- sockel

- sidpaneler




metos

kitchen intelligence

Pommes frites-varmer Metos Diamante D72/10TSPE bordmodell

Dyp mm 730

Pakkevolum ink. emballasje 2,62

Pakkevolum 2,62 hl

Bredde pa forpakning 85

Forpakningsstarrelse cm

Netto vekt 68

Bruttovekt 75

Vektenhet kg

Spenning V 220-240

Frekvens Hz 50/60



