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Kombiugn Metos Memo
T101 med 10 gejderpar

Kombiugnen Metos Memo T101 underlattar och effektiviserar
kokets dagliga verksamhet, tack vare sin tydliga kontrollpanel
med genvagar och lattvalda funktioner i kombination med det
faktum att ugnsutrymmet och ugnsytorna ar latta att halla rena.
Den exakta hanteringen av ugnskammarens temperatur och
fuktighetsgrad gor att maten smakar bra: ugnen bevarar
matens farg och struktur, och méjliggér aven stekning och
grillning.

Kombinationsugnen har 10 gejderpar med gejderavstand 70
mm. Gejdrarna kan anvandas med GN1/1-karl eller bakplatar
med matten 600x400 mm.

Basfunktionerna i kombiugnen Metos Memo T101 kan regleras
enligt féljande: anga +30°C...+130°C, konvektion
+30°C...+260°C samt kombinationsfunktionen +30°C...+260°C.
Ugnen har automatisk tidsinstalld férvarmning. Alla program i
minnet kan férenas med genvagar och anvandas for att skapa
en lista 6ver favoriter.

Ugnens konstruktion ar i rostfritt stal. Ugnen ar latt att halla ren,
tack vare ugnskammarens fogfria och jamna ytor med rundade
hoérn, det gangade innerglaset, flaktens 6ppningsbara
skyddsplat samt de I6stagbara gejdrarna. Dusch samt fem
automatiska tvattprogram kan fas som extrautrustning till
ugnen. Det automatiska tvatt programmet (LCS) doserar
tvattmedel i samband med tvatten, fran en 100 % atervinnbar
tvattmedelskanister.

Ugnen har en LCD-TFT-fargskarm for visning av
favoritprogram, forinstallda program, menyer och installningar
och en LED HVS alfanumerisk display fér temperatur,
luftfuktighetskontroll och tid. Det ar latt att valja
tillagningsskeden och hantera program




med hjalp av vredet. Den vansterhangda tvaglasdorren ar férsedd med hardat glas som reflekterar varme, som
tillsammans med luftfickan mellan glasen minskar varmestralningen och samtidigt haller kvar varmen inne i
enheten och darmed undviker att energi gar till spillo.

Self-diagnostic-programmet foljer med enhetens funktion och avger en felbeskrivning och en ljudsignal i
handelse av fel. Overforing av HACCP- data och tillagningsprogram, samt uppdateringar av systemet gar
enkelt och snabbt med hjalp av USB-anslutningen.

- 10 gejderpar, gejderavstand 70 mm

- gejdrar for GN1/1-karl eller karl med matten 600x400 mm

- anga +30°C...+130°C, konvektion +30°C...+260°C, kombinationsfunktion + 30°C...+260°C +30°C...+130°C
- 95 testade och lagrade tillagningsprogram

- 99 st. program kan lagras i automatisk sekvens

- automatisk temperatur- och fuktstyrning med systemet Autoclima®
- direktanga

- elektronisk

- LED-belysning i ugnskammaren

- automatiskt byte av flaktens riktning

- LCD-TFT fargskarm

- LED HVS alfanumerisk display

- beskrivning och ljudsignal i felsituationer

- dorr med dubbelt varmereflekterande hardat glas med luftgap

- inre glas 6ppnas for enkel rengoring

- vansterhant dorr

- slat vattentat matlagningskammare med rundade kanter

- 7 automatiska rengoringsprogram

EXTRA TILLBEHOR (bestalls separat):

- handdusch

- 3-punktstemperaturgivare

- temperaturnal

- energioptimeringssystem

- Oppet stativ

- Oppet stativ med GN-gejdrar

- olika tillagningsplatar och -karl

- hégerhangd dorr

- kapa for angkondensor med hjalp av vredet. Den vansterhangda tvaglasdorren ar forsedd med hardat glas
som reflekterar varme, som tillsammans med luftfickan mellan glasen minskar varmestralningen och samtidigt
haller kvar varmen inne i enheten och darmed undviker att energi gar till spillo.

Self-diagnostic-programmet féljer med enhetens funktion och avger en felbeskrivning och en ljudsignal i
handelse av fel. Overféring av HACCP- data och tillagningsprogram, samt uppdateringar av systemet gar
enkelt och snabbt med hjalp av USB-anslutningen.

- 10 gejderpar, gejderavstand 70 mm

- gejdrar for GN1/1-karl eller karl med matten 600x400 mm

- anga +30°C...+130°C, konvektion +30°C...+260°C, kombinationsfunktion + 30°C...+260°C +30°C...+130°C
- 95 testade och lagrade tillagningsprogram

- 99 st. program kan lagras i automatisk sekvens

- automatisk temperatur- och fuktstyrning med systemet Autoclima®

- direktéanga

- elektronisk

- LED-belysning i ugnskammaren



- automatiskt byte av flaktens riktning

- LCD-TFT fargskarm

- LED HVS alfanumerisk display

- beskrivning och ljudsignal i felsituationer

- dorr med dubbelt varmereflekterande hardat glas med luftgap
- inre glas 6ppnas for enkel rengdring

- vansterhant dorr

- slat vattentat matlagningskammare med rundade kanter

- 7 automatiska rengdringsprogram

EXTRA TILLBEHOR (bestalls separat):
- handdusch

- 3-punktstemperaturgivare

- temperaturnal

- energioptimeringssystem

- Oppet stativ

- Oppet stativ med GN-gejdrar

- olika tillagningsplatar och -karl

- hégerhangd dorr

- kapa for angkondensor
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Kombiugn Metos Memo T101 med 10 gejderpar

Bredd mm 777

H6jd mm 1152

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 91

Hojd pa forpackning 127

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 91x87x127 cm

Nettovikt med ental 111 kg

Vikt inkl. emballage 124 kg

Anslutningseffekt kW 14,5

Spanning V 400

Frekvens Hz 50

Typ av anslutning Flexibel

Avlopp, diameter 40



