metos

kitchen intelligencé‘a

Konveksjonsovn Metos
RECO051, 5x GN1/1

Den elektriska konvektionsugnen Metos REC051 med en
kapacitet pa 5x1/1 GN ar utrustad med de klassiska
elektromekaniska reglage: enkel och bekvam att anvanda, med
exakta justeringar och utmarkt tillférlitlighet.

- konvektionsluft + 70 ° C ... + 300 ° C

- konvektion med luftfuktare

- tidsinstallda eller kontinuerliga driftlagen

- elektromekanisk med manuell styrning

- tillagningstid for valjaren programmerbar upp till 120 minuter,
med en varningssummer i slutet av tillagningstiden

- autorevers (automatisk omvand flaktrotation)

- luftfuktare med automatisk regolering

- kavitetsventil och lampor

- sidoldpare

- gejderavstand 70mm

- matlagningsfack i rostfritt stal med rundade hérn for Iatt
rengoring

- ugnsfack 25 mm varmeisolering

- dubbelglasad dérr med stort luftutrymme och
varmereflekterande glastyp for perfekt varmeisolering och
battre effektivitet

- inre glas ar utrustat med gangjarn for perfekt rengoring
- dérrhandtag med dubbla éppningar

- tatning pa ugnsfrontpanelen med varme- och
aldersbestandigt silikongummi

- 6ppning av flaktskydd for korrekt rengdring av flakthjulet
- varmeelement av pansar INCOLOY 800

- s@kerhetstermostat

- sékerhetsanordning for ugnsfack for tryckuppbyggnad och
depression

- varmeskydd for flaktmotor

- mekanisk dorrbrytare

EXTRA OPTION - Maste informera nar bestallas ugnen
- extra avgift for energisparande systemanslutning
- konfiguration for anslutning till utsugskapa




metos

kitchen intelligence

Konveksjonsovn Metos REC051, 5x GN1/1

Bredde mm 830

Hayde mm 590+55

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 91

Hgyde pa forpakning 82

Transport mal (LxDxH) 91x74x82 cm

Net weight with unit 59 kg

Vekt inkl. emballasje 69 kg

Tilkoblingseffekt kW 7,25

Spenning V 400

Frekvens Hz 50

Kaldt vann diam. 3/4"

Driftstype Elektromekanisk

GN starrelse 171
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