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Vi tanker pa saker som
ingen har tankt pa forut.

Den som vill satta en ny standard maste hoja blicken.
Baka, steka, grilla, angkoka, fritera, pochera allt

kan goras enklare, mer intelligent och effektivt.

Darfor har Metos Rational, med 6ver 45 ars erfarenhet
av matlagningsforskning, hgjt blicken och forskat

om bristen pa utbildad personal, mattrender och
koksledning. Och styrt tankarna i en ny riktning. Alltid
med ett mal i atanke: Att komma ett steg narmare
perfektion.

® Resultatet
iCombi Pro. Intelligent, flexibel,
produktiv. En ny standard.




ICombi Pro. Det ar jag.

Nagot helt nytt. Jag ar erfaren, tanker, lar mig, glommer
ingenting, ar uppmarksam och anpassar mig. Nar jag vet 6nskat
resultat anpassar jag luftfuktighet, flakthastighet och temperatur
automatiskt med andra ord: Tack vare min intelligens reagerar
jag dynamiskt pa dina krav. Har ugnsdérren statt 6ppen for
lange? Ar biffen tjockare dn vanligt? Mer pommes frites an igar?
Da anpassar jag installningarna sjalvstandigt och ger dig 6nskat
resultat. Gang pa gang pa gang. Ytterst effektivt. Det ar ju det
jag anvander min intelligens till.

© Vad vinner du pa det?
Tid och frihet. Sakerheten om att na dina mal.
Exakt som du forestaller dig.

Sjalvforklarande
mandvreringskoncept
Det nya mandvreringskonceptet
rymmer bildsprak, logiska arbetssteg
och tydliga, interaktiva anvisningar
under hela tillagningsprocessen. Alla kan
arbeta felfritt utan anstrangning.

Matlagningsintelligens
iCookingSuite vet vagen till 6nskat
matlagningsresultat och upprepar det gang pa gang pa
gang. Med imponerande kvalitet. Men du kan nar som
helst andra i tillagningsprocessen eller vaxla mellan enkel
beskickning och blandbeskickning. Frihet, och flexibilitet.

© Sidan 8 VA

Integrerat tradlost natverk
Med det integrerade tradlosa natverket
kan iCombi Pro enkelt anslutas till )
internet och din smartphone fér att kunna
kommunicera via ConnectedCooking. Fér annu
mer bekvamlighet, sékerhet och inspiration.

Energy Star® -partner
Utmarkt — sa lyder betyget for
energieffektivitet. iCombi Pro har
testats av ett av marknadens strangaste
certifieringsprogram.




Effektiv matproduktion.
iProductionManager skoter planeringen av

e S produktionsprocesser och visar nar och vilka

ratter som helst ska tillagas tillsammans.
Slimmar arbetsprocesser, sparar tid och
energi.

® Sidan 10

Ultrasnabb rengéring
Pa ca 12 minuter fran smutsigt till rent - det klarar bara iCombi
Pro. Till och med standardrengoéringen sparar 50 % tid och
rengoringsmedel*. En ren historia, for mindre driftstopp och
mer produktionstid.

© Sidan 12

Genomtankt
,,,,,,,,,,, Fler flakthjul, optimerad geometri i ugnsutrymmet och
1 hogre avfuktningseffekt majliggor upp till 50 % mer
beskickning*. Med annu battre livsmedelskvalitet.
For annu hogre produktivitet.

S Sidan 6

* Jamfort med foregaende modell.



Allt du brukar gora,
fast battre och snabbare.

Hogre produktivitet

iDensityControl ((

Effektivitet i ett nytt ljus: GIom utrymmeskravande utrustning och

Iat iCombi Pro gora en insats i stallet. P4 mindre &n ca 1 m2. Kott,

fisk, fagel, gronsaker, bakverk. A-la-carte, catering, storkok, casual
dining. Tack vare samspelet mellan intelligenta assistenter forsvinner
manga arbetsmoment. Till exempel ger iDensityControl med kraftfull
luftcirkulation och avfuktning ca 50 % hogre produktivitet med ca 10 %*
kortare tillagningstid. Och levererar resultat av hog och jamn kvalitet i

alla horn. Samtidigt erbjuder det sjalvforklarande mandvreringskonceptet
optimalt stod till anvandaren och minimerar fel. For fortsatt produktion,

gang pa gang pa gang.

* Jamfort med foregaende modell.



Produktivitet @ iDensityControl
For dig innebar det hogre

I @ +50% prestanda, vilket innebir

Tillagningstid sparad tid och pengar.

Och ett lyft for smaken.
e
Energy and water consumption

-10%

Féregaende modell



N ’ _
Du har ett mal, e P
iCombi Pro vet hurﬁgyvtar dlg d e

P

i 't .-_ R

CookingSuite

Du har ett mal arbeta kompromisslost — na det med
matlagningsintelligensen i iCombi Pro. Exempel: Ibland vill du steka 5
biffar, nasta gang 100. Kvaliteten ska alltid vara densamma. iCombi Pro
stdmmer lopande av matens status mot det mal du har stallt in, beraknar
tillagningsprocessen och anpassar intelligent temperaturen. Kommer
gasterna for tidigt, innan de grillade gronsakerna ar klara? Da vaxlar

du smidigt fran enkel- till blandbeskickning. iCombi Pro reglerar
tillagningsparametrarna, sa att bada ratterna kan tillagas samtidigt.
Eller har du kanske tankt om nar det galler 6nskat resultat? Da gar du
bara in i tillagningsprocessen och andrar malet. iCombi Pro anpassar
tid och temperatur optimalt. Resultatet ar garanterat 6vertygande.

Och kan upprepas exakt, gang pa gang. Oavsett vem som anvander
matlagningssystemet.



@ iCookingSuite
Intelligent matlagning som
hjalper dig att standigt
overtraffa dina personliga mal.
Effektiv, enkel, saker.




Komplex produktion §o°
kraver enkla losningar.

Optimal planering

iProductionManager ==

Vardagen i koket: Stress och hets, nar allt ska bli klart samtidigt och i
ratt tid. En logistisk utmaning for block och penna, eller programvara.
Tills nu. Nu tar namligen iCombi Pro 6ver med iProductionManager:

Du placerar bara ratterna pa displayen, sa ser du vad som kan tillagas
samtidigt. Sedan behover du bara valja om du vill tillaga maten tidseller
energieffektivt. Systemet 6vervakar gejdersparen var for sig, sa att
tillagningstiderna intelligent anpassas efter mangd och onskat resultat.
Du bestammer om ratterna ska bli fardiga samtidigt, eller om du vill satta
igang produktionen direkt. | bada fallen signalerar iCombi Pro om nar vad
ska sattas in i ugnen och voila: Maten ar klar.
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@ iProductionManager
Spara logistikkostnad,
effektivisera produktionen och

minimera personalkostnaderna.

Med samma hoga kvalitet som
forut. Vardagen i koket —i
framtiden lugn och ro.
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_ysande.

amnar inga synliga spar

Effektiv rengoring

iCa reSystem+

Nar du grillar fastnar det oftast vidbranda matrester i ugnen, vilket gor
att du inte kan tillaga andra ratter i iCombi Pro direkt efter. Om det inte
vore for iCareSystem. Bland annat med ultrasnabb mellanrengéring
pa endast ca 12 minuter. Sedan kan du ga vidare med broccolin direkt,
utan att riskera smakoverforing eller storande lukt. Och nar det ar dags
for rengoring i slutet av arbetsdagen bestammer iCombi Pro sjalv

om den ar latt, medel eller kraftigt smutsig. Du valjer mellan Eco- och
standardrengéring. Med avkalkning. Over natten. Med 50%* mindre
kemikalier. Fosfatfri och alltid skinande ren. iCombi Pro lagger dina
6nskemal pa minnet och visar automatiskt samma rengoringsprogram
nasta gang.

* Jamfort med foregaende modell.

De manga arbetstlmmama
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.+ skolja utan
rengoring tabletter
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Snabb rengoring som hittas snabbt och aktiveras
snabbare: Lagg bara rengéringstbletter i
bottensilen och starta rengdringen. Produktionen
kan aterupptas efter ca 12 minuter.

® iCareSystem
Med iCareSystem sparar du
rengoringsmedel, vatten och
tid och glanser inom hygien,
driftkostnader och miljo.
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Tekniska specifikationer.

Vi har tankt pa allt.

i

s

iCombi Pro satter standarden for intelligens och
tekniska funktioner:

@ LED-belysning med gejdersparsignalering

® 6-punkts karntemperaturnal, ® Dynamisk
luftcirkulation @ Max. 300 °C ugnstemperatur
@ Integrerad handdusch med riktad strale

och dusch ® Anggenerator @ Ugnsdérr med
treglasfonster

Och dessutom: Display med energiférbrukning,
ny tatningsteknik pa golvmodeller, WiFi utan
extern antenn

14



Tillbehor.

Ratt tillbehor for
din framgang.

Maskiner som ska halla for vardagen i ett

professionellt kok maste vara robusta och lampliga

for en tuff vardag. Hos Metos Rational galler det

saval gejdervagnar som grill- och pizzaplattan,
ventilationskapan och kantinerna i rostfritt stal. Det ar
namligen férst med originaltilloehor fran Metos Rational
som du kan utnyttja den fantastiska prestanda hos
iCombi Pro fullt ut. For att verkligen lyckas med
forfriterade produkter, kyckling, bakverk och grillade
gronsaker. Till och med biffen far delikata grillrander.

© Originaltillbehor
Smarta tillbehor tar dig en
bra bit pa vagen mot ett
imponerande resultat.
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Modelloversikt iCombi Pro.

Vilken modell passar dig?

iCombi Pro finns i flera storlekar — sa att prestanda kan

anpassas efter dina behov, i stallet for tvartom. 20 portioner

eller 2 000? Frontcooking? Kokets storlek? EI? Gas? XS?
20-2/1? Vilken modell hor hemma i ditt kok?

16

El och gas

Kapacitet

Antal portioner per dag

Langsgaende beskickning (GN)

Bredd

Djup

Hojd
Vattenanslutning
Avlopp

Vattentryck

El

Vikt
Anslutningsvarde
Sakring
Natanslutning
Effekt "Varmluft”
Effekt "Angkokning”
Gas models

Vikt
Anslutningsvarde el
Sakring
Natanslutning
Gasanslutning

Naturgas/gasol G30*

Max, Nominell effekttillforsel

Effekt "Varmluft”

Effekt "Angkokning”

&€

iCombi Pro XS 6-2/3

6 x 2/3GN

20-80

1/2,2/3,1/3,2/8 GN

655 mm
621 mm
567 mm
R 3/4”
DN 40

1.0 - 6.0 bar

67 kg

5.7 kW
3x10A

3 NAC 400V
5.4 kW

5.4 kW

iCombi Pro 6-1/1

6 x 1/1GN

30-100
1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
850 mm

842 mm

754 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

99 kg
10.8 kW
3x16A

3 NAC 400 V

10.25 kW

9 kW

117 kg
0.6 kW
1x16A
1NAC 230V

3/4”1G

13 kW/13 kW/13.5 kW
13 kW/13 kW/13.5 kW

12 kW/12 kW/12.5 kW
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iCombi Pro 10-1/1
10 x 1/1 GN

80-150
1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
850 mm

842 mm

1014 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

127 kg
18.9 kW
3x32A

3 NAC 400 V

18 kW

18 kW

155 kg
0.9 kW
1x16A
1NAC 230V

3/4”1G

22 kW/22 kW/23 kW
22 kW/22 kW/23 kW

20 kW/20 kW/21 kW
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iCombi Pro 6-2/1

6 x2/1GN
60-160
2/1.1/1GN
1072 mm
1042 mm
754 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

137 kg
22.4 kW
3x35A

3 NAC 400V
21.6 kW

18 kW

144 kg
0.9 kW
1x16A
1NAC 230V

3/4” 1G

28 kW/28 kW/29.5 kW
28 kW/28 kW/29.5 kW

21 kW/21 kW/22 kW

g WL ©

iCombi Pro 10-2/1
10 x 2/1 GN
150-300
2/1.1/1GN

1072 mm

1042 mm

1014 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

179 kg
37.4 kW
3x63A

3 NAC 400V

36 kW

36 kW

192 kg

1.5 kW
1x16 A
1NAC 230V

3/4”71G

40 kW/40 kW/42 kW
40 kW/40 kW/42 kW

40 kW/40 kW/42 kW
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iCombi Pro 20-1/1
20x 1/1GN

150-300
1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
877 mm

913 mm

1807 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

263 kg
37.2 kW
3x63A

3 NAC 400V

36 kW

36 kW

284 kg

1.3 kW
1x16 A
1NAC 230V

3/471G

42 kW/42 kW/44 kW
42 kW/42 kW/44 kW

38 kW/38 kW/40 kW

Werlarior e Fairin

iCombi Pro 20-2/1
20 x 2/1 GN
300-500
2/1,1/1GN

1082 mm

1117 mm

1807 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

336 kg
67.9 kW

3x 100 A

3 NAC 400V
66 kW

54 kW

379 kg

2.2 kW
1x16 A
1NAC 230V

3/4”1G

80 kW/80 kw/84 kW
80 kW/80 kW/84 kW

51 kW/51 kW/53.5 kW

Ve =
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Metos iCombi Pro kombiugnar

® BAKE modellen har gejdrar fér 400x600 mm bakplatar
SOUS-VIDE modellen har en tunn kdarntemperaturnal for sous-vide produktion
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Metos iCombi Pro XS 6-2/3

Metos iCombi Pro Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Pro 6-2/3 4352001 655x621x567 400V 3N~ 5.7 kW 10A
Metos iCombi Pro 6-1/1

Metos iCombi Pro Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Pro 6-1/1 4352010 850x842x754 400V 3N~ 10.8 kW 16A
iCombiPro6-1/1 5 4352012 850x842x754 400V 3N~ 10.8 kW 16A
iCombi Pro 6-1/1 5 BAKE 4352014 850x842x754 400V 3N~ 10.8 kW 16A
iCombi Pro 6-1/1 SOUS-VIDE 4352026 850x842x754 400V 3N~ 10.8 kW 16A
Metos iCombi Pro 10-1/1

Metos iCombi Pro Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Pro 10-1/1 4352050 850x842x1014 400V 3N~ 18.9 kW 32A
iCombi Pro 10-1/1 8 4352052 850x842x1014 400V 3N~ 18.9 kW 32A
iCombi Pro 10-1/1 8 BAKE 4352054 850x842x1014 400V 3N~ 18.9 kW 32A
iCombi Pro 10-1/1 SOUS-VIDE 4352064 850x842x1014 400V 3N~ 18.9 kW 32A
Metos iCombi Pro 20-1/1

Metos iCombi Pro Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Pro 20-1/1 20 4352082 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
iCombi Pro 20-1/1 15 4352088 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
iCombi Pro 20-1/1 16 4352089 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
iCombi Pro 20-1/1 17 4352086 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
iCombi Pro 20-1/1 16 BAKE 4352098 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
iCombi Pro 20-1/1 20 SOUS-VIDE 4352091 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
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Metos iCombi Pro kombiugnar

4342355

=

4352898

Metos iCombi Pro 6-2/1

Metos iCombi Pro Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Pro 6-2/1 4352042 1072x1042x754 400V 3N~ 22.4 kW 35A
Metos iCombi Pro 10-2/1

Metos iCombi Pro Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Pro 10-2/1 4352074 1072x1042x1014 400V 3N~ 37.4 kW 63A
Metos iCombi Pro 20-2/1

Metos iCombi Pro Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Pro 20-2/1 20 4352092 1082x1117x1807 400V 3N~ 67.9 kW 100A
iCombi Pro 20-2/1 15 4352096 1082x1117x1807 400V 3N~ 67.9 kW 100A

4342350 4342357 4342358

" 4352954

4342359
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Metos Storkok AB

Storsatragrand 26, SE-127 39 Skirholmen
T. 08-775 8585

metos.sweden@metos.se

meltos

kitchen intelligencé@

www.metos.se
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