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Sissejuhatus

Vdaga austatud klient

Onnitleme teid teie uue iCombi Pro ostmise puhul. Lugege kasutusjuhend enne seadme esmakordset
kasutuselevottu hoolikalt 1abi. Kasutusjuhend véimaldab seadmega ohutult imber kdia. Hoidke seda
kasutusjuhendit selliselt, et see oleks seadme kasutajatele igal ajal kdttesaadav.

iCombi Pro on kdige nutikam kombiauruti. Ta valmistab 20 véi mitme tuhande kdilalise jaoks mitmesuguseid
roogasid. Olgu siis kala, liha, linnuliha, lisandid véi kiipsetised, olgu need praetud, aurutatud, grillitud voi
kiipsetatud. Tanu nutikale toiduvalmistamisele ja selle nutikale kliima reguleerimisele dnnestub koik automaatselt,
tapselt 6igeks ajaks, ka maksimaalse koormuse korral.

Soovime teile palju edu iCombi Pro kasutamisel.
Teie
RATIONAL AG

Abi seadmega

See kasutusjuhend ja suur arv rakendusnditeid kogu maailmast on seadmes kasutusabina saadaval. Kogu teade
selle funktsiooni kohta leiate siit: Abi seadmega [} 93]

Tootegarantii

Registreerige oma seade aadressil www.rational-online.com/warranty, et saada kasu 2-aastasest garantiist. Sellelt
veebilehelt leiate ka garantii tldtingimused ja garantiiteenused.

RATIONAL ei vastuta kahjustuste eest, mis on tekkinud heakskiitmata tehnilistes muudatuste tagajarjel.

Sihtgrupp
See dokument on méeldud suurkddkide ja driettevotete kddkide tdotajatele.
Seda seadet ei tohi kasutada, puhastada ega hooldada jargmised isikud.

= Piiratud fldsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega inimesed

= Puudulike kogemuste ja teadmistega inimesed

= Lapsed

Valvake lapsi, kes viibivad seadme ldheduses. Lapsed ei tohi selle seadmega mangida.

Otstarbekohane kasutamine
iCombi Pro arendati vélja roogade termiliseks valmistamiseks.

Seda seadet tohib kasutada ainult professionaalsetes kéokides, nditeks restoranide kédkides ning haiglate,
pagaridride ja lihatoodetega kauplevate aride suurkédkides. Seda seadet ei tohi kasutada valistingimustes. Seda
seadet ei tohi kasutada toiduainete pidevaks, t66stuslikuks masstootmiseks.

Iga sellest erinev kasutusviis on mitteotstarbekohane ja ohtlik. RATIONAL AG ei vota vastutust
mitteotstarbekohasest kasutusest tingitud tagajargede eest.

Selle juhendi kasutamine

Siimbolite seletus

Kaesolevas dokumendis kasutatakse jargmisi siimboleid, et anda teile teavet ja juhendada teid toimingute
tegemisel.

v See siimbol téhistab eeltingimusi, mis peavad olema tdidetud enne toiminguga alustamist.
1. See siimbol tdhistab toimingu etappi, mis tuleb teha.

> See slimbol tdhistab vahetulemust, mille jargi saate kontrollida toimingu etapi tulemust.
>> See simbol tahistab tulemust, mille jargi saate kontrollida toimingu I6pptulemust.

= See siimbol tahistab loendit.

Alguparase kasutusjuhendi tdlge
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a. See siimbol tahistab nimekirja.

1.5.2 Piktogrammide seletus
Selles dokumendis kasutatakse jargmisi piktogramme.
/\ [] Ettevaatust! Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhendit.
A\ Uldine hoiatusmark

Q Kasulikud juhised teie seadme lihtsaks kasutamiseks.

1.5.3 Hoiatuste seletus

Kui ndete thte jargmistest hoiatustest, hoiatatakse teid ohtlike olukordade eest ja soovitatakse neid olukordi
valtida.

A OHT

Kui ndete ohuastme OHT hoiatust, hoiatatakse teid olukordade eest, mis pohjustavad raskeid vigastusi voi
surma.

Kui ndete ohuastme HOIATUS hoiatust, hoiatatakse teid olukordade eest, mis voivad pdhjustada raskeid
vigastusi voi surma.

/\ ETTEVAATUST

Kui ndete ohuastme ETTEVAATUST hoiatust, siis hoiatatakse teid olukordade eest, mis voivad pohjustada
vigastusi.

Kui ndete sellist markust, hoiatatakse teid olukordade eest, mis vdivad pohjustada seadme kahjustusi.

1.5.4 Joonised

Selles kasutusjuhendis olevad joonised voivad tegelikust seadmest erineda.

1.5.5 Tehnilised muudatused

Jatame endale diguse teha tehnoloogia arenguga seotud tehnilisi muudatusi.

Algupdrase kasutusjuhendi télge 9/104
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2 iCombi Pro

Juhttabloo

Ekraan

Kipsetuskamber

Keskne reguleerimisnupp

Kiipsetuskambri uks

Kasiduss

Ukse kaepide

USB-ihendus

Care-sahtel

Ohufilter

Tiiiip 20-1/1

Tiiip 20-2/1

10 /104 Algupadrase kasutusjuhendi tolge



3 | Uldised ohutusjuhised

Uldised ohutusjuhised

See seade on konstrueeritud turvalisust silmas pidades ning see ei ole tavaparasel,
nouetekohasel kasutamisel ohtlik. Kdesolevas juhendis kirjeldatakse seadme
kasutamiseks digeid kasutusvotteid.

Laske seade paigaldada Giksnes oma RATIONALi teeninduspartneril.
Laske seadet hooldada Giksnes oma RATIONALIi teeninduspartneril.

Arge muutke seadet v6i seadme paigaldust, mille on heaks kiitnud RATIONAL;
teeninduspartner.

Arge kasutage seadet, kui see on kahjustatud. Kahjustatud seade pole ohutu ning
vOib pdhjustada vigastusi ja tulekahju.

Arge kasutage seadet, kui kiipsetuskambri ukse klaas on kahjustatud. Vétke
Uhendust oma RATIONALIi teeninduspartneriga ja laske kiipsetuskambri ukse klaas
valja vahetada.

Arge asetage seadmele (ihtegi eset.
Arge hoidke seadme liheduses kergesti siittivaid véi tuleohtlikke materjale.

Kasutage seadet ainult keskkonnatemperatuuril, mis jaab vahemikku +10 °C kuni
+40 °C.

Viltige seadme ldheduses kuumusallikaid, nagu frittitir voi grillplaadid.

Tagage t60 ajal, et seadme timbruses oleks porand kuiv ja libisemiskindel.

Ohutusjuhised enne kasutamist

Veenduge, et seadme temperatuur oleks véahemalt +5°C.

Veenduge, et 6hu suunamisplaat oleks ventilaatori ees llevalt ja alt fikseeritud.
Veenduge, et juhtsiinide komplekt vai aluskaru oleks fikseeritud.

Veenduge, et kiipsetuskambris poleks puhastustablettide jadke.

Kui te votate seadme parast pikemat seismist kasutusele, siis loputage seda
kasidusi abil vahemalt 10 liitri veega.

Ohutusjuhised kasutamise ajal

Nii valdite kdrvetamist ja poletusi.

— Kasutamise ajal avage kipsetuskambri uks ettevaatlikult. Sealt voib valjuda
kuuma auru.

— Kandke isikukaitsevahendeid, kui eemaldate kuumast kipsetuskambrist
tarvikuid voi esemeid.

— Puudutage seadme t66 ajal ainult juhtpaneeli ja kiipsetuskambri ukse kaepidet.
Valised pinnad védivad olla kuumemad kui 60°C.

— Pange toiduga GN-no6ud ainult riiulitele, mida te naete. Vastasel juhul véib
kuum toit seadmest véljavotmiselt lle ddre loksuda.

= Nii valdite tule- ja plahvatusohtu.
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— Arge kasutage seadmes kergesti siittivaid vedelikke, nt alkoholisisaldusega
jooke nagu vein. Kergesti suttivad vedelikud vivad aurustumisel iseeneslikult
suttida. Enne kui hakkate toitu kergesti slittivates vedelikes valmistama, keetke
vedelikku pikemat aega, et vahendada selle alkoholisisaldust.

— Grillimisel ja réstimisel kasutage toidu all rasvaine kogumiseks anumat.

= Sedasi valdite vigastusi, kui peaksite té6tama transpordikaru, aluskaru voi
taldrikute aluskaruga:

— Nihutage transpordikaru, aluskdru véi taldrikute aluskaru ettevaatlikult Gle
pakkude v6i poranda ebatasasuste, et need ei kukuks Gmber.

— Aktiveerite transpordikdru, aluskaru vaéi taldrikute aluskaru seisupidurid, et
need ei veereks ebatasasel porandal minema.

— Kinnitage transpordikdru oma seadme kiilge, enne kui nihutate aluskaru voi
taldrikute aluskaru seadmesse voi votate need seadmest vilja.

— Sulgege aluskaru toidualuste riivistus ja asetage toidualused kuuma toiduga, kui
hakkate aluskaru liigutama. Vastasel juhul voib toit lle dare loksuda.

= Nii saate valtida tarvikute valest kasutamisest tingitud materiaalset kahju.
— Kasutage ainult RATIONALIi originaaltarvikuid.
— Kasutage toidu suitsutamiseks tiksnes VarioSmokerit.

» Kui kiipsetuskambris on road, mis on juba serveerimistemperatuurini viidud, ei
tohi kiipsetuskambrit kiilmade roogadega tais laadida.

Ohutusjuhised pérast kasutamist
= Puhastage seadet iga kord parast kasutamist.

= Jatke kiipsetuskambri uks pikemate té66pauside ajal ja ka 66seks praokile, et valtida
kipsetuskambris korrosiooni tekkimist.

= Sulgege pikema seisuaja korral kohapealne seadme vee-, elektri- ja gaasilihendus.

= Pikema seisuaja korral ja enne seadme transportimist tiihjendage aurugeneraator.

3.1 Ohutusjuhised gaasiiihendusega seadmete jaoks
= Nii véldite tuleohtu.

— Kui teie seade on Uhendatud korstnaga, votke regulaarselt ihendust
gaasislisteemi paigaldajaga, et puhastada seadme dratdmbelihendust. Jalgige,
et riigis kehtivatest nduetest peetaks kinni.

— Arge asetage heitgaasitorudele esemeid.
= Nii véldite surmavaid 6nnetusi.

— Kui teie seadet kaitatakse valjatdmbekubuga, lllitage valjatdmbekubu t66 ajaks
alati sisse. Vastasel juhul véivad pdlemisgaasid koguneda.

= Nii toimite digesti, kui tunnete gaasiléhna.
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— Arge vajutage iihtegi valgusti ega seadme lillitit, drge tdmmake iihestki
pistikupesast valja pistikut ja darge kasutage mobiiltelefone ega telefone. Need
tegevused voivad tekitada sidemeid ning plahvatusoht suureneb.

— Avage aknad ja uksed ning laske ruumi virsket dhku. Arge liilitage ruumi
ohutamiseks sisse lihtegi valjatdmbekubu ega ventilaatorit. Need tegevused
voivad tekitada sddemeid ning plahvatusoht suureneb.

— Sulgege gaasitoru sulgemiskraan.

— Lahkuge hoonest ja votke Ghendust gaasiettevotte vai tuletorjega.

3.2 Isikukaitsevahendid

» Kandke seadmega téotades ainult selliseid riideid, mis ei soodusta té&6nnetusi,
eriti kuumuse, kuumade vedelike pritsmete voi s6dvitavate ainete tottu.

= Kuumade esemete ja teravate servadega plekkdetailide kasitsemisel kandke enda
kaitsmiseks kaitsekindaid.

= Kui kasutate puhastustéid tehes hooldusvahendeid, kasutage enda ka kaitsmiseks
tihedalt vastu nagu liibuvaid kaitseprille ja kemikaalide kasitsemiseks méeldud
kaitsekindaid.

Algupdrase kasutusjuhendi télge 13 /104
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4 Kuidas tuleb seadet kasutada

41 Esmakordne kasutuselevott

Kui votate seadme esimest korda kasutusele, on see juba RATIONALi teeninduspartneri poolt nduetekohaselt
paigaldatud. Enesetest on juba tehtud ja seega on seade téovalmis. Kogu teabe paigaldamise kohta leiate
kaasasolevast paigaldusjuhendist.

Enne seadme esmakordset kasutamist
1. Puhastage seadet ja tarvikuid enne seadme esmakordset kasutamist.

Lisateavet leiate siit: Hooldus [» 89]

4.2 Seadme sisse- ja viljaliilitamine

1. Seadme sisseliilitamiseks vajutage nuppu ja hoidke all, kuni siittib roheline LED-lamp: ()
> Seade kaivitub. Teile ndidatakse stardikuva [» 15].

2. Seadme viljaliilitamiseks vajutage ja hoidke all nuppu: ()
> Teilt kiisitakse, kas soovite seadme tdepoolest valja llilitada.

3. Vajutage nuppu: OK

>> Seade lilitatakse valja.
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4.3 Stardikuva
iProductionManager Programmeerimisreziim
iCookingSuite iCareSystem
Home
Otsinguabi
Manuaalne kiipsetamine
Lemmikud

Intelligentsed tédreziimid

Kuupaev, kellaaeg, staatus

Toiduvalmistusmeetod

Tagasi/katkesta

Abi

= jProductionManager [} 49]
= Nutikas toiduvalmistamine - iCookingSuite [» 24]

= Home

Seadistused

Kui vajutate seda nuppu, satute stardikuvale. Stardikuva saate oma soovide kohaselt muuta.

= K3sitsi tooreziimid [P 40]
= Lemmikud [ 16]

= |ntelligentsed téoreziimid [» 24]

Kui vajutate lihte neist nuppudest, kuvatakse koiki nutikaid toiduvalmistusprotsesse, mis on sellele nutikale

tooreziimile maaratud.

= Toiduvalmistusmeetod

Kui vajutate lihte neist nuppudest, kuvatakse koiki nutikaid toiduvalmistusi, mis on sellele

toiduvalmistusmeetodile maaratud.
= Programmeerimisreziim [» 60]
= Otsinguabi [ 93]
= Automaatne puhastussiisteem - iCareSystem [ 84]
= Kuupdev, kellaaeg, staatus [ 16]
= Seadistused [» 67]
= Abiseadmega [P 93]

= Tagasi/katkesta

Kui vajutate seda nuppu, naasete eelmisele kuvale. Kui vajutate ja hoiate seda klahvi, katkestate

toiduvalmistusprotsessi.

Algupérase kasutusjuhendi tolge
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43.1

43.2

<>

16 /104

Lemmikud

Saate lemmikutena salvestada intelligentseid toiduvalmistusprotsesse ja programme, mida te eriti sageli kasutate,
ning neid stardikuvalt avada. Nii padsete naiteks eriti kiiresti hooajalise menit roogadeni.

*
*
*
*
w
*
*
*
*
2

1. Valige iCookingSuite'is voi programmeerimisreziimil toiduvalmistamisprotsessid voi programmid, mida
soovite lemmikuna salvestada.

2. Vajutage nuppu:
3. Vajutage nuppu:

>> Kuvatakse koik lemmikuna salvestatud toiduvalmistamisprotsessid ja programmid.

Kuupaev, kellaaeg, staatus

Jaluses on igal ajal ndha paevakohast kuupdeva ja kellaaega ning jargmiste liidete ja Gihenduste staatust:

USB-pulga ithendus

See siimbol nditab, et olete ihendanud seadmega USB-pulga.

Vorguiihendus

See simbol nditab, et teie seade on loonud Gihenduse LAN-vorguga. Kui esineb vorguviga, kuvatakse jargmist
stimbolit: /&

WLAN-iihendus

See siimbol niitab, et teie seade on (ihendatud WLAN-iga. Uhenduse kvaliteet on viga hea.
Kui Ghenduse kvaliteet halveneb, kuvatakse jargmisi simboleid: 3 “&

Kui esineb iihendusviga, kuvatakse jargmist siimbolit: 78

Veateade

See siimbol naitab, et ekraanil kuvatakse veateadet.

ConnectedCooking-iihendus

See siimbol nditab, et teie seade on (ihendatud ConnectedCooking'uga. Kui teie seade pole ConnectedCooking'uga
ihendatud, kuvatakse jargmist simbolit: of

Veeiihendus

See simbol nditab, et teie seade ei ole (ihendatud vee pealevooluiihendusega.

Algupdrase kasutusjuhendi tolge
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Seadme juhtimine

Ekraani vale kasutamine

Ekraan voib saada kahjustada, kui seda kasutatakse terava esemega.
1. Kasutage seadet liksnes katega.

Zestid

Teie seadet saate kasutada ainult vdheste lihtsate Zestidega.
E {—o ? %
Vajuta Pahi Keri Tomba ja lase lahti

Keskne reguleerimisnupp
I

Zestid [ 17] asemel saate keskse reguleerimisnupu seadistusi muuta. Toimingu saate kinnitada kesksel
reguleerimisnupul vajutades.

Maksimaalsed tditekogused

Seadme kahjustamine liiga suure tiitekoguse tottu

Kui tiletate maksimaalset taitekogust, voib see seadet kahjustada.
1. Pange seadmesse ainult siin esitatud maksimaalne taitekogus

Tiitp max tiitekogus [kg] max koormus riiuli kohta
20-1/1 90 kg 15 kg
20-2/1 180 kg 30 kg

Algupdrase kasutusjuhendi télge 17 / 104
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4.6 Kiipsetuskambri ukse avamine ja sulgemine
oY

Kiipsetuskambri ukse avamine
1. Poo6rake kiipsetuskambri kdepide paremale.

2. Kui teie seadmel on turvaukse lukk, vajutage esmalt jalgpedaali ja seejdrel keerake kiipsetuskambri ukse
kaepide paremale horisontaalsesse asendisse.

3. Avage kiipsetuskambri uks aeglaselt. AETTEVAATUST! Poletusoht!Kui seade té6tab, voib
kiipsetuskambrist kuuma auru vilja paiskuda.

>> Ventilaatori ratas pidurdatakse.

Kiipsetuskambri ukse sulgemine

1. Sulgege kipsetuskambri uks ja seejdrel keerake kaepide vasakule vertikaalsesse asendisse.

4.7 Seadme tditmine
1. Avage klpsetuskambri uks.
> Ventilaatori pidur aktiveeritakse ja ventilaator pidurdatakse.
2. Nihutage toit seadmesse.
Kui soovite toitu grillida voi praadida, nihutage toidu alla toidualus, et kogu rasv saaks kokku kogutud.

4. Sulgege kiipsetuskambri uks. Jélgige seda, et kiipsetuskambri uks oleks tdielikult suletud ja et kiipsetuskambri
ukse kaepide oleks vertikaalses asendis.
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Riiul korgemal kui 1,60 m
——

09'L

o v O O SN ~

L

Kui teie seade on installeeritud nii, et Glemine riiul on pérandast korgemal kui 1,60 m, peate sellele kohale
paigaldama kaasa antud hoiatusmargid.

Temperatuurisondi sisestamine

Jargmistes 16ikudes on kirjeldatud nii temperatuurisondi kasutamist kui ka lisana kaasasoleva 2 vilise
temperatuurisondi kasutamist. Koos temperatuurisondiga, mis on kiipsetuskambris, on teil kdeparast kokku 3
temperatuurisondi. See on eriti kasulik siis, kui valmistate toitu iProductionManager'iga.

/N\ ETTEVAATUST

Kuum temperatuurisond

Kui puudutate kuuma temperatuurisondi ilma kaitsekinnasteta, esineb poletusoht.
1. Kandke alati kaitsekindaid, kui té6tate kuuma temperatuurisondiga.

2. Vajaduse korral jahutage temperatuurisondi kdsidusiga.

/\ ETTEVAATUST

Terav temperatuurisond

Kui kasitsete temperatuurisondi hooletult, voite end temperatuurisondi otsaga vigastada.
1. Kandke alati kaitsekindaid, kui té6tate kuuma temperatuurisondiga.

2. Pange temperatuurisond pdrast kasutamist selleks ettendhtud hoidikusse.

MARKUS

Temperatuurisond ripub kiipsetuskambrist vélja

Kui te ei aseta temperatuurisondi parast kasutamist selleks ettendhtud hoidikusse, voib temperatuurisond saada
kahjustada.

1. Pange temperatuurisond parast kasutamist selleks ettendhtud hoidikusse.

Algupdrase kasutusjuhendi télge 19 /104
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NOUANNE

'"O

= Kui valmistate regulaarselt vdga 6hukest v6i vedelat toitu, on soovituslik kasutada lisavarustusena
saadaolevat temperatuurisondi hoidikut. Esmalt sisestage temperatuurisond hoidikusse ja seejérel toidu sisse.

= Kui temperatuurisond on seadistatud sisetemperatuurist soojem, jahutage temperatuurisondi kasidusiga.

9 X

Liha, nt steik

&9

1. Sisestage temperatuurisond kuni kdepidemeni toiduaine sisse, nii et temperatuurisond oleks sisestatud
toiduaines voimalikult kaugele.

Suured lihatiikid, nt praad

1. Sisestage temperatuurisond toiduaines kodige paksemas kohas kuni kdepidemeni valja.

9 S
—

Viike toit, nt guljass

1. Torgake temperatuurisondi otsa nii mitu toiduttikki, kuni temperatuurisondi on tipust kuni kdepidemeni
toidutiikkidega kaetud.

Erineva suurusega toiduainetiikid
1. Torgake temperatuurisond esmalt vaikesesse toidutiikki.
2. Kui soovitud sisetemperatuur on saavutatud, eemaldage vdikesed toiduainetiikid temperatuurisondilt ja ahjust.

3. Seejdrel torgake temperatuurisond suuremasse toidutiikki ning jatkake toiduvalmistusprotsessi suvandiga
Umberasetus 23

Kalafilee

9 S

\\\\%»

1. Sisestage temperatuurisond kuni kdepidemeni toiduaine sisse, nii et temperatuurisond oleks sisestatud

toiduaines véimalikult kaugele.

Terve kala

e

1. Sisestage temperatuurisond toiduaines kdige paksemas kohas kuni kdepidemeni vdlja.
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Jélgige seda, et temperatuurisondi ots ei ulatuks kala kdhuédénde.

y

Juurviljad, nt kartulid

/

9 S

1. Sisestage temperatuurisond toiduaines kdige paksemas kohas kuni kdepidemeni vdlja.

Supid, kastmed, magustoidud
1. Asetage temperatuurisond GN-nousse nii, et temperatuurisond oleks taielikult vedelikuga kaetud.

2. Kui te vedelikku segate, jatke temperatuurisond GN-nodusse.

Kiipsetised
1. Torgake temperatuurisond kiipsemisel tugevalt kerkivate kiipsetiste puhul vertikaalselt toidu keskele.

Kasutage selleks lisatarvikuna saadaolevat hoidikut.

Viimistlemine taldrikute aluskaruga

1. Torgake temperatuuriandur taldrikute aluskéru valgesse keraamilisse torusse.

Temperatuurisondi ei tuvastatud

v Kuvatakse siimbolit:

1. Sisestage temperatuurisond nii, nagu on selles juhendis kirjeldatud.
2. Kinnitage korrigeerimine.

>> Toiduvalmistusprotsess kulgeb korrektselt. Kui te korrigeerimist ei kinnita, siis toiduvalmistusprotsess
katkestatakse ja te peate selle uuesti kdivitama. Vdheste toiduvalmistusprotsesside korral, nt 66labi
hautamine, jatkub protsess veast hoolimata.

Temperatuurisondi eemaldamine
1. Kui soovitud tulemus on saavutatud, eemaldage toidust esmalt temperatuurisond ja seejarel votke toit ahjust
valja.

2. Pange temperatuurisond selleks ettenahtud hoidikusse.

Kasidusi kasutamine

Kasidusil on kaks seadistatavat pihustusreziimi - vihmajuga }/ (A) ja punktjuga | (B).
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/\ ETTEVAATUST

Kasiduss ja sealt tulev vesi voivad olla kuumemad kui 60 °C

Voite ennast kdrvetada, kui puudutate kuumi osi v6i kui puutute kokku kuuma veega.
1. Kandke kaitsekindaid, kui kasutate kasidussi.

/\ ETTEVAATUST

Bakterite vohamine veetorustikus

Kui te kasidussi iga péev ei kasuta, voivad veetorustikus bakterid vohama hakata.
1. Loputage kdsiduss§i hommikuti ja ohtuti, lastes sellest 10 sekundit vett labi.

Kasidusi vale kasitsemine

Kui tdmbate kasidusi maksimaalse voolikupikkuse ulatuses valja véi sikutate seda voolikust, voib kdsidusi
tagasitdmbeautomaatika saada kahjustada. Kasiduss ei liigu siis enam automaatselt korpusesse tagasi.

1. Arge tBmmake kasidudi maksimaalse voolikupikkuse ulatuses vilja.

MARKUS

Kasiduss pole méeldud kiipsetuskambri jahutamiseks

Kui jahutate kiipsetuskambrit kdsiduSiga, voivad saada kahjustada kiipsetuskamber, 6hu suunamisplaat voi
kiipsetuskambri ukse klaasid.

1. Jahutage kiipsetuskambrit ainult Cool-Down-funktsiooniga.

1. Témmake kasiduss vahemalt 20 cm ulatuses parkimisasendist vélja.
2. Hoidke kasidusi voolikut kinni.
3. Keerake kasidusi eesmist osa, et valida soovitud pihustusreziim.
= Seadke kasidud$ | (les, et valida pihustusreziim Punktjuga.
= Seadke kasiduss \lf (les, et valida pihustusreziim Vihmajuga.
Kui te ei keera kasidusi eesmist osa lihele kahest pihustusreziimist, on vett hakata duSipeast tilkuma .

1. Vajutage kasidusi hooba. Mida kévemini te hooba vajutate, seda tugevam on veejuga.

2. Laske kasidusil liikuda aeglaselt tagasi korpusesse parast selle kasutamist. AETTEVAATUST! Veenduge, et
kasidusi voolik on puhas, enne kui lasete sellel tagasi oma korpusesse liuelda.

Integreeritud rasvaaravool

Kui teie seade on varustatud valikulise integreeritud rasvaaravooluga, kogutakse tilkuv rasv kiipsetuskambris
kokku ja suunatakse rasva kogumismahutisse.
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1 Kuulkraani sang 2 Viljavoolutoru

3 Bajonett-kinnitusega tditekael 4 Rasva kogumismahuti

Avage kiipsetuskambri uks.

Eemaldage dravoolutoru kinnitus.

Asetage rasva kogumismahuti kiipsetuskambris nii, et rasva kogumismahuti ava asetseb dravoolutorul.
Asetage seadme viliskiljel oleva dravoolu alla rasva kogumismahuti, nt kanister.

Asetage integreeritud rasvadravoolu tditekael rasva kogumismahutisse.

Asetage tditekaela bajonett-kinnitus dravoolule.

Sulgege bajonett-kinnitus.

© N O Uk~ W N2

Keerake kuulkraani sang horisontaalsesse asendisse.

>> Kuulkraan on avatud. Tilkuv rasva saab koguda niitid rasva kogumismahutisse.

Rasva kogumismahuti vahetamine

/N\ ETTEVAATUST

Seadme viliskiilge, dravool ja rasva kogumismahuti véivad muutuda viaga kuumaks

Voite saada pdletada, kui puutute kokku kuumade funktsionaalsete kohtadega.
1. Kandke oma isiklikku kaitsevarustust, kui vahetate rasva kogumismahutit.

1. Kui rasva kogumismahuti on tais, keerake kuulkraani sang vertikaalsesse asendisse.
> Kuulkraan on suletud.
2. Avage bajonett-kinnitus.
Vahetage rasva kogumismahuti valja.

Visake rasv néuetekohaselt dra. MARKUS! Rasva kogumismahutisse kogutud rasv ja muud vedelad ained
tuleb visata dra seadusjirgseid néudeid arvesse véttes. Arge kunagi visake rasvainet dravoolu. Arge kunagi
kasutage rasva kogumismahutisse kogutud rasva roogade kiipsetamiseks voi toiduainena.
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=

5.1
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Nutikas toiduvalmistamine - iCookingSuite

iCookingSuite on iCombi Pro nutika toiduvalmistamise tarkvara. Teie valite, milline toit tuleks millise
valmistusmeetodiga valmistada. Selle valiku pohjal pakutakse teile mitmesuguseid toiduvalmistusteid, mille abil
saavutate ideaalse kiipsetustulemuse. Vajadusel saate kiipsetustulemusi kohandada kiipsetusparameetrite abil
vastavalt oma soovile ja nii nditeks intensiivistada pruunistust voi asendada roosa kiipsusaste labikiipsemisega.

Toiduvalmistustee ajal kohandatakse regulaarselt kaiki olulisi kiipsetusparameetreid, nagu kiipsetusruumi
temperatuur, kliima, dhukiirus ja klipsetusaeg, et saavitaksite soovitud tulemuse. Vajadusel saate kiipsetustee ajal
toiduvalmistamisse sekkuda ning tulemust muuta. Teie jaoks tadhendab see lihtsalt kasutusvaeva, ilma
kontrollimiste, ilma jarelevalveta. Sedasi voidate aega, sadstate toorainet ja energiat ning te saavutate igal ajal
silmapaistva, standardiseeritud roogade kvaliteedi.

Tooreziimid Jaikaeg
Toiduvalmistusmeet Cockpit
od

Kipsetusparameetri
d

Lemmikud
Sorteerimisfunktsioon Tagasi /
katkesta
Toiduvalmistusteed Lisafunktsioonid

Toéoreziimid ja toiduvalmistusmeetod
Teil on valida jdrgmiste tddreziimide vahel:
= Linnuliha S
= Liha @
= Kala @<
= Munaroad ja magustoidud @
= Juurviljad ja garneeringud £
NUid on teile saadaval jdrgmised toiduvalmistusmeetodid:
= Keetmine &
= Praadimine @

= Kiipsetamine B
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= Grillimine /#/
= Viimistlemine =

Igale té6reziimile on maaratud spetsiifiline komplekt nutikatest toiduvalmistamisprogrammidest. Need
toiduvalmistamisteede peegeldavad kultuurilisi toiduvalmistustavasid, mida saate primaarses rahvuskoéogi [» 71]
jar sekundaarse rahvuskdo6gi [P 71] alt seadistada.

5.2 Nutikas toiduvalmistamistee

5.2.1 Linnuliha

KKantoni part

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Kantoni parti.

Part

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada tervet parti, pardi rinnaliha v6i pardikoibasid.

Aurutamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite linnuliha aurutada.

Frittimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite linnulihatiikke frittida.

Hani

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada tervet hane, hane rinnaliha v6i hanekoibasid.

Grillimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite linnulihattikke, nt kanarinnakut, kalkuni steike v&i kanatiibasid grillida.

Kana

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada tervet kana, mitu kana, kodutibusid v6i suuremaid
linnulihatiikke.

= Kui soovite valmistada vdiksemaid linnulihatiikke, valige toiduvalmistamisteeks Kiirpraadimine.

= Kui vajate grillkana jaoks lihikesi jareltd6tlusaegu, valige toiduvalmistamisteeks Gratineerimine.

Keetmine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada linnulihast toite, nt supikana véi terriin.

Kiirpraadimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada vdiksemaid linnulihattikke, nt koivad véi kanatiivad voi
pardirind.

Madalal temp. kiipsetatud

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada linnuliha madalamatel temperatuuridel. Valige see
toiduvalmistamistee ka siis, kui soovite kiipsetada linnuliha lle 66 vo6i kui te ei jad kddki ootama, kui soovite saada
krémpsuvat nahka.

Optimaalse kvaliteediga mahlase toidu tagamiseks pikemate faaside korral, kui toit on kiipsetuskambris valikuga
Soojashoidmine, vahendatakse kiipsetuskambri temperatuuri, kui soovitud sisetemperatuur on saavutatud. Ka
selle véhendatud kiipsetuskambri temperatuuriga saab tagada, et toodetakse hiigieeniliselt laitmatu toiduaine.

Paneeritud road

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada paneeritud linnulihatiikke.

Pekingi part

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada traditsionaalset Pekingi parti.
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5.2.2
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Kalkun

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada tervet kalkunit, mitut kalkunit véi kalkunitiikke. Valige see
toiduvalmistamistee ka siis, kui soovite valmistada tdidetud parti voi kalkunit.

Moorimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite linnuliha hautada.

Tandoori

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite valmistada linnuliha, mida on marineeritud Tandoori pastas ja mida
tuleks kiipsetada ideaalses kliimas.

Tsukeyaki

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite valmistada linnuliha, mida on marineeritud Tsukeyaki kastmes ja mida
tuleks kiipsetada ideaalses kliimas.

Liha

Peekon

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada hommikus66gi peekonit.

Kamaraga praad

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada suuri lihatiikke koos kamaraga.

Hautatud sealiha

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite hautada sealiha Hiinaparaselt sojakastmes.

Hautamine/keetmine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada haude- ja keeduvorste kunst- véi naturaalses sooles.

Char Siu

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Hiina Char Siu'd.

Cochinita Pibil

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Cochinita Pibil'i voi muid Mehhiko roogasid, mida tuleb
omas mahlas hautada. Kiipsetuskambri kliima on optimeeritud selliste hautatud roogade jaoks.

Krobe seakoht

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Hiina krébedat seakohtu.

Liha taignas

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada taignas vi soolakoorikus liha.
Frittimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite lihattikke frittida.

Suur praad

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite praadida suuri lihattikke.

Grillimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada lihatlikke koos grillmustriga.

Poolkonservid

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada poolkonserve lihast, nagu haude- ja keeduvorstid, raguu
voi guljass. Ohutute poolkonservide tootmiseks on teil vaja kaanega referentanumat.

1. Torgake referentanuma kaane sisse auk. Arge kasutage selle tegemiseks temperatuurisondi.
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2. Tiaitke soovitud ndu toiduainega ning sulgege see oma kaanega.
3. Kaivitage toiduvalmistamistee ja taitke seade.
4. Pistke temperatuurisond referentanuma kaane august labi.

Toiduvalmistamistee Poolkonservid reguleerib F-vaartusel 0,3. Sellisel viisil valmistatud poolkonservid sailivad
kuni 6 kuud sailitustemperatuuril, mis jaab alla 10 °C.

Kebab

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kebabi.

Keetmine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite keeta lihatiikke, mida valmistatakse tavaparaselt vedelikus, nt
keedetud filee voi terriin.

Kiirpraadimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada liha, mida praeksite tavaparaselt pannil, voi vdga 6hukeseks
16igatud liha.

Maksaterriin

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada maksaterriini.

Lomo Saltado

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Peruu Lomo Saltado vo6i hautada viilutatud veiseliha.

Madalal temp. kiipsetatud

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada madalatel temperatuuridel lihatlikke koos kamara voi
nahaga. Valige see toiduvalmistamistee ka siis, kui soovite kiipsetada toitu tle 66 voi kui te ei jaa kodki ootama.

Nikomi

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Jaapani Nikomi koos kiirnuudlitega.

Paneeritud road

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada paneeritud lihatiikke.

Rostbiif

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada rostbiifi.

Passeerimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite liha passeerida.

Moorimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite moorida hautisi voi vaikeseks 16igatud liha, nt guljassi. Kui soovite
soojendada hautisi véljastustemperatuurile, valige tddreziimi Viimistlemine sobiv toiduvalmistustee.

Tsukeyaki

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite liha, mida on marineeritud Tsukeyaki kastmes ja mida tuleks kiipsetada
ideaalses kliimas.

5.2.3 Kala

Praadimine

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite kiipsetada kalafileed véi tervet kala koos naha véi ilma nahata,
marineeritult véi juurviljapadial.

Aurutamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite aurutada kala, kalafileed, mereande véi terriine.
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Hiina-stiilis aurutamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite Hiinaparaselt kala aurutada.

Kala soolakoorikus

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kala soolakoorikus.

Frittimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kala frittida.

Grillimine

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite grillida kalafileed voi tervet kala koos nahaga voi ilma nahata.

Moqueca

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite valmistada Brasiilia Moqueca véi muud kalapajaroogasid, mille puhul
tuleb toiduainet esmalt praadida ja seejérel taita vedelikuga.

Nizakana

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite poSeerida kala, nagu makrell voi heeringas, Jaapanipdraselt Dashis.

Kaheksajalg

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kaheksajalga, Hispaaniaparast kahesajalga voi seepiat.

Paneeritud road

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada paneeritud kalafileed voi kala.

Passeerimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kala passeerida.

Moorimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kala hautada.

Hiina stiilis moorimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite Hiinaparaselt kala hautada.

Tsukeyaki

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite valmistada kala, mida on marineeritud Tsukeyaki kastmes ja mida
tuleks kiipsetada ideaalses kliimas.

5.24 Munaroad ja magustoidud

Magustoidu kiipsetamine

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite valmistada vdrskeid, magusaid hautisi, nt manna- vai riisikooke,
struudlit, ahjudunu voi karamelliseeritud pannkooki. Valige see toiduvalmistamistee ka siis, kui soovite valmistada
valmistooteid.

Magustoidu aurutamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada aurutatud magustoite, nagu aurunuudlid voi parmitainast
pelmeenid.

Munade praadimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite harjasilma, munaputru voi omletti.

Munade aurutamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite poSeerida muna, et see jaaks vedel, poolvedel véi labi keedetud.
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Poseeri mune

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite mune poSeerida.

Munavormike/vaniljepuding
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Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite munavormikest, magusaid véi pikantseid vaniljepudinguid.

Puuviljade keetmine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite keeta puuvilja vedelikus.

Onsen muna

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Onseni muna.

Munapuder

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada munaputru.

Harjasilm

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada harjasilmasid.

Juurviljad ja garneeringud

Praadimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite praadida juurvilju ja garneeringuid.

Vormiroog

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite nuudli v6i juurviljadega vormiroogasid, paellat voi tilekiipsetatud,

taidetud juurvilju.

Ahjukartulid

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada ahjukartuleid tervetest kartulitest koos Poteto Bakeriga.

Kiipsetamine/valmistooted

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada garneeringuid hukestest valmistoodetest, mida

valmitatakse tavapdraselt ahjus.

Riisisegust roog Biryani

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada riisiroogasid, nagu India Biryani.

Congee

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Congee véi Hiina riisipudingut.

Aurutamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite aurutada juurvilju, varskeid véi sligavkilmutatud garneeringuid voi

terveid kartuleid.

Dim Sum

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Hiina Dim Sum'i.

Topeltkeedetud supp

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Hiina topeltkeedetud suppi.

Hautamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite hautada juurvilju ja garneeringuid, nt ratatouille, punane kapsas voi

sibulad.
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Konserveerimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite sisse keeta puuvilju ja juurvilju. Toiduaine sissekeetmiseks on vaja
kaanega referentsanumat.

1. Torgake referentanuma kaane sisse auk. Arge kasutage selle tegemiseks temperatuurisondi.
2. Tiaitke soovitud ndu toiduainega ning sulgege see oma kaanega.

3. Kaivitage toiduvalmistamistee ja taitke seade.

4. Pistke temperatuurisond referentanuma kaane august I3bi.

Toiduvalmistamistee Sissekeetmine reguleerib F-vaartusel 0,1. Poolkonserve ei toodeta:
Frittimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite frittida juurvilju ja garneeringuid.

Grillimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada juurvilju ja garneeringuid grillmustriga.

India daal

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada India daali, kuivatatud ubasid voi kaunvilju.

Iltamenmono

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Jaapani Itamenmonot.

Kartuligrataan

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kartuligratdadni voi muid vormiroogasid kartulitega.

Knéddel

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada jahuklimpe voi pelmeene.

Makaronivorm

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Norra makaroni-vormirooga.

Nimono

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Jaapani Nimono.

Nuudlid kastmes

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kastmes liihikesi kuivatatud nuudleid, nt penne voi
tortellini, ilma eelkeetmiseta. Pdrast toiduvalmistamistee I6ppu on nuudlid kohe véljastamiseks valmis.
Friikartulid

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada jaekaubanduses miitidavaid, eelfrititud friikartuleid.
Riisi praadimine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada praetud riisiroogasid.

Riisi aurutamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite aurutada riisi voi teraviljatoodet, nt odrakruupe véi kuskussi.
Sushiriis

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada sushiriisi.

Kuivatamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kuivatada juurvilju, seeni voi puuvilju. Ideaalse tulemuse saavutamiseks
|6igake toiduaine dhukesteks viiludeks.
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Totopos

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Mehhiko Totopos'i v6i tortillakropse.

5.2.6 Kiipsetised

Ulekiipsetamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada Ule kas varsket voi stigavkiilmutatud kiipsetisi voi eelmisest
vahetusest jarelejaanud klpsetisi.

Pikk sai

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada vérsket voi poolkiipsetatud baguette'i.

Lehttainas

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada lehttainast klipsetisi voi pirukaid.

Sai-leib

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada vérsket voi poolkiipsetatud saia.

Saiakesed

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada varsket voi poolkiipsetatud saiakesi.

Juustukook

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada New Yorki juustukooki ilma pruunistuseta. Kui soovite
kiipsetada Saksa juustukooki erineva pruunistusastmega, valige toiduvalmistustee Juustukook.

Croissant

Valige see toiduvalmistustee, kui soovite valmistad croissante véi kiipsetisi, mida tuleb enne kiipsetamist aurutada.

Ekleer

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada tundlikke kiipsetisi keedutainast.

Macau-pérane kreemikoogike

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada Hiina kreemikoogikese Macau moodi.

Kergitamine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite jatta varske voi juuretisega taina kerkima.

Parmitainakoogid

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada varskest parmitainast kooki voi kiipsetist, nt palmiksai,
parmirullid véi puuviljadega kaetud parmitainas.

Juustukook

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada juustukooki erinevate pruunistusastmetega. Kui soovite
kiipsetada New Yorgi juustukooki, valige toiduvalmistamisviis Juustukook.

Keeksid

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kiipsetisi muretainast, nt keeksid véi muretainakipsised voi
muretainapdhjad.

Koogid

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kooki ja biskviitpohjasid.

Soolakiipsised

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada soolakipsiseid.
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5.3

5.3.1
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Besee

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada munavalgest kiipsetisi, nt besee.

Muffin

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada muffineid muffini- voi timbalivormis.

Pao de Queijo

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite kiipsetada varsket voi siigavkiilmutatud Brasiilia Pao de Queijo'd.

Viini saiad

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada klipsetist, mida tuleb enne kiipsetamist aurutada, nt

mitmekihiline magus saiake v6i bagelid.

Pitsa

Valige see toiduvalmistee, kui soovite valmistada pitsat, kaetud tainast voi parmitainast grill- ja pitsaplaadil.

Samosa

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada India tainataskuid, mis on tdidetud karriga.

Pehmed kuklid

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite valmistada kiipsetist pruunistatud pealispinna ja pehme koorikuga, nt

burgerikuklid v6i rosinapatsid.

Viimistlemine

Serveerimisnou

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite soojendada juba kiipsetatud, jahutatud road anumates

serveerimistemperatuurini.

Valmida laskmine

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite soojendada juba praetud roogasid soovitud sisetemperatuurini ning

sellel hoida.

Hoia

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite roogasid véljastamise ajal soojas hoida.

a la carte taldrik

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite soojendada a la carte-reZiimil taldrikule pandud roogasid

serveerimistemperatuurini.

Banketi taldrik

Valige see toiduvalmistamisviis, kui soovite seada korraga teeninduseks valmis mitu taldrikut, nt konverentside,

pulmade vai toitlustuse puhul.

Kiipseta krobedaks

Valige see toiduvalmistamistee, kui soovite soojendada juba kiipsetatud roogasid, nt sea tagakooti v6i kamaraga

praadi valjastustemperatuurile.

Toidu nutikas kiipsetamine

Nutika toiduvalmistustee avamine

Nutika toiduvalmistusprotsessiga saate alustada 3 eri viisil:

= jCookingSuite'i kaudu

= Programmeerimisreziimi [» 60] kaudu

Alguparase kasutusjuhendi tdlge
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= Otsinguabide [P 93] kaudu

iCookingSuite
1. Vajutage mendudribal nuppu: (€2
> jCookinSuite'is saate nutika toiduvalmistusprotsessiga alustada 3 eri viisil:
= Valige soovitud té6reziim, nt juurviljad ja lisandid.
= Valige soovitud valmistusmeetod, nt moorimine.
= Valige soovitud t66reziim ja soovitud valmistusmeetod.

Parast teie valiku tegemist kuvatakse vastavaid nutikaid toiduvalmistusprotsesse.

Programmeerimisreziim
1. Vajutage mentiiribal nuppu: (3
2. Vajutage nuppu: €2

> Teile kuvatakse koiki salvestatud toiduvalmistusprotsesse.

Otsinguabi

1. Vajutage meniitiribal nuppu: O
2. Sisestage nutika toiduvalmistusprotsessi nimi.

> Teile kuvatakse soovitud nutikat toiduvalmistusprotsessi.

Nutika toiduvalmistusprotsessi kaivitamine

Selles peatiikis ndidatakse kartuligratddni valmistuse nditel, kuidas nutikas toiduvalmistusprotsess tédtab. Palun
pidage meeles, et iga nutikas toiduvalmistusprotsess, mis sisaldab erinevaid kiipsetusparameetreid ja millel on
ideaal kiipsetusjarjekord, viib ideaalsete tulemusteni.

\O\ =~ NZdiCGH

NPy

J_L-_-\E/\Cw

1. Vajutage menudribal nuppu: (€2
2. Vajutage nuppu: £

3. Vajutage nuppu: Kartuligratain

> Nutikas toiduvalmistamisprotsess kaivitatakse ja kiipsetuskamber eelkuumutatakse salvestatud tingimuste

jargi.
4. Sisestage soovitud kiipsetustulemus kiipsetusparameetrite abiga [» 34].

> Parast lthikest aega asendub ndidik Cockpitiga [» 38].

> Kui soovitud kliima on saavutatud, palutakse teil tooted panna ahju .
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Taitke seade.
6. Sulgege kiipsetuskambri uks.
> Toiduvalmistusprotsessiga jatkatakse.
7. Jargige seadme juhiseid.

> Kui valmistusaeg on I6ppenud voi sisetemperatuur on saavutatud, kélab signaal, mis kutsub teid proovima, kas
toit on soovitud tulemuse saavutanud.

Kui kiipsetustulemus vastab teie soovile, votke toit kiipsetuskambrist valja.

Kui kiipsetustulemus ei vasta veel teie soovile, jatkake toiduvalmistusprotsessi pakutud valikutega.

Kiipsetustulemuse kohandamine oma soovile

Olenemata sellest, millise nutika toiduvalmistusprotsessi olete valinud, kuvatakse teile erinevaid
kiipsetusparameetreid ja funktsioone. Ideaalsete kiipsetustulemuste saavutamiseks naasevad
toiduvalmistusprotsessid teie riigi vaikesatetele. Neid kiipsetusparameetreid saate oma soovile kohandada lihtsalt
Zestide [» 17] voi keskse reguleerimisnupu [» 17] abil ning valida taiendavad funktsioonid.
Toiduvalmistusprotsessid varieeruvad soltuvalt nendest satetest. Kulgu saate igal ajal Cockpiti kaudu jélgida

[» 38].

Kilipsetusparameetrid

Praadimisaste

Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada, kas soovite toiduainet praadida voi mitte. Valige soovitud aste, et
kohandada praadimisintensiivsust oma soovi jargi. Mida madalam on praadimisaste, seda vdiksem on toidukadu.
Kui valite ilma, hiipatakse Praadimise sammust Ule. Valige ilma, kui soovite lasta vdiksematel, juba praetud
lihattikkidel kergelt laagerduda.

Kui soovite toiduainele toiduvalmistusprotsessi |6pus koorikut, valige madalam praadimisaste.

Kui praadimisel kasutatakse vaga korget temperatuuri, tapetakse kindlalt toiduaine véliskiljel olevad bakterid.
Sedasi kiipsetatakse toiduaine hiigieeniliselt laitmatult ka siis, ka sisetemperatuur on madal.

Pruunistamine

Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada, kui puuniks peaks toiduaine pealispind saama. Valige soovitud aste,
et kohandada pruunistusintensiivsust oma soovi jérgi. Toiduaine, mida on pruunistamist toetavate virtside,
maitsetaimede voi pastadega marineeritud, pruunistub kiiremini ja intensiivsemalt. Valige sellisel juhul madalam
pruunistusaste.

Toéobdeldava toiduaine paksus

Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada, toiduaine on Shuke voi paks. Valige 6huke toiduaine jaoks, mis on
ohem kui 2 cm. Valige paks toiduaine jaoks, mis on paksem kui 2 cm.

Toéoédeldava toiduaine suurus
Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada, kui suur on toiduaine.
= Valige vdike fileeribade v6i vuti rinnaliha korral. Valige suur rostbiifi, terve pardi voi sea kéhutiiki jaoks.
= Valige vdaike munade jaoks, mis kaaluvad vahem kui 53g. Valige suur munade jaoks, mis kaaluvad rohkem kui
64q.
Kiipsetuskambri niiskus
Selle kiipsetusparameetriga seadistate kiipsetusruumi niiskust.

Kui viimistlete toitu voi soovite teha sous-vide'i valige jargmised seadistused:

Aste Sobib jargmisele

Aste 1 - kuiv Valige see aste, kui soovite valmistada toitu, mis ei ndua taiendavat niiskust,
nt paneeritud toit véi friikartulid.

Aste 2 Valige see aste, kui soovite valmistada toitu, mis nduab veidi tdiendavat
niiskust, nt viilutatud juurviljad.
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Aste Sobib jargmisele
Aste 3 Valige see aste, kui soovite valmistada korraga erinevaid toite.
Aste 4 — niiske Valige see aste, kui soovite valmistada toitu, mis néuab tdiendavat niiskust,

nt riis voi poseeritud kala.

Kiipsetuskambri temperatuur
Selle kliipsetusparameetriga saate seadistada kiipsetuskambri temperatuuri.
Nii saate vaadata kiipsetuskambri hetke niiskust ja kiipsetuskambri hetke temperatuuri
1. Vajutage ja hoidke nuppu:
> 10 sekundi mé6dumisel kuvatakse kiipsetuskambri hetke temperatuuri.

2. Seadistatud parameetrivddrtuste juurde naasemiseks vabastage nupp.

Kilipsetusaeg

Selle kiipsetusparameetriga seadistate aja, mille jooksul tuleks saavutada toidu soovitud kiipsetustulemus voi
soovitud kiipsusaste. Mone nutika toiduvalmistusprotsessi puhul saate lasta seadmel katkestusteta teie poolt
tehtud seadistustega edasi tootada. Selleks lilitage sisse pusireziim.

1. Valige aste, mis on margistatud kestusega.

Kui olete kiipsetusaja seadistanud, pole voimalik valida klipsetusparameetrit Sisetemperatuur.

Temperatuurisond

Selle kiipsetusparameetriga seadistate, kas toitu tuleb valmistada temperatuurisondi abiga voi abita. Seejarel saab
seadistada toidu soovitud sisetemperatuur.

Sisetemperatuur
Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada, kui korge peaks olema toidu sisetemperatuur voi kiipsusaste.

Sisetemperatuuri seadistamisel jalgige kehtivad hiigieenieeskirju, mis kehtivad teie riigis vastavate toiduainete
kohta.

Kiipsusaste

Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada, mis peaks olema toidu kiipsusaste. Igale kiipsusastmele on mddratud
sisetemperatuur, mida saate oma soovi jargi kohandada. Kui soovite valmistada toitu madalamatel
temperatuuridel, on sisetemperatuur kuni 10°C madalam kui muude kiipsetusmeetodite puhul. Kui kiipsetate
linnuliha, seadistage alati hiigieeniliselt laitmatu sisetemperatuur, milleks on vahemalt 72°C. Jérgige teie riigi
HACCP eeskirju.

Delta-T kiipsetamine

Selle kiipsetusparameetriga kiipsetatakse toitu, hoides konstantselt erinevust kiipsetuskambri temperatuuri ja
sisetemperatuuri vahel. Kiipsetuskambri temperatuuri aeglase téusu kaudu, kui erinevus sisetemperatuurist
hoitakse konstantsena, kiipsetatakse toitu aeglaselt ja eriti drnalt. Kiipsetuskaod minimeeritakse. Seadistada saate
erinevuse, mis jadb vahemikku 10°C ja 60°C. Seejarel peate seadistama soovitud sisetemperatuuri.

Mida vdiksem on erinevus kiipsetuskambri temperatuuri ja sisetemperatuuri vahel, seda aeglasemalt ja 6rnemalt
toitu kiipsetatakse. Mida suurem on erinevus kiipsetuskambri temperatuuri ja sisetemperatuuri vahel, seda
kiiremini toitu kiipsetatakse.

Tooétlemise kiirus

Selle kiipsetusparameetriga seadistate kiipsetuskambri temperatuuri reguleerimist. Kui valite 6rna, kiipsetatakse
toitu pikka aega madalatel temperatuuridel. Kui valite normaalse, kiipsetatakse toitu liihikest aega kérgematel
temperatuuridel.

Lisafunktsioonid

Kiipsetuskambri niiskus

Selle lisafunktsiooniga seadistate kiipsetuskambri niiskustaset. Teil on valida 2 astme vahel. Mida kérgem on
valitud aste, seda rohkem niiskust on kiipsetuskambris ja niiskustase on kogu toiduvalmistustee jooksul kérgem.
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Kui soovite valmistada toitu, mis ei ndua tiiendavat niiskust, vajutage nuppu: 5@ Taiendavat niiskust
kiipsetuskambrisse ei lisata.

Kergitamine

Selle lisafunktsiooniga kiipsetatakse toitu kiipsetuskambris optimaalsel temperatuuril. Teil on valida 5 astme vahel.
Mida kérgem on valitud aste, seda kauem kiipsetuskambris toitu kiipsetatakse. Kui soovite valmistada toitu ilma

kiipsetusfaasita, vajutage nuppu: /5%

Niisutamine

Selle lisafunktsiooniga pihustatakse kiipsetamise ajal kiitteelemendile niisutusdiiiisidest vett. Toidu pealispind saab
niisutatud, aur kondenseerub ja teie saate krobeda kooriku ja optimaalse kergituse. Klipsetuskambri temperatuur
peab jadma vahemikku 30 — 260 °C.

1. Vajutage ja hoidke nuppu: €

>> Kuni nuppu hoitakse all, pihustatakse niisutusdiilisidest vett ventilaatorile.

Auruga kiipsetamine

Selle funktsiooniga lisatakse kiipsetuskambris kiipsetamise alguses niiskust. Toidu pealispind saab niisutatud, aur
kondenseerub ja teie saate krobeda kooriku ja optimaalse kergituse. Mida kérgem on valitud aste, seda rohkem

niiskust kiipsetuskambrisse lisatakse. Kui soovite kiipsetada seda toitu ilma auruta, vajutage nuppu: = §e
Ohu kiirus

Selle lisafunktsiooniga saate seadistada ventilaatori kiirust. Teil on valida 2 astme vahel. Mida kérgem on valitud
aste, seda kérgem on ohu kiirus. Valige vdikese, 6rna toidu puhul madalam aste.

Kasud

Katkesta

Katkestatakse koik toimuvad toiduvalmistusprotsessid

Taitmine

Teil palutakse toit seadmesse laadida.

Kinnita

Teil palutakse toiming kinnitada.

Pintselda kokku

Teil palutakse toitu pintseldada, nt kiipsetist munaga.

Tee sissel6iked

Teil palutakse toitu nt kamarasse voi kiipsetisse teha sisseldiked.

Aseta temperatuurisond uuesti

Teil palutakse temperatuurisond uuesti toitu torgata.

Temperatuurisond toidus

Teil palutakse temperatuurisond toitu torgata.

Torka

Teil palutakse toitu torgata.

Taitmine

Teil palutakse taita toidundu vedelikuga, nt smooritud roogade puhul.
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Info

Toiduvalmistusprotsessi ajal kuvatakse, milliste kiipsetussammudega seade parasjagu tegeleb.

Eelkuumutamine

Seade eelkuumutatakse temperatuurile, mis on kas manuaalreZiimi voi nutika toiduvalmistusprotsessi
standardseadistus.

Jadkaeg

Nutikas toiduvalmistusprotsess vajab Idpetamiseks veel kuvatavat aega.

Toiduvalmistusprogrammi Iopp

Toiduvalmistusprotsessi |6pp on saavutatud.

Valikvarustus

Kui olete toiduvalmistamistee kaivitanud, kuvatakse teile kdik olemasolevad valikud. Kui toiduvalmistamistee juba
kaib, saate valida juba valikud Gratineerimine ja Soojashoidmine. Valikud Temperatuurisondi imberasetamine,
Uus partii, Ajaga jatkamine ja Serveerimistemperatuurile soojendamine saate valida alles siis, kui
toiduvalmistustee I6pp on saavutatud.

Hoia

Selle suvandiga hoitakse kas kiipsetuskambri kliimat mond aega véi toidu sisetemperatuuri. Kui valite selle
suvandi, hoitakse toitu eelseadistatud kiipsetuskambri temperatuuriga voi sisetemperatuuriga kuni 24 tundi.
Sedasi valditakse Uleklpsetamist. Kiipsetuskadude véimalikuks minimeerimiseks soovitatakse jétta toit ainult
liihikeseks ajaks kiipsetuskambrisse suvandiga Hoia.

Mone toiduvalmistusprotsessipuhul, nagu 66labi hautamine, on suvand Hoia kiipsetussammu viimane aste ja see
kaivitatakse automaatselt, kui soovitud kiipsetustulemus on saavutatud. Kui valmistate erineva suurusega
toiduainettikke, planeerige pikemat hoidmisfaasi, et koik toiduaine tiikid saavutaksid soovitud sisetemperatuuri.

Hasti tlesriputatud liha, vaikeseid lihatiikke ja metsloomaliha ei tohiks liiga kaua hoida kiipsetuskambris suvandiga
Hoia. Vdga noor, veel ebapiisavalt laagerdunud rinnaliha muutub samas aga vaga oérnaks.

1. Valiku Soojashoidmine parameetrite kohandamiseks vajutage klahvi: {2y
2. Kohandage parameetreid oma soovile.

>> Kui toiduvalmistustee I6pp on saavutatud, kaivitatakse automaatselt toiduvalmistustee Soojashoidmine.

Asendi muutmine

Valige see suvand, kui soovite valmistada erineva suurusega toitu voi erinevaid toiduaineid erineva
kiipsusastmega, kasutades temperatuurisondi abi:

1. Kui seadistatud sisetemperatuur on saavutatud, avage kiipsetusruumi uks.
2. Torgake temperatuurisond suuremasse toidutiikki voi kdrgema sisetemperatuuriga toitu.
3. Votke koik vaiksemad toidutiikid kiipsetuskambrist valja.
4. Sulgege kiipsetuskambri uks.
5. Vajutage nuppu: 22
> Teile kuvatakse aken, kus saate sisetemperatuuri seadistada.
6. Valige soovitud sisetemperatuur.
>> Teie seadistus voetakse automaatselt lile pdrast monda sekundit.

Korrake seda sammu seni, kuni kogu toidu soovitud sisetemperatuur on saavutatud.

Uus partii

Selle suvandiga tditke seade uue partiiga ja kdivitage toiduvalmistustee maaratletud kiipsetusparameetritega.
Esmalt kutsutakse teid Ules seadet tiihjendama ja seejdrel seadet uuesti tditma. Kui soovite tdita seadme uue
partiiga ja seejdrel kiipsetuskambri ukse sulgeda, jatkatakse toiduvalmistusteed.
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Aeg edasi

Selle suvandiga jatkatakse toiduvalmistusteega kindlat aega. Kui valite toiduvalmistustee I6pus, kuvatakse aken,
kus saate seadistada kestust, millega tuleks toiduvalmistusteed jatkata.

1. Valige soovitud aeg.
>> Teie seadistus voetakse automaatselt Ule parast monda sekundit.

Kui liigute Cockpitist tagasi kiipsetusparameetritele, muudetakse Ulevaade halliks. Te ei saa kiipsetusparameetreid
muuta. Kui teie poolt seadistatud aeg on labi, saate seadet kas tiihjendada voi jatkata toiduvalmistustee
jatkamisvalikuga.

Kiipseta krobedaks
Selle suvandiga klpsetatakse toit lile, et tekiksid krébe koorik ja prae aroomid.

Kombineeritud toiduvalmistamise korral votke see toit seadmest valja, millele te krobedat katet ei soovi. Seejarel
kaivitage suvand Kiipseta krobedaks.

Kui olete valmistanud toitu toidualustes ja olete kiipsetamise ajal vedela rasva kokku kogunud, vahetage toidualus
valja, enne kui kdivitate suvandi Kiipseta krobedaks. Sedasi véldite seda, et krobedaks kiipsetamise ajal tekib
suitsu.

Kui toidul pole parast krobedaks kiipsetamist soovitud koorikut vai varvi, valige suvand Aeg edasi. Siis saate
seadistada, kui kaua tuleks toitu taiendavalt kiipsetada krobeduse saamiseks.

Roosaks praetud toit pole sobiv krobedaks kiipsetamiseks. Kérgete temperatuuride tottu voib tekkida hallikas
serv.

1. Valiku Gratineerimine parameetri kohandamiseks vajutage nuppu: o,
2. Kohandage parameetreid oma soovile.

>> Kui toiduvalmistusprogrammi I6pp on saavutatud, kdivitatakse automaatselt toiduvalmistustee
Gratineerimine.

Nutika toiduvalmistustee jalgimine

~ IIRaNGH B 7
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Kui olete nutika toiduvalmistamistee kaivitanud, liigub nait lihikese aja parast Cockpiti. Siin kuvatakse koiki
toiduvalmistamissamme, mis téétleb jarjest Iabi kogu nutika toiduvalmistamistee. Aktiivhe toiduvalmistamissamm
on margistatud. Tulevikku jadvad toiduvalmistamissammud on hallid. Kui toiduvalmistamissamm on |6peetatud,
kuvatakse automaatselt jargmist toiduvalmistamissammu.
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5.6 Nutika toiduvalmistustee katkestamine

1. Vajutage ja hoidke nuppu: €5

> Toiduvalmistustee katkestatakse. Teile ndidatakse stardikuva.

5.7 Nutika toiduvalmistustee sorteerimine
iCookingSuite'is saate nutikat toiduvalmistamisteed kas alfabeetiliselt sorteerida v6i pohinedes kasutussagedusel.
1. Nutika toiduvalmistamistee alfabeetiliseks sorteerimiseks vajutage seda nuppu: 54

2. Nutika toiduvalmistamistee kasutussageduse pohjal sorteerimiseks vajutage nuppu:
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Manuaalne kiipsetamine

Manuaalreziimiga toetab see iCombi Pro teid teie isiklikus kunstitd6s.

Tooreziimi valikuga saate seadistada kliima ja valida, kas soovite valmistada toitu aurutades, kuuma 6huga voi auru
ja kuuma 6hu kombinatsioonis. Selleks peate seadistada kiipsetuskambri temperatuuri, 6hu kiiruse ja kiipsetusaja
ning tegema koik vajalikud otsused iseseisvalt. Sedasi on teil kontroll selle lile, et toit tuleb tapselt selline, nagu
soovite.

Tooreziimid

Kipsetuskambri niiskus

Kipsetuskambri temperatuur

Kipsetusaeg

Sisetemperatuur

Lisafunktsioonid

Kiipsetustulemuse kohandamine oma soovile

Klipsetusparameetrid

Kiipsetuskambri temperatuur

Selle kiipsetusparameetriga seadistate kiipsetusruumi temperatuuri. Kui seate tdé6reziimil Aur temperatuuri
keemistemperatuurile, kuvatakse jargmist siimbolit: &

Sedasi saate ndha reaalajas kiipsetuskambri niiskust ja kiipsetuskambri temperatuuri:
1. Vajutage ja hoidke nuppu: §
> Parast 10 sekundit kuvatakse reaalajas kiipsetusruumi temperatuur.

2. Seadistatud parameetrivaartuste juurde naamiseks vabastage nupp.

Kiipsetuskambri niiskus
Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada kiipsetuskambri niiskust.
= Tooreziimil Aur on kiipsetuskambri niiskustase 100% ja seda ei saa muuta.

= Tooreziimil Auru ja kuuma 6hu kombinatsioon lisatakse kiipsetuskambris olevale niiskusele niiskust
aurugeneraatorist. Kui seadistatud kiipsetuskambri niiskuse vaartust liletatakse, hakatakse klipsetuskambrit
kuivatama.

= Too6reziimil Kuum 6hk ei lisata aurugeneraatori kaudu niiskust, vaid seda tekitab toit. Kui seadistatud
kiipsetuskambri niiskuse vaartust lletatakse, hakatakse kiipsetuskambrit kuivatama.

Kiipsetusaeg

Selle kiipsetusparameetriga seadistate aja, mille jooksul tuleks saavutada toidu soovitud kiipsetustulemus. Kui
olete kiipsetusaja seadistanud, pole voimalik valida klipsetusparameetrit Sisetemperatuur.

Alternatiivselt saate lasta seadmel katkestusteta teie poolt tehtud seadistustega edasi tédtada. Selleks lilitage sisse
plsireziim.
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1. Kui soovite kiitada oma seadet piisireziimil, vajutage kas ) vai nihutage kiipsetusaja regulaator taielikult
paremale, kuni kuvatakse jargmist teadet: Pidevreziim

Sisetemperatuur

Selle kiipsetusparameetriga saate seadistada, kui korge peaks toiduaine sisetemperatuur olema. Kui olete
sisetemperatuuri seadistanud, pole voimalik valida klipsetusparameetrit Kiipsetusaeg.

Lisafunktsioonid

Delta-T kiipsetamine

Selle lisafunktsiooniga hoitakse toidu kiipsetamisel konstantset erinevust kiipsetuskambri temperatuuri ja
sisetemperatuuri vahel. Kiipsetuskambri temperatuuri aeglane tdéstmine, hoides erinevust sisetemperatuurist
konstantsena, klipseb toit aeglaselt ja eriti 6rnalt. Kiipsetamiskadu vaheneb miinimumini. Te saate valida erinevuse
vahemikus 20 °C kuni 60 °C. Seejarel peate seadistama soovitud sisetemperatuuri.

Mida véiksem on erinevus kiipsetuskambri temperatuuri ja sisetemperatuuri vahel, seda aeglasemalt ja Grnemalt
toitu kiipsetatakse. Mida suurem on erinevus kiipsetuskambri temperatuuri ja sisetemperatuuri vahel, seda
kiiremini toitu kiipsetatakse.

Kliima loomine

Selle funktsiooniga kohandatakse kiipsetuskambri temperatuur valmistusprotsessi sihtvddrtusele. Kui liigute
valmistusmeetodilt, nt toidu grillimine, valmistusmeetodile, kus toitu kiipsetatakse, jahutatakse kiipsetuskamber
maha. Kui liigute kiipsetamiselt grillimisele, soojendatakse kiipsetuskamber Ules.

Ohu kiirus

Selle lisafunktsiooniga saate seadistada ventilaatori kiirust. Mida krgem on valitud aste, seda suurem on 6hu
kiirus. Valige vdikese, 6rna toidu puhul madalam aste.

Niisutamine

Selle lisafunktsiooniga pihustatakse kiipsetamise ajal kiitteelemendile niisutusdiiiisidest vett. Toidu pealispind saab
niisutatud, aur kondenseerub ja teie saate krobeda kooriku ja optimaalse kergituse. Klipsetuskambri temperatuur
peab jddma vahemikku 30 — 260 °C.

1. Vajutage ja hoidke nuppu: &

>> Kuni nuppu hoitakse all, pihustatakse niisutusdutisidest vett ventilaatorile.

Cool-Down-funktsioon

Kui olete valmistanud toitu korgel temperatuuril ja vajate madalamat kiipsetuskambri temperatuuri, saate
kiipsetuskambrit Cool-Down-funktsiooni abil jahutada.

v Ohu suunamisplaat on igesti riivistatud.
1. Vajutage nuppu: ¥}
> Valige temperatuur, millega tuleks kiipsetuskambrit jahutada.

2. AHOIATUS! Poletusoht! Kui avate kiipsetuskambri ukse, tuleb kiipsetuskambrist lainetena kuuma auru
vélja. Avage kiipsetuskambri uks.

>> AHOIATUS! Vigastusoht! Kui avate kiipsetuskambri ukse, siis ventilaatorit ei pidurdata. Arge sisestage

jasemeid poorlevasse ventilaatorisse. Ventilaatori kiirust tostetakse. Kiipsetuskamber jahutatakse maha.

Kéasud ja informatsioon

Valmistusprotsessi ajal saab kuvada samu Kaske ja Informatsiooni [» 37], nagu nutikate toiduvalmistusprotsesside
puhul.
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6.2 Aur
6.2.1 Kipsetuskambri kliima ja temperatuurivahemik
Kiipsetuskambri kliima Toiduvalmistusmeetod Kiipsetuskambri niiskus Kiipsetuskambri
temperatuur
Niiske = Aurutamine 100% 30-130°C
= Hautamine
= BlanSeerimine
= Poseerimine
= Paisutamine
= Sous-vide'iga
kiipsetamine [» 46]
= Sulatamine
= Konserveerimine
6.2.2 Toidu aurutamine

=01 <1 - edicy

1. Vajutage meniiiiribal nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu:
> Seade eelkuumeneb.
Seadistage soovitud kiipsetuskambri temperatuur.
Toidu valmistamiseks kiipsetusaja jargi vajutage nuppu: =)

3

4

5. Seadistage kiipsetusaeg.

6. Toidu valmistamiseks sisetemperatuuri jargi vajutage nuppu:
7

Seadistage sisetemperatuur.
> Kui valitud kiipsetuskambri temperatuur on saavutatud, palutakse teil seadet taita.

8. Taitke seade.

>> Toiduvalmistamisprotsess jatkub. Kui kiipsetusaeg on I6ppenud voi sisetemperatuur on saavutatud, kolab
signaal, mis kutsub teid proovima, kas tulemus vastab teie soovile.
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Auru ja kuuma 6hu kombinatsioon

Kiipsetuskambri kliima ja temperatuurivahemik

Kiipsetuskambri kliima Toiduvalmistusmeetod Kiipsetuskambri niiskus Kiipsetuskambri
temperatuur
Niiske ja kuum = Kiipsetamine 0-100% 30-300 °C

= Praadimine

Kui kiipsetuskambri temperatuur on 30 minutit kdrgem kui 260 °C, langetatakse temperatuur automaatselt
vaartusele 260 °C, kui selles ajavahemikus ei sekkuta. Kui 30 minuti jooksul toimub moni tegevus, nt avatakse
kiipsetuskambri uks, hoitakse klipsetuskambri temperatuuri veel 30 minutit kérgemal kui 260 °C.

Toidu kiipsetamine auru ja kuuma 6hu kombinatsioonis

e

1. Vajutage meniiiiribal nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: §<E
> Seade eelkuumeneb.
3. Seadistage soovitud aurukogus.
4. Seadistage soovitud kiipsetuskambri temperatuur.
5. Toidu valmistamiseks kiipsetusaja jargi vajutage nuppu: =)
6. Seadistage kiipsetusaeg.
7. Toidu valmistamiseks sisetemperatuuri jargi vajutage nuppu:
8. Seadistage sisetemperatuur.
> Kui valitud kiipsetuskambri temperatuur on saavutatud, palutakse teil seadet taita.
9. Tiéitke seade.

>> Toiduvalmistamisprotsess jatkub. Kui kiipsetusaeg on I6ppenud voi sisetemperatuur on saavutatud, kolab
signaal, mis kutsub teid proovima, kas tulemus vastab teie soovile.
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6.4 Kuum 6hk
6.4.1 Kipsetuskambri kliima ja temperatuurivahemik
Kiipsetuskambri kliima Toiduvalmistusmeetod Kiipsetuskambri niiskus
Kuum = Kiipsetamine 0-100%
= Praadimine
= Grillimine
= Fritttrimine
= Gratineerimine

Glasuurimine

Kiipsetuskambri
temperatuur

30-300°C

Kui kiipsetuskambri temperatuur on 30 minutit kdrgem kui 260 °C, langetatakse temperatuur automaatselt
vaartusele 260 °C, kui selles ajavahemikus ei sekkuta. Kui 30 minuti jooksul toimub moni tegevus, nt avatakse
kiipsetuskambri uks, hoitakse klipsetuskambri temperatuuri veel 30 minutit kdrgemal kui 260°C.

6.4.2 Toidu kiipsetamine kuumas 6hus
EO"*@J.;—_‘ & | &

1. Vajutage meniiiiribal nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: =

> Seade eelkuumeneb.

Seadistage soovitud kiipsetuskambri temperatuur.

Toidu valmistamiseks kiipsetusaija jargi vajutage nuppu: &)

Toidu valmistamiseks sisetemperatuuri jargi vajutage nuppu: A

3
4
5. Seadistage kiipsetusaeg.
6
7

Seadistage sisetemperatuur.

> Kui valitud kiipsetuskambri temperatuur on saavutatud, palutakse teil seadet taita.

8. Taitke seade.

>> Toiduvalmistamisprotsess jatkub. Kui kiipsetusaeg on I6ppenud véi sisetemperatuur on saavutatud, kdlab
signaal, mis kutsub teid proovima, kas tulemus vastab teie soovile.
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6.5 Manuaalse kiipsetamise katkestamine
07:58 | 08.10.2019 00 7 a A

1. Vajutage ja hoidke nuppu: €5

> Toiduvalmistamine katkestatakse. Teile ndidatakse stardikuva.

Algupérase kasutusjuhendi tolge 45 /104



7 | Sous-vide'iga kiipsetamine

46 / 104

Sous-vide'iga kiipsetamine

Sous-vide-kiipsetamise puhul valmistatakse ette, viirtsitatakse, marineeritakse voi praetakse toitu sous-vide'i
kotis, kus tekitatakse vaakum ja milles toimub kiipsetamine. Nii saate valmistada intensiivse maitsega omas mahlas
kiipsenud toitu, sdilitades loomuliku vérvi, vadrtuslikud vitamiinid ja toitained ning vahendades kiipsetuskadu orna
toiduvalmistusmeetodiga. Parast kiipsetamist tuleb toitu jahutada. Enne valjastust kuumutatakse toitu uuesti
kilekotis, seejdrel voetakse see kilekotist valja ja viimistletakse soltuvalt roast erinevalt.

Sous-vide-kiipsetamine sobib eelkdige jargmiste rakendusvaldkondade jaoks.
= Valmista ja jahuta

Valmistage road tsentraalselt tootmiskd6gis ning saatke need seejarel harukédkidesse. Nii valdite kulukat
Uletootmist, kuna saate viimistleda ainult road, mida tegelikult vajate.

= Toateenindus

Valmistage road véi Giksikkomponendid ette, jahutage need maha ja viimistlege liksikportsjonid tellimuse
peale. See tdhendab, et isegi kvalifitseerimata kédgipersonal saaks kiilalisi 66paevaringselt teenindada.

= Dieet- ja kerge toit

Valmistage o6rnalt tervislikke roogasid ning sdilitage loomulik maitse ja aroom. Aroomainete lisamisel
maitsevad ka soolaga maitsestamata road rikkalikult.

Alguparase kasutusjuhendi tdlge



8 | Madalal temperatuuril kiipsetamine

8 Madalal temperatuuril kiipsetamine

Suurte kala- v6i linnalihatoodete valmistamine nduab palju jérelevalvet ja aastatepikkust kogemust. Lisaks on teie
seade tundideks hbivatud. Oma toiduvalmistamissiisteemiga saate hdlpsalt nende probleemidega silmitsi seista:
Praadige, keetke v6i smoorige toitu aeglaselt ja madalatel temperatuuridel k66gi aeglastel tootmisperioodidel, nt
parastldunal voi véljastusvabadel ajaperioodidel. Sedasi saate seadet 66pdevaringselt optimaalselt koormata. Ja kui
kiipsetate toitu 60sel, saate ka energia pealt 66tariifide tottu sadsta.

O NOUANNE

Kui madalatel temperatuuridel kiipsetades peaks esinema voolukatkestus, katkestatakse toiduvalmistustee. Kui
voolukatkestus kestab vahem kui 15 minutit, jatkatakse toiduvalmistusteega. Kui voolukatkestus kestab kauem
kui 15 minutit, lilitub seade parast voolukatkestust ootereziimile. Toidu ettevalmistamise I6petamiseks tuleb
toiduvalmistustee uuesti kaivitada.
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9 Viimistlemine

Viimistluse abil votate oma toidu tootmise véljastusest vilja ja saate sedasi vaba ruumi toiduvalmistamise
olulisemate asjade jaoks: Planeerimine, menii kujundamine véi loominguline serveerimine. Kvaliteedilangus
soojendamisel védheneb ja tdiuslik roa kvaliteet on kindlustatud.

= Viimistlege ainult roogasid, mida te tegelikult vajate, ja reageerige muutunud kiilaliste arvule.
= Valtige rabelemist ja stressi lihemate tootmis- ja vadljastusaegadega serveerimisel.
= Vahendage personalikulusid aja tohusal planeerimisel ja lihemate toiduvalmistusteedega kiilalisteni.
= Viige labi mitu Uritust korraga ja suurendage oma tdituvust ilma lisatasuta.
Viimistlusega toodate te tdiusliku kvaliteediga ja laias valikus road, olgu te siis restoranis, hotellis voi Gihistoitlustus:
= Viimistlemine restoranis
Need road viimistletakse tapselt siis, kui neid on vaja.
= Viimistlemine hotellis

Taldriku viimistlemine sobib eriti siis, kui soovite korraga teeninduseks valmis seada mitu taldrikut, nt
konverentside, pulmade voi toitlustuse puhul.

= Viimistlemine Ghistoitlustuses

Toidualuse viimistlemine sobib eriti siis, kui soovite pakkuda valjastuses suurtes kogustes laia valikuga
roogasid.

9.1 Taldriku kaalu a la carte seadistamine

Enne viimistlusega alustamiseks seadistage tiihja taldriku kaal. Selle informatsiooni abiga kohandatakse
toiduvalmistamissamme seadmele nii, et saavutaksite ideaalne viimistlustulemus ja et niiskus ei koguneks
taldrikutele!

1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: g Toiduvalmistamine
3. Vajutage nuppu: =& Taldriku kaal, a la carte
4. Valige ks jargmistest vaartustest:

= <700g

= 700g-899¢g

= 900g-1099¢g

= >7100g

9.2 Taldriku kaalu seadistamine, bankett

Enne viimistlusega alustamiseks seadistage tiihja taldriku kaal. Selle informatsiooni abiga kohandatakse
toiduvalmistamissamme seadmele nii, et saavutaksite ideaalne viimistlustulemus ja et niiskus ei koguneks
taldrikutele!

1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: g Toiduvalmistamine
3. Vajutage nuppu: Si Taldriku kaal, bankett
4. Valige ks jargmistest vaartustest:

= <700g

= 700g-899¢g

= 900g-1099¢g

= >7100g
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10 iProductionManager

iProductionManager korraldab nutikalt ja paindlikult kogu tootmisprotsessi. Sealhulgas seda, milliseid tooteid
valmistatakse koos, roogade optimaalset valmistamisjdrjekorda ja toiduvalmistustee jarelevalvet.

iProductionManager tuleb teile meelde, kui moni roog tuleb sisse asetada vdi vdlja votta. Teie saate otsustada, kas
road tuleb valmistada optimeeritud energia, optimeeritud aja voi kindla sihtajaga. Vastavalt sellele korraldab
iProductionManager nutikalt roogade valmistamise jarjekorra. Teie jaoks tahendab see, et alati on koik kontrolli all,
ilma kontrollimise ja jarelevalveta, kuid samas vaga tohusa roogade tootmisega.

Manuaalsed retseptid

Nutikad retseptid

Riiulid
Ajatelg
Paigutusabi sihtajaga toiduvalmistuse
jaoks
Energiaoptimeerimine

Ajatelje skaala

Aegoptimeerimine

Plaan Planeerimisliinkade sulgemine

Niisutamine

Tagasihtipe ajateljel

10.1 Manuaalne retsepti loomine

iProductionManageri saab retsepte manuaalselt lisada. Esmalt maarate kliima ja seejarel valite, kas retsept tuleks
luua kiipsetusaja voi pdhitemperatuuri jargi. Palun jalgige: Kui kiipsetate toiduainet integreeritud
temperatuurisondiga, saate asetada samal ajal ajateljele ainult ihe manuaalse sisetemperatuuriga retsepti.
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1. Vajutage meniitiribal nuppu: B

2. Vajutage nuppu: ¢4

3. Valige toéreziim, Aur [P 42] , Auru ja kuuma 6hu kombinatsioon [» 43] € vé6i Kuum ohk [» 44] =

4. Kohandage Kiipsetusparameetreid oma soovile. Samuti saab seadistada ventilaatori kiirust. Selleks vajutage
nuppu: Segs

5. Muudatuste salvestamiseks vajutage nuppu:

6. Kui tostate voi langetate sisetemperatuuri voi pikendate véi llihendate kiipsetusaega, keerake kas tsentraalset
seadistusratast véi vajutage nuppudele: + voi —

7. Vajutage nuppu nii sageli kui véimalik, kuni soovitud seadistus on saavutatud.

>> Nud saate retsepti paigutada [» 53].

10.2 Ostukorvide loomine

Programmeerimisreziimist [» 64] saate saata juba loodud ostukorve iProductionManageri voi luua
iProductionManageris oma ostukorvid.
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= @30 @ @

1. Vajutage mendiiiribal nuppu: B

2. Vajutage nuppu: &/

3. Vajutage nuppu: (&

4. Ostukorvile nutika toiduvalmistamistee lisamiseks vajutage nuppu: (€2
> Teile kuvatakse kaiki nutikaid toiduvalmistamisteid.

5. Kerige labi nimekirja ja vajutage soovitud toiduvalmistamisteele.
> Toiduvalmistamistee margistatakse 7 7 abil ja lisatakse ostukorvi.

6. Ostukorvile programmeerimisreziimilt programmide lisamiseks vajutage nuppu: (&’
> Teile kuvatakse koiki salvestatud programme.

7. Kerige labi nimekirja ja vajutage soovitud programmile.
> Programm margistatakse 77 abil ja lisatakse ostukorvi.

8. Ostukorvile nime andmiseks vajutage nuppu: /'

==

9. Toidukorv plisivaks salvestamiseks vajutage seda nuppu: =)

>> Ostukorvi kuvatakse programmeerimisreziimil programminimekirjas. Nltid saate retsepti paigutada [» 53].

>> Lisateavet ostukorvide kohta leiate siit: Programmi té6tlemine ja kustutamine [» 64]
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10.3 Retseptilaua té6tlemine

Retseptilauda saate lisada igale soovitud nutiikale toiduvalmistamisteele véi igale programmile. Kui te ei salvestada
kokkupanekut ostukorvina, kirjutatakse retseptilaud (le hetkel, kui laadite uut ostukorvi.

iProductionManager

v Olete saatnud ostukorvi programmeerimisreziimilt iProductionManagerile.
1. Vajutage nuppu: [
2. Ostukorvile nutika toiduvalmistamistee lisamiseks vajutage nuppu: ‘&2
> Teile kuvatakse koiki nutikaid toiduvalmistamisteid.
3. Kerige labi nimekirja ja vajutage soovitud toiduvalmistamisteele.
> Toiduvalmistamistee margistatakse 7 7 abil ja lisatakse ostukorvi.
4. Ostukorvile programmeerimisreziimilt programmide lisamiseks vajutage nuppu: (&
> Teile kuvatakse koiki salvestatud programme.
5. Kerige labi nimekirja ja vajutage soovitud programmile.
> Programm margistatakse 77 abil ja lisatakse ostukorvi.
6. Vajutage nuppu: =&/

>> Nutikat toiduvalmistamisteed voi programmi kuvatakse retseptilaual. Nttid saate retsepti paigutada [» 53].
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iCookingSuite ja programmeerimisreziim

5
6
7.
8

Nutika toiduvalmistamistee saatmiseks iCookingSuite'ist iProductionManagerile vajutage mendtiribal nuppu:
g

Vajutage nuppu soovitud toiduvalmistamistee taga: -+

Vajutage nuppu: (7!

Nutika toiduvalmistamistee saatmiseks programmeerimisreziimilt iProductionManagerile vajutage menlribal
nuppu: (&

Vajutage nuppu soovitud toiduvalmistamistee taga: <+

Vajutage nuppu: (4!

Vajutage mendidiribal nuppu: B

Vajutage nuppu: &/

> Nutikat toiduvalmistamisteed kuvatakse retseptilaual. Nilid saate retsepti paigutada [» 53].

10.4 Retseptide esitamine

v

1.

2.

Olete loonud manuaalsed retseptid [» 49], ostukorvid [» 50] voi retseptilaua [P 52].
Tommake retsept soovitud riiulile.

Paremaks orienteerumiseks tostetakse riiul, millele soovitakse retsept paigutada, esile sinisena. Taiendava
abina kuvatakse retseptil kellaaega.

Kui riiul on kollaseks voi punaseks margitud, ei ole véimalik retsepti esitada juba esitatud retsepte nihutamata.
Lisateavet leiate siit: Kombinatsioonikontroll [» 54] ja esitamisloogika [ 54]

Kui soovite esitada mitu retsepti saate ajatelge (ilevaate omamiseks skaleerida. Selleks vajutage nuppu:

Jargmised véimalused on saadaval retseptide esitamise optimeerimiseks:

= Planeerimisliinkade sulgemine [} 54]

= Aegoptimeerimine [} 55]
= Energiaoptimeerimine [» 56]

= Sihtajaga toiduvalmistamine [} 57]

Kui esitlete retseptid tegelikule ajale, kuvatakse kollast vo6i sinist vertikaalset tulpa:

= [Kollane tulp saadab signaali, et kiipsetuskamber on liles soojendatud.
= Sinine tulp saadab signaali, et kiipsetuskambrit jahutatakse Cool-Down funktsiooniga.

= Tulba laius saadab signaali, kui kaua tilessoojendamine v6i mahajahutamine kestab.
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10.4.1

10.4.2

10.4.3
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Kui soovitud temperatuur on saavutatud, palutakse teil seadet tdita. Riiuli kdrval kuvatakse simbolit .
Parast seda, kui olete seadme taitnud, kuvatakse riiuli korval seda, kui kaua toiduaine veel kiipsetuskambrisse jaab.

Kui retsepti jargi toidu valmistamine on I6petatud, kutsutakse teid Ules seadet tiihjendama. Riiuli korval kuvatakse
simbolit B, Kiipsetusaeg on 00:00 peal.

Kombinatsioonikontroll

Iga retsepti puhul, mida soovite iProductionManageri esitada, kontrollitakse, kas uus retsept sobib juba esitatud
retseptidega ja kas seda saab valitud ajal esitada. Retseptid eraldatakse jargmise 3 vaartuse jargi ja neid
kontrollitakse liksteisest s6ltumata:

= |gale retseptile maddratakse t66reziim. Tooreziimide kokkusobivust kontrollitakse.

= |gale retseptile maaratakse kiipsetuskambri temperatuur. Kiipsetuskambri temperatuuri kokkusobivust
kontrollitakse.

= |gale tédreziimile madratakse kiipsetuskambri niiskusaste. Kiipsetuskambri niiskusastmete kokkusobivust
kontrollitakse.

Kombineeritavuse suhtes kontrollitakse nii manuaalseid té6reziime kui ka nutikaid toiduvalmistamisteid.
Uksteisega saab kombineerida ainult neid toiduvalmistamisteid, mida kiipsetatakse pisivas kliimas. Klipsetusteed,
mis labivad erinevat kliimat, nditeks madalal temperatuuril kiipsetamist, ei saa muude retseptidega kombineerida.

Esitamisloogika

Kombinatsioonikontrolli pohjal otsustab iCombi Pro, kuhu tuleb retsept esitada. Séltumata sellest, kuidas kontroll
I6ppeb, esitatakse retseptid optimaalselt iProductionManageri. Riiulite varvilise margistamisega saadetakse teile
iProductionManageri kaudu signaal, kas uus retsept mojutab juba esitatud retsepti:

= Kui riiulide on kollasega margistatud, saate esitada tihe retseptid, aga muud, juba esitatud retseptid likatakse
korvale.

= Kui taust on punane, ei saa te retsepti esitada, kui tihte retsepti juba té6deldakse.

Kui nihutate Uihte retsepti, nihutatakse kogu plokki, kuhu retsept esitati parast kombinatsioonikontrolli.

Planeerimisliinkade sulgemine

Koikide riiulite Ulesel retseptide esitamisel tekkivad ajalised llingad saab lasta teie seadmel automaatselt sulgeda.
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i< = RdEGE i< = IREEGE

60° & 68 —+ 60* & 68 —+
) 160° D 05000 — + & 8 160° O 05000 — +

v Olete retseptid loonud ja esitanud.
1. Vajutage nuppu: =%

> Teilt kiisitakse, kas soovite planeerimisliingad tdepoolest sulgeda. MARKUS! Seda toimingut ei saa tagasi
poodrata.

2. Kinnitage kisimus vastusega: OK

>> Retseptide vahelised ajalised liingad suletakse. Retseptide positsioneerimist liksteise suhtes hoitakse alles.
Retseptide positsiooni ajateljel saab nihutada.

10.4.4 Aegoptimeerimine

Juba iProductionManageri esitatud retsepte saab lasta teie iCombi Pro poolt automaatselt optimeerida, et road
saaksid optimaalse ajaga kiipsetatud ja et ajalised llingad saaksid suletud. Sealjuures sdilitatakse ajaline jarjestus ja
esitamine riiulitele.

=S I © 1= IIEdRCca

60° & 68 | —+ 60° & 68 | —+
§ 160 O os0 | — + o 4 160 O 0500 | — +
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v Olete retseptid loonud ja esitanud.
1. Vajutage nuppu: <y

> Teilt kiisitakse, kas ajalised liingad tuleks tdepoolest sulgeda. MARKUS! Seda toimingut ei saa tagasi péorata.
2. Kinnitage kiisimus vastusega: OK

>> Kombinatsioonikontrollist [> 54] s6ltuvalt esitatakse retseptid uuesti.

10.4.5 Energiaoptimeerimine

Juba iProductionManageri esitatud retsepte saab lasta teie iCombi Pro poolt automaatselt optimeerida, et road
saaksid energeetiliselt optimaalselt kiipsetatud. Seega saab seadme kasutamist optimeerida ja energiat kokku
hoida. Palun jalgige, et retseptide ajalist jarjekorda saabs sealjuures muuta.

i< N = II2dECH

1 <Ml = lIZgRCH

60° & 68 | —+
4 160 O o500 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +

v Olete retseptid loonud ja esitanud.
1. Vajutage nuppu: “&

> Teilt kiisitakse, kas retsepte tuleks tdepoolest energiaoptimeeritult jarjestada. MARKUS! Seda toimingut ei saa
tagasi poorata.

2. Kinnitage kiisimus vastusega: OK

>> Kombinatsioonikontrollist [> 54] s6ltuvalt esitatakse retseptid uuesti.
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10.5 Retseptide té66tlemine ja kustutamine
B8 e

i< N = II2dECH

~#& Anbraten
60° & 68 —+
4 160 O o500 | — +

~# Anbraten

Manuaalsed retseptid

Kui olete esitanud manuaalse retsepti, saate tagantjarele kas sisetemperatuuri voi kiipsetusaega pikendada.
Seadistatud kliimat ei saa téddelda.

1. Vajutage retseptile.
> Teile kuvatakse retseptide seadistusi.
2. Kui téstate véi langetate sisetemperatuuri vai pikendate vai liihendate kiipsetusaega, vajutage nuppudele: +
vOi —

3. Retsepti kustutamiseks vajutage seda nuppu: {ij

Nutikad retseptid ja programmid

Kui olete esitanud nutika retsepti voi programmi, ei ole seadistusi voimalik tagantjdrele muuta. Retsepti saate
ainult kustutada.

1. Retsepti kustutamiseks vajutage seda nuppu: i

10.6 Sihtajaga toiduvalmistamine

iProductionManageris saab roogasid nii planeerida, et roogade kiipsetamine algab tihel ajal voi road kiipsetatakse
valmis samaks ajaks. Seda plaani pole véimalik isegi aktuaalseks ajahetkeks Iabi viia, vaid seda ka tulevikus. Selleks
esitage retseptid positsioneerimisabi ette voi taha. Kui te iProductionManageri kdivitate, margistab
positsioneerimisabi tegeliku aja. Kui nihutate positsioneerimisabi paremale, muudate ajatelge tuleviku suhtes.

1. Vajutage meniitiribal nuppu: B

2. Tommake positsioneerimisabi ajateljel soovitud ajahetke. Kui nihutate positsioneerimisabi ekraani
parempoolsele servale, nihutatakse ajatelg tulevikku.

3. Positsioneerige soovitud retseptid, mis on positsioneerimisabist paremal voi vasakul.

> Kui esitate mone retsepti positsioneerimisabist vasakule, seatakse retsepti I6pp sellele ajahetkele. Teie road
kiipsetatakse valmis samaks ajaks.

> Kui esitate mone retsepti positsioneerimisabist paremale, seatakse retsepti algus sellele ajahetkele. Roogade
kiipsetamine algab samal ajal.

10.7 Plaan

iProductionManageri planeerimisfunktsiooniga peate esitama retsepte vaid tiks kord, et need siis millal tahes
avada.
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O = Plaani pole voimalik salvestada juba I6petatud retsepte.

= Plaani koostamisel puudub lisafunktsioon Niisutamine.

10.7.1 Plaanide esitamine

S 7 = =S 7

& 8 — 4+
O 0500 — +

1. Vajutage mendiiribal nuppu: B
2. Vajutage nuppu: <y
3. Vajutage nuppu: +uus plaan

> Positsioneerimisabi libiseb ekraani vasakule servale. Ajatelje skaala muutub aktuaalse kellaaja kuvamisest
minutite kuvamisele. Niilid saate esitada retsepte kellaajast sdltumata.

4. Positsioneerige soovitud retseptid. Esitada saate kuni 30 retsepti.
Plaani optimeerimiseks on teil saadaval jargmised funktsioonid:

= Planeerimisliinkade sulgemine [} 54]

= Aegoptimeerimine [} 55]

= Energiaoptimeerimine [} 56]

1. Plaani kdivitamiseks ilma salvestamata, vajutage nuppu: <

2. Plaani salvestamiseks vajutage nuppu: (=)
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VeggieDay|

< Planungen

3. Sisestage nimi.
4. Toimingu kinnitamiseks vajutage nuppu:

>> Plaani kuvatakse plaanide nimekirjas.

10.7.2  Plaanide kaivitamine
v Olete plaanid esitanud [» 58].

v iProductionManager ei to6ta hetkel 1abi tihtegi retsepti. Kui retsepte té6deldakse, iimub teade, mis teavitab
teid, et koik retseptid tuleb enne plaaniga alustamist tiihistada.

1. Vajutage nuppu: <y
2. Vajutage soovitud plaanile.

>> Plaan kaivitub kohe. Retseptid paigutatakse plaani jargi alustele. Retseptid asendatakse retseptilaual plaanis
olevate retseptidega.
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11.1
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Programmeerimisreziim

Programmeerimisreziimil saate luua, salvestada ja hallata oma manuaalset programmi [» 60], nutikaid
toiduvalmistamisteid [» 62] ja ostukorve [» 63] Selleks on teil alati kdik manuaalsed toé6reziimid [» 40], nutikad
toiduvalmistusteed [» 24] ja eelprogrammeeritud toidukorv kaeparast.

=8| |

Uue programmi loomine

Kasitsi téoreziimid

Intelligentsed tdédreziimid Toidukorv

Alfabeetiline sorteerimine

Lemmikud

Sorteerimine esituskuupdeva jargi

Manuaalse programmi loomine

1. Vajutage meniribal nuppu: (&

2. Vajutage nuppu: + uus element
3. Vajutage nuppu: ¢4E
> Teile kuvatakse olemasolevate toiduvalmistussammude lilevaadet.

4. Valige soovitud toiduvalmistussammud ja tmmake alumisse alasse. MARKUS! Omavahel saab ainult
toiduvalmistussamme kombineerida, mis seisavad liksteise all. Kui kombineeritud liksteisega
toiduvalmistussamme, mis ei asetse liksteise all, ei saa programmi salvestada.

5. Programmile kdskude lisamiseks vajutage nuppu:
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> Teile kuvatakse olemasolevate kaskude (ilevaadet.

6. Valige soovitud kdsud ja tdmmake need alumisse alasse.

1= EdEGE = } < M= IIRdECE

7. Toiduvalmistussammu tédtlemiseks vajutage seda nuppu: ==

> Soltuvalt valitud té6reziimist kuvatakse seadistatavaid kiipsetusparameetreid ja lisafunktsioone.

Toiduvalmistussamm Kiipsetusparameetrid Lisafunktsioonid
Eelkuumutamine = Kupsetuskambri temperatuur = Ohu kiirus
Aur = Kupsetuskambri temperatuur = Delta-T kiipsetamine

= Ohu kiirus

Kuuma 6hu ja auru = Kiipsetuskambri niiskus = Delta-T kiipsetamine
kembinatsioon = Kiipsetuskambri temperatuur = Ohu kiirus
= Kipsetusaeg = Niisutamine

= Sisetemperatuur

Kuum 6hk = Kilpsetuskambri niiskus = Delta-T kiipsetamine
= Kiipsetuskambri temperatuur = Ohu kiirus
= Kiipsetusaeg = Niisutamine

= Sisetemperatuur

-—

Kohandage toiduvalmistussammu vastavalt soovile.

2. Muudatuste salvestamiseks vajutage nuppu:

3. Toiduvalmistusteele nime andmiseks vajutage nuppu: #
4. Sisestage nimi.

5. Toiduvalmistustee salvestamiseks vajutage seda nuppu: (=)

>> Programmi kontrollitakse. Kui koik kiipsetusparameetrid on tdielikult seadistatud ja logistiliselt jarjestatud,
salvestatakse programm ja kuvatakse programmide nimekirjas.

>> Kui programmis on viga, mérgistatakse vastav koht. Kérvaldage viga enne programmi uuesti salvestamist.
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11.2 Nutika toiduvalmistusprogrammi programmeerimine

Kui programmeerite nutika toiduvalmistustee, saate kiipsetusparameetreid ainult oma soovidele kohandada.
Uksikute toiduvalmistussammude jarjekorda pole véimalik muuta.

1. Vajutage meniitiribal nuppu: (7
2. Vajutage nuppu: + uus element
3. Vajutage nuppu: &2
> Teilt kiisitakse, mida soovite programmeerida.
4. Valige Uks jargmistest voimalustest:
= Tooreziim
= Tooreziim ja toiduvalmistusmeetod
= Toiduvalmistusmeetod
Parast teie valiku tegemist kuvatakse vastavaid nutikaid toiduvalmistusteid.
1. Valige soovitud nutikas toiduvalmistustee.

> Teile kuvatakse tksikuid toiduvalmistussamme. Nuitid saate kohandada kiipsetusparameetreid oma soovile.
Selleks on esimene toiduvalmistussamm punasega margistatud.
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1< 1= NEgkca - NIEANCGH

2

Prog_Garz... | Vorheizen
=Y )

Kartoffelgratin

2. Vajutage nuppu: 3=

> Soltuvalt valitud toiduvalmistusteest kuvatakse seadistatavaid kiipsetusparameetreid ja lisafunktsioone.
Toiduvalmistustee standardseadistused on margistatud jargmise siimboliga: 7

3. Kohandage Kipsetusparameetreid oma soovile.
4. Teie muudatuste salvestamiseks vajutage nuppu:
> Teile kuvatakse taas Ulksikuid toiduvalmistussamme.
5. Toiduvalmistusteele nime andmiseks vajutage nuppu: /'
6. Sisestage nimi.
7. Toiduvalmistustee salvestamiseks vajutage seda nuppu: (=)

>> Toiduvalmistusteed kuvatakse programminimekirjas.

11.3 Ostukorvi programmeerimine

04:54 pm | 1

1. Vajutage mendiiiribal nuppu: &
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11.4

11.5
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2. Vajutage nuppu: + uus element

3. Vajutage nuppu: &/

4. Ostukorvile nutika toiduvalmistamistee lisamiseks vajutage nuppu: '©2
> Teile kuvatakse kaiki nutikaid toiduvalmistamisteid.

5. Kerige Iabi nimekirja ja vajutage soovitud toiduvalmistamisteele.
> Toiduvalmistamistee margistatakse 7 7 abil ja lisatakse ostukorvi.

6. Ostukorvile juba salvestatud programmide lisamiseks vajutage nuppu: (&
> Teile kuvatakse kdiki programme.

7. Kerige labi nimekirja ja vajutage soovitud programmile.

> Toiduvalmistamistee margistatakse 7 7 abil ja lisatakse ostukorvi.

8. Ostukorvi kontrollimiseks vajutage seda nuppu: &/

> Teile kuvatakse kaiki valitud nutikaid toiduvalmistamisteid ja programme.
9. Elemendi kustutamiseks ostukorvist vajutage seda nuppu: {ij
10. Ostukorvile nime andmiseks vajutage nuppu: /'
11. Sisestage nimi.
12. Ostukorvi salvestamiseks vajutage seda nuppu: =)

>> Toidukorv kuvatakse programminimekirjas.

Programmi té66tlemine ja kustutamine

v Olete programmeerinud manuaalsed programmid [» 60], nutikad toiduvalmistamisteed [» 62] v&i ostukorvid

[» 63].
1. Programmi té6tlemiseks vajutage seda nuppu: «++

Nuld on teile saadaval jargmised té6tlusvoimalused:
= Elemendi té6tlemine (&'
= Elemendi duplitseerimine

= Elemendi kustutamine {ij

Programmide ja ostukorvide kdivitamine

Manuaalsed programmid

1. Manuaalse programmi kadivitamiseks vajutage soovitud programmil.
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> Programm kaivitub kohe. Teile kuvatakse koiki toiduvalmistussamme.
2. Manuaalse programmi saatmiseks iProductionManagerile, vajutage nuppu: =+
3. Vajutage nuppu: £

> Manuaalset programmi kuvatakse retseptilaual. Nlitid saate selle retsepti tavaparaselt esitada [» 53].

Nutikas toiduvalmistamistee
1. Nutikas toiduvalmistamistee kdivitamiseks vajutage soovitud programmil.
> Programm kéivitub kohe. Teile kuvatakse koiki toiduvalmistussamme.
2. Nutikas toiduvalmistamistee saatmiseks iProductionManagerile, vajutage nuppu: =+
3. Vajutage nuppu:

> Nutikat programmi kuvatakse retseptilaual. Ntiid saate selle retsepti tavaparaselt esitada [» 53].

Toidukorvid
1. Ostukorvi edastamiseks iProductionManagerile vajutage soovitud ostukorvil.

> Koiki ostukorvi elemente kuvatakse retseptilaual. Niilid saate retseptid tavaparaselt esitada [» 53].
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12 Tooreziimide vahet litkumine

iCombi Pro Abil saate liikuda lihtsalt ja igal ajal manuaalse kiipsetamise, iCookingSuite ja iProductionManageri
téoreziimide vahel. Sedasi on teile saadaval optimaalne segu automaatsest, t66joudu sddstvatest
toiduvalmistamise tarkvarast ja individuaalsetest soovidest tulenevad juhtimisvéimalused.

= Muutke retsept iProductionManageris manuaalreziimiks.
= Muutke iCookingSuite'is nutikas toiduvalmistamistee iProductionManageris nutikaks retseptiks.

= Muutke iCookingSuite'is nutikas toiduvalmistamistee manuaalreziimiks.

Retsepti muutmine manuaalreziimiks
v Olete esitanud retsepti [» 53]. Toiduvalmistamine on t&6s.
1. Vajutage meniiiiribal nuppu: ¢
> Teile edastatakse teade, et liks toiduvalmistamisprotsess on t&6s.
2. MARKUS! Seda toimingut ei saa tagasi pdérata. Vajutage nuppu: Liilitage té6tav protsess iimber

>> Retsepti klipsetusparameetrid voetakse lile ja kuvatakse manuaalreziimil.

Nutika toiduvalmistamistee muutmine nutikaks retseptiks
v Olete kdivitanud nutika toiduvalmistamistee [} 33]. Toiduvalmistamine on t&0s.
1. Vajutage meniitiribal nuppu: B
> Teile edastatakse teade, et liks toiduvalmistamisprotsess on t&6s.
2. MARKUS! Seda toimingut ei saa tagasi pé6rata. Vajutage nuppu: Liilitage té6tav protsess iimber

>> Nutikas toiduvalmistamistee saadetakse iProductionManagerile ja seda kuvatakse riiulil.

Nutika toiduvalmistamistee muutmine manuaalreziimiks
v Olete kdivitanud nutika toiduvalmistamistee [» 33]. Toiduvalmistamine on t&6s.
1. Vajutage meniiiiribal nuppu: <=
> Teile edastatakse teade, et liks toiduvalmistamisprotsess on t&6s.
2. MARKUS! Seda toimingut ei saa tagasi pdérata. Vajutage nuppu: Liilitage té6tav protsess iimber

>> Nutikas toiduvalmistamistee kiipsetusparameetrid voetakse lile ja kuvatakse manuaalreziimil.
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13 Seadistused

O Oma seadme tehaseseadeid saate kohandada piisivalt enda vajadustele.
o 1. Vajutage nuppu: ¢
> Teile kuvatakse Ulevaadet koikidest seadistusvéimalustest:
= Lemmikud [» 67]
= Nait[» 67]
= Tuli[» 68]
= Heli [» 69]
= Kdobgislisteem [» 70]
= Toiduvalmistamine [» 71]
= Puhastamine [} 73]
= Andmete haldus [» 73]
= Vorguseaded [P 75]
= MyEnergie
= Messenger
= Kasutajaprofiil [» 75]
= Teenindus [» 76]
= ConnectedCooking [» 76]

Seadistusi saab muuta, kui kerite nimekirja 1abi ja vajutate soovitud kategoorial. Igale kategooriale on maaratud
seadistusvoimaluste valik, mida saab lihtsate Zestide [» 17] v6i keskse reguleerimisketta [ 17] abil muuta.

13.1 Lemmikud

Lemmikutes kuvatakse teile kdik seadistused, mida olete lemmikuteks markinud.

1. Valige seadistus.
2. Vajutage nuppu: 7y

>> Seadistus on lemmikuna salvestatud.

13.2 Nait
1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: © Niit
Jargmisi seadistusi saab kohandada:
= Keel [» 67]
= Kuupaev ja kellaaeg [» 67]
= Temperatuurivorming [» 68]

= Programmivaade [} 68]

13.2.1 Keel
Siin saate muuta kasutajaliidese keelt.

1. Vajutage nuppu: < Keel
2. Valige soovitud keel.

>> Kasutajaliidese keel seatakse kohe Gimber.

13.2.2 Kuupdev ja kellaaeg

Siin saate jargmisi seadistusi muuta:

= Kuupdev
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= Kellaaeg
= Umberliilitus 24h/12h @,

Palun jargige, et lasete kellaaja automaatselt ConnectedCooking'u kaudu stinkroniseerida.

Kuupdev

1. Vajutage nuppu: Kuupiev
> Teile kuvatakse kalender.

2. Valige soovitud kuupdev..

>> Kuupaev voetakse automaatselt Ule.

Kellaaeg

1. Vajutage nuppu: Kellaaeg
> Teile kuvatakse kellaaeg.

2. Vajutage kellaajale.

3. Seadistage soovitud kellaaeg.

>> Kellaaeg voetakse automaatselt lle.

Umberliilitus 24h/12h

1. Valige 12, kui soovite 12-tunnist formaati seadistada, ja valige 24, et seadistada 24-tunnine formaat.

13.2.3 Temperatuurivorming

Siin saate seadistada, kas temperatuuri tuleks kuvada tihikus °C v6i °F.

13.2.4 Programmivaade

Siin saate seadistada, kas nutika toiduvalmistamistee kuvatakse iCookinfSuite'is ja programmeerimisreziimil tihe,
kahe véi kolme tulbaga.

1. Vajutage nuppu: &= Programmivaade
2. Valige == iiks tulp, == kaks tulpa v6i == kolm tulpa.

>> Valik voetakse kohe iile.

13.3 Valgustus
1. Vajutage nuppu: ¢
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2. Vajutage nuppu: © Valgustus

13.3.1 Ekraani heledus
Siin saate kohandada ekraani heledust skaalal 0-100%.
1. Vajutage nuppu: -« Ekraani heledus
2. Valige skaalalt sobiv vaartus.

>> Ekraani heledust kohandatakse kohe.

13.4 Heli

1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: 'Q)) Heli

Siin saate teha jargmisi seadistusi:
= Uldine helitugevus [» 69]
= Taitmine/tegutsemisele kutsung [» 69]
= Programmietapi [6pp [» 69]
= Klpsetusaja 16pp [» 70]

= Protsessi katkestus/tuvastati viga [ 70]

13.4.1  Uldine helitugevus
Siin saate seadistada kogu seadme helitugevust skaalal 0-100%.
1. Vajutage nuppu: ') Uldine helitugevus
2. Valige skaalalt sobiv vaartus.

>> Seadme helitugevust kohandatakse kohe.

13.4.2 Taitmine/tegutsemisele kutsung

Siin saate seadistada, milline heli voi milline meloodia peaks kdlama, kui seadet tuleks tdita voi kui kutsutakse Ules
tegevusele . Saate valida 37 véimaluse hulgast.

1. Vajutage nuppu: &2
2. Vajutage soovitud helile.
> Heli esitatakse.
3. Kui te soovite heli vilja liilitada, vajutage nuppu: VALJAS
4. Seadistuse rakendamiseks vajutage ikooniribal nuppu: '

>> Naasete (ilevaatesse. Teie seadistust kuvatakse.

13.4.3 Programmietapi lopp

Siin saate seadistada, milline heli voi milline meloodia peaks kdlama, kui programmisamm on I6ppenud . Saate
valida 37 véimaluse hulgast.

1. Vajutage nuppu: &
2. Vajutage soovitud helile.
> Heli esitatakse.
3. Kui te soovite heli vilja liilitada, vajutage nuppu: VALJAS
4. Seadistuse rakendamiseks vajutage ikooniribal nuppu: '

>> Naasete (ilevaatesse. Teie seadistust kuvatakse.
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13.44 Kipsetusaja lopp

Siin saate seadistada, milline heli véi milline meloodia peaks kélama, kui kiipsetusaeg on I6ppenud . Saate valida 37
véimaluse hulgast.

1. Vajutage nuppu:
2. Vajutage soovitud helile.
> Heli esitatakse.
3. Kui te soovite heli vilja liilitada, vajutage nuppu: VALJAS
4. Seadistuse rakendamiseks vajutage ikooniribal nuppu: '

>> Naasete (ilevaatesse. Teie seadistust kuvatakse.

13.4.5 Protsessi katkestus/tuvastati viga

Siin saate seadistada, milline heli voi milline meloodia peaks kdlama, kui tuvastati viga . Saate valida 37 voimaluse
hulgast.

1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage soovitud helile.
> Heli esitatakse.
3. Kui te soovite heli vilja liilitada, vajutage nuppu: VALJAS
4. Seadistuse rakendamiseks vajutage ikooniribal nuppu: 1§

>> Naasete (ilevaatesse. Teie seadistust kuvatakse.

13.5 Koédégisiisteem
1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: !l Kéégisiisteem

13.5.1 Informatsioon seadmetiiiibi kohta

Siin on naha teie seadme tiilp ja sellele paigaldatud tarkvaraversioon.

13.5.2 Demoreziim

Siin saate lllitada seadme demoreziimile. See funktisoon aitab siis, kui soovite oma seadme funktsionaalsus
esitleda, ilma seal toitu valmistamata.

1. Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage seda nuppu: s ON

13.5.3 Power Steam

Siin saate seadistada, et tooreziimis Aur [» 42] oleks vaga ndudlike toodete jaoks tagatud pidev, katkestusteta
varske auru pealevool.

/\ ETTEVAATUST

Kui te té6tate funktsiooniga Power Steam, tekib kuum veeaur, samuti siis, kui avate kiipsetuskambri ukse

Voite end kuuma veeauruga poletada, kui avate kiipsetuskambri ust.
1. Avage kiipsetuskambri uks ettevaatlikult, kui téotate funktsiooniga Power Steam.

1. Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage seda nuppu: ¥ ON
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13.5.4 Juhtdiiiis

Siin saate seadistada, kas teie seadme juhtdiilis peaks liigset auru kondenseerima voi mitte. See funktsioon on
vaikimisi sisse liilitatud ja see tuleb teie poolt deaktiveerida. See on maistlik eelkdige siis, kui teie
aratdmbestisteemi voimsus on piisav, sest juhtdiilisi deaktiveerimisega saate hoida vett kokku.

1. Funktsiooni deaktiveerimiseks vajutage seda nuppu: 5 OFF

13.5.5 Kaugjuhtimine

See funktsioon véimaldab kanda Combi-Duo puhul alumise seadme kuva tilemise seadme kuvale ning juhtida
alumist seadet mugavalt Glemise seadme ekraani kaudu.

Palun jalgige: Tehke seadistused Combi-Duo molemal seadmel.
v Seadmed on omavahel vérgukaabli kaudu Gihendatud.
1. Vajutage nuppu: L., Seadme nimi
2. Sisestage selge seadme nimi ja vajutage klahvistikul Enterit.
> Teie sissekanne voetakse automaatselt Ule.
Vajutage nuppu: &.|. Seame vérvus
4. Valige vérvus, mille abil saab seadet ekraanil tuvastada.
> Teie sissekanne voetakse automaatselt le.
5. Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage seda nuppu:“x Kaugjuhtimine ON
> Jaluses kuvatakse jargmist siimbolit: %,
6. Seadmete vahet liilitamiseks vajutage nuppu: %,

>> Ekraan saab endale imber seadistatud seadmevarvi.

13.6 Toiduvalmistamine

1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: #Eg Toiduvalmistamine

13.6.1 Primaarne rahvuskook

Primaarses rahvusk6gis kantakse moénele kultuurile omased toitumistavad nutikale toiduvalmistamisteele. Selle
nutika toiduvalmistamistee kiipsetusparameetrid peegeldavad neid toitumistavasid ja road valmistatakse nii, nagu
sellest riigist parit kiilalised neid tavaparaselt ootaks. Sedasi ei valda te mitte ainult kohalikku k&6ki, vaid kogu
maailma kddke. See seadistus ei soltu seadistatud keelest.

1. Vajutage nuppu: € Primaarne rahvusk6k
2. Kerige labi nimekirja ja valige soovitud primaarne rahvuskdok.

>> Rahvuskddk voetakse kohe lle. iCookingSuite'is kuvatakse nutikas toiduvalmistamisteid, mis vastavad valitud
rahvuskodgile. Nutikas toiduvalmistamistee kiipsetusparameetreid kohandatakse kultuurilistele
toitumistavadele.

13.6.2 Sekundaarne rahvuskook

Primaarsele rahvuskddgile saate lisada tdiendava rahvuskddgi. Samal ajal saate valmistada tuilipiliselt 2 rahvuse
roogasid. See tuleb kasuks nditeks siis, kui teie restoran soovib pakkuda muu rahvuskddgi spetsiaalset
nadalameniiid.

1. Vajutage nuppu: &= Sekundaarne rahvuskéok
2. Kerige labi nimekirja ja valige soovitud sekundaarne rahvuskddk.

>> Rahvuskd6k voetakse kohe lle. iCookingSuite'is kuvatakse sekundaarse rahvuskd6gi tdiendavaid nutikaid

toiduvalmistusteesid ning need on margistatud &9 abil. Kiipsetusparameetri seadistusi méjutab taiendavalt
primaarne rahvuskook [P 71].
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13.6.3 Taldriku kaal, a la carte

Enne viimistlusega alustamiseks seadistage tiihja taldriku kaal. Selle informatsiooni abiga kohandatakse
toiduvalmistamissamme iCombi Pro nii, et saavutaksite ideaalne viimistlustulemus ja et niiskus ei koguneks
taldrikutele. Lisateavet leiate siit: Taldriku kaalu a la carte seadistamine [} 48]

13.6.4 Taldriku kaal, bankett

Enne viimistlusega alustamiseks seadistage tiihja taldriku kaal. Selle informatsiooni abiga kohandatakse
toiduvalmistamissamme iCombi Pro nii, et saavutaksite ideaalne viimistlustulemus ja et niiskus ei koguneks
taldrikutele. Lisateavet leiate siit: Taldriku kaalu seadistamine, bankett [» 48]

13.6.5 Siinide arv
Siin saate seadistada, mitu siini soovite iProductionManageris kasutada.
1. Vajutage nuppu: BL Siinide arv
2. Valige skaalalt sobiv vaartus 0-10.

>> Seadistus voetakse kohe iile.

13.6.6 Siinide jarjekord

Siin saate seadistada, kas siine tuleks iProductionManageris kuvada kasvavas voi kahanevas jarjekorras.

IE

B
(]
(]

1. Siinide kuvamiseks kasvavas jarjekorras vajutage seda nuppu: & 123
2. Siinide kuvamiseks kahanevas jarjekorras vajutage seda nuppu: & 321

>> Seadistus voetakse kohe lle.

13.6.7 Kliima hoideaeg

Siin saate seadistada, kui kaua tuleb kliimat kiipsetuskambris hoida, kui te ei soovi roogasid
iProductionManageriga valmistada.

1. Kliima hoideaegVajutage nuppu:@.
2. Valige skaalalt sobiv vaartus.

>> Hoideaega kohandatakse kohe.

13.6.8 iProductionManager 3D

Siin saate seadistada, et soovite tdita iProductionManageris siinid kahe plaadiga. Iga plaati jélgitakse Uksteisest
eraldi. Pange tdhele, et kuvada saab maksimaalselt 12 riiulit.
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1. Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage seda nuppu: ON

>> Seadistus voetakse kohe lle.

Puhastamine

1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu:(¢+ Puhastamine

Sundpuhastus

Siin saate seadistada aja, mille mé6dudes palutakse teil seadet puhastada. Seadmega saate té6tada alles siis, kui
puhastus on ldbi viidud. Sedasi saate tagada, et puhastus- ja hiigieenieeskirjadest on igal vahetusel kinni peetud.
Lisateavet leiate siit: Sundpuhastus [» 871

Puhastusplaan

Siin saate seadistada, millisel nddalapaeval tuleks teha Sundpuhastus. Sedasi saate tagada, et puhastus- ja
hiigieenieeskirjadest on igal vahetusel kinni peetud. Lisateavet leiate siit: Puhastusplaan [» 88]

Andmete haldus
Pange tahele, et Andmete halduse funktsioonid on saadaval ainult siis, kui ihendate seadmega USB-pulga.
1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: ,-.. Andmete haldus
Jargmisi seadistusi saab kohandada:
= HACCP andmete eksportimine [» 73]
= Veastatistika protokolli eksportimine [» 75]
= Programmide eksportimine ja importimine [» 74]
= Profiili eksportimine ja importimine [» 74]

= Seadme pohiseadistuste eksportimine ja importimine [P 75]

HACCP andmete eksportimine

Siin saate eksportida kdik seadmel olevad HACCP andmed USB-pulgale. Siin saate kanda HACCP andmed
automaatselt ConnectedCookingule.

v Olete (ihendanud USB-pulga seadmega.
1. Vajutage nuppu: = Kopeeri HACCP-- protokoll USB-pulgale
>> HACCP andmed salvestatakse USB-pulgale.
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13.8.2 Programmide eksportimine ja importimine

Siin saate eksportida ja importida kéiki programme, mille olete loonud.

Programmi eksportimine

v Olete programmi programmeerimisreziimil loonud.
v Olete (ihendanud USB-pulga seadmega.

1. Programmi eksportimineVajutage nuppu:=

>> Salvestatud programmid salvestatakse USB-pulgale.

Programmi importimine
1. Uhendage seadmega USB-pulk, millel on juba eksporditud programm.
2. ProgrammiimportimineVajutage nuppu:&»

>> Salvestatud programm imporditakse ja seda kuvatakse programmeerimisreziimil.

13.8.3 Kustuta koéik programmid
Siin saate kustutada kéik programmid, mille olete loonud.
1. Kustuta kéik programmidVajutage nuppu:
> Teilt kiisitakse, kas olete kindel, et soovite programmi kustutada.
2. Toimingu kinnitamiseks vajutage nuppu: ~/

>> Teade kinnitab, et kdik programmid kustutati.

13.8.4 Profiili eksportimine ja importimine

Ekspordi profiil

v Olete profiili loonud.

v Olete lthendanud USB-pulga seadmega.
1. Ekspordi profiilVajutage nuppu:s=

>> Salvestatud programmid salvestatakse USB-pulgale.

Impordi profiil
1. Uhendage seadmega USB-pulk, millel on juba eksporditud programm.
2. Impordi profiil Vajutage nuppu:s®

>> Salvestatud profiil imporditakse ja seda kuvatakse kasutajate halduse alas.

13.8.5 Koikide oma profiilide kustutamine
Siin saate kustutada koik profiilid, mille olete loonud. Sealjuures ei kustutata eelseadistatud profiile.
1. Kéikide oma profiilide kustutamineVajutage nuppu:
> Teilt kisitakse, kas olete kindel, et soovite profiilid kustutada.
2. Toimingu kinnitamiseks vajutage nuppu: ~/

>> Teade kinnitab, et koik isiklikud profiilid kustutati.

13.8.6 Piltide eksportimine ja importimine

Siin saate eksportida ja importida kéiki pilte, mille olete loonud.

Piltide importimine
1. Uhendage seadmega USB-pulk, millel on juba pildid.

2. Piltide importimineVajutage nuppu:&
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>> Salvestatud pildid imporditakse.

Ekspordi pildid

v Te olete pildid importinud.

v Olete lthendanud USB-pulga seadmega.

1. Ekspordi pildidVajutage nuppu:=

>> Salvestatud pildid salvestatakse USB-pulgale.

Kustuta kéik oma pildid
Siin saate kustutada koik pildid, mille olete importinud.
1. Kustuta koik oma pildidVajutage nuppu:
> Teilt kiisitakse, kas olete kindel, et soovite programmi kustutada.
2. Toimingu kinnitamiseks vajutage nuppu: ~/

>> Teade kinnitab, et koik isiklikud pildid kustutati.

Seadme pohiseadistuste eksportimine ja importimine

Ekspordi seadme pohiseadistused
v Olete (ihendanud USB-pulga seadmega.
1. Vajutage nuppu: % Seadme pohiseadistuste eksport

>> Seadme pohiseadistused salvestatakse USB-pulgal.

Seadme pohiseadistuste importimine

1. Uhendage seadmega USB-pulk, millel on juba eksporditud seadme péhiseadistused.
2. Vajutage nuppu: ¥Seadme pohiseadistuste import

>> Seadme pohiseadistused imporditakse.
Koikide kasutajaandmete kustutamine
Arendaja protokolli eksportimine

Veastatistika protokolli eksportimine

Siin saate eksportida veastatistika protokolli USB-pulgale.

v Olete tihendanud USB-pulga seadmega.

1. Vajutage nuppu: & Kopeeri veastatistika protokoll USB-pulgale

>> Veastatistika protokoll salvestatakse USB-pulgale.

Voérguseaded

1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: &% Vérguseaded

Oma seadme WLAN-vérguga Gihendamise kohta lugege siit: WLAN-iihenduse loomine [} 80]

Oma seadme vérguga (ihendamise kohta lugege siit: Vorgutihenduse loomine [» 81]

Kasutajate haldus
1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: - Kasutajate haldus
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Profiili loomise, muutmise ja muudele seadmetele lilekandmise kohta saate lugeda siit: Profiili ja volituste haldus
»77]

Teenindus
1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: ,< Teenindus
Nuld on teile saadaval jargmine informatsioon:
= Informatsiooni seadmetitibi kohta L4
= ChefLine [ 93] 52
= Klienditelefon — teenindus [» 93] ¥
= Teenindustasand ,
See funktsioon on saadaval ainult RATIONALI teeninduspartneritele.

= Tarkvara virskendamise info [> 76] &

= |nstallitud tarkvaraversioon [» 76]

Installitud tarkvaraversioon

Siit leiate kogu informatsiooni installitud tarkvaraversiooni ja installitud abipakettide kohta.

Tarkvara varskendamise info

Siin ndete, milline tarkvaraversioon on teie seadmele installitud. Kui olete ihendanud oma seadme
ConnectedCooking'uga ja olete aktiveerinud funktsiooni Tarkvaravarskenduse automaatne allalaadimine,
pakutakse teile tarkvaravarskendusi automaatselt. Lisateavet leiate siit: Teostada tarkvaravarskendus automaatselt
[» 83] Kui tarkvaravarskendus on saadaval, kuvatakse teile aktuaalset tarkvaraversioonija nupp Kaivita paigaldus
muutub aktiivseks.

1. Vajutage nuppu: Kdivita paigaldus

>> Tarkvaravarskendus viiakse 16puni ja seade kaivitatakse uuesti.

ConnectedCooking
1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: <, ConnectedCooking

Seda, kuidas tihendada oma seade ConnectedCookinguga ja millised funktsioonid on mul saadaval, on véimalik
naha siit: ConnectedCooking [» 82]
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14 K66gi haldamine

14.1 Profiili ja volituste haldus

Kasutajaid saab profiilides kokku panna ja madrata nendele profiilidele juurdepddsudigused. Standardselt on teie
seadmele madratud profiil, mida ei saa kustutada. Teie saate lisada juurde kuni 10 profiili.

14.1.1  Uue profiili loomine
1. Vajutage nuppu:
2. Vajutage nuppu: = Kasutajaprofiil
3. Vajutage nuppu: Lisa uus profiil
4. Kui soovite tuletada uue profiili juba olemasolevast, vajutage nuppu: juba olemasolevalt profiililt
5. Kui soovite luua profiili moéne profiilipohja abil, vajutage nuppu: profiilipohjast
> Kuvatakse teade, et uue profiili loomine dnnestus.
6. Vajutage ikooniribal valikut , et naasta kasutajate profiilide tilevaatele.
7. Vajutage nuppu: 2. Profiili tdétlemine

8. Vajutage nuppu: 7, Uus profiil

Profiili seadistuste kohandamine
1. Vajutage nuppu: Yo Profiili seadistused
2. Profiilile nime andmiseks vajutage nuppu: %, Profiili nime muutmine
3. Sisestage selge profiili nimi ja vajutage klahvistikul Enterit.
> Naasete profiili Glevaatesse.
4. Profiilile salasdna mairamiseks vajutage nuppu: .. Profiili salasona muutmine

Sisestage salasdna ja vajutage klahvistikul Enterit. Dokumenteerige salasdna ja kaitske seda volitamata
kolmandate osapoolte juurdepaasu eest. Kui olete salasdna unustanud, ei saa te seadistusi enam avada. Sellisel
juhul p66rduge RATIONALI teeninduspartneri poole.

> Naasete profiili Gilevaatesse.

)

Profiilile seadme kasutajaliidese jaoks keele maaramiseks vajutage nuppu: ;. Keele muutmine

Kerige Iabi nimekirja ja valige soovitud keel.

> Naasete profiili Gilevaatesse.

8. Profiilile peakasutaja diguste voi piiratud diguste mairamiseks vajutage nuppu: . Profiilitiiiibi muutmine

9. Valige . Peakasutaja, kui kasutajaprofiilil peaks olema profiilide té6tlemiseks kaik igused. Kui valite selle
profiilitlilibi, on koigil kasutajatel seadmele taielik juurdepads

10. Valige 5 Piiratud kasutaja, kui kasutajaprofiilil peaksid olema piiratud éigused. Kui valite selle profiilitiiiibi,
saate peita koik kasutajaliidese elemendid peale lemmikute.

> Naasete profiili Gilevaatesse.
11. Profiilile primaarse rahvuskd8gi mairamiseks vajutage nuppu: 5, Primaarse rahvuskédgi muutmine
12. Kerige labi nimekirja ja valige soovitud primaarne rahvuskook.
> Naasete profiili lilevaatesse.
13. Profiilile sekundaarse rahvuskd6gi mairamiseks vajutage nuppu: 5. Sekundaarse rahvuskd6gi muutmine
14. Kerige labi nimekirja ja valige soovitud sekundaarne rahvuskdok.

> Naasete profiili Gilevaatesse.

15. Kui te soovite peita koik kasutajaliidese elemendid peale lemmikute, vajutage valiku Peida koik elemendid
peale lemmikute jarel nuppu: ON

16. Vajutage ikooniribal valikut ., et naasta kasutajate profiilide iilevaatele.
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Meniiiiriba kohandamine
Méératlege, milliseid funktsioone ja nutikaid abisid tuleks meniiliribal kuvada.
1. Mendiiriba kohandamineVajutage nuppu: il

2. Kui te soovite peita mone funktsiooni voi nutika abi, vajutage jargmiste elementide jarel nuppu: OFF

= Home
= Manuaalreziimid ¢

= jCookingSuite '€

= iProductionManager B

= Programmeerimisreziim (%’
= iCareSystem @+

= Otsinguabi O,

1. Vajutage ikooniribal valikut 7, et naasta kasutajate profiilide iilevaatele.

Kiipsetusparameetrite padevus
1. Kiipsetusparameetrite padevusedVajutage nuppu:=-==
Kasutajaprofiilil toiduvalmistamise ajal kiipsetusparameetrite muutmise lubamiseks vajutage nuppu: juhitava-==

3. Kasutajaprofiilil toiduvalmistamise ajal kiipsetusparameetrite muutmise keelamiseks vajutage nuppu: pole
nihtava-==

iProductionManager
1. Vajutage nuppu: Profiili seadistused
2. Kui te soovite mdne funktsiooni peita, vajutage jargmiste elementide jarel nuppu: OFF
= Niisutaminegp
= Retseptitahvli redigeerimineZ/
= Plaanid<y,
= Optimeerimise funktsioonid
= Manuaalne retseptitahvel\‘é‘g

1. Vajutage ikooniribal valikut 3, et naasta kasutajate profiilide tilevaatele.

14.1.2  Profiili aktiveerimine
v Olete profiili loonud [» 77].
Vajutage nuppu: - Profiili aktiveerimine
Valige soovitud profiil.

1
2
3. Kui olete andnud profiilile salasdna, sisestage see salasdna.
4. Toimingu kinnitamiseks vajutage nuppu: ~/

>> Profiil aktiveeritakse kohe.
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>> Kui avate stardikuva, kuvatakse aktiveeritud profiili. Kui olete kuvanud mitu profiili, voi labi nimekirja kerida.

Uue profiili rakendamiseks [» 77], vajutage nuppu: +

14.1.3  Profiili lekandmine muule seadmele
Uhel seadmel loodud profiili saab kanda muule seadmele:
v Olete Gihendanud USB-pulga seadmega.
1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: * Kasutajaprofiil
3. Vajutage nuppu: 5= Profiili eksport
> Koik loodud profiilid laaditakse USB-pulgale.
4. Uhendage USB-pulk, mis sisaldab alla laaditud profiili, muu seadmega.
5. Vajutage nuppu: ¢
6. Vajutage nuppu: - Kasutajate haldus
7. Vajutage nuppu: 5= Profiili import

>> Koik profiilid laaditakse seadmele ja neid kuvatakse parast lihikest aega.

14.1.4  Profiili kustutamine
Koik profiilid saab kustutada, valja arvatud standardselt maaratud administraatoriprofiili.
v Olete profiili loonud [» 77].

Vajutage nuppu: 3 Profiili to6tlemine

Valige soovitud profiil.

Vajutage nuppu: So Profiili seadistused

A

Vajutage nuppu: ZgProfiili kustutamine

>> Profiil on kustutatud.

14.2 Higieenihaldus

14.2.1 Talletatud HACCP-andmed

Jargmised HACCP-andmed talletatakse iga partii kohta.
= Partii number

= Seadme tlilp

Algupérase kasutusjuhendi tolge
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= Seerianumber

= Tarkvaraversioon

= Kuupdev ja kellaaeg

= Puhastusprogramm

= Kiipsetuskambri temperatuur

= Sisetemperatuuri sihtvddrtus

= Moodetud sisetemperatuur

= Aeg (tt:mm:ss)

= Temperatuurihik

= Uhendus energia optimeerimise siisteemiga
= Pool energiat

= Toiduvalmistusprogrammi nimi

= Klpsetuskambri ukse avamine/sulgemine
= Tooreziimi vahetus

= Automaatne puhastus

14.2.2 HACCP andmete eksportimine

HACCP-andmeid hoitakse seadmel 40 pdeva. Selles ajaperioodis saab andmed alla laadida. Lisateavet leiate siit:
HACCP andmete eksportimine [» 73]

14.2.3 HACCP-andmete automaatne lilekandmine ConnectedCooking'ule

Kui olete oma seadme ConnectedCooking'uga Ulhendanud, saate seadistada, et HACCP-andmed kantakse
automaatselt ConnectedCooking'ule (ile, kui moni toiduvalmistustee saab labi.

v Olete tthendanud oma seadme ConnectedCooking'uga [» 82].

1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: < ConnectedCooking

3. Vajutage HACCP-andmete automaatne iilekandmine korval nuppu: «= ON

>> HACCP-andmed kantakse nliid automaatselt Ule, kui toiduvalmistustee on I6petatud. Neid andmeid saab ndha
veebilehel connectedcooking.com vdi ConnectedCooking-api kaudu.

14.3 Seadme ithendamine vorku
Kui vérgustate oma seadme, on teil valida jargmiste voimaluste vahel:
= Combi-Duo installatsioonil mélema seadme juhtimine lihel seadmel.

= Seadmete tihendamine ConnectedCookinguga.

14.3.1 WLAN-iihenduse loomine
1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: 5 Vérk
3. Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage seda nuppu: 2= ON
4. Vajutage nuppu: = WLAN
> Teile kuvatakse nimekirja koikidest saadaolevatest WLAN-vorkudest.
5. Valige soovitud WLAN-vork.
> Teid kutsutakse (les salasona WLAN-vérku sisestama.

6. Toimingu kinnitamiseks vajutage nuppu: OK

>> Kui Gihendus on edukalt loodud, kuvatakse jaluses jargmist stiimbolit: 2=
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14.3.2 Voérgukaabli ihendamine

Teie seade on standardselt varustatud vorguiihendusega. Teie seadme tihendamiseks vorguga ja seadme igast
kiiljest veepritsmete eest kaitsmiseks kasutage vorgukaablit, millel on jargmised spetsifikatsioonid:

= Vorgukaabli kategooria 6
= Maksimaalne pistiku pikkus 45 mm
= Pistiku I1abim6t 18,5 mm

= [Kaabli labimodt 5,5 — 7,5 mm

/\ ETTEVAATUST

Vorguiihendust iimbritsevad funktsionaalsed osad voivad saavutada kuni iile 60 °C kuumuse

Voite end pdletada, kui Gihendate vorgukaabli seadmega, mis on parasjagu kasutuses voi oli dsja kasutuses.

1. Laske seadmel jahtuda, enne kui hakkate vorgukaablit thendama.

Kruvige kaitsekate lahti.
Keerake kaitsekatte tksikud osad vorgukaabli kiilge.

Pistke vorgukaabel vorguilihendusse.

1.
2.
3.
4.

14.3.3 Vorguiihenduse loomine

Kruvige kaitsekate kinni.

v Teil on olemas koéik vorgutihenduse andmed.

-

Vajutage nuppu: ¢

Vajutage nuppu: -5 Vérguseaded
Vajutage nuppu: “x LAN
IP-vorkVajutage nuppuf P
Sisestage |IP-aadress.

Vajutage nuppu: | P IP-liiiis
Sisestage IP-lliisi aadress.

Vajutage nuppu: | P IP-vérgumask

© ® N O Uk~ W N

Sisestage IP-vorgumask.

-
o

. Kui soovite edastada kliendile serveri kaudu vérgukonfiguratsioonid, aktiveerige DHCP. Vajutage nuppu: [
ON

> |P-aadress, lliis ja DNS konfigureeritakse niilid automaatselt.

11. Vajutage nuppu: |2, DNS 1 (eelistatud)

12. Sisestage DNS-serveri aadress.
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144 ConnectedCooking

ConnectedCooking on kaasaegseim RATIONAL'i vorgulahendus. ConnectedCooking annab véimaluse kasutada
seadmeid uutmoodi ja mugavalt, olenemata sellest, kas kdédgis on liks voi mitu RATIONALI seadet. Selleks on vaja
oma RATIONALi seade lihtsalt vorku (ihendada ja registreerida aadressil connectedcooking.com.

ConnectedCookingus ndete korraga online-staatust, puhastuse tksikasju, tédstatistikat ja seda, kas HACCP-
nduetest on kinni peetud. Lisaks on teil saadaval jargmised funktsioonid:

= Push-teated

Olgu see tditmis-, valmimis- voi teenindusteated - kogu teave saadetakse teile reaalajas just sinna, kuhu
soovite.

= Toiduvalmistamistee lilekandmine ja haldamine

Kandke toestatud toiduvalmistamiseteed automaatselt kdigisse teie ettevotte seadmetesse.
= Automaatsed tarkvarauuendused

Tarkvarauuendusi pakutakse alati tasuta ja automaatselt.

Lisaks leiate aadressilt connectedcooking.com pdhjaliku retseptide kogu, nippe ja trikke meie proffidelt ning
rohkelt rakendusvideosid.

14.4.1 Seadme ithendamine ConnectedCookinguga
Kui tihendate oma seadme ConnectedCookinguga, on teil saadaval jargmised funktsioonid:
= HACCP-andmete automaatne tilekandmine ConnectedCooking'ule [» 80]
= Kandke hooldusandmed automaatselt ConnectedCooking'ule dle. [ 93]
v Olete loonud tihenduse vorguga.
v Olete registreerinud end aadressil connectedcooking.com.

1. Vajutage nuppu: ¢
2. Vajutage nuppu: ConnectedCooking

Vajutage ConnectedCooking aktiivne korval nuppu: ON

> Pdrast lUhikest ooteaega kuvatakse tiheksakohalist PIN-koodi véi QR-koodi.

Registreerimine ilma nutitelefonita

1. Markige PIN-kood iiles.

2. Logige sisse aadressil www.connectedcooking.com.
3. Valige: Minu seadmed > Ulevaade > + Seadme lisamine
4

Sisestage PIN-kood.
> Seade registreeritakse ConnectedCookingus.
> Pirast liihikest ooteaega kuvatakse ekraanil. ConnectedCooking ~/

> Jaluses kuvatakse siimbolit: o<

Nutitelefoniga registreerimine
v Olete installinud oma nutitelefonile dpi, millega saate QR-koodi skannida.
v Olete installinud ConnectedCooking-dpi oma nutitelefoniga.
1. Skannige QR-kood.
> Seade registreeritakse ConnectedCookingus.
> Pirast liihikest ooteaega kuvatakse ekraanil. ConnectedCooking ~/

> Jaluses kuvatakse stimbolit: <
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14.5 Tarkvara varskendamine

Automaatne tarkvara virskendamine ConnectedCookingu kaudu

v Olete ithendanud oma seadme ConnectedCooking'uga.

1. Vajutage nuppu: ¢

Vajutage nuppu: << ConnectedCooking

Funktsiooni Tarkvaravirskenduse automaatne allalaadimine aktiveerimiseks vajutage nuppu: xt; ON
Vaijutage nuppu: ¢

Vajutage nuppu: ,< Teenindus

Vajutage nuppu: & Tarkvara virskendamise info

N o u ~ W N

Vajutage nuppu: Kaivita paigaldus

>> Tarkvaravarskendus viiakse 16puni ja seade kaivitatakse uuesti.

Tarkvaravirskendus USB-pulga kaudu

v Olete thendanud seadmega USB-pulga, kus on tarkvaravarskendus.
v Teile edastatakse teade, kus teavitatakse tarkvaravarskendusest.

1. Kinnitage teade, et tarkvara varskenduse saaks I16puni viia.

>> Tarkvaravdrskendus viiakse I6puni ja seade kdivitatakse uuesti.
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Automaatne puhastussiisteem - iCareSystem

iCareSystem on iCombi Pro nutikas puhastus- ja katlakivieemaldussiisteem. See tuvastab seadme aktuaalse
madrdumisastme ja pakub vélja ideaalse puhastusprogrammi ning optimaalse hooldusvahendi koguse.

Sadstureziim Tavareziim
» o) ®
1 60m\n 1 95mm 228mm

Puhastusprogrammid L L =

Puhastamise olek Care-olek

Uldised ohutusjuhised

= Kasutage automaatseks puhastuseks ainult tootja soovitatud puhastustablette
Active Green ja Care.
Nii valdite korvetamist ja poletusi.
= Laske seadmel ja kdikidel funktsionaalsetel osadel jahtuda, enne kui kaivitate
automaatse puhastuse.
Nii valdite raskeid sé6vitusi.

= Hooldusvahendid pohjustavad rasket nahasdévitust ja raskeid silmakahjustusi.
Seadme puhastamisel kandke tihedalt vastu nagu liibuvaid kaitseprille ja
kemikaalide eest kaitsvaid kaitsekindaid.

= Hoidke kipsetuskambri ust automaatse puhastuse ajal suletuna. Vastasel juhul
voivad sd6vitavad hooldusvahendid ja kuum aur vélja paaseda. Kui avate
automaatse puhastuse ajal kiipsetuskambri ukse, kdlab hoiatussignaal.

= Automaatse puhastuse ajal ei tohi lasta temperatuurisondil seadmest valja rippuda.
Kipsetuskambri ukse tihend v6ib saada kahjustada ja s66évitavad hooldusvahendid
voivad valja paaseda.

= Automaatse puhastusega ei tohi puhastada valjastpoolt ihendatavat
temperatuurisondi.

= Enne seadme kuumutamist toidu valmistamiseks eemaldage koik hooldusvahendid
ja hooldusvahendite jaagid.

Nii toimite 6igesti, kui puutute kokku hooldusvahenditega.

= Kui peaksite hooldusvahendit puudutama kemikaalide eest kaitsvaid kaitsekindaid
kasutamata voi kui muud kehaosad peaksid puutuma kokku puhastustablettidega
Active Green, siis loputage seda kehaosa 10 minutit jooksva vee all.
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= Kui hooldusvahend peaks silma sattuma, loputage silmi 15 minutit jooksva vee all.
Eemaldage silmadest kontaktladtsed.

= Kui olete hooldusvahendit alla neelanud, loputage suud veega ja jooge kohe pool
liitrit vett. Sealjuures drge kutsuge esile oksendamist.

= Helistage kohe miirgistusinfotelefonil voi pé6érduge arsti poole.

Puhastusreziim

Teil on puhastusprogrammide kerge, moddukas ja kiire jaoks valida 2 puhastusreziimi vahel:
Saastureziim

Kui valite selle puhastusreziimi, kasutatakse seadme puhastamiseks puhastusprogrammides [» 85] vahem
puhastusvahendit ja vahem vett. Samas té6tavad puhastusprogrammid kauem kui tavareziimil.
Tavareziim

Kui valite selle puhastusreziimi, kasutatakse seadme puhastamiseks puhastusprogrammides [} 85] rohkem
puhastusvahendit ja rohkem vett. Samas té6tab puhastusprogramm lihemalt kui sddstureziimil.

Puhastusprogrammid

Teil on valida jargmiste puhastusprogrammide vahel:

Programm Reziim Kirjeldus Hooldusvahend
kerge Saastu-/tavareziim  Sobib kerge mustuse ja = Active Green
katlakivikihi eemaldamiseks, mis puhastustabletid

on tekkinud seadme kuni 200°C
juures kasutamisel.

keskmine Séaastu-/tavareziim  Sobib mustuse ja katlakivikihi = Active Green
eemaldamiseks, mis on tekkinud puhastustabletid
toiduvalmistusprogrammidega,
mis sisaldab grillimist voi

= Care-tabletid

praadimist.
tugev Séaastu-/tavareziim  Sobib tugeva mustuse ja = Active Green
katlakivikihi eemaldamiseks, mis puhastustabletid

on tekkinud
toiduvalmistusprogrammide
kaigus, mis sisaldavad grillimist voi

= Care-tabletid

praadimist.
Kiirpesu = Sobib kerge mustuse = Active Green
korvaldamiseks. puhastustabletid
lima tablettideta = Sobib vees lahustuva mustuse =
pesemine korvaldamiseks.
Puhta veega = Sobib lubjarikka mustuse = Active Green
loputamine eemaldamiseks, mida on tekkinud puhastustabletid

toiduvalmistusprotsesside kaigus,
mis sisaldavad kiipsetamist voi
aurutamist.

NOUANNE

Kui teie seade on Gihendatud pehmendatud veega, saab Active Green puhastustablettide soovituslikku kogust
kuni 50% vorra vahendada.

Puhastamise ja Care-olek

iCareSystem tuvastab automaatselt teie seadme puhastamise ja Care-oleku.
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Puhastamise olek

Kui ndit on roheline, on seade puhas.

Kui ndit on kollane, on seade must. Te saate siiski seadmega endiselt roogasid valmistada, kuni teilt puhastust
ndutakse.

Kui ndit on punane, on seade vdga must. Kaivitage kohe puhastusprogramm, hiljemalt siis, kui teilt jargmine
kord puhastamist ndutakse.

Care-olek

Kui Care-olek on roheline, on aurugeneraator katlakivist puhas.

Kui ndit on kollane, on aurugeneraatoril kerge katlakivikiht

= Kui ndit on punane, on aurugeneraatoril tugev katlakivikiht. Kdivitage kohe puhastusprogramm, hiljemalt siis,

kui teilt jargmine kord puhastamist noutakse.

Automaatse puhastuse kdivitamine

v

v

vk W N

Riputusraam on paigutatud kiipsetuskambris digesti.
Aluskéru on paigutatud kiipsetuskambris digesti.

Kui seadmel on lisavarustusena integreeritud rasva dravool, votke kiipsetuskambrist rasvakogumisvann valja ja
sulgege dravoolutoru. Enne automaatse puhastuse kaivitamist saate seadistada hoiatuse sisseehitatud
rasvadravoolu sulgemise kohta. Lisateavet leiate siit: Integreeritud rasvadravool

Vajutage meniiiiribal nuppu: @+

Kui kiipsetuskambri temperatuur tletab 50 °C, kuvatakse teadet: Kiipsetuskamber liiga kuum
Kaivitage Cool-Down funktsioon [» 41] kiipsetuskambri temperatuuri langetamiseks.

Valige soovitud Puhastusprogramm [» 85].

Avage kiipsetuskambri uks.

Eemaldage koik toidualused ja plaadid kiipsetuskambrist.
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6. AHOIATUS! Soédvitusoht! Active Green puhastustablettide ja Care-tablettidega ohutuks iimberkadimiseks
kandke enda kaitsmiseks tihedalt vastu ndgu istuvaid kaitseprille ja kemikaalide eest kaitsvaid
kaitsekindaid. Pakkige naidatud kogus Active Green puhastustablette vélja ja asetage need dravoolusdelale.

7. Pakkige lahti ndutud arv Care-tablette ja pange need Care-sahtlisse.
8. Sulgege kiipsetuskambri uks.
>> Algab automaatne puhastus.

>> Kui automaatne puhastus on I6petatud, kdlab signaal.

O NOUANDED

= Jargmise automaatse puhastuse korral tuleks tablettide kogust vahendada, kui automaatse puhastuse ajal
tekib kiipsetuskambris vaht, kuigi olete kasutanud soovitud koguses puhastustablette Active Green.
P66rduge oma RATIONALIi teeninduspartneri poole, kui vaht tekib sellegipoolest.

15.6 Automaatse puhastuse katkestus

30 sekundit parast kaivitamist saab kdik automaatsed puhastusprogrammid (vélja arvatud kiirpesu) katkestada.
Hilisemal ajahetkel ei saa automaatset puhastust enam katkestada.

v Teadet kuvatakse: Rooste/toidualus eemaldamine
1. Vajutage nuppu: &
> Teadet kuvatakse: Puhastustablettide eemaldamine - kasitsipesu
2. Avage kiipsetuskambri uks.
3. AHOIATUS! Soédvitusoht! Active Green puhastustablettidega ohutuks limberkdimiseks ja enda kaitsmiseks

kandke tihedalt vastu nigu istuvaid kaitseprille ja kemikaalide eest kaitsvaid kaitsekindaid. Votke Active
Green puhastustabletid kiipsetuskambrist vélja ja visake need dra.

Sulgege kiipsetuskambri uks.
Vajutage nuppu:

Loputage kiipsetuskambrit kasidusiga.

N o u &

Sulgege kiipsetuskambri uks.
> Ekraanil kuvatakse, millal saab seadme taas kasutusele vétta. Kui aeg on labi, kolab signaal.
> Teadet kuvatakse: Katkestus edukas - palun kontrollige kiipsetuskambrit puhastusvahendi jadkide suhtes

O NOUANNE

Kui automaatse puhastuse ajal peaks esinema voolukatkestus, siis automaatne puhastus katkestatakse. Kui
voolutoide on taastub, siis automaatne puhastus jatkub.

15.7 Sundpuhastus

Kui olete aktiveerinud sundpuhastuse, kutsutakse teid kindla aja parast liles seadet puhastama. Seadmega saate
téotada alles siis, kui puhastus on labi viidud.

1. Vajutage nuppu: ¢

2. Vajutage nuppu: (¢+ Puhastamine

3. Vajutage nuppu: (+ Sundpuhastamine

4. Sundpuhastuse aktiveerimiseks vajutage seda nuppu: ON
5

Selle aja seadistamiseks, mille méddudes soovite saada seadme puhastamise kasku, vajutage nuppu:
Puhastamisnoudeni jaav aeg Palun jalgige, et siin seadistatakse tédaeg, mitte tegelik mé6dunud aeg.

Valige skaalal vaartus 1-24 tundi.

Et seadistada tundide arv, mille vorra saab puhastamisnduet tahapoole nihutada, vajutage nuppu:
Sundpuhastuse viiteaeg

8. Valige skaalal vddrtus 1-24 tundi.

>> Jaluses kuvatakse, mitu tundi on kuni jargmise puhastuseni.
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15.8 Puhastusplaan
Puhastusplaani abiga saate maarata, millisel nadalapéeval tuleks teha Sundpuhastus [» 87].
1. Vajutage nuppu: ¢
Vajutage nuppu:(@+ Puhastamine
PuhastusplaanVajutage nuppu:(@+
Kui on vaja puhastamist mddratud aja vorra tahapoole liikata, vajutage nuppu: Puhastamise té6reziim

HoiatusVajutage nuppu:

o kA W N

Puhastamisnéude kuvamisel seadme viivitamatu puhastamise seadistamiseks vajutage nuppu: Puhastamise
tooreziim

7. SundpuhastusVajutage nuppu:

8. Valige soovitud nadalapdev.

9. SEESVajutage nuppu:

10. Seadistage kellaaeg, millal kutsutakse teid lles seadet puhastama.

>> Jaluses kuvatakse, kui kaua on kuni jargmise puhastuseni.
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Ladestunud rasvaine- voi toidujaagid kiipsetuskambris

Kui te ei puhasta klipsetuskambrit piisavalt, esineb ladustunud rasvaine- voi toidujddkide tottu tuleoht.
1. Puhastage seadet iga paev.

2. Jétke tulekahju korral kiipsetuskambri uks kinni. See jatab tulekahju ilma hapnikuta. Lilitage seade valja. Kui
tuli on levinud, kasutage rasvainest péhjustatud tulekahju kustutamiseks sobivat tulekustutit. Arge kunagi
kasutage tulekahju kustutamiseks vee voi vahuga tulekustutit.

16.1 Uldised ohutusjuhised
Nii valdite korvetamist ja poletusi.

= Laske seadmel ja kdikidel funktsionaalsetel osadel jahtuda, enne kui alustate
puhastustéddega.

Nii valdite materiaalset kahju, vigastusi ja surmavaid dnnetusi.

» Eraldage seade kdikide puhastustdédde tarbeks vooluvorgust, valja arvatud
automaatse puhastuse korral.

= Puhastage seadet ka siis iga paev, kui kasutate ainult auruga manuaalset té6reziimi.

« Arge puhastage tarvikuid seadme automaatse puhastusega.

16.2 Hooldusintervallid

Hooldusintervall Funktsionaalsed osad
Iga paev = Kiipsetuskamber
= Kipsetuskambri tihend
= Klpsetuskambri uks
= Tilgavann ja dravoolurenn
= Temperatuurisond
= Tarvikud
= Kdsiduss
Iga nadal = Seadme valiskiiljed
= LED-i kate
= Juhtpaneel
= Plastosad

Iga kuu = Pihustusdusid

Funktsionaalseid osi tuleb puhastada hooldusintervalli jérgi, kuid vajaduse korral voib seda sagedamini teha.

16.3 Hooldustooted

Sobivad hooldustooted

= Puhastage jargmisi funktsionaalseid osi leige veega, érnatoimelise puhastusvahendi ja pehme lapiga.

Seadme viliskilg

Kipsetuskambri ukse klaas

LED-i kate kiipsetuskambri ukses

Kupsetuskambri tihend
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= Puhastage tarvikuid leige veega, drnatoimelise puhastusvahendi ja pehme lapiga.

Ebasobivad hooldustooted
Arge puhastage seadet, selle funktsionaalseid osi ega tarvikuid jargmiste, ebasobivate hooldustoodetega.
= Abrasiivsed puhastusvahendid
= Vesinikkloriidhape, leelis, vaavlit sisaldavad ained véi muud hapnikku tarbivad ained
= Lahjendamata alkohol, metanool véi lahustid, nagu atsetoon, bensool, tolueen véi kstilool
= Ahju puhastusvahend véi grilli puhastusvahend
= Terasvill
= Korgsurvepesur

= Teravad tooriistad

16.4 Kiipsetuskambri ukse puhastamine

Klaaspaneelide riivistus

LED-lambi kate

Kipsetuskambri ukse tihend

Klaaspaneelide riivistus

Klaaspaneeli puhastusvahend

1. Avage tdielikult kiipsetuskambri uks, kuni see fikseerub.
Vabastage klaaspaneeli riivistused kergelt survet avaldades.
P&o6rake kiipsetuskambri ukse klaaspaneelid tiksteise jarel lahti.

Puhastage kiipsetuskambri ukse klaaspaneele leige vee, 6rna pesuvahendi ja pehme lapiga.

u ok N

Laske kipsetuskambri ukse klaaspaneelidel taielikult kuivada.

LED-lambi katete puhastamine
@ Kui kiipsetuskambri ukse klaaspaneelid on puhastatud, saate puhastada ka LED-lambi katted. Puhastage LED-lambi
katteid ainult sobivate hooldustoodetega [» 89].

LED-lambi kate on kiipsetuskambri ukse keskmise ja eesmise klaaspaneeli vahel.
v Kipsetuskambri ukse klaaspaneelid on vabastatud.

1. Puhastage LED-lambi katet leige vee, 6rna pesuvahendi ja pehme lapiga.
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2. Laske LED-lambi kattel taielikult kuivada.

3. Riivistage taas koik kiipsetuskambri ukse klaaspaneelid.

Kiipsetuskambri ukse tihendi puhastamine

Kui kditate oma seadet puisireziimil ja korgetel kiipsetuskambri temperatuuridel, mis tletavad 260 °C, ja kui
kiipsetate peamiselt rasva ja zelatiini sisaldavaid toite, voib kiipsetuskambri ukse tihend kiiresti kuluda.
Kipsetuskambri ukse tihendi eluea pikendamiseks puhastage seda iga paev.

v Klpsetuskambri uks on lahti.
1. Puhastage kiipsetuskambri ukse tihendit leige vee, 6rna pesuvahendi ja pehme lapiga.

2. Laske kiipsetuskambri ukse tihendil téielikult kuivada.

16.5 Pihustusdiiiiside katlakivieemaldus

Vajalik t66riist
= Kuuskantvéti

1. Ldulitage seade vdlja.
2. Vabastage kuuskantvotmega pihustusdutiside mutrid (A).
3. Eemaldage pihustusduiisid.
4. AHOIATUS! Soédvitusoht! Hooldusvahenditega limberkdimisel enda kaitsmiseks kandke suumaski ja
kemikaalide kasitsemiseks moeldud kaitsekindaid. Asetage pihustusduiiis katlakivieemaldisse (B).
5. Jatke pihustusduilisid seniks katlakivieemaldisse, kuni katlakivi on lahti tulnud.
6. Votke katlakivist vabastatud pihustusduisid katlakivieemaldist valja.
7. Loputage pihustusdiiiise hoolega veega ja laske neil taielikult kuivada.
8. [Paigaldage pihustusdiiiisid vastupidises jarjekorras toimides.
16.6 Kasidusi puhastamine

1. Témmake kasidusi voolik tdielikult vélja ja hoidke seda kinni.
2. Puhastage kasidussi ja voolikut pehme kdsnaga.

3. Raskesti eemaldatava katlakivi eemaldamiseks puhastage kdsidussi ja voolikud lahjendatud s66gidadikaga.
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16.7

16.8
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Juhttabloo puhastamine
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Kui teie seade on varustatud suletava juhttablooga, peate suletava juhttabloo sulgema ja katte avama, enne kui
alustate juhttabloo puhastamisega.

Enne ekraani puhastamist saate ekraani lukustada. Sedasi valdite toiduvalmistustee juhuslikku kaivitamist,
toimingute voi funktsioonide tahtmatut rakendamist.

1. Vajutage ja hoidke nuppu: ¢*

> Parast monda sekundit aktiveeritakse ekraanilukk ja kuvatakse siimbolit: g
2. Puhastage ekraani pehme riidega.
3. Ekraani avamiseks vajutage ja hoidke all nuppu: g%

> Kuvatakse siimbolit: ¢

4. AETTEVAATUST! Loikeoht! Keskne reguleerimisketas on terava servaga. Kui puhastate keskset
reguleerimisketast ja selle all olevaid pindasid, kandke kaitsekindaid. Tommake keskne reguleerimisketas
kasitsi ja ilma tddriistata dra.

Puhastage keskset reguleerimisketast ja selle all olevat pinda pehme lapiga.

6. Asetage keskne reguleerimisketas uuesti peale.

Tarvikute puhastamine
1. Laske tarvikutel jahtuda, enne kui alustate puhastustéédega.
2. Eemaldage toiduainejadagid ning rasvaine, tarklis ja munavalge pehme lapiga.

3. Kui tarvikutel on raskesti eemaldatav mustus, leotage neid leiges vees ja seejarel eemaldage mustus pehme
lapiga.
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17 Inspiratsioon ja abi

17.1 Otsinguabi

Otsinguabi on otsingumasin teie toiduvalmistussiisteemis. See otsib |&bi nii nutikad toiduvalmistusteed,
seadistused, kasutusndited kui ka teie seadme kasutusjuhendi.

1. Vajutage meniidiribal nuppu: O,
2. Vajutage otsinguvaljale ja sisestage otsitav marksona.

> Sisestuse ajal kuvatakse otsingutulemusi. Otsingutulemused jagatakse kategooriatesse iCookingSuite (€2,
Seadistused ¢° ja Kasutusjuhend ©.

Vajutage soovitud ikoonile, et kuvada otsingutulemusi.

4. Otsingutulemustele juurdepddsu saamiseks vajutage soovitud abikirjele.

17.2 Abi seadmega

See kasutusjuhend ja suur arv rakendusnditeid kogu maailmast on seadmes kasutusabina saadaval. Kasutusnaited
naitavad teile, milliseid toiduaineid saab kdige paremini nutika toiduvalmistusprogrammiga valmistada. Lisaks
leiate kogu informatsiooni seoses tditekogustega ja eritarvikute rakendamiseks.

Abi seadmega soltub kontekstist. See tahendab, et teile ndidatakse alati kuvatavat valdkonda puudutavat aktuaalset
abimaterjali.

1. Vajutage nuppu: ?

> Abi avatakse ja teile ndidatakse sobivat abimaterjali.

17.3 Abi telefoni teel

ChefLine®

Alati, kui on kiisimusi seadmete kasutamise voi retseptide kohta, ndustame teid meeleldi telefoni teel. Kiire ja
lihtne kokalt kokale suhtlus 365 pieval aastas. Helistage lihtsalt ChefLine®ile. Numbri leiate ChefLine®i kleebiselt,
mis on kiipsetuskambri uksel ja aadressil rational-online.com.

RATIONALi teeninduspartner

Meie seadmed on tédkindlad ja pika kasutusajaga. Kui siiski juhtub, et tekib tehnilisi probleeme, aitavad
RATIONALIi teeninduspartnerid teid kiirelt. See hdlmab ka garanteeritud varuosade tarnet ja hadaabiteenust
nadalavahetustel. Numbri leiate aadressilt rational-online.com.

17.4 Abi hooldusega

17.4.1 Kandke hooldusandmed automaatselt ConnectedCooking'ule iile.

Kui olete oma seadme ConnectedCooking'uga Ulhendanud, saate seadistada, et hooldusandmed kantakse
automaatselt ja regulaarsete intervallidega ConnectedCooking'ule.

v Olete tihendanud oma seadme ConnectedCooking'uga [» 82].

1. Vajutage nuppu:

2. Vajutage nuppu: < ConnectedCooking

3. Vajutage Hooldusandmete automaatne iilekandmine korval nuppu: ON

>> Hooldusandmed kantakse niitid automaatselt ConnectedCooking'ule. Neid andmeid saab ndha veebilehel
connectedcooking.com véi ConnectedCooking-api kaudu.

17.4.2 Hooldusandmete avamine

Hooldusandmed saate seadistustes avada. Lisateavet leiate siit: Teenindus [} 76]
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17.5 Probleemilahendus

Kui teile kuvatakse veateateid, saate plihkida need lahenduse ootamise ajaks korvale. Veateade minimeeritakse ja
seda kuvatakse kiiljepeal punase stimboliga. Kui vajutate sellel siimboli, kuvatakse veateadet taas suurelt.

B 7 © |

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Palun helistage koikide veateadete korral oma RATIONALi teeninduspartnerile. Hoidke oma seadme seerianumbrit
alati kdeparast. Seerianumbri leiate andmesildilt.

17.5.1 Aurugeneraatori kiittesiisteemi veateated

Veateade Pohjus Toiduvalmistamine véimalik

Hooldus 10 SC-automaatika on vigane. Jah

Hooldus 11 Aurugeneraatori vee pealevool on vigane. Jah

Hooldus 12 Veekoguse mootmine on vigane. Jah

Hooldus 13 Veetaseme tuvastamine aurugeneraatoris Teil on saadaval ainult kuuma
on vigane. ohu té6reziim.

Hooldus 20.8 Temperatuuriandur on vigane. Teil on saadaval ainult kuuma

ohu té6reziim.

Hooldus 28.4 Kupsetuskambri temperatuuripiir on Teil on saadaval ainult kuuma
lletatud. Ohu té6reziim.

Hooldus 42.1 Veega varustamine on vigane. Teil on saadaval ainult kuuma

Ohu té6reziim.
Hooldus 43.1 Sisemine veetoitekraan ei sulgu. Teil on saadaval ainult kuuma
Ohu téo6reziim.

Hooldus 46.1 Veega varustamine on vigane. Jah

17.5.2 Veateated gaasiseadme jaoks

Kui teie seadmel on Uhendus gaasitoruga, voidakse kuvada jargmisi tdiendavaid veateateid. Palun helistage koikide
veateadete korral oma RATIONALIi teeninduspartnerile [» 93]. Hoidke oma seadme seerianumbrit alati kdeparast.

Veateade Pohjus Toiduvalmistamine voimalik
Hooldus 32.1 Gaasipdleti on vigane. Ei
Sulgege gaasitoru sulgemisseade.

Hooldus 32.2 Gaasipdleti on vigane. Ei
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Veateade

Hooldus 32.3

Hooldus 33.1

Hooldus 33.2

Hooldus 33.3

Hooldus 34.32
Hooldus 60

17.5.3

Veateade
Hooldus 20.1
Hooldus 28.1

Hooldus 28.2

Hooldus 34.1
Hooldus 34.2
Hooldus 34.4
Hooldus 42.3

Hooldus 42.6
Hooldus 43.3

17.5.4 Niiskuse veateated

Veateade
Hooldus 20.2
Hooldus 20.4
Hooldus 30
Hooldus 36
Hooldus 37
Hooldus 42.2
Hooldus 43.2

17.5.5 CleanlJet'i veateated

Veateade

Hooldus 25

Algupdrase kasutusjuhendi télge

Pohjus

Sulgege gaasitoru sulgemisseade.
Gaasipdleti on vigane.

Sulgege gaasitoru sulgemisseade.
Gaasipdleti on vigane.

Sulgege gaasitoru sulgemisseade.
Gaasipdleti on vigane.

Sulgege gaasitoru sulgemisseade.
Gaasipdleti on vigane.

Sulgege gaasitoru sulgemisseade.
Sisemine andmevahetus on vigane.
Sutteploki algseadistamine on vigane.

Lilitage seade vdlja ja uuesti sisse. Kui
viga kuvatakse jatkuvalt edasi, helistage
oma teeninduspartnerile.

Kuuma 6hu soojendamise veateated

Pohjus
Temperatuuriandur on vigane.

Aurugeneraatori temperatuuripiir on
Uletatud.

Kipsetuskambri temperatuuripiir on
Uletatud.

Sisemine andmevahetus on vigane.
Sisemine andmevahetus on vigane.
Sisemine andmevahetus on vigane.

Veega varustamine on vigane.

Veega varustamine on vigane.

Sisemine veetoitekraan ei sulgu.

Pohjus

Temperatuuriandur on vigane.
Temperatuuriandur on vigane.
Niiskusmoodik on vigane.
Diferentsiaalréhu andur on vigane.
Diferentsiaalréhu andur on vigane.
Veega varustamine on vigane.

Sisemine veetoitekraan ei sulgu.

Pohjus
iCareSystem poolt vajalikust veekogusest
tuleb puudu.

17 | Inspiratsioon ja abi

Toiduvalmistamine voimalik

Ei

Ei

Ei

Ei

Jah

Toiduvalmistamine voimalik
Ei
Ei

Ei

Ei
Ei
Ei

Teil puudub funktsioon
Pihustamine.

Jah

Teil on saadaval ainult kuuma
Oohu tooreziim.

Toiduvalmistamine voimalik
Jah
Jah
Jah
Jah
Jah
Jah

Teil on saadaval ainult kuuma
ohu tooreziim.

Toiduvalmistamine véimalik
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Veateade
Hooldus 26
Hooldus 27
Hooldus 34.8
Hooldus 43.6

Hooldus 47.1
Hooldus 47.2
Hooldus 48.1
Hooldus 48.2
Hooldus 110

Hooldus 120

17.5.6 Care'i veateated

Veateade

Hooldus 40

Hooldus 42.4
Hooldus 43.4

Hooldus 49.1
Hooldus 49.2

17.5.7 Teadaannete keskus

Veateade
Hooldus 17
Hooldus 29
Hooldus 31.1

Hooldus 31.2

Hooldus 34.16
Hooldus 34.64
Hooldus 34 400
Hooldus 41

Hooldus 50

Hooldus 51
Hooldus 52.1
Hooldus 52.2
Hooldus 72
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Pohjus

Kuulkraan pole asendis lahti.
Kuulkraan pole asendis kinni.
Automaatne puhastus ei téota.

Sisemine veetoitekraan ei sulgu.

Araveepump on vigane.
Araveepump on vigane.
Tsirkulatsioonipump on vigane.
Tsirkulatsioonipump on vigane.

Automaatse puhastuse ajal ilmnes SC-
pumbal viga.

Automaatse puhastuse ajal ilmnes
veetaseme tuvastuses viga.

Pohjus
iCareSystem poolt vajalikust Care-
vedelikust tuleb puudu.

Veega varustamine on vigane.

Sisemine veetoitekraan ei sulgu.

Veega varustamine on vigane.

Veega varustamine on vigane.

Pohjus
Seadmetiip on vigane.
Plaadi temperatuur on liiga kérge.

Kiipsetuskambri temperatuurisond on
vigane.

Kipsetuskambri temperatuurisond on
vigane.

Sisemine andmevahetus on vigane.
Sisemine andmevahetus on vigane.
Sisemine andmevahetus on vigane.

Pihustusdtitisid voi pihustustoru on
katlakivika kattunud.

CPU reaalajas aeg pole algseadistatud.
Seadistage kuupaev ja kellaaeg.

Aku on vigane.
Kipsetuskambri valgustus ei té6ta digesti.
Kipsetuskambri valgustus ei t66ta digesti.

Temperatuurianduri
aktiveerimistemperatuur on Uletatud.

Toiduvalmistamine voimalik
Ei

Ei

Jah

Teil on saadaval ainult kuuma
ohu té6reziim.

Jah

Jah

Jah

Jah

Ei

Ei

Toiduvalmistamine voimalik

Jah

Jah

Teil on saadaval ainult kuuma
ohu té66reziim.

Jah

Jah

Toiduvalmistamine voimalik
Ei
Ei

Jah, sellegipoolest ei tohi
temperatuurisondi kasutada.

Jah, sellegipoolest ei tohi
temperatuurisondi kasutada.

Jah
Jah
Jah

Teil puudub funktsioon
Pihustamine.

Jah

Jah
Jah
Jah
Ei
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18 Hooldus

Kipsetuskambri ukse tihendi voite ise vélja vahetada. Lisateavet leiate siit: Kiipsetuskambri ukse tihendi
vahetamine [» 97]

= Ohufiltri vahetamine

= LED-i katte vahetamine

18.1 Ohufiltri vahetamine

Vajalik t66riist
= Kruvikeeraja

Veejuga tungib seadmesse, kui dhufilter pole 6igesti paigaldatud

Kaitse igast suunast tuleva veejoa eest on tagatud ainult 6igesti paigaldatud Shufiltriga.

1. Lukake ohufilter seadmesse nii, et see fikseeruks.

18.2 Kiipsetuskambri ukse tihendi vahetamine

=
o)
kL i

il

Avage kiipsetuskambri uks.

Toémmake kiipsetuskambri ukse tihend juhikust valja ja visake see dra.
Niisutage uue tihendi kinnitusserva seebiveega.

Vajutage esmalt tihendi nurk juhiku nurka.

u kw2

Seejarel vajutage Ulejadnud tihendist juhikusse.
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Transport

Seadme transportimine

Seadme v6i Combi-Duo liigutamine rakendatud seisupiduritega voib rattaid kahjustada

Kui rattad on kahjustatud, voib seade v6i Combi-Duo imber minna ja te voite saada raskelt viga.
1. Enne seadme v6i Combi-Duo transportimist véi nihutamist vabastage rataste seisupidurid.

Kui seisupidurid on rakendatud ja te muudate samal ajal rataste asendit, voite rattaid kahjustada.

Kui rattad on kahjustatud, voib seade v6i Combi-Duo iimber minna ja te véite saada raskelt viga.

1. Kui rattad ulatuvad seadme vo6i alusraami alt valja ja te soovite rataste asendit muuta, siis vabastage esmalt
seispidurid ning seejdrel pddrake rattaid.

2. Arge astuge ratastele.

/N\ ETTEVAATUST

Seadmed véivad lile lavepakkude ja kaldus pindade transportimisel imber minna

Kui nihutate seadet Ule lavepakkude véi kaldus pindade, voib seade imber minna ja vdite saada viga.
1. Lukake seade ettevaatlikult lile ldvepakkude ja kaldus pindade.

/N\ ETTEVAATUST

Ratastel seadmed ja Combi-Duo voivad transportimisel voi nihutamisel imber minna

Kui ratastega seade véi ratastega raamil olev Combi-Duo seisab ja jatate enne seadme transportimist voi
nihutamist seisupidurid vabastamata, voib seade v6i Combi-Duo imber minna ja teid vigastada.

1. Enne seadme v6i Combi-Duo transportimist v6i nihutamist vabastage rataste seisupidurid.
2. Pdrast transportimist rakendage taas rataste seisupidurid.

Te saate liigutada seadmeid, mis on mobiilsetel alusraamidel véi ratastel.
v Aurugeneraator on tiihjendatud.
1. Enne seadme transportimist peate selle nduetekohaselt vooluvorgust, vee- ja dravoolulihendusest eraldama.

2. Kui olete seadme uude kohta transportinud, peate selle taas nduetekohaselt vooluvérku, vee- ja
aravooluvarustusega tihendama ning mobiilse alusraami voi rataste seisupidurid rakendama.

3. Kuisoovite tommata seadet k66gi puhastamise ajal veidi ettepoole, vabastage mobiilse alusraami voi rataste
seisupidurid.

4. Tommake seadet ettevaatlikult ettepoole.

Kui olete kd6gi puhastamise I6petanud, Iiikake seade taas ettevaatlikult tagasi ja rakendage seisupidurid.
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20 Kasutuselt korvaldamine ja jaatmekaitlus

20.1 Kasutuselt korvaldamine

Vétke Gihendust oma RATIONALi teeninduspartneriga, kui soovite seadme kasutuselt kérvaldada.

20.2 Jaatmekaitlus

Vana seade sisaldab iimbertéddeldavaid materjale. Andke vana seade keskkonnahoidlikult jadtmekaitlusse, viies
selle vastavasse kogumispunkti.
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21.1

21.2

21.3

214

21.41
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Tehnilised andmed

Palun jalgige andmesildil toodud tehnilisi andmeid. Andmesilt on vasakul juhttabloo korval.

Elektrilihendusega seadmed

Kaal (ilma pakendita) tiiip 20-1/1
Kaal (ilma pakendita) tiitip 20-2/1

Kaitseklass

Keskkonnatingimused

Tekitatav 6humiira

WLAN'i sagedus ja max ulekandevéimsus

Gaasiiihendusega seade

Kaal (ilma pakendita) tiiip 20-1/1
Kaal (ilma pakendita) tiitip 20-2/1

Kaitseklass

Keskkonnatingimused

Tekitatav 6humiira

WLAN'i sagedus ja max tlekandevéimsus

Tiilibid ja mudeli nimed

Vaartus

263 kg

336 kg

IPX5

10-40°C

<70 dBA

2,4 GHz /19,5 mW

Vaartus

284 kg

379kg

IPX5

10 -40°C
<70dBA

2,4 GHz /19,5 mW

Taubi tahistus ja mudelite nimed andmeplaadil erinevad. Kasutage antud tabelis esitatud vastavusi.

Tadap Mudeli nimi

LMxxxF
LMxxxG

Vastavus

Elektrilhendusega seadmed

See seade on kooskélas jargmiste EL-i direktiividega.

See seade on kooskdlas jargmiste Euroopa standarditega.
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

iCombi Pro 20-1/1
iCombi Pro 20-2/1

Direktiiv 2014,/53 /EL raadioseadmete turul kattesaadavaks tegemist kasitlevate liilkmesriikide 6igusaktide

tihtlustamise kohta

Direktiiv 2006 /42 /EL masinate kohta

Direktiiv 2014/30/EL elektromagnetilist Ghilduvust kasitlevate liikmesriikide Gigusaktide Gihtlustamise kohta

Direktiiv 2011,/65/EL teatavate ohtlike ainete kasutamise piiramise kohta elektri- ja elektroonikaseadmetes,

sealhulgas 2015/863 /EL

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015

EN 62233:2008
EN 1717:2000

Alguparase kasutusjuhendi tdlge
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21.4.2 Gaasilihendusega seadmed
See seade on kooskdlas jargmiste EL-i direktiividega.
= Maarus (EL) 2016,/426 kittegaasi poletavate seadmete kohta

= Direktiiv 2014 /53 /EL raadioseadmete turul kattesaadavaks tegemist kasitlevate liikmesriikide igusaktide
Ghtlustamise kohta

= Direktiiv 2006,/42/EL masinate kohta
= Direktiiv 2074,/30/EL elektromagnetilist Ghilduvust kasitlevate liikmesriikide digusaktide tihtlustamise kohta

= Direktiiv 2011/65/EL teatavate ohtlike ainete kasutamise piiramise kohta elektri- ja elektroonikaseadmetes,
sealhulgas 2015,/863 /EL

See seade on kooskdlas jargmiste Euroopa standarditega.
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 60335-2-102:2016
= EN 61000-3-2:2014; EN 671000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009
= EN 1672-1:2014
= EN 1717:2000

Algupdrase kasutusjuhendi télge 101 /104
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