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iCombi Classic.

Prestanda ar summan av detaljerna.

iCombi Classic ar en sann mangkonstnar och blir snart till en
oumbarlig hjalpreda i koket. Pa mindre an ca 1 m? golvyta
ersatter den en lang rad traditionella koksmaskiner, samtidigt
som den ar robust, kraftfull, effektiv och tillforlitlig. Enkel att
anvanda. Overtygar med funktioner som garanterar mat av hég
kvalitet. Sa att du kan anvanda dina efarenheter som kock till att
alltid uppna det resultat du vill ha.

© Overtygande
Ett verktyg som kombinerar hog
produktivitet med mat av hogsta kvalitet.

Enkel anvandning
Instaliningsvred med tryckfunktion,
fargdisplay, tydliga symboler pa
mandvreringspanelen, sa att du kan
arbeta enkelt och felfritt.

© Sidan 6

Enkel programmering
Individuell installning av upp till 100 program med
tillagningsprocesser i flera nivaer med upp till 12 steg.
For resultat som kan upprepas i det oandliga.

© Sidan 6

ClimaPlus
Toppresultat nar det galler avfuktningseffekt och )
installning av fukthalt i 10-procentssteg skapar ett *
exakt klimat i ugnsutrymmet. For snabba resultat.

© Sidan 4




Avancerat natverk
R - Tillvalen LAN- eller WiFi-granssnitt gor det mojligt att integrera
: med ConnectedCooking natverkslosningen.

Flakthjul
Tre flakthjul ser tillsammans med ugnsutrymmets geometri till
att varmen fordelas optimalt och ger hég energiéverforing till
maten. For jamn tillagningskvalitet och hog produktivitet.

S Sidan 6

Rengoring och avkalkning
Automatisk rengoring, aven over natten, fosfatfria
rengoringstabletter och minskad forbrukning av
1 rengoringsmedel — renare blir det inte. Care-
systemet motverkar ocksa kalkavlagringar.

© Sidan 8

LED-innerbelysning
,,,,,,,,,,,,, Fortroende ar bra, kontroll battre: Med hog
1 ljusstyrka och neutral férg pa ljuset kan
tillagningsgraden av matens utsida snabbt
identifieras.
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' Produktivitet anpassad
efter vardagen i ditt kok.

Enastaende tillagningsprestanda
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ClimaPlus

Tack vare ett mat- och kontrollcenter arbetar iCombi Classic pa en hog och jamn
niva med ett balanserat och individuellt klimat i ugnsutrymmet. Tack vare en
kraftfull anggenerator for optimal angmattnad. Tack vare effektiv avfuktning, fler
flakthjul och optimerad geometri i ugnsutrymmet. Maten tillférs exakt ratt mangd
energi nar det behovs: extra kraftfullt. Resultat: stor beskickningsmangd med

hog och jamn prestanda pa samtliga gejderspar. Upp till 10 % lagre energi- och
vattenforbrukning. Allt med samma mal: Att imponera som kock med krispiga ytor,
snygga grillmonster och sprod panering.
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upp till 1 O 5 "ok

avfuktning

300 <c

varmluft

maximal

angmattnad

© Sammantaget innebar det
Hogre prestanda, hogre
produktivitet och lagre
resursanvandning.



Allt kan styras.
Enkelt och intuitivt.

Enkel anvandning

Sa har snabbt kan det ga: Redan

efter férvanansvart kort tid kdnns det
sjalvklart att arbeta med iCombi Classic.
Anvandarvanlig tack vare tydliga symboler
och ett installningsvred med tryckfunktion.
Hur latt som helst.

Individuell programmering

N6jd med resultatet? Spara sedan
tillagningsprocessen i upp till 12 steg.
Och det kan du g6ra med upp till 100
tillagningsprogram.

© For standardisering, sakerhet och
kvalitet pa hogsta niva.
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Driftsatt angkokning

Anggeneratorn reglerar &ngan i
10-procentssteg och alstrar hela tiden
frisk, hygienisk anga. Tillsammans med en
konstant temperatur i ugnsutrymmet och
optimal angmattnad skapas en jamn och
enhetlig tillagningsprocess.

© Resultatet ar aptitliga farger,
bra konsistens och bevarade
naringsamnen och vitaminer.

metos

iCombi Classic
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Driftsatt varmluft

Varm luft cirkulerar runt maten fran alla
hall i individuellt anpassad hastighet.
Effektreserverna racker aven till en full
beskickning med minutstekt kott,
produkter som calamares, kroketter och
bakverk.

D Kraftfull effekt for imponerande
resultat.

Driftsatt kombildge

Fordelarna med het anga i kombination
med fordelarna med varmluft: kort
tillagningstid, liten stekforlust och intensiv
arombildning med aptitliga farger. For
imponerande resultat.

© Utan tillagningssvinn och med
saftig kvalitet i varje portion.



Alltid redo, -
glansande ren.

Effektiv rengoring

Oavsett hur hart iCombi Classic jobbar klarar den automatiska
rengoringsfunktionen alla utmaningar. Kraftig, latt eller

medel nedsmutsning. Med fosfatfria rengdringstabletter. Pa
dagen eller natten. Eller bara en snabbrengoéring emellanat,
aven utan tabletter. Care-systemet, eliminerar behovet av
dyrbar vattenavhéardning och aterkommande avkalkning av
anggeneratorn. For att rengdringen ska ga extra latt kan du

snabbt och enkelt vélja alla rengoringssteg direkt pa displayen.
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© Bara en sak ar viktig
Att du alltid kan arbeta
smidigt och hygieniskt med ett
problemfritt matlagningssystem.



Tekniska specifikationer.

Erbjuder allt. In i minsta detal,.

Den som vill astadkomma mycket maste
ocksa ha de tekniska forutsattningarna.
Darfor ar iCombi Classic utrustad med:

@ LED-ugnsbelysning @ Overvakning

och hamtning av HACCP-data via
ConnectedCooking (endast maskiner med
LAN- eller WiFi-granssnitt, tillval) ® Ny
tatningsteknik pa golvmodeller @ Integrerad
handdusch ® Anggenerator ® Dubbla
glasdorrar med varmereflekterande ytskikt
Och dessutom: LAN/WiFi (tillval), integrerad
dropplist, centrifugal fettavskiljning
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Tillbehor.

Ratt tillbehor for
din framgang.

Du vet hur jobbet ska goras, iCombi Classic ar ditt
verktyg och hjalper dig pa vagen till 6nskat resultat.
Aven med ritt tillbehor. Allt fran grillplattan med
utmarkt varmeledningsformaga till den kraftfulla
ventilationskapan och det praktiska stativet. Oavsett
till vilket andamal du anvander tillbehéren har de en
sak gemensam: De ar hallbara och hjalper dig att
arbeta mer effektivt. Varje dag.

© Originaltillbehor
Smarta tillbehor tar dig en
bra bit pa vagen mot ett
imponerande resultat.
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Modelloversikt iCombi Classic.

Nar jobbet kallar gar de inte stoppa.

iCombi Classic finns i flera storlekar — sa att prestanda kan anpassas
efter dina behov, istéllet for tvartom. 20 portioner eller 2 0007?
Frontcooking? Kokets storlek? EI? Gas? 6-1/1? 20-2/1? Vilken modell
hor hemma i ditt kok?

El och gas

Kapacitet

Antal portioner per dag
Langsgaende beskickning (GN)
Bredd

Djup

Hojd

Vattenanslutning
Avlopp

Vattentryck

El

Vikt

Anslutningsvarde
Sakring

Natanslutning

Effekt "Varmluft”

Effekt "Angkokning”
Gas models

Vikt

Anslutningsvarde el
Sakring

Natanslutning
Gasanslutning
Naturgas/gasol G30*
Max, Nominell effekttillforsel
Effekt "Varmluft”

Effekt "Angkokning”
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iCombi Classic 6-1/1

6 x1/1GN

30-100
1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
850 mm

842 mm

754 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

93 kg
10.8 kW
3x16 A

3 NAC 400V

10.25 kW

9 kW

101 kg

0.6 kW
1x16A
1NAC 230V

3/4” 1G

13 kW/13 kW/13.5 kW
13 kW/13 kW/13.5 kW

12 kW/12 kW/12.5 kW



iCombi Classic 10-1/1
10 x 1/1 GN

80-150
1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
850 mm

842 mm

1014 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

121 kg
18.9 kW
3x32A

3 NAC 400 V

18 kW

18 kW

139 kg

0.9 kW
1x16 A
1NAC 230V

3/4”71G

22 kW/22 kW/23 kW
22 kW/22 kW/23 kW

20 kW/20 kW/21 kW

i

iCombi Classic 6-2/1
6 x 2/1 GN

60-160

2/1.1/1GN

1072 mm

1042 mm

754 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

131 kg
22.4 kW
3x35A

3 NAC 400V
21.6 kW

18 kW

128 kg

0.9 kW
1x16 A
1NAC 230V

3/4” 1G

28 kW/28 kW/29.5 kW
28 kW/28 kW/29.5 kW

21 kW/21 kW/22 kW

&

iCombi Classic 10-2/1

10 x 2/1 GN
150-300
2/1.1/1GN
1072 mm
1042 mm
1014 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

160 kg
37.4 kW
3x63A

3 NAC 400V

36 kW

36 kW

184 kg

1.5 kW
1x16A
1NAC 230V

3/4”71G

40 kW/40 kW/42 kW
40 kW/40 kW/42 kW

40 kW/40 kW/42 kW

)
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iCombi Classic 20-1/1
20 x 1/1 GN

150-300
1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN
877 mm

913 mm

1807 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

231kg
37.2 kW
3x63A

3 NAC 400V
36 kW

36 kW

276 kg

1.3 kW
1x16 A
1NAC 230V

3/4” 1G

42 KW/42 KW/44 KW
42 KW/42 KW/A4 KW
38 kKW/38 kW/40 kW
C f;m .

s TN

SvVe

1|

iCombi Classic 20-2/1
20 x 2/1 GN

300-500

2/1,1/1GN

1082 mm

1117 mm

1807 mm

R 3/4”

DN 50

1.0 - 6.0 bar

304 kg
67.9 kW

3x 100 A

3 NAC 400 V
66 kW

54 kW

371kg
22 kW
1x16A
1NAC 230V

3/4”71G

80 kW/80 kw/84 kW

80 kW/80 kW/84 kW

51 kW/51 kW/53.5 kW
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Metos iCombi Classic kombiugnar

® BAKE modellen har gejdrar fér 400x600 mm bakplatar

Metos iCombi Classic 6-1/1

Metos iCombi Classic Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Classic 6-1/1 4352138 850x842x754 400V 3N~ 10.8 kW 16A
iCombi Classic 6-1/1 5 4352140 850x842x754 400V 3N~ 10.8 kW 16A
iCombi Classic 6-1/1 5 BAKE 4352136 850x842x754 400V 3N~ 10.8 kW 16A

Metos iCombi Classic 10-1/1

Metos iCombi Classic Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Classic 10-1/1 4352176 850x842x1014 400V 3N~ 18.9 kW 32A
iCombi Classic 10-1/1 8 4352178 850x842x1014 400V 3N~ 18.9 kW 32A
iCombi Classic 10-1/1 8 BAKE 4352180 850x842x1014 400V 3N~ 18.9 kW 32A

Metos iCombi Classic 20-1/1

Metos iCombi Classic Art.nr Matt mm Elanslutning

iCombi Classic 20-1/1 20 4352214 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
iCombi Classic 20-1/1 15 4352222 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
iCombi Classic 20-1/1 16 BAKE 4352224 877x913x1807 400V 3N~ 37.2 kW 63A
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Metos iCombi Classic kombiugnar

Metos iCombi Classic 6-2/1

Metos iCombi Classic Art.nr Matt mm

Elanslutning

iCombi Classic 6-2/1 4352162 1072x1042x754

400V 3N~ 22.4 kW 35A

Metos iCombi Classic 10-2/1

Metos iCombi Classic Art.nr Matt mm

Elanslutning

iCombi Classic 10-2/1 4352198 1072x1042x1014

400V 3N~ 37.4 kW 63A

Metos iCombi Classic 20-2/1

Metos iCombi Classic Art.nr Matt mm Elanslutning
iCombi Classic 20-2/1 20 4352234 1082x1117x1807 400V 3N~ 67.9 kW 100A
iCombi Classic 20-2/1 15 4352238 1082x1117x1807 400V 3N~ 67.9 kW 100A




Metos Storkok AB

Storsatragrand 26, SE-127 39 Skirholmen
T. 08-775 8585

metos.sweden@metos.se
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