metos

kitchen intelligencé’k

Kombiugn Metos iCombi
Classic 20-1/1

Kapacitet: 20 x GN uttagbart standard-inhangningsstall med
65mm. Leveransen inkluderar ungsvagn.

Metos iCombi Classic ar ergonomisk, lattanvand och palitlig
kombinationsugn for kravande livsmedelsproduktion.
Anvandarupplevelsen avslutas med rengoring, vilket gors
genom att valja det mest lampliga fran fyra automatiska
tvattprogram.

Metos iCombi Classic forutom de tre tillagningsfunktionern a
har kombinationsugnen efterbehandlings-, programmerings-
och kylfunktioner.

| anglaget fyller anggeneratorn ugnskammaren med hygienisk
och frasch anga. Ugnskammarens jamna temperatur och
mattade anga garanterar ett mycket milt tillagningssatt och pa
sa satt det basta resultatet. Livsmedlens farger forblir lackra
och naringsdmnen och vitaminer bibehalls. Anglaget passar
utmarkt for tillagning av gronsaker. Till och med kansliga ratter
sasom creme caramel, pajer eller fisk tillagas enkelt - aven i
stora mangder. Temperaturomrade for anglaget
+30°C...+130°C.

Vid tillagning i konvektionslaget cirkulerar het luft med hdg
hastighet och férdelas jamt dver hela ugnskammaren. Koéttets
yta sluter sig omedelbart vilket bevarar saftigheten inne i kottet.
Kontinuerlig lufttemperatur pa upp till 300 grader ar inte bara
en teknisk detalj, utan kan anvandas aven vid hég belastning.
Det ar det enda sattet att garantera lackert brynta pommes
frites, tillaga avkylda ravaror sasom kroketter, varrullar och
chicken wings eller mjuka bageriprodukter. Temperaturomrade
for konvektion +30°C...+300°C.

Kombinationstillagning kombinerar fordelarna med het luft och




anga. Den heta angan tillater kortare tillagningstid, mindre matsvinn och stérre saftighet, medan den heta
luften ger maten kraftig arom, lacker farg samt en krispig yta. Pa det sattet undviks 50 % av det normala
tillagningssvinnet, livsmedlet behdver inte vandas, och du sparar tillagningstid. Temperaturomrade for
kombinationslaget +30°C...+300°C.

Tillagningsfunktioner

- ClimaPlus ar en aktiv luftfuktighetskontroll som kontinuerligt mater och reglerar fuktigheten och snabbt
avlagsnar 6verflodigt fukt. Funktionen paverkar ugns prestanda, produktkvalitet och energiférbrukning.
Fuktigheten kan justeras i steg om 10% och det exakta vardet kan dvervakas pa en digital display.

- Dynamisk luftcirkulation. Tack vare att tva flaktar roterar i bada riktningarna har ugnskammaren en unik
effektiv luftcirkulation. Kammaren har 5 manuellt programmerbara flakthastigheter. Optimal energikontroll
garanterar alltid et enhetligt resultat och kortare tillagningstider.

- Effektiv anggenerator for optimal angeffekt aven vid laga temperaturer under +100°C.

- Integrerat, underhallsfritt fettavskiljningssystem utan extra fettfilter.

- Nedkylningsfunktion for snabb nedkylning av ugnsutrymmet med valbar, extra snabb nedkylning genom
vatteninsprutning.

- Den inre temperaturen pa produkten som ska kokas mats med en separat matare. Matarens monteringsarm
for mjuka produkter ar ett tillbehor.

- Delta-T-tillagning for extra skonsam tillagning med minimala tillagningsforluster.

- Digital temperaturvisning i °C eller °F, visning av installda och faktiska varden.

- Digital visning av fukthalten i ugnsutrymmet och tid, visning av installda och faktiska varden.

- Kombinationsugnen har 100 programplatser for 12-stegs program

- Namn program kan valjas pa skarmen

- Temperatur, tillagningstid och luftfuktighet kan justeras individuellt under anvandning.

- Det ar enkelt att dverfora program fran en enhet till en annan med en USB-stick.

- Integrerad handdusch med automatisk aterféring och stréle.

- Energisparande LED-belysning i ugnsutrymmet med lang livslangd och hdg fargatergivning for snabb
identifiering av tillagnings- tillstandet.

Arbets- och driftsakerhet

- Elektronisk sékerhetstermostat for anggenerator och varmlufts- uppvarmning.
- Integrerad flakthjulsbroms.

- Anvandning av



Active Green rengoringstabletter och Care- tabletter (rengéringsmedel i tablettform) for optimal arbetssakerhet.
- HACCP-dataminne och utmatning via USB.

- Godkand enligt nationella och internationella standarder fér obevakad drift.

- Maximal beskickningshdjd 1,6 m vid anvandning av RATIONALSs stativ.

Uppkoppling

- Integrerat USB-granssnitt for lokalt datautbyte.

- Optional Integrerat Ethernet-granssnitt.

- Optional Integrerat Wlan-samband. (Inkluderar Ethernet-granssnitt)

Rengoring och skdtsel

- Natverksoberoende automatiskt rengérings- och servicesystem for ugnsutrymme och anggenerator.

- 4 rengoringsprogram for obemannad rengdéring, aven over natten.

- Anvandning av fosfat- och fosforfria Active Green- rengoringstabletter och Care-tabletter.

- Anvandarstyrd displaypanel: korrekt tvattprogram och tvattabletter val av mangd beroende pa ugns
smutsighet och en indikation pa tvattbehovet

- Automatisk avkalkning av anggeneratorn och ugnskammaren med varje rengéring.

- Sakerhetsfunktioner t.ex. vid stromavbrott och problem med vattentillférsel.

- Hygienisk uppstalining pa slat botten utan fétter for enkel och saker rengoring.

- Ventilerad ugnslucka med tvaglasfénster, varmereflekterande specialbelaggning och svangbara glasrutor for
enkel rengoring.

- Inner- och yttermaterial: rostfritt stal som uppfyller DIN 14301, hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar med
avrundade hdrn och optimerad luftstrom.

- Enkel och saker utvandig rengéring av ytor av glas och rostfritt stal, samt skydd mot vattenstralar fran alla
riktningar tack vare skyddsklass IPX5.

MANOVERING

- Hogupplost 4,3" TFT-fargdisplay och kapacitiv pekskarm med sjalvforklarande symboler for enkel, intuitiv
mandvrering med styrning med stryk- och svepgester

- Uppmaningar via ljudsignaler och meddelanden nar anvandaren maste ingripa

- Central installningsratt med tryckfunktion for intuitiva val och bekraftelse av installningar

INSTALLATION, UNDERHALL OCH MILJO

- Vi rekommenderar professionell installation som utférs av METOS-certifierade tekniker
- Fast anslutning till avloppsvatten tillaten enligt SVGW

- Anpassning till installationsplatsen (h6jd over havet) genom automatisk kalibrering

- Drift méjlig utan avhardningssystem och utan extra manuell avkalkning

... more details on our web pages
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Kombiugn Metos iCombi Classic 20-1/1

Bredd mm 877

H6jd mm 1807/1872

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 108

Hojd pa forpackning 101

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 108x204x101 cm

Nettovikt med ental 231 kg

Vikt inkl. emballage 268 kg

Anslutningseffekt kW 37

Spanning V 400

Frekvens Hz 50
Typ av anslutning Flexibel

Kallvatten diameter 3/4"

Dérrhangning hoger



Kombiugn Metos iCombi Classic 20-1/1

Beskickningsvagn Ja

Modell iCombi Classic
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1 Electrical connection: Semifixed, no cable included

2 Cold water connection: R 3/4" male, pressure 100 - 600 kPa
( recommended 300 kPa )

3 Drain connection: DN 50 mm pipe

This document may not be copied in part or in whole by any process nor passed on to a third party without the written permission of the owner Metos Oy
Ab.



