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Johdanto

Tervetuloa asiakkaaksi!

Onnittelemme sinua uuden iVario-laitteen hankinnasta. Lue tama kdyttéohje huolellisesti ennen laitteen
kdyttdonottoa. Kdyttdohje opastaa kdyttdmaan laitetta turvallisesti. Sdilytad tama kdyttdohje niin, ettd se on aina
laitteen kayttdjien saatavilla.

iVario on huippumoderni jarjestelma tuottavaan, joustavaan ja helppoon ruoanvalmistukseen keittamalla,
paistamalla, friteeraamalla tai painekypsentamalla. Ainutlaatuinen lammitystekniikka takaa erinomaisen
suorituskyvyn ja tarkkuuden. Ruoanvalmistusta seuraavat ja tukevat alykkaat aputoiminnot varmistavat aina
erinomaisen laadukkaan lopputuloksen ilman sadtamista ja tarkkailua.

Toivomme, ettd iVario-laitteesta on keittidssasi paljon iloa.
Ystavallisin terveisin
RATIONAL AG

Laitteen ohjetoiminto

Laitteessa on kadytdnaikainen ohjetoiminto, joka sisdltad taman kayttdohjeen seka runsaasti kayttdesimerkkeja eri
puolilta maailmaa. Katso kaikki tata toimintoa koskevat ohjeet kohdasta Laitteen ohjetoiminto [ 85]

Tuotetakuu

Voit aktivoida laitteellesi kahden vuoden takuun rekisteréimalla sen osoitteessa www.rational-online.com/
warranty. Sivulta [6ytyvat myos yleiset takuuehdot ja takuupalvelut.

RATIONAL ei ole vastuussa sellaisista vahingoista, jotka ovat syntyneet luvattomien teknisten muutosten
seurauksena.

Kohderyhma

Tama opas on tarkoitettu suurtalous- ja ammattikeittididen tydntekijéille.

Seuraavassa luetellut henkil6t eivat saa kayttaa, puhdistaa eivatka huoltaa laitetta:
= henkil6t, joilla ei ole laitteen kdyttdon tarvittavia fyysisia, sensorisia tai psyykkisia valmiuksia
= henkil6t, joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa laitteesta
= |apset.

Mikali laitteen Idhistolla oleskelee lapsia, heitd on aina valvottava tarkasti. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Kayttotarkoitus ja asianmukainen kaytté
iVario on tarkoitettu lamp&6n perustuvaan ruoanvalmistukseen.

Laitteen kayttd on sallittua ainoastaan ammattikeittidissa, esimerkiksi ravintolakeittidissa seka sairaaloiden,
koulujen tai teurastamoiden suurtalous- ja laitoskeittidissa. Laite ei sovellu ulkokayttdon. Laitetta ei saa kdyttaa
elintarvikkeiden jatkuvaan teolliseen massatuotantoon.

Kaikki muu kdyttdé on epaasianmukaista ja vaarallista. RATIONAL AG ei ole vastuussa epaasianmukaisen kaytén
seurauksista.

Ohjeita oppaan lukijalle

Symbolien selitykset
Tassd oppaassa kaytetddn seuraavia symboleja kayttdjalle tarkoitettujen tietojen ja toimintaohjeiden esittamiseen:
v Talla symbolilla merkitadn edellytykset, joiden on taytyttdva, ennen kuin tietyn toiminnan saa aloittaa.
1. Nain merkityt kohdat ovat pakollisia toimintavaiheita.
> Talla symbolilla merkitaan valitilanne, jonka perusteella voi tarkistaa toimintavaiheen onnistumisen.

>> Talla symbolilla merkitaan lopputilanne, jonka perusteella voi tarkistaa ohjeiden mukaisen toiminnan
onnistumisen.

= Tatd symbolia kdytetadn jarjestamattémissa luetteloissa.

Alkuperainen kdyttdohje
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a. Tatad symbolia kdytetdan jarjestetyissa luetteloissa.

1.5.2 Kuvamerkkien selitykset
Tassa oppaassa kaytetaan seuraavia kuvamerkkeja:
A\ Varo! Lue kayttdohje ennen laitteen kayttda.
A\ Yleinen varoitusmerkki.

Q Hyédyllinen ohije, joka helpottaa laitteen kayttoa.

1.5.3 Varoitusten selitykset

Seuraavat varoitustyypit varoittavat vaaratilanteista ja sisaltavat ohjeita niiden valttamiseen.

A VAARA

Vaara-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena on vakavia vammoja tai kuolema.

Varoitus-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla vakavia vammoja tai kuolema.

/\ VARO

Varo-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla vammoja.

Huomautus-teksti varoittaa tilanteista, joiden seurauksena voi olla laitevaurioita.

1.5.4 Kuvat

Tassa kdyttdohjeessa kaytetyt kuvat voivat poiketa todellisesta laitteesta.

1.5.5 Tekniset muutokset

Oikeudet tekniseen jatkokehitykseen tai muutoksiin pidatetaan.

Alkuperdinen kayttoohje 9/96
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2 iVario-laite
Tiiviste Kypsennysmittari
\5'. Varsi nosto- ja laskuautomatiikkaa varten
Nayttd (lisavaruste)

Hoyrynysat

Pannun kansi

Automaattinen vedentdyttd

Lukitusjarjestelma (valinnainen)

Keskimmadinen valintapyora

Pistorasia

Pannu

USB-liitédntd

Pannun venttiili Kasisuihku

Tyyppi 2-XS Tyyppi 2-S

Huomaa, etta laitteissa, joissa ei ole painekypsennystoimintoa, on varusteena hdyrynysa. Laitteissa, joissa on
painekypsennystoiminto, on kaksi hdyrynysaa.

Painekypsennykselld varustetuissa laitteissa on lukitusjarjestelma.

10 /96 Alkuperdinen kayttoohje
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3 Yleiset turvaohjeet

Laitteen rakenne on turvallinen, eikd sen normaalista ja asianmukaisesta kaytosta
aiheudu vaaraa. Tassa ohjeessa kuvataan laitteen kayttéon liittyvat asianmukaiset
toimet.

« Laitteen asennuksen saa antaa vain RATIONAL Service Partnerin tehtavaksi.
= Laitteen huollon saa antaa vain RATIONAL Service Partnerin tehtavaksi.

» Laitetta tai RATIONAL Service Partnerin hyvaksymaa laiteasennusta ei saa
muokata.

= Vaurioitunutta laitetta ei saa kayttaa. Vaurioitunut laite ei ole turvallinen, ja sen
kaytosta voi aiheutua vammoija tai tulipalo.

= Laitteen paalle ei saa asettaa mitaan.

= Rungon ulosvedettdvien osien paalle ei saa istua, nojata tai nousta.

= Laitteen paalle ei saa nousta.

= Laitteen ldheisyyteen ei saa asettaa mitadn helposti syttyvia tai palavia aineita.

» Laitteen kdytén aikana ymparistdon lampdtilan on oltava +10 ... +40 °C.

Kaytt6a edeltdvat turvaohjeet
= Varmista, etta laitteessa nakyva lampétila on vahintaan +5 °C.

= Jos laite on ollut pidempaan kayttamatta, huuhtele kasisuihku ja automaattinen
vedentayttd vahintdadn 10 litralla vettd, ennen kuin otat laitteen jalleen kayttdon.

Kayténaikaiset turvaohjeet
= Huomioi pannun pienin ja suurin sallittu tayttotaso [» 18].

= Huomioi pannun suurin sallittu tayttémaara [» 18]. Suurin sallittu tayttdmaara
vaihtelee kypsennettavan tuotteen ja kypsennysprosessin mukaan.

= Aineellisten vahinkojen, vammojen ja kuolemaan johtavien tapaturmien
valttaminen:

— Jos kypsennettavaa tuotetta laikkyy lattialle pannua kallistettaessa, poista tuote
lattialta valittdmasti. Lattian on oltava kuiva, jotta liukastumisvammoilta
valtytaan.

— Ole varovainen sulkiessasi pannun kantta ja varmista, etteivat omat sormesi tai
muiden sormet jaa puristuksiin kannen valiin.

— Ole varovainen laskiessasi pannua alas ja varmista, ettei pannun kaantdalueella
ole ihmisid tai esineita.
— Sulje pannun kansi vasta, kun pannu on laskettu kokonaan alas.
= Palovammoijen valttaminen:

— Kayta henkildnsuojaimia tuotteiden keittamisen, paistamisen ja friteeraamisen
aikana.

— Kayta henkildnsuojaimia, kun poistat lisdvarusteita tai esineitd kuumalta
pannulta.

Alkuperdinen kayttoohje 11/96
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— Ole varovainen avatessasi pannun kantta kdytdn aikana. Kuumaa hdyrya voi
purkautua ulos.

— Al tayti lammitettyyn pannuun kylmas vetta.

— Kun pannu on tidynni, kallista sit3 hitaasti ja varovasti. Akilliset liikkeet voivat
saada kuuman tuotteen laikkymaan yli.

— Al3 kosketa kayton aikana muita laitteen osia kuin valintapainikkeita ja pannun
kannen kahvaa. Laitteen ulkopintojen lampédtila voi olla yli +60 °C.

= Palovaaran valttaminen:

— Al3 koskaan kaada vettd kuumaan 6ljyyn tai rasvaan.

Kayténjalkeiset turvaohjeet
= Puhdista laite jokaisen kayttékerran jalkeen.

= Jata pannun kansi ja venttiili raolleen ydksi ja silloin, jos laite on pidempaan
kayttamatta. Muutoin pannuun voi syntyd korroosiovaurioita.

= Jos laite on pidempaddn kdyttamatta, katkaise rakennuksen virran- ja vedensydttd
laitteeseen.

3.1 Henkilénsuojaimet

» Kayta laitteen kaytoén aikana ainoastaan sellaisia vaatteita, jotka eivat voi aiheuttaa
tyStapaturmia (erityisesti kuumuuteen, kuumiin nesteroiskeisiin tai syévyttaviin
aineisiin liittyvia tapaturmia).

= Kayta suojakasineitd, jotka suojaavat kasia luotettavasti, kun kasittelet kuumia
esineita ja terdvareunaisia levymaisia osia.

» Kayta laitteen puhdistuksen aikana tiukasti kasvoille istuvia suojalaseja ja
kemikaalinkestavia suojakasineita, jotka suojaavat luotettavasti kunnossapidossa
kaytettavilta aineilta.
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4 Laitteen kdyttaminen
4.1 Laitteen kaytt66notto

Kun laite otetaan kayttéén ensimmaistd kertaa, RATIONAL Service Partner on jo asentanut sen asianmukaisesti.
Asennettu laite on kdyttdvalmis. Kaikki asennusta koskevat tiedot ovat mukana toimitetussa asennusoppaassa.

Ennen laitteen ensimmaista kdyttokertaa
1. Puhdista laite ja lisdvarusteet, ennen kuin otat laitteen kaytt66n ensimmaista kertaa.

Lisatietoja on kohdassa Kunnossapito [» 81]

4.2 Laitteen virran kytkeminen ja katkaiseminen

1. Kytke laitteen virta pitamalla seuraavaa painiketta painettuna, kunnes vihrea LED-merkkivalo syttyy: ()
> Laite kdynnistyy. Aloitusnaytto [» 14] tulee nakyviin.

2. Katkaise laitteen virta pitamalla seuraavaa painiketta painettuna, kunnes oranssi LED-merkkivalo syttyy: (1)
> Laite kysyy, haluatko varmasti katkaista virran.

3. Paina painiketta Kylla

>> Laite sammuu.

Alkuperdinen kayttoohje 13 /96



4| Laitteen kayttaminen

4.3

14 / 96

Aloitusnaytté
iZoneControl Ohjelmointitila
iCookingSuite Korkeuden saatd

Aloituspainike

Hakutoiminto

Manuaaliset kdyttotilat

Suosikit

Alykkaat kayttotilat

Kypsennysmenetelma

Toiminta

Takaisin/keskeyta

Paivays, kellonaika ja tila

Ohje

Asetukset

= iZoneControl [» 51]
Huomaa, etta laitetyypissa 2-XS tama alykds aputoiminto on valinnainen ominaisuus.
= Alykis kypsennys — iCookingSuite [» 27]
= Aloituspainike
Talla painikkeella voit palata aloitusndyttdon.
= Manuaaliset kayttotilat [ 40]

= suosikit

Talla painikkeella saat ndkyviin kymmenen useimmin kaytettya alykasta kypsennysprosessia.

= Alykkaist kayteotilat

Nailla painikkeilla saat nékyviin kaikki alykkaat kypsennysprosessit, jotka on liitetty kyseiseen dlykkaaseen

kayttotilaan.

= Kypsennysmenetelma

Nailla painikkeilla saat nékyviin kaikki alykkaat kypsennysprosessit, jotka on liitetty kyseiseen

kypsennysmenetelmaan.
= Ohjelmointitila [» 60]
= Korkeuden saato [» 25] (valinnainen)
= Hakuavustin [» 85]
= P3ivays, kellonaika ja tila [> 16]
= Asetukset [» 66]
= Ohje [P 85]

= Takaisin/keskeyta

Alkuperdinen kayttdohje
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Painamalla tata painiketta voit palata edelliseen nayttdon. Pitamalla tata painiketta painettuna voit keskeyttaa
kypsennystyénkulun.

Yleisnakyma ja tarkennettu nakyma

Kun kytket laitteeseen virran, aloitusnaytdssa ndaytetaan kummankin pannun yleiskuvaus. Kun haluat aloittaa
kypsennysprosessin, sinun on ensin valittava jompikumpi pannuista. Nayttéon tulee tarkennettu ndkymad, jossa
kyseinen pannu ndkyy suurennettuna. Jos et valitse pannua lainkaan, ndytté6n tulee ilmoitus, jossa pyydetdan
valitsemaan pannu. Kun olet aloittanut kypsennysprosessin kummassakin pannussa, naytté palautuu hetken
kuluttua pannujen yleisndkymaan, jossa nakyvat kdynnissa olevien kypsennysprosessien keskeiset tiedot. Voit itse
maarittaa asetuksissa, kuinka monen sekunnin kuluttua naytté palautuu tarkennetusta ndkymasta yleisnakymaan.
Jos valmistat ruokaa vain yhdessa pannussa, sen tarkennettu ndkyma jaa nayttéon.

TS =l 2 M * A EIZEE @ I

1. Paina haluttua pannua.

> Nayttéon tulee suurennettu nakyma pannusta, ja voit kdynnistaa jonkin manuaalisen kdyttoétilan tai dlykkaan
kypsennysprosessin.

2. Jos haluat valmistaa ruokaa myds toisessa pannussa, paina toista pannua.

> Suurennettu pannu pienennetdan ja toinen pannu suurennetaan.

Suosikit

Voit tallentaa suosikeiksi usein kdytettavia kypsennysprosesseja ja ohjelmia ja avata ne aloitusndytdstd. Nain voit
tarkastella erittdin nopeasti esimerkiksi kausiruokalistan ruokalajeja.
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1. Valitse iCookingSuitessa tai ohjelmointitilassa kypsennysprosessit tai ohjelmat, jotka haluat tallentaa
suosikiksi.
2. Paina painiketta =
3. Paina painiketta

>> Kaikki suosikiksi tallennetut kypsennysprosessit ja ohjelmat ndytetaan.

Paivays, kellonaika ja tila

Alatunnisteessa nakyvat aina nykyinen paivamaara ja kellonaika, seka seuraavien liitdntdjen ja yhteyksien tilat:

USB-muisti liitetty

Tama symboli osoittaa, ettd laitteeseen on liitetty USB-muisti.

Verkkoyhteys

Tama symboli osoittaa, etta laite on yhdistetty ldhiverkkoon (LAN). Verkkovirheen sattuessa nayttoon tulee
seuraava symboli: y/a

WLAN-yhteys (lisdvaruste)

Tama symboli osoittaa, etta laite on yhdistetty langattomaan lahiverkkoon (WLAN). Yhteyden laatu on erittdin
hyva.
Jos yhteyden laatu heikkenee, symboli muuttuu seuraavasti: 2 "o

Yhteysvirheen sattuessa ndyttéon tulee seuraava symboli: ‘/,e‘

Huomaa, etta laitetyypissa 2-XS tdama on valinnainen ominaisuus.

Virheilmoitus

Tama symboli osoittaa, ettd ndytdssa on virheilmoitus.

ConnectedCooking-yhteys

Tama symboli osoittaa, ettd laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun. Jos ConnectedCooking-
yhteytt ei ole, ndytdssi on seuraava symboli: of

Toiminta

Seuraavat symbolit voivat tulla ndyttdé6n huolimatta siitd, onko tuotteen kypsennys kdynnissa vai ei.

Alkuperdinen kayttdohje
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Symboli Toiminto
& Pannun kannen automaattinen avaus [» 19]
N Pannun kannen sulkeminen [» 19]
& Pannun kallistaminen [» 20]
) Pannun laskeminen alas [» 20]
® Automaattinen vedentdytté [» 19]
& Pannun venttiilin avaaminen [» 21]
N Pannun venttiilin sulkeminen [» 21]
44 Laitteen toimintojen valitseminen

HUOMAUTUS

Nayton epdasianmukainen kaytto

Nayttd voi vaurioitua, jos sita kosketetaan teravalla esineella.

1. Kayta ndyttoa aina kasin.

441 Kosketusliikkeet

Laitteen ndyttdd kdytetddn muutamalla yksinkertaisella liikkeelld.
E amniQ %

Paina Pyyhkaise Vierita Veda ja pudota

4.4.2 Keskimmadinen valintapyéra
I

Kosketusliikkeiden sijaan voit muuttaa laitteen asetuksia kadantamalla keskimmaista valintapyérad. Keskimmaisella
valintapyoralld voi myos keskeyttdaa toiminnan, kuten pannun kannen automaattisen avauksen, pannun
automaattisen laskemisen tai sisddnrakennetun vedentaytdn. Lisdksi keskimmaiselld valintapyoralla voi vaientaa
kehotteiden ddnimerkin.
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Tayttétasot

HUOMAUTUS

Yli- tai alitdyton aiheuttamat laitevauriot

sallittu tayttotaso ylittyy tai alittuu.

kypsennettdvaa tuotetta ja nestetta.

Laite voi vaurioitua, jos pannuun taytetdan liikaa tai lilan vahan kypsennettavaa tuotetta ja nestettd, jolloin

1. Noudata tdssa mainittuja pienimpia ja suurimpia sallittuja tdyttotasoja ja tdytd pannuun oikea maara

Tyyppi 2-XS

Vettd, nestemadistd tuotetta, llman koria

tg;zzé:\i;iizttfessé Korin kera

Oljya llman koria
Korin kera

Tyyppi 2-S

Vetta, nestemaista tuotetta, llman koria

tjgiiii;i?l:ttt:essé Korin kera

Oljya llman koria
Korin kera

Pienin tayttétaso / pannu

U]
3
3

Pienin tiyttétaso / pannu

(0]
4
4

10
10

Painekypsennyksen tdyttotasot (valinnainen)

Suurin tayttétaso / pannu

(U]
17
12

10
10

Suurin tiyttdtaso / pannu

(U]
25
18

15
15

Jos haluat kayttaa tuotteelle painekypsennystd, pannuun on aina taytettdva Pienin tayttétaso / pannu (1) -
sarakkeessa mainittu maara vetta. Suurin tayttétaso / pannu (I) -sarakkeen arvo on pannun tayttotaso, kun pannu
taytetaan vedelld, nestemaiselld kypsennettdvalla tuotteella tai kiintedlld tuotteella ja kypsennysnesteella.

Suurin tayttétaso / pannu

(U]
25

Suurin tiyttdmaara (kg)

Painekypsennys (valinnainen)

Tyyppi Pienin tayttétaso / pannu
(U]
ES 4
Suurimmat sallitut tayttémaarat
Tyyppi Suurin tayttdmaara (kg)
2-XS 17 =
2-S 25 25
Kayttéesimerkki

Seuraavassa taulukossa on ranskalaisia perunoita koskeva kdyttéesimerkki. Se havainnollistaa yhden pannun

suurinta sallittua tayttémadraa ja tarvittavan 6ljyn maaraa.

Tyyppi Suurin tiyttémaars (kg)
2-XS 1,5 10
2-S 2,5 15

Oljya enintan (1)

Alkuperainen kdyttdohje
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Pannun kannen avaaminen ja sulkeminen

/\ VARO

Pannun kannen avaaminen ja sulkeminen edellyttida nykaisevaa liiketta

Pannun kannen mekanismin vioittuminen aiheuttaa loukkaantumisvaaran.
1. Avaa pannun kansi kokonaan aldka enaa sulje sita.
2. Ota yhteys RATIONAL Service Partneriin.

Pannun kansi ja sen tiiviste voivat vaurioitua, jos kansi suljetaan pannun ollessa kallistettuna

Vaurioituneet osat on vaihdettava.

1. Sulje pannun kansi vasta, kun pannu on laskettu kokonaan alas.

Pannun kansi auki

1. AVARO! Palovammojen vaara! Kun laitetta kdytetaan, siitd voi purkautua kuumaa héyrya. Tartu pannun
kannen kahvaan ja avaa kansi.

Pannun kansi kiinni

Voit sulkea pannun kannen manuaalisesti tai automaattisesti. Jos haluat sulkea pannun kannen automaattisesti,
sinun on otettava toiminto kdyttdé6n asetuksissa:

v Pannu on laskettu alas [» 20].

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta
> Nayttéon tulee painike ¥
3. Paina painiketta ¥

> Pannun kansi laskeutuu automaattisesti alas lepoasentoon. Kansi pysyy lepoasennossa muutaman sekunnin.
Jos et sulje pannun kantta kdsin, se avautuu automaattisesti uudelleen.

4. Sulje pannun kansi.
Pannun tayttaminen automaattisen vedentdyton avulla

/\ VARO

Mikrobien kertyminen automaattiseen vedentdytto6n

Jos et kayta automaattista vedentayttda paivittdin, vesijohtoon voi kertya bakteereja.
1. Puhdista automaattinen vedentayttd aamuisin ja iltaisin astianpesuaineella ja pesusienella.

2. Huuhtele automaattinen vedentdyttd aamuin illoin kolmella litralla vetta.

Automaattisen vedentdytdn avulla pannuun voi tayttad automaattisesti tarkan litramaaran vetta.
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1. Paina painiketta ¢

2. Aseta haluttu vesimaara. Huomioi suurimmat sallitut tayttémaarat. Maaritetyt asetukset otetaan

automaattisesti kayttdon muutaman sekunnin kuluttua.

> Laitteeseen tdytetdan asetuksen mukainen maara vetta. Naytdssa nakyy, paljonko vettd on vield tayttamatta.

STOP

> Naytéssa vilkkuu painike *" Jos painat tata painiketta tai keskimmaista valintapy6raa, automaattinen

vedentadyttd keskeytetdan.
Pannun kallistaminen ja laskeminen alas

Pannun kallistaminen

/\ VAROITUS

Kuumaa kypsennettavaa tuotetta voi ldikkya pannua kallistettaessa

Kuuman tuotteen ldikkyminen iholle voi aiheuttaa palovammoja.

1. Suojaudu palovammoilta kdyttamalla henkildnsuojaimia.

2. Ole varovainen kallistaessasi pannua.

3. Poista ldikkynyt tuote, jotta lattia laitteen ymparilla on kuiva eika liukastumisen vaaraa ole.

/\ VAROITUS

Liian pienin astioihin tdytettyd kuumaa kypsennettavaa tuotetta voi valua yli

Kuuman tuotteen valuminen iholle voi aiheuttaa palovammoja.

1. Kayta aina riittdvan suuria astioita, joihin kuuma tuote mahtuu turvallisesti.

2. Suojaudu palovammoilta kayttamalld henkilénsuojaimia.

3. Poista yli valunut tuote, jotta lattia laitteen ymparilla on kuiva eika liukastumisen vaaraa ole.

HUOMAUTUS

Kun pannua kallistetaan ja rungon ulosvedettidvien osien paalle on asetettu korkeudeltaan yli 20cm:n astia,
astia voi térmata pannun venttiilin vipuihin

Vipu voi vaurioitua ja katketa.
1. Rungon ulosvedettdvien osien padlle ei saa asettaa mitddn korkeudeltaan yli 20 cm:n astiaa.

Alkuperdinen kayttdohje
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Pannun kansi on tdysin auki.
Nostovarsiin ei ole ripustettu koreja.
1. Pid4 painettuna painiketta \ %,

> Kun vapautat painikkeen, pannun kallistus pysahtyy.

Laske pannu alas

Puristumisvaara: pannun laskeminen

Mikali pannun kaantdalueella on ihmisia tai esineitd, pannun alas laskemiseen liittyy puristumisvaara.
1. Al aseta pannun kaintdalueelle mitian esineita.

2. Varmista, ettei pannun kaantoalueella ole ketaan.

1. Pid3 painettuna painiketta ¢
> Kun vapautat painikkeen, pannun laskeminen pysdhtyy.

> Naytossa nakyy painike 25y Kun painat tta painiketta tai keskimmaista valintapydras, pannu laskeutuu
automaattisesti alas.

> Naytossa vilkkuu painike Ty Kun painat téta painiketta tai keskimmiaista valintapydraa uudelleen, pannun
laskeminen keskeytetddn.

> Toiminto pysahtyy automaattisesti juuri ennen kuin pannu on laskettu kokonaan alas. Tama on turvallisuutta
lisddva toiminto.

2. Paina uudelleen painiketta 2.
> Pannu laskeutuu kokonaan alas.

Manuaalisen kayttoétilan tai dlykkaan kypsennysprosessin voi kdynnistaa vasta, kun pannu on laskettu kokonaan
alas.

Pannun venttiilin avaaminen ja sulkeminen

1. Avaa pannun venttiili painamalla sen vipu alas lepoasentoon. AVAROITUS! Palovammojen vaara! Jos pannun
venttiilin vipu ei ole lepoasennossa, se voi ponnahtaa takaisin ylos, jolloin venttiili sulkeutuu dkillisesti.
Téalléin kuumaa vetta voi roiskua ulos.

> Jos pannun venttiili avataan tuotteen friteerauksen aikana tai sen jalkeen, laitteesta kuuluu d@nimerkki. Sulje
pannun venttiili valittdmasti. Muutoin &ljy tai rasva valuu virheellisesti viemariin. Lisitietoja on kohdassa Oljyn
ja rasvan havittaminen [» 90]. Avaa pannun venttiili vasta, kun pannu on kallistettu kunnolla eikéd pannussa ole
enaa 6ljya tai rasvaa.

2. Sulje pannun venttiili tydntamalla vipu takaisin lahtéasentoon.

> Naytossa nakyy painike \ymm

Laitteet, joissa on painekypsennysjarjestelma (valinnainen)

Pannun venttiilia ei voi avata seuraavissa tilanteissa:
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= Tuotteen friteeraus on kdynnissa tai friteeraus on juuri paattynyt mutta pannua ei ole vield kallistettu kunnolla.

= Pannu on lilan kuuma.
1. Avaa pannun venttiili pitimalla painettuna painiketta \« X
> Pannun venttiili avautuu.
2. Sulje pannun venttiili painamalla painiketta 3
> Pannun venttiili sulkeutuu.
> Naytossa nakyy painike \Xa|

Kun pannun venttiili on auki ja jokin manuaalinen kayttdtila tai alykas kypsennysprosessi valitaan, pannun venttiili
sulkeutuu automaattisesti.

Kypsennysmittarin asettaminen

/\ VARO

Kuuma kypsennysmittari

Kuuman kypsennysmittarin koskettaminen ilman suojakasineitd voi aiheuttaa palovammoja.

1. Kayta aina suojakasineitd, kun kasittelet kuumaa kypsennysmittaria.

/\ VARO

Terava kypsennysmittari

Kypsennysmittarin karki voi aiheuttaa vammoija, jos mittaria kasitellddn varomattomasti.
1. Kayta aina suojakdsineitd, kun kasittelet kuumaa kypsennysmittaria.

2. Kiinnitd kypsennysmittari kaytén jdlkeen omalle paikalleen pannun kanteen.

Kypsennysmittari roikkuu pannusta

Kypsennysmittari voi vaurioitua, jos sita ei kiinniteta kayton jalkeen pannun kannessa olevaan
magneettipidikkeeseen.

1. Kiinnitd kypsennysmittari kayton jalkeen magneettipidikkeeseen.

9 S

Liha, esim. pihvi

A\

&P

1. Tyodnna kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavan tuotteen paksuimpaan kohtaan.

Pieni kypsennettava tuote, esim. gulassin lihanpalat

o S
—

1. Varrasta kypsennysmittari karjesta kahvaan tayteen kypsennettdvan tuotteen paloja.

Alkuperainen kdyttdohje
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Kalafileet

R

1. Tyénnd kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavan tuotteen paksuimpaan kohtaan.

9 "Ii/ﬁ

1. Tyénnd kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavan tuotteen paksuimpaan kohtaan.

9

Kokonaiset kalat

Ala tyénna kypsennysmittarin kirkei kalan vatsaonteloon.

9

Kasvikset, esim. perunat

1. Tydnna kypsennysmittari kahvaan asti kypsennettavan tuotteen paksuimpaan kohtaan.

Keitot, kastikkeet ja jdlkiruoat

9 S

1. Aseta kypsennysmittari pannuun niin, etta se on kokonaan nesteen peitossa.
2. Anna kypsennysmittarin olla pannussa, kun sekoitat nestetta.

3. Varmista pannun kantta sulkiessasi, ettd kypsennysmittari on kokonaan nesteen peitossa.

Erikokoiset kypsennettavat tuotteet
1. Aseta kypsennysmittari ensin pieneen kypsennettavaan palaan.

2. Kun haluttu sisdlampétila on saavutettu, poista pienet kypsennettavan tuotteen palat kypsennysmittarista ja
pannusta.

3. Aseta sitten kypsennysmittari suurempaan kypsennettdavaan palaan ja jatka kypsennysprosessia valitsemalla
Siirra 2.

Kypsennysmittarin tunnistusvirhe

v Niytossi nakyy symboli %™

1. Aseta kypsennysmittari tassa ohjeessa kuvatulla tavalla.

2. Vahvista korjaus.
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>> Kypsennysprosessi suoritetaan oikein. Jos et vahvista korjausta, kypsennysprosessi keskeytetaan ja se on
aloitettava uudelleen. Joitakin kypsennysprosesseja, kuten Kypsennys alhaisessa lampétilassa, voi virheesta
huolimatta edelleen kayttaa.

Kasisuihkun kaytté

Kasisuihkussa on kaksi saadettavaa suihkutuskuviota: suihku \lf (A) ja pistesuihku

Kuumaan rasvaan tai 6ljyyn kaadettu vesi hoyrystyy rajahdysmaisesti

Jos yritdt sammuttaa kdryavaa rasvaa tai 6ljya vedelld, syntyy rajahdysvaara.
1. Al koskaan kaada vettd kuumaan 6ljyyn tai rasvaan.

2. Jos pannussa syttyy tulipalo, sulje pannun kansi. Ndin tuli ei saa happea. Katkaise laitteen virta. Jos tuli on
levinnyt, sammuta se rasvapalolle soveltuvalla sammuttimella. Ala koskaan yrita sammuttaa rasvapaloa vesi-
tai vaahtosammuttimella.

/\ VARO

Kasisuihkun ja sen veden lampétila voi olla yli 60 °C

Kuumenneiden osien koskettaminen tai kuuman veden joutuminen iholle voi aiheuttaa palovammoja.

1. Kayta suojakasineitd, kun kaytat kasisuihkua.

/\ VARO

Mikrobien kertyminen letkuun

Jollei kdsisuihkua kdyteta paivittdin, vesijohtoon voi kertya bakteereja.

1. Huuhtele kdsisuihkua vedellda aamuin illoin 10 sekunnin ajan.

HUOMAUTUS

Kasisuihkun epaasianmukainen kaytté

Al3 ylita letkun kaytettivissi olevaa enimmiispituutta vetiessisi kidsisuihkua ulospain al3ka veda letkusta, silla
tama voi vaurioittaa kasisuihkun palautusmekanismia. Talléin kdsisuihku ei en3dd vetdydy automaattisesti
takaisin koteloon.

1. Ala ylita letkun kaytettivissi olevaa enimmaispituutta vetdessisi kisisuihkua ulospéin.

1. Veda letkua vdhintdadn 20 cm lepoasennosta ulospdin.
Pida késisuihkun letkusta kiinni.

Valitse haluttu suihkutuskuvio kdantamalld kdsisuihkun paata.
= Valitse kasisuihkun asetukseksi | ,jos haluat kayttaa pistesuihkua.
]
i

= Valitse kasisuihkun asetukseksi \lf , jos haluat kiyttaa tavallista suihkua.
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Jos kasisuihkun paata ei kadanneta jommankumman suihkutuskuvion kohdalle, kdsisuihkusta voi tippua vetta.
1. Paina kasisuihkun liipaisinta. Vesisuihku on sitd voimakkaampi, mita kovemmin liipaisinta painetaan.
2. Anna kasisuihkun vetdytya kdytén jélkeen hitaasti takaisin koteloon. AVARO! Varmista, ettd kdsisuihkun

letku on puhdas, ennen kuin annat sen liukua takaisin koteloonsa.

413 Laitteen korkeuden s3itd (valinnainen)

Jos laitteessa on valinnainen korkeuden saatétoiminto, laitteen korkeutta voi sdatda naytoén kautta. Tama auttaa
parantamaan tydergonomiaa.

Jos etdisyys astioihin pitenee liikaa korkeuden saadoén vuoksi, kuumaa kypsennettya tuotetta voi roiskua
laitteesta poistettaessa

Kuuman tuotteen joutuminen iholle voi aiheuttaa palovammoja.

1. Saada laite aina niin, etta ulotut poistamaan tuotteen pannusta turvallisesti.

Jos laitteen paalla on astioita korkeuden sdadon aikana, astiat voivat pudota

Putoavat astiat voivat aiheuttaa vammoja.

Jos vedelld taytetty astia putoaa kuumalla 8ljylla tdytettyyn pannuun, seurauksena voi olla palovammoja.
1. Laitteen padlle ei saa asettaa mitaan.

/\ VARO

Puristumisvaara laitteen korkeutta siadettiaessa

Laitteen korkeuden saatamiseen liittyy puristumisvaara, jos laitteen tydskentelyalueella on ihmisia korkeuden
saadon aikana.

1. Varmista ennen laitteen korkeuden sdaatamista, ettei laitteen tydskentelyalueella ole ketaan.

/\ VARO

Laitteen korkeuden sidaté ei onnistu tai mekanismi toimii epatasaisesti

Jos laitteen korkeuden sddtémekanismi on vioittunut, laite voi vajota alas. Tastd voi aiheutua vammoija.
1. Ala yrita enaa saataa laitteen korkeutta.
2. Ota yhteys RATIONAL Service Partneriin.

Esineet laitteen korkeussaadettavan rungon tai sdddettavilla jaloilla varustetun laitteen alla

Jos laitteen korkeussaddettdvan rungon tai sdddettavilla jaloilla varustetun laitteen alla on esineitd, kun laitteen
korkeutta sdddetaan, runko tai laite voi vaurioitua.

1. Al3 s3ilyti laitteen rungon tai siddettavilli jaloilla varustetun laitteen alla esineita.
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1. Paina valikkorivin painiketta I

2. Jos haluat saatas laitteen korkeutta yldspain, pida painettuna painiketta T

3. Jos haluat s3ata3 laitteen korkeutta alaspéin, pidi painettuna painiketta V'
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5 Alykas kypsennys — iCookingSuite

iVario sisaltaa dlykkaat iCookingSuite-kypsennystoiminnot. Valitset itse kypsennettdvan tuotteen ja

Q kypsennysmenetelman. Laite tarjoaa valintojesi pohjalta useita soveltuvia kypsennysprosesseja, joilla paras
kypsennystulos voidaan saavuttaa. Tarvittaessa voit myos saataa mieleisesi kypsennystuloksen
kypsennysparametrien avulla, jos haluat esimerkiksi valita tummemman ruskistusvarin tai vaihtaa kypsyysasteen
mediumista kypsaksi.

Kypsennysprosessin aikana laite sadtelee kypsennyslampédtilaa ja muita kypsennysparametreja saannollisesti, jotta
haluttu kypsennystulos saavutetaan. Tarvittaessa voit muokata kypsennysprosessia ja saataa kypsennystulosta
myds kypsennyksen aikana. Taman ominaisuuden ansiosta voit kayttaa laitetta helposti ilman sddtamista ja
tarkkailua. Aikaa, raaka-aineita ja energiaa saastyy, ja laite tuottaa aina erinomaisen ja tasalaatuisen lopputuloksen.

Kayttotilat Jaljelld oleva aika
Kypsennysmenetelm Cockpit
3

Keskeyta
Lisdtoiminnot ja
vaihtoehdot

Suosikit

2:51 pm | 06.

Lajittelutoiminto . .
! Takaisin/keskeyta
Kypsennysparametri
Kypsennysprosessit Toiminta

5.1 Kayttotavat ja kypsennysmenetelmat
Kaytettavissd ovat seuraavat kayttotilat:
= Keittdminen®z
= Paahtaminen@®
= Friteeraus =
= Haudutus g
= Painekypsennys (valinnainen) =7
= Viimeistely 3
Kaytettavissa olevat kypsennysmenetelmat:
* Liha@®
= Kala@<
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= Vihannekset ja lisukkeet-£&
= Keitot ja kastikkeet —

= Munaruoat

= Maito- ja jalkiruoat M

Jokainen kayttdtapa sisdltad sarjan integroituja kypsennysprosesseja.
Alykkait kypsennysprosessit
Liha

Liha luonn + paneroitu

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat paistaa lihaa nopeasti.

Hoéyrytys

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat hdyryttaa lihaa.

Friteeraus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat friteerata lihanpaloja.

Keittaminen

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat keittda suuria lihanpaloja.

Lihan keittaminen paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat keittda lihaa paineella.

Konfiteeraus

Valitse tama kypsennysmenetelma, kun haluat konfiteerata lihanpaloja.

Hoysto + palaliha

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa raguuta tai palalihaa.

Hoysto paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun halut valmistaa hdystén paineella.

Haudutus

Valitse tama kypsennysprosessi suurempien lihanpalojen hauduttamista varten.

Lihan haudutus paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat hauduttaa suurempia lihapaloja paineella.

Sous-vide

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat kypsentaa lihaa sous-vide-menetelman avulla. Tama
kypsennysprosessi sopii ihanteellisesti annostuotteisiin.

Kypsennys alhaisessa lampétilassa

Valitse tama kypsennysprosessi, jos haluat keittda yleensa nesteessa yon yli haudutettavaa lihaa tai et halua olla
koko aikaa keittitssa.

Hoysto alhaisella lampétilalla

Valitse tama kypsennysprosessi, jos haluat hauduttaa raguun tai palalihan yén yli tai et halua olla koko aikaa
keittidssa.
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Haudutus alhaisella lampétilalla

Valitse tama kypsennysprosessi, jos haluat kypsentaa yleensa kastikkeessa yon yli haudutettavaa lihaa tai et halua
olla koko aikaa keittidssa. Kypsennysprosessissa Haudutus alhaisella Iampétilalla suositeltu sisalampdtila on
pienempi kuin kypsennysprosessissa Haudutus.

Makkaran kuumennus

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun keitdt raakamakkaroita.

Kala

Hoyrytys

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat héyryttaa kalaa tai dyridisia.

Paistetut kalat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat paistaa kalaa.

Keitetyt kalat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat paistaa kalafileita tai kokonaisen kalan helldvaraisesti nesteessa.

Kalan haudutus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat hauduttaa kalaa tai dyridisia.

Haudutus paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat hauduttaa kalaa tai dyridisia.

Friteeraus

Valitse tama kypsennysmenetelma, kun haluat friteerata ayridisia, kalafileitd tai annoskaloja.

Konfiteeraus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat konfiteerata kalaa tai dyridisia.

Paistetut dyridiset

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat paistaa dyridisia.

Keitetyt dyridiset

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat keittaa dyridisia.

Sous-vide

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat kypsentda kalaa, kalafileita tai dyridisia sous-vide-menetelman avulla.
Tama kypsennysprosessi sopii ihanteellisesti annostuotteisiin.

Vihannekset ja lisukkeet

Paahtaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun ruskistat vihanneksia tai lisukkeita.

Hoyrytys

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat héyryttda vihanneksia ja lisukkeita.

Friteeraus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat friteerata tai kiehauttaa vihanneksia ja lisukkeita 6ljyssa.

gyoza
Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa japanilaista Gyozaa.
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Soveltuu perunoiden keittamiseen.

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat keittaa perunoita.

Perunoiden keittdminen paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat paistaa perunoita paineella.

Keittaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat ry6pata tai keittdad vihanneksia tai lisukkeita vedessa tai fondissa.

Keittaminen paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat keittaa lisakkeita tai vihanneksia paineella.

Konfiteeraus

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat konfiteerata vihanneksia ja lisukkeita.

Paella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa riisiruokia, kuten paellaa.

Polenta

Valitse tadma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa polentaa.

Keitetty riisi

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat keittaa riisia.

Risotto

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa riisiruokia, kuten risottoa tai pilauta.

Haudutus ja héyrytys

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat hauduttaa tai keittda vihanneksia tai lisukkeita.

Sous-vide

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat kypsentaa vihanneksia ja lisukkeita sous-vide-menetelmalld. Tama
kypsennysprosessi sopii ihanteellisesti annostuotteisiin.

Makaronien yms. keittdminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat keittda tuoreita tai kuivattuja pastatuotteita.

Munaruoat

Munien keitto

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat keittdad kananmunia.

Uppomunan valmistus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat uppomunia.

Kaiserschmarren

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kaiserschmarrenia.

Munakas / omeletti

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa munakkaan.

Onsen tamago

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa japanilaisia onsen tamago -munia.

Alkuperainen kdyttdohje



5 | Alykas kypsennys — iCookingSuite

Pannukakut

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa pannukakkuja tai blineja.

Munakokkeli

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat munakokkelia.

Paistetut kananmunat

Valitse tama kypsennysprosessi, kun valmistat paistettuja kananmunia.

Tamagoyaki

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa japanilaista tamagoyakia.

5.25 Keitot ja kastikkeet

Béchamel + Velouté

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa suurustettuja kastikkeita tai keittoja, joissa on runsaasti
maitoa tai kermaa.

Valmistuotteet

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa keittoja ja kastikkeita valmistuotteista, kuten tahnoista,
jauhoista tai tiivisteista.

Fondi

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa fondia siipikarjasta, riistasta, kalasta tai kasviksista.

Fondi paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa fondia paineella.

Kirkastaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kirkastettua liemikeittoa.

Liemi

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat keittaa kokoon kastikkeita, fondeja tai viinid

Kastikkeet

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kastikkeita.

Kastikkeet paineella

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kastikkeita paineella.

Keitot

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kermapohjaista keittoa, sosekeittoa tai suurustettua keittoa.

Keitot paineella

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa keittoja paineella.

5.2.6 Maito- ja jalkiruoat

Letut / krepit

Valitse tamad kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa lettuja/kreppeja.

Hoéyrytys

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat hdyryttdad maitopohjaisia ruokia tai makeita ruokalajeja.
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Friteeraus

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat paistaa makeita ruokia kypsaksi rasvassa.

Hilloke+hillot

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa tuoreista tai pakastetuista hedelmistd hedelmakompottia,
marmeladia, hilloja tai chutneyta.

1. Jos haluat tehda sdilykkeitd laseihin ilman koria, aseta pannuritild pannun pohjalle.
2. Lisaa pannuun vetta niin paljon, etta lasit ovat kokonaan veden peitossa.

3. Keitd laseja 10 minuuttia.
4

Ota lasit pois pannusta ja anna niiden jadhtya.

Kaiserschmarren

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa kaiserschmarrenia.

Maidon keittiaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat lammittaa maitoa, kaakaota tai teeta.

Riisivanukas/-puuro

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa riisivanukasta.

Pahkindiden ja siementen paahtaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat paahtaa pahkinéita ja siemenia.

Vanukas + kastike

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa vanukasta tuoreista munista, kastikkeita tai keittoja, joissa on
paljon maitoa tai kermaa, tai valmistuotteita, joihin lisataan maito.

Suklaan sulattaminen

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat sulattaa suklaata tai couverture-suklaata.

Keitetty sokeri

Valitse tama kypsennysprosessi, kun haluat valmistaa leivonnaisissa kaytettavia, konsistenssiltaan erilaisia
sokereita.

Viimeistely

Lisaruokien kuorruttaminen

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat glaseerata valmiita lisukkeita voissa tai 6ljyssa.

Liha kastikkeessa

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat lammittaa valmiita hdystdja, haudutettuja ruokia tai keitettya lihaa
tarjoiluldampédtilaan.

Keitot ja kastikkeet

Valitse tdma kypsennysprosessi, kun haluat lammittda valmiita keittoja ja kastikkeita tarjoilulampétilaan.

Edellytykset, tiedot ja varoitukset

Seuraavat symbolit, tiedot ja varoitukset voivat tulla ndytté6n kypsennysprosessia aloitettaessa tai
kypsennysprosessin aikana.

Kasisuihkua ei saa kayttaa

Tama symboli tulee ndyttddn, kun pannussa friteerataan tuotetta.

Alkuperainen kdyttdohje
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Kallista pannu kunnolla

Pannua on kaytetty friteeraukseen, mutta kaytettya 6ljya ei ole valutettu pois nostamalla pannu kokonaan yl8s.
1. Kallista pannu kunnolla [» 20].

2. Poista kaikki rasva tai Oljy.

3. Laske pannu kokonaan takaisin alas [» 20].

Laske pannu alas kokonaan
Manuaalinen kayttdtila tai dlykas kypsennysprosessi on valittu, mutta pannua ei ole laskettu kokonaan alas.

1. Laske pannu kokonaan alas [} 20].

Avaa pannun kansi kokonaan
Manuaalinen kayttdtila tai dlykas kypsennysprosessi on valittu, mutta pannun kantta ei ole avattu kokonaan.

1. Avaa pannun kansi kokonaan [» 19].

Sulje pannun venttiili
Manuaalinen kayttdtila tai dlykas kypsennysprosessi on valittu, mutta pannun venttiili on auki.

1. Sulje pannun venttiili [» 21].

Sulje pannun venttiili heti

Pannua on kaytetty friteeraukseen ja pannun venttiili avataan, vaikka kaytettya 6ljya ei ole valutettu pois
kallistamalla pannua kunnolla.

1. Sulje pannun venttiili vélittdmasti [» 21].
2. Kallista pannu kunnolla [» 20].

3. Poista kaikki rasva tai Oljy.
4

Laske pannu kokonaan takaisin alas [» 20].

Nosta kori

Manuaalinen kayttotila tai dlykas kypsennysprosessi on valittu, mutta kori on edelleen ala-asennossa aiemman
kypsennystydnkulun jaljilta.

1. Paina painiketta &

> Kori nousee kokonaan ylos.

Liian korkea pannun lampétila

Haluat tayttdd pannun vedelld kdyttamalla automaattista vedentdyttda, mutta toiminto ei ole kdytettavissa. Pannun
lampétila on liian korkea.

1. Anna pannun jaihtya. Al3 yritd nopeuttaa jadhtymista kylmalla vedell3 tai jaalla. Kun pannu on jadhtynyt,
automaattinen vedentdyttd on taas kaytettavissa.
Automaattinen vedentdyttod poissa kdytosta
Tama symboli tulee ndyttd6n seuraavissa tilanteissa:
= Pannun kansi ei ole tdysin auki.
Avaa pannun kansi kokonaan [» 19].
= Pannua ei laskettu kokonaan alas.
Laske pannu kokonaan alas [} 20].
= Tuotteen friteeraus on kdynnissa.

Vedensyottd on taas kaytettdvissa, kun friteeraus on paattynyt ja siind kaytetty Oljy tai rasva on poistettu
kokonaan pannusta.

= Pannua ei ole kallistettu kunnolla tuotteen friteerauksen jalkeen.

Kallista pannu kunnolla [ 20].
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5.4 Alykis tuotteen kypsennys

5.4.1 Alykkain kypsennysprosessin valitseminen
Alykkaan kypsennysprosessin voi valita kolmella eri tavalla:

= jCookingSuite-valikossa

= ohjelmointitilassa [ 60]

= hakutoiminnon [» 85] avulla.

iCookingSuite
1. Paina valikkorivin painiketta '©2
> Alykkain kypsennysprosessin voi valita iCookingSuite-valikosta kolmella eri tavalla:
= valitsemalla halutun kayttdtilan, esimerkiksi perunat, kasvikset, lisukkeet
= valitsemalla halutun kypsennysmenetelman, esimerkiksi Haudutus
= valitsemalla halutun kayttétilan ja kypsennysmenetelman.

Valintoja vastaavat dlykkaat kypsennysprosessit tulevat ndyttéon.

Ohjelmointitila
1. Paina valikkorivin painiketta (=
2. Paina painiketta ‘&2

> Kaikki tallennetut alykkaat kypsennysprosessit nakyvat ndytdssa.

Hakutoiminto
1. Paina valikkorivin painiketta O,
2. Kirjoita alykkaan kypsennysprosessin nimi.

> Haluttu alykas kypsennysprosessi tulee nakyviin.

54.2 Alykkain kypsennysprosessin kdynnistiminen

Tassa osiossa esitetaan alykkaan kypsennysprosessin kulku kayttamalld esimerkkina Haudutus / Hoyrytys -
prosessia. Huomaa, etta alykkaissa kypsennysprosesseissa voi olla erilaisia kypsennysparametreja ja suositeltuja
kypsennysvaiheiden sarjoja, joiden avulla haluttuun lopputulokseen paastaan.

1. Valitse haluttu pannu.

2. Paina valikkorivin painiketta €2

3. Paina painiketta £
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4. Paina painiketta Haudutus / H6éyrytys

> Alykas kypsennysprosessi kiynnistyy ja pannu esilimmitetian asetettuun lampétilaan.
5. Maarita haluttu kypsennystulos kypsennysparametrien avulla [> 35].

> Hetken kuluttua naytté siirtyy Cockpit [> 39]-ndkymaan.
6. Noudata laitteen ndyttéon tulevia kehotteita.

> Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisdlampaétila on saavutettu, laitteesta kuuluu danimerkki,
joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.

Jos haluttu kypsennystulos on saavutettu, poista kypsennettdva tuote pannusta.

Jos haluttua kypsennystulosta ei ole vield saavutettu, jatka kypsennysprosessia valitsemalla jokin laitteen
ehdottamista vaihtoehdoista.

Kypsennystuloksen mukauttaminen

Naytdssa nakyvat kypsennysparametrit ja toiminnot vaihtelevat valitun dlykkaan kypsennysprosessin mukaan.
Kypsennysprosessit perustuvat maakohtaisiin vakioasetuksiin, jotka tuottavat parhaat kypsennystulokset. Voit
mukauttaa kypsennysparametreja ja valita lisdtoimintoja helposti kosketusliikkeilld [» 17] tai keskimmaisen
valintapyéran [ 17] avulla. Kypsennysprosessin kulku vaihtelee asetusten mukaan. Voit seurata ohjelman kulkua
Cockpit [» 39]-ndkymassa.

Kypsennysparametrit

Ruskistuslampétila

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda, ruskistetaanko kypsennettdva tuote korkeassa lampatilassa. Valitse
sopiva asetus halutun ruskistuslampétilan mukaan. Matalilla ruskistuslampétilan asetuksilla syntyy védhemman
kypsennyshavikkia. Jos valitset vaihtoehdon ilman, Ruskistus-vaihe ohitetaan. Valitse ilman, kun haluat kypsyttaa
pienempid, jo ruskistettuja lihanpaloja hitaasti hauduttamalla.

Kypsennettava tuote ruskistetaan korkeassa lampétilassa, jolloin sen ulkopinnalla olevat bakteerit tuhoutuvat
varmasti. Ndin tuote kypsyy taysin hygieenisesti, vaikka sisalampétila olisi matala.

Ruskistusvari

Talla kypsennysparametrilla voit maarittaa, kuinka tummaksi kypsennettdvan tuotteen pinta ruskistetaan. Valitse
sopiva asetus halutun ruskistusvarin mukaan. Kypsennettdva tuote ruskistuu nopeammin ja voimakkaammin, kun
se on marinoitu ruskistusvaria voimistavilla mausteilla, yrteilld tai tahnoilla. Talléin kannattaa valita matala
ruskistusvarin asetus.

Delta-T-kypsennys

Kun tdma kypsennysparametri on maaritetty, laite pitaa kypsennysnesteen lampétilan ja kypsennettavan tuotteen
sisdlampotilan erotuksen vakiona kypsennyksen aikana. Kun kypsennysneste kuumenee hitaasti ja sen lampétilan
ja sisdlampéotilan ero pysyy vakiona, tuote kypsyy hitaasti ja erityisen helldvaraisesti. Toiminto auttaa minimoimaan
kypsennyshavikin. Lampdtilaeroksi voi valita 10—60 °C. Taman jalkeen on asetettava haluttu sisdlampétila.

Mita pienempi kypsennysnesteen lampétilan ja sisdlampdtilan erotus on, sita hitaammin ja helldvaraisemmin tuote
kypsyy. Mita suurempi kypsennysnesteen lampdtilan ja sisdlampdtilan erotus on, sitd nopeammin tuote kypsyy.

Lihalaji
Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd, valmistatko valkoista vai punaista lihaa. Valkoiseksi lihaksi luokitellaan
esimerkiksi sianliha ja linnut. Punaista lihaa on esimerkiksi naudan- tai lampaanliha.

Kypsennettavan tuotteen paksuus

Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd, onko kypsennettdva tuote ohut vai paksu. Valitse ohut, jos
kypsennettavan tuotteen paksuus on alle 2 cm. Valitse paksu, jos kypsennettavan tuotteen paksuus on yli 2 cm.

Kypsennettavan tuotteen koko
Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd kypsennettavan tuotteen koon.

= Valitse pieni esimerkiksi fileesuikaleille tai viiridisen rintapaloille. Valitse suuri esimerkiksi paahtopaistille,
kokonaiselle ankalle tai porsaan vatsalle.
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= Valitse pieni seesaminsiemenille. Valitse suuri manteleille.

= Valitse pieni munille, jotka painavat alle 53 g. Valitse suuri munille, jotka painavat yli 64 g.

Kypsennysaika

Talla kypsennysparametrilla voit maarittaa ajan, jonka kuluessa kypsennettdvan tuotteen on tarkoitus saavuttaa
haluttu kypsennystulos tai kypsyysaste. Joitakin dlykkdita kypsennysprosesseja kdytettdessa laitteen voi antaa
toimia keskeytyksetta madritettyjen asetusten perusteella. Talléin on otettava kayttéon Jatkuva kayttd -toiminto.

1. Valitse asetus, jossa on merkinta Jatkuva.

Kun kypsennysaika on asetettu, Sisdlampétila-parametri ei ole kdytettavissa.

Kypsennysmittari

Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd, kaytetddnko tuotteen kypsennyksessa kypsennysmittaria. Taman
jalkeen voit asettaa kypsennettavalle tuotteelle haluamasi sisdlampdtilan.

Sisdlampaotila
Talla kypsennysparametrilla voit maarittdd kypsennettavalle tuotteelle tavoiteltavan sisdlampatilan tai
kypsyysasteen.

Noudata sisaldampétilan valinnassa oman maasi hygieniamaardyksia kyseiselle elintarvikkeelle.

Kori

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda, kaytetadnko tuotteen kypsennyksessa koria.

Lampétila

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda lampdtilan, johon kypsennysneste tai nesteessa oleva kypsennettdva
tuote ldmmitetaan.

Viskositeetti

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda esimerkiksi keiton koostumuksen. Voit myds paattaa, haluatko
hdyryttaa vai keittda riisin tai valmistatko tuoretta vanukasta vai valmistuotetta. Erilaisissa dlykkaissa
kypsennysprosesseissa on erilaiset asetusten sadtdmahdollisuudet.

Suklaalaatu

Talla kypsennysparametrilla voit maarittaa, valmistatko valkoista suklaata, maitosuklaata vai tummaa suklaata.
Kehotteet
Seuraavat kehotteet voivat tulla ndyttéon kypsennysprosessin aikana.

Nestehuuhtelu

Laite kehottaa huuhtomaan pannun nesteelld tuotteen paistamisen jalkeen.

Nesteen kaato

Laite kehottaa tayttamaan pannun nesteella.

Aseta

Laite kehottaa lisadmaan kypsennettavan tuotteen laitteeseen.

Hammennys

Laite kehottaa hammentamaan jonkin aineksen (esimerkiksi keittojauheen) kypsennysnesteeseen.

Kypsennysmittari tuotteeseen

Laite kehottaa asettamaan kypsennysmittarin kypsennettdavaan tuotteeseen.

Alkuperainen kdyttdohje
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Kypsennysmittari kypsennysnesteeseen

Laite kehottaa asettamaan kypsennysmittarin kypsennysnesteeseen.

Oljyn taytto

Laite kehottaa tayttamaan pannuun 6ljya.

Pannuritila paikalleen

Laite kehottaa asettamaan pannuritilan pannuun.

Pannun kansi auki

Laite kehottaa avaamaan pannun kannen.

Pannun kansi kiinni

Laite kehottaa sulkemaan pannun kannen.

Sekoitus

Laite kehottaa sekoittamaan kypsennettdvaa tuotetta.

Kaanna

Laite kehottaa kdantamaan kypsennettavan tuotteen.

Pilko

Laite kehottaa pilkkomaan kypsennettavan tuotteen.

Esilammityksen ohitus

Laite pyytaa vahvistamaan, etta haluat ohittaa esilammityksen.
1. Ohita esilammitys painamalla painiketta ~/

2. Valitse esilammitys painamalla painiketta )

Ruskistus valmis
Laite pyytaa vahvistamaan, etta ruskistus on valmis.

1. Vahvista toiminto painikkeella ~/

Tiedot

5 | Alykas kypsennys — iCookingSuite

Laitteessa parhaillaan kdynnissa oleva kypsennysvaihe ndkyy ndytdssa kypsennysprosessin aikana.

Esilammitys

Laite lampenee manuaalisen kayttotilan vakiolampaotilaan tai dlykkaan kypsennysprosessin asetuslampétilaan.

Jéljelld oleva aika

Alykas kypsennysprosessi valmistuu ndytdssa nakyvan ajan kuluttua.

Kypsennysprosessin loppu

Kypsennysprosessi on paattynyt.

Vaihtoehdot

Kun kypsennysprosessi on paattynyt, voit jatkaa sita seuraavilla vaihtoehdoilla.

Vaihtoehdot ndkyvat kypsennysparametrien vieressd ja Cockpitissa.

Alkuperdinen kayttdohje
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Uusi lataus

Valitse tama vaihtoehto, jos haluat ladata laitteeseen uuden valmistuserdn ja jatkaa kypsennysprosessia kdyttamalla
asetettuja kypsennysparametreja.

Aikaa jatkettu

P .D:

Valitse tama vaihtoehto, jos haluat jatkaa kypsennysprosessia tietyn aikaa. Jos valitset kyseisen vaihtoehdon
kypsennysprosessin lopussa, ndytté6n aukeaa ikkuna, jossa voit valita keston, jonka verran kypsennysprosessia
pidennetdan.

1. Valitse haluamasi aika.
>> Maaritetyt asetukset otetaan automaattisesti kayttdén muutaman sekunnin kuluttua.

Kun vaihdat Cockpit-ndkymasta takaisin kypsennysparametreihin, yhteenveto nakyy himmennettyna taustalla.
Kypsennysparametreja ei voi talléin muuttaa. Kun asettamasi aika on kulunut loppuun, voit joko tyhjentaa laitteen
tai jatkaa kypsennysprosessia valitsemallasi toiminnolla.

Siirra

3

Valitse tama vaihtoehto, jos kypsennat erikokoisia tuotteita tai erilaisia, vaihteleviin kypsyysasteisiin valmistettavia
tuotteita kdyttamalla kypsennysmittaria:

1. Kun asetettu keskilampétila on saavutettu, avaa pannun kansi.
2. Aseta kypsennysmittari suurempaan tuotepalaan tai tuotteeseen, jolle halutaan korkeampi sisdlampétila.
3. Poista kaikki pienempikokoiset tuotepalat pannusta.
4. Sulje pannun kansi.
5. Paina painiketta 2@
> Nayttdéon aukeaa ikkuna, jossa voit madrittaa sisdlampaotilan.
6. Valitse haluamasi sisdlampétila.
>> Maaritetyt asetukset otetaan automaattisesti kayttdén muutaman sekunnin kuluttua.

Toista ndita vaiheita, kunnes kaikki kypsennettavat tuotteet ovat saavuttaneet halutun sisdlampétilan.

’1\ Lampéosiilytys

Valitse tama vaihtoehto, jos haluat pitdad lampdtilan sdddetyssa arvossa. Kun tdma vaihtoehto on valittuna, laite
sailyttda kypsennettavan tuotteen maaritetyssa lampdtilassa tai sisdlampdtilassa. Tama estda tuotteen
ylikypsymisen. Suosittelemme, etta lampétilan pitotoimintoa kaytetddn ja kypsennettavaa tuotetta sailytetdan
pannussa vain lyhyita aikoja, jotta kypsennyshavikki pysyy mahdollisimman véhdisend. Lampdtilan pito eli
lamposailytys on tiettyjen kypsennysprosessien (esimerkiksi Yon yli haudutus) viimeinen vaihe, joka kaynnistyy
automaattisesti, kun haluttu kypsennystulos on saavutettu.

1. Voit saataa Laimposailytys-asetusta painamalla painiketta {3y
2. Saada asetus kayttotarpeesi mukaan.

>> Kun kypsennysprosessi on paattynyt, Limpdsailytys-kypsennysvaihe kdynnistyy automaattisesti.

m Kiehautus
Valitse tdma vaihtoehto, jos haluat kiehauttaa kypsennysnesteen, keiton tai kastikkeen.
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Kun alykas kypsennysprosessin valvonta on kaynnistetty, ndytto siirtyy lyhyeksi aikaa Cockpit-nayttdon. Tassa
naytossa nakyvat kaikki kypsennysvaiheet, jotka alykas kypsennysprosessi suorittaa jarjestyksessa. Aktiivinen
kypsennysvaihe ndkyy merkittyna. Tulevat kypsennysvaiheet ndkyvat himmennettyind. Kun kypsennysvaihe on
paattynyt, seuraava kypsennysvaihe nakyy ndytdssa automaattisesti.

Alykkaan kypsennysprosessin keskeyttiminen

Yleisndakyma

Kun molemmissa pannuissa on kaynnistetty kypsennysprosessi ja pannut nakyvat yleisnakymassa [» 15],
kypsennysprosessit voi keskeyttdd samanaikaisesti.

1. Paina painiketta €5

>> Kypsennysprosessit keskeytetaan.

Tarkennettu ndkyma
Tarkennetussa niakymassa [» 15] voit keskeyttaa kypsennysprosessin seuraavasti:
1. Pid4 painettuna painiketta €5
> Kypsennysprosessi keskeytyy.
2. Paina painiketta {ij
> Jarjestelma kysyy, haluatko varmasti keskeyttaa kypsennysprosessin.

3. Vahvista toiminto painikkeella OK
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Manuaalinen paisto

Manuaalisissa kdyttoétiloissa iVario tukee kdyttdjan kddentaitoihin perustuvaa ruoanvalmistusta.

Valitse kayttétila sen mukaan, haluatko kypsentaa tuotteen keittamalld, paistamalla vai friteeraamalla. Lisaksi on
saadettava pannun lampdtila ja kypsennysaika, minka jalkeen voit tehda kaikki tarvittavat paatdkset itse. Ndin voit
itse hallita tuotteen kypsennystad ja varmistaa mieleisesi lopputuloksen.

Kayttotilat

Kypsennysparametri Keskeyta

Lisatoiminnot

Toiminta

Edellytykset, tiedot ja varoitukset

Ennen kypsennystyénkulun aloittamista tai tuotteen kypsennyksen aikana ndytté6n voivat tulla samat tiedot kuin
alykkaiden kypsennysprosessien aikana. Lisatietoja on kohdassa Edellytykset, tiedot ja varoitukset [» 32]

Kypsennystuloksen mukauttaminen

Kypsennysparametrit

Lampétila

Talla kypsennysparametrilla voit maarittda lampdtilan, johon kypsennysneste tai nesteessd oleva kypsennettava
tuote ldmmitetaan.

Kypsennysaika

Talla kypsennysparametrilla voit maarittaa ajan, jonka kuluessa kypsennettdvan tuotteen on tarkoitus saavuttaa
haluttu kypsennystulos. Kun kypsennysaika on asetettu, Sisdlampatila-parametri ei ole kdytettdvissa.

Voit my&s antaa laitteen toimia keskeytyksetta maaritettyjen asetusten perusteella. Talléin on otettava kaytté6n
Jatkuva kaytto -toiminto.

1. Jos haluat kiyttaa laitetta Jatkuva kayttd -tilassa, paina painiketta (o) tai veda kypsennysajan liukusaadin aivan
oikeaan reunaan niin, ettd nayttdon tulee seuraava ilmoitus: Jatkuva kaytto.

Sisalampaotila
Talla kypsennysparametrilla voit maarittaa kypsennettavalle tuotteelle tavoiteltavan sisalampatilan. Kun
sisalampotila on asetettu, Kypsennysaika-parametri ei ole kdytettavissa.

PowerBoost

Talla kypsyysparametrilla voit maarittaa, kuinka voimakkaasti vesi kiehuu. Valittavissa on kolme tasoa:
= taso T: hiljaa kiehuva
= taso 2: kiehuva

= taso 3: voimakkaasti kiehuva.

Alkuperdinen kayttdohje
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Lisatoiminnot

Esilammitys

Kun tama lisatoiminto on kaytdssa, pannu esilammitetadan maaritettyyn lampdotilaan.

Hellavarainen keittaminen

Kun tama lisdtoiminto on kdytdssd, pannu lampenee niin, etta hellavaraisesti keitettava tuote (esimerkiksi maito) ei
pala pohjaan. Optimaalinen pannun Idmpdtila saddetaan automaattisesti, kun toiminto kaynnistetdan.

Delta-T-kypsennys

Kun tdma lisdtoiminto on kaytdssa, laite pitdd kypsennysnesteen lampdtilan ja kypsennettdvan tuotteen
sisdlampotilan erotuksen vakiona kypsennyksen aikana. Kun kypsennysneste kuumenee hitaasti ja sen lampétilan
ja sisdlampétilan ero pysyy vakiona, tuote kypsyy hitaasti ja erityisen helldvaraisesti. Toiminto auttaa minimoimaan
kypsennyshavikin. Lampdtilaeroksi voi valita 10—40 °C. Taman jdlkeen on asetettava haluttu sisalampatila.

Mita pienempi kypsennysnesteen lampétilan ja sisdlampaotilan erotus on, sitd hitaammin ja helldvaraisemmin tuote
kypsyy. Mitd suurempi kypsennysnesteen ldmpdtilan ja sisdlampétilan erotus on, sitd nopeammin tuote kypsyy.

Kori

Talla lisatoiminnolla voit maarittaa, kdytetaanko tuotteen kypsennyksessa koria.

Kehotteet ja tiedot

Kypsennystydnkulun aikana nayttdon voivat tulla samat kehotteet [» 36] ja tiedot [» 37] kuin alykkaiden
kypsennysprosessien aikana.

Keittaminen
Lampdatila-alue
Kypsennysnesteen alin lampétila Kypsennysnesteen korkein lampétila Oletusasetus
30°C Kiehumislampétila Kiehumislampétila; vastaa

PowerBoost-tasoa 1

Tuotteen keittaminen

SOs||@ W & T EEElewE T

1. Valitse haluttu pannu.

2. Paina valikkorivin painiketta =e-
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Paina painiketta il
4. S3ada pannun pohjalampétila.

> PowerBoost-taso 1 otetaan automaattisesti kdyttd6n. Voit muuttaa PowerBoost-tasoa valitsemalla
Helldvarainen keittdminen- tai Delta-T-kypsennys-toiminnon. Lisaksi voit kypsentaa tuotteet myés koreissa.
Lisatietoja on kohdassa Kypsennysparametrit [» 40]

> Nyt voit valita, haluatko kypsentaa tuotteen kypsennysajan vai sisdlampdtilan perusteella. Huomaa, etta voit
valita vain jommankumman ndista kypsennysparametreista. Kypsennysparametrien yhdistelma ei ole
mahdollinen.

Jos haluat kypsentaa tuotteen kypsennysajan perusteella, paina painiketta \—_')
Aseta kypsennysaika.

Jos haluat kypsentaa tuotteen sisalampétilan perusteella, paina painiketta /N

© N o U

Aseta sisalampatila.

> Laite esildmmitetaan. Jos esilammitat laitetta pannun kansi suljettuna, korkein mahdollinen lampétila on 3 °C
kiehumislampétilaa alempi. Tama estdd paineen muodostumisen pannuun.

> Laitteen esilammittamisen jalkeen sinua pyydetaan tayttdmaan laite.
9. Lisdd kypsennettdva tuote laitteeseen.
10. Vahvista toiminto painikkeella \/

> Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisalampaétila on saavutettu, laitteesta kuuluu danimerkki,
joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.

11. Jos haluttu kypsennystulos on saavutettu, poista kypsennettdva tuote pannusta.
6.4 Paahtaminen

6.4.1 Yleiset turvallisuusohjeet

= Palovammojen valttaminen:
— Suojaudu palovammoilta kayttamalld henkildnsuojaimia.
— Pannun sallittua tayttétasoa ei saa koskaan ylittaa tai alittaa.
— Varmista ennen paistamisen aloittamista, etta sisaldampdmittari on kuiva.
— Al3 lis33 suuria maaria kosteaa tuotetta kuumaan &ljyyn tai rasvaan.

= Palovaaran valttaminen:
— Al3 koskaan kaada vettd kuumaan 6ljyyn tai rasvaan.

= Aineellisten vahinkojen, vammojen ja kuolemaan johtavien tapaturmien
valttaminen:

— Al3 yritd sammuttaa palavaa 6ljy tai rasvaa vedella.

6.4.2 Lampétila-alue

Pannun pohjan alin lampétila Pannun pohjan korkein lampétila Oletusasetus

30°C 250°C 200 °C
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6.4.3 Kypsennettavan tuotteen paistaminen
E\.E\\.HE/\E\ EIEZZ@E@ T
1. Valitse haluttu pannu.
2. Paina valikkorivin painiketta —e-
3. Paina painiketta \ iasa/
4. Saada pannun pohjalampétila.
> Nyt voit valita, haluatko kypsentda tuotteen kypsennysajan vai sisalampatilan perusteella. Huomaa, etta voit
valita vain jommankumman ndista kypsennysparametreista. Kypsennysparametrien yhdistelma ei ole
mahdollinen.
5. Jos haluat kypsentai tuotteen kypsennysajan perusteella, paina painiketta &)
6. Aseta kypsennysaika.
7. Jos haluat kypsentaa tuotteen sisdlampatilan perusteella, paina painiketta /\
8. Aseta sisalampdtila.
> Laite esilammitetdan. Kun laite on esilammitetty, sinua pyydetaan tayttdmaan laite.
9. Lisad kypsennettadva tuote laitteeseen.
10. Vahvista toiminto painikkeella
> Kun kypsennysaika on kulunut loppuun tai haluttu sisalampaétila on saavutettu, laitteesta kuuluu danimerkki,
joka kehottaa tarkistamaan tuotteen kypsennystuloksen.
>
11. Jos haluttu kypsennystulos on saavutettu, poista kypsennettdva tuote pannusta.
6.5 Friteeraus

6.5.1 Yleiset turvaohjeet
= Palovammoijen valttaminen:
— Suojaudu palovammoilta kdyttamallad henkildnsuojaimia.
— Pannun sallittua tayttétasoa ei saa koskaan ylittaa tai alittaa.
— Varmista ennen friteerauksen aloittamista, etta pannun pohja on kuiva.

— Varmista ennen friteerauksen aloittamista, ettd kypsennysmittari on kuiva.
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6.5.2

6.5.3

6.5.4

44 / 96

— Al lis3 suuria maaria kosteaa tuotetta kuumaan 6ljyyn tai rasvaan. Kosteat
tuotteet, kuten pakastetut elintarvikkeet, saattavat aiheuttaa 6ljyn tai rasvan
roiskumista.

— Anna kuuman 6ljyn tai rasvan jadhtya taysin ennen sen poistamista pannusta.

= Palovaaran valttaminen:

— Pannun suurinta sallittua tayttétasoa ei saa missaan tapauksessa ylittaa.

— Al3 koskaan kaada vettd kuumaan 6ljyyn tai rasvaan.

— Poista elintarvikkeiden jaamat ja epapuhtaudet saanndllisesti 6ljysta tai
rasvasta.

— Tarkista 6ljyn tai rasvan kunto ennen jokaista friteerauskertaa.

— Vaihda 6ljy tai rasva saannéllisesti. Vanha 6ljy tai rasva on helposti syttyvaa ja
roiskuu helposti.

= Aineellisten vahinkojen, vammojen ja kuolemaan johtavien tapaturmien
valttaminen:

— Palavaa friteerausdljya tai -rasvaa ei saa yrittdd sammuttaa vedella.

Rajoitettu toiminnallisuus

Turvallisuuden vuoksi seuraavat toiminnot eivat ole kdytettavissa friteerauksen aikana:

Automaattinen vedentdytto

Friteerauksen aikana naytté6n tulee seuraava symboli: &

Automaattista vedentdyttda voi kdyttdd pannun tdyttamiseen vasta sen jalkeen, kun pannu on nostettu kokonaan
yl6s ja 6ljy tai rasva on poistettu.

Avaa pannun venttiili

Pannun venttiilid ei saa missadn tapauksessa avata friteerauksen aikana. Talléin kuuluu varoitussignaali ja sinua
kehotetaan sulkemaan pannun venttiili.

Lampdatila-alue
Oljyn alin Iampétila Oljyn korkein lampétila Oletusasetus
30°C 180 °C 175 °C

Jos esilammitét 6ljya tai rasvaa pannun kansi suljettuna, 6ljy tai rasva esilammitetaan enintddn 150 °C:n
lampéatilaan. Noudata seuraavia elintarvikkeissa olevaa akryyliamidia koskevia ohjeita [» 91].

Tayta pannu oljylla tai rasvalla ja tyhjenna se.

Oljyvaunun avulla voit helposti tayttad pannun 6ljyll3 tai rasvalla ja tyhjentsa sen. Oljyvaunun avulla voit pumpata

pannuun enintdan 180 °C:n lampdtilassa olevaa 6ljya tai rasvaa. Friteerauksen jalkeen voit pumpata 6ljyn tai rasvan

takaisin 6ljyvaunuun.

Tayta oljyvaunu

v Poistoaukko on suljettu.

1. Avaa 6ljyvaunun kansi.

2. Téytd haluamasi maara 6ljya tai rasvaa 6ljyvaunuun. Huomaa 6ljyvaunun pienin ja suurin sallittu tadyttdmaara
15-49 L.

Kiintedn rasvan sulattaminen

v Oljyvaunussa on vahintaan 15 litraa kiinte3a rasvaa.

Alkuperainen kdyttdohje



1.

6 | Manuaalinen paisto

Kaanna lammityksen katkaisin asennosta 0 asentoon |.

> Rasva ldmmitetddn 80 °C:n lampétilaan, jolloin se nesteytyy. Pumppu ei toimi, kun ldmmitys on paalla.

2.

Kun rasva on nesteytynyt, kddnnd lammityksen katkaisin asennosta | asentoon O.

> Lammitys sammutetaan. Voit nyt tayttad pannun rasvalla.

Tayta pannu

O v A w N <

N

Oljyvaunussa on &ljya tai nesteeni olevaa rasvaa.

Siirra 6ljyvaunu laitteen luokse.

Kallista tyhjennysputki pannun péalle siten, etta 6ljy tai rasva padsee valumaan turvallisesti pannuun.
Kytke 6ljyvaunun seisontajarrut.

Kytke 6ljyvaunu sahkdéverkkoon virtakaapelilla.

Kytke éljyvaunuun virta.

Kaanna pumpun katkaisin asennosta 0 asentoon I.

Oljyvaunu pumppaa pannuun rasvaa tai 6ljya.

Kun pannussa on haluttu maara 6ljya tai rasvaa, kddnna pumpun katkaisin asennosta | asentoon 2.
Kytke 6ljyvaunu irti sahkéverkosta, vapauta seisontajarrut ja aja 6ljyvaunu sailytyspaikkaansa. A

VAROITUS! Palovammavaara! Poistoputki kuumenee erittdin voimakkaasti, kun pannuun pumpataan
kuumaa 6ljya tai rasvaa. Kasittele 6ljyvaunua ainoastaan sen kahvojen avulla.

Tyhjenna pannu

v

.
2
3.
4

© N o v

Poistoaukko on suljettu.
Aja dljyvaunu laitteen luo pannun poistoaukon korkeudelle.
Kytke 6ljyvaunun seisontajarrut.

Avaa 6ljyvaunun kansi ja aseta suodatin aukkoon.

AVAROITUS! Palovammavaara! Jos pannu kallistetaan liian nopeasti, kuumaa 6ljya voi roiskua. Suojaudu
palovammoilta kdyttdmalla henkil6kohtaisia suojavilineitdsi. Kallista pannua varovasti ja varmista, etta ljy
tai rasva valuu éljyvaunun aukkoon. Varmista, ettd dljya tai rasvaa ei valu 6ljyvaunun suodattimen yli. Vain ndin

voit varmistaa, etta kaikki 6ljy tai rasva suodatetaan.
Kallista pannua varovasti, kunnes pannu on tdysin tyhja.
Poista suodatin ja puhdista se.

Sulje éljyvaunun kansi.

Vapauta seisontajarrut ja aja 6ljyvaunu sdilytyspaikkaansa.

6.5.5 Kiintean rasvan sulattaminen

Voit sulattaa kiintean rasvan seuraavasti, jos et kdayta pannua 6ljyvaunun tayttamiseen [» 44].

1.
2.

Tayta pannu kiintealld rasvalla. Huomioi pienin ja suurin sallittu tayttémaara [» 18].

Valitse manuaalinen Friteeraus-kayttotila.

>> Pannu esildmmitetdadan maaritettyyn lampdtilaan automaattisesti. Rasva nesteytyy. Kun rasva on saavuttanut
halutun lampétilan, sinua pyydetddn tdyttdmaan pannu. Lisdtietoja on kohdassa Kypsennettavan tuotteen

friteeraaminen [» 45]

6.5.6 Kypsennettavan tuotteen friteeraaminen

Friteerauksessa kannattaa kayttaa friteerauskoreja. Tamadn vuoksi seuraavassa kappaleessa kuvataan friteeraus
korien avulla.

Alkuperdinen kayttdohje
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6.6
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1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

10.

11.
12.

13.
14.

15.

16.

Valitse haluttu pannu.

Asenna varsi nosto- ja laskuautomatiikkaa varten.
Ripusta korit.

Tayta 6ljy tai rasva pannuun. [» 44]

Paina valikkorivin painiketta =e

Paina painiketta

Paina painiketta \&|

Saada pannun pohjalampétila. HUOMAUTUS! Jos 6ljy tai rasva saavuttaa teknisen vian vuoksi 230 °C:n
lampétilan, laitteen virta katkeaa turvallisuuden vuoksi automaattisesti. Pyyda RATIONAL-
huoltokumppaniltasi tietoja laitteen uudelleen kdytté6nottamisesta.

Nyt voit valita, haluatko kypsentda tuotteen kypsennysajan vai sisalampétilan perusteella. Huomaa, etta voit
valita vain jommankumman ndista kypsennysparametreista. Kypsennysparametrien yhdistelma ei ole
mahdollinen.

Jos haluat kypsentaa tuotteen kypsennysajan perusteella, paina painiketta &)
Aseta kypsennysaika.

Jos haluat kypsentaa tuotteen sisalampaétilan perusteella, paina painiketta /\
Aseta sisdlampétila.

Laite esilammitetaan. Kun laite on esilammitetty, sinua pyydetdan tayttamaan laite.
Lisaa kypsennettdva tuote laitteeseen.

Vahvista toiminto painikkeella

Korit lasketaan automaattisesti alas.

Paina painiketta &, jos haluat nostaa korit kypsentimisen aikana.

Kun asetettu kypsennysaika on kulunut tai sdddetty sisalampétila on saavutettu, korit nostetaan
automaattisesti ylos.

Poista friteerauskorit, jos kypsennystulos on haluamasi.

Manuaalisen paiston keskeyttaminen

Yleisnakyma

Kun kypsennat kummassakin pannussa jotakin ja pannu on yleisndkymassa [P 15], voit keskeyttaa prosessit
samanaikaisesti.

1.

Paina painiketta €5

Alkuperdinen kayttdohje
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>> Kypsennysprosessit keskeytetaan.

Tarkennettu nadkyma
Tarkennetussa nakymassa [» 15] voit keskeyttda kypsentamisen seuraavilla tavoilla:
1. Pida painettuna painiketta €5
> Kypsennysprosessi keskeytyy.
2. Paina painiketta {ij
> Jarjestelma kysyy, haluatko varmasti keskeyttdd kypsentamisen.

3. Vahvista toiminto painikkeella OK
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7.1
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Painekypsennys (valinnainen)

Palovammojen vaara alkoholilla painekypsennettiessa

Jarjestelmad on tarkoitettu vedelld tehtavaan painekypsennykseen. Kun avaat pannun kannen
painekypsentdessasi tuotteita nesteessd, jonka kiechumispiste on veden kiehumispistettd matalampi, esimerkiksi
alkoholissa, kuuma neste voi hdyrystya tai roiskua voimakkaasti pannusta kypsennettdvan tuotteen kanssa.
Tama saattaa aiheuttaa vakavia palovammoja.

1. Kayta painekypsennyksessa nesteenad ainoastaan vetta.

2. Kayta aina henkildkohtaisia suojavarusteita.

Valinnainen painekypsennystoiminto kuumentaa ylipaineen avulla veden kiehumispisteen yli ja lyhentda nain
esimerkiksi muhennosten, haudutettavien ruokien, fondien, keittojen ja pataruokien kypsennysaikaa jopa 35
prosenttia. iVarioBoost-lammitysjarjestelma paineistaa pannun ja pitaa paineen tasaisena koko
kypsennystyénkulun ajan. Tama suojaa kypsennettavan tuotteen solurakennetta, joten vaikka ruoka valmistuu
erittdin nopeasti, sen laatu on silti erinomainen. Kypsennysaikojen lyhentyminen lisdd kapasiteettia ja parantaa
tuottavuutta.

Painekypsennysjarjestelma toimii parhaiten, kun sitd kdytetdan tuotteiden kypsentdmiseen vahintdan kerran
viikossa. Jos painekypsennysjdrjestelmaa kdytetdadan harvemmin, se voi tukkeutua, jolloin paineen alentamiseen
kuluu kypsennyksen paatyttya tavallista pidempi aika. RATIONAL suosittelee kdynnistamaan painekypsennyksen
tassa tapauksessa kerran viikossa pieninta tdyttémaaraa vastaavalla vesimaaralla. Nain painekypsennysjarjestelma
pysyy hyvassa toimintakunnossa.

Kayttotila

Keskeyta

Kypsennysparametrit

Toiminta

Yleiset turvaohjeet

= Voimakas isku voi irrottaa pannun kannen héyrynysan, joka voi talléin pudota
kypsennettiavan tuotteen joukkoon. Jos tdta ei havaita, hdyrynysa saattaa paatya
tarjoiluun ja sen osia saatetaan niella.

= Oljya, maitoa tai suurustettuja kastikkeita ei saa kypsentia paineen avulla. Nam3
tuotteet sisaltavat liian vahan vetta paineen muodostamiseksi. Tuote saattaa palaa
pohjaan.

= Palovammojen valttaminen:
— Suojaudu palovammoilta kdyttamallad henkildnsuojaimia.

— Pannun sallittua tayttétasoa ei saa koskaan ylittaa tai alittaa.

Alkuperdinen kayttdohje
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— Al3 painekypsenni tuotteita alkoholissa. Alkoholin kiehumispiste on veden
kiehumispistetta alempi ja se saattaa kiehua ylitse.

— Avaa pannun kansi varovasti painekypsennyksen jalkeen. Kuuma tuote voi
vaahdota tai roiskua.

Kehotteet

Seuraavat lisdkehotukset tulevat ndyttdéon painekypsennyksen aikana.

Al3 ylita suurinta tayttdmairaa

Sinua pyydetddn vahvistamaan, etta et ole ylittanyt pannun suurinta sallittua tayttdmaaraa. Lisatietoja on kohdassa
Tayttoétasot [» 18]

1. Vahvista toiminto painikkeella ~,/

Lukitse pannun kansi.
Sinua pyydetaan lukitsemaan pannun kansi.
1. Paina painiketta &%

> Pannun kansi lukitaan automaattisesti.

Avaa pannun kannen lukitus
Sinua pyydetaan avaamaan pannun kannen lukitus.
1. Paina painiketta 8%

> Pannun kannen lukitus avataan automaattisesti.

Tiedot
Seuraavat lisatiedot tulevat ndyttdon painekypsennyksen aikana:
= Paineen kehitys
Pannun painetta kehitetaan.
= Paineen alennus

Pannun painetta alennetaan. Odota, etti paine on laskenut kokonaan. Al sammuta laitetta.

Vaihtoehdot

Seuraava lisdvaihtoehto tulee ndytt66n, kun valitset painekypsennystoiminnon sisaltdvan dlykkaan
kypsennysprosessin.

Aikaa jatkettu

Valitse tdma vaihtoehto, jos haluat jatkaa kypsennysprosessia tietyn aikaa.

Painekypsenna tuote

A VAARA

Palovammojen vaara alkoholilla painekypsennettdessa

Jarjestelma on tarkoitettu vedelld tehtdvaan painekypsennykseen. Kun avaat pannun kannen
painekypsentdessasi tuotteita nesteessa, jonka kiehumispiste on veden kiehumispistettd matalampi, esimerkiksi
alkoholissa, kuuma neste voi héyrystya tai roiskua voimakkaasti pannusta kypsennettavan tuotteen kanssa.
Tama saattaa aiheuttaa vakavia palovammoja.

1. Kayta painekypsennyksessa nesteena ainoastaan vetta.

2. Kéytd aina henkildkohtaisia suojavarusteita.

Alkuperdinen kayttoohje 49 /96



7 | Painekypsennys (valinnainen)

50 /96

EQ;E\\ - NedEziEeN

N o u &

o

10.

11.

12.
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Valitse haluttu pannu.

Paina valikkorivin painiketta —e-

Paina painiketta

Laite esilammitetaan.

Jos haluat kypsentaa tuotteen kypsennysajan perusteella, paina painiketta &)
Aseta kypsennysaika.

Jos haluat kypsentaa tuotteen sisalampotilan perusteella, paina painiketta
Aseta sisdlampatila.

Laitteen esildmmittémisen jalkeen sinua pyydetdan tayttamaan laite.

Lisaa kypsennettava tuote laitteeseen.

Vahvista toiminto painikkeella

Sulje pannun kansi. AVAROITUS! Varmista, ettd pannun reuna on puhdas ja ettd pannun ja kannen vilissa ei
ole vieraita esineitd. Jos pannun kansi ei sulkeudu oikein, painekypsennys ei ala tai kypsennyksen aikana
karkaa kuumaa héyrya.

Pida painettuna painiketta &% AVAROITUS! Pannun kannen lukitsemisen yhteydessa sormet ja kadet
saattavat jaada puristuksiin. Ala mene laitteen ldhelle, kun pannun kantta lukitaan.

Pannun kansi lukitaan. Pannussa kehitetaan painetta. Pannun paine alennetaan, kun asetettu kypsennysaika on
kulunut tai asetettu sisalampadtila on saavutettu.

Pida painettuna painiketta &%

Pannun kannen lukitus avataan ja kypsentaminen paattyy. HUOMAUTUS! Avaa pannun kansi, kun sinua
kehotetaan tekemaan niin. Jos et avaa pannun kantta, pannuun saattaa muodostua alipaine, jolloin pannun
kantta ei voi avata.

Alkuperdinen kayttdohje
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joitakin alueita ei kdytetd lainkaan, ne voi jopa jattaa kokonaan lammittamatta. Kayttdja maarittad halutun
lopputuloksen ja kdynnistaa kypsennysprosessin kullekin lammitysvydhykkeelle erikseen. Vyéhyke lampenee
halutun lopputuloksen kannalta optimaaliseen lampdtilaan.

m iZoneControl mahdollistaa pannun pohjan jakamisen lammitysvydhykkeisiin, joilla voi olla eri ldampdtilat. Jos

Huomaa, etta laitetyypissa 2-XS tama alykds aputoiminto on valinnainen ominaisuus.

Vyéhykkeiden valinen [ampdtilaero saa olla enintaan 130 °C.

Pannun jako Pannun kayttdkaavio

Bongien valintaikkuna Asetusten maarittdminen

Vyobhyke

Lammitysalue

Toiminta

8.1 Bongit

8.1.1 Valmiiksi maaritetyt bongit

Kaytettavissasi on valmiiksi maaritettyja erilaisten kdyttétilojen bongeja.
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1.

2.

Paina valikkorivin painiketta ﬂ

Paina painiketta ==

> Valmiiksi maaritetyt bongit tulevat ndyttdon.

>> Voit nyt sijoittaa [» 59] bongit tai luoda omia bongeja [» 52].

Omien bongien luominen

Voit lisatd bongindkymadan haluamasi manuaalisen kdyttétavan, dlykkaan kypsennysprosessin tai ohjelman. Jos
kokonaisuutta ei tallenneta tavarakoriin, bongindkyma korvautuu silld hetkelld, kun lataat uuden tavarakorin.

1.

2
3.

-

o U ok~ W

Paina valikkorivin painiketta EJ

Paina painiketta ==

Paina painiketta (&

Liitd bongindkymaan dlykas kypsennysprosessi painamalla painiketta &2

Selaa kypsennysprosessien luetteloa tai yhdistd kdyttétapa ja kypsennysmenetelma suodattaaksesi
kypsennysprosessien luetteloa.

Liita bongindkymaan manuaalinen ohjelma painamalla painiketta ~e
Liita bongindkymain alykis ohjelma painamalla painiketta [&
Liitd bongindkymaan tavarakori painamalla painiketta o}

Veda haluamasi elementti alaosaan.

> Kyseinen elementti ndkyy bongina.

Bongien muokkaaminen

1.

—e—
.-

Voit muokata bongin kypsennysparametreja painamalla painiketta =&

> Bongin kypsennysparametrit ndkyvat ndytdssa.

2.
3.

Saada kypsennysparametreja haluamallasi tavalla.

Tallenna muutokset painikkeella (=)

Bongien poistaminen bongindkymasta

1.

Voit poistaa bongin bonginakymasta painamalla painiketta i
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Bongindkyman tallentaminen

II E/

~n Braten natur .. ~& Braten
<= Fisch braten 2 Beilagen glasieren

<< Meeresfricht.. = Spiegeleier

1. Nimea bongindkyma painamalla painiketta /'
2. Voit lisata bongin bongindakymaan vain valiaikaisesti painamalla painiketta
3. Tallenna bonginidkyma painamalla painiketta =)

>> Bongit tallennetaan tavarakorina. Tavarakori ndkyy ohjelmointitilassa.

8.13 Bongindkyman muokkaaminen

Voit liittdd bongindkyman jokaiseen dlykkadseen kypsennysprosessiin tai jokaiseen haluamaasi ohjelmaan. Jos
kokonaisuutta ei tallenneta tavarakoriin, bongindkyma korvautuu silld hetkelld, kun lataat uuden tavarakorin.

iCookingSuite

1. Paina valikkorivin painiketta &2
Paina haluamasi kypsennysprosesssin jaljessa olevaa painiketta «««
Paina painiketta \J

Paina valikkorivin painiketta m

A W N

Paina painiketta w

>> Alykkait kypsennysprosessit nikyvit bonginikymissa.
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Ohjelmointitila

1. Paina valikkorivin painiketta (%’

2. Paina haluamasi ohjelman tai tavarakorin jaljessa olevaa painiketta <+«
3. Paina painiketta

4. Paina valikkorivin painiketta

5. Paina painiketta \&/

> Ohjelmat ja tavarakorit nakyvat bongindkymadssa.

8.2 Pannun jako

iZoneControl-toiminnolla pannujen pohjan voi jakaa enintddn neljaan vydhykkeeseen. Kdytettavissa ovat seuraavat
vaihtoehdot:

= T vydhyke/pannu
= 2 vyOhykettd,/pannu

= 3 vybhyketta/pannu, 1 vydhyke toisessa pannussa.

8.2.1 Esiasetetut pannun jaot

=@ O

7
.

== & & G | T8
—E]EI

=

0:01 | 07.10.2019
10:01 1 07.1 00 ? s

1. Paina valikkorivin painiketta \J
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2. Paina painiketta gg
3. \Valitse jokin esiasetetuista pannujaoista.
4. Valitse haluttu pannu.

>> Pannun pohja jakautuu automaattisesti useaan vyéhykkeeseen. Voit nyt maarittaa vydhykkeille bongit.

8.2.2 Omien pannun jakojen luominen

(&2 > @> =
|

Area Configr1

é

R =0 = =i

1. Paina valikkorivin painiketta ﬂ

2.
3.
4.
5.

Paina painiketta gg
Paina painiketta (&
Paina painiketta gg

Selaa mahdollisten vyohykkeiden luetteloa tai jarjesta mahdollisten vybhykkeiden luettelo painamalla
painikkeita 1, 2 tai 3.

6. Valitse haluamasi pannun jako ja veda se alaosaan.
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Pannun jaon muokkaaminen

(ICZ]> &> |5
|

01:43 pm | 20.01.2020 01:44 pm | 20.01.2020
o 0?6 ’ &7 6

1. Voit muokata pannun jakoa painamalla painiketta =&

2. Paina painiketta <>
3. Paina haluttua pannun aluetta.
> Vybhyke mukautetaan haluamallasi tavalla.
4. Vahvista vydhyke painikkeella /
5. Voit poistaa vyohykkeen painamalla painiketta {ij

6. Tallenna pannun jako painamalla painiketta (=)

Pannun jakojen poistaminen

1. Voit poistaa pannun jaon painamalla painiketta jij

Pannun jakojen tallentaminen

1. Nimeé uusi pannujako painamalla painiketta /'

2. Voit lisdtd pannun jaon vain tilapaisesti painamalla painiketta
3. Tallenna kokonaisuus painamalla painiketta (=)

>> Pannujaot ndkyvat naytdssa.

8.23 Pannun jako vyohykkeisiin

Voit jakaa pannun vyohykkeisiin ilman pannujakojen kasittelyd. Tama jako on tilapdinen ja korvautuu, kun pannulle
madritetddan pannujako.
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1. Valitse haluttu pannu.

2. Paina valikkorivin painiketta \J
3. Napauta jotain pannun aluetta.
> Alue muuttuu vyéhykkeeksi.
4. Vahvista vydhyke painikkeella /
5. Jos haluat laajentaa vybhykettd, paina painiketta «««
6. Paina painiketta <>
7. Paina haluttua pannun aluetta.
> Vyobhyke laajenee.
8. Vahvista vydhyke painikkeella /
> Vydhyke on vahvistettu.
9. Jos haluat lisdta toisen vybhykkeen, napauta pannun aluetta, jota ei ole vield maaritetty kayttdon.
10. Poista vahvistettu vydhyke painikkeella <«

11. Paina painiketta {ij
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83

8.3.1

8.3.2

8.4

58 /96

Pannun kdyttékaavio

Valmiiksi maaritetty pannun kdyttékaavio

1.
2

> Valmiiksi maaritetyt pannun kayttdkaaviot tulevat ndyttdon.

3. Valitse, mihin haluat kdyttdd pannun eri osioita.

4

Paina valikkorivin painiketta \J

. Paina painiketta gg

. Valitse haluttu pannu.

>> Pannun kdyttdkaaviota vastaavat asetukset otetaan heti kdayttoon. Vydhykkeet [ampenevat asetettuun

Omien pannun kdyttékaavioiden luominen
1.

2
3
4

lampédtilaan. Kun ldmpétila on saavutettu, sinua kehotetaan tayttamaan laite.

Paina valikkorivin painiketta ﬂ
. Paina painiketta gg
. Paina painiketta (&’

. Paina painiketta g

5. Selaa mahdollisten pannun kayttékaavioiden luetteloa tai jarjesta luettelo painamalla painikkeita 1, 2 tai 3.

Pannun kdyttékaavion poistaminen

1.

Pannun kdyttékaavioiden tallentaminen
1.
2. Tallenna pannun kiyttékaavio painamalla painiketta (=)

>> Pannun kdyttdkaaviot ndkyvat ndytdssa.

Tuotteen kypsentaminen iZoneControl-toiminnolla

Tuotteen voi kypsentaa neljdlld eri tavalla:

= valmiiksi maaritetyt bongit [» 51]

= valmiiksi maaritetyt pannun kayttokaaviot [» 58]

= manuaaliset kayttotilat [> 59]
= 3lykkaat kypsennysprosessit. [P 59]

Poista pannun kiyttdkaavio painamalla painiketta {ij

Nimea uusi pannun kiyttdkaavio painamalla painiketta /'

Alkuperdinen kayttdohje
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manuaaliset kayttotilat

Paina valikkorivin painiketta EJ)

Valitse haluamasi pannu ja vyohyke.

Paina valikkorivin painiketta =e

Manuaaliset kdyttotilat tulevat ndyttdon.

Valitse haluttu kdyttétila.

Manuaalinen kayttdtila liitetddn pannuun tai vydhykkeeseen.

Voit mukauttaa kypsennysparametreja kayttdtarpeen mukaan painamalla painiketta --
Paina painiketta =%

Kypsennysparametrit tulevat nayttdon.

Mukauta kypsennysparametreja ja tallenna muutokset painikkeella

Pannu tai vyéhyke esilammitetdadan madritettyyn lampdtilaan. Kun [dmpédtila on saavutettu, sinua kehotetaan
tayttamaan laite.

Bongien sijoittaminen

v

1.

>

Pannu on jaettu vyohykkeisiin [ 54].

Paina painiketta =

Pida haluamaasi bongia painettuna, kunnes se nakyy merkittynd, ja veda bongi haluamaasi vydhykkeeseen.
Vyoéhyke esilammitetaan.

Vaihtoehtoisesti voit painaa haluamaasi bongia ja sen jélkeen haluamaasi vydhyketta.

Bongi maaritetaan kyseiselle vyéhykkeelle ja vydhyke esilammitetdan.

>> Kun ldmpédtila on saavutettu, sinua kehotetaan tayttamaan laite.
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9 Ohjelmointitila
== /Y Ohjelmointitilassaa voit laatia, suunnitella ja hallita omia manuaalisia ohjelmia [» 60], dlykkaita
=4 | kypsennysprosesseja [» 61] ja tavarakoreja [» 63]. Kaytettavissa ovat kaikki manuaaliset kayttotilat, alykkaat
kypsennysprosessit ja valmiiksi ohjelmoidut tavarakorit.

E @@z

Uuden ohjelman luonti

Manuaaliset kayttotilat

Alykkazt kayttotilat Tavarakori

Aakkosjérjestys

Suosikit

Paivajarjestys

9.1 Manuaalisen ohjelman luonti
Kaytettavissa ovat seuraavat kayttotilat:
= Keittaminen
= Paahtaminen
= Friteeraus
= Helldvarainen keittdminen

Keittdminen-, Paahtaminen- tai Helldvarainen keittaminen -kayttotilojen kypsennysvaiheita ei voi yhdistaa
Friteeraus-kayttétilan kypsennysvaiheiden kanssa.

i

09:32am | 20.0
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Paina valikkorivin painiketta (=’
Paina painiketta + Uusi elementti
Paina painiketta =—e-

Kaytettavissa olevat kypsennysvaiheet ndkyvat naytdssa.

Valitse haluamasi kypsennysvaiheet ja veda ne alaosaan.HUOMAUTUS! Kypsennysvaiheita ei voi yhdistaa
keskenddn mielivaltaisesti. Esikuumennus ja taytto on valittava sarakkeesta. Kayttotila ja
kypsennysprosessin loppu voidaan valita toisesta sarakkeesta.

Voit lisitd ohjelmaan kehotteita painamalla painiketta .

Naytté6n aukeaa yhteenveto kaytettavissa olevista kehotteista.

Valitse haluamasi kehotteet ja vedd ne alaosaan.

09:31 am | 2¢

Voit muokata kypsennysvaihetta painamalla painiketta ===

> Nayttéon tulevat saddettdvat kypsennysparametrit ja lisdtoiminnot, jotka vaihtelevat valitun kdyttétilan

1.

2
3
4,
5

mukaan.

Mukauta kypsennysvaihetta haluamallasi tavalla.

Tallenna muutokset painikkeella

Voit antaa kypsennysprosessille nimen painamalla painiketta /.
Kirjoita nimi.

Tallenna kypsennysprosessi painikkeella E]

>> Laite tarkistaa ohjelman. Kun kaikki kypsennysparametrit on maaritetty ja jarjestetty keskendan loogiseen

jarjestykseen, ohjelma tallennetaan, minka jalkeen se ndkyy ohjelmaluettelossa.

>> Jos ohjelmassa on jokin virhe, kyseiseen kohtaan ilmestyy merkki. Korjaa virhe, ennen kuin yritat tallentaa

ohjelman uudelleen.

9.2 Alykkaan kypsennysprosessin ohjelmointi

Alykkain kypsennysprosessin ohjelmoinnissa ainoastaan kypsennysparametrit ovat mukautettavissa. Yksittdisten
kypsennysvaiheiden jarjestysta ei voi muuttaa.
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.

=) DI

1. Paina valikkorivin painiketta (%’

2. Paina painiketta + Uusi elementti

3. Paina painiketta '£2
> Laite kysyy, mita haluat ohjelmoida.

4. Valitse jokin seuraavista vaihtoehdoista:
= kayttotila
= kayttotila ja kypsennysmenetelma

= kypsennysmenetelma.
Valintoja vastaavat alykkaat kypsennysprosessit tulevat nayttéon.

1. Valitse haluttu alykds kypsennysprosessi.
> Yksittaiset kypsennysvaiheet tulevat nayttéon. Voit mukauttaa kypsennysparametreja haluamallasi tavalla.

Ensimmadinen kypsennysvaihe nakyy punaisella merkittyna.

am | 20.01.2020

2. Paina painiketta 3=

Alkuperdinen kayttdohje
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> Nayttéon tulevat saddettdvat kypsennysparametrit ja lisdtoiminnot, jotka vaihtelevat valitun
kypsennysprosessin mukaan. Kypsennysprosessin vakioasetusten kohdalla on seuraava merkinta: €7

3. Mukauta kypsennysparametreja haluamallasi tavalla.
4. Tallenna muutokset painikkeella </
> Yksittaiset kypsennysvaiheet tulevat jalleen nayttdon.
5. Anna kypsennysprosessille nimi painamalla painiketta /'
6. Kirjoita nimi.
7. Tallenna kypsennysprosessi painikkeella E]

>> Kypsennysprosessi ndkyy ohjelmaluettelossa.

9.3 Tavarakorin ohjelmointi
1. Paina valikkorivin painiketta (&’
2. Paina painiketta + Uusi elementti
3. Paina painiketta &/
4. Voit liittaa tavarakoriin alykkaita kypsennysprosesseja painamalla painiketta |2
> Kaikki alykkaat kypsennysprosessit ndkyvat ndytossa.
5. Selaa luetteloa ja paina haluamaasi kypsennysprosessia.
> Kyseisen kypsennysprosessin kohdalla nikyy v, ja se liitetaan tavarakoriin.
6. Voit liittaa tavarakoriin jo tallennettuja ohjelmia painamalla painiketta (=
> Kaikki ohjelmat ndkyvat ndytdssa.
7. Selaa luetteloa ja paina haluamaasi ohjelmaa.
> Kyseisen kypsennysprosessin kohdalla nikyy 77, ja se liitetaan tavarakoriin.
8. Tarkista tavarakori painamalla painiketta \=I
> Naytdssa nakyvat kaikki valitut dlykkaat kypsennysprosessit ja ohjelmat.
9. Voit poistaa yksittdisen kohteen tavarakorista painamalla painiketta {i
10. Voit nimeta tavarakorin painamalla painiketta /'
11. Kirjoita nimi.
12. Tallenna tavarakori painamalla painiketta (=)

>> Tavarakori nakyy ohjelmaluettelossa.

9.4 Ohjelmien muokkaaminen ja poistaminen
v Olet ohjelmoinut manuaalisia ohjelmia [» 60], alykkaita kypsennysprosesseja [» 61] tai tavarakoreja [» 631].
1. Voit muokata ohjelmaa painamalla painiketta <<+
Kaytettavissa ovat seuraavat muokkausmahdollisuudet:
= Muokkaa kohdetta: &
= Kopioi kohde: F}
= Poista kohde: {ij

9.5 Ohjelmien ja tavarakorien kdynnistaminen

Manuaaliset ohjelmat
1. Kéynnista manuaalinen ohjelma painamalla haluamaasi ohjelmaa.
2. Valitse haluttu pannu.

> Ohjelma kdynnistyy heti. Naytéssa nakyvat kaikki kypsennysvaiheet.
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3. Voit Idhettdad manuaalisen ohjelman iZoneControliin painamalla painiketta «+*
4. Paina painiketta [&J

>> Manuaalinen ohjelma ndkyy bongindkymadssa. Voit sijoittaa bongin nyt tavalliseen tapaan.

Alykkaat kypsennysprosessit
1. Kéynnista dlykds kypsennysprosessi painamalla haluamaasi ohjelmaa.
2. Valitse haluttu pannu.
> Ohjelma kaynnistyy heti. Naytdssa nakyvat kaikki kypsennysvaiheet.
3. Voit ldhettda alykkaan kypsennysprosessin iZoneControliin painamalla painiketta <+«
4. Paina painiketta EJ

>> Alykis ohjelma nikyy bonginikymassa. Voit sijoittaa bongin nyt tavalliseen tapaan.

Tavarakorit
1. Voit siirtda tavarakorin iZoneControliin painamalla haluamaasi tavarakoria.

> Kaikki tavarakoriin sisdltyvat yksikdt nédkyvat bongindkymassa. Voit sijoittaa bongeja nyt tavalliseen tapaan.
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10 Vaihtaminen kdyttotilojen valilla

iVario-laitteella voit helposti milloin tahansa vaihtaa manuaalisen kypsennyksen, iCookingSuite- ja iZoneControl-
kayttotilojen valilld. Tama tarjoaa kdyttdosi automaattisten, tydtasaastavien ja dlykkdiden kypsennystoimintojen
seka yksilollisten ohjausmahdollisuuksien optimaalisen yhdistelman.

= Voit muuntaa adlykkdan bongin iZoneControlissa manuaaliseksi kdyttotilaksi.
= Muunna dlykds iCookingSuiten kypsennysprosessi dlykkaaksi bongiksi iZoneControlissa.

= Voit muuttaa iCookingSuiten alykkaan kypsennysprosessin manuaaliseksi kadyttotilaksi.

Alykkain bongin muuntaminen manuaaliseksi kayttotilaksi
v Olet sijoittanut bongin. Kypsennysprosessi on kdynnissa.
1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta ==

> Kypsennysparametrit tulevat ndyttéon.

Paina valikkorivin painiketta —e-

4. Valitse sopiva manuaalinen kayttotila.

> Naytossa nakyy ilmoitus kdynnissa olevasta kypsennysprosessista.
5. Paina painiketta Kdynnissa olevan tapahtuman vaihto

>> Bongin kypsennysparametrit siirtyvat, ja ne ndytetddan manuaalisessa tilassa.

Alykkaan kypsennysparametrin vaihto lykkaiksi bongiksi
v Olet kdynnistanyt dlykkdan kypsennysprosessin. Kypsennysprosessi on kdynnissa.
1. Paina valikkorivin painiketta \J
> Naytossa ndkyy ilmoitus kdynnissd olevasta kypsennysprosessista.
2. Paina painiketta Kdynnissa olevan tapahtuman vaihto

>> Alykis kypsennysprosessi lhetetian iZoneControliin, ja se nikyy kannatintasolla.

Alykkain kypsennysprosessin muuttaminen manuaaliseen tilaan
v Olet kdynnistanyt dlykkaan kypsennysprosessin. Kypsennysprosessi on kaynnissa.
1. Paina valikkorivin painiketta =e-
2. Valitse sopiva manuaalinen kayttotila.
> Naytossa nakyy ilmoitus kdynnissa olevasta kypsennysprosessista.
3. Paina painiketta Kdynnissa olevan tapahtuman vaihto

>> Alykkain kypsennysprosessin kypsennysparametrit siirtyvit, ja ne nakyvit manuaalisessa tilassa.
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11

OO

11.1

11.2

11.2.1

11.2.2
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Asetukset

Laitteen tehdasasetuksia voi mukauttaa kayttajan tarpeisiin, ja laite sailyttad tehdyt muutokset.

1. Paina painiketta ¢

> Kaikki saadettavissa olevat asetukset tulevat ndyttdon:

= Suosikit [» 66]

= Nayttd [> 66]

= Valo [» 68]

= Azni[» 68]

= Ruuanlaittojarjestelma [» 69]
= Kypsennys [} 69]

= Puhdistaminen

= Tietojenhallinta [» 70]

= Verkon asetukset [» 72]

= MyEnergie

= Messenger

= Kayttajaprofiili [» 73]

= Huolto [» 73]

= ConnectedCooking [» 73]

Voit muuttaa asetuksia vierittamalla luetteloa ndytdssa ja painamalla haluamaasi kategoriaa. Kukin kategoria
sisaltaa tietyn sarjan asetuksia, joita voi muuttaa helposti kosketusliikkeelld [» 17] tai keskimmadisen valintapyoran

[» 17] avulla.

Suosikit

Suosikeissa ndkyvat kaikki asetukset, jotka olet merkinnyt suosikeiksi.

1. Valitse asetus.
2. Paina painiketta 1y

>> Asetus on tallennettu suosikiksi.

Naytto

1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta © Naytto

Kieli

Tassd kohdassa voit muuttaa kayttéliittyman kielen.

1. Paina painiketta < Kieli
2. Valitse haluamasi kieli.

>> Kayttoliittyman kieli vaihtuu heti.

Paivays ja aika

Tassa kohdassa voit muuttaa seuraavia asetuksia:
= Piivamairi
= Kellonaika [i19)
= Kytkeminen24h/12h @,

Alkuperainen kdyttdohje
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Paivays

1. Paina painiketta Paivamaara
> Nayttéon aukeaa kalenteri.

2. Valitse paivamaara.

>> Paivamaara otetaan kayttdon automaattisesti.

Kellonaika

1. Paina painiketta Kellonaika
> Naytossa nakyy kellonaika.

2. Paina kellonaikaa.

3. Aseta kellonaika.

>> Kellonaika otetaan kaytt66n automaattisesti.

Vaihto: 24h/12h

1. Valitse 12, jos haluat ottaa kayttédn 12 tunnin ajan esityksen, tai 24, jos haluat ottaa kdyttdé6n 24 tunnin ajan
esityksen.

ConnectedCooking

Voit my®&s sallia, ettd kellonaika synkronoidaan automaattisesti ConnectedCookingin kautta.
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta <, ConnectedCooking

3. Paina Automaattinen aikasynkronointi -toiminnon vieressa olevaa painiketta ON

11.2.3 Lampétilan yksikko

Tassa voit valita lampétilan yksikdksi °C tai °F.

11.2.4 Tilavuusyksikké

Tassa kohdassa voit valita, nakyvatké tilavuudet litroina L vai gallonina G.

11.2.5 Ohjelmandkyma

Tassa kohdassa voit maarittaa, ndytetdadnko alykkaat kypsennysprosessit iCookingSuitessa ja ohjelmointitilassa
yksi-, kaksi- vai kolmipalstaisena.

10:34 am

1. Paina painiketta &= Ohjelmanikyma
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11.3

11.3.1

11.4

11.4.1

11.4.2

11.4.3
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2. Valitse ™= yksipalstainen, &= kaksipalstainen tai == kolmipalstainen.

>> Valittu asetus tulee heti kdyttdoon.

Valo
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta © Valo

Nayton kirkkaus

Tassd kohdassa voit saataa nayton kirkkautta asteikolla O - 100 %.
1. Paina painiketta -« Naytén kirkkaus

2. Valitse haluamasi arvo asteikolta.

>> Nayton kirkkaus muuttuu heti asetettuun arvoon.
Aani
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta 1{)) Aani

Paa-aanenvoimakkuus

Tassa kohdassa voit asettaa kokonaisadnenvoimakkuuden asteikolla O — 100 %.
1. Paina painiketta /) Paa-3anenvoimakkuus

2. Valitse haluamasi arvo asteikolta.

>> Kokonaisaanenvoimakkuus muuttuu heti asetettuun arvoon.

Lataus/toimintokehotteet

Tassda kohdassa voit maarittaa, mika dani tai melodia kuuluu, kun laite taytyy lastata tai laite edellyttda kayttdjan
toimia . Voit valita jonkin 37 vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta ¢!
2. Paina haluamaasi danta.
> Laitteesta kuuluu valittu dadnindyte.
3. Jos haluat kytked aanen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttddn aukeaa yhteenvetondkyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.

Ohjelmavaiheen loppu

Tassa kohdassa voit maarittadd, mika aani tai melodia kuuluu, kun ohjelmavaihe on paattynyt . Voit valita jonkin 37
vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta &
2. Paina haluamaasi danta.
> Laitteesta kuuluu valittu dadnindyte.
3. Jos haluat kytked aanen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttoon aukeaa yhteenvetonakyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.
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Kypsennysajan loppu

Tassa kohdassa maaritetaan, mika dani tai melodia kuuluu, kun kypsennysaika on paattynyt . Voit valita jonkin 37
vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta %
2. Paina haluamaasi danta.
> Laitteesta kuuluu valittu danindyte.
3. Jos haluat kytked aanen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttéon aukeaa yhteenvetonakyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.

Prosessin keskeytys / virhe havaittu

Tdassa kohdassa voit maarittdd, mika dani tai melodia kuuluu, kun laitteessa on havaittu virhe . Voit valita jonkin 37
vaihtoehdosta.

1. Paina painiketta ¢
2. Paina haluamaasi danta.
> Laitteesta kuuluu valittu danindyte.
3. Jos haluat kytked danen pois toiminnasta, paina painiketta: POIS
4. Jos haluat valita asetuksen kayttéon, paina kuvakerivin painiketta '

>> Nayttdon aukeaa yhteenvetonakyma. Valittu asetus nakyy ndytdssa.

Ruuanlaittojarjestelma
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta Wall Ruuanlaittojarjestelma

Laitetyypin tiedot

Tassa kohdassa nakyvat laitetyyppi ja asennettu ohjelmistoversio.

Esittelytila

Tassa kohdassa voit kytkea laitteen demo-tilaan. Tama toiminto on hyédyllinen, kun haluat esitella laitteen
toimintoja kypsentamatta laitteella ruokia.

1. Toiminnot aktivoidaan pitdmalli seuraavaa painiketta painettuna g ON

>> Kun esittelytila otetaan kayttoon, laite kiynnistyy uudelleen. Alarivilla nikyy symboli: (®

Kypsennys
1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta §g Kypsennys

Ensisijainen maakohtainen keittié

Ensisijainen maakohtainen keittid -kohdassa kulttuurikohtaiset ruoanlaittotavat muunnetaan alykkaiden
kypsennysprosessien muotoon. Ndiden dlykkaiden kypsennysprosessien kypsennysparametrit vastaavat kyseisia
ruoanlaittomenetelmid, joten ruoat valmistetaan kyseisen maan asiakkaiden toivomalla tavalla. Témén ansiosta et
hallitse ainoastaan omaa paikallista keittidtasi vaan maailman kaikki keittidt. Tama asetus ei ole riippuvainen
valitusta kieliasetuksesta.

1. Paina painiketta €9 Ensisijainen maakohtainen keittio

2. Selaa luetteloa ja valitse haluamasi ensisijainen maakohtainen keittié.
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11.6.2

11.7

11.7.1

11.7.2

11.7.3
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>> Valittu maakohtainen keitti6 valikoituu kaytt6on heti. Maakohtaista keittidta vastaavat alykkaat
kypsennysprosessit nakyvit iCookingSuitessa. Alykkdiden kypsennysprosessien kypsennysparametrit on
mukautettu kultturikohtaisten ruoanlaittotottumusten mukaan.

Toissijainen maakohtainen keittié

Voit liittdd ensisijaiseen keittiodn myds toisen maakohtaisen keittiéon. Ndin voit valmistaa samanaikaisesti kahden
eri maan tyypillisid ruokalajeja. Téma on hyddyllinen ominaisuus esimerkiksi, kun ravintolassa halutaan tarjota
erillinen viikkoruokalista, joka siséltda jonkin toisen maan ruokia.

1. Paina painiketta & Toissijainen maakohtainen keittié
2. Selaa luetteloa ja valitse haluamasi toissijainen maakohtainen keittio.

>> Valittu maakohtainen keittid valikoituu kdyttd6n heti. Toissijaisen maakeittion dlykkaat kypsennysprosessit

nikyvit iCookingSuitessa, ja niiden kohdalla nakyy € -symboli. Ensisijaisen maakeittién [» 69]
kypsennysparametrien asetukset vaikuttavat myés toissijaiseen maakeittiéon.

Tietojenhallinta
Huomaa, ettd Tietojenhallinta-toiminto on kdytettdvissa vain silloin, kun laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta ¢
2. [Paina painiketta , ., Tietojenhallinta
Tassa kohdassa voit maarittdd seuraavat asetukset:
= HACCP-tietojen vienti [» 70]
= Virhetilastoprotokollan vienti [» 72]
= Ohjelmien vienti ja tuonti [» 70]
= Profiilien vienti ja tuonti [» 71]

= Laitteen perusasetusten vientija tuonti [» 72]

HACCP-tietojen vienti

Tassa kohdassa voit vieda laitteen keraamat HACCP-tiedot USB-muistilaitteelle. Voit my&s siirtad HACCP-tiedot
automaattisestin ConnectedCookingiin.

v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta == Kopioi HACCP-protokolla USB-muistilaitteelle

>> HACCP-tiedot tallennetaan USB-muistilaitteelle.

Ohjelmien vienti ja tuonti

Tassa kohdassa voit vieda ja tuoda kaikki luomasi ohjelmat.

Ohjelmien vienti

v Olet luonut ohjelmia ohjelmointitilassa.
v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.

1. Paina painiketta & Ohjelmien vienti

>> Tallennetut ohjelmat tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

Ohjelmien tuonti
1. Liita laitteeseen USB-muistilaite, johon ohjelmat on jo viety.
2. Paina painiketta %= Ohjelmien tuonti

>> Tallennetut ohjelmat tuodaan, minka jalkeen ne ndkyvat ohjelmointitilassa.

Poista kaikki ohjelmat

Tassda kohdassa voit poistaa luomiasi ohjelmia.
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1. Paina painiketta Poista kaikki ohjelmat
> Jarjestelma kysyy, haluatko varmasti poistaa ohjelmat.
2. Vahvista toiminto painikkeella ./

>> Nayttéon tuleva ilmoitus vahvistaa, etta kaikki ohjelmat on poistettu.

11.7.4 Kuvien vienti ja tuonti

Tassa kohdassa voit tuoda ja vieda kaikkia luotuja kuvia.

Kuvien tuonti
1. Liita laitteeseen USB-muisti, joka sisaltaa tuotavat kuvat.
2. Paina painiketta %= Tuo kuvat

>> Tallennetut kuvat tuodaan.

Kuvien vienti

v Olet tuonut kuvia.

v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta %= Vie kuvat

>> Tallennetut kuvat tallennetaan USB-muistiin.

11.7.5 Poista kaikki omat kuvat
Tassa kohdassa voit poistaa kaikki tuodut kuvat.
1. Paina painiketta Poista kaikki omat kuvat
> Jarjestelma kysyy, haluatko varmasti poistaa kuvat.
2. Vahvista toiminto painikkeella .,/

>> Nayttéon tuleva ilmoitus vahvistaa, ettd kaikki omat kuvat on poistettu.

11.7.6  Profiilien vienti ja tuonti

Profiilien vienti

v Olet luonut profiileja.

v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta == Profiilien vienti

>> Tallennetut ohjelmat tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

Pforiilien tuonti
1. Liita laitteeseen USB-muistilaite, johon ohjelmat on jo viety.
2. Paina painiketta 5= Profiilien tuonti

>> Tallennetut profiilit tuodaan, minka jdlkeen ne nakyvat Kdyttajien hallinta -alueella.

11.7.7 Poista kaikki omat profiilit
Tassa kohdassa voit poistaa kaikki luomasi profiilit. Esiasennettuja profiileja ei kuitenkaan poisteta.
1. Paina painiketta Poista kaikki omat profiilit
> Jarjestelma kysyy, haluatko varmasti poistaa profiilit.
2. Vahvista toiminto painikkeella ./

>> Nayttéon tuleva ilmoitus vahvistaa, etta kaikki omat profiilit on poistettu.
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11.7.8 Laitteen perusasetusten vienti ja tuonti

Laitteen perusasetusten vienti
v  Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta v Laitteen perusasetusten vienti

>> Laitteen perusasetukset tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

Laiteasetusten tuonti

1. Liitd laitteeseen USB-tikku, johon on jo viety laitteen perusasetukset.
2. Paina painiketta sevLaitteen perusasetusten tuonti

>> Laitteen perusasetukset tuodaan.
11.7.9 Kaikkien kdyttdjatietojen poistaminen

11.7.10 Virhetilastoprotokollan vienti
Tassa kohdassa voit vieda virhetilastoprotokollan USB-muistilaitteeseen.
v Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta s& Kopioi virhetilastoprotokolla USB-muistilaitteeseen

>> Virhetilastoprotokolla tallennetaan USB-muistilaitteeseen.

11.8 Verkon asetukset

1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta -5 Verkon asetukset
Katso ohjeet laitteen liittamiseen WLAN-verkkoon taalta: WLAN-yhteyden muodostaminen [» 78]

Katso ohjeet laitteen verkkoyhteyden luomiseen taalta: Verkkoyhteyden muodostaminen [P 771]

11.8.1 WLAN

Téssa voit yhdistaa laitteesi Wi-Fi-verkkoon. Lisatietoja on kohdassa Luo Wi-Fi-yhteys [» 78]
11.8.2 LAN (valinnainen)
Katso lisatietoja laitteen verkkoon yhdistamisesta kohdasta Verkkoyhteyden muodostaminen [} 77]

IP-verkko

Anna tahan kohtaan laitteesi IP-osoite.

Yhdyskaytava

Anna yhdyskaytévan |P-osoite tdhdn kohtaan.

IP-verkon peite

Anna tahan kohtaan IP-verkon peite.

DNS 1

Anna tahdn kohtaan ensisijaisen DNS-palvelimen osoite.

MAC-osoite

Tassa kohdassa voit maarittaa laitteesi MAC-osoitteen ndyton.

DHCP aktiivinen
Maarita, onko DHCP kaytossa vai ei.

1. Ota toiminto kdytté6n painamalla ON-painiketta.
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>> |P-osoite, yhdyskaytava ja DNS maaritetadan automaattisesti.

11.9 Kayttdjien hallinta
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta ; Kayttijien hallinta

Lue lisaa profiilien luomisesta, muuttamisesta ja niiden siirtdmisesta muihin laitteisiin, taalta: Profiilien ja
kayttéoikeuksien hallinta [P 74]

11.10 Huolto

1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta ,¢ Huolto
Kaytettavissa ovat seruaavat tiedot:
= Laitetyypin tiedot
= ChefLine [» 85] 79
= Huollon palvelupuhelin [» 85] 2
= Huoltotaso ,
Tata toimintoa voivat kayttad RATIONAL-huoltokumppanit.
= Ohjelmistopaivityksen tiedot [ 73]

= asennettu ohjelmistoversio [» 73]

11.10.1 Laitetyypin tiedot

Téssé kohdassa ilmoitetaan laitteen malli ja siihen asennettu ohjelmistoversio.

11.10.2 Ohjelmistopaivityksen tiedot

Tasta kohdasta voit tarkistaa, mikd ohjelmistoversio on asennettu laitteeseen. Kun laite on liitetty
ConnectedCookingiin ja Ohjelmistopdivitysten automaattinen lataus -toiminto on otettu kayttd6n, saat
ohjelmistopdivitykset kayttdosi automaattisesti. Lisatietoja on kohdassa Ohjelmistopdivitysten automaattinen
asennus [» 79] Kun uusi ohjelmistopaivitys on saatavilla, nykyinen ohjelmistoversio nakyy ndytdssa ja Aloita
asennus -painike on aktiivinen.

1. Paina painiketta Aloita asennus

>> Ohjelmistopaivitys asennetaan ja laite kdynnistetddn uudelleen.

11.10.3 asennettu ohjelmistoversio

Tasta kohdasta l16ytyvat kaikki ohjelmistoversio- ja ohjepakettien tiedot.

11.171  ConnectedCooking
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta «<C ConnectedCooking

Lue lisdd ConnectedCookingiin liittamisesta ja kdytettavissa olevista toiminnoista tadlla: ConnectedCooking
[» 79]
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12

12.1

12.1.1
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Keittion johtaminen

Profiilien ja kdyttéoikeuksien hallinta

Voit luoda kayttdjille profiileja ja mydntda niille profiileille kdyttéoikeuksia. Laitteessa on vakiona yksi profiili, jota
ei ole mahdollista poistaa. Voit lisdtd enintaan 10 profiilia.

Uuden profiilin luominen

1.

2
3
4.
5
>
6.

7.
8.

Paina painiketta °

Paina painiketta  Kayttajaprofiili

Paina painiketta Lisaa uusi profiili

Jos haluat luoda profiilin jo olemassa olevasta profiilista, paina painiketta: Olemassa olevasta profiilista
Jos haluat luoda profiilin valmiiden profiilimallipohjien avulla, paina painiketta: Profiilipohjasta
Nayttdéon tuleva ilmoitus vahvistaa, ettad uusi profiili on lisatty.

Palaa kiyttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa .

Paina painiketta =~ Profiilin muokkaaminen

Paina painiketta /, Uusi profiili

Profiiliasetusten muokkaaminen

10.

11.

12.

13.

14.

Paina painiketta ‘o Profiiliasetukset

Voit nimet profiilin painamalla painiketta %, Muuta profiilin nime3

Anna profiilille yksiselitteinen nimi ja paina ndppdimistén Enter-paniketta.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Voit liitta profiilin my&s salasanan painamalla painiketta: .. Muuta profiilin salasana

Anna salasana ja paina nappaimiston Enter-painiketta. Merkitse salasana muistiin paikkaan, josta ulkopuoliset
eivat paase kdyttamaan sita. Jos salasana unohtuu, et voi avata asetuksia enad mydhemmin. Ota tassa
tapauksessa yhteytta RATIONAL-huoltoyhtiéén.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.
Voit maarittaa profiilille kayttdlittyman kielen napsauttamalla painiketta 5 Muuta kieli
Selaa luetteloa ja valitse haluamasi kieli.
Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Maéritd, onko kyseiselld profiililla padkayttajan kayttdoikeudet vai rajoitetut kdyttdoikeudet, painamalla

painiketta: 3 Profiilityypin muuttaminen

Valitse <, Paakayttaja, jos haluat myodntai kyseiselle kiyttajaprofiilille kaikkien profiilien muokkausoikeudet.
Jos valitset taman profiilityypin, kaikilla kayttajilld on tdydet kayttdoikeudet laitteeseen.

Valitse 5 Rajattu kayttdja, jos haluat myoéntaa kyseiselle profiilille rajoitetut kiyttdoikeudet. Kun valitset
taman profiilityypin, voit piilottaa kaikki kayttdliittyman osiot lukuun ottamatta suosikkeja.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Voit maarittaa profiilille ensisijaisen maakohtaisen keittién painamalla painiketta: =, Muuta ensisijaista
maakohtaista keittiéta

Selaa luetteloa ja valitse haluamasi ensisijainen maakohtainen keittio.
Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.

Jos haluat lisita profiilille toissijaisen maakohtaisen keittién, paina painiketta: 5, Muuta toissijaista
maakohtaista keittiéta

Selaa luetteloa ja valitse haluamasi toissijainen maakohtainen keittio.

Siirryt takaisin profiilin yleiskuvaukseen.
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15. Jos haluat piilottaa kaikki kayttoliittyman osiot lukuun ottamatta suosikkeja, valitse Piilota kaikki muut osat
paitsi suosikit ja valitse sen jélkeen ON.

16. Palaa kayttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa ..

Valikkorivin mukauttaminen
Maéritd valikkorivilld ndytettavat toiminnot ja dlykkaat avustimet.
1. Paina painiketta Bl Valikkorivin mukauttaminen
2. Jos haluat piilottaa jonkin toiminnon tai dlykkaat avustimet, valitse seuraavien osioiden kohdalla: OFF
= Aloituspainike =
= Manuaaliset kayttotilat ==
= jCookingSuite |2
= iZoneControl{fJ
= Ohjelmointitila (=
= Hakuavustin O,
1. Palaa kdyttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa ...

Kypsennysparametrien oikeudet

1. Paina painiketta ==== Kypsennysparametrien oikeudet

2. Jos haluat sallia, etta kayttdjaprofiilit voivat muuttaa kypsennysparametreja kypsennyksen aikana, paina
painiketta =-== kdytettivissi

3. Voit estda sen, etteivat kayttdjaprofiilit saa muuttaa kypsennysparametreja kypsennyksen aikana, painamalla
painiketta: =-== ei nakyvissa

1. Palaa kiyttajaprofiilin yleiskuvaukseen painamalla kuvakerivin kohtaa 2.

12.1.2  Aktivoi profiili
v Olet luonut profiilin [» 74].
1. Paina painiketta . Aktivoi profiili
2. Valitse haluamasi profiili.
3. Jos profiilille on maaritetty salasana, syota salasana.
4. Vahvista toiminto painikkeella ~/

>> Profiili aktivoidaan heti.

>> Kun avaat aloitusndytdn, aktivoitu profiili ndkyy aloitusndytdssa. Jos ndytdssa nakyy useita profiileja, selaa
luetteloa oikean profiilin kohdalle. Voit lisata uuden profiilin [» 74] painamalla painiketta: +

12.1.3  Profiilin siirtdminen muihin laitteisiin
Voit siirtdd yhdessa laitteessa luomiasi profiileja muihin laitteisiin:
v  Laitteeseen on liitetty USB-muisti.
1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta - Kayttajaprofiili

w

Paina painiketta sm Profiilien vienti
> Kaikki luodut profiilit ladataan USB-muistilaitteeseen.
Kytke ladatut profiilit sisdltava USB-tikku toiseen laitteeseen.

Paina painiketta ¢

Paina painiketta  Kiyttéjien hallinta

N o u s

Paina painiketta sm Profiilin tuonti
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12.1.4

12.2

12.2.1

12.2.2

12.2.3
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>> Kaikki profiilit ladataan laitteeseen, jossa ne ndkyvat hetken kuluttua.

Poista profiili

Voit poistaa kaikkia profiileja Padkayttaja-vakioprofiilia lukuun ottamatta.
v Olet luonut profiilin [» 74].

1. Paina painiketta - Profiilin muokkaaminen

2. Valitse haluamasi profiili.

3. Paina painiketta ;oProfiiliasetukset

4. Paina painiketta ;zPoista profiili

>> Profiili on poistettu.
Hygienian hallinta

Kirjattavat HACCP-tiedot
Jokaisesta valmistuserasta kirjataan seuraavat HACCP-tiedot:
= eranumero
= |aitteen tyyppi
= sarjanumero
= ohjelmistoversio
= pédivdys ja aika
= sisdlampdtilan asetusarvo
= sisdlampédtilan mittausarvo
= ajka (hh:mm:ss)
= |ampétilayksikkd
= [iitdntd energiankulutuksen optimointilaitteeseen
= kypsennysprosessin nimi
= kayttotilan vaihto
= pannun puoli: vasen/oikea
= kypsytyslampédtila
= pannun kannen asennon muutos

= aktiiviset ldammityselementit.

HACCP-tietojen vienti

HACCP-tietoja sdilytetaan laitteessa 40 paivdn ajan. Tand aikana tiedot ovat ladattavissa laitteesta. Lisatietoja on
kohdassa HACCP-tietojen vienti [» 70]

HACCP-tietojen ldhettaminen automaattisesti ConnectedCooking-
verkkoratkaisuun

Kun laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun, voit maarittdad HACCP-tiedot ldhetettavaksi
automaattisesti ConnectedCooking-verkkoratkaisuun kypsennysprosessin paatyttya.

v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 79].

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta << ConnectedCooking

3. Paina kohdan HACCP-tietojen automaattinen ldhetysvieressa olevaa painiketta «= ON.

>> HACCP-tiedot lahetetddn nyt automaattisesti aina kypsennysprosessin paatyttya. Tietoja voi tarkastella
osoitteessa connectedcooking.com tai ConnectedCooking-sovelluksessa.
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12.3 Laiteverkon rakentaminen

Kun laite on liitetty verkkoon, kdytettdvissa ovat seuraavat mahdollisuudet:

Valvo laitetta etana.

Laitteiden liittdminen ConnectedCookingiin.

12.3.1 Verkkokaapelin liittaminen

Laitteeseesi on saatavana lisdvarusteena verkkoliitanta. Liita laitteesi verkkoon ja suojaa samalla laite kaikilta
suunnilta tulevilta vesisuihkuilta kdyttamalla verkkokaapelia, jolla on seuraavat ominaisuudet:

Cat 6 -verkkokaapeli
Pistokkeen enimmaispituus: 45 mm
Pistokkeen lapimitta: 18,5 mm

Kaapelin lapimitta: 5,5 - 7,5 mm

/\ VARO

Verkkoliitantdosat voivat olla kuumia (yli 60 °C)

Verkkokaapelin liittdminen laitteeseen, joka on parhaillaan kaytdssa tai on ollut hetki sitten kdytdssa, voi

aiheuttaa palovammavaaran.

1.

P w2

Anna laitteen jaahtya, ennen kuin liitat verkkokaapelin.

Ruuvaa suojakansi auki.

Avaa verkkokaapelin suojaosat.
Kytke verkkokaapeli verkkoliitantaan.

Ruuvaa suojus kiinni.

12.3.2 Verkkoyhteyden muodostaminen

v

-—

© ©®© N O U A~ W N

-
o

Kaikki verkkoyhteyden tiedot ovat saatavilla.
Paina painiketta ¢

Paina painiketta +% Verkon asetukset

Paina painiketta 7% LAN

Paina painiketta | P IP-verkko

Kirjoita IP-osoite.

Paina painiketta | P IP-yhdyskaytiva

Anna IP-yhdyskaytdvan osoite.

Paina painiketta | IP-verkon peite

Anna IP-verkon peite.

ON
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. Jos haluat liitta3 verkon konfiguraation Client-laitteille palvelimen kautta, aktivoi DHCP. Paina painiketta |2,
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12.3.3

12.3.4
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> |P-osoite, yhdyskaytava ja DNS konfiguroidaan automaattisesti.

11. Paina painiketta |2, DNS 1 (ensisijainen)

12. Kirjoita DNS-palvelimen nimi.

WLAN-yhteyden muodostaminen

Jos haluat yhdistaa laitteen WLAN-verkkoon, johon on rekisterdidyttava verkkosivustossa, WLAN-yhteyttd ei voi
muodostaa.

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta -5 Verkko

3. Ota toiminto kayttédn painamalla painiketta 2 ON.
4. Paina painiketta 2 WLAN

> Naytossa nakyy kaytettdvissa olevien WLAN-verkkojen luettelo. WLAN-verkot on lajiteltu signaalin
voimakkuuden mukaan.

5. Valitse haluamasi WLAN-verkko.
> Jarjestelma pyytaa antamaan WLAN-verkon salasanan.
6. Vahvista toiminto painikkeella .,/
> Kun yhteys on muodostettu, alarivilld nakyy seuraava kuvake: 2=
> WLAN-verkko nakyy kaytettdvissa olevien WLAN-verkkojen luettelossa ensimmaisena.
7. Voit tuoda yhteyden tiedot ndkyviin painamalla WLAN-verkon vieressa olevaa painiketta: V
8. Yhteys katkaistaan painamalla yhteyden tietojen vieressa olevaa painiketta: Katkaiseminen

9. Paina kuvakerivin kohtaa 5 palataksesi verkkoasetusten yleisnakymaan.

>> WLAN-verkon nimi nakyy WLAN-kentdssa.

Laitteen valvominen ConnectedCooking-sovelluksen avulla

Jos olet yhdistanyt laitteesi ConnectedCooking-sovellukseen, voit kdyttaa sovellusta tai connectedcooking.com-
sivustoa laitteen etavalvomiseen.

liman alypuhelinta
v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 79].
1. Kirjaudu sisdan osoitteeseen connectedcooking.com.
2. Valitse Hallinta > Omat laitteet
> Kaikkien rekisteréityjen laitteiden yleiskuvaus tulee ndyttd6n.
3. [Paina painiketta Kamerasymboli

>> Laitteen aloitusndyttd tulee nakyviin. Nyt voit tarkkailla laitteen ndytt6a Web-kayttoliittyman kautta.

Alypuhelimen avulla
v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 79].
v Olet asentanut ConnectedCooking-sovelluksen dlypuhelimeesi.

1. Kéynnista ConnectedCooking-sovellus.

Paina painiketta =

w N

Valitse Omat laitteeni.

> Kaikkien rekisteréityjen laitteiden yleiskuvaus tulee nayttdon.
4. Valitse haluamasi laite.
5. Paina painiketta Kamerasymboli

>> Laitteen aloitusndyttd tulee nakyviin. Voit nyt tarkkailla laitteen ndyttda dlypuhelimesi avulla.

Alkuperainen kdyttdohje
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124 ConnectedCooking

ConnectedCooking on uusi RATIONAL-verkkoratkaisu. ConnectedCooking tarjoaa aivan uusia, vaivattomia
kdyttdmahdollisuuksia RATIONAL-laitteille huolimatta siitd, onko niita kdytdssa yksi tai useampia. Palvelun
kdyteddnotto on helppoa: yhdista RATIONAL-laite verkkoon ja rekisterdidy osoitteessa connectedcooking.com.

ConnectedCooking-sovellus ndyttaa sinulle samalla kerralla online-tilan, kayttotilastot ja onko HACCP-ohjeita
noudatettu. Taman lisdksi kdytdssasi on seuraavat ominaisuudet:

= Push-ilmoitukset

Saat reaaliajassa kaikki tiedot, kuten lataus-, valmistumis- tai huoltotiedot helposti minne tahansa.
= Kypsennysprosessien siirto ja hallinta

Voit siirtaa tallennetut kypsennysprosessit automaattisesti kaikkiin yrityksesi laitteisiin.
= Automaattiset ohjelmistopaivitykset

Saat kayttd6si ohjelmistopdivitykset aina maksutta ja automaattisesti.

Osoitteessa connectedcooking.com on lisdksi kattava valikoima reseptikirjastoja ja ammattilaistemme vinkkeja ja
ohjeita seka paljon sovellusvideoita.

12.4.1 Laitteen liittdminen ConnectedCookingiin
Kun laite on liitetty ConnectedCookingiin, kdytettdvissa ovat seruaavat tiedot:
= HACCP-tietojen lahettaminen automaattisesti ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 76]
= Huoltotietojen automaattinen siirto ConnectedCookingiin [» 85]

v Verkkoyhteys on muodostettu.
v

Olet rekisterditynyt osoitteessa connectedcooking.com.

1. Paina painiketta ¢
2. Paina painiketta ConnectedCooking
Paina ConnectedCooking aktiivinen -kohdan vieressa olevaa painiketta ON.

> Hetken kuluttua ndytéssa nakyy 9-numeroinen PIN-koodi ja QR-koodi.

Rekisterdityminen ilman dlypuhelinta
1. Merkitse PIN-koodi muistiin.
2. Kirjaudu sisaan osoitteessa www.connectedcooking.com.
3. Valitse: Omat laitteet > Yleiskuvaus > + Lisdd laite
4. Syoétd PIN-koodi.
> Laite rekisteréidaan ConnectedCookingiin.
> Lyhyen odotusajan jilkeen niytéssa nikyy: ConnectedCooking ~/

> Alarivilla nikyy symboli: o<

Rekisterdityminen dlypuhelimella
v Olet asentanut alypuhelimeen sovelluksen, jolla voit skannata QR-koodeja.
v Olet asentanut dlypuhelimeen ConnectedCooking-sovelluksen.
1. Skannaa QR-koodi.
> Laite rekisteréidaan ConnectedCookingiin.
> Lyhyen odotusajan jilkeen niytéssa nikyy: ConnectedCooking ~/

> Alarivilla nakyy symboli: o<
125 Ohjelmistopdivityksen suorittaminen

Automaattiset ohjelmistopdivitykset ConnectedCookingin vilitykselld

v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun.
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1.

N o u ~ W N

Paina painiketta ¢

Paina painiketta <<, ConnectedCooking

Aktivoi Ohjelmistopiivitysten automaattinen lataus painamalla painiketta 3 ON.
Paina painiketta ¢

Paina painiketta ,{ Huolto

Paina painiketta 1) Ohjelmistopiivityksen tiedot

Paina painiketta Aloita asennus

>> Ohjelmistopaivitys suoritetaan ja laite kdynnistetdan uudelleen.

Ohjelmistopaivitys USB-muistilaitteen kautta

v Olet liittdnyt USB-muistilaitteen laitteeseen, johon on saatavilla ohjelmistopaivitys.

v Naytdssa nakyy ilmoitus tunnistetusta ohjelmistopaivityksesta.

1.

Vahvista ilmoitus ohjelmistopaivityksen suorittamisesta.

>> Ohjelmistopaivitys suoritetaan ja laite kdynnistetdan uudelleen.

Alkuperainen kdyttdohje
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13 Kunnossapito

13.1 Yleiset turvaohjeet
= Kytke laite irti virtaldhteesta ennen puhdistuksen aloittamista.

= Kayta puhdistuksen aikana tiukasti kasvoille istuvia suojalaseja seka
kemikaalinkestavia suojakasineita.

= Poista kaikki kunnossapidossa kaytetyt aineet ja ainejaamat, ennen kuin laite
lammitetadn seuraavan kerran jonkin tuotteen kypsennysta varten.

13.2 Kunnossapitoaikataulut

Kunnossapitovali Toiminto-osat
Paivittain = Pannu
= Pannun venttiili
= Hoyrynysat
= Kypsennysmittari
= Pannun kannen tiiviste
= Automaattinen vedentdytto
= Késisuihku
= |isdvarusteet
Viikoittain = Pannun ulkopinnat
= Valintapainikkeet
= Muoviosat
Kun kaytossa on valinnainen painekypsennysjarjestelma:
= Lukitusjarjestelma
= Painekypsennysjarjestelma
Neljannesvuosittain = USB-liitdnta

= Pistorasia

Laitteen osat pitaa puhdistaa suositellun hoitovdlin mukaisesti, mutta ne voidaan puhdistaa my&s useammin
tarpeen vaatiessa.

13.3 Kunnossapidossa kdytettavat aineet ja valineet

Soveltuvat kunnossapitoaineet ja -vilineet
= Puhdista laite haalealla vedelld ja pesusienella.

= Jos pannun sisapinnoilla on kalkkeumia tai varjdytymid, puhdista ne laimennetulla etikkaliuoksella.

Soveltumattomat kunnossapitoaineet ja -valineet

Laitteen tai sen osien tai lisdvarusteiden puhdistuksessa ei saa kdyttda seuraavia aineita tai valineita:
= vaahtoavat puhdistusaineet
= suolahappo, lipead, rikkipitoiset aineet tai muut hapettumista aiheuttavat aineet
= terdsvilla

= terdvat tyokalut.
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Pannun puhdistus

/\ VARO

Pannun pohjan ollessa kuuma puhdistuksessa kaytettdava kylma vesi voi kuumentua nopeasti ja roiskahtaa
ulos

Kuumien vesiroiskeiden joutuminen iholle voi aiheuttaa palovammoja.

1. Anna pannun jaahtya. Al yrita nopeuttaa jadhtymisti kylmalla vedella tai jaalla.

Tiiviste

Kypsennysmittari

Automaattinen vedentdyttd

Pannun venttiili

Pannun sisdpinnan puhdistus

1. Ole erityisen huolellinen puhdistaessasi pannun reunoja ja nurkkia.

2. Poista elintarvikejdamat sekad rasva-, tarkkelys- ja proteiinikerrostumat.

3. Jos pannussa on pinttyneitd kalkkeumia tai varjdytymia, puhdista ne kiehauttamalla laimennettua etikkaliuosta.
4

Kaada laimennettu etikkaliuos pois ja huuhtele pannu runsaalla vedella.

Pannun ulkopinnan puhdistus
1. Pannu on laskettava alas ulkopinnan puhdistusta varten.
2. Puhdista pannun ulkopinta pehmeallad pesusienelld.

3. Muista, ettd laitteeseen saa puhdistuksen aikana laskea vettd vain ylapuolelta.

Pannun kannen tiivisteen puhdistus
1. Puhdista pannun kannen tiiviste pehmedlla pesusienelld.

2. Puhdista huolellisesti etenkin tiivisteen huulten valinen kouru, johon voi kertya vetta.

Kypsennysmittarin puhdistus

1. Puhdista kypsennysmittari ja sen kaapeli pehmedlld pesusienella.

Hoyrynysien puhdistus

Huomaa, etta laitteissa, joissa ei ole varusteena painekypsennysjarjestelmad, on vastaavasti hoyrynysa.
Painekypsennysjdrjestelmalld varustetuissa laitteissa on kaksi hdyrynysaa.

1. Poista hdyrynysa laitteesta kdsin ilman tydkaluja.

2. Puhdista héyrynysan aukko kasisuihkulla.

3. Puhdista héyrynysa kasisuihkun avulla tai astianpesukoneessa.
4

Kiinnitd héyrynysa takaisin paikalleen.

Alkuperainen kdyttdohje
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Automaattisen vedentdytén puhdistus

1. Puhdista automaattinen vedentdyttd aamuin illoin astianpesuaineella ja pehmealld pesusienella.

Pannun venttiilin puhdistus

1. Avaa pannun venttiili.

2. Kierrd pannun venttiili irti.

3. Puhdista pannun venttiilin aukko, kansi ja tiiviste pesusienella.
4

Kierra pannun venttiili takaisin paikalleen.

13.5 Kasisuihkun puhdistus
1. Veda késisuihkun letku kokonaan ulos ja pida siitd kiinni.
2. Puhdista kasisuihku ja sen letku pehmeadlld pesusienella.

3. Poista kasisuihkun ja sen letkun pinttyneet kalkkeumat laimennetulla etikkaliuoksella.

13.6 Valintapainikkeiden puhdistus

Jos laitteessa on lukittavat valintapainikkeet, avaa ensin valintapainikkeet ja avaa sitten suojus ennen
valintapainikkeiden puhdistamista.

Voit lukita ndytdén ennen sen puhdistamista. Ndin et voi vahingossa kdynnistad kypsennysprosessia etkd suorittaa
tai valita toimintoja.

1. Pida painettuna painiketta ¢

> Nayton lukitus aktivoituu muutaman sekunnin kuluessa ja nayttéén tulee symboli g%
2. Puhdista ndytté pehmeadlld liinalla.
3. Avaa nayton lukitus pitamall3 painettuna painiketta gt

> Naytossa nakyy symboli ¢

4. AVARO! Viiltovaara! Keskimmaisen valintapy6ran reunat ovat teravat. Kdyta suojakasineita puhdistaessasi
keskimmaista valintapyoraa ja sen alla olevia pintoja. Irrota keskimmainen valintapyéra kasin ilman tydkaluja.
Puhdista keskimmainen valintapyéra ja sen alla olevat pinnat pehmealla liinalla.

6. Kiinnita keskimmainen valintapyora takaisin paikalleen.

13.7 Lisdavarusteiden puhdistus
1. Anna lisdvarusteiden jadhtya, ennen kuin aloitat niiden puhdistamisen.
2. Poista elintarvikejddamat seka rasva-, tarkkelys- ja proteiinikerrostumat pehmealla liinalla.

3. Jos lisdvarusteissa on pinttynyttd likaa, laita ne likoamaan haaleaan veteen ja poista lika sitten pehmealla
liinalla.

13.8 Painekypsennysjirjestelman sisaltavan laitteen puhdistus (valinnainen)

Lukitusjarjestelma

{ Hoyrynysat

Lukitusjarjestelma
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Painekypsennysjirjestelman puhdistus

N o o ~ W N =2

Puhdista pannu [» 82].

Taytd pannuun pieninta tdyttémaaraa vastaava vesimaara.
Sulje pannun kansi.

Paina valikkorivin painiketta =e-

Paina painiketta \ =7

Maaritd Kypsennysaika-kypsennysparametrin asetukseksi viisi minuuttia.

Noudata ndyton ohjeita.

Lukitusjarjestelman puhdistus

1. Avaa pannun kansi.

2. Puhdista lukitusjdrjestelma ja syvennykset kostealla harjalla.
Hoyrynysien puhdistus

1. Irrota hdyrynysat kasin, ilman ty&kaluja.

2. Puhdista héyrynysan aukko kasisuihkulla.

3. Puhdista héyrynysat kdsisuihkulla tai astianpesukoneessa.
4. Kiinnitd héyrynysat takaisin paikoilleen.

Alkuperainen kdyttdohje
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14 Vinkkeja ja neuvoja

14.1 Hakutoiminto

Hakutoiminto on kypsennysjarjestelman hakukone. Silld voi hakea alykkdita kypsennysprosesseja, asetuksia,
kayttdesimerkkeja seka laitteen kayttdohjeen sisaltoja.

1. Paina valikkorivin painiketta O,
2. Paina hakukenttda ja kirjoita haettava merkkijono.

> Hakutulokset tulevat ndyttdon kirjoittamisen aikana. Hakutulokset jaotellaan kolmeen luokkaan: iCookingSuite
2, asetukset ¢§ ja kdyttoohje ©).

Voit tuoda tietyn luokan hakutulokset ndyttéén painamalla haluttua kuvaketta.

4. Péaset tarkastelemaan hakutuloksia painamalla haluamaasi ohjetietuetta.

14.2 Laitteen ohjetoiminto

Laitteessa on kaytdnaikainen ohjetoiminto, joka sisdltdd taman kayttdohjeen seka runsaasti kayttéesimerkkeja eri
puolilta maailmaa. Kayttéesimerkit havainnollistavat, mille elintarvikkeille dlykas kypsennysohjelma soveltuu
parhaiten. Lisaksi saatavana ovat kaikki tarvittavat tiedot tayttdmaarista ja erikoislisavarusteiden kaytosta.

Laitteen ohjetoiminto on kontekstisidonnainen. Tama tarkoittaa, ettd toiminto tuo ndyttédn aina ne ohjesisallét,
jotka liittyvat ndytdssa parhaillaan olevaan aiheeseen.

1. Paina painiketta ?

> Ohje avautuu asianmukaisen sisalléon kohdalta.

14.3 Puhelintuki

ChefLine®

Tarjoamme mielelldmme tukea puhelimitse, jos sinulla on kysyttavaa laitteen kaytdsta tai resepteistd. Nopeasti,
mutkattomasti, kokilta kokille ja vuoden jokaisena p&ivana. Jos tarvitset apua, soita ChefLine®-tukinumeroon.
Katso numero osoitteesta rational-online.com.

RATIONAL-huoltokumppanit

Laitteemme ovat luotettavia ja pitkdikaisia. Jos laitteessasi kuitenkin ilmenee teknisia haasteita, saat nopeasti apua
RATIONAL Service Partnerilta. Huoltokumppaniemme kautta saat taatusti sopivat varaosat ja kiireellista apua
my®os viikonloppuisin. Katso numero osoitteesta rational-online.com.

14.4 Huoltotilanteiden tiedot

14.4.1 Huoltotietojen automaattinen siirto ConnectedCookingiin

Kun laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun, voit madrittaa huoltotiedot lahetettavaksi
automaattisesti ja sadanndllisin valiajoin ConnectedCooking-verkkoratkaisuun.

v Laite on yhdistetty ConnectedCooking-verkkoratkaisuun [» 79].

1. Paina painiketta ¢

2. Paina painiketta «<C ConnectedCooking

3. Valitse kohdan Huoltotietojen automaattinen lahetys asetukseksi ON.

>> Huoltotiedot ldhetetdadn nyt automaattisesti ConnectedCooking-verkkoratkaisuun. Tietoja voi tarkastella
osoitteessa connectedcooking.com tai ConnectedCooking-sovelluksessa.

14.4.2 Huoltotietojen noutaminen

Voit hakea huoltotiedot Asetukset-valikosta. Lisdtietoja on kohdassa Huolto [» 73]
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14.5 Vianetsinta

Jos ndyttéon tulee virheilmoitus, voit pyyhkaistd sen sivuun ongelman korjausta odotellessa. Virheilmoitus
pienennetdan, ja se ndkyy ndyton sivussa punaisena symbolina. Voit tuoda pienennetyn virheilmoituksen takaisin
nayttéoén painamalla symbolia.

2SI == || @B e~ kel
(e - w @ v | @ (|| | - |

_ asieren 5 5| Beilagen glasieren

Braten

paniert o = 2 = Braten natur + paniert

Crépes

Jos laite antaa jonkin virheilmoituksen, ota aina yhteys RATIONAL Service Partneriin. Sdilytd aina laitteen
sarjanumero ja asennetun ohjelmiston versionumero saatavillasi. Molemmat tiedot nakyvat virheilmoituksessa.

14.5.1 Kypsennyksen aikana ndkyvat ilmoitukset

Virheilmoitus limoituksen teksti

Lampédtilan mittausjarjestelman virhe =

Lampédtilan mittausjarjestelman virhe Kuumennus ei ole mahdollista.

Pannun lampétilan mittausjarjestelman virhe Vain paistotoimintatilat mahdollisia.

Kypsennysmittarin virhe Kypsennys ilman kypsennysmittaria mahdollista.
Painekypsennys ei mahdollista.

Pannun kdyttojarjestelman virhe Tarkista, onko pannun alla jokin esine. Poista esine.

Kannen kallistuksen virhe Tarkista, onko kannen alla jokin esine. Poista esine.

Pannun venttiilin virhe Huomio, tuotteen menetys mahdollinen. Vain
paistotoimintatilat mahdollisia.

Pannun tyhjennysventtiilivirhe Vain paistotoimintatilat mahdollisia.

Vesikierron virhe Sulje vesihana!

Vesikierron virhe Tarkista vedensyo6ttd. Kypsennys ilman automaattista

vedensydttéa mahdollista.

Vesikierron virhe Tarkista lammon-/vedensyottd. Kypsennys ilman
automaattista vedensydttéa mahdollista

Jarjestelman kommunikaatiovirhe =
Laitteen maaritysvirhe -

Varmuusketjun virhe Kypsennyssovellus/-sovellukset pysaytetty

14.5.2 Painekypsennyksen (lisavaruste) aikana nakyvat ilmoitukset

Myds seuraavat ilmoitukset voivat tulla nékyviin, kun laitteessa on painekypsennystoiminto.
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Virheilmoitus limoituksen teksti

Kannen asentovirhe Painekypsennys pysaytetty. Paineen alennus aloitettu.

Lukituksen ja pannun tyhjennysventtiilin virhe Huomio, tuotteen menetys mahdollinen. Vain
paistotoimintatilat mahdollisia.

Lukituksen ja pannun tyhjennysventtiilin virhe Avaa kansi ja palauta lukitusjarjestelma!

Lukituksen ja pannun tyhjennysventtiilin virhe Painekypsennys pysaytetty. Paineen alennus aloitettu.

Painemittauksen virhe Avaa kansi ja kaynnista painekypsennys uudelleen.

Painemittauksen virhe Painekypsennys ei mahdollista.

Painekypsennyksen virhe Painekypsennys pysaytetty. Paineen alennus aloitettu.

Kaaritty kypsennettdva tuote? Liian vahdn vetta? Liian
taynna? Hoyryletku likaantunut?

Paineventtiilin virhe Painekypsennys ei mahdollista.

14.5.3 Pistorasia ei toimi

Pistorasian merkkivalo ilmaisee pistorasian toimivuuden. Merkkivalo palaa, kun pistorasia toimii oikein. Jos
merkkivalo ei pala, pistorasiassa on toimintahairid. Vikavirtasuojakytkimen sulake tai vikavirtasuoja on vialinen.

o
Test O
o O
Reset "

1. Avaa pistorasian lappa.
2. Paina painiketta RESET/ON

>> TEST/OFF-merkkivalo palaa, ja pistorasia toimii jalleen. Jos merkkivalo ei pala taman jalkeen, ota yhteytta
RATIONAL-huoltoyhtiéon.

Tarkista pistorasian toimivuus saannéllisesti.
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Huolto

Kayttaja voi tehda itse seuraavat huoltotydt:
= Pannun kannen tiivisteen vaihto [» 88]

= Pannun venttiilin tiivisteen vaihto [» 88]

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, sen vaihtaminen on annettava RATIONAL-yhtién tai RATIONAL Service

Partnerin tehtavaksi.

Yleiset turvaohjeet

» Kdyta suojakasineitd, jotka suojaavat metallikotelon terdvien reunojen

aiheuttamilta viiltovammoilta.

= Laite voi vaurioitua, jos tiivisteen vaihdossa kdytetdan teravaa tydkalua. Talléin

parasta kypsennystulosta ei ehka enda saavuteta.

Pannun kannen tiivisteen vaihto

Avaa pannun kansi.

Veda pannun kannen tiiviste irti urasta kasin ilman tyékaluja.
Puhdista ura pehmealla pesusienella.

Kostuta uuden tiivisteen huuli saippuavedella.

Paina ensin tiivisteen kulmat uran kulmiin.

Paina sitten loput tiivisteesta uraan.

N o~ WN 2

Pannun venttiilin tiivisteen vaihto

Avaa pannun venttiili [» 21].
Kierrd pannun venttiili irti.
Irrota vanha tiiviste kdsin ilman tyékaluja.

Puhdista pannun venttiilin aukko ja kansi pesusienella.

CANE I

Aseta uusi tiiviste paikalleen.

Varmista, etta tiiviste on kokonaan pannun kannen syvennyksessa.
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6. Kierrd pannun venttiili takaisin paikalleen.
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16 Kaytoésta poistaminen ja havittaminen
16.1 Kaytosta poistaminen

Ota laitteen kdytostd poistamista varten yhteys RATIONAL Service Partneriin.

16.2 Havittaminen

Vanhat laitteet sisaltavat kierratettavia materiaaleja. Havita vanhat laitteet ympdristdystavallisella tavalla
toimittamalla osat asianmukaisiin kerdyspisteisiin.

16.3 Oljyn ja rasvan havittaminen

Oljyn ja rasvan epaasianmukainen havittaminen

Jos 6ljyn tai rasvan havittamiseen kdytetdan pannun poistoputkea, jatevesi likaantuu ja rakennuksen viemarit
vaurioituvat.

1. Oljya tai rasvaa ei saa koskaan havittia laskemalla niitd viemariin.

Noudata 6ljyn ja rasvan hdvittamistd koskevia lakeja ja maarayksia.
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17 Tekniset tiedot

Huomioi tyyppikilvessa mainitut tekniset tiedot. Tyyppikilpi sijaitsee konsolin sisdpuolella.

Arvo
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi 2-XS 110 kg
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi 2-S 139 kg
Pistorasian enimmaisteho 2,3 kW
Pistorasian enimmaiseristys 10 A
Kotelointiluokka IPX5
Ymparistéolosuhteet 10-40°C
limassa eteneva melu <70 dBA
WLAN - taajuus ja maksimildhetysteho 2,4 GHz / 19,5 mW
17.1 Laitteet, joissa on painekypsennysjarjestelma (valinnainen)
Huomaa, etta valinnainen painekypsennysjdrjestelma vaikuttaa laitteen painoon.
Arvo
Paino (ilman pakkausta) Tyyppi 2-S 154 kg

17.2 Tyypit ja mallinimet

Tyyppikilpeen merkityt tyypit ja mallinimet vaihtelevat. Noudata taman taulukon luokittelua.

Tyyppi Mallinimi

iVario 2-XS LMX.100AE
iVario Pro 2-S LMX.100BE
iVario Pro 2-S valinnaisella painekypsennyksella LMX.200BE

17.3 Tarrat
Laitteessa on seuraavat tarramerkinnat:
/A Varoitus: vaarallinen jannite

¥ Potentiaalintasaus

17.4 Elintarvikkeessa akryyliamidia

Elintarvikkeiden akryyliamidipitoisuuden pienentamiseen liittyvia minimointitoimenpiteita ja ohjearvoja koskevan
asetuksen (EU) 2017 /2158 mukaisesti lampétila on friteeraavissa manuaalisissa ja alykkaissa
kypsennysprosesseissa saddettava 175 °C:seen. Valmistaja RATIONAL takaa, etta jarjestelma yllapitdad sdadettya
lampatilaa tarkasti eikd nimellisarvo ylity.

Tuotekohtaisesti akryyliamidipitoisuuden pienentamiseen kaytettava lampétila voi olla alle 175 °C. Noudata
laitteen kaytdssa asianmukaisia toimenpiteitd akryyliamidin raja-arvojen noudattamiseksi.

Omalla vastuulla éljyn tai rasvan ldmpétilan voi nostaa 180 °C:seen.

17.5 Vaatimustenmukaisuus
Laite tayttaa seuraavien EU-direktiivien vaatimukset:

= direktiivi 2014,/53 /EU radiolaitteiden asettamista saataville markkinoilla koskevan jasenvaltioiden
lainsddddnnén yhdenmukaistamisesta

= konedirektiivi 2006,/42/EU

= direktiivi 2011,/65/EU tiettyjen vaarallisten aineiden kayton rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa,
mukaan lukien direktiivi 2015,/863 /EU.

Laite tdyttad seuraavien eurooppalaisten standardien vaatimukset:
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EN 60335-1:2020 + A1:2013 + A2:2016 + C1:2016
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