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Inledning

Hej!

Grattis till ditt nya iVario. Las igenom bruksanvisningen noga innan du bérjar anvdnda systemet. Bruksanvisningen
hjalper dig att arbeta sakert med systemet. Férvara bruksanvisningen pa en plats dar samtliga anvandare av
systemet alltid har tillgang till den.

iVario ar ett av marknadens modernaste matlagningssystem och erbjuder maximal produktivitet, flexibilitet och
enkelhet ndr du ska koka, steka, fritera och tryckkoka mat. Den unika varmetekniken ger maximal effekt och
precision och tack vare den intelligenta kdksassistenten, som tanker och hjalper dig, uppnar du alltid forstklassig
kvalitet pa alla matratter utan omstandliga kontroller och évervakning.

Vi hoppas att du far mycket gladje av iVario.
Vanliga hélsningar
RATIONAL AG

Hjalp i systemet

| systemet kan du nar som helst ta hjélp av den hér bruksanvisningen och ett stort antal anvandningsexempel fran
jordens alla hérn. Du hittar all information om funktionen har: Hjalp i systemet [» 83]

Produktgaranti

Registrera ditt system pa www.rational-online.se /XXX och fa tva ars garanti. Pa den har sidan hittar du dven vara
allménna garantivillkor och garantiférmaner.

RATIONAL ansvarar inte for skador som uppstar till foljd av ej godkdnda tekniska andringar.

Malgrupp
Det har dokumentet vénder sig till personer som arbetar i storkék och professionella kok.
Maskinen far inte anvandas, rengéras eller underhallas av:

= personer med fysisk eller sensorisk funktionsvariation

= personer med bristféllig erfarenhet och kunskap

= barn

Hall uppsikt dver barn som befinner sig i narheten av maskinen. Barn far inte leka med maskinen.

Avsedd anvandning
iVario har utvecklats fér termisk tillagning av livsmedel.

Maskinen far endast anvandas professionellt, till exempel i restaurangkdk, storkdk och professionella kok pa
sjukhus, skolor och charkuteriféretag. Maskinen far inte anvandas utomhus. Maskinen far inte anvandas till
kontinuerlig, industriell massproduktion av livsmedel.

All annan anvandning ar férbjuden och innebar risker. RATIONAL AG ansvarar inte for féljder av ej avsedd
anvandning.

Anvidnda bruksanvisningen

Forklaring av symboler

| det har dokumentet anvénds féljande symboler for att frmedla information och visa hur du ska goéra:
v Den hdr symbolen markerar férutsattningar som maste vara uppfyllda innan du utfér en viss atgard.
1. Den hér symbolen markerar ett atgardssteg som du maste utféra.

> Den har symbolen markerar ett mellanresultat som du kan anvanda for att kontrollera resultatet av ett
atgardssteg.

>> Den hdr symbolen markerar ett resultat som du kan anvanda for att kontrollera slutresultatet av ett
atgardssteg.

= Den har symbolen markerar en upprakning.

Bruksanvisning
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1| Inledning

a. Den hdr symbolen markerar en lista.

Férklaring av symboler

Féljande symboler anvands i dokumentet:

/\ ] Akta! Las igenom bruksanvisningen innan du anvinder maskinen.
A\ Allman varningssymbol

Q Praktiska tips fér enkel anvandning av maskinen.

Férklaring av varningsmeddelanden

Om du ser nagot av féljande varningsmeddelanden varnas du om en farlig situation och far instruktioner om hur
du undviker den.

A FARA

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan FARA varnas du om en situation som innebdr fara for allvarlig
kroppsskada eller livsfara.

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan VARNING varnas du om en situation som kan innebara fara for
allvarlig kroppsskada eller livsfara.

/\ OBSERVERA

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan AKTA varnas du om en situation som innebar risk fér
kroppsskada.

Om du ser det har varningsmeddelandet varnas du om situationer som kan leda till skador pa maskinen.

Bilder

De bilder och figurer som anvénds i bruksanvisningen kan avvika fran den faktiska maskinen.

Tekniska dandringar

Vi forbehaller oss ratten till tekniska andringar som forbattrar produkterna.

Bruksanvisning 9/96



2 |iVario

2 iVario
Tatning Karntemperaturnal
Arm for lyft- och nedsdnkningsautomatik
Display (tillbehor)
Angstuts

Pannans lock

Automatisk vattenpafyllning

Lasningssystem (tillval)

Centralt installningsvred

Kontakt

Panna

USB-anslutning

Pannvendt ] Handdusch

Modell 2-XS Modell 2-S

Observera att maskiner utan tryckkokningsfunktion har en angstuts. Maskiner med tryckkokningsfunktion har tva
angstutsar.

Maskiner med tryckkokningsfunktion ar utrustade med lasningssystem.
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3 Allmanna sakerhetsanvisningar

Maskinen har en saker konstruktion och utgér ingen fara vid normal, regelratt
anvandning. | den har bruksanvisningen beskriver vi hur du anvander maskinen pa ratt
satt.

= Lat alltid din RATIONAL servicepartner installera systemet.
= Lat alltid din RATIONAL servicepartner underhalla systemet.

= Utfor inte andringar pa maskinen eller pa den installation som har utférts av din
RATIONAL servicepartner.

= Anvand inte maskinen om den ar skadad. En skadad maskin ar inte saker och kan
leda till personskador och eldsvada.

= Placera aldrig féremal pa maskinen.
= Stainte pa understativets uppstallningsyta.
= Klivinte upp pa maskinen.
= Forvarainga lattantandliga eller brannbara foremal i narheten av maskinen.
= Anvand endast maskinen vid en omgivningstemperatur pa mellan +10 °C och
+40 °C.
Sakerhetsanvisningar fére anvandning
= Sakerstall att maskinen haller en temperatur pa minst + 5 °C.

= Om du ska anvanda maskinen efter ett langre driftstopp, spola genom
handduschen och den automatiska vattenpafyliningen med minst 10 liter vatten.

Sakerhetsanvisningar betriaffande anviandningen
« Over- eller underskrid inte de tillitna pafyliningsmingderna [» 17] i pannan.

= Folj den maximalt tillatna beskickningsmangden [» 18] i pannan. Den maximalt
tillatna beskickningsmangden varierar beroende pa livsmedel och
tillagningsprocess.

= Sa har undviker du sakskador, personskador och dédsolyckor:

— Torka genast upp eventuellt spill pa golvet efter att du har hallt upp mat ur
pannan. Golvet maste vara torrt och rent for att minimera risken fér halk- och
fallskador.

— Stang locket till pannan forsiktigt och akta sa att du inte klammer dig sjalv eller
andra.

— Sank forsiktigt ner pannan och se noga till att ingen befinner sig i pannans
nedsankningsomrade.

— Stang inte pannans lock férran pannan ar helt nedsankt.
= Sa har undviker du brannskador:
— Anvand personlig skyddsutrustning nar du kokar, steker eller friterar mat.

— Anvand personlig skyddsutrustning nar du tar upp tillbehor eller andra foremal
ur den varma pannan.
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— Var forsiktig om du dppnar pannans lock under drift. Varm anga kan tranga ut.
— Fyll aldrig pa kallt vatten i en férvarmd panna.

— Tippa den fyllda pannan langsamt och forsiktigt. Om du rér den ryckigt kan
varm mat spillas ut.

— R&r bara vid maskinen pa mandverpanelen och i handtagen till pannans lock.
Utsidan kan bli éver 60 °C varm.
= Sa hdr undviker du brandfara:
— Hall aldrig vatten i het olja eller hett fett.

Sdkerhetsanvisningar efter anvandning
= Rengdr maskinen efter varje anvandning.

= Forhindra korrosion pa pannan genom att lata locket och pannventilen sta pa glant
vid langre driftstopp och dver natten.

= Vid langre driftstopp, koppla fran bade el- och vattenférsérjning till pannan.

3.1 Personlig skyddsutrustning
= Nar du arbetar med maskinen ska du endast bara klader som inte kan orsaka en
arbetsolycka genom hég varme, stank fran varm vatska eller fratande amnen.
= Anvand skyddshandskar for att skydda handerna mot varma féremal och vassa
platkanter.

= Vid rengdring, anvand tattslutande skyddsglaségon och skyddshandskar avsedda
for kemikalier for att fa ett sakert och tillforlitligt skydd mot rengéringsmedel.
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4 Arbeta med maskinen

41 Driftsattning

Forsta gangen du ska ta maskinen i drift har den redan installerats av en RATIONAL servicepartner enligt konstens
alla regler. Maskinen ar med andra ord driftklar. Du hittar all information om installationen i den medféljande
installationshandboken.

Innan du arbetar med maskinen fér férsta gangen
1. Rengdr maskinen och tillbehdret innan du anvander maskinen for forsta gangen.

Mer information hittar du har: Underhall [» 79]

4.2 Satta pa och stinga av maskinen

1. Satt pa maskinen genom att trycka pa och halla inne knappen tills LED-lampan lyser i grént: (1)
> Maskinen startas. Startskarmen [» 14] visas.

2. Sting av maskinen genom att trycka pa och halla inne knappen tills LED-lampan lyser i orange: ()
> Du blir tillfrdagad om du verkligen vill stanga av maskinen.

3. Tryck pa knappen. Ja

>> Maskinen stangs av.
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4.3

14 / 96

Startskarm
iZoneControl Programmeringslédge
iCookingSuite Héjdjustering
Hem Sokassistent
Manuella driftlagen

Favoriter

Intelligenta driftldgen

Kampanjer

Tillagningsmetod

Datum, klockslag, status

Tillbaka/Avbryt

Hjalp

Installningar

= iZoneControl [» 50]

Observera att den har intelligenta assistenten &r ett tillval pa modell 2-XS.

Matlagningsintelligens — iCookingSuite [» 26]

Hem

Nar du trycker pa knappen kommer du tillbaka till startskarmen.

Manuella driftlagen [ 39]

Favoriter

Nar du trycker pa knappen visas de tio mest anvanda, intelligenta tillagningsprocesserna.

Intelligenta driftlagen

Nar du trycker pa knappen visas alla intelligenta tillagningsprocesser som ingar i det intelligenta driftlaget.
Tillagningsmetod

Nar du trycker pa knappen visas alla intelligenta tillagningsprocesser som ingar i tillagningsmetoden.
Programmeringslage [} 58]

Haojdjustering [» 24] (tillval)

Sokassistent [» 83]

Datum, klockslag, status [» 16]

Installningar [ 64]

Hjalp [» 83]

Tillbaka/Avbryt

Bruksanvisning
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4 | Arbeta med maskinen

Nar du trycker pa knappen kommer du tillbaka till foregaende skarm. Nar du trycker pa och haller inne knappen
avbryter du en tillagningsmetod.

Oversiktsvy och fokusvy

Nar du startar maskinen visas en dversikt 6ver bada pannorna pa startskarmen. Nar du vill starta en
tillagningsprocess maste du vilja en av de tva pannorna. Pannan forstoras da pa displayen och fokusvyn visas. Om
du inte viljer nagon panna visas ett meddelande om att du maste valja panna. Nar du har startat
tillagningsprocesser fér bada pannorna véxlar maskinen efter en kort stund tillbaka till éversiktsvyn och den
viktigaste informationen om de pagaende tillagningsprocesserna visas. | instéllningarna kan du ange efter hur
manga sekunder fokusvyn ska 6verga till dversiktsvyn. Om du bara anvander en panna bibehalls fokusvyn fér den
pannan.

I~ - Nzl TSR T ST®WE T

12:11 | 04.10,

1. Tryck pa 6nskad panna.
> Pannan visas foérstorad och du kan starta manuella driftlagen eller intelligenta tillagningsprocesser.
2. Om du vill laga nagot aven i den andra pannan trycker du pa den andra pannan.

> Den forstorade pannan minimeras och den andra pannan forstoras.

Favoriter

Du kan spara intelligenta tillagningsprocesser och program som anvands ofta som favoriter och sedan 6ppna dem
direkt fran startskarmen. Pa sa satt kan du t.ex. snabbare ta fram ratterna till en sdisongsbetonad meny.
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43.3

16 /96

*
*
*
*
*
*
*
*
*
? 9

11:01am | 1

1. liCookingSuite eller programmeringslaget valjer du de tillagningsprocesser eller program som du vill spara
som favoriter.

2. Tryck pa knappen. =
3. Tryck pa knappen.

>> Alla tillagningsprocesser och program som har sparats som favoriter visas.

Datum, klockslag, status

Langst ner pa skarmen kan du alltid se dagens datum och klockslag samt status for foljande anslutningar:

USB-minnet anslutet

Symbolen visar att ett USB-minne ar anslutet till maskinen.

Natverksanslutning

Symbolen visar att maskinen &r ansluten till ett LAN-nitverk. Om ett nitverksfel intraffar visas féljande symbol: y/a

Wi-Fi-anslutning (tillval)

Symbolen visar att maskinen ar ansluten till ect WLAN-ndtverk. Anslutningskvaliteten ar valdigt hog.
Nér anslutningskvaliteten minskar visas féljande symboler: 5 &

Om ett anslutningsfel intréffar visas féljande symbol: 72

Observera att den har funktionen ar ett tillval pa modell 2-XS.

Felmeddelande

Symbolen visar att det finns ett felmeddelande pa displayen.

ConnectedCooking-anslutning

Symbolen visar att maskinen ar ansluten till ConnectedCooking. Om maskinen inte ar ansluten till
ConnectedCooking visas féljande symbol: o/

Kampanjer

Foéljande symboler kan visas oberoende av om du redan haller pa att laga nagot eller ej.

Symbol Funktion

Oppna pannans lock automatiskt [» 18]

Bruksanvisning
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Symbol Funktion

N Stang pannans lock [ 18]

N Tippa pannan [» 20]

&) Sénk pannan [» 20]

'Y Automatisk vattenpafyllning [» 19]
7 Oppna pannventilen [» 21]

e Stang pannventilen [» 21]

Interaktion med maskinen

Felaktig anvandning av displayen

Displayen kan skadas om du trycker pa den med ett vasst féremal.

1. Tryck bara pa displayen med fingrarna.

Gester

Det kravs bara ett fatal enkla gester for att anvanda maskinen.
E <= ? %
Tryck Svep Rulla Dra och slapp

Centralt instéllningsvred
—

| stallet fér med gester kan du gora installningar genom att vrida pa det centrala instaliningsvredet. Atgérder som
t.ex. automatisk 6ppning av pannans lock, automatisk nedsankning av pannan eller integrerad vattenpafylining kan
avbrytas via det centrala installningsvredet. Dessutom kan du stanga av signalen som hérs vid uppmaningar via det
centrala instéllningsvredet.

Pafyliningsméngd

Skador pa maskinen till foljd av under- eller 6verskriden pafyliningsmangd

Om du fyller pa fér mycket eller for lite livsmedel eller vétska i pannan och darmed &ver- eller underskrider

gransen for pafyliningsmangd kan maskinen skadas.

1. Var noga med att alltid fylla pa sa mycket livsmedel eller vatska i pannan att granserna fér minsta och storsta
pafyliningsméngd respekteras.
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Modell 2-XS

Vatten, flytande livsmedel, fast
livsmedel i tillagningsvatska

Olja

Modell 2-S

Vatten, flytande livsmedel, fast
livsmedel i tillagningsvdtska

Olja

4.5.1 Pafyliningsméangd tryckkokning (tillval)

Utan korg
Med korg
Utan korg
Med korg

Utan korg
Med korg
Utan korg
Med korg

Min. pafyliningsméangd/
panna [I]

3

3
5
5

Min. pafyliningsmangd/
panna [l]

4
4

10
10

Max. pafyllningsmangd/
pannal[I]

17
12
10
10

Max. pafyllningsmangd/
panna []

25
18
15
15

Om du vill tryckkoka livsmedlet maste det alltid finnas den mangd vatten som anges i kolumnen Min.
pafyliningsméngd/panna [I] i pannan. Det varde som ar angivet i kolumnen Max. pafyllningsméangd/panna [I]

avser pafylining av vatten, flytande livsmedel eller fast livsmedel i tillagningsvatska.

Modell

2-S

4.6 Maximala beskickningsmangder

Modell

2-XS
2-S

Anvandningsexempel

Max. beskickningsméngd [kg]

17
25

Min. pafyliningsmangd/
panna [I]

4

Max. pafyllningsmangd/
pannal[I]

25

Max. beskickningsméngd [kg]

Tryckkokning (tillval)

25

| féljande tabell kan du (fér anvandningsexemplet pommes frites) se hur stor den maximala beskickningsmangden
per panna ar och hur mycket olja du behéver.

Max. beskickningsmangd [kg]

Modell

2-XS 1,5

2-S 2,5
4.7 Oppna och stianga pannans lock

10
15

/\ OBSERVERA

Pannans lock kan endast 6ppnas och stdngas med ryckiga rérelser

Max. oljevolym [I]

Om det har uppstatt ett fel pa mekanismen i pannans lock finns det risk att du skadar dig.

1. Oppna pannans lock helt och sting det inte igen.

2. Kontakta din RATIONAL servicepartner.

18 /96
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Pannans lock och locktatningen kan skadas om locket stiangs nar pannan ar tippad

Vid skador maste funktionsdelarna bytas.

1. Stdng inte pannans lock férran pannan ar helt nedsanke.

Oppna pannans lock

1. AAI(TA! Risk for skallskador! Nar maskinen &r i drift kan het anga tranga ut i moln. Ta tag i handtaget till
locket och éppna pannans lock.
Stang pannans lock

Du kan stanga pannans lock saval manuellt som med automatik. Om du vill stdnga pannans lock automatiskt maste
du aktivera funktionen i instéllningar:

v Pannan ar nedsankt [» 20].
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen.
> Foljande knapp visas pa displayen: ¥
3. Tryck p& knappen.

> Pannans lock sanks automatiskt ner tills det nar ett vilolage. Viloldget bibehalls i nagra sekunder. Om du nu inte
stanger pannans lock manuellt dppnas det automatiskt igen.

4. Sténg locket till pannan.

4.8 Fyll pannan med den automatiska vattenpafyliningen

/\ OBSERVERA

Bakteriebildning i den automatiska vattenpafyliningen

Om du inte anvander den automatiska vattenpafyliningen dagligen kan det bildas bakterier i vattenledningen.
1. Rengdr den automatiska vattenpafyliningen morgon och kvall med diskmedel och en svamp.

2. Spolaigenom den automatiska vattenpafyllningen morgon och kvall med 3 liter vatten.

Med den automatiska vattenpafyllningen kan du automatiskt fylla pannorna med exakt antal liter vatten.
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4.9

20/96

Tryck pa knappen. @

N

Stall in 6nskad vattenmangd. Var noga med att inte éverskrida maxvolymen. Instéliningen utférs automatiskt
efter nagra sekunder.

> Maskinen fylls med angiven vattenmangd. Pa displayen kan du se hur mycket vatten som fattas.

> Knappen borjar blinka: " Om du trycker pa knappen eller det centrala installningsvredet avbryts den

automatiska vattenpafyliningen.

Tippa och sdnka pannan

Tippa pannan

|

Varm mat kan spillas ut nar du tippar pannan

Du kan skalla dig om du kommer i kontakt med varm mat som spiller ut ur pannan.

1. Anvand personlig skyddsutrustning for att skydda dig mot brann- och skallningsskador.

2. Var férsiktig nar du tippar pannan.

3. Torka genast upp mat som spillts ut pa golvet, sa att golvet runt maskinen alltid &r torrt och halksakert.

|

Varm mat kan rinna 6ver om den hills pa alltfér sma kantiner

Du kan skalla dig om du kommer i kontakt med varm mat som rinner ut.
1. Anvand alltid tillrackligt stora kantiner nar du fyller pa varm mat.
2. Anvand personlig skyddsutrustning for att skydda dig mot brann- och skallningsskador.

3. Torka genast upp mat som runnit ut pa golvet, sa att golvet runt maskinen alltid &r torrt och halksékert.

Om du har placerat en kantin med minst 20 cm hojd pa stativets utdragshylla och sedan tippar pannan kan
den krocka med pannventilspaken, sa att denna skadas

Spaken kan skadas och ga av.

1. Placera aldrig kantiner med 20 cm héjd eller mer pa stativets utdragshylla.

Pannans lock ar helt éppet.

Det hdnger inga korgar i lyftarmarna.

-—

Tryck pa och hall inne knappen: \ %,

> Nar du slapper knappen avbryts tippningen av pannan.

Sank pannan/pannorna

Klamrisk nar du sanker pannan

Nar du sanker pannan kan personer eller féremal som befinner sig i pannans nedsankningsomrade klammas.
1. Placera aldrig féremal i pannans nedsankningsomrade.

2. Kontrollera noga att ingen person befinner sig inom pannans nedsankningsomrade.

1. Tryck pa och hall inne knappen: 3

> Nar du slapper knappen avbryts nedsdnkningen av pannan.
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Féljande knapp visas: =y Om du trycker pa knappen eller det centrala instiliningsvredet sinks pannan
automatiskt ner.

Knappen bérjar blinka: Zy Om du trycker pa knappen eller det centrala instillningsvredet igen avbryts
nedsankningen av pannan.

Precis innan pannan har sankts ner helt avbryts processen automatiskt. Detta ar en sakerhetsatgard.
Tryck en géng till pa knappen: &3

Nu sanks pannan ner helt och hallet.

Forst ndr pannan ar helt nedsankt kan du valja manuella driftlagen eller intelligenta tillagningsprocesser.

6ppna och stinga pannventilen

2.

>

Oppna pannventilen genom att trycka pannventilspaken nedat i sparriaget. AVARNING! Risk fér
brannskador! Nar pannventilspaken befinner sig i sparrlaget kan den ovantat hoppa tillbaka, vilket leder till
att pannventilen hastigt stings. Da kan hett vatten stinka upp.

Om du 6ppnar pannventilen under eller precis efter en friteringsprocess hors en varningssignal. Stang genast
pannventilen. Annars tappas olja eller fett ut i avloppet i strid med gallande féreskrifter. Mer information hittar
du har: Hantering av olja och fett [ 87]. Oppna inte pannventilen férrin du har tippat pannan helt och témt ut
all olja eller allt fett.

Stang pannventilen genom att pressa tillbaka spaken till utgangslaget.

Féljande knapp visas: \

Maskiner med tryckkokningsfunktion (tillval)

| féljande fall gar det inte att 6ppna pannventilen:

>

>

Du haller pa att fritera eller har precis friterat ett livsmedel och har @nnu inte tippat pannan helt.

Pannan &r fér varm.

Oppna pannventilen genom att trycka pa och halla inne knappen: \«Xa|
Pannventilen éppnas.

Stiang pannventilen genom att trycka pa knappen: 3

Pannventilen stangs.

Foljande knapp visas: \«Xa

Nar pannventilen ar 6ppen och du véljer ett manuellt driftldage eller en intelligent tillagningsprocess stangs
pannventilen automatiske.

Satta i karntemperaturnalen

/\ OBSERVERA

Varm kirntemperaturnal

Om du tar i en varm karntemperaturnal utan skyddshandskar finns det risk att du branner dig.

1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma kdrntemperaturnalen.

Bruksanvisning
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/\ OBSERVERA

Spetsig kdrntemperaturnal

Om du inte ar forsiktig nar du arbetar med karntemperaturnalen kan du skada dig pa den vassa spetsen.

1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma kdrntemperaturnalen.

2. Nar du har anvant kdrntemperaturnalen, satt alltid fast den i den avsedda hallaren pa pannans lock.

Karntemperaturnalen hanger ut ur pannan

Om du inte satter tillbaka kdarntemperaturnalen i magnethallaren pa pannans lock efter anvandning kan den
skadas.

1. Nér du har anvant kdrntemperaturnalen, satt alltid fast den i magnethallaren.

Kott, t.ex. entrecote

9

A\

1. Sattikarntemperaturnalen i kottet dar det ar som tjockast.

Mindre livsmedel, t.ex. kéttgryta

o S
—

1. Stick kdrntemperaturnalen genom sa manga bitar livsmedel att nalen ar tackt fran spets till handtag.

Fiskfilé

1. Sattikarntemperaturnalen i kottet dar det ar som tjockast.

9 "Ii/ﬁ

1. Sattikarntemperaturnalen i kottet dar det ar som tjockast.

Hel fisk

Var forsiktig sa att inte karntemperaturnalens spets tranger in i fiskens bukhala.
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Gronsaker, t.ex. potatis

1. Sattikarntemperaturnalen i kottet dar det ar som tjockast.
Soppor, saser och desserter

—y

1. Lagg karntemperaturnalen i pannan, sa att karntemperaturnalen ar helt tackt av vatska.

9

\

2. Lat kdrntemperaturnalen ligga kvar i vatskan nar du rér om i pannan.

3. Nar du stéanger pannans lock, kontrollera forst att karntemperaturnalen ar helt tackt av vatska.

Olika stora livsmedel
1. Satt forst karntemperaturnalen i en liten bit livsmedel.

2. Nar du har uppnatt 6nskad karntemperatur, ta bort karntemperaturnalen i de sma bitarna livsmedel och Iyft
upp dem ur pannan.

w

Satt sedan karntemperaturnalen i en storre bit livsmedel och stéll in tillagningsprocessen med alternativet
Placera om Z2.

Karntemperaturnal ej avlast

v Foljande symbol visas: 3™

1. Placera karntemperaturnalen enligt instruktionerna i den har bruksanvisningen.
2. Bekréfta andringen.

>> Nu utfors tillagningsprocessen pa ratt satt. Om du inte bekréftar andringen avbryts tillagningsprocessen och
du maste starta om den. Ett fatal tillagningsprocesser, t.ex. Koka pa lag temperatur, genomfors trots
felmeddelandet.

412 Anvanda handduschen

Handduschen har tva instéllbara duschlidgen, dusch \lf (A) och punktstrale | (B).
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Om vatten hills 6ver het olja eller hett fett uppstar explosionsartad férangning

Om du haller vatten pa rykande fett eller olja féreligger explosionsrisk.
1. Hall aldrig vatten i het olja eller hett fett.

2. | handelse av eldsvada, stang locket till pannan. Da kvavs elden. Stang av maskinen. Om elden har spridit sig,
anvand en brandslackare avsedd fér slackning av oljebrand. Anvand aldrig vatten- eller skumslackare for att
slacka en oljebrand.

/\ OBSERVERA

Handduschen och vattnet som kommer ut ur handduschen kan vara éver 60 °C

Du kan skalla dig om du kommer i kontakt med hett vatten eller branna dig pa varma komponenter.
1. Bér dérfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma handduschen.

/\ OBSERVERA

Bakterietillvaxt i vattenledningen

Om du inte anvander handduschen dagligen kan det bildas bakterier i vattenledningen.

1. Spola darfér genom handduschen med vatten morgon och kvall i 10 sekunder.

Felaktig anvandning av handduschen

Om du drar ut handduschen mer an slangens maximala langd eller rycker hart i slangen kan handduschens
automatiska indragningsfunktion skadas. Da dras handduschen inte langre automatiskt in i hylsan.

1. Dra aldrig ut handduschen langre an slangens maximala ldngd.

1. Draalltid ut handduschen minst 20 cm fran parkeringslaget.
Ta ett fast grepp om handduschens slang.
Vrid handduschens framre del for att valja dnskat duschlage.
= Stillin handduschen p& | fér att vilja duschliget Punktstrale.
= Stallin handduschen pé \ for att vilja duschlidget Dusch.
Om du inte vrider handduschens framre del till nagot av de tva duschlagena kan vatten droppa fran duschhuvudet.

1. Tryck pa handduschens spak. Ju hardare du trycker pa spaken desto kraftigare blir vattenstralen.

2. Efter anvandning, lat handduschen langsamt matas in i hylsan igen. AAKTA! Kontrollera alltid att
handduschens slang &r ren innan du later den aka tillbaka in i hylsan.

Justera héjden pa maskinen (tillval)

Om maskinen har en funktion for héjdjustering (tillval) kan du stélla in maskinens héjd pa displayen. Pa sa satt kan
du férbattra ergonomin pa arbetsplatsen.

Om du stéller in maskinen pa sa hog hojd att avstandet till kantinerna blir alltfér stort kan mat spillas ut nar du
lyfter ut kantinerna.

Du kan skalla dig om du kommer i kontakt med varm mat.
1. Placera alltid maskinen pa en sadan hojd att det ar sékert att ta ur maten ur pannan.
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/\ VARNING

Om det star kantiner pa maskinen och du sedan justerar héjden pa den kan kantinerna falla ner.
Om kantiner faller ner kan du skada dig.

Om kantiner fyllda med vatten faller ner i en panna fylld med het olja kan du skalla dig.

1. Placera aldrig féremal pa maskinen.

/N\ OBSERVERA

Kldmrisk under héjdjustering

Nar du justerar héjden pa maskinen och personer befinner sig i maskinens arbetsomrade foreligger risk for
klamskador.

1. Kontrollera alltid noga att ingen befinner sig i maskinens arbetsomrade innan du justerar héjden pa
maskinen.

/N\ OBSERVERA

Det gar inte att justera héjden pa maskinen, eller det sker endast ryckigt

Om hojdjusteringsmekanismen har skadats kan maskinen sjunka ner mot golvet. Da féreligger risk for skador.
1. Forsok inte justera hdjden pa maskinen igen.
2. Kontakta din RATIONAL servicepartner.

Du har placerat féremal under understativet med justerbar hojd eller under en maskin med hojdjusterbara
fotter

Om féremal placeras under ett understativ med justerbar hojd eller under en maskin med hdjdjusterbara fotter
och du sedan justeras hdjden pa maskinen kan understativet och maskinen skadas.

1. Placera aldrig foremal under ett understativ med justerbar héjd eller en maskin med hojdjusterbara fotter.

1. P& menyn, tryck pa knappen: T°
2. Omdu vill hissa upp maskinen trycker du pa och héller inne knappen: T
3. Om du vill hissa ner maskinen trycker du pa och haller inne knappen: I
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Matlagningsintelligens — iCookingSuite

iCookingSuite ar matlagningsintelligensen i iVario. Du véljer vilket livsmedel som ska tillagas och med vilken
tillagningsmetod. Utifran dina val foreslas sedan ett antal tillagningsprocesser, som hjalper dig att uppna ett
perfekt resultat. Vid behov kan du anpassa tillagningsresultatet med hjalp av olika tillagningsparametrar, sa att det
blir precis som du vill ha det. Till exempel 6ka bryningsfargen eller tillagningsgraden fran rare till genomstekt.

Under tillagningsprocessen anpassas kontinuerligt tillagningsparametrar som tillagningstemperatur, sa att
resultatet blir som har tankt dig. Vid behov kan du ocksa ga in i tillagningsprocessen under tillagningen och dndra
onskat resultat. For dig innebar det enklast tankbara anvandning utan kontroller eller dvervakning. Pa sa satt sparar
du tid, ravaror och energi och far alltid ett forstklassigt resultat med hég och jamn kvalitet.

Driftsatt Aterstaende tid

Tillagningsmetod Cockpit

Avbrott

och tillval

Favoriter
2:51pm | 06
Sorteringsfunktion .
Tillbaka/Avbryt
Tillagningsparametrar
Tillagningsprocesser Kampanjer

Driftlagen och tillagningsmetoder
Du kan vélja mellan féljande driftlagen:
= Koka =
= Steka @
= Fritera =@
= Brasering @
= Tryckkokning (tillval) =7
= Finishing 2
Du kan vélja mellan féljande tillagningsmetoder:
" Kot @
= Fisk @<

= Groénsaker och tillbehor £
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= Soppor och saser —
= Aggritter
= Mjélk- och efterritter

| varje driftlage finns det en uppsattning intelligenta tillagningsprocesser.
Intelligenta tillagningsprocesser

Kott

Kott natur + panerad

Vilj den har tillagningsprocessen for att korttidssteka kottbitar.

i-\ngkokning

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka kottbitar.

Fritera

Vilj den har tillagningsprocessen for att fritera kottbitar.

Kokning

Valj den har tillagningsprocessen for att koka stérre kottbitar.

Koka kétt under tryck

Vilj den har tillagningsprocessen for att koka kott under tryck.

Confitering

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att confitera kéttbitar.

Stuvning + minute grills

Vilj den har tillagningsprocessen fér att tillaga grytor eller stérre minue grills.

Ragu under tryck

Vidlj den har tillagningsprocessen for att tillaga grytor under tryck.

Brasera

Vilj den har tillagningsprocessen for att brésera stérre kottbitar.

Brasera kott under tryck

Valj den har tillagningsprocessen for att brasera storre kottbitar.

Sous vide-tillagning

Valj den har tillagningsprocessen for att sous-vide-steka kottbitar. Tillagningsprocessen passar utmarkt till
portionsbitar.

Koka pa lag temperatur

Vilj den har tillagningsprocessen om du vill brasera stora kéttbitar (som brukar tillagas i vatska) dver natt, eller om
du inte har tid att vara kvar i kdket.

Tillaga gryta pa lag temperatur

Valj den har tillagningsprocessen om du vill tillaga grytor eller minute grills dver natt, eller om du inte har tid att
vara kvar i kéket.
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Brisera pa lag temperatur

Vilj den har tillagningsprocessen om du vill brasera kétt (som brukar tillagas i sas) dver natt, eller om du inte har tid
att vara kvar i koket. Den rekommenderade karntemperaturen for tillagningsprocessen Brasera pa lag temperatur
ar lagre an for tillagningsprocessen Brasera.

Korvtillagning

Valj den har tillagningsprocessen for att koka ra korv.

Fisk

i-\ngkokning

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka fisk eller skaldjur.

Stekt fisk

Vilj den har tillagningsprocessen for att steka fisk.

Koka Fisk

Vil den hér tillagningsprocessen for att skonsamt tillaga fiskfiléer eller hel fisk i fond.

Brasering av fisk

Valj den har tillagningsprocessen for att bréasera fisk eller skaldjur.

Brasera under tryck

Valj den har tillagningsprocessen for att brasera fisk eller skaldjur.

Fritera

Vdlj den har tillagningsprocessen for att fritera skaldjur, fiskfiléer eller portionsbitar av fisk.

Confitering

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att confitera fisk eller skaldjur.

Steka skaldjur

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att steka skaldjur.

Koka skaldjur

Vilj den har tillagningsprocessen for att koka skaldjur.

Sous vide-tillagning

Vilj den har tillagningsprocessen fér att sous-vide-tillaga fisk, fiskfiléer eller skaldjur. Tillagningsprocessen passar
utmarkt till portionsbitar.

Groénsaker och tillbehor

Steka

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att steka grénsaker och tillbehér.

i-\ngkokning

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka grénsaker och tillbehor.

Fritera

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att blanchera eller fritera grénsaker och tillbehér i olja.

Gyoza

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att tillaga japans Gyoza.
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Koka potatis

Valj den har tillagningsprocessen for att koka potatis.

Koka potatis under tryck

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att koka potatis under tryck.

Kokning

Vilj den har tillagningsprocessen om du vill koka eller blanchera grénsaker eller tillbehér i fond eller vatten.

Koka under tryck

Vilj den har tillagningsprocessen for att koka tillbehér och grénsaker under tryck.

Confitering

Vdlj den har tillagningsprocessen fér att confitera gronsaker och tillbehér.

Paella

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga risratter som paella.

Polenta

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga polenta.

Koka ris

Valj den hér tillagningsprocessen fér att koka ris.

Risotto

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga risratter som risotto eller pilawris.

Brasera + Sjuda

Valj den har tillagningsprocessen for att brasera eller sjuda grénsaker och tillbehor.

Sous vide-tillagning

Valj den har tillagningsprocessen for att sous-vide-tillaga grénsaker och tillbehér. Tillagningsprocessen passar
utmarkt till portionsbitar.

Koka pasta

Valj den hér tillagningsprocessen for att koka farsk eller torkad pasta.

Aggritter

Koka dgg

Valj den har tillagningsprocessen for att koka agg.

Pochera dgg

Valj den har tillagningsprocessen for att pochera dgg.

Kaiserschmarrn

Valj den hér tillagningsprocessen for att tillaga kaiserschmarrn.

Omelett

Valj den har tillagningsprocessen for att laga omelett.

Onsen tamago

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga japansk Onsen tamago.
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Pannkaka

Vidlj den har tillagningsprocessen for att tillaga pannkakor eller blinier.

Aggrora

Vidlj den har tillagningsprocessen for att laga aggrora.

Stekta agg

Vilj den har tillagningsprocessen for att steka agg.

Tamagoyaki

Vidlj den hadr tillagningsprocessen for att tillaga japansk Tamagoyaki.

5.25 Soppor och saser

Béchamel + Velouté

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga redda saser eller soppor med hég andel mjélk eller gradde.

Halvfabrikat

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga soppor och saser av halvfabrikat som pasta, pulver eller reduktioner.

Fond

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga fond pa fagel, vilt, fisk eller gronsaker.

Fond under tryck

Vidlj den har tillagningsprocessen for att koka fond under tryck.

Klarning

Vilj den har tillagningsprocessen for att laga consommé.

Sky

Valj den har tillagningsprocessen for att reducera sas, fond eller vin.

Saser

Valj den har tillagningsprocessen for att géra en sas.

Sas under tryck

Valj den har tillagningsprocessen for att koka sas under tryck.

Soppor

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga graddsoppa, mixad soppa och slat soppa.

Soppa under tryck

Valj den har tillagningsprocessen fér att koka soppa under tryck.

5.2.6 Mjo6lk- och efterratter

Crépe

Vilj den har tillagningsprocessen for att laga crépes.

I:\ngkokning

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka mjolk- och efterratter.

Fritera

Vdlj den har tillagningsprocessen for att steka efterratter i olja.
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Koka frukt

Vidlj den har tillagningsprocessen for att tillaga farsk eller djupfryst frukt, fruktkompott, marmelad, sylt eller
chutney.

1. Om du vill konservera maten i glas utan korg lagger du i bottengallret i pannan.
2. Fyllisa mycket vatten i pannan att glasen blir helt tackta.

3. Koka glaseni 10 minuter.
4

Ta upp glasen ur pannan och lat dem svalna.

Kaiserschmarrn

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga kaiserschmarrn.

Kokning av mjélk

Valj den har tillagningsprocessen fér att varma mjolk, varm choklad eller te.

Risgrynsgroét

Valj den har tillagningsprocessen for att koka risgrynsgrot.

Rosta nétter och kdrnor

Valj den har tillagningsprocessen for att rosta nétter och kdrnor.

Pudding + sas

Vilj den har tillagningsprocessen for att laga pudding pa farska agg, sas eller soppa med hég andel mjolk eller
gradde eller halvfabrikat i vilken du ska vispa ner mjolk.

Smalta choklad

Valj den hér tillagningsprocessen fér att smalta choklad eller blockchoklad.

Kokt socker

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga socker i olika konsistenser, som sedan ska fardigstallas i patisseriet.
Finishing

Glasering av tillbeh6r

Valj den har tillagningsprocessen om du vill glasera fardiglagade tillbehér i smér eller olja.

Kott i sas

Valj den har tillagningsprocessen om du vill varma fardiglagade grytor, grytratter eller kokt fisk till
serveringstemperatur.

Soppor och saser

Vilj den har tillagningsprocessen om du vill varma fardiglagade soppor och saser till serveringstemperatur.

Foérutsattningar, information och varningar

Féljande symboler, information och varningar kan visas ndr du startar eller kér en tillagningsprocess.

Anvand inte handduschen

Symbolen visas nar du friterar livsmedel i pannan.

Tippa pannan helt
Du har friterat livsmedel, men annu inte tippat pannan helt fér att tbmma ut frityroljan.
1. Tippa pannan helt [» 20].

2. Avlagsna allt fett eller all olja.
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3. Sank darefter ner pannan helt igen [» 20].

Sank pannan helt
Du har valt ett manuellt driftldge eller en intelligent tillagningsprocess och pannan ar inte helt nedsankt.

1. Sank ner pannan helt [» 20].

Oppna pannans lock helt
Du har valt ett manuellt driftldge eller en intelligent tillagningsprocess och pannans lock dr inte helt 6ppet.

1. Oppna pannans lock helt [» 18].

Sting pannventilen
Du har valt ett manuellt driftlage eller en intelligent tillagningsprocess och pannventilen ar éppen.

1. Stdng pannventilen [» 21].

Stang genast pannventilen

Du har friterat livsmedel och 6ppnar sedan pannventilen trots att du annu inte har tippat pannan helt for att tbmma
ut frityroljan.

1. Stdng genast pannventilen [» 21].
2. Tippa pannan helt [» 20].

3. Avlagsna allt fett eller all olja.

4

Sank darefter ner pannan helt igen [» 20].

Lyft korgen

Du har valt ett manuellt driftldge eller en intelligent tillagningsprocess och korgen ar fortfarande nedsankt efter en
tidigare tillagningsprocess.

1. Tryck pa knappen. &

> Korgen lyfts upp helt.

Pannan ar for varm

Du vill fylla pannan med hjalp av den automatiska vattenpafyliningen, men funktionen &r inaktiverad.
Temperaturen i pannan ar fér hég.

1. Lat pannan svalna en stund férst. Forsok inte skynda pa avsvalningen genom att hdlla i kallt vatten eller is. Nar
pannan har svalnat kan du anvanda den automatiska vattenpafyliningen igen.

Automatisk vattenpafylining inaktiverad
Symbolen visas i féljande fall:
= Pannans lock ar inte helt dppet.
Oppna pannans lock helt [» 18].
= Pannan dr inte helt nedsankt.
Sank ner pannan helt [» 20].
= Du friterar mat.
Vattentillférseln aktiveras férst ndr du har slutat fritera och avlagsnat all frityrolja eller allt frityrfett.
= Du har inte tippat pannan helt efter fritering.

Tippa pannan helt [» 20].
Intelligent matlagning

Vilj en intelligent tillagningsprocess
Du kan viélja en intelligent tillagningsprocess pa tre satt:

= ViaiCookingSuite
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= Via programmeringslagena [} 58]

= \ia s6kassistenten [» 83]

iCookingSuite
1. Pa menyn, tryck pa knappen: |2
> |iCookingSuite kan du vilja en intelligent tillagningsprocess pa tre satt:
= Valj dnskat driftsatt, t.ex. Gronsaker och tillbehor.
= Valj 6nskad tillagningsmetod, t.ex. Brasera.
= Vilj 6nskat driftsatt och énskad tillagningsmetod.

Utifran dina val visas motsvarande intelligenta tillagningsprocesser.

Programmeringslage
1. P& menyn, tryck pa knappen: (&
2. Tryck pa knappen. '£2

> Alla sparade intelligenta tillagningsprocesser visas.

Sokassistent
1. P& menyn, tryck pa knappen: O
2. Ange namnet pa en intelligent tillagningsprocess.

> Den valda intelligenta tillagningsprocessen visas.

Starta en intelligent tillagningsprocess

| det har kapitlet visar vi hur en intelligent tillagningsprocess genomférs genom att anvdnda ett exempel med
tillagningsprocessen Brasera/Gryta. Observera att alla intelligenta tillagningsprocesser med olika
tillagningsparametrar och tillagningssteg i ratt ordning leder till dnskat resultat.

12:30 | 04.10.2019 00 ? e)

1. Valj énskad panna.

2. Pamenyn, tryck pa knappen: '£2
3. Tryck pa knappen. £
4. Tryck pa knappen. Brasera/Sjuda
> Den intelligenta tillagningsprocessen startas och pannan férvarms till vald temperatur.
5. Stéllin 6nskat tillagningsresultat med hjalp av tillagningsparametrarna [} 34].

> Efter en kort stund vaxlar displayen 6ver till Cockpit [» 38].
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6. Folj anvisningarna pa displayen.

> Nar tillagningsprocessen ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal och du blir ombedd
att kontrollera om tillagningsresultatet &r som du har tankt dig.

Om tillagningsresultatet ar som du har tankt dig tar du upp maten ur pannan.

Om tillagningsresultatet annu inte ar som du har tankt dig, fortsatter du tillagningsprocessen med nagot av de
féreslagna alternativen.

Anpassa tillagningsresultatet efter egha 6nskemal

Beroende pa vilken intelligent tillagningsprocess du har valt visas olika tillagningsparametrar och funktioner.
Tillagningsprocessen utgar fran standardinstaliningarna for ditt land, som kan anvandas for att uppna ett perfekt
tillagningsresultat. Med hjélp av enkla gester [> 17] eller det centrala instéllningsvredet [ 17] kan du anpassa
processen efter dina dnskemal och lagga till fler funktioner. Beroende pa vilka instéllningar du gér genomférs
tillagningsprocessen pa olika sétt. Du kan alltid folja forloppet i Cockpit [» 38].

Tillagningsparametrar

Bryningssteg

Med den har tillagningsparametern staller du in om du vill bryna livsmedlet eller inte. Valj en lamplig niva for att
anpassa bryningsgraden utifran dina dnskemal. Ju lagre bryningsniva du valjer, desto mindre blir
tillagningsforlusten. Om du valjer utan hoppas tillagningssteget Bryna 6ver. Vilj utan om du vill lata mindre,
fardigbrynta koéttbitar sta pa lag varme.

De héga temperaturer som uppnas vid stekning dédar bakterier pa utsidan av livsmedlet. Det innebar att stekt mat
tillagas hygieniskt dven vid en lagre kdrntemperatur.

Bryningsfirg

Med den har tillagningsparametern staller du in hur brun ytan pa livsmedlet ska vara. Valj en Iamplig niva for att
anpassa bryningsfargen utifran dina dnskemal. Livsmedel som har marinerats i kryddor, orter eller saser som
forstarker bryningsfargen far snabbare (och mer intensiv) farg. Till sddana livsmedel bor du vélja en lagre
bryningsfarg.

Delta-T-tillagning

Med den har tillagningsparametern tillagas livsmedlet med en konstant skillnad mellan vatskans temperatur och
karntemperaturen. Genom att langsamt h&ja temperaturen i vatskan och bibehalla en konstant skillnad gentemot
karntemperaturen tillagas livsmedlet ldangsamt och extra skonsamt. Tillagningsforluster minimeras. Du kan vilja en
temperaturskillnad mellan10 °C och 60 °C. Darefter maste du stélla in dnskad karntemperatur.

Ju mindre skillnaden ar mellan vatskans temperatur och kdrntemperaturen, desto langsammare och skonsammare
tillagas maten. Ju stérre skillnaden @r mellan vatskans temperatur och karntemperaturen, desto snabare tillagas
maten.

Kéttyp

Med den har tillagningsparametern staller du in om du ska tillaga vitt eller rétt kott. Vitt kott ar t.ex. flaskkdtt och
fagel. Rott kott ar t.ex. oxkott och lammkott.

Produktens tjocklek

Med den hér tillagningsparametern staller du in om livsmedlet ar tunt eller tjockt. Valj tunn om livsmedlet ar
tunnare dn 2 cm. Vdlj tjock om livsmedlet ar tjockare an 2 cm.

Produktens storlek

Med den hér tillagningsparametern staller du in hur stor produkten ar.
= Vilj liten till strimlad Filé eller vaktelbrost. Valj stor till rostbiff, hel anka eller grismage.
= Vilj liten till sesamfrén. Vdlj stor till mandel.

= Vilj liten till 4gg som vager under 53 g. Vdlj stor till 3gg som vdger mer dn 64 g.
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Tillagningstid

Med den har tillagningsparametern staller du in hur lang tid det tar innan livsmedlet har tillagats med 6nskat
resultat eller uppnatt 6nskad tillagningsgrad. | vissa intelligenta tillagningsprocesser kan du géra installningar utan
att stéra maskinen medan den arbetar. D3 véljer du permanent drift.

1. Valj den niva som innehaller installningen Tid.

Nar du har stéllt in tillagningstid kan du inte langre valja tillagningsparametern Karntemperatur.

Karntemperaturnal

Med den har tillagningsparametern staller du in om maten ska tillagas med eller utan karntemperaturnal. Darefter
kan du stalla in 6nskad karntemperatur for livsmedlet.

Karntemperatur

Med den hér tillagningsparametern staller du in hur hdg livsmedlets kdrntemperatur eller tillagningsgrad ska vara.
Nar du staller in kdrntemperatur rekommenderar vi att du tar hansyn till gdllande hygienféreskrifter for det aktuella
livsmedlet.

Korg

Med den har tillagningsparametern staller du in om maten ska tillagas med eller utan korg.

Temperatur

Med den hér tillagningsparametern staller du in till vilken temperatur vétskan eller livsmedlet i tillagningsvatska ska
varmas upp.

Viskositet

Med den hér tillagningsparametern staller du in vilken konsistens soppor ska ha. Du kan dven vélja om ris ska svalla
eller koka, och om du ska tillaga en pudding fran grunden eller anvanda ett halvfabrikat. Installningsalternativen
varierar beroende pa vilken intelligent tillagningsprocess du anvander.

Chokladtyp

Med den hér tillagningsparametern staller du in om du ska tillaga vit choklad, mjélkchoklad eller mérk choklad.
Uppmaningar
Under en tillagningsprocess kan féljande uppmaningar visas.

Tillsatt vatska

Du blir ombedd att 6sa vatska éver livsmedlet.

Fyll pa vatten

Du blir ombedd att fylla pannan med vatska.

Beskicka

Du blir ombedd att beskicka maskinen.

RO6r ner

Du blir ombedd att réra/vispa ner en ingrediens, t.ex. soppmix, i vatskan.

Karntemperaturnal i livsmedel

Du blir ombedd att satta i kdrntemperaturnalen i livmedlet.

Karntemperaturnal i vatskan

Du blir ombedd att lagga kdrntemperaturnalen i vatskan.
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Fyll pa olja
Du blir ombedd att fylla pa olja i pannan.

Lagg i panngallret
Du blir ombedd att ldgga i bottengallret i pannan.

Oppna pannans lock

Du blir ombedd att 6ppna pannans lock.

Stang pannans lock

Du blir ombedd att stdnga pannans lock.

R6rom

Du blir ombedd att réra om i maten.

Véandning

Du blir ombedd att vanda maten.

Finférdelning

Du blir ombedd att skara livsmedIlet i mindre bitar.

Hoppa éver férvarmning

Du blir ombedd att bekréfta att du verkligen vill hoppa éver férvarmningen.
1. Tryck pé knappen ~/ for att hoppa &ver férvarmningen

2. Tryck pa knappen X fér att férvarma

Fardigstekt
Du blir ombedd att bekrafta att du verkligen har stekt fardigt livsmedlet.

1. Bekrifta genom att trycka pa knappen: «/

Information

Under tillagningsprocessen visas pa displayen vilka tillagningssteg som utférs just nu.

Forvdarma

Maskinen férvérms till instélld temperatur, som antingen ar standardinstéllningen i manuella driftlagen eller instélld
i de intelligenta tillagningsprocesserna.

Aterstaende tid

Sa mycket tid aterstar innan den intelligenta tillagningsprocessen ar slutford.

Avsluta tillagningsprocess

Tillagningsprocessen ar slutford.

Tillval

Nar en tillagningsprocess ar slut kan du fortsatta med nagot av féljande alternativ.

Alternativen visas bredvid tillagningsparametrarna i Cockpit.

Ny omgang

Med alternativet fyller du maskinen med en ny beskickning och startar tillagningsprocessen med angivna
tillagningsparametrar.
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Vidare med tid

Med alternativet kérs tillagningsprocessen vidare under en viss tid. Om du valjer alternativet i slutet av
tillagningsprocessen dppnas ett fonster ddr du kan stélla in hur ldnge tillagningsprocessen ska fortsatta.

1. Valj énskad tid.
>> Installningen utférs automatiskt efter nagra sekunder.

Om du vaxlar tillbaka till tillagningsparametrarna fran Cockpit blir gratonas 6versikten. Du kan inte langre andra
tillagningsparametrarna. Nar den installda tiden ar slut kan du antingen témma maskinen eller fortsatta
tillagningsprocessen med ett alternativ.

Placeraom

Valj alternativet om du ska tillaga olika stora livsmedel eller olika livsmedel med olika tillagningsgrad med hjalp av
karntemperaturnal.

1. Oppna pannans lock nir installd kirntemperatur har uppnatts.
2. Satt karntemperaturnalen i en storre bit livsmedel eller livsmedlet med hégre karntemperatur.
3. Ta alla mindre livsmedelsbitar ur pannan.
4. Stang locket till pannan.
5. Tryck pa knappen. 28
> Ett fonster visas dar du kan stalla in kdrntemperaturen.
6. Valj 6nskad karntemperatur.
>> |nstallningen utfors automatiskt efter nagra sekunder.

Upprepa det har steget tills all mat har uppnatt 6nskad karntemperatur.

Varmhallning

Med alternativet kan du bibehalla temperaturen pa installd niva. Nar du valjer alternativet bibehalls den forinstallda
temperaturen eller karntemperaturen i livsmedlet. Pa sa satt undviker du éverstekning. For att fa sa sma
tillagningsférluster som majligt rekommenderar vi att maten endast Iamnas i pannan med alternativet
Varmhallning under en kort stund. | vissa tillagningsprocesser, som Tillagning dver natt, ar alternativet
Varmhallning det sista tillagningssteget och startas automatiskt nar énskat tillagningsresultat har uppnatts.

1. Om du vill anpassa parametrarna i alternativet Varmhallning trycker du pa knappen: {3}
2. Anpassa parametrarna efter egna dnskemal.

>> Nar tillagningsprocessen &r slut startas automatiskt tillagningssteget Varmhallning.

Koka upp

Med alternativet kokas tillagningsvatskan, en soppa eller sas, upp.
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5.6 Overvaka intelligent tillagningsprocess
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Nar du har startat en intelligent tillagningsprocess vaxlar vyn till Cockpit efter en kort stund. Har visas alla
tillagningssteg som betas av ett i taget under den intelligenta tillagningsprocessen. Det aktiva tillagningssteget ar
markerat. Kommande tillagningssteg ar gratonade. Nar ett tillagningssteg &r slutfort visas ndsta automatiske.

5.7 Avbryta en intelligent tillagningsprocess

Oversiktsvy
Om du lagar mat i bada pannorna och pannan &r i Oversiktsvy [» 15] kan du avbryta bada processerna samtidigt.

1. Tryck pa knappen. €5

>> Tillagningsprocesserna avbryts.

Fokusvy
| Fokusvy [ 15] kan du avbryta tillagningsprocessen pa féljande satt:
1. Tryck pa och hall inne knappen: €5
> Tillagningsprocessen avbryts.
2. Tryck pa knappen. {i]
> Du blir tillfragad om du verkligen vill avbryta processen.

3. Bekréfta atgarden genom att trycka pa knappen: OK
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Manuell tillagning

| de manuella driftldagena understéder du iVario med ditt individuella kockhantverk.

Genom valet av driftlage véljer du om maten ska kokas, stekas eller friteras. Dessutom staller du in pannans
temperatur och tillagningstid och fattar sjélv alla nédvandiga beslut. Pa sa satt behaller du kontrollen Gver att
maten blir precis som du vill ha den.

Driftsatt

Avbrott

Tillagningsparametrar

Tillaggsfunktioner

Kampanjer

Foérutsattningar, information och varningar

Innan du startar en tillagningsprocess eller medan du lagar maten kan du visa samma information somi en
intelligent tillagningsprocess. Mer information hittar du har: Forutsattningar, information och varningar [ 31]

Anpassa tillagningsresultatet efter egna 6nskemal

Tillagningsparametrar

Temperatur

Med den hér tillagningsparametern staller du in till vilken temperatur vétskan eller livsmedlet i tillagningsvatska ska
varmas upp.

Tillagningstid

Med den har tillagningsparametern staller du in hur lang tid det tar innan livsmedlet har tillagats med 6nskat
resultat. Nar du har stéllt in tillagningstid kan du inte ldngre vilja tillagningsparametern Karntemperatur.

Du kan ocksa gora installningar utan att stéra maskinen medan den arbetar. Da véljer du permanent drift.

1. Om du vill anvinda maskinen med permanent drift trycker du antingen pa & eller skjuter reglaget
Tillagningstid langst at hoger tills foljande meddelande visas: Permanent drift

Karntemperatur

Med den har tillagningsparametern staller du in vilken karntemperatur livsmedlet ska fa. Nar du har stallt in
karntemperatur kan du inte langre vdlja tillagningsparametern Tillagningstid.

PowerBoost

Med den hér tillagningsparametern staller du in hur kraftigt vattnet ska koka. Du kan vélja mellan féljande tre
nivaer:

= Niva 1: Smakoka
= Niva 2: Koka

= Niva 3: Koka kraftigt
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Tillaggsfunktioner

Foérvarma

Med den har tillaggsfunktionen férvdarms pannan till en instélld temperatur.

Koka varsamt

Med den har tillaggsfunktionen varms pannan upp sa att dmtaliga livsmedel som mj6lk inte branner vid. Nar du
startar funktionen stalls pannan automatiskt in pa den optimala temperaturen.

Delta-T-tillagning

Med den har tillaggsfunktionen tillagas livsmedlet med en konstant skillnad mellan vatskans temperatur och
karntemperaturen. Genom att langsamt héja temperaturen i vatskan och bibehalla en konstant skillnad gentemot
kdrntemperaturen tillagas livsmedlet ldangsamt och extra skonsamt. Tillagningsforluster minimeras. Du kan vélja en
temperaturskillnad mellan10 °C och 40 °C. Darefter maste du stélla in dnskad kdarntemperatur.

Ju mindre skillnaden ar mellan vétskans temperatur och karntemperaturen, desto langsammare och skonsammare
tillagas maten. Ju stérre skillnaden @r mellan vatskans temperatur och karntemperaturen, desto snabare tillagas
maten.

Korg

Med den hér tilldggsfunktionen staller du in om maten ska tillagas med eller utan korg.

Uppmaningar och information

Under tillagningsprocessen kan samma uppmaningar [» 35] och information [» 36] visas som i intelligenta
tillagningsprocesser.

Koka
Temperaturomrade
min. temperatur for tillagningsvatska max. temperatur fér tillagningsvatska Standardinstallning
30°C Kokpunkt Kokpunkt; motsvarar
PowerBoost-steg 1
Koka mat

SOs||@ W & T e T

1. Vdlj énskad panna.

2. Pamenyn, tryck pa knappen: =e-
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Tryck pa knappen. il
4. Stallin temperaturen pa pannbottnen.

> PowerBoost-steg 1 aktiveras automatiskt. Du kan andra PowerBoost-steg, vilja funktionen Koka varsamt
eller funktionen Delta-T-tillagning. Dessutom kan du tillaga maten i korgar. Mer information hittar du har:
Tillagningsparametrar [» 39]

> Nu kan du vélja om du vill tillaga maten utifran tillagningstid eller karntemperatur. Observera att det endast ar
majligt att vélja en av tillagningsparametrarna. Det dr inte méjligt att kombinera tillagningsparametrarna.

Om du vill tillaga maten med hjlp av tillagningstid du p& knappen: i)
Stéll in tillagningstid.

Om du vill tillaga maten med hjalp av kidrntemperatur trycker du pa knappen: A

© N o U

Stéll in karntemperatur.

> Maskinen forvarms. Nar du férvarmer maskinen med pannans lock stangt uppnar maskinen bara en temperatur
som ligger 3 °C under kokpunkten. Darmed férhindras att tryck alstras i pannan.

> Nar maskinen har férvarmts blir du ombedd att fylla maskinen.
9. Beskicka maskinen.
10. Bekrifta dtgarden genom att trycka pa knappen: ./

> Nar tillagningsprocessen ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal och du blir ombedd
att kontrollera om tillagningsresultatet ar som du har ténkt dig.

11. Om tillagningsresultatet ar som du har tankt dig tar du upp maten ur pannan.
6.4 Steka

6.4.1 Allmanna siakerhetsanvisningar
= Sa har undviker du brannskador:

— Anvand personlig skyddsutrustning fér att skydda dig mot bréann- och
skallningsskador.

— Over- eller underskrid aldrig den tilldtna pafyllningsmangden i pannan.
— Kontrollera att karntemperaturnalen har torkats av innan stekningen pabdrijas.
— Fyllinte pa stora mangder fuktig mat i het olja eller fett.
= Sa hdr undviker du brandfara:
— Hall aldrig vatten i het olja eller hett fett.
= Sa har undviker du sakskador, personskador och dédsolyckor:

— Slack aldrig olja eller fett som brinner med vatten.

6.4.2 Temperaturomrade

min. temperatur pannbotten max. temperatur pannbotten Standardinstallning

30°C 250°C 200 °C
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6.4.3

6.5

6.5.1
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Steka mat
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1. Vdlj 6nskad panna.
2. Pamenyn, tryck pa knappen: =e-
3. Tryck pa knappen. \ asa/
4. Stallin temperaturen pa pannbottnen.
> Nu kan du vélja om du vill tillaga maten utifran tillagningstid eller karntemperatur. Observera att det endast ar
maijligt att valja en av tillagningsparametrarna. Det dr inte méjligt att kombinera tillagningsparametrarna.
5. Om du vill tillaga maten med hjalp av tillagningstid du pa knappen: )
6. Stallin tillagningstid.
7. Om du vill tillaga maten med hjalp av karntemperatur trycker du pa knappen: /\
8. Stéllin kdrntemperatur.
> Maskinen férvarms. Nar maskinen har varmts upp blir du ombedd att Iagga i maten.
9. Beskicka maskinen.
10. Bekrafta atgarden genom att trycka pa knappen:
> Nar tillagningsprocessen ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal och du blir ombedd
att kontrollera om tillagningsresultatet ar som du har ténkt dig.
>
11. Om tillagningsresultatet &r som du har ténkt dig tar du upp maten ur pannan.
Fritera

Allméanna sidkerhetsanvisningar

Sa har undviker du brannskador:

— Anvand personlig skyddsutrustning fér att skydda dig mot brann- och
skallningsskador.

Over- eller underskrid aldrig den tilldtna p&fyliningsmingden i pannan.

Kontrollera att panntdtningen ar torr innan friteringen paborijas.

Kontrollera att karntemperaturnalen ar torr innan friteringen paborjas.

Fyll inte pa stora mangder fuktig mat i het olja eller fett. Fuktig mat, till exempel
djupfryst mat gor att oljan eller fettet skummar.
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— Lat het olja eller fett svalna helt innan det tas bort fran pannan.
= Sa har undviker du brandfara:

— Underskrid aldrig den tillatna pafyliningsmangden i pannan.

Hall aldrig vatten i het olja eller hett fett.

Os regelbundet ut livsmedelsrester och féroreningar i oljan eller fettet.

Kontrollera oljans eller fettets kvalitet fére friteringen.

Byt regelbundet ut oljan eller fettet. Gammal olja och gammalt fett ar
lattantandligt och har en tendens att skumma éver.

= Sa har undviker du sakskador, personskador och dédsolyckor:

— Slack aldrig friteringsolja eller -fett som brinner med vatten.

Begransade funktioner

Foér din sdkerhet ar inte féljande funktioner tillgédngliga vid fritering av mat:

Automatisk vattenpafyllning

Under fritering av mat visas féljande symbol: ¥

Du kan inte fylla pannan med den automatiska vattenpafyllningen férran du lyfter upp pannan helt och tar bort
oljan eller fettet.

Oppna pannventilen

Oppna aldrig pannventilen nir du friterar mat. En varningssignal hérs och du blir ombedd att stinga pannventilen.

Temperaturomrade
min. temperatur olja max. temperatur olja Standardinstallning
30°C 180 °C 175 °C

Nar du férvarmer olja eller fett med stangt pannlock férvarms oljan eller fettet till max. 150 °C. Observera féljande
anvisningar géllande akrylamid i livsmedel [» 88].

Fylla och témma panna med olja eller fett

Anvénd oljevagnen for att enkelt fylla pannan med olja eller fett, och tdmma den efterat. Med hjalp av oljevagnen
kan du pumpa olja eller fett med en maximal temperatur pa 180 °C till pannan. Efter friteringen kan du fylla tillbaka
oljan eller fettet i oljevagnen.

Fylla oljevagnen

v Utlopps6ppningen ar stangd.

1. Oppna locket till oljevagnen.

2. Fyll pa 6nskad méngd olja eller fett i oljevagnen. Beakta min. och max pafyliningsvolym pa 15-49 liter.

Smiailta fast fett
v | oljevagnen finns minst 15 liter fast fett.
1. Vrid brytaren for uppvarmning fran O till 1.
> Fettet varms upp till 80 °C och blir flytande. Medan uppvarmningen pagar fungerar inte pumpen.
2. Nar fettet ar flytande — vrid brytaren fér uppvarmning fran I till 0.

> Uppvarmningen stangs av. Nu kan du fylla pannan med fett.

Fylla pannan

v | oljevagnen finns det flytande olja eller fett.
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Koér fram oljevagnen till maskinen.

Svéang utloppsroret dver pannan sa att olja eller fett sakert kan rinna ner i pannan.
Aktivera hjulbromsarna pa oljevagnen.

Anslut oljevagnen till elndtet med elkabeln.

Koppla till oljevagnen.

o U A WN =2

Vrid brytaren fér pumpen fran O till I.

> Oljevagnen pumpar olja eller fett till pannan.

N

Nar det finns dnskad mangd olja eller fett i pannan vrider du brytaren fér pumpen fran 1 till O.

8. Koppla fran oljevagnen fran elnatet, frigdr hjulbromsarna och kér oljevagnen till dess férvaringsplats. A
VARNING! Risk for brannskador! Nar het olja eller fett pumpas till pannan blir utloppsréret mycket hett. Ta
endast i handtagen pa oljevagnen.

Témma pannan

v Utloppsdppningen ar stangd.
Ko&r fram oljevagnen till maskinen i héjd med pannans utlopp.
Aktivera hjulbromsarna pa oljevagnen.

1
2
3. Oppna locket till oljevagnen och ligg i filtret i 5ppningen.
4

AVARNING! Risk for brannskador! Om pannan tippas fér snabbt kan det stanka ut het olja. Anvand
personlig skyddsutrustning fér att skydda dig mot brannskador. Tippa pannan férsiktigt och kontrollera att
olja eller fett rinner exakt till oljevagnens 6ppning. Kontrollera att filtret i oljevagnen inte rinner éver. Det ar
enda sattet att vara sdker pa att all olja eller fett filtreras.

Tippa pannan helt tills pannan ar helt tom.
Ta bort filtret och reng6r det.

Stang locket till oljevagnen.

© N o u

Frigér hjulbromsarna och kér oljevagnen till dess férvaringsplats.

6.5.5 Smilta Fast fett
Om du inte fyller pa pannan med funktionen Fylla oljevagnen [» 43] kan du smalta fast fett pa foljande satt:
1. Lagg fast fett i pannan. Over- eller underskrid inte de tilldtna pafyliningsmingderna i pannan [» 171.
2. Vidlj det manuella driftlaget Fritera.

>> Pannan férvarms automatiskt till installd temperatur. Fettet blir 6verflédigt. Nar fettet har uppnatt 6nskad
temperatur blir du ombedd att beskicka pannan. Mer information hittar du har: Fritera mat [» 44]

6.5.6 Fritera mat

Nar du friterar mat rekommenderas att anvanda friteringskorgar. Darfér beskrivs fritering med hjalp av
friteringskorgar i féljande stycke.
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Vilj 6nskad panna.

Montera armen for lyft- och nedsdnkningsautomatiken.
Hang i korgarna.

Hall i olja eller lagg fett i pannan [» 43].

P4 menyn, tryck pa knappen: —¢-

Tryck pa knappen.

Tryck pa knappen. \&|

Stall in temperaturen pa pannbottnen. OBS! Om oljan eller fettet uppnar en temperatur pa 230 °C pa grund av
ett tekniskt problem ska du stanga av maskinen av sdkerhetsskal. Kontakta din RATIONAL servicepartner
for att ater ta maskinen i drift.

Nu kan du valja om du vill tillaga maten utifran tillagningstid eller karntemperatur. Observera att det endast ar
mojligt att vadlja en av tillagningsparametrarna. Det dr inte maéjligt att kombinera tillagningsparametrarna.

Om du vill tillaga maten med hjalp av tillagningstid du pa knappen: )

Stall in tillagningstid.

Om du vill tillaga maten med hjalp av kdrntemperatur trycker du pa knappen: /\
Stéll in kdrntemperatur.

Maskinen férvéarms. Nar maskinen har varmts upp blir du ombedd att Iagga i maten.
Beskicka maskinen.

Bekrafta atgarden genom att trycka pa knappen:

Korgarna sédnks ner automatiskt.

Om du vill lyfta upp korgarna under tillagning trycker du pa knappen: &

Nar den installda tillagningstiden har passerat eller instélld karntemperatur har uppnatts lyfts korgarna
automatiskt upp.

Om tillagningsresultatet ar som du har ténkt dig tar du upp friteringskorgarna.

Avbryt manuell tillagning

Oversiktsvy

Om du lagar mat i bdda pannorna och pannan &r i Oversiktsvy [» 15] kan du avbryta bada processerna samtidigt.

1.

Tryck pa knappen. €5

>> Tillagningsprocesserna avbryts.

Bruksanvisning
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Fokusvy
| Fokusvy [ 15] kan du avbryta tillagningen pa foljande satt:
1. Tryck p och hall inne knappen: €5
> Tillagningsprocessen avbryts.
2. Tryck pa knappen. {ijj
> Du blir tillfragad om du verkligen vill avbryta processen.

3. Bekréfta atgarden genom att trycka pa knappen: OK
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Tryckkokning (tillval)

Tryckkoka aldrig med alkohol - risk fér skall- och briannskador

Systemet ar avsett for tryckkokning med vatten. Om du tryckkokar mat i vatska med en kokpunkt som ar hégre
an den for vatten, t.ex. alkohol, och sedan Iaser upp pannans lock, kan varm vatska férangas eller stéanka ut ur
pannan i hog fart tillsammans med maten. Det kan leda till allvarliga skall- och brannskador.

1. Anvénd darfér uteslutande vatten som vatska vid tryckkokning.

2. Bar alltid personlig skyddsutrustning.

Med tillvalsfunktionen tryckkokning héjs koktemperaturen med hjélp av évertryck och darmed kortas
tillagningstiden for grytor, grytrétter, fonder och soppor med upp till 35 %. Varmesystemet iVarioBoost skapar ett
tryck i pannan och haller det sedan konstant under hela tillagningsprocessen. Pa sa satt behaller livsmedlen sin
celluppbyggnad och du kan blixtsnabbt servera mat av hogsta klass. For dig innebar det kortare tillagningstider,
okad kapacitet och hégre produktivitet.

Tryckkokningssystemet fungerar perfekt om du tryckkokar mat minst en gang i veckan. Om du anvander
alternativet mer sdllan kan tryckkokningssystemet pluggas igen, vilket innebdr att det tar langre tid att sanka
trycket nar tillagningsprocessen ar slutford. RATIONAL rekommenderar i sa fall att du startar tryckkokningen en
gang i veckan med minimal mangd vatten. Pa sa satt sakerstaller du att tryckkokningsfunktionen fungerar som den
ska.

Driftlage

Avbrott

Tillagningsparametrar

Kampanjer

Allmanna sdkerhetsanvisningar

= Angstutsarna i pannlocket kan om man slar emot dem kraftigt och falla i maten.
Obemarkt kan man raka servera angstutsar och delar av angstutsarna kan sviljas.

= Tillaga aldrig olja, mjolk eller redda saser under tryck. Dessa livsmedel innehaller
for lite vatten for att alstra tryck. Maten kan branna vid.

= Sa har undviker du brannskador:

— Anvand personlig skyddsutrustning fér att skydda dig mot bréann- och
skallningsskador.

— Over- eller underskrid aldrig den tilldtna p&fyliningsmingden i pannan.

— Tillaga aldrig mat i alkohol under tryck. Alkohol har lagre kokpunkt an vatten
och kan koka éver.
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— Oppna pannans lock forsiktigt efter tryckkokning. Varm mat kan svimma éver
eller spruta ut.

Uppmaningar

Féljande, ytterligare uppmaningar visas under tryckkokningen.

Folj maximal volym

Du blir ombedd att bekréafta att du inte har dverskridit maximal pafyliningsvolym. Mer information hittar du har:
Pafyliningsmangd [» 171

1. Bekrifta genom att trycka pa knappen: ./

Sparra pannans lock
Du blir ombedd att sparra pannans lock.
1. Tryck pa knappen. &¥

> Pannans lock spdrras automatiskt.

Frigéra pannans lock
Du blir ombedd att sparra pannans lock.
1. Tryck pa knappen. 8%

> Pannans lock frigérs automatiske.

Information
Féljande, ytterligare information visas under tryckkokningen.
= Tryckékning
Trycket byggs upp i pannan.
= Trycksankning

Trycket avlastas i pannan. Vanta tills trycket har avlastats fullstandigt. Stang inte av maskinen.

Tillval

Féljande ytterligare tillval visas nar du valjer en intelligent tillagningsprocess med tryckkokningsfunktion.

Vidare med tid

Med alternativet kérs tillagningsprocessen vidare under en viss tid.

Tryckkoka mat

Tryckkoka aldrig med alkohol - risk fér skall- och brannskador

Systemet dr avsett for tryckkokning med vatten. Om du tryckkokar mat i vatska med en kokpunkt som ar hégre
an den for vatten, t.ex. alkohol, och sedan laser upp pannans lock, kan varm vétska férangas eller stanka ut ur
pannan i hog fart tillsammans med maten. Det kan leda till allvarliga skall- och brannskador.

1. Anvand darfér uteslutande vatten som vatska vid tryckkokning.

2. Bér alltid personlig skyddsutrustning.
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EQ;E\\  zdeaiked EREELC - NEdkal

~

1. Vdlj énskad panna.
2. Pamenyn, tryck pa knappen: =e-
3. Tryck pa knappen.
> Maskinen férvdrms.
Om du vill tillaga maten med hjilp av tillagningstid du pa knappen: i)
Stéllin tillagningstid.

Om du vill tillaga maten med hjilp av kirntemperatur trycker du pa knappen: A

N o u &

Stall in karntemperatur.

> Nar maskinen har férvarmts blir du ombedd att fylla maskinen.

o

Beskicka maskinen.

9. Bekréfta atgarden genom att trycka pa knappen:

10. Stang locket till pannan. AVARNING! Kontrollera att pannans kant dr ren och att det inte finns nagra féremal
mellan pannan och pannans lock. Om pannans lock inte stangs ordentligt kan tryckkokningen antingen inte
startas eller sa tranger het anga ut under tryckkokningen.

11. Tryck pa och hall inne knappen: -&*—,AVARNING! Nar du spéarrar pannans lock féreligger risk for att klamma
fingrar och hiander. Hall avstand till maskinen nar pannans lock sparras.

> Pannans lock sparras. Trycket byggs upp i pannan. Nar den installda tillagningstiden har passerat eller installd
karntemperatur har uppnatts avlastas trycket i pannan.

12. Tryck pé och hall inne knappen: &%

> Pannans lock frigérs och tillagningsprocessen avslutas. OBS! Oppna inte pannans lock férrin du blir ombedd
att géra det. Om du inte 6ppnar pannans lock kan det bildas undertryck i pannan vilket leder till att pannans
lock inte kan 6ppnas.
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8 iZone Control

som inte anvands varms inte heller upp. Du anger bara énskat resultat och startar tillagningsprocessen for varje

m Med iZoneControl kan ni dela in pannans botten i olika varmezoner och kéra dem pa olika temperaturer; De ytor
varmezon. Varmezonerna varms da upp till optimal temperatur for att uppna énskat resultat.

Observera att den har intelligenta assistenten ar ett tillval pa modell 2-XS.

Temperaturskillnaden mellan zonerna bér vara hégst 130 °C.

Pannindelning Pannbeskickning

Urvalsfénster fér bongar Redigera férinstéllningar

Zon

Uppvarmningsyta

Kampanjer

8.1 Bongar

8.1.1 Forinstillda bongar

Du kan ta hjélp av ett stort antal férinstallda bongar i olika driftldgen.
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1. P& menyn, tryck pa knappen: EJ
2. Tryck pa knappen. ==
> De forinstéllda bongarna visas.

>> Nu kan du placera [ 57] bongarna eller skapa egna bongar [» 51].

8.1.2 Skapa egna bongar

Du kan ldgga till alla 6nskade manuella driftsétt, alla intelligenta tillagningsprocesser eller alla godtyckliga program
till bongbradet. Om du inte sparar sammanstallningen som varukorg skrivs bongtavlan éver nar du hamtar en ny
varukorg.

1. P& menyn, tryck pa knappen: EJ
2. Tryck pa knappen. ==
3. Tryck pa knappen. (&’

-

Tryck pa knappen |2 for att Iagga till en intelligent tillagningsprocess till bongbradet

2. Skrolla antingen genom listan med tillagningsprocesser eller kombinera ett driftsatt med en tillagningsprocess
for att filtrera listan 6ver tillagningsprocesser.

Tryck pa knappen =¢- for att lagga till ett manuellt program till bongbradet
Tryck pa knappen (" fér att Iagga till ett intelligent program till bongbridet

Tryck pa knappen &/ fr att lagga till en varukorg till bongbradet

o U ok~ W

Dra dnskat element till det nedre omradet.

> Elementet visas som bong.

Redigera bongar

1. Tryck pé knappen == fér att redigera tillagningsparametrarna fér en bong
> Bongens tillagningsparametrar visas.

2. Anpassa tillagningsparametrarna efter egna 6nskemal.

3. Sparaandringarna genom att trycka pa knappen: (=)

Radera bongar fran bongbridet

1. Tryck pé knappen {ij for att radera bongar fran bongbradet
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Spara bongbride

~n Braten natur .. ~& Braten

<< Fisch braten 2 Beilagen glaseeren

<< Meeresfricht.. = Spiegeleier

1. Tryck pa knappen / fér att ge bongbradet ett namn
2. Tryck pa knappen for att tillfalligt lagga till bongen till bongbradet
3. Tryck pa knappen [ for att spara bongbradet

>> Bongarna sparas som varukorg. Varukorgen visas i programmeringslaget.

8.1.3  Andrapabongtavlan

Du kan lagga till valfria intelligenta tillagningsprocesser eller program pa bongtavlan. Om du inte sparar
sammanstallningen som varukorg skrivs bongtavlan éver nar du hamtar en ny varukorg.

iCookingSuite

1. Pamenyn, tryck pa knappen: &2

Tryck pa knappen «++ bakom 6nskad tillagningsprocess
Tryck pa knappen. )

P4 menyn, tryck pa knappen: EJ

A W N

Tryck pa knappen. ===

>> De intelligenta tillagningsprocesserna visas pa bongtavlan.
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Programmeringslage

1. P& menyn, tryck pa knappen: (&

2. Tryck pa knappen «++ bakom 6nskat program eller varukorg
3. Tryck pa knappen.

4. Pamenyn, tryck pa knappen:

5. Tryck pa knappen. &/

> Program och varukorgar visas i bongbradet.

8.2 Pannindelning
Med iZoneControl kan du dela in pannornas botten i upp till 4 zoner. Du har féljande valméjligheter:
= 7 zon per panna
= 2 zoner per panna

= 3 zonerien pannan, 1zoniden andra pannan

8.2.1 Férinstdllda pannindelningar

\:—.E\\.QE/\E\ 2= Sl T

2%

=

1. P& menyn, tryck p3 knappen: EJ

2. Tryck pa knappen. gm
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3. Valj en forinstalld pannindelning.
4. Valj énskad panna.

>> Pannbotten delas automatiskt in i zoner. Nu kan du tilldela bongar till zonerna.

8.2.2 Skapa egna pannindelningar

> =

Area ConfigA

1. P& menyn, tryck pa knappen: EJ
Tryck pa knappen. gm
Tryck pa knappen. (%
Tryck pa knappen. gm

v A WN

Bladdra antingen genom listan 6ver majliga zoner eller tryck pa knapparna 1, 2 eller 3 for att sortera listan dver
majliga zoner.

6. Valj 6nskad pannindelning och dra den till det nedre omradet.

Redigera pannindelning

24P " P

Area CorOl
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Tryck pa knappen == for att redigera en pannindelning
Tryck pa knappen. <>

Pa displayen, tryck pa énskat omrade i pannan.

Zonen anpassas efter dina dnskemal.

Bekrifta zonen genom att trycka pa knappen: /
Tryck pa knappen {iij for att radera en zon

Tryck pa knappen (=) fér att spara pannindelningen

Radera pannindelning

1.

Tryck pa knappen {ijj for att radera en pannindelning

Spara pannindelningar

1.
2.
3.

Tryck pa knappen # for att ge nya pannindelningar ett namn
Tryck pa knappen for att Iagga till pannindelningen tillfalligt

Tryck pa knappen [Z for att spara sammanstiliningen

>> Pannindelningarna visas.

8.23 Dela upp pannani zoner

8 |iZone Control

Du kan dela in en panna i zoner utan att arbeta med pannindelningarna. Indelningen ar tillféllig och skrivs dver sa
snart pannan tilldelas en pannindelning.

Bruksanvisning

Vilj 6nskad panna.

P3 menyn, tryck pa knappen: EJ

Pa displayen, tryck pa ett omrade i pannan.
Omradet foérvandlas till en zon.

Bekrifta zonen genom att trycka pa knappen: /
Utoka zonen genom att trycka pa knappen: =+«
Tryck p4 knappen. <>

Pa displayen, tryck pa énskat omrade i pannan.
Zonen utdkas.

Bekrifta zonen genom att trycka p3 knappen: /

=il © 1| MPdEa
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> Zonen bekréftas.
9. Légg till ytterligare en zon genom att trycka pa ett omrade i pannan som inte ar belagd dnnu.
10. Utoka zonen genom att trycka pa knappen: *«+

11. Tryck pé knappen. {ij
83 Pannbeskickning

8.3.1 Forinstdlld pannbeldaggning

1. Pa menyn, tryck pa knappen: EJ
2. Tryck pa knappen. gg
> De forinstdllda pannbeskickningarna visas.
3. Valj 6nskad pannbeskickning.
4. Valj énskad panna.

>> Pannan beldggs automatiskt med motsvarande instéllningar. Zonerna férvarms till angiven temperatur. Nar
den instéllda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att Iagga i maten.

8.3.2 Skapa egna pannbeskickning
1. P& menyn, tryck pa knappen: EJ
2. Tryck pa knappen. gg
3. Tryck pa knappen. [’
4. Tryck pa knappen. gm
5. Bladdra antingen genom listan ver mojliga pannbeskickningar eller tryck pa knapparna 1, 2 eller 3 for att
sortera listan.
Radera pannbeskickningen

1. Tryck pa knappen {ij for att radera en pannbeskickning

Spara pannbeskickningen
1. Tryck pa knappen # fér att ge den nya pannbeskickningen ett namn
2. Tryck pa knappen E] for att spara pannbeskickningen

>> Pannbeskickningarna visas.
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84 Tillaga mat med iZoneControl

Du kan tillaga mat pa féljande fyra satt:

= Forinstéllda bongar [» 50]

= Forinstéllda pannbelaggningar [» 56]
= Manuella driftlagen [» 57]

= |ntelligenta tillagningsprocesser [» 571

8.4.1 Manuella driftligen

S @wE T

P3 menyn, tryck pa knappen: EJ

Vilj 6nskad panna och 6nskad zon.

P4 menyn, tryck pa knappen: =¢-

De manuella driftldagena visas.

Valj 6nskat driftlage.

Det manuella driftlaget tilldelas till pannan eller zonen.

Anpassa tillagningsparametrarna efter egna dnskemal genom att trycka pa knappen: «--
Tryck pa knappen. =%

Tillagningsparametrarna visas.

Anpassa tillagningsparametrarna och tryck pa knappen for att spara andringarna:

Pannan eller zonen férvarms till angiven temperatur. Nar den installda temperaturen har uppnatts blir du
ombedd att ldgga i maten.

84.2 Placera bongar

v Du har delat in pannani zoner [} 53].

1.

Tryck pa knappen. ==

2. Tryckin och hall 6nskad bong intryckt tills den ar markerad och dra sedan bongen till 6nskad zon.

> Zonen forvarms.

3. Tryck alternativt pa 6nskad bong och sedan pa 6nskad zon.

> Bongen tilldelas zonen och zonen férvarms.

>> Nar den installda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att Iagga i maten.

Bruksanvisning
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9 Programmeringslage
_/‘ | programmeringslaget kan du skapa, spara och administrera egna manuella program [» 58], intelligenta
=4 | tillagningsprocesser [» 59] och varukorgar [» 61]. Du har tillgang till alla manuella driftlagen, intelligenta
tillagningsprocesser och férinstéllda varukorgar.

=il < M * |} |24

Lagg till ett nytt program

Manuella driftlagen

Intelligenta driftlagen Varukorg

Alfabetisk sortering

Favoriter

Sortera efter datum

9.1 Skapa manuella program
Du kan vélja mellan féljande driftlagen:
= Kokning
= Steka
= Fritera

= Koka varsamt
Du kan inte kombinera tillagningssteg fran driftlagena Koka, Steka eller Koka varsamt med tillagningssteg fran
driftldget Fritera.

i
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1. P& menyn, tryck pa knappen: (&’
2. Tryck pa knappen. + Nytt element
3. Tryck pa knappen. =&
> En 6versikt 6ver alla tillgangliga tillagningssteg visas.

4. Valj 6nskade tillagningssteg och dra dem till det nedre omradet.OBS! Det gar inte att kombinera
tillagningssteg hur som helst. Férvarmning och Beskickning maste viljas ur en kolumn. Driftsattet och
tillagningsprocessens slut kan viljas fran en annan kolumn.

5. Lagg till uppmaningar i programmet genom att trycka pa knappen: &

> En dversikt dver alla tillgdngliga uppmaningar visas.

6. Valj 6nskade uppmaningar och dra dem till det nedre omradet.

Beladen

7. Andra tillagningssteg genom att trycka pa knappen: 3=
> Beroende pa vilket driftlage du har valt visas vissa tillagningsparametrar och tillaggsfunktioner.
1. Anpassa tillagningssteget efter egna 6nskemal.
2. Spara andringarna genom att trycka pa knappen:
3. Namnge tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen: /
4. Namnge processen.
5. Spara tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen: =)

>> Programmet kontrolleras. Om alla tillagningsparametrar har stallts in komplett och i logisk féljd sparas
programmet och visas i programlistan.

>> Om programmet innehaller fel markeras steget. /'Stgérda felet och spara sedan programmet pa nytt.

9.2 Programmera intelligenta tillagningsprocesser

Om du programmerar en intelligent tillagningsprocess kan du bara anpassa tillagningsparametrarna efter egna
6nskemal. Du kan alltsa inte andra turordningen pa enskilda tillagningssteg.
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O
O

.

1. P& menyn, tryck pa knappen: (&
2. Tryck pa knappen. + Nytt element
3. Tryck pa knappen. '£2
> Du tillfrdgas vad du vill programmera.
4. Valjen av féljande mojligheter:

= Driftsatt
= Driftldage och tillagningsprocess

= Tillagningsmetod
Utifran dina val visas motsvarande intelligenta tillagningsprocesser.

1. Vdlj 6nskad intelligent tillagningsprocess.
> De enskilda tillagningsstegen visas. Du kan anpassa tillagningsparametrarna efter egen smak. Samtidigt

rédmarkeras det forsta tillagningssteget.

2. Tryck pa knappen. 5=

Bruksanvisning
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> Beroende pa vilken tillagningsprocess du har valt visas vissa tillagningsparametrar och tillaggsfunktioner.
Tillagningsprocessens standardinstallningar markeras med féljande symbol: T

3. Anpassa tillagningsparametrarna efter egna 6nskemal.
4. Spara andringarna genom att trycka pa knappen: ~/
> De enskilda tillagningsstegen visas igen.
5. Namnge tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen: /
6. Namnge planeringen.
7. Spara tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen: [&

>> Tillagningsprocessen visas i programlistan.

9.3 Programmera varukorg

1. P& menyn, tryck pa knappen: (%

2. Tryck pa knappen. + Nytt element

3. Tryck pa knappen. &/

4. Léagg till varukorgen i en intelligent tillagningsprocess genom att trycka pa knappen: '€2
> Alla intelligenta tillagningsprocesser visas.

5. Bladdra genom listan och tryck pa énskad tillagningsprocess.
> Tillagningsprocessen markeras med 7'y och varukorgen laggs till.

6. Lagg till varukorgen i ett sparat program genom att trycka pa knappen: (&
> Alla program visas.

7. Bladdra genom listan och tryck pa énskat program.
> Tillagningsprocessen markeras med 'y och varukorgen liggs till.

8. Kontrollera varukorgen genom att trycka pa knappen: '\=/
> Alla valda intelligenta tillagningsprocesser och program visas.

9. Radera ett element i varukorgen genom att trycka pa knappen: {ij

10. Namnge varukorgen genom att trycka pa knappen: #'

11. Namnge planeringen.

12. Spara varukorgen genom att trycka p3 knappen: (=

>> Varukorgen visas i programlistan.

9.4 Andra och radera program

v Du har programmerat manuella program [» 58], intelligenta tillagningsprocesser [» 59] eller varukorgar
[» 611

1. Andra ett program genom att trycka pa knappen: ««+
Du kan vélja mellan féljande redigeringsalternativ:

= Andra element %

= Kopiera element £

= Radera element {ij

9.5 Starta program och varukorgar

Manuella program
1. Starta ett manuellt program genom att trycka pa dnskat program.

2. Vidlj 6nskad panna.
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> Programmet startar direkt. Alla tillagningssteg visas.
3. Tryck pa knappen <+« for att skicka ett manuellt program till iZoneControl

4. Tryck pa knappen. EJ

>> Det manuella programmet visas pa bongtavlan. Nu kan du placera bongen som vanligt.

Intelligenta tillagningsprocesser
1. Starta en intelligent tillagningsprocess genom att trycka pa énskat program.
2. Valj 6nskad panna.

> Programmet startar direkt. Alla tillagningssteg visas.

3. Tryck pa knappen -+ for att skicka en intelligent tillagningsprocess till iZoneControl

4. Tryck pa knappen. EJ

>> Den intelligenta tillagningsprocessen visas pa bongtavlan. Nu kan du placera bongen som vanligt.

Varukorgar
1. For att dverfora en varukorg till iZoneControl trycker du pa 6nskad varukorg.

> Alla element i varukorgen visas pa bongtavlan. Nu kan du placera bongar som vanligt.
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10 Vaxla mellan driftligen

Med iVario kan du ndr som helst enkelt véxla mellan driftlagena manuell tillagning, iCookingSuite och
iZoneControl. P3 sa satt har du alltid tillgang till en optimal uppsattning automatisk, arbetseffektiv
matlagningsintelligens och individuella kontrollmdjligheter.

= G6r om enintelligent bong i iZoneControl till ett manuellt driftldage.
= G6r om enintelligent bong i iZoneControl till ett manuellt driftldage.

= Gor om en intelligent tillagningsprocess i iCookingSuite till ett manuellt driftlage.

Gor om en intelligent bon till manuelit driftlage
v Du har placerat en bong. Tillagningsprocessen &r igang.
1. Tryck pa knappen. ==+
2. Tryck pa knappen. ==

> Tillagningsparametrarna visas.

P3 menyn, tryck pa knappen: =&

4. Vilj passande manuellt driftlage.

> Ett meddelande visas om att en tillagningsprocess redan ar igang.
5. Tryck pa knappen. Byt ut pagaende process

>> Bongens tillagningsparametrar tas éver och visas i det manuella laget.

Gora om intelligenta tillagningsprocesser till intelligenta bongar
v Du har startat en intelligent tillagningsprocess. Tillagningsprocessen &r igang.
1. P& menyn, tryck pa knappen: EJ
> Ett meddelande visas om att en tillagningsprocess redan ar igang.
2. Tryck pa knappen. Byt ut pagaende process

>> Den intelligenta tillagningsprocessen skickas till iZoneControl och visas i en zon.

Gora om intelligenta tillagningsprocesser i det manuella ldget
v Du har startat en intelligent tillagningsprocess. Tillagningsprocessen ar igang.
1. P& menyn, tryck pa knappen: —e-
2. Valj passande manuellt driftlage.
> Ett meddelande visas om att en tillagningsprocess redan ar igang.
3. Tryck pa knappen. Byt ut pagaende process

>> Tillagningsparametrarna foér den intelligenta tillagningsprocessen tas éver och visas i det manuella laget.
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11

OO

11.1

11.2

11.2.1

11.2.2

64 /96

Instdllningar

Du kan permanent anpassa maskinens fabriksinstallningar efter behov.

1. Tryck pa knappen. ¢
> En 6versikt 6ver samtliga installningsalternativ visas:
= Favoriter [» 64]
= Display [» 64]
= Ljus [» 66]
= Signal [> 66]
= Matlagningssystem [} 671
= Tillagning [» 67]
= Rengdring
= Dataadministration [» 68]
= Natverksinstallningar [» 70]
= MyEnergie
= Messenger
= Anvéandarprofil [» 71]
= Service [P 71]
= ConnectedCooking [» 71]

Du andrar installningarna genom att bladdra genom listan och trycka pa énskad kategori. Varje kategori har

tilldelats ett urval instéllningsmojligheter som kan @ndras med enkla gester [> 17] eller det centrala

instéllningsvredet [» 171.

Favoriter

Under Favoriter visas alla installningar som du har valt till favoriter.
1. Valj eninstallning.

2. Tryck pa knappen. 1'r

>> |nstallningen sparas som favorit.

Display
1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. © Display

Sprak

Har kan du dndra spraket i anvandargranssnittet.
1. Tryck pa knappen. < Sprak

2. Valj 6nskat sprak.

>> Spraket i anvandargranssnittet andras direkt.

Datum och tid
Du kan andra féljande installningar:
= Datum
= Klocka
= Vixla mellan 24/12-timmarsklocka @,
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Datum

1. Tryck pa knappen. Datum
> En kalender visas.

2. Stéllin 6nskat datum.

>> Datumet laggs till automatiskt.

Tid

1. Tryck pé knappen. Klocka
> Tiden visas.

2. Tryck pa tiden.

3. Stéllin 6nskad tid.

>> Klockan laggs till automatiskt.

Viaxla mellan 24 /12-timmarsklocka

1. Valj 12 for att anvanda 12-timmarsklocka och 24 for att anvanda 24-timmarsklocka.

ConnectedCooking

Du kan ocksa automatiskt synkronisera klockan via ConnectedCooking.
1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. <, ConnectedCooking

3. Bredvid Automatisk tidssynkronisering trycker du pa knappen: ON

11.2.3 Temperaturformat

Har valjer du om temperaturen ska visas i °C eller °F.

11.2.4 Volymenhet

Har kan du stalla in om volymen ska visas i liter L eller gallons G.

11.2.5 Programvy

Har kan du stalla in om intelligenta tillagningsprocesser i iCookingSuite och i programmeringslaget ska visas i en,
tva eller tre spalter.

10:34am |

1. Tryck pa knappen. == Programvy
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11.3
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2. Vilj == En spalt, &= Tva spalter eller == Tre spalter.

>> |nstdllningen anpassas direkt.

Ljus
1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. @ Ljus

Ljusstyrka

Har kan du stélla in skarmens ljusstyrka pa en skala fran O till 100 %.
1. Tryck pa knappen. -« Skirmens ljusstyrka

2. Valj 6nskat varde pa skalan.

>> Skarmens ljusstyrka anpassas direkt.

Signal
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. 1{)) Signal

Maximal ljudvolym

Har kan du stalla in maskinens ljudvolym pa en skala fran O till 100 %.
1. Tryck péa knappen. i§)) Maximal ljudvolym

2. Vaélj 6nskat véarde pa skalan.

>> Ljudvolymen anpassas direkt.

Uppmaningar om beskickning/atgard

Har kan du stélla in vilken signal eller melodi som ska héras nar du beskickar maskinen eller uppmanas att géra
nagot. Det finns 37 alternativ att valja mellan.

1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa 6nskad signal.
> Signalen spelas upp.
3. Om du vill stanga av signalen trycker du pa knappen:AV
4. Om du vill anvanda instaliningen trycker du pa féljande knapp i symbolfiltet: I

>> Du atergar da till 6versikten. Installningen visas.

Slut programsteg

Har kan du stélla in vilken signal eller melodi som ska héras nar ett programsteg har avslutats. Det finns 37
alternativ att vélja mellan.

1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa 6nskad signal.
> Signalen spelas upp.
3. Om du vill stanga av signalen trycker du pa knappen:AV
4. Om du vill anvinda installningen trycker du pa féljande knapp i symbolfiltet: '

>> Du atergar da till 6versikten. Instéllningen visas.
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11.4.4  Slut tillagningstid

Har kan du stélla in vilken signal eller melodi som ska héras nar tillagningstiden &r slut. Det finns 37 alternativ att
valja mellan.

1. Tryck pa knappen. &
2. Tryck pa 6nskad signal.
> Signalen spelas upp.
3. Om du vill stanga av signalen trycker du pa knappen:AV
4. Om du vill anvanda instaliningen trycker du pa féljande knapp i symbolfiltet: I

>> Du atergar da till dversikten. Instaliningen visas.

11.4.5 Processavbrott/fel upptickt

Har kan du stélla in vilken signal eller melodi som ska héras nér ett fel upptécks. Det finns 37 alternativ att valja
mellan.

1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa 6nskad signal.
> Signalen spelas upp.
3. Om du vill stanga av signalen trycker du pa knappen:AV
4. Om du vill anvianda instaliningen trycker du pa féljande knapp i symbolfiltet: I

>> Du atergar da till dversikten. Instaliningen visas.

11.5 Matlagningssystem
1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. Tl Matlagningssystem

11.5.1 Information om modelityp

Har ser du vilken typ din maskin ar och vilken programversion som ar installerad.

11.5.2 Demoldge

Har kan koppla om maskinen till demoldge. Funktionen ar anvandbar nar du vill visa maskinens funktioner utan att
laga nagon mat.

1. Aktivera funktionen genom att trycka pa och halla inne knappen: 2 ON

>> Nar demoliget aktiveras startas maskinen om. | sidfoten visas symbolen: (&)

11.6 Tillagning
1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. f&g Tillagning

11.6.1 Primart landskok

| det primdra landskdket omsatts kulturella matvanor i intelligenta tillagningsprocesser. Tillagningsparametrarna i
de har intelligenta tillagningsprocesserna speglar matvanorna och maten tillagas pa det satt som gaster i det
aktuella landet férvantar sig. Pa sa satt beharskar du inte bara ditt lokala kok, utan alla kok pa jorden. Instéllningen
ar oberoende av sprakinstaliningen.

1. Tryck pa knappen. € Primart landskok

2. Bladdrai listan och valj 6nskat primart landskoék.
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>> Landskoket anpassas direkt. i iCookingSuite visas intelligenta tillagningsprocesser for det aktuella landskoket.
Tillagningsparametrarna i de intelligenta tillagningsprocesserna @r anpassade efter kulturella matvanor.

11.6.2 Sekundart landskék

Du kan komplettera det primara landskoket med ett extra landskok. Da kan du tillaga tva klassiska ratter fran tva
lander samtidigt. Det kan vara praktiskt t.ex. om du ska erbjuda en speciell veckomeny fran ett annat landskok.

1. Tryck pa knappen. &= Sekundart landskok
2. Bladdrailistan och valj 6nskat sekundart landskok.

>> Landskoket anpassas direkt. | iCookingSuite visas ytterligare intelligenta tillagningsprocesser foér det

sekundira landskéket och markeras med €. Instiliningen av tillagningsparametrar paverkas fortsatt av det
primara landskoket [» 67].

11.7 Dataadministration

Observera att du bara har tillgang till funktionerna fér Dataadministration om du har anslutit ett USB-minne till
maskinen.

1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. ,s.. Dataadministration
Du kan andra féljande installningar:

= Exportera HACCP-data [} 68]

= Exportera felstatistikprotokoll [» 70]

= Exportera och importera program [» 68]

= Exportera och importera profiler [ 69]

= Exportera och importera grundinstallningar [» 70]

11.7.1  Exportera HACCP-data

Har kan du exportera alla HACCP-data som har samlats in fran maskinen till ett USB-minne. Du kan ocksa
automatiskt éverféra HACCP-data till ConnectedCooking.

v Du har satti ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. == Kopiera HACCP-protokoll till USB-minne
>> HACCP-data sparas pa USB-minnet.

11.7.2 Exportera och importera program

Har kan du exportera och importera alla program som du har skapat.

Exportera program

v Du har skapat program i programmeringslaget.
v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.

1. Tryck pa knappen. & Exportera program

>> De sparade profilerna sparas pa USB-minnet.

Importera program

1. Exportera program till ett USB-minne och satt sedan i USB-minnet i maskinen.
2. Tryck pa knappen. %= Importera program

>> De sparade programmen importeras och visas i programmeringslaget.

11.7.3 Radera alla program
Har kan du radera alla program som du har skapat.

1. Tryck pa knappen. Radera alla program
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> Du blir tillfragad om du verkligen vill radera programmen.
2. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: ~/

>> Ett meddelande visas for att bekrafta att alla program raderas.

11.7.4 Exportera och importera bilder

Har kan du exportera och importera alla bilder som du har skapat.

Importera bilder

1. Sattiett UBS-minne med bilder i maskinen.
2. Tryck pa knappen. %= Importera bilder

>> De sparade bilderna importeras.

Exportera bilder

v Nu har du importerat bilderna.

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. = Exportera bilder

>> De sparade bilderna sparas pa USB-minnet.

11.7.5 Radera alla egna bilder
Har kan du radera alla bilder som du har importerat.
1. Tryck pa knappen. Radera alla egna bilder
> Du blir tillfragad om du verkligen vill radera bilderna.
2. Bekrifta tgirden genom att trycka pa knappen: ~/

>> Ett meddelande visas for att bekrafta att alla egna bilder raderas.

11.7.6  Exportera och importera profiler

Exportera profiler

v Du har skapat en eller flera profiler.

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. s Exportera profiler

>> De sparade profilerna sparas pa USB-minnet.

Importera profiler
1. Exportera profiler till ett USB-minne och satt sedan i USB-minnet i maskinen.
2. Tryck pa knappen. 5= Importera profiler

>> De sparade profilerna importeras och visas i anvandaradministrationen.

11.7.7 Radera alla egna profiler
Har kan du radera alla profiler som du har skapat. De férinstéllda profilerna raderas dock inte.
1. Tryck pa knappen. Radera alla egna profiler
> Du blir tillfragad om du verkligen vill radera profilerna.
2. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: «/

>> Ett meddelande visas for att bekrafta att alla egna profiler raderas.
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11.7.8 Exportera och importera grundinstallningar

Exportera grundinstallningar
v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. s Export av grundinstillningar

>> Maskinens grundinstallningar sparas pa USB-minnet.

Importera grundinstallningar

1. Exportera grundinstéliningar till ett USB-minne och sétt sedan i USB-minnet i maskinen.
2. Tryck pa knappen. s*Importera grundinstéllningar

>> Grundinstallningarna importeras.
11.7.9 Radera alla anvindardata

11.7.10 Exportera felstatistikprotokoll
Har kan du exportera felstatistikprotokoll till ett USB-minne.
v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. s Kopiera felstatistikprotokoll till USB-minne

>> Felstatistikprotokollet sparas pa USB-minnet.

11.8 Natverksinstallningar
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. 3% Natverksinstillningar
Har kan du se hur du ansluter maskinen till ett tradlést natverk: Skapa WLAN-anslutning [» 76]

Har kan du se hur du ansluter maskinen till ett natverk: Skapa natverksanslutning [ 75]

11.8.1 Wi-Fi

Har kan du ansluta maskinen till ett Wi-Fi-natverk. Mer information hittar du har: Skapa WLAN-anslutning [» 76]

11.8.2  LAN (tillval)

Hur du ansluter maskinen till natverket beskrivs har: Uppratta natverksanslutning [» 75]

IP-natverk

Har anger du maskinens IP-adress.

Gateway

Har kan du ange gatewayens |P-adress.

IP-natmask

Har kan du ange IP-ndtmasken.

DNS 1

Har kan du ange adressen till den primdra DNS-servern.

MAC-adress

Har kan du visa MAC-adressen fér maskinen.

DHCP aktiv
Har kan du stalla in om DHCP ska vara aktiv eller inaktiv.

1. Tryck pa knappen ON for att aktivera funktionen
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>> |P-adress, gateway och DNS konfigureras automatiskt.

11.9 Anvandaradministration
1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. . Anvindaradministration

Har kan du ldra dig att skapa och @ndra profiler samt éverféra dem till andra maskiner: Administration av profiler
och anvandarréttigheter [» 72]

11.10  Service
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. ,< Service
Du har tillgang till féljande information:
= |nformation om maskintyp
= ChefLine: [ 83] 59
= Hotline — Service [» 83] %7
= Serviceniva ,
Funktionen ar endast tillganglig fér RATIONAL servicepartner.

= Information om programuppdatering [ 71] &y

Installerad programversion [» 71]

11.70.1 Information om modelityp

Hér ser du maskinbeteckningen och vilken programversion som ar installerad.

11.10.2 Information om programuppdatering

Har ser du vilken programversion som &r installerad pa maskinen. Om maskinen ar ansluten till ConnectedCooking
och du har aktiverat funktionen Hamta programuppdateringar automatiskt far du automatiskt tillgang till
programuppdateringar. Mer information hittar du har: Utfér programuppdateringar automatiskt [» 78] Nar det
finns en ny programuppdatering visas aktuell programversion och knappen Starta installation &r aktiv.

1. Tryck pa knappen. Starta installation

>> Programuppdateringen utférs och maskinen startas om.

11.10.3 Installerad programversion

Har hittar du information om installerad programversion och installerade hjalppaket.

11.171  ConnectedCooking
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. << ConnectedCooking

Har kan du se hur du ansluter maskinen till ConnectedCooking och vilka funktioner du da har tillgang till:
ConnectedCooking [} 77]
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12 Kéksadministration
12.1 Administration av profiler och anvandarrattigheter

Du kan samla anvandare i profiler och ge varje profil vissa atkomstrattigheter. Maskinen levereras med en
grundprofil som inte kan raderas. Du kan lagga till upp till 10 ytterligare profiler.

12.1.1  Skapa ny profil
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. . Anvindarprofil
3. Tryck pa knappen. Lagg till ny profil
4. Om du vill skapa en ny profil baserat pa en befintlig profil trycker du pa knappen: fran en befintlig profil
5. Om du vill skapa en ny profil baserat pa en profilmall trycker du pa knappen: fran en profilmall
> Ett meddelande vias om att den nya profilen har skapats.
6. Tryck paikonmenyn pé - for att aterga till dversikten med anvandarprofiler.
7. Tryck pa knappen. = Redigera profil
8. Tryck pa knappen. -, Ny profil

Anpassa profilinstéllningar
1. Tryck pa knappen. ‘o Profilinstéllningar
2. Namnge profilen genom att trycka pa knappen: ., Andra profilnamn
3. Ge profilen ett unikt namn och tryck pa Retur.
> Du atergar da till profiloversikten.
4. Ge profilen ett Idsenord genom att trycka pa knappen: 5.. Andra profilens I6senord

Ge profilen ett I6senord och tryck pa Retur. Dokumentera Idsenordet och skydda det fran obehoériga. Om du
gléommer I6senordet kan du inte langre anvanda instéllningarna. Vand dig i sa fall till RATIONAL servicepartner.

> Du atergar da till profildversikten.
Ge profilen ett sprak i anvindargrinssnittet genom att trycka pa knappen: 7 Andra sprak
Bladdra i listan och vélj dnskat sprak.

> Du atergar da till profiloversikten.

8. Ange om profilen ar huvudanvandare eller en profil med begransade réattigheter genom att trycka pa knappen:
< Andra profiltyp

9. Vilj . Huvudanvindare om du vill att anvandarprofilen ska ha ritt att andra fullt ut i profiler. Om du véljer
den har profiltypen har samtliga anvandare fullstandig atkomst till maskinen

10. Vilj Y Begransad anviandare om anvandarprofilen ska ha begrinsade rittigheter. Om du valjer den har
profiltypen kan du délja alla element i anvandargranssnittet utom favoriter.

> Du atergar da till profildversikten.
11. Ge profilen ett primart landskék genom att trycka pa knappen: 5, Andra primart landskdk
12. Bladdra i listan och vélj 6dnskat primart landskok.
> Du atergar da till profiloversikten.
13. Ge profilen ett sekundart landskék genom att trycka pa knappen: 5. Andra sekundirt landskék
14. Bladdra i listan och valj 6nskat sekundart landskok.
> Du atergar da till profildversikten.

15. Om du vill délja alla element i anvandargranssnittet utom Favoriter: Efter D6lj alla element utom favoriter,
tryck pa knappen: ON

16. Tryck péa ikonmenyn pa - fér att aterga till dversikten med anvandarprofiler.
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Anpassa menyn
Valj vilka funktioner och intelligenta assistenter som ska visas pa menyn.
1. Tryck pé knappen. ll Anpassa menyn
2. Om du vill délja en funktion eller intelligenta assistenter: Tryck pa foljande knapp efter foljande element: OFF
= Startsida =
= Manuella driftligen =&
= jCookingSuite '€
= iZoneControl EJ
= Programmeringslige (=
= Sokassistent O,

1. Tryck paikonmenyn pa - fér att &terga till dversikten med anvandarprofiler.

Rattigheter till tillagningsparametrar
1. Tryck pa knappen. ;--- Réttigheter till tillagningsparametrar

2. Om du vill till3ta att anvandarprofilen andrar tillagningsparametrar under tillagning trycker du pa knappen: =-==
kan anvandas

3. Om du vill férhindra att anvandarprofilen andrar tillagningsparametrar under tillagning trycker du pa knappen:
=z ef synlig

1. Tryck péikonmenyn pa = for att &terga till dversikten med anvandarprofiler.

12.1.2  Aktivera profil
v Du har skapat en profil [» 72].
1. Tryck pa knappen. ; Aktivera profil
2. Vilj 6nskad profil.
3. Omdu har gett profilen ett I6senord skriver du in det.
4. Bekrifta dtgiarden genom att trycka pa knappen: «/
>> Profilen aktiveras direkt.

>> Ndr du 6ppnar startskarmen visas den aktiva profilen. Om du har visat flera profiler kan du bladdra genom
listan. Skapa en ny profil [> 72] genom att trycka pa knappen: +

12.1.3  Overfér profil till andra maskiner
Nar du har skapat profiler pa en maskin kan du éverféra dem till en annan maskin:
v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. . Anvandarprofil
3. Tryck pa knappen. 5= Profilexport
> Alla skapade profiler dverfors till USB-minnet.
4. SattiUSB-minnet som innehaller de 6verforda profilerna i en annan maskin.
5. Tryck pa knappen. ¢
6. Tryck pa knappen. & Anvandaradministration
7. Tryck pa knappen. 5= Profilimport

>> Alla profiler éverfors till maskinen och visas efter en kort stund.

12.1.4 Radera profil

Du kan radera alla profiler utom den fabriksinstéllda administratdrsprofilen.
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12.2

12.2.1

12.2.2

12.2.3

12.3
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v

.
2
3.
4

Du har skapat en profil [» 72].

Tryck pa knappen. = Redigera profil
Valj 6nskad profil.

Tryck pa knappen. “JoProfilinstéllningar

Tryck pa knappen. S zRadera profil

>> Profilen raderas.

Administration av hygien

Registrering av HACCP-data
Féljande HACCP-data registreras per laddning:

Laddningsnummer
Maskinmodell

Serienummer
Programversion:

Datum och tid

Malvérde for karntemperatur
Uppmatt kdrntemperatur
Tid (hh:mm:ss)
Temperaturenhet

Anslutning till energioptimeringsanlaggning
Tillagningsprocessens namn
Driftlagesbyte
Vanster/hoger panna
Tillagningstemperatur
Justering av pannans lock

Aktiva virmeelement

Exportera HACCP-data

HACCP-data sparas i maskinen i 40 dagar. Under den tiden kan du hamta data. Mer information hittar du har:
Exportera HACCP-data [» 68]

Overfoér automatiskt HACCP-data till ConnectedCooking

Om du har anslutit maskinen till ConnectedCooking kan du vélja att HACCP-data automatiskt ska éverféras till

ConnectedCooking nér en tillagningsprocess har avslutats.

v

1.

2.

3.

Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking [} 771.

Tryck pa knappen. ¢
Tryck pa knappen. < ConnectedCooking

Bredvid Overfér HACCP-data automatiskt, tryck p& knappen: «= ON

>> HACCP-data 6verfoérs automatiskt nar en tillagningsprocess har avslutats. Du kan sedan visa data pa

connectedcooking.com eller i ConnectedCooking-appen.

Ansluta enheter till ett natverk

Om du ansluter dina maskiner till ett natverk har du tillgang till féljande mojligheter:

Fjdrrévervaka maskiner.

Anslut maskiner till ConnectedCooking.
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12.3.1 Ansluta nitverkskabel

Din maskin ar som tillval utrustad med en nétverksanslutning. Anslut maskinen till ett natverk och skydda
maskinen mot vattenstank fran alla sidor genom att anvanda en natverkskabel med féljande egenskaper:

Natverkskabel i kategori 6
Kontakt max. 45 mm langd
Kontaktdiameter max. 18,5 mm

Kabeldiameter 5,5-7,5 mm

/\ OBSERVERA

Funktionsdelarna nira natverksporten kan vara éver 60 °C

Du kan brénna dig om du ansluter natverkskabeln till en maskin som precis har anvants eller anvands.

1.

W N2

Lat maskinen svalna innan du ansluter natverkskabeln.

Lossa skyddskapan.

Tra alla 16sa delar i skyddskapan dver natverkskabeln.
Satt i ndtverkskabeln i ndtverksporten.
Satt tillbaka skyddskapan.

12.3.2 Uppritta natverksanslutning

v

-

© ® N O Uk~ W N

-
o

11.
12.

Bruksanvisning

Du har alla uppgifter som krdvs for att upprdtta en natverksanslutning.
Tryck pa knappen. ¢

Tryck pé knappen. 3 Nétverksinstillningar

Tryck pa knappen. 7x LAN

Tryck pa knappen. | P IP-nitverk

Ange |P-adressen.

Tryck pa knappen. | P IP-gateway

Ange adressen till IP-gatewayen.

Tryck pa knappen. | P IP-nitmask

Ange IP-ndtmasken.

. Om natverkskonfigurationen till klienten ska ga via en server aktiverar du DHCP. Tryck p& knappen. |[2 ON

IP-adress, gateway och DNS konfigureras automatiskt.

Tryck pa knappen. |2, DNS 1 (rekommenderas)

Ange adressen till DNS-servern.
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12.3.3 Skapa WLAN-anslutning

Om du vill ansluta maskinen till ett WLAN-natverk dar du behéver logga in via en webbplats gar det inte att
uppratta en WLAN-anslutning.

1. Tryck pé knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. 3% Nitverk
3. Aktivera funktionen genom att trycka p3 knappen: = ON
4. Tryck pa knappen. = WLAN

> En lista med alla tillgangliga WLAN-ndtverk visas. WLAN-natverken sorteras utifran signalstyrka med
kraftigast &verst.

5. Vilj 6nskat WLAN-natverk.
> Du blir ombedd att uppge I6senordet till WLAN-ndtverket.
6. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: ~/
> Nar anslutningen har upprattats visas foljande symbol langst ner pa displayen: 4;3\
> WLAN-néatverket visas hégst upp i listan med tillgdngliga WLAN-natverk.
Visa anslutningsinformationen genom att trycka pa foljande knapp bredvid WLAN-natverket: V
Koppla fran anslutningen genom att trycka pa féljande knapp i anslutningsinformationen: Koppla fran
9. likonfiltet, tryck pa 3% for att aterga till dversikten éver nitverkinstillningar.

>> Namnet pa WLAN-n&tverket visas i faltet WLAN.

12.3.4 Fjarrévervaka maskiner via ConnectedCooking
Om du har anslutit dina maskiner till ConnectedCooking kan du fjdrrévervaka dem med ConnectedCooking-appen
eller pa connectedcooking.com.
Utan smartphone
v Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking [» 771].

1. Logga in pa www.connectedcooking.com.

2. Vilj: Administration > Mina maskiner
> En dversikt 6ver alla registrerade maskiner visas.
3. Tryck pa knappen. Kamerasymbol

>> Maskinens startskarm visas. Nu kan du se maskinens display via webbgranssnittet.

Med en smartphone
v Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking [» 771].
v Du harinstallerat ConnectedCooking-appen pa din smartphone.

1. Oppna ConnectedCooking-appen.

Tryck pa knappen.

w N

Valj: Mina maskiner

> En dversikt dver alla registrerade maskiner visas.
4. Vailj dnskad maskin.
5. Tryck pa knappen. Kamerasymbol

>> Maskinens startskarm visas. Nu kan du se maskinens display pa din smartphone
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124 ConnectedCooking

ConnectedCooking ar en toppmodern natverksldsning fran RATIONAL. Det spelar ingen roll om ni har en eller
flera RATIONAL-ugnar — ConnectedCooking éppnar dorren till helt nya och smidiga anvdndningsméjligheter. Det
enda du behover gora ar att ansluta din RATIONAL-maskin till ett natverk och anmadla dig pa

connectedcooking.com.

| ConnectedCooking ser du direkt onlinestatus, driftstatistik och om HACCP-standarderna uppfylls. Du har dven
tillgang till foljande funktioner:

= Push-meddelanden

Allinformation skickas smidigt till dig i realtid till dnskad plats, t.ex. meddelanden om beskickning, fardiga
matrétter eller service.

= Overfora och hantera tillagningsprocesser

Overfor godkanda tillagningsprocesser automatiskt till samtliga maskiner i verksamheten.
= Automatiska programuppdateringar

Du far tillgang till samtliga programuppdateringar automatiskt och kostnadsfritt.

Pa connectedcooking.com hittar du dven en omfattande receptbank, tips och trix fran vara proffs samt ett stort
antal instruktionsvideor.

12.4.1 Anslut maskinen till ConnectedCooking
Nar du ansluter maskinen till ConnectedCooking kan du vilja mellan fdljande funktioner:
= Overfér automatiskt HACCP-data till ConnectedCooking [» 74]

= Servicedata dverfors automatiskt till ConnectedCooking [» 83]

v Du har uppréttat en natverksanslutning.

v Du har registrerat dig pa connectedcooking.com.
1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. ConnectedCooking

Bredvid ConnectedCooking aktivt trycker du pa knappen: ON

> Efter en kort stund visas en niosiffrig PIN-kod och en QR-kod.

Registrering utan smartphone

1. Skriv upp PIN-koden.

2. Loggain pa www.connectedcooking.com.
3. Vilj: Mina maskiner > Oversikt > + Ligg till maskin
4

Ange PIN-koden.
> Maskinen registreras i ConnectedCooking.
> Efter en kort stund visas féljande p& displayen: ConnectedCooking ~/

> | sidfoten visas symbolen: o

Registrering med smartphone
v Du harinstallerat en app pa din smartphone for att kunna skanna QR-koder.
v Du har installerat ConnectedCooking-appen pa din smartphone.
1. Skanna QR-koden.
> Maskinen registreras i ConnectedCooking.
> Efter en kort stund visas féljande p& displayen: ConnectedCooking ~/

> | sidfoten visas symbolen: «C
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125 Kéra programuppdatering

Automatiska programuppdateringar via ConnectedCooking

v Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking.

1. Tryck pé knappen. ¢

Tryck pa knappen. < ConnectedCooking

Aktivera funktionen Hamta programuppdateringar automatiskt genom att trycka pa knappen: xt; ON
Tryck pa knappen. ¢

Tryck pa knappen. , Service

Tryck pa knappen. i Information om programuppdatering

N o u ~ W N

Tryck pa knappen. Starta installation

>> Programuppdateringen utférs och maskinen startas om.

Uppdatering av programvara via USB-minne

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen som innehaller en programuppdatering.
v Ett meddelande visas om att en programuppdatering har hittats.

1. Bekrafta meddelandet om att programuppdateringen kommer att utféras.

>> Programuppdateringen utférs och maskinen startas om.
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13 Underhall

13.1 Allmanna sakerhetsanvisningar
= Koppla fran energiférsorjningen innan du rengér maskinen.

= Anvand skyddsglaségon och skyddshandskar fér kemikalier ndr du rengér
maskinen.

= Avlagsna alla reng6ringsprodukter och spar av rengdringsprodukter innan du
varmer upp maskinen fér att laga mat.

13.2 Skotselintervall

Skétselintervall Funktionsdelar
Varje dag = Panna
= Pannventil
= /°-\ngstuts
= Kdrntemperaturnal
= Tatning kring pannans lock
= Automatisk vattenpafylining
= Handdusch
= Tillbehér
Varje vecka = Pannans utsida
= Mandverpanel
= Plastkomponenter
Pa system med tryckkokningsfunktion:
= Lasningssystem
= Tryckkokningssystem
En gang i kvartalet = USB-port
= Kontakt

Funktionsdelar maste rengoéras i enlighet med skétselintervallerna men kan rengéras oftare vid behov.

13.3 Skotselprodukter

Lampliga skétselprodukter
= Rengdr maskinen med ljummet vatten och en skursvamp.

= Rengdr pannans insida med utspdadd dttika for att ta bort kalkavlagringar och missférgningar.

Olampliga skotselprodukter

Rengér aldrig maskinen, funktionsdelar eller tillbehér med féljande oldmpliga skétselprodukter:
= Slipande rengéringsmedel
= Saltsyra, lut, svavelhaltiga medel eller andra syreupptagande @mnen
= Stalull

= Vassa eller spetsiga redskap
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13.4 Rengor pannan

/\ OBSERVERA

Nar pannans botten dr varm kan kallt rengéringsvatten snabbt varmas upp och stinka upp ur pannan.

Du kan skalla dig om du kommer i kontakt med varmt vatten som stanker upp.
1. Lat pannan svalna en stund forst. Férsdk inte skynda pa avsvalningen genom att halla i kallt vatten eller is.

Tétning

K&rntemperaturnal

Automatisk vattenpafylining

Pannventil

Rengéra insidan av pannan

1. Rengdr pannan noga, sarskilt i kanter och hérn.

2. Avlagsna rester av livsmedel och avlagringar av fett, starkelse och protein.

3. Foratt fa bort envisa kalkavlagringar eller missfargningar, koka upp utspadd attika i pannan.
4

Tappa ut attikan ur pannan och skélj den med rikligt med vatten.

Rengéra utsidan av pannan
1. Rengdr endast utsidan av pannan nar den ar helt nedsankt.
2. Rengdr utsidan av pannan med en mjuk svamp.

3. Vid reng6ring, var noga med att bara spola vatten pa maskinen ovanifran.

Rengora tatningen kring pannans lock
1. Rengdr tatningen kring pannans lock med en mjuk svamp.

2. Rengor framfor allt skaran mellan tatningslisterna, dar det latt kan samlas vatten.

Rengéra kdrntemperaturnalen

1. Rengdr karntemperaturnalen och kabeln till kirntemperaturnalen med en mjuk svamp.

Rengdra angstutsarna

Observera att maskiner utan tryckkokningsfunktion har en angstuts. Maskiner med tryckkokningssystem har tva
angstutsar.

1. Lossa angstutsarna for hand, utan att anvanda verktyg.

2. Spola av 6ppningen dar angstutsarna sitter med handduschen.
3. Rengor angstutsarna med handduschen eller i diskmaskin.
4

Satt tillbaka angstutsarna.

Rengdra automatisk vattenpafylining

1. Rengdr den automatiska vattenpafyllningen morgon och kvall med diskmedel och en mjuk svamp.
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Rengéra pannventilen

1. Oppna pannventilen.

2. Skruva loss pannventilen.

3. Rengor 6ppningen, locket och tatningen pa pannventilen med en svamp.
4

Skruva fast pannventilen igen.

13.5 Rengdra handduschen
1. Dra ut handduschens slang helt och hall fast den.
2. Reng6r handduschen och slangen med en mjuk svamp.

3. For att fa bort envisa kalkavlagringar kan du rengéra handduschen och slangen med utspadd attika.

13.6 Rengéra manéverpanelen

Om ugnen ar utrustad med lasbar manévreringspanel maste du lasa upp den lasbara manévreringspanelen och
6ppna kapan innan du rengér kontrollpanelen.

Innan du rengdr displayen kan du lasa den. Pa sa satt undviker du att raka starta en tillagningsprocess, utféra
atgarder eller 6ppna funktioner.

1. Tryck pa och hall inne knappen: ¢

> Efter ndgra sekunder aktiveras displayldset och féljande symbol visas: g
2. Rengoér displayen med en mjuk trasa.
3. L3s upp displayen genom att trycka p& och halla inne knappen: g*

> Féljande symbol visas: ¢

4. AAI(TA! Risk for skarskador! Det centrala instéllningsvredet har vassa kanter. Anvand skyddshandskar nar
du rengdr det centrala instillningsvredet och ytorna under det. Lossa det centrala installningsvredet fér hand,
anvand inte verktyg.

Rengdr det centrala installningsvredet och ytan under det med en mjuk trasa.

6. Satt tillbaka det centrala instaliningsvredet.

13.7 Rengora tillbehér
1. Lat tillbehor svalna innan du genomfér rengdringsarbeten.
2. Avldgsna rester av livsmedel och avlagringar av fett, stérkelse och protein med en mjuk trasa.

3. Om det finns envis smuts pa tillbehoren ska du blétlagga dem i ljummet vatten och sedan avlagsna smutsen
med en mjuk trasa.

13.8 Rengdra maskiner med tryckkokningssystem (tillval)

Lasningssystem

Angstuts

Lasningssystem
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Rengoéra tryckkokningssystem

N o o ~ W N =2

Reng6r pannan [» 80].

Fyll pannan med vatten upp till minsta pafyliningsmangd.
Sténg locket till pannan.

Pa menyn, tryck pa knappen: =&

Tryck pa knappen. \ %27 |

Stall in tillagningsparametern Tillagningstid pa 5 minuter.

Folj anvisningarna pa displayen.

Rengora lasningssystemet

1.

2. Rengor lasningssystemet och férdjupningarna med en fuktig borste.

Oppna pannans lock.

Rengdra angstutsarna

1.

2
3.
4

Ta ut dngstutsarna for hand, utan att anvanda verktyg.
Rengor halen som angstutsarna sitter i med handduschen.
Rengor angstutsarna med handduschen eller i diskmaskin.

Satt i angstutsarna igen.
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14 Inspiration och hjalp

14.1 Sokassistent

Sokassistenten ar sokfunktionen i matlagningssystemet. Den séker genom allt fran intelligenta
tillagningsprocesser, instéllningar och anvandningsexempel till maskinens bruksanvisning.

1. P& menyn, tryck pa knappen: O,
2. Tryckisokféltet och skriv ett sékbegrepp.

> Sokresultaten visas medan du skriver. Sokresultaten delas in i kategorierna iCookingSuite €2/, Instillningar ¢
och Bruksanvisning ©!.

Tryck pa 6nskad ikon for att visa sdkresultaten.

4. Tryck pa dnskat hjalpavsnitt for att anvanda sokresultaten.

14.2 Hjalp i systemet

I systemet kan du nar som helst ta hjalp av den har bruksanvisningen och ett stort antal anvandningsexempel fran
jordens alla hérn. | anvandningsexemplen kan du se vilka livsmedel som passar bast att tillaga med en intelligent
tillagningsprocess. Dessutom hittar du all information om beskickningsmangder och anvdandningen av
specialtillbehor.

Hjalpen i systemet ar sammanhangsberoende. Det innebdr att hjalpavsnitt som visas pa displayen har valts ut
beroende pa vilket omrade som visas.

1. Tryck pa knappen. ?

> Hjélpen éppnas och visar ldampliga hjalpavsnitt.
14.3 Telefonsupport

ChefLine®

Om du har fragor som ror recept eller anvandning av utrustningen hjalper vi dig garna pa telefon. Snabbt och
smidigt, kockar emellan — &rets alla dagar. Du ringer bara till ChefLine®. Du hittar numret pa rational-online.se.
RATIONAL servicepartner

Vara maskiner ar tillforlitliga och hallbara. Om du anda skulle stéta pa tekniska problem far du snabbt hjélp av
RATIONAL servicepartner. Garanterad reservdelsservice och teknisk hotline dven pa helger ingar. Du hittar numret
pa rational-online.se.

14.4 Hjalp med servicedrenden

14.4.1 Servicedata 6verférs automatiskt till ConnectedCooking

Om du har anslutit maskinen till ConnectedCooking kan du vdlja att servicedata automatiskt ska éverféras till
ConnectedCooking med jamna mellanrum.

v Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking [» 771.

1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. << ConnectedCooking

3. Bredvid Overfor servicedata automatiskt, tryck pa knappen: ON

>> Nu 6verfors servicedata automatiskt till ConnectedCooking. Du kan sedan visa data pa connectedcooking.com
eller i ConnectedCooking-appen.

14.4.2 Lasaav servicedata

Du kan visa servicedata i instéllningarna. Mer information hittar du har: Service [» 71]
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14.5 Fels6kning

Om ett felmeddelande visas pa displayen kan du ignorera det medan du vantar pa hjalp. Felmeddelandet
minimeras och visas i kanten som en réd symbol. Om du trycker pa symbolen forstoras felmeddelandet igen.

== ()| @ 7 | T =% (&3 | @ B | T == () | @ | G | T
@ - v @ v & | - | -

_ asieren 5 Beilagen glasieren

Braten

paniert o = 2 = Braten natur + paniert

Crépes

12:24 | 04.10.

Vid alla felmeddelanden ska du kontakta RATIONAL servicepartner. Se till att du alltid har maskinens serienummer
och versionsnumret for den installerade programvaran nara till hands. Du hittar bada uppgifterna i felmeddelandet.

14.5.1 Meddelande under tillagningen

Felmeddelande Meddelandetext

Fel pa temperaturmatsystem =

Fel pa temperaturmatsystem Uppvarmning ej tillganglig.

Fel i pannans temperaturmatsystem Endast stekfunktioner tillgangliga.

Fel pa karntemperaturnal Tillagning utan karntemperaturnal tillganglig.
Tryckkokning ej tillgangligt.

Fel i pannans driftsystem Kontrollera om ett foremal under pannan blockerar
drift. Ta bort féremalet.

Fel i lockets driftsystem Kontrollera om ett féremal under locket blockerar
drift. Ta bort féremalet.

Fel i pannventil Varning! Risk for tillagningsférlust. Endast
stekfunktioner tillgdngliga.

Fel i pannventildrift Endast stekfunktioner tillgangliga.

Fel i vattenkretslopp Sténg vattenkranen!

Fel i vattenkretslopp Kontrollera vattenfdrsérjningen. Tillagning utan

automatisk vattenpafylining tillganglig.

Fel i vattenkretslopp Kontrollera varm-/kallvattenférsérjningen. Tillagning
utan automatisk vattenpafyllning tillganglig.

Fel i systemkommunikation =
Fel i maskinkonfiguration =

Fel i sakerhetskedja Tillagningsprocess/er/ stoppade
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Foljande meddelanden kan ocksa visas om maskinen ar utrustad med tryckkokningsfunktion (tillval).

Felmeddelande

Fel pa lockets position
Fel i Ias- och pannventildrift

Fel i Ias- och pannventildrift

Fel i Ias- och pannventildrift

Fel i tryckmatning
Fel i tryckmatning
Fel i tryckkokningsfunktion

Fel i tryckventil

14.5.3 Uttaget fungerar inte lingre

Meddelandetext

Tryckkokningsprocess stoppad. Trycksdnkning
paborjad.

Varning! Risk for tillagningsférlust. Endast
stekfunktioner tillgéngliga.

Oppna locket och dra tillbaka lasningssystemet!
Tryckkokningsprocess stoppad. Trycksdnkning
paborjad.

Oppna locket och starta om tryckkokning.
Tryckkokning ej tillgangligt.

Tryckkokningsprocess stoppad. Trycksankning
paborjad. Bunden tillagning? For lite vatten?
Overfylld? Angstuts igensatt?

Tryckkokning ej tillgangligt.

LED:n i uttaget meddelar uttagets funktion. Nar uttaget fungerar korrekt lyser LED:n. Om LED:n inte lyser ldngre
fungerar inte uttaget. Antingen ar sakringen pa jordfelsbrytaren eller jordfelsbrytaren defekt.

1. Oppna locket fér uttaget.
2. Tryck pa knappen. RESET/ON

>> LED:n TEST/OFF lyser och uttaget fungerar igen. Om LED:n inte lyser igen, kontakta RATIONAL

servicepartner.

Kontrollera uttagets funktion regelbundet.
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15 Underhall

Du kan sjalv utfora foljande underhallsarbeten:
= Byta tétningen kring pannans lock [» 86]
= Byta tdtning pa pannventilen [» 86]
Om nétkabeln till din maskin ar defekt far den endast bytas av RATIONAL eller din RATIONAL servicepartner.

15.1 Allmanna siakerhetsanvisningar
= Anvand skyddshandskar for att undvika att skada dig pa vassa kanter i metallhéljet.
= Om du anvander vassa eller spetsiga verktyg foér att byta tatningen kan maskinen
skadas pa ett sadant satt att ett optimalt tillagningsresultat inte langre kan uppnas.

15.2 Byta tatningen kring pannans lock

Oppna pannans lock.

Lossa tatningen kring pannans lock fér hand, utan att anvanda verktyg.
Rengor skaran med en mjuk svamp.

Fukta kanten pa den nya tatningen med sapvatten.

Borja med att trycka in tatningen kanter i kanterna pa skaran.

Tryck darefter fast resten av tatningen i skaran.

N o~ WN 2

Kontrollera att tatningen sitter ordentligt pa plats i pannlockets férdjupningsskara.

15.3 Byta tiatning pa pannventilen

Oppna pannventilen [» 21].

Skruva loss pannventilen.

Lossa den gamla tatningen fér hand, anvédnd inte verktyg.

Rengor 6ppningen, locket och tatningen pa pannventilen med en svamp.

Satt dit en ny tatning.

o A WN =2

Skruva fast pannventilen igen.
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16 Ta maskinen ur drift och atervinna den

16.1 Ta maskinen ur drift

Kontakta din RATIONAL servicepartner ndr du vill ta maskinen ur drift.

16.2 i-\tervinning

Gamla maskiner innehaller material som kan atervinnas. Ldmna in gamla maskiner till kommunens
atervinningscentral, sa att dess delar kan atervinnas.

16.3 Hantering av olja och fett

Felaktig hantering av férbrukad olja och férbrukat fett

Om du tappar ut olja eller fett i pannans avlopp férorenas avloppsvattnet och avloppsledningarna i byggnaden
satts igen.

1. Hall aldrig ut olja eller fett i avloppet.

Fo6lj gallande foreskrifter betrdffande hantering av olja och fett.
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17 Tekniska data

Notera dven de tekniska data som star pa typskylten. Typskylten sitter pa insidan av konsolen.

Vérde
Vikt (utan forpackning) Modell 2-XS 110 kg
Vikt (utan férpackning) Modell 2-S 139 kg
Max. elektrisk effekt eluttag 2,3 kW
Max. sakring eluttag 10A
Skyddsklass IPX5
Omgivningsvillkor 10-40°C
Bullerniva <70 dBA
Frekvens och max. sandareffekt WiFi 2,4 GHz/19,5 mW

17.1 Maskiner med tryckkokningsfunktion (tillval)
Observera att maskiner med tillvalet Tryckkokning vager mer dn évriga modeller.

Vérde

Vikt (utan forpackning) Modell 2-S 154 kg

17.2 Modeller och modellnamn

Modellbeteckningarna och modellnamnen pa typskylten skiljer sig at. Indelningen definieras i féljande tabell.

Modell Modellnamn
iVario 2-XS LMX.100AE
iVario Pro 2-S LMX.100BE
iVario Pro 2-S med tillvalet tryckkokning LMX.200BE

17.3 Etiketter
Maskinen ar férsedd med féljande etiketter:
/A Varning fér farlig spanning

< Potentialutjamning

17.4 Akrylamid i livsmedel

I enlighet med EU-f6érordning 2017,/2158 /EU om faststallande av férebyggande och reducerande atgarder och

av atgardsnivaer for att minska férekomsten av akrylamid i livsmedel ska temperaturen i manuella och intelligenta
tillagningsprocesser som inbegriper fritering vara foérinstalld pa 175 °C. Som tillverkare garanterar RATIONAL att
den instéllda temperaturen uppratthalls med stor precision och inte 6verskrider gransvardet.

Beroende pa produkt kan temperaturen for att minska halten av akrylamid ligga under 175 °C. Vi ber dig att vidta
lampliga atgarder i din verksamheten for att sékerstalla att gransvardena for akrylamid uppratthalls.

Pa eget ansvar kan du hdja temperaturen pa olja eller fett till 180 °C.

17.5 Overensstammelse
Maskinen uppfyller kraven i féljande EU-direktiv:

= Europaparlamentets och radets direktiv 2014 /53 /EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om tillhandahallande pa marknaden av radioutrustning

= Europaparlamentets och radets direktiv 2006,/42/EG om maskiner

= Europaparlamentets och radets direktiv 2011,/65/EU om begransning av anvdndning av vissa farliga @mnen i
elektrisk och elektronisk utrustning, inklusive tillagget 2015,/863 /EU

Maskinen uppfyller kraven i fdljande europeiska standarder:
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