metos

kitchen intelligencé‘a

Induktionsspis Metos
Diamante D92/10GClII
cupboard

Metos Diamante D92/10GClI induktionsspis med ett 6ppet stativ
har tva 5 kW hallar. Den obrytbara keramik hallen &r markerad
med kokplattor vars temperatur kan justeras med en
justeringsknapp som har tolv lagesreglage.

Nar du anvander induktionsspisen varms inte den keramiska
hallen forutom av varmen som oOverfors fran kokkarlet. Varmen
lagras inte i hallen, bara botten pa kokkarlet och maten i
kokkarlet varms upp, vilket gor att induktionsspisen ar snabb
och saker att anvanda. Det ar ocksa latt att rengéra enheten,
eftersom maten inte brinner pa en sval yta.

Effektiviteten, funktionaliteten och den eleganta designen i
restaurangserien Metos Diamante 90 ar designad for
hégpresterande professionella kdk. Den robusta
konstruktionen av de 900 mm djupa utrustningen, den enkla
mandvreringen och den enkla rengéringen ger maojligheten for
anvandaren att fokusera bara pa sjalva maten. Diamante 90-
seriens enheter finns som bordsmodell eller med eget stativ,
individuellt eller i kombination. Nivaerna pa enheten ar
laserskurna, vilket sakerstaller att de kan kombineras till en
snygg kongruent helhet for kravande férhallanden i kdket och
med kunder.

- med Oppet stativ, hojd 850...920 mm

- tva hallar (5 kW / hall)

- cirkular monster identifierar varje matlagningsomrade

- utrustad med sensor for att upptéacka gryta eller panna pa
ytan

- stora kontrollerna med 12 lagesreglade

- ram i rostfritt stal

- Overhettningsskydd

TILLBEHOR (bestélls separat):
- stativdorr




metos

kitchen intelligence

Induktionsspis Metos Diamante D92/10GCIl cupboard

Djup mm 900

Paketvolym 0,419

Paketvolym 0,419 m3

Bredd pa férpackning 95

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 85

Bruttovikt 95
Viktenhet kg

Spéanning V 400

Frekvens Hz 50/60



