metos

kitchen intelligencé‘a

Stekhall med rafflad yta
Metos Diamante
D73/10SFTEAR med oppet
stativ

Elstekhall Metos D73/10SFTEAR med rostfritt stal platta -
rafflad, ar utrustad med all kraft, robusthet och funktionalitet du
behdver for att arbeta effektivt.

- Oppet stativ, rafflad rostfritt stal platta

- Belaggning av rostfritt stal med Scotch Brite-finish

- 15 mm tjock kokplatta helt oberoende av toppen

- Stort kanaltak 1angs hela plattans omkrets for uppsamling av
matrester, lutande framat for att vilseleda vatskorna i den stora
ladan

- Stor fettuppsamlingslada

- Jamn tillagningstemperatur pa hela plattan

- Plat inte svetsad till maskinen med optimering av de
strukturella punkter som utsatts for termisk stress

- Platen ar inte svetsad for att paskynda underhallsingrepp och
eventuella byten hos anvandare

- minskad energieffekt, en 6kning av utbytet per cm2 vilket
mojliggdr en minskning av foérbrukningen med upp till 15 %
jamfort med traditionella versioner

- Uppvarmning med hjalp av incoloy varmeelement

- Termostatstyrd tillagningstemperatur och justerbar fran 110 till
280 °C

- Sakerhetstermostat
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Stekhall med rafflad yta Metos Diamante D73/10SFTEAR med oppet stativ

Djup mm 700

Paketvolym 0,543

Paketvolym 0,543 m3

Bredd pa férpackning 80

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 95

Bruttovikt 105
Viktenhet kg
Spéanning V 400

Frekvens Hz 50/60

Modell Diamante



