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Fritos Metos Diamante
D7310/10TFRE med tva 10
liters bassang,bordsmodell

Den elektromekaniska fritdsen Metos Diamante D7310/10TFRE
ar borsmodell. Fritdsen har tva bassanger som rymmer 10 liter
var, deras kapacitet ar 40 kg/korg. Bassangerna ar férsedda
med en kallzon. Stekkorgen ar av rostfritt stal, dess matt ar
175x300x105 mm.

| den lattanvanda fritdsen kan oljans temperatur stéllas in pa
110...190°C. Den gula signallampan slocknar nar énskad
temperatur uppnatts. Sakerhetstermostaten forhindrar att oljan
Overhettas (230°C). Motstandselementet av rostfritt stal kan
vandas 90°, detta underlattar rengdring av bassangen.
Bassangen ar forsedd med tdmningskran for oljan.

Den kraftiga, eleganta och hygieniska restaurangserien Metos
Diamante 70 ar i varje detalj utformad for att vara en sa effektiv
och valfungerande 16sning som majligt, fran férberedelser till
matlagning, dessutom ar den latt att rengora efterat. Diamante
70-seriens apparater finns att kopa bade som bordmodeller
och med eget stativ, som enskilda eller kombinerade enheter,
saval for sma och medelstora som for stora kok. Hallarna ar
laserskurna vilket gor det mdjligt att prydligt sammanfoga flera
enheter till sammanhangande kdksodar eller arbetslinjer i kdok
med intensiv anvandning, sa att det hela ser snyggt ut aven i
Oppna kok.

- kapacitet 80 kg

- en bassang, fettvolym 10 |

- kallzon och skumman i bassangen

- oljekran

- termostatstyrning

- s@kerhetstermostat

- Overhettningsskydd

- stora stankbestandiga installningsknappar
- material i rostfritt stal

- bordsmodell

| LEVERANSEN INGAR:
- tva




stekkorgar 175x300x105 mm stekkorgar 175x300x105 mm
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Fritos Metos Diamante D7310/10TFRE med tva 10 liters
bassang,bordsmodell

H6jd mm 330

Volymenhet m3

Langd pa forpackning 65

Hojd pa férpackning 45

Dimensioner pa forpackning (LxBxH) 65x80x45 cm

Nettovikt med ental 35 kg

Vikt inkl. emballage 45 kg

Anslutningseffekt kW 18

Antal faser 3NPE

Typ Elektrisk



